Международный аэропорт Пекина, VIP-зал.
Руан Тан сидел в VIP-зале с опущенной головой, играя на своем мобильном телефоне. Он только вчера закончил запись первого кулинарного шоу и готовился лететь обратно в свой родной город.
Как ветеран-блоггер еды, он имеет миллионы поклонников в интернете и огромную популярность. Его великолепные блюда и уникальные идеи еды были его отличительными чертами.
Оба его родителя были шеф-поварами, и поэтому он обучался кулинарному мастерству с раннего возраста. Позже он уехал учиться за границу и познакомился с западной культурой питания. В нем слились две разные культуры приготовления пищи. Его кухня была тогда еще более великолепной, и каждое блюдо, которое он готовил, было прекрасным произведением искусства. В нем была и изысканность западного стиля, и восхитительность китайского. Он был очень популярен как в элитных ресторанах, так и в интернете.
Темой фуд-шоу стало противостояние китайской и западной кухни, а также обмен опытом. В дополнение к приглашению онлайн-знаменитостей таких, как Руан Тан, группа программы также пригласила шеф-поваров из отечественных звездных отелей.
Каждый готовил на месте свои блюда и представлял их судьям и зрителям. Когда они готовили, они продолжали наблюдать за методами других гостей. Они проверяли опыт друг друга и включали его в свой собственный. Он был очень вдохновлен и планировал создать новую партию блюд, когда вернется домой.
- Для пассажиров, путешествующих в город H, пожалуйста, обратите внимание, что на ваш рейс TC7986 сейчас идёт посадка. Пожалуйста, зарегистрируйтесь в стойке No 3. Спасибо!
Раздался сигнал аэропорта. Он взглянул на билет в своей руке, встал и направился к стойке No 3. Затем он плавно сел в самолет.
После взлета самолета он надел маску на глаза, откинулся на спинку кресла и погрузился в глубокий сон. Он записал 12 часов непрерывного видео и очень устал.
По прошествии неизвестного времени он проснулся от сильной дрожи и стремительного жужжания. Пассажиры в салоне внезапно запаниковали. По внутренней трансляции донеслись сладкие голоса стюардесс. - Дамы и господа, мне очень жаль сообщить вам, что мы приняли решение совершить вынужденную посадку из-за отказа оборудования на самолете. Пожалуйста, следуйте команде бортпроводника и примите безопасную позу.
Никто и представить себе не мог, что они попадут в авиакатастрофу. По мере того как толчки самолета становились все сильнее, его уши наполнялись криками, жалобами, ревом и плачем людей.
Все произошло слишком быстро, и он отключился, полностью сосредоточившись на сохранении позы безопасности, согнувшись над коленями.
Рев в ушах лишил его способности думать. Даже в такой момент он все еще чувствовал себя полусонным. С громким стуком боль внезапно пронзила его, и Руан Тан полностью потерял сознание.
Из-за оглушительной тревоги он широко распахнул глаза и с ужасом обнаружил себя в прозрачном контейнере. Контейнер был наполнен светло-голубой жидкостью, и его тело погрузилось в нее. Он чувствовал себя так, словно его облили формалином, отчего паника в его сердце усилилась.
*Динь!*
- Сигнализация отключена, жизненные показатели пациента стабильны, диагностика завершена, - он не знал, откуда вдруг раздался электронный голос. Когда он попытался что-то сказать, голубая жидкость в контейнере быстро осушилась. А потом прозрачная стеклянная крышка открылась с обеих сторон.
Обе ноги Руан Тана ослабли, и он почувствовал, как сознание возвращается в его тело. Он поспешно ухватился за край контейнера и в панике вылез наружу. Прежде чем он успел оглянуться, у него закружилась голова, и все его тело рухнуло вперед.
К счастью, ковер был довольно толстым, и на Земле ничего не было разбросано, так что падение было не слишком плохим.
Через некоторое время он немного пришел в себя и медленно сел. Сбоку стояло напольное зеркало, так что он мог ясно видеть свое физическое состояние.
Это было худое и немного изможденное тело. Ноги настолько тощие, что остался только тонкий слой кожи. Суставы были прямыми и угловатыми, а мышцы, очевидно, атрофировались, потому что его движения все еще были такими легкими. Его кожа была болезненно бледной, узкие лавандовые кровеносные сосуды под ней были отчетливо видны. Честно говоря, это выглядело немного страшно.
Он посмотрел на человека в зеркале рядом и попытался поднять руку. Человек в зеркале повторял за его движениями.
Это мое тело? Руан Тана почувствовал себя нелепо.
Хотя он не очень любил спорт, он иногда ходил на пляж поплавать, так что его тело все еще было в очень хорошей форме. Кроме того, его кожа всегда была здорового пшеничного цвета, но теперь его тело было совершенно! Не! Такое! Же!
Более того, даже если бы он был в коме в течение многих лет, что привело к атрофии его мышц, его внешний вид не изменился бы.
И что еще важнее, он должен был умереть!
Последнее, что он помнил перед пробуждением, была волна жара, вызванная взрывом самолета. Боль, когда горела его кожа, неприятный запах, когда горела плоть, крики и плач — теперь, оглядываясь назад, его мозг инстинктивно вспоминал страх и трепет того времени.
Он не верил, что авиакатастрофа была просто кошмаром. Он вспомнил то, что только что услышал, а потом подумал: неужели его чудесным образом спасли, а потом отправили в больницу, где подвергли какой-то черной магии? И доктор смог привести его в порядок?
Но даже при самых передовых технологиях лечения было невозможно внезапно изменить его тело. И как он вдруг превратился в скелет из симметричного по размеру среднего тела?
Как много времени прошло? Как долго он был в коме?
За дверью послышались торопливые шаги. Несколько человек в светло-зеленой униформе и масках вошли и помогли Руан Тану, который все еще сидел на земле. Две медсестры умело одели его в свободную одежду и усадили в инвалидное кресло. Они втолкнули его в незнакомую комнату.
Когда к нему вернулось сознание, он уже лежал на кровати в другой комнате.
- Вы не спите?! - удивленным голосом воскликнула женщина лет сорока с вроде бы неплохим темпераментом. Она была одета в белую униформу и выглядела как врач. За ней следовали еще двое в зеленой форме с масками на лицах.
Женщина-врач быстро подошла к кровати и помахала вокруг его тела легким палочкообразным инструментом. Затем перед ней появилась 3D проекция человеческого тела с кусочками информации.
----
Женщина-врач посмотрела на проекцию и слегка кивнула: - За исключение того, что оно немного слабо, все остальные жизненные показатели в норме.
Руан Тан ошеломленно посмотрел на нее. Он все еще не мог собраться с духом.
Как долго он был в коме? Почему он чувствовал, что мир полностью изменился?
- Император Кино Руан, как вы себя сейчас чувствуете? - женщина-врач мягко посмотрела на него.
- Император Кино ... Руан? - Руан Тан был ошеломлен на несколько секунд, прежде чем понял, что она обращается к нему. Странное чувство в его сердце становилось все сильнее и сильнее, - Вы... разговариваете со мной?
На этот раз настала очередь женщины-врача показать удивленное выражение лица.
Она не сдавалась и задала несколько вопросов подряд. В конце концов, ей оставалось только покачать головой и сделать вывод – Император Кино Руан потерял память.
- Не бойтесь, это нормальное явление после того, как мозг пострадал от столкновения. Он должен быть в состоянии восстановиться в течение нескольких дней, - мягко утешила женщина-врач.
Руан Тан выдавил улыбку, молча соглашаясь с ее объяснением, но в его сердце уже шевельнулась какая-то фантастическая догадка.
Это предположение вновь подтвердилось после прибытия человека по имени Цуй Лэй.
- А'Тан, ты проснулся! - в палату вошел мужчина средних лет в очках.
Руан Тан растерянно посмотрел на незнакомца. Он был уверен, что они не знают друг друга.
- Эй, ты спишь уже пять лет. Я думал, ты не проснешься... - сказал мужчина, качая головой, - Но я пришел сюда, чтобы сказать тебе кое-что...
Его тон был немного неуверенным. Казалось, он не знал, как продолжать.
Руан Тан надеялся получить от него немного больше информации и взял на себя инициативу спросить: - Что?
- Вздох, А'Тан, контракт между тобой и компанией уже истек. Но поскольку ты столкнулся с этим несчастным случаем во время съемок сцены, компания оплатила твои медицинские расходы за последние пять лет. Они сделали все, что могли, чтобы помочь. Хотя ты уже проснулся, компания не будет продлевать контракт с тобой. Квартира, которую ты раньше арендовал всё ещё будет у тебя. Они заплатили за аренду до конца года, так что тебе не придется сейчас беспокоиться об этом. Просто отдохни и восстановись как можно скорее. Ты еще молод. После того, как ты поправишься, тебя будут ждать новые возможности...
Его речь была очень быстрой. Кажется, он был несколько смущен этим вопросом. Руан Тан уже ничего не понимал и поэтому прервал: - Извините, доктор сказал, что у меня амнезия. Могу я попросить вас дать мне более подробное объяснение?”
Цуй Лэй внезапно замер.
- Меня зовут Цуй Лэй, я был твоим... агентом, - Цуй Лэй был добр. Зная, что он потерял память, он подробно рассказал ему о своих делах и ответил на многие связанные с ними вопросы.
С его слов, Руан Тан подтвердил свою собственную догадку – он умер и переселился в будущее тысячи лет спустя.
Авиакатастрофа, с которой он столкнулся раньше, не была случайной. Не только самолет, но и вся планета попала в небывалую катастрофу.
Астероид врезался в землю.
Никто не знает, откуда взялся этот астероид, и ни один спутник или космическая станция в любой стране не смогли заранее обнаружить его. Казалось, он возник рядом с Землей из воздуха, а затем яростно врезался в планету.
Магнитное поле нарушилось, все виды транспорта были парализованы, климат стал ненормальным, и появились зомби... катастрофа Судного дня быстро прокатилась по всему миру. Руан Тан, сразу же погибший в авиакатастрофе, мог считаться одним из счастливчиков.
Поскольку Земля больше не была пригодна для человеческого жилья, люди были вынуждены бежать в открытый космос, дрейфуя в море звезд и ища новую пригодную для жизни планету. Все это время они регулярно посылали сообщения на Землю в надежде когда-нибудь вернуться домой.
Однако, после того, как они с большим трудом нашли подходящую планету и немного успокоились, на них напала раса, скрытая в темноте.
Столкнувшись с сильной инопланетной расой, люди были очень уязвимы. После долгой и кровопролитной войны, порабощения и сопротивления, люди, наконец, успешно восстановили человеческие гены, используя знания, которые они узнали от этих инопланетян. Они превратили людей из живых организмов на основе углерода в живые организмы на основе бора.
Бор обладает такой же способностью бесконечно расширяться, как и углерод, но его стабильность была намного выше, чем у углерода. Количество людей, которые подверглись преобразованию Бора, было в десятки раз больше, чем людей на основе углерода. Они не только могли выжить в неблагоприятных условиях, таких как высокая, низкая или даже анаэробная среда, но их продолжительность жизни была также намного, намного дольше.
С чрезвычайной настойчивостью и духом всех людей, человеческие существа, наконец, избавились от контроля инопланетян и преуспели в укоренении на планете. Они использовали это как отправную точку для создания теперь огромной Империи Голубой Звезды.
После окончания войны, все было в руинах. Из-за долгих войн и стремительного бегства с Земли они не только потеряли контакт с Землей, но и потеряли многие древние земные культуры и техники за долгие годы прошлого.
В наше время, когда жизнь людей стала стабильной, духовный спрос начал расти. Многие древние земные развлечения вновь появились, и фильмы, телевизионные драмы и т. д. начали высоко цениться.
Имя владельца этого тела было Руан Тан, как и у него, он был актёром. С его красивой внешностью и отличными актерскими навыками, он выиграл трофей за лучшую мужскую роль через несколько лет после своего дебюта. Его будущее было светлым. Однако, когда он был на пике своей актерской карьеры, он столкнулся с несчастным случаем во время съемки боевой сцены меха. Его голова была сильно повреждена, и он был доставлен в больницу для лечения.
Он был очень серьезно ранен. Даже его жизненные признаки были настолько слабы, что он мог выжить, только регулярно заходя в лечебную кабину. За последние пять лет он ни разу не проснулся. Тем не менее, развлекательная компания, с которой он подписал контракт, все еще была очень добра, оплачивая его большой медицинский счет и позволяя ему впитывать целебную жидкость в течение пяти лет, пока он не проснется.
Просто Руан Тан, который теперь проснулся, больше не мог подписывать с ними контракт.
- Хорошо, я согласен расторгнуть контракт, - он поднял глаза и улыбнулся Цуй Лэю. - Спасибо за вашу заботу в течение этих последних нескольких лет.
Хотя медицинские методы будущего мира были хорошо развиты, медицинские ресурсы все еще были в относительном дефиците. Кроме потери памяти, не было в принципе никакой другой серьезной проблемы. Физическая слабость и длительное отсутствие физических упражнений приводили к некоторому усыханию мышц, что не было большой проблемой. Это может быть решено путем восстановления сил в домашних условиях.
Поэтому после того, как Руан Тан пробудился, он оставался в больнице всего один день, прежде чем его выписали.
К счастью, в будущем перемещаться было очень просто и удобно. Летающие машины были легко доступны. Вам нужно было только использовать звёздный мозг для размещения заказа. Звёздные мозги были фотонными компьютерами, используемыми людьми в будущем. Они были небольшими по размеру, поэтому их можно было легко носить с собой. Кроме того, мозг многофункциональным. Звёздные мозги Руан Тана были в форме браслета, который выглядел как модернизированная версия спортивного браслета с гладкими линиями и металлической текстурой.
Он удачно разместил заказ и через пять минут маленькая и изящная летающая машина остановилась перед ним. Летающий автомобиль был беспилотным, быстро летающим и не вызывал никакого дискомфорта. Этот способ передвижения был очень безопасным, быстрым и удобным.
Через пятнадцать минут Руан Тан стоял на платформе высотой в 25 этажей над землей. Он держал дверную ручку в руке, и его ноги слегка дрожали.
В будущем не было таких вещей, как лестницы и лифты. Место, где должно было быть окно, было превращено в дверь, и перед дверью была высокая платформа, чтобы позволить машинам приземлиться. Если вы хотите спуститься вниз, вы можете использовать летающую платформу. Это было безопасно и удобно.
Руан Тан с легким страхом высоты, насколько это было возможно, избегал смотреть вниз. Он нажал пальцем на кнопку отпечатков пальцев на дверной ручке, и дверь многоквартирного дома открылась с роботизированным приветствием.
Руан Тан вошел в дверь и увидел белого робота почти такого же роста, как и он сам, стоящего в дверях с парой белых тапочек. - Хозяин, с возвращением.
Руан Тан слышал, как Цуй Лэй упоминал об этом вчера. После того, как он подписал контракт с компанией, компания оборудовала его супер умным дворецким, который впитал в себя знания об уборке, приготовлении пищи, массаже, общении и т.д. Хотя он был куплен компанией, право собственности на робота было передано ему. В конце концов, он только что выписался из больницы и нуждался в заботе умного дворецкого.
Он невольно вздохнул. Эта компания была действительно сострадательной компанией. Руан Тан был искренне благодарен и обещал найти какой-нибудь способ в будущем отплатить им.
- Спасибо, Сяо Бай, - на нем были тапочки, которые принес робот. Он вспомнил, как Цуй Лэй сказал, что первоначальный владелец назвал робота Сяо Бай.
- Всегда пожалуйста. Хочет ли хозяин поесть?
Услышав это, Руан Тан дотронулся до своего живота и почувствовал небольшой голод, поэтому он кивнул: - Да.
Сяо Бай быстро принес ему бутылку питательного раствора. Когда Руан Тан увидел питательный раствор, он слегка нахмурился. После его госпитализации, он также пил питательные растворы. Маленькая пробирка, похожая на бутылочку, содержала все необходимые углеводы, белки и различные микроэлементы. Это было практично. Недостатком было то, что у него не было вкуса. Хотя желудок был полон, аппетит не был удовлетворен. Те, кто, как и Руан Тан, вырос в окружении еды, становились несчастнее, чем если бы голодали.
- А есть еще какая-нибудь еда? - в любом случае, он больше не хотел есть питательные растворы.
Глаза Сяо Бая начали вспыхивать синим. Через некоторое время он сказал: - Согласно медицинскому заключению больницы, хозяин все еще слаб и давно не ел. Рекомендуется употреблять жидкую пищу. В доме нет запаса пищевых ингредиентов. Только питательный раствор соответствует требованиям. Хозяин может войти в сеть и купить ингредиенты или заказать готовые блюда.
Ещё раз подумав, Руан Тан осознал, что был без сознания в течение пяти лет. Это было нормально, что дома не было никаких ингредиентов. Хотя Сяо Бай был его умным дворецким, но без разрешения владельца умный дворецкий не мог использовать средства на счете.
После открытия звёздного мозга перед ним появилась проекция стартовой страницы звёздной сети. Домашняя страница звездной сети была похожа на поисковые системы из прошлого. Сверху располагалась панель поиска, а внизу располагались различные популярные категории - магазин, фильмы, прямые трансляции, игры, межгалактические сражения и т.д.
Руан Тан щелкнул по вкладке "Магазин" на проекции, и страница быстро перескочила в торговый центр. С его нынешним физическим состоянием он мог есть только жидкую пищу, поэтому он планировал приготовить простую и вкусную консервированную яичную кашу. Но когда он искал консервированные яйца в торговом центре, система указала, что не было никаких результатов, которые соответствовали бы его требованию поиска.
Вернувшись в продовольственный отдел, он обнаружил, что в нем было всего несколько пунктов. Всю еду делили на мясо и овощи.
Под каждой категорией была всего одна или две страницы с товарами, а мясо было самым продаваемым. Рыба тоже была, но её видов было всего около двадцати. Овощи включали в себя фрукты, пшеницу и другие подобные вещи. Всего было около тридцати или сорока видов, и все они - сырые, необработанные ингредиенты.
У каждой еды был "безопасный" зеленый логотип. Руан Тан с любопытством начал рыскать по звездной сети и искать информацию, связанную с ингредиентами. Именно там он узнал, что когда люди покинули Землю тысячи лет назад дальнейшая история была похожа на историю Ноя из Святой Библии. Они привезли с собой семена и скот всех видов. Но вскоре после того, как они нашли планету и обосновались на ней, они были осаждены инопланетными атаками. После этого началась война, которая длилась тысячу лет. Все люди были вооружены. У них не было времени посвятить себя кулинарному искусству. После разработки наиболее практичного питательного раствора они в основном просто питались им.
Только в конце войны Академия наук использовала генную технологию для восстановления этих животных и растительности, которые они держали замороженными под землей. Поскольку окружающая среда в космическом пространстве отличалась от земной, чтобы предотвратить мутацию этих ингредиентов из-за влияния космической среды, имперская Академия провела большое количество экспериментов над этими ингредиентами, прежде чем подтвердить, что они полностью нетоксичны и могут быть съедены, прежде чем они были открыты для общественности.
74 ингредиента, которые сейчас можно увидеть в торговом центре, были отмечены Академией наук как безопасные. Если Руан Тан не смог найти столетних яиц, это означало, что они еще не были восстановлены или, возможно, еще не были проверены. Казалось, что ему придется немного подождать.
К счастью, свинина, говядина, яйца, рис, пшеница, зеленые овощи и другие общие ингредиенты были доступны. Он мог приготовить постную овощную кашу или говяжью яичную кашу. Цена этих ингредиентов не казалась дорогой. Даже цена на мясо не превышала 20 GM, поэтому Руан Тан решил купить сразу больше, и купил в магазине более 20 различных ингредиентов. Особенно картофель, Руан Тан не знал, были ли причиной этому скидки. За 2 GM монеты он купил сразу 20 штук. Во всяком случае, технология сохранения свежести была намного лучше, чем раньше. Можно было спокойно купить с запасом.
Однако во время проверки звёздный мозг выдал предупреждение, что у него недостаточно денег.
Руан Тан поспешно проверил свой счет и обнаружил, что на его счету было только 200 GM. Может ли он быть самым бедным императором кино в истории?
Он проверил платежные реквизиты счета и выяснил, что пять лет назад первоначальный владелец ежемесячно переводил на счет большую сумму денег, пока не попал в аварию. После этого на его счету оставалось еще около десяти тысяч GM. Однако дом был арендован на его имя. Вначале арендная плата автоматически списывалась с его счета. 2500 GM в месяц вычитались в течение более чем трех лет. Позже баланс его счета стал недостаточным, и, возможно, другая сторона связалась с Цуй Лэем, и она продолжала платить за него арендную плату. Кроме того, ещё 50 GM было вычтено за поездку, так что теперь осталось только 200 GM...
Средний доход обычного составлял около 5000 GM в месяц. Нынешнюю ситуацию можно рассматривать только как крайнюю нищету.
Кажется, что он должен спешить, чтобы найти способ заработать деньги, иначе он даже не сможет есть рис.
Первоначальный владелец был высокооплачиваемым актером с хорошими актерскими навыками. Но теперь... Руан Тан не знает ничего об актерском мастерстве, и это тело еще не восстановилось. Где теперь еще оставалась хоть какая-то его ценность?
Единственное, в чем он мог бы преуспеть, так это в кулинарии. Однако с тем состоянием, в котором сейчас находилось его тело, ему будет трудно выйти на работу.
Казалось, что он мог только попытаться продать еду в интернете. Он вернулся на главную страницу звёздной и вбил в поиск "гурман".
Среди результатов, которые выскочили, первым был платформа для прямых трансляций под названием - Цзиньцзян. Платформа прямого вещания Цзиньцзян была самой большой всеобъемлющей платформой прямого вещания в звёздной сети - число пользователей онлайн достигло ошеломляющих 20 миллиардов. Благодаря развитию технологий индустрия развлечений в будущем процветала. Удобная, быстрая и интерактивная звездная сеть стала самым популярным способом развлечения для межпланетных масс, а интернет-трафик достиг непостижимых уровней.
Его глаза мгновенно прояснились, и он тут же встрепетнулся. Видеостриминговый сервис имел миллионы живых каналов, из которых прямые трансляции игр и сражений мехов были самыми популярными, занимая половину платформы. Руан Тан продолжал прокручивать вниз и наконец нашел раздел еды. Он обнаружил, что было также довольно много людей, которые вели прямые трансляции еды, но число, очевидно, не могло сравниться с играми и мехами.
Руан Тан нашел прямую трансляцию еды с самым большим количеством онлайн-зрителей. Ведущим был слегка полноватый подросток, который вещал из ресторана, пока ел. Используя свою интеллектуальную систему, платформа прямого эфира обнаружила, что Руан Тан был дома, и автоматически переключилась на голографический режим для него. В голографическом режиме он мог создавать ощущение погружения, как будто человек, сидящий за столом, готовящимся к обеду, был рядом с ним.
Технология виртуальной реальности будущего мира достигла своего апогея. Размер, объем, запах, внешний вид, осязание и даже температура были точно такими же, как у реальность. Это был новый опыт для Руан Тана.
Маленький толстячок без умолку говорил о том, как вкусны блюда в ресторане, да так, что Руан Тан вдруг почувствовал некоторое предвкушение попробовать кухню этой эпохи.
Вскоре появились тарелки. Это была дымящаяся тарелка с баклажанами и тарелка с жареной курицей. Блюда пахли очень аппетитно, но как насчет вкуса?
Маленький жирный сопротивлялся слюноотделению над едой и позволил зрителям сначала попробовать блюда. Это был первый раз, когда Руан Тан собирался попробовать на вкус голографические данные, и он был чрезвычайно заинтригован. Он взял палочками кусочек баклажана и положил его в рот.
Баклажаны пропаривали в бульоне, единственной приправой должна быть соль. Когда он впервые попробовал его, он был мягким из-за пропаривания. Он просто таял во рту, а затем оставалось сладкое послевкусие от баклажана. В душе он дал блюду оценку 70%. В то же время он почувствовал жалость. Если бы можно было добавить соус из черной фасоли и соевый соус, это, безусловно, повысило бы вкус этого блюда.
Но голографические данные все еще были просто данными, и хотя они могли позволить пользователям жевать и пробовать пищу, ее нельзя было проглотить, и она не могла произвести никакого насыщения. Поэтому Руан Тан быстро повернулся, чтобы попробовать другое блюдо.
Когда Руан Тан попробовал жареного цыпленка, он нахмурился. По сравнению с блюдом из баклажанов, он был на удивление сытным, ведь он был сильно приправлен перцем. Однако текстура была едва удовлетворительной. Цыплёнок был сухим и жестким. Процесс был похож на поедание воска. По мнению Руан Тана, он даже не мог набрать проходной балл.
Среди этих различных частей курицы грудное мясо было по своей сути трудной частью для приготовления. Хотя оно имело высокое содержание белка, которое было легкоусваемо для организма, хорошо её приготовить требовало высокого уровня кулинарного мастерства и контроля температуры. Он совсем не годился для жарки или варки.
Однако по сравнению с разочарованием Руан Тана, аудитория прямого эфира была очень довольна.
[Великий Мошенник: Вау! Так вкусно! Из-за этих блюд я съел две бутылки питательного раствора за один раз!]
[Супермен версия 9.0: мне нравятся эти баклажаны, они не выглядят варёными. Это только доказывает, что уровень сертифицированных шеф-поваров исключителен. Слюнотечение.jpg]
Руан Тан удивленно поднял брови. Он никогда не думал, что повара в будущем будут нуждаться в сертификации.
[Совсем не толстый: Лайки ведущему! Эти блюда должны были стоить много? Смешной.jpg]
[Хи-хи-хи: спасибо ведущему за то, что он взял нас поесть вкусной еды и послал немного заботы в мою сторону! Если бы кто-то захотел петь, он поразил бы мир своей первой песней. Этот хрустальный цветок - моя глубокая любовь к тебе!]
На экране один за другим расцвели три прекрасных хрустальных цветка. Они были яркими и живыми и имели небольшой цветочный аромат. Это был подарок от зрителей телеведущему через платформу Прямого эфира Цзиньцзян. Каждый Хрустальный цветок стоил 100 GM, и был главным источником дохода для автора.
Хотя это было всего лишь 300 GM, это заставило сердце Руан Тана биться непрерывно. Будучи блогером с миллионами поклонников в своей прошлой жизни, Руан Тан был уверен, что его кулинарные навыки намного превосходят навыки этого шеф-повара. Предположительно, он мог бы заработать гораздо больше денег. Более того, он сделал много прямых трансляций в своем предыдущем мире. Это можно было даже считать такой же, как и его предыдущая профессия.
Руан Тан был из тех, кто, решившись на что-то, сразу же принимался за дело. Поэтому он сразу же подал в Цзиньцзян заявку на регистрацию кулинарного канала. Его личная информация уже была доступна в базе данных звёздной сети, поэтому содержимое анкеты было автоматически сгенерировано. Ему нужно было только подтвердить информацию, отправить и дождаться рассмотрения. После одобрения он может официально стать ведущим.
Пока он ждал одобрения, он вернулся на торговую площадку и очистил свою корзину, оставив только картофель, овощи, свинину, рис, яйца, масло и соль в общей сложности на 150 GM.
*Предметы будут доставлены прямо к вашей двери межгалактической экспресс-доставкой в течение 15 минут.*
Глядя на жалкие 50 GM, оставшиеся на его счету, он чувствовал, что ему крайне необходимо заработать деньги.
В это время его браслет неожиданно издал звук "бип", а затем на экран появилось всплывающее окно с сообщением о том, что поданная анкетная заявка прошла проверку. В дополнение к одобрению он также получит несколько инструментов экспресс-доставкой, которые он мог использовать для вещания. Они также прислали ему видеоурок.
Посмотрев урок, он не нашёл ничего сложного в вещание. Функции были очень похожи на те, что он использовал в своей предыдущей жизни с главным отличием, лежащим в уровне голографической технологии и модернизации в производительности.
Скорость межгалактической экспресс-доставки была поразительно быстрой. Вскоре после сообщения две посылки прибыли почти одновременно. Руан Тан позволил умному дворецкому расписаться за пакеты. Руан Тан лично открыл пакет со стриминговой платформы, в то время как он позволил Сяо Баю нести ингредиенты с торгового сайта на кухню.
Стриминговая платформа прислала пару контактных линз прямого вещания и камеру прямого вещания. После того, как в прямом эфире были надеты контактные линзы, зрители могли смотреть прямую трансляцию с точки зрения ведущего, в то время как живая камера была удобна для съемки с фиксированной точкой. Оба этих режима камеры могли голографически захватывать данные сцены и загружать их на стриминговую платформу после шифрования, это было очень безопасно и конфиденциально.
Наблюдение за всем процессом готовки из контактных линз может полностью усилить взаимодействие между зрителем и ведущим. Недостатком было то, что собственное лицо ведущего не появлялось на видео. Ведущий, который вчера вел прямую трансляцию в ресторане, должно быть, использовал фиксированную живую камеру.
Руан Тан надел контактные линзы. Не показывать свое лицо в эфире было именно тем эффектом, который он хотел.
Его теперешний вид кожи и костей не подходил для того, чтобы предстать перед публикой. Одежда, которую он носил на своем теле, все еще казалась довольно хорошей. Однако его лицо было совершенно неприемлемо. Хотя черты его лица были довольно хороши, его щеки были впалыми и были совершенно бледными и бесцветными. Он выглядел серьезно больным. Как может кто-то заинтересоваться едой, которую он готовит, увидев его лицо?
Контактные линзы были очень легкими и функциональными. Ношение их не приносило владельцу никакого дискомфорта или бремени. Во время их ношения пользователь мог даже видеть полупрозрачный экран, на котором будут отображаться комментарии и уведомления, что облегчает взаимодействие ведущего с аудиторией.
В то же время эти контактные линзы были привязаны к его личному аккаунту, так что он мог напрямую управлять ими через звёздный мозг.
Он вошел в кухню и обнаружил, что, хотя кухонная утварь и посуда были в достатке, некоторые кастрюли и сковородки все еще оставались нераскрытыми. Казалось, что когда первоначальный владелец был дома, он не готовил много.
Он открыл пакет и достал ингредиенты. Он проверил их все и подтвердил, что все они были свежими, прежде чем положить их на кухонный стол.
Затем Руан Тан выбрал кастрюли и ножи, которые будут использоваться, и дал им вымыться. После того, как приготовления были завершены, прямая трансляция была включена через звёздный мозг.
- Привет всем, я ваш ведущий, Руан Тан. То, что я собираюсь сделать сегодня - это рисовая отварной рис с постным мясом. Его легко сделать, и он имеет высокую питательную ценность, - после простого представления, Руан Тан начал готовить.
Хотя сейчас в зале прямого эфира никого не было, он не мог просто ждать. Кроме того, в зале прямой трансляции звёздной сети появилась функция видеозаписи. После того, как ведущий заканчивает прямую трансляцию, веб-сайт автоматически загружает голографическое видео на личный канал автора. Позже поклонники могли также смотреть повторы на своих панелях, и они также могли попробовать еду в видео. Другими словами, даже если в прямом эфире никого не было, вы можете использовать онлайн записи для его продвижения. Эффект был тот же самый.
Он выбрал несколько зеленых овощей, снял листья и вымыл их. Потом он их порубил. Свинина, которую он выбрал, была чисто постным мясом, свиной вырезкой. Из неё получился бы самый вкусный отвар. Нарезав мясо на куски, он разогрел сковороду и налил в нее нужное количество масла.
Печи в будущем были все с числовым контролем, не было открытого огня и работа была очень удобной. Температура может быть установлена непосредственно; она нагревается очень быстро и поддерживает постоянную температуру, так что вам не нужно будет беспокоиться о сжигании пищи.
Через пять секунд сковорода была уже горячей. Руан Тан положил туда измельченное мясо, и сразу же послышался шипящий звук. Постепенно стал распространяться аромат жареной свинины.
[Мяо Мяо не ест рыбу: Эй, что делает ведущий? Так хорошо пахнет! Потрясающе!]
Полупрозрачный комментарий в чате появился плавающим впереди, и Руан Тан увидел, что количество онлайн-зрителей в левом нижнем углу прямой трансляции изменилось с 0 до 3, что придало ему немного уверенности.
- Сейчас я готовлю постное мясо с зелеными овощами. Вон те зеленые - это нарезанные овощи, а теперь на сковороде - измельченная свинина. - затем он взял со сковороды вареную свинину и положил ее на тарелку.
[Не могу перестать обнимать деревья: ААА! Горячо!!!]
Увидев этот комментарий, Руан Тан знал, что кто-то не смог устоять перед запахом жареного мяса, и пытался пробовать вкус тертой свинины. Он не мог удержаться от улыбки и сказал:
- Ингредиенты на сковороде очень горячие, кроме того, ещё ничего не приготовлено, так что вы пока не можете есть.
[Не могу перестать обнимать деревья: Эх.]
Затем он положил рис в небольшую кастрюлю, дважды промыл его водой, а затем положил нужное количество воды, чтобы начать готовить.
Поскольку появилась аудитория, Руан Тан также воспользовался возможностью, чтобы объяснить им: - Теперь мы начинаем отваривать рис, время, необходимое для отвара, большое, поэтому во время ожидания мы можем сделать простой жареный картофельные лепёшки.
Установив время приготовления, он больше заботился об отваре, поэтому взял две картофелины сбоку и сполоснул их в раковине.
[Мяо Мяо не ест рыбу: Это картофель, который был выпущен как безопасный несколько дней назад? Ведущий даже может что-то приготовить из него? Отлично!]
Руан Тан увидел комментарий и понял, что картофель изначально был безопасным продуктом питания, который только что был выпущен. Неудивительно, что его продавали так дешево. Может быть, они хотели таким образом продвинуть его?
Он повертел картошку в руке, держа в правой руке тонкий нож, и начал чистить ее, производя длинную и непрерывную полосу кожуры, которая внезапно вызвала удивление этих немногих зрителей.
Но когда вмешался другой зритель, возникла новая ситуация.
[Медовое лето: ассоциация шеф-поваров еще не исследовала способ приготовления картофеля. Новичок-ведущий осмеливается использовать его так небрежно. У вас есть сертификат шеф-повара? Что делать, если будут проблемы, когда я ем его?]
Руан Тан очистил картофелину и взглянул на панель. Он увидел этот комментарий, но прежде чем он смог даже открыть рот, чтобы заговорить, член аудитории, который не мог дождаться, чтобы попробовать постную свинину раньше, уже помог ему отбиться.
[Не могу перестать обнимать деревья: К комментатору выше, что с тобой? Ассоциация шеф-поваров всегда была медленной, и официальный выпуск ингредиентов, очевидно, нужен для того, чтобы побудить всех попробовать его самим. Вам нужно ждать Ассоциацию шеф-поваров, прежде чем самому всё узнать?]
Когда он увидел, что два человека собираются поссориться в чате, Руан Тан озадаченно спросил: - Ассоциация поваров?
[Медовое лето: с какой далекой звезды ты пришёл? Ты даже не знаешь об ассоциации поваров?]
[Не могу перестать обнимать деревья: Ассоциация поваров может считаться официальным учреждением. Как правило, безопасные пищевые ингредиенты исследуются Академией наук. Ассоциация поваров будет сотрудничать с изучением этой пищи, а затем публиковать способ ее приготовления. Как правило, только те, у кого есть сертификаты шеф-повара, могут работать в ресторанах, но нет никаких требований по части прямых трансляций. Правительство явно поощряет нас изучать новые способы питания самим!]
- Ах, так вот оно как. Куда нужно идти, чтобы пройти тестирование на сертификат шеф-повара? - он не мог не кивнуть. - Через некоторое время я пойду и сдам экзамен.”
Медовое лето вдруг не смог удержаться от насмешки.
[Медовое лето: как ты думаешь, тест на сертификат шеф-повара так легко пройти? Даже если ты хочешь получить сертификат шеф-повара самого низкого уровня, ты должен уметь готовить по крайней мере из пяти видов ингредиентов, и вкус должен быть хорошим. Еще сложнее пройти более высокий звездный рейтинг. Я вижу, что ты такое! Ты просто пытаешься обмануть маленьких детей здесь, не так ли?]
Ее слова были грубыми, и это внезапно вызвало недовольство у двух других зрителей.
Руан Тан немного успокоил их. Честно говоря, ему было все равно. В конце концов, было много клавиатурных воинов из его предыдущей жизни. Какого человека он никогда раньше не видел? Это ещё цветочки.
Он нарезал очищенную картошку толстыми ломтями, затем положил их в другую кастрюлю и сварил. Когда их можно было проткнуть палочками, Руан Тан вынимал куски картофеля и лопаточкой разминал их в пасту.
Картофельное пюре было немного сухим, поэтому он добавил небольшое количество молока, чтобы бороться с этим. Кроме того, он добавил немного молочного вкуса к картофелю.
Руан Тан добавил нужное количество соли и не останавливался, пока смесь не выровнялась. Затем он вручную сформовал картофельное пюре в маленькие шарики. Картофельный пирог был размером с мяч для настольного тенниса, двух картофелин было достаточно, чтобы сделать небольшую тарелку картофельных пирогов.
Затем Руан Тан использовал сковороду и масло, которое только что обжарило свинину, чтобы поджарить картофельный пирог. Таким образом, жареные картофельные пироги также будут иметь мясистый вкус.
Он положил туда картофельные шарики и расплющил их один за другим лопаточкой, чтобы получилась умеренно толстая лепешка. Затем он умело перевернул картофельный пирог лопаточкой. Когда картофельные лепешки обжаривались золотистыми и хрустящими, их тут же вычерпывали и выкладывали на тарелку.
Несколько зрителей подняли шум. Аромат, который они чувствовали, становился все более и более интенсивным. Он имел немного молочно-сладкий и мясистый аромат. По какой-то непонятной причине у них неудержимо потекли слюнки. Их желудки, только что наполненные питательными растворами, вдруг почувствовали себя немного пустыми и беспокойными, отчего им захотелось немедленно наполнить их.
Их взгляд переместился на источник запаха. На белой фарфоровой тарелке лежало несколько золотисто-желтых маленьких пирожных. Кожа поджарилась и слегка подрумянилась. Он был обжарен в масле и оставил яркий блеск. Поскольку он только что был из кастрюли, время от времени маленькие пузырьки масла лопались.
Не могу перестать обнимать деревья протянул руку, чтобы схватить одну из них, когда ведущий, словно видя ее движения, вдруг обернулся и напомнил им: - Картофельный пирог еще горячий, и вы должны подождать еще немного, прежде чем откусить.
Он отвернулся и больше не обращал внимания на картофельные лепешки. Он протянул руку и открыл крышку маленькой кастрюли. Когда она почти закончила кипеть, он положил в нее овощи и приготовленную свинину и приправил ее нужным количеством соли. Затем он накрыл её и позволил продолжать вариться.
- Почти готово, осталось всего пять минут, - он снова повернулся к картофельным лепешкам, улыбнулся и сказал: - Теперь вы можешь их съесть.
Он только что закончил говорить и Не могу перестать обнимать деревья не могла ждать. Она протянула руку и схватила лепёшку. Несмотря на то, что она остыла на некоторое время, она все еще была очень горячей. Она могла только жонглировать им между руками, Прежде чем откусить кусочек.
Зритель с быстрыми руками уже попробовал его и не мог не прокомментировать в чате.
[Медовое Лето: !!!!!]
Золотистая кожа была очень хрустящей, и когда вы прикусываете ее, она издает хрустящий звук, сопровождаемый внутренним ядром тепла, которое было невероятно мягким, как хлопок. Он был смешан со вкусом приправы соли и мясного масла и вместо того, чтобы подавлять вкус картофеля, они вместо этого служили фоном для собственного вкуса картофеля.
Хотя язык и зубы немного ошпарились, мозг был уже на шаг впереди. Картофельный пирог попадал им в рот кусочек за кусочком. Люди невольно открывали рты, чтобы выпустить пар, но не желали его выплевывать.
Это чувство ... я не могу остановиться!
[Не могу перестать обнимать деревья: Я уже пристрастился к этой лепёшке!!! Почему я не могу съесть её в реальности?!
[Мяо Мяо не ест рыбу: Действительно вкусно! Хрустящий снаружи! Я думаю, что смогу съесть сотню таких!
[Медовое лето: розы цветут в сентябре, эти два хрустальных цветка для вас!
На экране расцвели два красивых хрустальных цветка, а в центре экрана появилась полупрозрачная системная подсказка. "Пользователь Медовое Лето подарил ведущему 2 хрустальных цветка."
200 GM! Глаза Руан Тана почти буквально мерцали!
- Спасибо за подарок от Медового лета. В качестве подарка зрителям этой передачи я выберу наугад трех счастливых зрителей и дам картофельную лепешку, которую я сделал. - затем он попросил Сяо Бая помочь положить картофельные лепешки в коробки для консервирования продуктов, готовя их к отправке межгалактическим экспрессом.
Первоначально он намеревался отправить эти картофельные лепешки в качестве подарков. В конце концов, они были очень дешевыми, и это принесло бы ему много общественной похвалы.
"Поздравляю Мяо Мяо не ест рыбу, не может перестать обнимать деревья и медовое лето. Пакеты были отправлены, Пожалуйста, подтвердите, что вы их получили."
[Мяо Мяо не ест рыбу: Вау! Я никогда не думала, что смогу попробовать настоящие картофельные лепешки! Мистер Анкор, я люблю вас! ]
[Не могу перестать обнимать деревья: Ведущий, я тоже люблю тебя!]
Медовое Лето явно все еще была немного смущена и не могла не посмеяться над собой.
[Медовое лето: Ну, здесь всего три человека, в конце концов ... картофельная лепёшка была вкусной, спасибо.]
Сказав это, она бросила еще несколько хрустальных цветов, и двое других людей тоже последовали за ней и послали несколько. Несколько хрустальных цветов расцвели на экране по очереди, видимо, они послали его, чтобы поблагодарить его.
Руан Тан не смог сдержать улыбку: - Пока вы ждете доставки, давайте посмотрим на отварной рис с постным мясом.
Сказав это, он открыл крышку, и аромат распространился вместе с жаром. Густой белый отвар был усеян яркими зелеными овощами и розовым измельченным мясом. Это выглядело очень заманчиво.
[Мяо Мяо не ест рыбу: Пахнет хорошо, пахнет так хорошо! Я не могу сдержать слюни!]
Руан Тан ковшом зачерпнул отвар в большую миску. Он оставил его на руке и немного посмотрел на него, чтобы зрители лучше почувствовали вкус отвара.
С картофельными лепешками, которые пришли до этого, зрители больше не сомневались во вкусе этого отвара. Они сразу же положили ложку в рот.
[Не могу перестать обнимать деревья: Так вкусно! Но как же горячо!
[Мяо Мяо не ест рыбу: Горячо, но очень вкусно!]
Когда он прикинул, что все уже попробовали и отвар немного остыл, он поставил миску, улыбнулся и сказал: - На этом сегодняшняя прямая трансляция заканчивается. Увидимся завтра. - после чего он выключил трансляцию и пошел в гостиную, чтобы съесть свой отвар.
[Мяо Мяо не ест рыбу: Ах? Подождите минутку! Во сколько мы увидимся завтра?]
Однако в гостиной уже стало темно.
С теплой миской отвара, Руан Тан чувствовал себя намного более комфортно.
Сяо Бай ловко убирал посуду на кухне, что делало Руан Тана еще более довольным этим умным дворецким.
Он открыл звёздный мозг и проверил платформу прямого эфира. Он обнаружил, что сегодняшний доход от прямого эфира составил 800 GM, и 600 из них пришли от Медового Лета, которая была скептична в начале.
Половина доходов от трансляций должна была отдаваться платформе. Тем не менее, Руан Тан все равно получил 400 GM, не только вернув стоимость ингредиентов, но и удвоив первоначальные средства!
- Это большая прибыль...
Руан Тан не смог сдержать улыбку, затем закрыл звездную сеть и, чувствуя себя немного уставшим, уснул. Он не знал, что в это время в звездной сети его прямая трансляция видео распространялась с удивительной скоростью.
На следующий день, встав и приняв душ, Руан Тан воспользовался звёздным мозгом, чтобы войти на стримминговую платформу. Затем он перевел вчерашний заработок на свой счет и перешёл в магазин, чтобы купить новые ингредиенты.
Руан Тан никогда не относился к себе плохо. Даже завтрак он делал не на отвались. В любом случае, каждый процесс приготовления пищи может быть использован для трансляции. Кто не хотел бы зарабатывать деньги на том, что ты просто делаешь себе еду?
На этот раз он купил рыбу, лук-шалот, имбирь, муку, соевый соус и пакетик сахара. Он потратил 200 G за один раз, но он не чувствовал себя расстроенным вообще. В конце концов, он скоро заработает их обратно.
Сегодня он будет готовить рыбное филе и яичный пирог. Филе будет для него, а яичный пирог будет раздаваться в качестве подарков зрителям.
Скорость межгалактической экспресс-доставки была такой же быстрой, как и всегда. Руан Тан осмотрел свою покупку и обнаружил, что все было свежим. Поэтому он положил все ингредиенты, которые он будет использовать в то время на верхней части кухонного стола. Затем он надел свои живые контактные линзы и начал трансляцию.
- Всем доброе утро. Я ваш ведущий, Руан Тан. Сегодня я буду делать рыбное филе и яичный пирог с зелёным луком, - как обычно, Руан Тан сделал простое введение и приготовился начать готовить. Однако заполненный комментариями экран внезапно открылся, и он был ошеломлен.
[Маленький прозрачный: Вау! Он начал прямую трансляцию! Я так долго тебя ждал! ]
[Семь сокровищ: хотя я никогда не пробовал никакие из этих блюд названия уже говорят, что они будут вкусными. [Слюнотечение.jpg]
[Не могу перестать обнимать деревья: Могу ли я упомянуть, что я проснулся очень рано и был здесь все это время?]
[Девять лун: я на встрече с боссом, но тайно наблюдаю за прямой трансляцией]
……
Руан Тан инстинктивно повернулся, чтобы посмотреть на количество зрителей, и там было неожиданно более 200 зрителей, и число все еще увеличивалось. Поначалу он боялся, что в это время не будет зрителей, он никогда не ожидал, что их будет так много. Может, что-то случилось, пока он спал?
[Не могу освободиться от зависимости к трансляциям еды: я нашел свой путь сюда из рекомендаций. Мистер Ведущий, вы сегодня не готовите картошку?]
Рекомендации?
На главной странице Цзиньцзян было много рекомендуемых видео. Видео с разных каналов обычно показывались в соответствии с популярностью, в то время как цикл рекламы сверху был намеренно установлен. Подумав об этом, Руан Тан вспомнил, что официальное уведомление, казалось, пришло как раз в тот момент, когда он закончил свою передачу. Тем не менее, Руан Тан очень хотел съесть свой рис, поэтому, думая, что это обычное приветственное сообщение, не обратил на него никакого внимания. Возможно, из-за того, что он использовал картофель, эту недавно выпущенную безопасную пищу, платформа решила включить его видео в рекомендации.
Руан Тан быстро понял, откуда взялся его внезапный всплеск популярности, и обратился к зрителю, который послал вопрос: - Сегодня мы не будем использовать картофель. Вместо этого, я буду делать свежее рыбное филе с рисом и яичный пирог с зелёным луком, - он слегка повернул свое тело, показывая зрителям ингредиенты на прилавке. - Основные ингредиенты, которые мы будем использовать, - это рыба и яйца.
[Мяо Мяо не ест рыбу: Небеса! Рыба? Неужели эту штуку можно съесть...? У неё ужасный вкус! Только посмотрите на мое имя. Ненавижу рыбу!]
[Ветер, цветы, снег и Луна: Это верно! Рыба такая вонючая! Её внутренности заполнены всевозможными липкими вещами. От этого меня тошнит. Кроме того, я слышал, что несколько дней назад один знаменитый шеф-повар готовил рыбу на ужин дома. Рыбья кость застряла у него в горле, и его пришлось отправить в больницу, чтобы спасти.]
[Не могу освободиться от зависимости к трансляциям еды: вчера это был картофель, а сегодня это рыба. Не может быть, что вы намеренно используете эти вещи, чтобы обманным путём попасть в рекомендации, не так ли?]
Главная страница платформа всегда любила рекомендовать эти ниши и новые вещи, особенно когда дело доходит до еды. В настоящее время правительство активно поощряет использование натуральной пищи вместо синтетического питательного раствора. Тех, кто был достаточно храбр, чтобы бросить вызов новым ингредиентам, веб-сайт, естественно, любил включать в свои рекомендации. Поэтому было много ведущих, которые были готовы рисковать ради популярности, намеренно выбирая ингредиенты, для которых Ассоциация поваров еще не опубликовала методы приготовления. Однако все без исключения они потерпели неудачу.
[Медовое лето: бросая вызов сложным ингредиентам в течение двух дней подряд, я надеюсь, что ведущий не просто играет на аудиторию.]
Хотя ее слова были грубыми, Медовое лето все же послала ему Хрустальный цветок. На вчерашней трансляции она также дала ему 6 Хрустальных цветков, принеся ему очень кругленькую прибыль.
Увидев, как на экране расцвел Хрустальный цветок, Руан Тан внезапно почувствовал себя мотивированным. - Будет ли это все сенсацией или нет, вы все узнаете, когда я закончу. - после войны он больше не обращал внимания на дискуссии в чате и вместо этого взял свой нож и сосредоточился на обработке рыбы.
Руан Тан покупал только самого распространенного, белого сазана. Плоть белого сазана была относительно гладкой и тонкой, его тело было большим, и у него было относительно меньше костей. Он очень подходил для пропаривания в бульоне или кипячения. Естественно, его было более чем достаточно, чтобы приготовить филе.
Купленный им сазан был довольно крепким, а его тело округлым и выпуклым. Когда он вынимал его из контейнера, он продолжал дергать хвостом, вызывая всплеск за всплеском, что внезапно вызвало панику среди зрителей. Руан Тан спокойно успокоил их . Он крепко прижал рыбу к разделочной доске и стал бить ее ножом. Затем он начал снимать чешую с рыбы.
Люди в зале прямого эфира, по-видимому, никогда не видели такого зрелища. Они смотрели, как жирный сазан падает в обморок от слабой руки ведущего. Лезвие царапнуло и полоснуло, и чешуя разлетелась во все стороны. Публика вдруг покрылась мурашками и невольно задрожала.
[Семь сокровищ: Мама ... я ... мне так больно.]
[Маленький прозрачный: я тоже ... боюсь, но чешуя на рыбьей чешуе не должна быть съедена. Она особенно твердая, и у неё странный вкус. Мы будем в состоянии съесть рыбу после очистки.]
[Ветер, цветы, снег и Луна: Боже мой – что это, черт возьми!!]
Они смотрели, как Руан Тан разрезает рыбу и выковыривает из нее все внутренности.
[Едва проходя мимо: Боже мой! Даже такой боевой безумец, как Маршал, не сделал бы такой жестокой вещи! Рыба уже мертва, разве забавно так мучить ее?!]
Руан Тан был удивлен этим комментарием и не мог не сказать: - Я не намеренно мучаю её. Внутренние органы рыбы содержат много примесей, особенно желчный пузырь, и если он лопнет, вся рыба станет горькой и вонючей, поэтому ее необходимо удалить.
Вместе с его движениями из сазана вытекло немного липкой жидкости. Он смыл теплой водой кровь и черную пленку с брюшка рыбы. После первоначальных приготовлений для удаления рыбного запаха рыбу вернули на разделочную доску.
Поскольку они будут делать рыбное филе, Руан Тан не будет использовать голову. Он отрезал ее и, надавив рукой на рыбу, отрезал два куска рыбного мяса, одновременно удалив большую рыбью косточку в брюшке. Затем он положил рыбий хвост на левую сторону. С ножом в правой руке он вонзил острый кончик ножа в рыбу, и рыбья чешуя с небольшим выступом выдвинулась наружу, но не была проткнута насквозь. Вместо этого лезвие повернулось назад, и отрезанный кусок рыбы стал тонким и прозрачным. Он состоял из двух частей и имел форму крыла бабочки. Это было названо двойным порезом.
Он был очень искусен в своих движениях и не испытывал ни малейшего колебания. Вскоре он получил большую миску тонкого рыбного филе.
- Этого вполне достаточно! Если вы сделаете это так, вам не придется беспокоиться о рыбных костях, - он добавил в рыбное филе тертый имбирь, растительное масло и соль, перемешал и отложил в сторону.
Приготовить рыбное фила было несложно. Руан Тан достал миску с рисом и вскипятил её в воде, в то время как на медленном огне он положил рыбу и оставил ее вариться.
- Рыба быстро варится. После закипания нужно лишь немного подождать, а потом вынуть её из воды, - Руан Тан установил время приготовления, а потом достал сковороду. - Теперь давайте испечем яичные пироги.
Он достал четыре яйца, разбил их в миску и хорошенько взбил. Затем он добавил в него нарезанный лук-шалот. Они ещё были не на сковороде, но золотисто-желтые яйца вместе с зеленым луком создавали пленительную картину.
Руан Тан использовал относительно большую миску и высыпал половину небольшого мешка муки. Он добавил теплой воды и размешал ее в тесто. Он взял палочки для еды и окунул их в тесто. - Вы не должны добавлять слишком много воды. Тесто должно выглядеть как эта непрерывно текучая паста. В противном случае, это может повлиять на текстуру пирога.
Он вылил яичную смесь и соль в тесто и хорошо перемешал их, пока они не образовали одно однородное тесто.
На сковороду был нанесен слой масла. После того, как кастрюля постепенно нагрелась, он налил две ложки яичного теста и затем повернул запястье так, чтобы тесто равномерно распределилось по дну кастрюли.
Постепенно распространяющийся мягкий аромат яйца затронул зрителей.
[Мяо Мяо не ест рыбу: Пахнет так хорошо! Не позволяйте слюне вытекать. Запах даже ещё более ароматный, чем вчерашние картофельные лепёшки!]
[Не могу перестать обнимать деревья: И, похоже, он будет намного больше!]
[Ветер, цветок, снег и Луна: Можем ли мы съесть его? Можем?]
- Давайте подождем еще немного... - сказал он, используя лопатку, которую он скреб по краю кастрюли и по дну, для того, чтобы подбросить тесто. Оно сделало сальто. Это зрелище мгновенно взорвало чат.
[Маленький прозрачный: Что это было за движение от ведущего только что? Это было легендарное Кунг-Фу с древней Земли!]
Руан Тан не смог удержаться от смеха, - Это было не Кунг-Фу. Это был просто базовый навык приготовления пищи.
[Медовое лето: Базовый навык? В тех ресторанах, где я была, я никогда не видела мастеров, которые делали это.]
Яйца были по своей сути легко приготовляемы, а яичные пироги Руан Тана были к тому же ещё и тонкими, поэтому они были сделаны очень быстро. Для того, чтобы яичные пироги были вкуснее всего, Руан Тан уделил пристальное внимание решающему моменту.
Он подождал, пока обе стороны пирога слегка подрумянятся от жарки, прежде чем разрезать их на куски лопаточкой и затем положил их на тарелку.
- Ладно, теперь каждый может попробовать.
На самом деле, было бы лучше, если бы он мог сбрызнуть немного кунжутного масла, с сожалением подумал Руан Тан. Тем не менее, приготовленный яичный торт был уже достаточно хорош, чтобы удовлетворить зрителей. Яичный пирог с луком-шалотом удался - его внешние края были хрустящими и хрупкими, а центр мягким и губчатым, сохранявшим немного сладости муки. Прикусив его, можно было даже почувствовать тягу против прилипания клейковины, произведенной из муки. Это мгновенно дало зрителям совершенно новый взгляд на яйца и лук-шалот, эти два обычных ингредиента.
[Семь сокровищ: Вкусно, вкусно, вкусно!!! Я просто не могу остановиться!!!]
Не дожидаясь от них дальнейших комментариев, еще один тонкий, но очень уникальный аромат пронесся через их нос. Свежий рис с филе был готов. Руан Тан открыл крышку, и оттуда распространился чистый и сладкий запах риса, смешанного с рыбой.
Ожидание публики от свежего рыбного отвара было не таким высоким, как от яичного пирога. В конце концов, кулинарные навыки Руан Тана в глазах этих межзвездных людей, которые даже не знали, как есть рыбу, были чрезмерно свирепыми. В результате они теперь настороженно смотрели на эту кастрюлю с отварным мясом. Но перед лицом этого сладкого запаха вместе с доносящимся паром все не могли не положить яичные пироги и повернуться лицом к этому отвару, глотая слюну.
Руан Тан достал маленькую фарфоровую миску и налил в нее немного отвара. Кусочки рыбы, которые раньше были телесного цвета, стали совершенно белыми. Рис тоже варили, пока он не стал мягким. Поверх отвара лежал очень тонкий слой масла.
Телезрители проглатывали волну за волной слюну.
[Семь сокровищ: я думаю... это может быть вкусно. ]
[Мяо Мяо не ест рыбу: у меня есть предчувствие, что мне, возможно, придется изменить свое имя... я, мой рот, похоже, не выполняет приказы...]
Посыпав рис зеленым луком, Руан Тан, слегка улыбаясь, поставил миску с отварным мясом на стол. - Ну что ж, давайте вместе попробуем рыбный отвар. Сначала съешьте яичный пирог, а затем отвар. Он может удалить жир от еды яичного пирога. Эффект будет освежающим.
[Мяо Мяо не ест рыбу: Я больше ничего не могу с собой поделать!]
Она не могла сдержать негодующего вопля. Быстрым и яростным движением она набросилась на отвар. Она даже не стала возиться с ложкой и прямо ела из миски.
[Мяо Мяо не ест рыбу: Ах-тааак хорошо! ]
[Не могу перестать обнимать деревья: Боже мой, мой язык отвалится! чем больше я ем, тем голоднее я становлюсь. Прошу ведущего открыть магазин! Откройте магазин! Откройте магазин! ]
Гладкие и нежные кусочки рыбы просто тают во рту. Они прекрасно сочетается с мягким и ароматным рисов. Это оставляло восхитительный вкус во рту. Маленький кусочек черной кожи, оставленный на каждом кусочке рыбы, был особенно гладким и нежным. Она пленила людей в тот момент, когда коснулась кончика их языка.
Живой чат стал неожиданно тихим, поскольку зрители погружались в восхитительность еды. Только через минуту некоторые люди пришли в себя и начали посылать подарки ведущему. Некоторое время дюжина хрустальных цветков цвела подряд в их относительно небольшой комнате вещания. Послав цветы, зрители тут же зарылись головой в свой отвар.
[Мяо Мяо не ест рыбу: я решила изменить свое имя на Мяо Мяо любит есть рыбу. Как это может быть так вкусно? Бу-Ху...]
В то время как все были очарованы очарованием отвара, Руан Тан взял кусок яичного пирога и попробовал его. Хотя вкус был очень хорош, он всегда чувствовал, что чего-то не хватает. Яичные лепешки, которые он обычно ел на улицах, были покрыты толстым слоем сладкого соуса из лапши, но в будущем этого еще не было. Если бы он захотел ее съесть, то, похоже, смог бы сделать это только сам.
Руан Тан достал миску, насыпал в нее нужное количество муки, добавил воды и тщательно перемешал. Затем он добавил соевый соус и сахар, вылив его в кастрюлю с остаточным теплом и быстро перемешал, готовя его на слабом огне.
Когда соус начал пузыриться, он попробовал его палочками для еды. Он почувствовал, что этого ещё было недостаточно, и добавил ложку сахара и половину ложки соевого соуса.
[Маленький прозрачный: что делает ведущий?]
[Мяо Мяо не ест рыбу: этот цвет выглядит некрасиво, это тоже торт?]
[Семь сокровищ: это тоже можно съесть? Кажется, вы забыли про яйцо. ]
- То, что я делаю, - это соус для макания. Я могу положить его на яйцо после приготовления. Так будет вкуснее, - он использовал палочки для еды, чтобы постоянно помешивать в кастрюле, пока он не почувствовал, что вкус был почти таким же, прежде чем он, наконец, остановился.
Он нашел маленькую ложечку и положил ложку сладкого соуса поверх яичного пирога, показывая, что все должны попробовать его снова. На этот раз вкус был более интенсивным, чем когда это был просто зеленый лук и яйцо.
[Не могу перестать обнимать деревья: Вкусно, вкусно, вкусно!]
[Мяо Мяо не ест рыбу: этот соус выглядит некрасиво, но на вкус он такой вкусный! Это лучше, чем кетчуп, который продаётся снаружи! ]
Руан Тан сказал: - Спасибо всем за подарки. Сегодня я выберу счастливых зрителей, каждому из которых дам немного яичного пирога и небольшое блюдо сладкого соуса.
На этот раз в зале были сотни человек. Это было совершенно несопоставимо со вчерашней безлюдной обстановкой. Если бы вы хотели выиграть, вам пришлось бы полагаться на удачу.
Руан Тан непосредственно открыл функцию лотереи в прямом эфире. Имена онлайн-зрителей порхали вокруг его тела, как снежинки. Он сделал три случайных удара в воздух. Выбранные имена постепенно увеличивались перед глазами Руан Тана, а затем вылетали и становились золотыми. Другие имена были тогда скрыты.
- Поздравляю, Едва проходя мимо, Семь сокровищ и ID72648, я заново сделаю для вас три свежих яичных пирога и отправлю их через межгалактическую экспресс-доставку. Пожалуйста, не забудьте проверить и принять.
[Едва проходя мимо: Спасибо, ведущий! Ставьте разноцветные фейерверки и поддерживайте ведущего! ]
Великолепный фейерверк взорвался на экране и выглядел очень красиво. Фейерверк упал и превратился в кристально чистые бусины, усеявшие землю.
В центре экрана появилось розовое полупрозрачное системное приглашение. "Пользователь Едва проходя мимо дал ведущий разноцветный фейерверк. Нажмите здесь, чтобы перейти в комнату прямого эфира и собрать кристаллы."
Разноцветный фейерверк был подарком стоимостью 1000 G. Когда один был отдан, он бросил бы много мелких кристаллов стоимостью 2 GM монет и хрустальное сердце стоимостью 500 GM монет. Это также вызовет объявление по всему каналу. Нажатие на объявление приведет непосредственно к комнате прямого эфира. Это был очень эффективный инструмент для завоевания популярности.
Количество онлайн-пользователей в зале прямого эфира снова взлетело до небес.
Штаб-квартира Первой армии Империи Голубой Звезды.
- Адъютант Ли, для вас срочная доставка.
В кабинете зазвонило переговорное устройство, и Ли Кай спокойно ответил: - Хорошо, я немедленно отправляюсь, - после этого он быстро покинул офис. На его пути было много людей, которые приветствовали его, и он приветствовал каждого из них в ответ. Затем он вошел в лифт и нажал кнопку первого этажа.
Ли Кай был адъютантом самого молодого маршала Империи, Хэ Юнь Чэня. Говорят, что привратники премьер-министра равны чиновникам седьмого ранга. Хотя он был адъютантом Маршала Хэ, он пользовался всеми привилегиями офицера среднего ранга. На базе его статус уступал только статусу Маршала.
*(Адъютант - Офицер, состоящий при военном начальнике для выполнения служебных поручений или для выполнения штабной работы.)
Лифт открылся со звоном. Ли Кай подтвердил, что вокруг никого нет, прежде чем он осмелился пройти.
Межгалактическая экспресс-доставка не могла напрямую попасть в штаб-квартиру. Все экспресс-поставки в штаб-квартиру принимаются и проверяются службой безопасности. Только после этого получатель может спуститься и забрать свой пакет.
Когда старшина из отдела безопасности увидел в дверях холодное лицо Ли Кая, он тут же передал ему пакет, не дожидаясь, пока тот что-нибудь скажет. - Адъютант Ли, ваша посылка!
- Спасибо, - кивнул ему Ли Кай и ушел с пакетом.
- Мне показалось, или Адъютант Ли только что улыбнулся? - шепнул старшина своему спутнику, - Похоже, он в первый раз получает посылку. Он выглядел таким счастливым. Может, это от его подружки?
- Тсссс! - его коллега подпрыгнул от испуга. Он был настороже и смотрел в сторону двери. Увидев, что адъютант Ли уже довольно далеко, он расслабился. - Кто ты такой, чтобы рассуждать о положении адъютанта, как тебе заблагорассудится? Есть ли у тебя хоть немного карьерных достижений? - сказав это, он, прослуживший в отделе безопасности гораздо дольше, хитро улыбнулся своему спутнику. - Содержимое пакета было подписано как "еда". Я предполагаю, что это коробка для завтрака, которую его девушка сделала для него. Хе-хе!
Ли Кай держал сверток в одной руке и проделал весь обратный путь с холодным выражением лица, таким же, как обычно. На обратном пути мимо проходил знакомый ему офицер и увидел, что он держит в руках посылку. Офицер не мог поверить своим глазам. Ли Кай был из тех, кто был отрезан от других, его характер был очень серьезным. Он уже много лет служил в армии, но никогда не видел, чтобы Ли Кай получал какие-то посылки.
- Значит, даже ты получаешь посылки, да? Что это такое? - тот, очевидно, был очень удивлен. Но вскоре после этого выпалил: - О, это посылка для маршала? Это подарок от его поклонников? Но маршал никогда не принимал ни одного из них, верно?
Ли Кай взглянул на него и крепче сжал посылку. - Это мое. Я оставил кое-какие документы дома и попросил умного дворецкого прислать их.
Подошел лифт, и он попрощался с офицером. Он вошел со своим пакетом и подождал, пока закроется дверь лифта. Когда он, наконец, остался один, ему не терпелось вскрыть пакет. Открыв упаковку он увидел аппетитный золотистый яичный пирог и маленькую порцию сладкого соуса, мирно плавающую в нем.
Ли Кай, также известный как Едва проходя мимо, вспомнил тот замечательный вкус, который он попробовал в прямом эфире, отчего сглотнул.
Нынешняя ситуация была очень стабильной, и даже у военных было свободное время. Так Ли Кай завел себе новое тайное увлечение - смотреть прямые трансляции на телевидении. На самом деле, то, что Ли Кай обычно смотрел, было боевым типом передач меха. Вход в эту передачу еды сегодня был чисто потому, что он следовал ссылке из рекомендаций. Он никогда не думал, что сможет испытать какие-то никогда прежде не пробованные деликатесы!
В этом пакете был один из трех яичных пирогов, которые были разыграны.
Динь–
Лифт остановился на восьмом этаже. Ли Кай видел это, но не придал этому значения. Так продолжалось до тех пор, пока лифт медленно не открылся и не показалась высокая и прямая фигура.
- М-Маршал, Здравствуйте, сэр!
Держась за посылку с блюдами, Ли Кай повернулся лицом к приближающемуся человеку и почтительно отсалютовал. Потом он смотрел, как тот вошел и нажал кнопку 12-го этажа.
Он не мог не спрятать её за спину, внимательно разглядывая юношу рядом с собой краем глаза. Маршал был в полном мундире и имел усталое и серьезное выражение лица.
Хэ Юнь Чэнь был самым молодым маршалом империи. В этом году ему исполнилось всего 48 лет. С людьми, которые в настоящее время созревают в 30 лет и с ожидаемой продолжительностью жизни, обычно достигающей 300 лет, он был все еще очень молод. И его телосложение, и его духовная сила были оценены как двойные S. После окончания Военной академии он начал сражаться на поле боя и заработал блестящий военный успех. Он был известен как имперский бог войны. Хотя его характер был слегка отчужденным, это не мешало людям поклоняться ему. Однако эта модель человеческого совершенства вызывала полное отвращение к натуральной пище.
Двери лифта закрылись, и сердце Ли Кая подпрыгнуло. Он мог только молиться, чтобы упаковка была достаточно плотной и не выдала никакого запаха, который мог бы вызвать отвращение Маршала. Однако его желание было явно напрасным. Не прошло и полминуты, как он услышал холодный голос маршала, который спросил его: - Что ты держишь?
Лоб Ли Кая покрылся холодным потом, и он честно ответил: - Докладываю маршалу, это яичный пирог.
- Яичный пирог? - брови Хэ Юнь Чэня нахмурились еще больше. - Это новый продукт от Ассоциации шеф-поваров?
Империя в последнее время активно продвигает использование натуральных продуктов вместо синтетических питательных растворов. Использование питательных растворов было последним средством. Люди жертвовали аппетитом в ответ на длительную войну, но были и тонкие влияния на психику людей, такие как депрессия и эмоциональная нестабильность, раздражительность и бессонница и т. д. Теперь, когда они вступили в мирное время, человечеству больше не нужно было жертвовать своим стремлением к хорошей пище.
Однако, как он это видел, это была пустая трата времени. Как воин класса мехов SS, эти питательные вещества никак не влияют на него. Более того, его пять чувств были в несколько раз более сильны, чем у обычных людей, что, конечно же, включало вкус. Ингредиенты, приготовленные Ассоциацией поваров, на вкус напоминали воск и были даже отвратительны. Лучше было выпить безвкусный питательный раствор, по крайней мере, от этого питательного раствора ему не хотелось блевать.
И если бы использовались натуральные ингредиенты, армия не только тратила бы впустую рабочую силу, чтобы построить столовую, но и тратила бы каждый день по часу, чтобы дать людям поесть. Это все равно что грести на лодке вверх по течению, если перестаешь двигаться вперед, то падаешь назад. Они жестоко ошибались, если думали, что теперь смогут расслабиться и отдохнуть после отражения этих захватчиков.
Пусть он и думает так, он не может игнорировать психологические опасности и личные желания своих людей. Он не возражает против того, чтобы его люди ели натуральную пищу, но он не хочет, чтобы эти вещи появлялись перед ним.
Однако чтобы лучше продвигать натуральные ингредиенты, Академия вложила много трудовых ресурсов и денег для проведения реставрации продуктов питания и объединилась с Ассоциацией поваров, чтобы время от времени вводить новые продукты питания. Каждый раз, когда запускался новый продукт, они посылали образец королевской семье и другим крупным державам. Семья Хэ, естественно, была в списке. Хэ Юнь Чэнь просто не ожидал, что на этот раз они действительно отправят вещи непосредственно военным.
- Выброси, - его брови сильно нахмурились. - Если в будущем будет послано еще что-то подобное, тебе не нужно будет советоваться со мной. Ты можешь справиться с этим сам.
- Ах, но... - сказал Ли Кай, генерал-майор, казалось, неправильно понял получателя посылки? Его пальцы подсознательно сжались, - Маршал, это мой-
Из ящика донесся резкий звук "хруст", который отчетливо прозвучал в закрытом лифте. Его тонкая крышка была на самом деле случайно взломана силой Ли Кая.
- Что это за запах? - брови Хэ Юнь Чэня поднялись, когда он почувствовал сильный аромат, охвативший весь слон лифта. Его глаза опустились, и он увидел, что ящик был взломан его адъютантом, и оттуда сочился аромат.
Необычным было то, что запах этого блюда не был похож на запах от блюд до этого. Здесь не было того вызывающего рвоту запаха из прошлого, скорее, был незнакомый, манящий запах.
Он почувствовал, что его желудок, который молчал десятилетиями, внезапно ожил, и внутри него возникло неописуемое чувство пустоты.
- Стой, - Хэ Юнь Чэнь поднял руку и, наконец, передумал. - Я приму этот пакет.
- А...? - Ли Кай уставился на Хэ Юнь Чэня с паническим и пораженным выражением лица.
Лишенный тепла взгляд Хэ Юнь Чэня встретился с его головой и заставил Ли Кая задрожать. Он быстро передал ему коробку.
Увидев, что дверь лифта снова закрывается, Ли Кай наконец вспомнил, что он собирался сказать.
- Маршал, этот яичный пирог мой...
Мой...
***********
Руан Тан понятия не имел, что один из яичных пирогов, которые он послал, был захвачен так насильно. Напившись и наевшись досыта, он задремал и уснул. Поспав, сколько душе угодно, он проснулся в три часа дня. После этого он пошёл исследовать продукты, которые остались для ужина.
Картошка, которую он купил раньше, все еще лежала там, вся в кучках. Хотя холодильник может сохранить её свежей, это неизбежно повлияет на вкус, если она будет храниться в течение длительного времени. И один картофель пророс почками, который он больше не мог использовать.
Руан Тан постучал себя по подбородку и решил использовать картофель на ужин.
Как говорится, ешьте хорошо утром, ешьте до тех пор, пока не наедитесь днем, и ешьте меньше ночью. Тем не менее, в настоящее время ночная жизнь людей была чрезвычайно богатой, небольшого количества еды будет недостаточно для поддержания энергичности этих онлайн-сов.
В настоящее время он мог есть только легкоусвояемые продукты. Это исключало рис, и он не хотел продолжать есть отвар. Осталась только лапша.
После принятия решения, Руан Тан вошел в платформу прямого вещания. Он готовился перевести средства на покупку ингредиентов, когда был поражен увиденным. Его прямая трансляция с сегодняшнего утра принесла ему не менее 1900 G.
- Эти будущие люди были просто слишком милы!
Руан Тан был в хорошем настроении, когда переводил деньги на свой счет. Затем он отправился на торговый сайт, чтобы продолжить покупку. Чтобы отплатить зрителям за их энтузиазм, он приготовит на ужин мясное блюдо. Человек не может есть без мяса, и он не может жить без бамбука. Счастье, которое мясо давало человечеству, действительно было незаменимым. Были картофель и мясо, с этим можно приготовить лапшу с картошкой и грудинкой.
Он выбрал кусок говяжей грудинки. У неё были и сухожилия, и жир. Вкус от этой части, которая была частично жирной и частично постной, был бы хорош. Он также купил морковь, лук, муку и томатный соус.
К сожалению, такие ингредиенты, как анис, корица или кулинарное вино, не были доступны для продажи на торговом сайте. Вместо аниса он решил взять томатный соус. Вкус, безусловно, должен быть хорошим.
Вскоре после этого прибыли покупки Руан Тана.
Закончив приготовления пищи, Руан Тан снова надел контактные линзы и приготовился начать трансляцию.
Однако, как раз когда он собирался начать, он заметил мерцающий золотой свет на верхней левой стороне. Он понял, что это были внутренние сообщения сайта. Обеспокоенный тем, что пропустил какие-то важные новости, Руан Тан поспешно открыл их.
С сайта пришло два сообщения. Первым было сообщение, сообщающее ему, что, поскольку он использовал картофель в своем эфире, он будет включен в рекомендации на странице канала гурманов. Это место среди рекомендаций снискало ему немалую популярность.
Второе сообщение сообщило ему, что его уровень ведущего достиг уровня 2. Уровень оценки ведущего был тесно связан с его популярностью, и его популярность определялась не только количеством зрителей, но и подарками, которые он получал.
Это повышение уровня было хорошо для Руан Тана. Он вспомнил, что в учебнике говорилось, что по достижении уровня 2 функция "Подписка" станет доступной для его зрителей. После того, как они подпишутся на его канал, подписчики смогут быть немедленно уведомлены в своих звездных мозгах о новой трансляции. Это был действительно очень полезный инструмент в накоплении популярности.
Руан Тан открыл свою передачу в чрезвычайно хорошем настроении. - Всем добрый вечер. Я ваш ведущий, Руан Тан. На этот раз я буду делать лапшу с картофелем и грудинкой для вас, ребята.
Вместе с началом его трансляции тоннам подписчиков, которые следили за трансляциями Руан Тана, были отправлены уведомления, после чего они вошли в комнату вещания с максимальной скоростью.
В течение нескольких коротких минут количество онлайн-зрителей в прямом эфире фактически превысило четыре цифры с еще большим количеством входящих.
Руан Тан был немного удивлен и не мог не радоваться. Этот растущий импульс был намного лучше, чем когда он только начинал в своей предыдущей жизни. Конечно, число людей в межзвездном мире было теперь на десятки миллиардов больше, чем в земную эпоху. Такое количество зрителей было лишь каплей в море.
Когда прямая трансляция была открыта, зрители сразу же начали открывать разговор с энтузиазмом, и живой чат был полностью заполнен.
[ID72648: спасибо, ведущий! Яичный торт был очень вкусный! Если бы кто-то захотел петь, он поразил бы мир своей первой песней. Этот хрустальный цветок - моя глубокая любовь к тебе! ]
[Семь сокровищ: ху ху ху! Когда я только добрался до яичного пирога, его забрал мой брат. Я съел только половину! Если бы кто-то захотел петь, он поразил бы мир своей первой песней. Этот хрустальный цветок - моя глубокая любовь к тебе!]
[Едва проходя мимо: ... я вообще ничего не ел.]
[Едва проходя: может ли ведущий использовать военную упаковочную коробку в следующий раз? Она намного прочнее, я пошлю его вам. ]
Кроме трех человек, которые вчера выражали свою благодарность за призы, все остальные выражали свое предвкушение рецепта этого вечера. Большинство из них отправились на личный канал ведущего и посмотрели повтор двух предыдущих передач. После того, как он увидел, что ведущий взял на себя недавно выпущенную картофелину и общепризнанную неприятную рыбу, уверенность аудитории в его навыках может даже превысить собственную Руан Тана.
[Мяо Мяо любит есть рыбу: я увидела, что ведущий начал прямую трансляцию и помчалась! Если ведущий откроет магазин, это будет потрясающе...]
[Не могу перестать обнимать деревья: Это верно! Прошу ведущего открыть магазин!]
[Медовое лето: если ведущий откроет магазин, я буду покровительствовать ему.]
Один за другим расцветали хрустальные цветы, так что Руан Тан был полностью отвлечен ими.
- Извините, у меня нет сертификата шеф-повара, поэтому я не могу открыть магазин, - но даже если бы у него была карточка шеф-повара, он не стал бы открывать магазин. В противном случае, в своей прошлой жизни, он мог бы пойти в отель, чтобы стать шеф-поваром, вместо того, чтобы выбрать быть фуд-блоггером.
Проще говоря, он начал готовить только для того, чтобы утолить свой аппетит. Он не собирался крутить плиту с утра до ночи, как это делали его родители. Он был очень доволен своей нынешней работой в качестве кулинарного ведущего. Он был ленив и особенно не любил, когда его принуждали. Он также не любил рано вставать. Сейчас он может встать, когда захочет, начать трансляцию, когда захочет начать. Есть ли более совершенная работа, во время которой ты делаешь еду для себя и зарабатываешь?
Однако, говоря о сертификате шеф-повара, он все еще хотел его получить. В конце концов, готовность предотвращает опасность.
- Ладно, давайте сначала замесим тесто, - Руан Тан не хотел продолжать эту тему. Вымыв руки, он начал двигаться.
Даже самая умная домохозяйка не может приготовить еду без риса. В эту межзвездную эпоху лапши не было, поэтому ему также нужно было транслировать процесс приготовления лапши. Хотя это могло бы сделать видео слишком длинным, если бы он этого не сделал, зрители могли бы только знать, насколько вкусна лапша, но понятия не иметь, как ее приготовить.
Сначала он высыпал в миску полмешка муки, затем разбил в нее яйцо и перемешал.
Затем он взял другую миску с водой и добавил в нее ложку соли. После того как соль полностью растворилась, он медленно высыпал ее в муку. С одной стороны, добавляем воду, с другой, начинаем месить.
Он объяснил: - Рассол соли может сделать лапшу более сильной, обратите внимание на то, как быстро вы добавляете воду. Вы должны делать это медленно, и в то же время продолжать разминать. Если воды недостаточно, лапша будет очень жесткой, но если ее слишком много, лапша будет очень липкой. Поэтому контролировать это очень важно.
[Не могу освободиться от зависимости к трансляциям еды: разве не негигиенично напрямую использовать свои руки?]
[Не могу перестать обнимать деревья: Айя! Разве ведущий не вымыл руки, когда начинал? Если вы думаете, что это слишком грязно, то не ешьте!]
[Не могу освободиться от зависимости к трансляциям еды: Просто небрежно спрашиваю...]
Руан Тан уже замешивал муку с рассолом в тесто без остановки в течение примерно 10 минут. Решив, что все в порядке, он остановился: - Как только тесто станет гладким и больше не будет прилипать к рукам, оно более или менее готово. Все, кто заинтересован, могут подойти и почувствовать тесто.
[Мяо Мяо любит есть рыбу: Вау! Оно липкое на ощупь, мягкое и гибкое.]
[Девять лун: Да, да, такое чувство, что ты прикасаешься к своему лицу. Скоро эта штука превратится в лапшу? ]
- Ладно, теперь мы дадим тесту немного отдохнуть. Это должно сделать лапшу более жевательной, - Руан Тан ждал, пока все закончат осматривать тесто, прежде чем положить его в коробку для консервации и отложить в сторону. В отсутствие пленки это был единственный вариант. К счастью, ящик можно было плотно закрыть и добиться того же эффекта.
Руан Тан достал картофель, морковь и лук, очистил их один за другим и нарезал на куски.
Хотя присутствующие зрители уже видели видео с картофельным пирогом Руан Тана раньше, они все еще не могли не воскликнуть, когда они снова увидели магические навыки ножа Руан Тана.
[Каждый день ест грязь тысячи ошибок: ведущий слишком удивителен! QАQ когда я смотрел предыдущее видео, я тоже хотел попробовать, в результате я порезал палец...]
[Семь сокровищ: то же самое 〒 ▽ 〒 ]
Руан Тан не мог удержаться от смеха и успокоил их: - Пока вы еще не привыкли пользоваться ножом, вы не должны торопиться. Работайте медленно, а затем ускоряйтесь после того, как вы привыкнете к нему.
Как раз в этот момент он занимался луком. Запах лука был очень сильным и резким. Однако после того, как он снял внешнюю кожу, он действительно выглядел довольно симпатичным, поэтому некоторые люди собрались рядом, желая лучше видеть его движения.
После разрезания он будет выглядеть так же красиво, как цветущие цветы? Думая об этом, они не могли не чувствовать себя немного взволнованными, и их глаза открылись — и тогда они были поражены жгучим запахом лука.
[Не могу перестать обнимать деревья: Ах – мои глаза! ]
[Мяо Мяо любит есть рыбу: Ах, что происходит! У меня так болят глаза, что слезы текут! QАQ]
- Лук содержит раздражители, поэтому каждый должен обратить внимание, чтобы держать дистанцию. Не подходите слишком близко, когда смотрите, - беспомощно сказал Руан Тан, и ему невольно захотелось рассмеяться.
Эти два зрителя поддерживают его с момента его первого прямого эфира. Они были ему очень знакомы, и он знал, что эти два человека были немного клоунами и жадными до хорошей еды. Кроме того, они были необдуманны и беспечны, постоянно дразнили и отпускали шуточки.
- Вы двое, почему не усвоили урок?
Его рот был слегка приподнят, и он мягко покачал головой. Даже если они не могли видеть выражение его лица, все были ошеломлены этим магнетическим и любящим тоном голоса.
[Далекая галактика: Кажется, что мое сердце просто остановилось?]
[Уникальный пейзаж моего родного города: Я должна выйти замуж за ведущего.]
[Не могу перестать обнимать деревья: А-ну отсюда! Этот ведущий точно мой!]
[Мяо Мяо не ест рыбу: Я думаю, что мои уши только что забеременели (> <) ]
Комментарий за комментарием, чат начал сходить с исходной темы. Один за другим они начали дразнить Руан Тана. Он притворился, что не видит их, и начал разогревать сковороду. Он быстро перемешал обжаренные лук, морковь и картофель, и запах быстро вырвался наружу.
[Семь сокровищ: ( ╯ ▽ ╰ ) пахнет так хорошо ~ ~]
[Маленький прозрачный: (ˉ"ˉ) у меня уже слюнки текут.]
Руан Тан убавил огонь и начал обрабатывать говядину.
Он разрезал говядину на куски и положил в кастрюлю, добавил воды и вскипятил ее при высокой температуре. Он подождал, пока вся накипь от крови в говядине не будет полностью удалена, прежде чем выловить куски говядины.
После того, как кусочки говядины немного подсохли, он добавил их на сковороду и поджарил, позволяя запаху стать еще более насыщенным.
После того, как все ингредиенты были обжарены, Руан Тан добавил много воды, только до тех пор, пока поверхность воды не пошла по ингредиентам.
- Теперь мы можем добавить томатный соус в качестве основы для аромата? - пищевые ингредиенты в будущем были реконструированы с использованием высокотехнологичных средств. По сравнению с ингредиентами на Земле раньше, он имел меньше загрязнений и добавок, это сделало их вкус чище и богаче. Это было также причиной, по которой Руан Тан осмелился использовать только томатный соус в отсутствие других приправ.
После того, как вода закипела, он убрал пену, плавающую на поверхности, а затем убавил огонь, чтобы дать ей медленно вариться.
После завершения этого этапа тесто также было готово.
Он открыл консервную коробку и достал тесто, которое оставалось лежать почти 20 минут. Он разрезал его пополам и сформировал из них длинные полосы. Затем он начал втягивать их в лапшу.
Он всегда предпочитал текстуру тянутой лапши, вот почему он собирался сделать ее на этот раз. Он держал концы теста в каждой руке, а затем потянул, пока они не достигли достаточной длины, прежде чем сложить пополам, а затем снова растянуть его. Повторив несколько раз, он теперь имел много лапши.
[Мяо Мяо любит есть рыбу: Боже мой, ведущий похож на волшебника!]
[Маленький прозрачный: удивительно!]
Руан Тан взял кастрюлю, в которой варилась говядина, и немного почистил ее, прежде чем наполнить водой и поставить обратно на плиту. Затем он бросил туда вытащенную лапшу.
- Лапша готовится очень быстро. Те, кто хочет, чтобы она была немного твердой, нужно вынуть её немного позже кипения. Те, кто хочет помягче, могут подождать.
Пока готовилась лапша, Руан Тан потратил это время на создание простой суповой основы - просто воды с солью. В любом случае вкус этого блюда будет зависеть от картофеля и говяжьего брюшка тушеного в качестве его основной приправы. Он не использовал богатую суповую базу, одной из причин было то, что не хватало времени. Другая причина заключалась в том, что богатая суповая база могла в конечном итоге узурпировать главных актеров шоу.
Когда лапша была почти готова, он зачерпнул ее и положил в большую миску с простым бульоном.
- Давайте посмотрим, как поживает тушеная картошка с говяжьим брюшком, - Руан Тан открыл крышку кастрюли с тушеной на медленном огне говядиной. Он использовал свои палочки для еды, чтобы ткнуть говядину, убедившись, что она мягкая и нежная. Затем он поднял огонь, чтобы извлечь соки.
Когда крышка с тушеного мяса откинулась, густой аромат распространился, как победоносный тиран, к носам зрителей. Крючковатые пальцы зрителей яростно дергались, им не терпелось наброситься на еду.
Руан Тан набрал полную до краев ложку тушеной картошки и говядины и намазал ее на лапшу. - Ладно, теперь каждый может попробовать.
Зрители в гостиной тут же бросились к миске с красивой и соблазнительной лапшой.
[Не могу перестать обнимать деревья: Вкусно!! Как это может быть так вкусно?]
[Мяо Мяо любит есть рыбу: мама спросила меня, почему я плачу...]
[Мне кажется: Вкуснятина!!! ]
[Девять лун: О-О-О, я никогда не ел такой вкусной вещи! QwQ]
[Ветер, цветок, снег и луна: будет ли у ведущего сегодня лотерея...?]
Это блюдо с лапшой из картофеля и говядины действительно хорошо пахло, выглядело и имело прекрасный вкус. Не говоря уже о насыщенном аромате говядины, одного вдоха было достаточно, чтобы заставить людей пускать слюни. Золотистую картошку тушили до мягкости, а говядину варили в пышные, наполненные соком тонкие кусочки. Темно-красный томатный соус превратился в насыщенный красновато-коричневый. Когда наливали лапшу вместе с картофелем и говядиной, это блюдо испускало пленительный блеск на фоне сильных огней.
Проглотив, первое, что вы пробуете, это еще более богатый вкус говядины. В нем не было ни малейшей нечистоты, напротив, он был чистым, ярким и свежим. Затем зубы вступали в контакт с мягким картофелем и такой же нежной морковью, несущей сладкий и острый вкус, а также присущую сладость ингредиентов. Наконец, была лапша - такая твердая и аль денте, дающая ей хороший вкус.
Цена на эти ингредиенты составляла всего несколько сотен GM, и время приготовления было небольшим, и все же блюдо было лучше, чем любое, что они имели от звездных ресторанов. Это заставило зрителей хотеть предстать перед якорем в восхищении.
[Медовое лето: Восхитительно! Запустим фейерверк для ведущего! ]
Этот местный тиран, "медовое лето", прямо запустил красочный фейерверк. Она, казалось, была очень довольна этим блюдом с лапшой.
Как только красочный фейерверк вышел, на главной странице платформы внезапно появилось объявление: "Пользователь Медовое дал ведущему красочный фейерверк, нажмите здесь, чтобы войти в живую комнату и собрать кристаллы!”
Однако, как только зрители, привлеченные объявлением канала, вошли в комнату прямого эфира, они сразу же были потрясены запахом, который достиг их носа. Они даже не потрудились собрать кристаллы на земле, когда бросились к чаше, испускающей этот богатый аромат.
[Пьет простую кипяченую воду посреди ночи: Вау, что это? Как это может быть так хорошо?]
[Сердце: Восхитительно!!!!!]
[Вечно ленивый Мистер лентяй: что случилось? Появился ли, наконец, звездный шеф-повар, который готов открыть прямую трансляцию, чтобы принести пользу нам, пользователям Сети?! ]
Новоприбывших быстро захватила еда, и они все разом заговорили.
- Сегодня мы также будем выбирать трех счастливых зрителей, которые будут одарены кусочком картофеля и лапшой с говяжьим брюшком. Но все, пожалуйста, не забудьте съесть всё сразу после получения пакета. В противном случае лапша будет слипаться, и она больше не будет вкусной, - он был очень увлечен этими милыми и забавными зрителями.
[Мяо Мяо любит есть рыбу: предлагаю пять хрустальных цветов, прося бога удачи благословить меня!!! ]
[Не могу перестать обнимать деревья: предлагаю бонус в этом месяце, умоляя о призе!!! ]
[Работаю в ночную смену каждый день: Посмотрите, как жалко я, работая сверхурочно каждый день, клянчу приз! ]
Среди плотного живого чата и града хрустальных цветов, Руан Тан открыл функцию лотереи и нашёл трех счастливых зрителей.
- Поздравляю Медовое лето, работающую в ночную смену каждый день и едва проходящего мимо, пожалуйста, не забудьте проверить и получить свой пакет.
Все три посылки были отправлены, и Руан Тан протянул руки. Руан Тан ел картофель и говяжью лапшу, одновременно пересчитывая деньги на быстро пополняющемся счёте.
Запах денег, казалось, делал и без того вкусное блюдо - ещё вкуснее.
Поскольку Руан Тан не имел привычки путешествовать по звёздной сети, а его тело всё ещё было слабым и нуждалось в отдыхе, он рано отправился спать. Из-за этого он пропустил не столь незначительный инцидент, который был связан с ним.
7 часов вечера - это когда звёздная сеть была в самом разгаре.
В это время новый пост привлёк внимание пользователей Сети.
"@Ся Ми: Супер вкусные картофельные и говяжьи лапши [изображение] [изображение](видео ссылка), и лучшая рыба, которую я когда-либо пробовал, (видео ссылка).”
- Богиня опубликовала новую критику еды!
Цю Линь была типичным гурманом. Хотя её семья была только немного обеспеченной, и она также обычно пила питательные растворы, это не отвлекало её от её желания натуральных пищевых ингредиентов. Безвкусный питательный раствор и настоящий вкус пищи были просто несравнимы. Трансляции на живой платформе позволили ей попробовать вкусную еду, не тратя денег, и с тех пор она всё больше влюблялась во вкус натуральных ингредиентов.
Она следила за большим количеством еды, а также наблюдала за ней, чтобы попробовать блюда многих звёздных ресторанов. Хотя это были только голографические данные, это также превратило её в полу-“эксперта по натуральной пище”. Просто независимо от того, сколько ресторанов она посещала и сколько еды пробовала, она всегда чувствовала, что ей чего-то не хватает.
Однако, если бы она высказала это мнение, её бы точно высмеяли другие. Они сказали бы, что употребление такого количества питательных растворов, должно быть, разрушило её чувство вкуса. Только после того, как она последовала за Ся Ми, ей наконец позволили почувствовать гордость и восторг.
Она была не единственной, кто так думал, даже цветок Империи, Ся Ми так думала!
Известная как цветок Империи, Ся Ми была не только выдающейся внешностью, но её талант также был на вершине Империи. Не говоря уже о её прекрасной семейной истории, у неё также была огромная сеть контактов и острый и прямой характер.
Как дочь Ся Сена, Имперского мастера меха, Ся Ми унаследовала таланты и навыки своего отца в совершенстве. В юном возрасте она уже разрабатывала мехи S-класса. Это был талант, достойный того, чтобы считаться элитой самой элиты. В последние годы, поскольку её жених Бай Че был вице-президентом Академии наук, она часто делилась разработками, связанными с природными ингредиентами.
Благодаря своему прекрасному семейному происхождению она часто посещала различные элитные рестораны. У неё был острый язычок во многих отношениях. Она часто выходила на Вэйбо, чтобы прокомментировать меню ресторанов. Её похвалы были немногочисленны, а проклятий было много. Во всех её критических замечаниях был смысл, который люди не могли опровергнуть. Из-за этого многие звездные повара ненавидели и любили её.
Однако пользователи сети, очевидно, были очень заинтересованы в её комментариях. К этому времени она уже была кулинарным критиком с миллионами поклонников.
Тем не менее, сегодня Ся Ми, которая была повсеместно признана трудным человеком для обслуживания, дала беспрецедентную похвалу этим двум блюдам. Кроме того, одно из блюд использовало недавно выпущенный картофельный ингредиент вместе с говядиной, чтобы сделать эту ещё неизвестную “лапшу”. А вторым блюдом была печально известная несъедобная рыба. Это заставило людей заподозрить, что их Богиню каким-то образом подменили!
Думая таким образом, Цю Линь всё ещё не могла справиться с любопытством и открыла видеосвязь.
- Всем доброе утро. Я, Руан Тан. Сегодня я буду делать свежий рис с рыбой и яичные пироги с зелёным луком....
По сравнению с другими популярными ведущими, за которыми она следила, популярность этой живой комнаты была такой жалкой. Скучая, она прислонилась к кухонному столу, поддерживая голову, чтобы видеть его движения.
Ведущий вынимал рыбу обычным способом и прижимал её к разделочной доске обычным способом. Он держал нож самым обычным образом... что он сделал?!
Она была так напугана, что подпрыгнула от испуга. Она почувствовала, как её желудок скрутило при виде той сцены, когда рыбу разрезали и вытащили её внутренности. Она не могла смотреть на такое жестокое и бессмысленное убийство. Она нахмурилась и отодвинулась назад.
Этот жестокий садизм, как можно из него сделать что-то вкусное? "Я никогда не съем рыбу, с которой так плохо обращались!" - злобно подумала она. За любовь и мир!
Она не смогла удержаться, чтобы не проглотить слюну.
Затем дрожащей рукой она потянулась к миске с рыбным пюре и быстро отвернулась от любви и мира, которые поклялась защищать.
- Такое ароматное!
Примерно через час комментарии под этим сообщением Вэйбо взорвались.
[cc: ....!!!!! Мама спросила меня, почему я плачу во время просмотра видео]
[Падающие золотые монеты: Я думаю... я просто немного сошёл с ума, хотя я уже не могу есть, я всё ещё отчаянно набиваю рот...]
[15 февраля: Комментаторы выше, поверьте мне, вы нормальны. Я даже облизал пустую миску...]
[Моя фамилия джедай: Его навыки были супер хороши! Ещё!]
[Падающие золотые монеты: После +1, его навыки просто богоподобны! Никто никогда не делал этого раньше, и у Ассоциации шеф-поваров было так много талантов! Это тайно обученный пятизвёздочный шеф-повар?!]
Отчаянно гадая о личности таинственного новоприбывшего ведущего, и они даже подумали, что он может быть секретным оружием от Ассоциации шеф-поваров, все в Ассоциации шеф-поваров смотрели запись передачи с достойным видом.
Но по сравнению с волнением пользователей сети, их лица были гораздо более спокойными.
- Нам удалось узнать, как варить картошку! И его метод более высокоуровневый, чем наш! Что вы можете сказать по этому поводу? - мужчина средних лет, сидевший во главе стола, выглядел угрюмым, а на губах у него были густые темные усы, которые делали его ещё более деспотичным и мрачным.
Он обвёл взглядом комнату и увидел, что все сидят с опущенными головами, не смея ничего сказать. Он не мог не усмехнуться. - Вы всё ещё утверждаете, что являетесь лучшими поварами Империи... ох, вы используете огромные средства ассоциации, но даже этот простой мальчик, который появился неизвестно откуда, лучше вас готовит! Отлично! Поистине превосходно!
Его руки хлопнули по столу, усы задрожали от гнева: - Завтра Академия введёт новый ингредиент. Это будет наш шанс! В течение недели вы дадите мне удовлетворительный результат. Или...
- Пусть он прекратит свои передачи!
********
В то же время штаб первой армии вновь получил посылку для адъютанта Ли.
На этот раз Ли Кай научился быть умным. Получив срочную доставку из Службы безопасности, он сразу направился в приёмную на втором этаже. Военные редко пользовались ей, так что эта приёмная теперь почти считалась их гостиной. В полдень некоторые солдаты, которые приносили из дома натуральную пищу, подкрадывались и болтали, делясь едой.
В этот час время приема пищи уже закончилось, и они, должно быть, уже отправились на тренировку. Во всей армии он был единственным, кто прогуливался в этот час. Маршал ненавидел запах натуральной пищи, поэтому никогда не появлялся здесь. Вот где он прикончит свой приз. Это было бы безупречно!
Подумав об этом, Ли Кай слегка улыбнулся и ещё больше ускорил шаг.
Держа коробку с консервами в одной руке, он широко распахнул дверь!
Сильный аромат мгновенно окутал его, и он поднял голову. Маршал он сидел за столом переговоров, лицом к нему. Острые орлиные глаза пронзили его насквозь.
Обе руки Ли Кая дрожали. Повинуясь условному рефлексу, он тут же подумал о том, чтобы извиниться, но тут заметил перед маршалом изящную коробку из-под ланча.
На коробке для завтрака была выгравирована Золотая роза - символ самого эксклюзивного ресторана Империи, ресторана "Роза". Шеф-повара в этом ресторане были все трёхзвездочные или выше из Ассоциации шеф-поваров. Внешний вид был чрезвычайно роскошным. Даже если бы он заказал там самую дешёвую еду, ему пришлось бы потратить больше половины своей месячной зарплаты. Открытые для влиятельных шишек и королевской семьи, обычные люди, даже очень богатые, не обязательно смогут пойти.
Но перед лицом такой прекрасной и роскошной еды, лоб Хэ Юнь Чэня был сильно нахмурен, и при ближайшем рассмотрении, его лицо выглядело немного бледным.
- Маршал! - воскликнул Ли Кай и тут же бросился закрывать крышку роскошного обеденного ящика. Затем он открыл функцию вентиляции в комнате, чтобы изгнать запах. Сделав это, он повернулся к маршалу с легким беспокойством на лице.
Как адъютант маршала в течение более чем десяти лет, Ли Кай понимал Маршала, возможно, даже более глубоко, чем он понимал самого себя.
Маршал никогда и никому не позволял преподносить ему натуральную пищу. Его неприятие натуральной пищи можно было бы назвать практически несгибаемым упрямством. Бог знает, сколько людей не любили его из-за его неразумности и властного эго.
Однако Ли Кай знал, что маршал не был бесчеловечным, но эта штука была для него как яд.
Было бы проще, если бы это была "анорексия", но положение маршала было несколько иным. Из-за того, что его пять чувств были слишком сильны, он не только мог почувствовать непостижимую тонкую горечь в некоторых продуктах, но и слабые запахи, которые не были очищены. Еще более неприятно, что это вызовет короткую, но сильную реакцию отторжения его тела.
Если бы это случилось на поле боя, это могло бы быть просто смертельно!
Более того, он был военной гордостью Империи. Он несет эту честь, но также несёт и соответствующую ответственность за эту честь.
Имперский бог войны не может иметь слабостей, и они не могут быть такими нелепыми и фатальными слабостями.
Поэтому маршал всегда очень хорошо скрывал эту слабость и никому не позволял об этом знать. Даже если его будут критиковать за отсутствие истинного понимания древней мудрости, он ни за что не уступит.
Чего Ли Кай не мог понять, так это того, как он, который всегда держался подальше от натуральной пищи, вдруг решил попробовать её на вкус.
Юнь Чэнь вышел из своего неудобного состояния, и бледность его лица исчезла. Он снова принял свой обычный холодный вид, но его лоб все еще был наморщен.
- Я не испытывал таких чувств по поводу вчерашнего пирога с яйцом.
Ли Кай сразу всё понял. Маршал не понимал, почему вчерашний яичный пирог не вызвал у него никакой негативной реакции. Маршал подумал, что его отвращение к натуральным ингредиентам улучшилось, поэтому сегодня он заказал еду в хорошем ресторане, чтобы убедиться в этом.
Однако он явно потерпел неудачу.
...Возможно, может быть, это было из-за приготовления пищи.
Ли Кай подумал, что даже тот, чей язык не был особенно чувствительным, мог отличить блюда из радиопередачи от блюд из изысканных ресторанов. Возможно, именно этот специалист мог бы спасти их маршала?
Ли Кай крепче сжал пакет. Он чувствовал, что говяжья лапша в его руках превратилась в спасительное лекарство для их Маршала. Она вдруг стала весить больше тысячи фунтов!
Хэ Юнь Чэнь в значительной степени принял факты и сказал: - Я спросил сегодня, и яичный торт со вчерашнего дня не был отправлен ассоциацией шеф-поваров. Я неправильно понял, извини. Но я уже съел кое-что из того, что ты купил. Сколько это стоило, я переведу тебе оплату.
- Маршал, мне не нужны деньги! - сказал Ли Кай: - Я не тратил денег на яичный пирог. Раз вам это нравится, просто съешьте.
В течение многих лет маршал всегда относился к каждому солдату в армии как к своему брату. Он всегда выглядел сдержанным, а выражение его лица было свирепым и непреклонным, Бог знает, сколько новобранцев были напуганы до такой степени, что даже не осмеливались дышать слишком громко в его присутствии. Но после долгого пребывания с ним все они точно знали, что за человек этот маршал.
Не было ни пушечных ядер, ни отрядов самоубийц. Каждый раз, когда они сражались, он всегда брал на себя инициативу. Сколько раз он переломил ход сражения, потому что не хотел оставить ни одного солдата?
Те, кто потерял трудоспособность в бою, или был вынужден уйти в отставку, или попал в тяжёлое положение, потому что им не повезло — все они были обеспечены финансовой поддержкой маршала. Всё для того, чтобы эти солдаты, готовые пролить кровь за Империю, могли вести достойную жизнь.
Добро, которое показал им маршал, глубоко запечатлелось в их сердцах.
Он положил перед маршалом картофельную и говяжью лапшу и не побоялся быть наказанным. Он сказал: - На самом деле. Оба эти блюда были сделаны одним и тем же человеком. Не хотите попробовать эту лапшу с картофелем и говяжьим брюшком? Если да, вы можете...
Он заглянул в лицо Хэ Юнь Чэня и медленно открыл крышку коробки с консервами. Если лицо маршала хоть чуть-чуть отвернётся, он тут же закроет крышку.
Однако даже до тех пор, пока он полностью не открыл коробку, маршал не реагировал, его лицо было немного розовее.
Он протянул ему пару палочек для еды.
Хэ Юнь Чэнь не отказался. Это был первый раз, когда он чувствовал себя так, нет, считая вчерашний пирог с яйцом, это будет второй раз.
Специфический запах, присущий натуральным продуктам, был погружён в этот густой насыщенный аромат. Его тело не чувствовало никакой ужасной реакции отторжения, вместо этого оно ещё больше наполнилось силой. Привыкнув к особому запаху других блюд и питательным усиленным, но безвкусным блюдам, перед лицом такого совершенно восхитительного аромата маршал даже почувствовал некоторую беспомощность.
Он взял немного лапши, и красновато-коричневый соус покатился по лапше. Он положил всё в рот, и тот наполнился свежим вкусом.
Так вот как ощущается еда на языке!
- Могу я спросить... кто это сделал?
Хэ Юнь Чэнь сделал всего пару проглатываний, прежде чем положить палочки и повернуться к Ли Каю. По его мнению, поскольку у Ассоциации поваров не было этого шеф-повара, и другая сторона отправила эти блюда Ли Каю, это должен быть кто-то из семьи Ли Кая, кто сделал это.
Однако Ли Кай почесал затылок, и на его лице появилась слегка смущённая улыбка: - Это было от... ведущего звёздной сети.
Брови Хэ Юнь Чэня удивленно поднялись: - Ведущий звёздной сети? - его взгляд упал на Ли Кая. - Кажется, мне нужно поразмыслить над этим. Может, я дал тебе недостаточно заданий?
- Нет, вовсе нет... это, наверное, просто судьба так распорядилась. - Ли Кай тут же виновато улыбнулся, - иначе как бы я нашёл этого ведущего и представил маршалу его еду?
- Гм, маршал... может быть, вы... отнесётесь к этому преступнику снисходительно?
Хэ Юнь Чэнь улыбнулся улыбкой, которая ещё не была улыбкой, и сказал: - Это не должно повториться.
- Да, да, конечно! - удивительно, что его так легко отпустили. Сердце Ли Кая внезапно расслабилось. Ли Кай открыл звёздную сеть и стал искать личный канал ведущего. - Это был тот самый ведущий. Руан Тан, номер канала R21314.
Руан Тан.
Хэ Юнь Чэнь мягко кивнул. Его взгляд упал на это имя, и цвет его глаз стал ещё ярче.
В эту ночь число поклонников на личном канале Руан Тана снова возросло с беспрецедентной скоростью. Бесчисленные пользователи стекались туда, будь то для еды или для каких-то зловещих мотивов, все они были скрыты в этой армии поклонников, не имея возможности отличить их друг от друга.
Руан Тан не знал о том, что произошло прошлой ночью. Он долго спал и проснулся только тогда, когда его желудок начал издавать урчащие звуки "гу-гу". Он потёр свой животик и не мог не начать скучать по разнообразным блюдам на завтрак, взятым из его прошлой жизни. Если бы он мог сейчас заказать еду на вынос и снова заснуть, это было бы вершиной счастья.
– Нет, нет! Я собираюсь встать с кровати и делать передачу, - пробормотал себе под нос Руан Тан. Он схватился за одеяло и несколько раз перекатился по кровати, прежде чем медленно сесть.
Он умело открыл звёздный мозг и отправился на торговый сайт, чтобы поискать ингредиенты. С тех пор как он узнал, что Академия будет выпускать новые безопасные ингредиенты в неизвестное время, он развил эту привычку, чтобы не пропустить что-то хорошее.
Прошло уже несколько дней с тех пор, как Академия ввела картофель, но, судя по его предположениям, Академия, вероятно, ещё не ввела что-то новое. Тем не менее, быстрый поиск по сайту показал некоторые записи в ярко-синем цвете.
- !!! - глаза Руан Тана внезапно широко распахнулись. Он снова прокрутил страницу на интерфейсе, и на его лице появилась приятно удивленная улыбка.
Это были креветки!
Креветки были одним из самых любимых блюд Руан Тана. Независимо от того, были ли они жареными, приготовленными на пару, запечёнными, обжаренными, у каждой был свой особый вкус. Вкус креветок было очень трудно скрыть. Независимо от того, какой метод использовался, было трудно скрыть его восхитительность. Это был божественный ингредиент, который был хорош на вкус независимо от того, как ты их приготовишь.
Увидев очень свежую и большую живую креветку, Руан Тан представил себе сотни различных способов приготовления креветок - тушёные креветки в масле, тушёные креветки в соевом соусе, горячие и ароматные креветки, солёные креветки со специями, креветки юйсян, креветки в пиве, золотые креветки с хвостом феникса, свежие креветки с огурцом, золотистые ананасовые креветки, тушёные креветки в коле (wtf???), запечённые креветки в американском стиле...
Просто, думая об этом, он не мог перестать пускать слюни. Но он быстро успокоился. С его телом в его нынешнем состоянии, он не мог съесть ничего слишком жирного или тяжёлого, и это был завтрак. Лучше всего было съесть что-нибудь лёгкое.
Руан Тан только немного поколебался, прежде чем решить, что этим утром он сделает креветку "сяо лонг бао."
Суповые креветки были на самом деле традиционной закуской родного города Руан Тана. Каждая из них была маленькой, и их можно было съесть за один укус. Они лопались во рту, наполняя его вкусными соками. Соединив его с небольшой тарелкой уксуса и чили и маленькой миской супа - вкус был просто божественным.
Однако, если он хочет приготовить их на пару, ему понадобится пароварка. Он был уверен, что в этой кухне не было ничего подобного, поэтому он сразу же пошёл в раздел кухонной утвари торгового сайта, чтобы найти её. Он боялся что не сможет их сделать сегодня.
К счастью, раздел посуды торгового сайта был довольно обширным и имел всё необходимое для приготовления пищи. Большинство из них были реконструированы Академией на основе записей, найденных в древней книге. Однако, они всё ещё не были в состоянии исследовать конкретное использование каждого инструмента, и поэтому цена их была очень дешёвой. В поле описания этих предметов было написано: - Восстановленный кухонный инструмент, специфика использования которого пока неизвестна.
Руан Тан пролистал список кухонной утвари, но, поскольку его баланс был ограничен, он мог пока купить только пароварку, скалку и миксер.
Кроме того, он купил кусок свиного окорока, свиную кожу, свежие креветки и некоторые другие ингредиенты. Он также купил ещё несколько коробок для консервации, вроде тех, что используются в межгалактической экспресс-доставке.
Ожидая доставки, Руан Тан откинулся на спинку дивана в гостиной, потягивая молоко, которое умный дворецкий согрел для него. Наблюдая, как умный дворецкий добросовестно подметает комнату, он подумал, что такая жизнь просто идеальна.
Он действительно очень хорошо готовил. Однако стряпня была единственным, что ему нравилось. Он не очень хорошо справлялся с другими делами, такими как мытьё посуды, вытирание пыли со столов или уборка. Раньше он чувствовал себя плохо всякий раз, когда смотрел на груды посуды, которую нужно было мыть после того, как он заканчивал готовить. Просить любезную и долгосрочную горничную сделать уборку было также неудобно. К счастью, теперь был Сяо Бай, и ему больше не нужно было беспокоиться об этой проблеме.
Только что он готовил, а в следующий момент Сяо Бай уже убирался на кухне. Всё было устроено очень аккуратно и точно. Его можно было просто считать лучшим партнёром.
Через десять минут доставка уже прибыла. Сяо Бай принёс новые кухонные принадлежности и расставил их в соответствии с распоряжением Руан Тана. Он также принёс ингредиенты на кухню, ожидая, пока Руан Тан их использует.
Как только всё было готово, Руан Тан улыбнулся и похлопал Сяо Бая по плечу: - Ты так много работаешь, Сяо Бай, - затем он начал прямую трансляцию.
Не дожидаясь его обычного представления, экран уже был залит всевозможными цветами и фейерверками. Уведомления на главной странице приходили одно за другим. Мелкие кристаллики дождем посыпались на пол, стуча. Руан Тан почти подумал, что он по ошибке вошёл в чужую комнату вещания.
Живой чат также был плотно забит, нельзя было разобрать ни одного сообщения.
Руан Тан инстинктивно посмотрел на число зрителей и обнаружил, что оно превысило 160 000.
"Что, чёрт возьми, произошло???"
Руан Тан был немного ошеломлён и дважды проверил название комнаты вещания. Это его имя... но откуда взялся этот внезапный взрыв популярности? Что-то случилось прошлой ночью, о чём он не знал?
Видя, что число зрителей всё ещё стремительно росло, почти затопив комнату вещания. Руан Тан немедленно установил интервал речи на 20 секунд и увеличил полномочия говорить до 2 уровня. Ситуация в комнате вещания наконец немного успокоилась. Хотя было ещё неисчислимое множество людей, способных говорить, они чувствовали беспомощность ведущего и сдерживали своё недовольство. Теперь они воздерживались от затопления бессмысленными словами живого чата.
Наконец, Руан Тан немного расслабился. В конце концов, в своей прошлой жизни он был фуд-блоггером с миллионами поклонников. Немного ошеломлённый, он быстро отряхнул свои профессиональные навыки. Хотя зрители не могли видеть его лица, он всё же улыбнулся и сказал: - Доброе утро. Я ваш ведущий, Руан Тан. Я благодарен, что здесь так много товарищей, которые любят и поддерживают меня. Сегодня, я буду делать креветки "сяо лонг бао." Надеюсь, всем понравится.
[Счастливо пою: Креветки? Что это?]
[Медовое лето: Креветки - это новый безопасный ингредиент, который выпустила Академия. Они появились пару часов назад, как ведущий может уже знать, как использовать их?]
[Мяо Мяо любит есть рыбу: Я не знаю, почему, но ведущий только что упомянул название блюда, и у меня уже текут слюнки.]
[Не могу перестать обнимать деревья: В любом случае, всё, что делает ведущий, будет восхитительно! Я прошу ведущего открыть сегодня магазин!]
Однако, пока ещё ничего не происходило, неожиданно кто-то уже проклинал его в чате.
[Старый Джек: Ведущие новички никуда не годятся. Весь день они думают только о том, чтобы порадовать публику своей болтовнёй. Креветки были выпущены Академией два часа назад, и всё же он уже осмеливается делать еду с ними? Как он может уже знать, как ими пользоваться? Не может быть, чтобы он просто сварил их в кастрюле, а потом попросил, чтобы люди их съели!]
[Ми Ба: Правильно! Вы даже не знаете, что будет! И ещё эта свиная шкура, разве она не отвратительна? Меня сейчас вырвет!]
Это был первый раз, когда Руан Тан получил такую критику с момента его первой передачи. Хотя его настроение было немного подавленным, в целом его можно было считать хорошим. Настолько, что Руан Тан даже почувствовал, что такой гневный вид был довольно милым в глупом смысле. - Креветки и свиная кожа - это безопасные ингредиенты, которые академия выпустила после многих раундов тестирования. Кроме того, я, кажется, помню шеф-повара звёздного ранга, использующего свиную кожу. Нет необходимости беспокоиться, что вы заболеете.
[Сяо Цю: Если ты не хочешь это есть, то иди на чью-нибудь другую передачу. Я верю в способность ведущего превращать грязное и гнилое в редкое и эфирное! Я уверен, что то, что он сделает, будет исключительно вкусно!]
"Сяо Цю" была звёздной сетевой личностью Цю Линя. Попробовав рыбный бульон, картофельную и говяжью лапшу, она полностью превратилась в безмозглую фанатку Руан Тана. Она также обратилась к этой странной фракции, которая считала, что "обработка ингредиентов для производства лучших дегустационных блюд является высшей формой любви и единственным способом принести им справедливость."
[Маленький прозрачный: Правильно! Не хочешь есть - уходи! Никто не заставляет тебя есть! Есть ли у тебя право допрашивать ведущего? У тебя есть право допрашивать Академию?]
Довольно много зрителей вступили в борьбу за справедливость от имени Руан Тана. Эти зрители по большей части уже видели записанные передачи Руан Тана. Наблюдая, как он готовит рыбу, они уже испытали переход от сомнений в своей жизни к желанию предстать перед ним в поклонении. Их вера в мастерство Руан Тана была неописуема. Более того, он ещё даже не начал формальный процесс приготовления пищи, а эти люди уже выскочили и осмелились спросить ведущего, в чём именно они обвиняют его?
Руан Тан слабо улыбнулся и снова сосредоточился на том, что делал. Факты говорят громче слов. Подождите, когда он закончит креветку "сяо лонг бао", тогда ему больше не нужно будет ничего объяснять.
Его движения были очень ловкими, когда он разрезал шкуру свиньи на тонкие полоски, а затем клал их обратно в кастрюлю, смешанную с имбирём и чистой водой. Сначала он использовал сильный огонь, чтобы вскипятить её, а затем опустил их на некоторое время тушиться.
- Теперь мы будем месить тесто. Процесс замеса теста был уже не чужд тем, кто смотрел его предыдущее видео. После смешивания муки с тёплой водой и после многократного замеса, она, наконец, стала гладким и не липким тестом.
Используя время, чтобы дать тесту отдохнуть, Руан Тан начал делать начинку.
Он мыл мясо, пока оно не стало чистым, а затем использовал нож, чтобы разрезать его на мелкие кусочки, повторяя это снова и снова, пока он не получил фарш. Он их сложил в пухлый диск. Это было похоже на кусок мха после дождя.
[Сяо Цзян Си: Что мне делать? Это просто кусок фарша, но у меня уже слюнки текут!]
- Затем мы приготовим сок имбиря и лука-шалота, чтобы избавиться от рыбного привкуса мяса, - Руан Тан нарезал свежий имбирь и душистый лук-шалот и бросил их в миксер. После отфильтровывания примесей он остался с прозрачной чашкой зеленого имбиря и сока шалфея.
Честно говоря, чтобы избавиться от рыбного вкуса мяса, лучше всего использовать вино для приготовления пищи. Тем не менее, Академия ещё не воспроизвела кулинарное вино, поэтому ему пришлось обойтись соком имбиря-шалота в качестве замены.
Сверкающая зелень имбиря и лука-шалота на фоне белой фарфоровой чаши выглядела особенно соблазнительно. Кто-то не смог сдержать своего любопытства и протянул руку, чтобы попробовать, а потом...
[Мяо Мяо любит есть рыбу: ААААААААА! Жжёт! У меня сейчас язык горит!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Этот зеленый сок на вкус просто ужасен!!!!!! Мой бедный язык! ААААААААААААА!]
Увидев этих двух клоунов, Руан Тан не смог сдержать тихого смеха: - Я же говорил, что это приправа, которую мы собираемся использовать, чтобы избавиться от рыбного вкуса. Так зачем же вы выпили её?
[Бронза: Потому что это выглядело очень хорошо. Я подумал, что это может быть легендарный сянча (чайные листья с ароматом цветов) я также хотел попробовать его, слава богу, я вовремя остановился o (╯□╰) o ]
Руан Тан усмехнулся и мягко покачал головой. Затем он приправил мясо белым сахаром, соевым соусом и солью. Смешивая их вместе, он также медленно добавлял имбирь и сок лука-шалота.
- Будьте внимательны. При смешивании мяса, вы должны мешать только в одном направлении. Мешайте, пока мясо и приправы не соединятся полностью.
После того, как начинка была сделана, свиная шкурка уже была сварена. Затем Руан Тан взял бульон, приготовленный из свиной кожи, и поместил его в консервную коробку, дав ему немного остыть, прежде чем положить в морозилку.
- Через полчаса желе из свиной кожи должно быть готово. Мы используем это время, чтобы сделать внешнюю оболочку "сяо лонг бао." Руан Тан умело использовал всё свободное время, не желая позволить зрителям сидеть без дела, чтобы не дать им почувствовать скуку.
Он взял тесто, которое уже лежало некоторое время, и прижал его к разделочной доске. Затем он придал ему форму длинной полосы. Некоторые зрители догадывались, что он делает лапшу, когда он внезапно разрезал полоску на маленькие пухлые куски.
[Работаю в ночную смену каждый день: Ах, так получается, что мы не делаем лапшу?]
Руан Тан бросил немного сухой муки поверх небольших кусков теста. Затем он немного растер ладонью каждый кусок теста, позволяя муке равномерно покрыть их.
Он прижал кусок теста к столешнице, используя ладонь, чтобы надавить сверху. Затем он намеренно понизил голос и сказал: - Теперь я покажу кое-что замечательное.
Он протянул правую руку и схватил скалку. Держа край расплющенного куска между пальцами, он продолжал вращать кусок за куском, одновременно проводя по нему скалкой. Через мгновение перед глазами зрителей появился светлый, гладкий и круглый кусочек кожи из теста.
[Мяо Мяо любит есть рыбу: Боже мой! Как он это сделал?]
[Не могу перестать обнимать деревья: Я моргнул всего на секунду, и этот кусок теста превратился в это?]
[Пью простую кипяченую воду посреди ночи: Σ( ° △°|||)︴]
[Семь сокровищ: Прошу ведущего немного притормозить!]
- Этот процесс называется раскатыванием шкурок клёцки, секрет заключается в том, чтобы приложить все свои силы, когда вы катите тесто. Каждый, кто заинтересован, может попробовать это самостоятельно дома, - движения Руан Тана были непрерывными, он превратил все куски теста в тонкие листы клёцочной "кожи." В чате остались только возгласы восхищения.
- Теперь мы можем приступить к обработке креветок.
Как только он упомянул креветки, Руан Тан был полон мотивации. Он достал таз, полный живых креветок. Свернувшиеся сине-зелёные тела креветок лежали внутри, их длинные щупальца лениво покачивались. Руан Тан поставил тазик с креветками под кран и начал мыть. Затем он выбрал особенно энергичную креветку и с помощью кухонных ножниц быстро отрезал голову креветки, у которой всё ещё были широко открыты глаза.
Такое действие, достойное называться "отрезание чьей-то головы и демонстрация её в качестве средства устрашения”, очевидно, вызвало у части зрителей недомогание. Те, кто уже смотрел его предыдущие передачи, знали, что у ведущего был свой образ мышления. Тем не менее, возникло множество запутанных вопросов.
Руан Тан не обращал на них никакого внимания и просто продолжал отрезать головы креветок. После этого он начал выковыривать пищеварительный тракт креветки. Однако за этот короткий промежуток времени чат внезапно стал неуправляемым.
[ID3838438: Что это за передача? Приготовление пищи может быть таким кровавым? Разве платформа не контролирует это?]
[Обретение покоя одним высшим усилием: Это верно! Во время предыдущей передачи, когда он выпотрошил эту рыбу, мне захотелось блевать! Я говорю, что такого рода вещание, пропагандирующее такое кровавое насилие, должно быть прямо запрещено! Как мы можем позволить детям смотреть это? Разве они не превратятся в извращенцев, которым нравятся такие садистские убийства?]
[Старина Джек: Хе-хе, смотри, он отрезал креветке голову, содрал с неё кожу, вспорол ей спину и даже вынул внутренности! Это может служить образцом для пыток. Позвольте спросить, эти креветки раскопали могилу вашего деда? Я думаю, что у этого ведущего есть склонность к насилию. Прошу платформу закрыть эту "гастрономическую" трансляцию!]
Многие из этих типов комментариев поступали, даже сумев убедить тех зрителей, которые смотрели со стороны. Один за другим они просили Руан Тана перестать быть таким безжалостным и кровавым, придерживаться моральных норм, не вводить в заблуждение молодёжь... несмотря на то, что темперамент Руан Тана всегда был мягким, он не мог не чувствовать себя немного подавленным.
Такого рода единодушная критика была действительно ненормальной, и Руан Тан уловил намёк на эти профессиональные солнечные "пятна" из своей прошлой жизни.
Руан Тан ещё мог считаться спокойным и хладнокровным, способным контролировать свои эмоции. Однако те зрители, которые были с ним с самого начала, были возмущены до такой степени, что взорвались.
[Не могу перестать обнимать деревья: Что с вами, люди! Вы все сводите меня с ума! Если вы ненавидите жестокость, то не ешьте мясо! Вы хотите есть мясо, но думаете, что обработка его жестока, как вы можете быть такими лицемерами!]
[Мяо Мяо любит есть рыбу: Разве передача о рыбе не была страшнее, чем эта? Все, пожалуйста, не будьте импульсивными и верьте в ведущего!]
[Девять лун: Те, кто не хочет есть, должны уйти! Никто не просит вас остаться!]
Однако их объяснения не произвели никакого эффекта, вместо этого они были выделены и использованы в качестве примера и были немедленно брошены с десятками оскорблений.
[Плавное плавание: Смотрите, смотрите, вот первый случай промывания мозгов. Ты не думаешь, что это жестоко, потому что, конечно, ты уже превратился в извращенца!]
[ID741492: Хватит пытаться защитить преступника. Почему бы тебе не вернуться и не преклонить колени перед своим хозяином, а? Вы садисты!]
Всякий раз, когда эти старые зрители, которые попытались бы объяснить от имени Руан Тана, говорили бы что-нибудь, они всегда были бы прокляты этими людьми как защищающие правонарушителя, и они также были бы названы "извращенцами". В конце концов, их численность была невелика, и у них просто не было достаточно сил, чтобы бороться с таким количеством людей. Все они были злы до слёз.
- Довольно!
Видя, что все те зрители, которые всегда поддерживали его, получают такое оскорбление, даже при том, что у Руан Тана был хороший темперамент, в этот момент даже он не мог сдержать свой гнев. Он не мог удержаться, чтобы не ударить ножом по разделочной доске и не закричать.
Он сделал всё возможное, чтобы подавить свой гнев и объяснить: - Внутри головы креветки находятся её внутренние органы, то, что мы извлекли из её спины, - это её кишечник. Эти две области могут легко размножаться и отравить человека, поэтому с ними нужно бороться немедленно.
- Если вы чего-то не понимаете, можете спросить меня. Вы можете проклинать меня, но вы не должны оскорблять невинных зрителей!
Однако, было очевидно, что они не поверили его объяснению. Эти идентификаторы, которые с самого начала взяли на себя инициативу в возбуждении неприятностей, снова затопили чат.
[Старина Джек: Только потому, что ты так говоришь? Ассоциация шеф-поваров и Академия одобрили это? Ты несёшь чушь! Если кто-то съест это, и им станет плохо, ты возьмёшь на себя ответственность? Я думаю, что ты намеренно вредишь людям!]
[Гладко: Как размножаются бактерии?! Ты придумали так много оправданий только потому, что хочешь садистски убивать животных!]
[Обретение прочного покоя одним высшим усилием: Я думаю, что этот ведущий - просто садистский безумец! Убийца! Может быть, потом он всё-таки что-то сделает! Я не знаю, откуда взялся этот нелегальный ведущий. Еда, которую он делает, не является чем-то особенным, его маркетинг - это что-то другое. Теперь он мучает креветок, позже, он собирается начать препарировать людей и сказать, что это может сделать их вкусными? Мусорный ведущий! Проваливай! Вали!]
[ID741492: Уходи! Уходи! Уходи!]
Он не понимал, что происходит. Внезапно чат был заполнен одним и тем же, все они требовали, чтобы Руан Тан ушёл. Можно сказать, что этот живой чат был полным отсутствием какой-либо логики или рациональности. Он был полностью составлен из оскорблений. Однако этот вид также будет подстрекать чувства многих людей, и они тоже начали поднимать крик, прося Руан Тана покинуть круг вещания, для приговора на 80 лет!
Все тело Руан Тана дрожало от гнева, когда столько людей указывали на его нос и проклинали его, даже если бы он снова полагался на свой бойкий язык, было бы трудно опровергнуть это множество голосов.
- Вы...
Он невольно стиснул зубы.
И вдруг, в этот самый момент, звёздный свет заструился вниз из комнаты вещания, а затем вся поверхность комнаты вещания преобразилась и стала похожа на звёздное небо. Чрезвычайно красивые падающие звёзды пронеслись через горизонт, решительно скрывая эти полные ненависти комментарии.
Одна из падающих звёзд приземлилась на ладонь Руан Тана и превратилась в маленькую сияющую звезду.
В верхней части зала вещания внезапно появилось объявление на всю платформу.
"Пользователь "ХЭ" подарил ведущему метеоритный дождь."
[ХЭ: Полная чушь.]
[Хэ: Полная чушь.]
Метеоритный дождь был сверхуровневым подарком, который выпускает объявление по всей платформе. Один метеоритный дождь обойдётся в 10 000 гм, что примерно больше двухмесячной зарплаты обычного гражданина. Кроме того, запуск метеоритного дождя в комнате вещания останавливал все комментарии в чате в течение 15 секунд, оставляя только дарителя в качестве единственного комментатора. Можно сказать, что это самый мощный способ заставить всех слушать одного человека.
Следовательно, когда появился метеоритный дождь, было только несколько слов, плавающих в середине всего эфира. Эти слова светились золотистым цветом и были просто колючкой в глазах других.
Через 15 секунд те, кто был насильно остановлен от отправки комментариев, вернулись, словно звери.
[ID3838438: Мусорная трансляция, уходи! Уходи! Уходи!]
[Старый Джек: Хе-Хе, похоже, кому-то не терпится защитить этого дрянного ведущего. Я начинаю подозревать. Какую огромную выгоду принёс тебе этот ведущий, а? Этот ведущий до сих пор не закрыт, и когда кто-то критикует его, кто-то выскакивает, чтобы защитить его!]
[ID741492: Похоже, даже местный тиран не сможет тебя обелить! Если ты можешь потратить столько денег, то давай посмотрим, как долго ты сможешь нас держать! Теперь ты даже собираешься запретить людям говорить?]
Через секунду после этого комментария вещательный зал снова наполнился красивым метеоритным дождем, накрывшим весь чат.
- Пользователь "Хэ" подарил ведущему метеоритный дождь.
[Хэ: Как пожелаешь.]
[Хэ: Ведущий, продолжайте.]
Это совершенно безудержное разбрасывание денег разрушило темп всего канала, повергнув их в замешательство. Всякий раз, когда кто-то из них возвращал свой темп и выдавал гневные комментарии, он просто посылал ещё один метеоритный дождь, оставляя их без возможности бросить оскорбление. Разгневанные, они начали бросаться ругательствами и проклятиями один за другим. В результате платформа прямо запретила им разговаривать, постоянно выдавая замечания об оскорбительном поведении.
Кто же это был?
Увидев эту комичную сцену, Руан Тан просто не смог удержаться от смеха. Этот "Хэ" должен быть новым зрителем, и всё же его заявления действительно идеально совпадали с мыслями Руан Тана, позволяя ему выпустить свой гнев. Несмотря на то, что они были разделены целой сетью, Руан Тан мог ясно представить себе угрюмое выражение этих людей, которые его обсирали.
Руан Тан, который только что чувствовал себя мрачным и возмущённым после того, как был оскорблён, внезапно успокоился этим шутливым способом возмездия. Уголки его губ приподнялись, и настроение улучшилось.
- Спасибо, - Руан Тан искренне поблагодарил этого зрителя и в то же время повернулся к еде - если есть кто-то, кто сомневается в моём методе обращения с креветками, то вы более чем можете попросить Академию провести расследование. Это можно проверить раз и навсегда.
После очень уверенного заявления Руан Тана, те зрители, которые были охвачены ненавистниками, вдруг одумались. Без тех людей, которым было запрещено комментировать, весь чат внезапно успокоился. Многие были слишком напуганы, чтобы осмелиться комментировать, в то время как другие, которые только что вернулись к хладнокровию, уже не были так возбуждены.
Если бы объяснение ведущего было просто сфабрикованным оправданием, он бы ни за что не осмелился поднять этот вопрос в Академии.
[Медовое Лето: Уже связалась с Академией, в этот самый момент они проводят расследование по креветкам.]
[Его психическое Величество: Садист... чёрт с ним. Ты не думаешь, когда ешь мясо, но эта свинья была также живым существом, которое было разделано на 8 частей, верно? Почему ты не проклинаешь Академию и Ассоциацию поваров за то, что они кровавые и жестокие, а?]
[Даймо: Я чувствовал, что они были немного странными. Эти люди зудели с самого начала, и их слова несли бред. Всё, что они говорили, не имело никакой логики... может быть, кто-то завидовал ведущему и нанял профессиональных обсирателей?]
- Я верю, что после того, как "сяо лонг бао" будет закончен, все истины и ложь будут раскрыты. Факты не изменятся только из-за злоупотреблений и критики этих людей, - безразлично сказал Руан Тан, - если вы всё ещё сомневаетесь, то лучше подождать, пока не появятся результаты.
[Мяо Мяо любит есть рыбу: Он прав! Старший брат ведущего такой могущественный и властный!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Старший брат ведущего +1, ожидаю, когда "сяо лонг бао" будет готов!]
[Летний мёд: Факты говорят громче слов.]
Сказав свою часть, Руан Тан больше не обращал внимания на живой чат и сосредоточился на прерванном процессе.
Руан Тан уже покончил с креветками и выложил их на тарелку. Затем он достал из холодильника желе из свиной кожи. Теперь оно было готово к использованию.
Руан Тан взял одну шкурку клёцки и палочками для еды зачерпнул маленький кусочек начинки, добавив к нему маленький кусочек желе из свиной кожи и половину большой креветки. Обеими руками он сжал края обёртки, и открытое лицо обёртки мгновенно превратилось в маленькую "сяо лонг бао."
Руан Тан сосредоточил своё внимание на обертывании "сяо лонг бао." Чтобы позволить зрителям получить более чувственный опыт, он сделал две версии "сяо лонг бао" для их сравнения. Помимо креветок "сяо лонг бао", он также сделал более традиционную свинину "сяо лонг бао." Одна за другой милые маленькие булочки с клёцками появлялись из его рук, помещенные рядом, ряд за рядом на разделочной доске. Глядя на них, они обладали каким-то наивным очарованием.
[Мяо Мяо любит есть рыбу: Небеса! Они такие милые! Я почти не могу их есть! (▽`)]
[Не могу перестать обнимать деревья: Да, да! Они такие мягкие и гибкие! Моё сердце тает~~~(w)]
- А теперь я положу клёцки в пароварку. После того, как они немного пропарятся, они будут готовы к еде, - Руан Тан аккуратно положил каждый кусочек в пароварку, следя за тем, чтобы между ними оставалось свободное пространство, чтобы они не прилипали друг к другу, а также чтобы они нагревались более равномерно.
Руан Тан поставил его на железный котелок. Вода в котелке уже кипела, и в воздухе поднимался горячий пар. Посмотрев на него, он прикинул, что это займёт всего около 10 минут.
Только в это время у Руан Тана было достаточно времени, чтобы посмотреть на комментарии.
Атмосфера в живом чате теперь была совершенно гармоничной. Довольно много людей были заблокированы из-за матов. Они открыли дополнительные счета, чтобы прийти снова. Однако, как только кто-либо из них произносил хотя бы одно заявление, им немедленно запрещали комментировать.
Помимо самого ведущего, только те зрители, которые получили определённое количество подарков, могли помочь управлять живым чатом. Однако ведущий был занят трансляцией и не имел времени заниматься такого рода делами. По этой причине многие ведущие ищут друзей на роль администратора.
Руан Тан был тронут, и он поднял глаза, чтобы посмотреть на верхнюю часть списка зрителей. В результате он увидел имя, помеченное символом администратора, и, как он догадался, это был "Хэ". Этот зритель только что выдал ему серию метеоритных дождей, намного превышающих необходимый уровень платформы.
Это был первый раз, когда Руан Тан чувствовал себя так прямо защищённым поклонником. Особенно такой поклонник, у которого было много денег и который мало говорил, но имел внушительные манеры генерального директора.
Он не знал, понравится ли ему этот "сяо лонг бао", но если да, то Руан Тан определённо пришлёт ему роскошный ланч-бокс.
Десять минут пролетели в мгновение ока, и в тот момент, когда Руан Тан открыл крышку пароварки, в лицо им ударил характерный аромат. Кожа клецки была полупрозрачной и слегка обвисла, обнажив розоватый цвет начинки внутри. При ближайшем рассмотрении внутри клецки было также пространство мерцающего золотого супа, что делало Клецку еще более мягкой и соблазнительной.
[Юэ Юй Синь Хуа: Докладываю, у меня слюнки текут.]
[Мяо Мяо любит есть рыбу: Они пахнут так хорошо! И выглядят ооочень хорошо тоже!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Можем ли мы съесть их? Мы можем их съесть? (ВтВ)]
- Я приготовил два вида. Подойдите и попробуйте чистую свинину "сяо лонг бао." - Руан Тан переложил несколько таких клёцок на тарелку, чтобы дать каждому попробовать." - Вы должны убедиться, что съели "сяо лонг бао", пока он ещё горячий. Он может быть не очень хорош, как только он остынет. Вкус будет сильно ухудшаться.
- Однако вы должны принять во внимание, что внутри у него суп, так что лучше не проглатывать его одним глотком. Обратите внимание, чтобы не обжечь рот...
Руан Тан ещё не закончил предупреждение, когда он уже увидел двух жадных шутников, кричащих.
[Мяо Мяо любит есть рыбу: ААААА! Меня сожгли!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Ведущий, ты опоздал. 〒 ▽ 〒 Я уже положил его в рот. Теперь я боюсь укусить его...]
[Маленький прозрачный: Быстро, выплёвывай!]
[Мяо Мяо любит есть рыбу: Я не буду! Я не могу представить, как выплевываю вкусную еду, когда она у меня во рту!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Это верно! Я уже так счастлив просто держать такую вкусную еду во рту, понятно?]
[Су Му Че: Вот почему вы не должны быть нетерпеливы и ждать, пока он не скажет, что вы можете съесть его... *самодовольно потягивает суп*.]
[Великолепная шелковица, насколько может видеть глаз: Супер вкусно! Кожа такая тонкая, один укус - и она просто разрывается. Суп просто хлещет, он такой вкусный! Я никогда не ела что-то настолько вкусное! Мой рот просто не может остановиться! (T▽T)]
[Медовое лето: Оно очень вкусное.]
Видя, что все очень довольны чистой свининой "сяо лонг бао", Руан Тан почувствовал себя совершенно непринуждённо и достал несколько креветок "сяо лонг бао."
- Теперь каждый может попробовать креветку "сяо лонг бао." - Но он вдруг вспомнил об аллергии на морепродукты и напомнил им: - Если вы испытываете какие-либо побочные реакции после еды, это может быть потому, что у вас аллергия на креветки. Помните, что нельзя небрежно есть креветки в реальной жизни, чтобы избежать аллергических реакций.
Конечно, когда речь идёт только о голографических данных, нет необходимости беспокоиться об аллергии и тому подобном. Однако, вспоминая о тех "садистских и безжалостно убитых" креветках, многие зрители всё ещё держали некоторые сомнения в своих сердцах. Только те старые зрители, которые были переполнены доверием к мастерству Руан Тана, не испытывали никаких психологических колебаний.
[Мяо Мяо любит есть рыбу: Ах! Это на вкус даже лучше, чем чистая свинина "сяо лонг бао"! Я собираюсь сменить имя - я непостоянная и неверная женщина!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Они такие упругие! Креветка такая мягкая и упругая! И имеет такой тонкий аромат, он полностью отличается от чистой свинины, но это супер вкусно!!]
[Семь сокровищ: Правда? Ты же не просто обманываешь нас? Я всё ещё немного нервничаю...]
[Красивая пьяная кошка: Ва, ва, ва! Так хорошо!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Теперь я понимаю. У всех этих передач есть сценарий! "Эту штуку нельзя есть! Это так жестоко!" "Я никогда этого не съем, даже если умру с голоду!"... - Так вкусно! [комедийный разговор.jpg]
[Си Эр Ши-Эр: Ха-ха-ха-ха, да. Признаюсь, я не могла удержаться, чтобы не съесть креветку. Это действительно хорошо, так вкусно!]
В этот момент великолепный метеоритный дождь внезапно появился на экране, стирая все комментарии в чате.
- "Хэ" подарил ведущему метеоритный дождь.
[Хэ: Они были очень вкусными.]
Уголки губ Руан Тана слегка приподнялись, - Я очень благодарен тебе за сегодняшний день. Пожалуйста, подожди, я пришлю тебе порцию каждого.
[Хэ: Спасибо.]
[Маленький прозрачный: Ведущий, я тоже хочу немного!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Таа ведущий, я тоже хочу!]
[Мяо Мяо любит есть рыбу: = Ведущий = и я тоже!]
Руан Тан только что перестал говорить, когда появилась группа зрителей, которые начали мило себя вести ради "сяо лонг бао." Он засмеялся: - Кроме того, я выберу нескольких из старых зрителей, которые поддерживали меня раньше, 5 человек, которые получат некоторое количество "сяо лонг бао." Я был действительно очень тронут вашей поддержкой сегодня, спасибо, действительно, спасибо.
[Пьет простую кипяченую воду посреди ночи: Вау! Отлично! Тогда у меня ещё есть шанс, верно?]
[Не могу перестать обнимать деревья: Ищу благословения госпожи удачи!]
[Мяо Мяо любит есть рыбу: Прошу!]
[Медовое лето: Легенда родилась в моём поколении. Этот хрустальный цветок олицетворяет мою истинную, неизменную и вечную любовь!]
[Вивиан Фэн: ( >﹏<)]
[Йи Цин: QAQ]
Новые зрители были немного недовольны, но могли понять. В конце концов, совсем немногие из них только что присоединились к защите ведущего. Теперь им было слишком стыдно жаловаться и просить ведущего включить их в розыгрыш. Они могли только ненавидеть себя за то, что не были более рациональными раньше, возможно, если бы они защищали его, то они всё ещё были бы включены в лотерею, и, возможно, они могли бы выиграть часть!
К счастью, Руан Тан также не собирался торговаться с ними. Видя, что они чувствуют себя такими покинутыми, он утешил их, сказав: - На сегодняшней передаче я приготовлю много вкусной еды, которая будет использоваться в качестве призов для лотереи для всех.
[Быстрый Вечерний снег: Ах, ах, ах, он такой хороший человек!]
[Белый лист ивы: Боже мой, я вдруг чувствую себя такой недостойной! Он действительно добрый и нежный человек. QAQ извини, отныне я всегда буду поддерживать тебя! МВА~ ~ ~ Бах! Хрустальный цветок для ведущего!]
[Цветущая Юлин: Я заявляю, что отныне я безмозглый поклонник ведущего!]
- Есть и другой способ съесть "сяо лонг бао." Я предпочитаю есть это с небольшим количеством уксуса. Однако вкусы у всех разные. Любой желающий может подойти и попробовать, - сказал Руан Тан, наливая немного уксуса на маленькую тарелку.
Без каких-либо из этих ужасных парней, весь живой чат получился очень гармоничным. Как и ожидалось, чат был заполнен аргументами фракции чистого вкуса и фракции уксуса. Однако от гнева не осталось и следа, наоборот, сердца людей смягчились.
- Хорошо, теперь я начну лотерею, - видя, что почти у всех было желание, Руан Тан открыл функцию лотереи и установил соответствующий фильтр, прежде чем выбрать победителей. Не так уж много было тех, кто соответствовал этим критериям. В конце концов, когда он только начал вещать, популярность была довольно низкой, поэтому он легко выбрал 5 человек.
- Поздравляю, Мяо Мяо любит есть рыбу, не может перестать обнимать деревья, маленький прозрачный, медовое лето, едва проходящий. Новый администратор комнаты, сэр Хэ — я пришлю ваши пакеты экспресс-доставкой через некоторое время. Пожалуйста, не забудьте проверить и получить. - Руан Тан улыбнулся, размышляя над списком имён. Эти немногие зрители были его сторонниками с тех пор, как он впервые начал вещать. Этот "сяо лонг бао" был небольшим проявлением его уважения и благодарности за их компанию.
- Передача заканчивается, увидимся вечером!
- Адъютант, - старшина охранного отделения передал коробку Ли Каю, а затем уставился на его лицо и не смог удержаться, чтобы не спросить: - Брат Ли, случилось что-то... хорошее?
Ли Кай взглянул на него, он действительно не мог подавить улыбку на своём лице, и был вынужден загадочно сказать: - Что-то хорошее? Да, можно и так сказать. - и с довольно самодовольным выражением лица повернулся и ушел, он не мог не уйти со стилем.
Счастливый случай! Ему определённо повезло!
Войдя в лифт и нажав кнопку двенадцатого этажа, Ли Кай не удержался и сделал в курьерской коробке маленькую щель, обнаружив, что в хрустящей корочке лежат восемь маленьких и изысканных клёцок.
Он не мог удержаться, чтобы не прижать курьерскую коробку к груди, показывая удовлетворённую улыбку.
Думая о трагедии, которая произошла в этом лифте несколько дней назад, он всё ещё испытывал некоторую боль.
В этот момент маршал всё ещё должен был работать в офисе, но он уже был готов съесть не менее 8 кусков клёцки, которые подарил ему ведущий. Хотя он был очень предан маршалу, Ли Кай был сейчас очень счастлив.
Ах, в любом случае, было 8 штучек. Он может быть щедрым и поделиться 4 с маршалом.
Нет, двумя.
Главное, что он собирался дать маршалу попробовать их на вкус.
Как только лифт остановился, он быстро подошёл к кабинету маршала и дважды постучал в дверь.
- Входи.
С разрешения Маршала, Ли Кай открыл дверь: - Маршал, я-
На середине фразы он был ошеломлён насыщенным ароматом в комнате. Он тупо уставился на большой двойной контейнер, открытый на столе Маршала. На каждом уровне аккуратно было расположено по 16 клёцок, рядом стояло небольшое блюдо с уксусом и чашка дымящегося молока.
Хэ Юнь Чэнь тихо сказал: - Ведущий, которого ты мне вчера рекомендовал, хорош. Сегодня он приготовил новую еду и прислал мне много. Садись и перекуси.
В руках Ли Кая он держал восемь маленьких клёцок, которыми только что был так доволен. На фоне этой роскошной версии его собственная порция вдруг показалась немного бедной. Он не мог не сказать: - ... Маршал, так это вы, вы смотрели трансляцию.
Чёрт – у него лицо болит! Его сердце тоже болит!!
Он подумал о местном тиране, который внезапно появился прошлой ночью, и это, должно быть, был его превосходительство Хэ Юнь Чэнь. Идентификатор другой стороны был "Хэ", почему он не провёл параллель в то время?
Он посмотрел на роскошный контейнер для завтрака, стоявший перед маршалом Хэ, а затем на свой, который был даже вполовину меньше другого.
- Что случилось? - Юнь Чэнь увидел, что его адъютант долго не двигался, и с сомнением посмотрел на него.
- Вообще-то, у меня тоже есть... - Ли Кай достал свою долю.
Хэ Юнь Чэнь кивнул: - Этого тебе будет недостаточно, садись и ешь.
Он не знал, было ли это просто его воображение, но он чувствовал, что маршал, казалось, смеялся, когда он смотрел на его порцию "сяо лонг бао." Ли Кай покачал головой и почувствовал, что маршал не должен быть таким человеком, поэтому он закрыл дверь и сел перед Хэ Юнь Чэнем.
Хе-хе, во всяком случае, это было ему на пользу!
Он использовал палочку для еды, чтобы поднять маленькую клёцку, и из-за тонкой кожи сразу же сделал отверстие в ней. Бледно-желтый бульон тут же выплеснулся наружу. Он поспешил откусить два кусочка и тут же был покорен восхитительным вкусом. Этот "сяо лонг бао" был точно таким, как сказал ведущий, кожа была тонкой, а мясо нежным, и жидкость была просто восхитительной.
- Это вкусно, так вкусно! - снова и снова восклицал Ли Кай. Он съел маленький пельмень в два укуса и протянул палочки к следующему.
Когда он съел "сяо лонг бао" с креветками, на его лице появилось ещё более пьяное выражение: - Эта креветка действительно такая вкусная!
Съев несколько штук подряд, чтобы развеять свою жадность, он вспомнил о негодяях, которые доставляли неприятности во время вчерашнего прямого эфира, и не смог удержаться, чтобы не спросить: - Маршал, как вы думаете, откуда взялись эти люди? В конце концов, что именно они пытались сделать? - он чувствовал, что эти люди сегодня явно пошли на это, чтобы намеренно вызвать враждебность ведущего.
Хотя Юнь Чэнь никогда не любил вмешиваться в дела других людей, этот ведущий был единственным, кто мог позволить ему нормально питаться. Как же тогда его можно считать несвязанным с ним? Более того, ведущий находился на платформе прямого эфира.
Хотя он начинал с самого низшего унтер-офицера и поднялся до нынешнего поста благодаря своим заслугам, на самом деле он не был тем представителем низов, который изменил свою жизнь, вступив в армию. Напротив, его семейное происхождение было чрезвычайно хорошим.
Семья Хэ служила армии на протяжении многих поколений, проливая свою кровь за Империю. Было несколько маршалов, включая отца Хэ Юнь Чэня. Хотя физический и умственный уровень его брата Хэ Юнь И был не так высок, как у Хэ Юнь Чэня, но он был очень умён, и теперь, когда ему было всего 60 лет, он стал главой Академии Наук. Братья, один учёный, другой военный, были достойны называться столпами Империи...
Его мать, Ран Цзин, тоже была сильной женщиной. Сегодня крупнейшая развлекательная компания в империи была построена ею, и представительной отраслью ее компании была платформа прямого эфира.
- Я уже поговорил с мамой, она поможет проверить этих людей, - Хэ Юнь Чэнь также прищемил маленькую клёцку ко рту, она была ароматной и вкусной. Неудивительно, что так много людей любят натуральную пищу.
С его матерью на стороне платформы, он не может позволить маленькому ведущему быть обиженным. Хуже того, он мог бы привезти маленького ведущего домой в качестве личного повара. Хэ Юнь Чэнь поразмышлял об этом и подумал, что такой поворот событий тоже был бы неплохим.
Внезапно звёздный мозг Ли Кая издал звук "динь", а затем он увидел, как на интерфейсе появилось уведомление звёздной сети — Академия Наук подтвердила, что голова креветки содержала небольшое количество бактерий и примесей.
Эта новость также появилась на Weibo в то же время.
#Ся Ми: Факты говорят громче слов. [Ссылка на видео] "@Академия Наук: экспериментами было доказано, что основные органы креветок, такие как желудок и сердце, расположены в голове, а в задней части креветки находится кишечный тракт. Все они содержат небольшое количество бактерий и примесей. Но сама мякоть креветок имеет высокую питательную ценность. Рекомендуется удалить голову креветки и кишечный тракт перед использованием её для приготовления пищи. [Фотография]"
Был даже подробный анализ данных на фото из Академии Наук. Видно, что это был не беспочвенный совет, и Ся Ми напрямую связала живую запись с сегодняшнего утра. Это была голая пощёчина тем, кто поднял шум по поводу того, что обращение Руан Тана с креветкой было "садистским и жестоким убийством".
Не означает ли это, что если то, что сказал ведущий, было сфабрикованной ложью, то Академия Наук также обманывала людей?
После объявления этой новости её переслали миллионы раз всего за один час. Она была быстро поднята на вершине результатов поиска Weibo. Люди были счастливы и насмехались над этими ненавистниками. Это также повлияло на Ассоциацию поваров: - Новичок ведущий смог получить способ приготовления нового ингредиента в течение двух часов, и обнаружил проблемы, которые даже Академия Наук не смогла найти. Ассоциация шеф-поваров имеет так много талантливых шеф-поваров, имеющих так много финансирования исследований, и всё же никогда не была настолько эффективной. Не может же быть, что вы все просто занимаете свой пост и наслаждаетесь привилегиями, ничего не делая, верно?
Хотя этот инцидент, казалось, не имел ничего общего с Ассоциацией шеф-поваров, многие люди всё ещё были рады видеть этот комментарий, а некоторые даже сделали наборы стикеров: "Ассоциация шеф-поваров, перестаньте быть бестолковыми и обратите внимание!"
************
- Ах вы, кучка отбросов!
В кабинете вице-президента Ассоциации шеф-поваров мужчина средних лет с прямыми усами мрачнел всё больше и больше.
В комнате сидело пять или шесть поваров, и они стояли вокруг стола с варёными креветками.
Сяо лонг бао, который сделал Руан Тан, хотя они потратили много денег, они не смогли повторить, сейчас они могли только пробовать голографические данные на живой платформе.
Усатый человек подавил гнев, поймал варёную креветку, положил её в рот, дважды прожевал и выплюнул.
Креветки в клёцках были нежными, ароматными и вкусными. Креветки, которые они делали, были чёрствыми и солёными, с рыбным запахом! Если сравнивать их, то это была просто разница между раем и адом!
Лицо его становилось всё уродливее, но рот кривился в улыбке: - Хорошо, очень хорошо!
- Опять этот ведущий. Недостаточно только один раз разрушить наши планы. Теперь это уже второй раз. Хорошо! Очень хорошо! - он швырнул варёную креветку в сторону двери, и тарелка с грохотом ударилась о неё. Это заставило этих поваров ещё больше бояться издавать какие-либо звуки.
- Президент Ци... нас нельзя в этом винить. За этим парнем должен стоять сильный покровитель! Мы нашли лучшую армию, более чем способную уничтожить его! Но местный тиран неизвестно откуда, вдруг потратил десятки тысяч GM, основательно нарушив их план, и в конце концов прямо закрыл все их счета, это... - кто-то не мог удержаться и сказал, - может быть, он ещё и посадил людей в Академию Наук! В противном случае, как он мог знать, как приготовить эту штуку под названием креветка, которую Академия Наук выпустила только два часа назад? И ответ из Академии Наук был настолько своевременным, что здесь действительно что-то не так!
Видя, что лицо Ци Чжо не выглядит сердитым, он смело продолжил говорить: - Может быть, этот ведущий сам из Академии Наук!
- Наш связи там относительно слабы. Хотя мы можем получить новые ингредиенты заранее, это будет всего на несколько дней раньше, но если ведущий-человек из Академии Наук, то он может получить доступ к ним после того, как они будут восстановлены Академией. Определённо намного раньше нас! - он посмотрел на Ци Чжо и сказал серьёзным тоном: - Президент, это не значит, что мы не работаем усердно, это потому, что враг слишком презрен!
Хотя слова собеседника были несколько тревожными, то, как тот назвал его "президент", принесло Ци Чжо много утешения. Он взмахнул рукой и его палец мягко постучал по столу: - Этот Руан Тан, прежде он воспользовался тем, что мы сосредоточили нашу энергию на приготовлении креветок, и сделал картофель первым. Теперь, когда мы хотели представить креветку, он сделал это раньше нас! И его метод был лучше вашего!
Сказав это, он холодно взглянул на толпу и продолжил: - У нынешнего президента остался год в его должности. Если в этом году не будет никаких ошибок, следующим президентом должен быть я.
– Но проблема в том, что... - он невольно сжал кулаки. - что те старикашки, которые просто не хотят умирать, не должны заметить этого проклятого ведущего.
Как только его голос оборвался, в дверь кабинета постучали.
- В чём дело? - Ци Чжо повысил голос и спросил.
- Вице-президент Ци, президент Гу пригласил вас в зал заседаний.
- Ладно, я понял.
После того, как человек ушел, Ци Чжо прошептал своим подчиненным: - На данный момент не провоцируйте ведущего снова, проверьте, есть ли кто-нибудь за ним.
- Да.
Когда Ци Чжо пришёл в конференц-зал, он был уже полон людей, почти половина из них были ветеранами Ассоциации шеф-поваров. На этот раз во главе конференц-зала сидел добродушный седобородый старик-президент Ассоциации поваров Гу Ле Цзи.
Он кивнул в сторону Ци Чжо и жестом пригласил его сесть.
- Раз уж все собрались, давайте начнём собрание. Вы видели новости, опубликованные Академией Наук сегодня? - президент Гу улыбнулся и посмотрел на людей, сидящих рядом с ним.
Все кивнули. Все ингредиенты шеф-поваров были из Академии Наук, поэтому, естественно, многие из них следили за Академией. Только Ци Чжо сжал кулак и почувствовал, что события могут развиваться в том направлении, которое он меньше всего хотел видеть.
Конечно же, президент Гу тогда спросил: - Знаете ли вы молодого ведущего на платформе прямого эфира Цзиньцзян?
БАМ!
Все вдруг посмотрели на Ци Чжо. Ци Чжо застенчиво улыбнулся и поднял чашку с водой, которая была сильно ударена по столу.
- Я думаю, он очень интересный. У него, кажется, есть свои собственные уникальные взгляды на приготовление пищи и новые ингредиенты. - президент Гу улыбнулся. - В Ассоциации поваров давно не было такого молодого человека, как он. Я хочу завербовать его в ассоциацию. Ну, что ты думаешь?
- Я возражаю! - Ци Чжо был потрясён и немедленно выразил своё несогласие.
- А? Почему? - президент посмотрел на него с некоторым сомнением.
Ци Чжо сказал: - У него неизвестное происхождение. Кто знает, не был ли он послан кем-то со скрытыми мотивами? Более того, у него даже нет сертификата шеф-повара!
Древний президент кивнул. - А'Чжо, тебе не стоит беспокоиться об этом. Естественно, мы подтвердим его происхождение, когда он присоединится к ассоциации. Что касается сертификата шеф-повара, я найду способ узнать, могу ли я связаться с другой стороной и позволить ему прийти первым, чтобы пройти тест.
Президент уже сказал это, и Ци Чжо не мог найти никаких других причин для опровержения. Он мог лишь временно оставить всё как есть.
Так как Руан Тан обещал зрителям приготовить много еды на вечер для розыгрыша, он, естественно, должен был подготовиться заранее.
Он немного пролистал торговый сайт и решил сделать очень удобные тушеные куриные крылышки. На самом деле, он предпочел бы съесть куриные крылышки с колой, но в отсутствие колы, он мог выбрать только следующую лучшую вещь.
Цена куриных крылышек была недешёвой, каждое стоило 20 GM. В конце концов, у курицы было только два куриных крылышка. В будущем люди не использовали гормоны для выращивания бройлеров. Однако, благодаря местному богачу, его средства уже многократно увеличились, и Руан Тан больше не беспокоился об этих небольших расходах. Он купил сразу пятьдесят куриных крылышек, вдобавок купил большую кастрюлю и немного приправы.
Кроме того, у него было много картошки, оставшейся с прошлого раза. Когда он положит их в кастрюлю и сварит вместе, получится большой котёл, которого хватит больше чем на дюжину человек.
Однако он по-прежнему не мог есть ничего слишком жирного. Ему нужно было есть более лёгкую пищу, чтобы его желудок восстановился, поэтому он купил немного креветок и приготовил креветочный отвар.
Он не беспокоился о возвращении этих людей. Он также получил уведомление от звёздной сети. Академия подтвердила, что то, что он сказал во время прямого эфира, было правдой. Это, несомненно, давало ему сильную поддержку. Даже если эта группа вернётся, они не посмеют больше докапываться до него. Доверие других в аудитории также возросло бы.
Кроме того, у него также был администратор комнаты, который мог помочь ему управлять сложной зоной чата. Он просто не знал, будет ли "Хэ" сегодня в сети.
Поскольку он собирался использовать весь картофель, он попросил Сяо Бая помочь очистить весь картофель, а затем замочить его в воде. Интеллект Сяо Бая был очень высок, и его способность к обучению была очень сильной. Хотя его навыки владения ножом не идут ни в какое сравнение с навыками профессионального повара вроде Руан Тана, этого было более чем достаточно, чтобы почистить больше дюжины картофелин.
После того, как приготовления были завершены, Руан Тан начал прямую трансляцию.
- Всем добрый вечер. Я ваш ведущий, Руан Тан, и сегодня я приготовлю для вас тушёные куриные крылышки и креветочный отвар. - после простого приветствия зал прямой трансляции был заполнен многочисленными зрителями, которые получили уведомление и бросились внутрь. Уже сейчас число онлайн-зрителей превысило 6 цифр.
Он взглянул на список слушателей, и вверху был зеленый идентификатор пользователя с золотым символом администратора комнаты. Это был "Хэ". Руан Тан не знал почему, но сразу почувствовал облегчение.
[Мяо Мяо любит есть креветки: Эй! Трансляция идёт! Сегодня я, кто любит есть креветки также здесь! Я люблю тебя! Посылаю хрустальные цветы!]
[Не могу перестать обнимать деревья: "Сяо лонг бао" был восхитительным! (ˉ﹃ˉ) Если бы кто-то захотел петь, он поразил бы мир своей первой песней. Этот хрустальный цветок - моя глубокая любовь к вам!]
[Маленький прозрачный: Эй, ведущий сказал, что у некоторых людей будет аллергия на креветки. Тогда я не обратил на это внимания, но после еды у меня всё чесалось. Я пошёл в больницу, чтобы выпить лекарство, прежде чем всё прекратилось. Кажется, что креветки и я не можем быть вместе. Я могу удовлетворить свои желания только через трансляции. QAQ]
[Работаю в ночную смену каждый день: Чёрт! Я не успел ничего съесть! Ведущий сказал, что сегодня вечером он приготовит несколько вкусных лотерейных призов. Это правда?]
[Медовое лето: "Сяо лонг бао" был восхитителен.]
[Лунный Колокол Сердца: Лотерейный розыгрыш! Я уже ел жареные куриные крылышки в элитном ресторане раньше. Я думал, что они были очень вкусными в то время, но у ведущего они должны быть ещё лучше!]
Глядя на отзывы счастливых зрителей, съевших клёцки, он очень обрадовался и с улыбкой ответил: - Я всем обещал. Конечно, я помню.
Он медленно положил перед зрителями большую коробку с куриными крылышками. - Я купил пятьдесят куриных крылышек и приготовил большую кастрюлю, а потом подарю её двадцати счастливчикам-зрителям.
Эта хорошая новость неожиданно вызвала восторженные возгласы у всех присутствующих зрителей.
[Мяо Мяо любит есть креветки: Отлично! Ведущий, я люблю тебя!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Погоди минутку, пятьдесят куриных крылышек, как вы разделите их на двадцать человек? Σ( ゚ロ ゚;)]
- Ха-ха-ха, мне придётся оставить себе несколько штук, чтобы поесть, - Руан Тан не смог удержаться от смеха.
[Хагвуд не выдерживает: Точно! o (╯□╰) o я забыл, что ведущий сам должен есть.]
[Золотые монеты падают: Вы так трудолюбивы! Ешьте больше, ведущий! ]
- Хорошо, тогда мы начинаем прямо сейчас. - сегодня Руан Тан будет готовить тушёные куриные крылышки без масла и соли, чтобы он мог их съесть.
Он поставил на плиту большую кастрюлю, которую только что купил, поднял температуру и налил в неё воды. Затем он добавил сахар и дал ему закипеть. Он налил соевый соус и затем понизил температуру. Только после этого он положил туда все вымытые куриные крылышки.
Как только они оказались внутри кастрюли, он немного помешал её лопаточкой, и вскоре куриные крылышки окрасились в слегка коричневатый цвет соевого соуса. Поскольку устричного соуса не было, он только положил тёмный соевый соус и добавил горячей воды, а затем немного подождал, прежде чем добавить в кукурузную кашицу кукурузный крахмал. Бульон в кастрюле начал густеть и просачиваться в мясо куриных крылышек. Он накрыл его крышкой и дал ему закипеть на слабом огне, чтобы он тушился.
Затем он принялся обрабатывать очищенный картофель. Он разрезал всю картошку на куски, прежде чем бросить их в кастрюлю, где они были проглочены густым бульоном.
- Достаточно поставить на слабый огонь, пусть тушится минут десять, и все готово, - он снова закрыл крышку и начал готовить отвар.
[ID23067784: Эй! Выглядит очень вкусно! Я больше не могу ждать!]
Приготовить отвар было очень просто. Положи промытый рис в небольшую кастрюлю, добавь нужное количество воды и медленно вари при низкой температуре, а затем начни обрабатывать креветки.
Он сначала отрезал голову креветки, затем отрезал заднюю часть креветки, чтобы съесть её. На этот раз никто не появился, чтобы сказать "жестокий и бездушный". Академия подтвердила правильность его метода работы с пищей, и аудитория, естественно, больше не будет задавать ему вопросов.
Руан Тан положил обработанные креветки и измельченный лук-шалот с имбирем вместе. Он посыпал его солью и дал настояться некоторое время. Когда отвар был почти готов, он добавил в него маринованные креветки.
Он медленно помешивал, пока готовил. Когда он готовил креветки в то утро, они были завернуты в клёцки, и поэтому они не видели, как они медленно превращались в варёные креветки. На этот раз креветки были явно перемешаны в отваре без какой-либо крышки. Зрители, стоявшие рядом, могли видеть, что креветка в горшке окрасилась в красивый персиковый цвет от первоначального прозрачного голубого, хотя она всё ещё имела полупрозрачное свойство. Она была похожа на прекрасный красный нефрит.
По мере того как готовка продолжалась, гостиная постепенно наполнялась сладким ароматом, исходящим от кастрюли.
[Нефрит семьи Мо: Боже, мой рот начинает наполняться слюной, когда я смогу его съесть...?]
[Наполните глаза великолепной шелковицей: Я хотел украсть немного, и меня обожгло, как и ожидалось.]
- Я даже не добавил приправы... вы не слишком торопитесь? - Руан Тан беспомощно покачал головой, добавив немного соли и перца в отвар и равномерно перемешав их.
Положив отвар в миску, он ещё раз посыпал сверху мелко нарезанным зеленым луком. С абрикосово-розовыми креветками, плавающими наполовину в блестящей белой поверхности, усеянной мелко нарезанным зеленым луком, окруженная слабым паром, он выглядел, словно прекрасная картина
- Свежий креветочный отвар готов, каждый может попробовать его, но будьте осторожны.
Он только что закончил говорить, и гурманы сразу закричали и бросились вперёд, а потом их обожгло.
[Юэ Чжи Синь вспоминает снег: Вкусное ААААА!】
[Не могу перестать обнимать деревья: Жарко, жарко, жарко! Вкусно, вкусно, вкусно!】
[Следущая передача готовки: Это правда вкусно, креветки очень свежие, очень пружинистые, отвар приготовлен очень хорошо, и текстура отличная. Да и процесс не выглядит сложным, я попробую завтра сделать это сам!】
- Да, эти два блюда очень просты в приготовлении. Вы можете сделать это сами, если у вас есть время, - сказал он, открывая крышку котелка и видя, что бульон просочился в крылья. Руан Тан зачерпнул несколько ложек.
- Куриные крылышки готовы, каждый может попробовать их.
Куриные крылышки и картофель, которые только что вышли из кастрюли — картофель чисто впитал жир с куриных крылышек, и это выглядело не только очень освежающе, но и очень красиво по цвету.
[Пью простую кипячёную воду посреди ночи: !!!!!! 】
[Поэзия: Ахх, это так вкусно!!!! Они просто тают во рту!!!】
[Ветер, цветы, снег и Луна: Солёный вкус несёт намёк на сладость. Курица особенно мягкая. Оно просто слетает с костей. Картофель также очень вкусный. QAQ Прошу богиню удачи благословить меня и позволить мне выиграть их!】
[Юэ Синь Лин: Я знала, что это будет вкусно, но я никогда не думала, что настолько! Просто не могу остановиться! Я могу съесть всю эту кастрюлю!】
[Мяо Мяо любит есть креветки: Я должна снова изменить своё имя... TvT]
[Не могу перестать обнимать деревья: Хотя будут 20 победителей, на самом деле есть более 100 000 конкурентов! Могу ли я выиграть ещё один приз? ! [Дрожание.jpg]
[Звездное сердце: Лотерею!]
[Маленькая Джинджер: Молча молюсь за приз...]
[Лю Е Бай: Молча молюсь за приз +1]
[Хэ: Это восхитительно, я хочу победить. 】
Даже всегда молчаливый местный богач не смог не но отправить комментарий.
Несмотря на ожидания многих зрителей, Руан Тан открыл лотерейную функцию, и из сотен тысяч зрителей было выбрано 20 человек.
- Поздравляю 20 счастливых зрителей Пью простую кипячёную воду посреди ночи, Вивиан Фэн, Лю Е Бай, ID23067784... Все, пока вы ожидаете приза, вы можете приготовить немного риса. С куриными крылышками он будет ещё вкуснее. - Руан Тан достал недавно купленные консервные коробки и начал упаковывать их. - Экспресс-доставка будет отправлена позже, пожалуйста, не забудьте проверить почту. Сегодняшняя прямая трансляция закончена, увидимся завтра.
Видя, что прямая трансляция близится к концу, но они не были в списке победителей, многие из зрителей посылали плачущие выражения, как будто они страдали от боли, упустив миллиард долларов.
Хэ Юнь Чэнь наморщил лоб и решительно наградил метеоритным дождем.
Рцан Тан был ошеломлён, затем поднял голову и слегка улыбнулся: - Спасибо.
Затем начисто выключил прямую трансляцию.
Хэ Юнь Чэнь: - ...
От автора:
Адъютант Ли: Несчастье. Сегодня мне вдруг не повезло... 〒 ▽ 〒
Хэ Юнь Чэнь: Я несчастлив, я не получил своей доли ╭(╯^╰)╮
Мгновение назад Руан Тан так быстро закрыл прямую трансляцию не потому, что не хотел ещё пообщаться со зрителями, а потому, что получил входящий вызов.
Номер был незнакомым, и Руан Тан заколебался, но всё же решил ответить на него.
- Алло?
- Алло, это мистер Руан Тан? - донёсся с противоположной стороны нежный женский голос.
- Это я, - сказал Руан Тан.
- Здравствуйте, господин Руан, я Ван Ся, сотрудник платформы Прямого эфира "Цзиньцзян". Мой рабочий номер-247454, - она раскрыла свою личность и объяснила: - Ассоциация шеф-поваров связалась с нами в надежде связаться с вами. Согласно нашим правилам, мы не можем ничего о вас рассказать без вашего ведома, поэтому я хотела бы попросить вас высказать свое мнение по этому вопросу.
Ван Ся была очень любезна, передав просьбу другой стороны: - Вы хотите, чтобы мы передали ваш личный контактный номер другой стороне?
- Да, но кроме контактного номера, я надеюсь, что платформа не будет раскрывать мою другую личную информацию, - Руан Тан кивнул.
Не прошло и пяти минут после окончания разговора, как пришёл вызов Ассоциации поваров.
- Здравствуйте, господин Руан, я Чжао Пин из отдела внешних связей Ассоциации поваров. Мы узнали о вашей превосходной работе на платформе. Президент вами очень восхищается. Интересно, вы были бы заинтересованы в присоединении к Ассоциации шеф-поваров и сдачи сертификационного теста?
Ассоциация поваров была святой землёй всех поваров в межзвёздном мире. Хотя в последние годы она не слишком многого добилась, её статус становился всё более престижным. Наряду с Академией Наук, приступающей к внедрению и восстановлению натуральных ингредиентов, правительство ежегодно выделяет большие суммы денег на субсидирование Ассоциации поваров. Это стало местом, куда мечтает попасть каждый шеф-повар.
И если вы сможете стать звёздным шеф-поваром, то ваш социальный статус повысится.
Руан Тан планировал сдавать экзамен, но что касается вступления в ассоциацию шеф-поваров, он не собирался этого делать. Помимо того, что его тело ещё не полностью восстановилось, была ещё одна причина, которая заключалась в первоначальной идентичности этого тела. Хотя он спал уже пять лет и обосновался в компании развлечений, первоначальный владелец когда-то был киноимператором, довольно часто появлялся на публике и был легко узнаваем. Он боялся, что в будущем будет много проблем.
Подумав немного, он смог лишь с некоторым сожалением ответить: - Извините, мне сейчас немного неудобно вступать в ассоциацию. Что касается сертификационного теста шеф-повара, я буду участвовать, когда у меня будет время.
- Хорошо, я с нетерпением жду вашего приезда. - услышав отказ, другая сторона не была разочарована и спросила: - В следующую среду ассоциация проведёт встречу по обмену кулинарными навыками. Там будет много звездных поваров, которые придут принять участие. Если вы заинтересованы, мы можем отправить вам приглашение. Интересно, есть ли у вас время?
Он немного подумал и отказался. - Мне очень жаль, но я только что серьёзно заболел. Мне неудобно выходить на улицу. Боюсь, я не смогу участвовать в обмене.
- Это действительно прискорбно, - он отклонил дважды подряд, но отношение Чжао Пина осталось неизменным. - Я надеюсь, что вы скоро поправитесь. Обмен проводится каждый месяц. Если вы передумаете, мы будем рады приветствовать вас.
- Хорошо, спасибо.
Они ещё немного поговорили и закончили разговор.
Это сообщение от Ассоциации поваров заставило его понять, что он должен узнать больше о первоначальном владельце.
Хотя главная причина, по которой он не присутствовал на собрании, заключалась в том, что его тело все ещё восстанавливалось, другая причина заключалась в том, что он всё ещё мало знает о первоначальном владельце и боится каких-либо неприятностей. Но он не может просто сидеть взаперти в этой квартире и вести прямые трансляции. Когда придёт время, его личность, естественно, будет раскрыта. Если бы он до сих пор ничего не знал о жизни или, может быть, даже о тайнах первоначального владельца, кто знает, какие последствия возникнут.
С момента перехода в этот мир у меня было мало контактов с кем-либо, кроме больницы. Всё, что он знал о первоначальном владельце, он узнал от бывшего агента Цуй Лэя, но Цуй Лэй не знал о делах прошлого владельца тела с агентством.
Каково положение первоначальной семьи, и кому он давал эту большую сумму каждый месяц, он должен выяснить эти вещи. Хотя амнезия была хорошим оправданием, и больница могла даже доказать это, Руан Тан не хотел, что кто-то воспользовался этим.
Он покачал головой, отложил всё в сторону и вернулся на кухню.
Сяо Бай упаковал все двадцать призов и просто должен был позвонить в межзвездную экспресс-доставку. Две курицы на человека и большая ложка картофеля, более чем достаточно для одного человека, чтобы съесть с порцией риса.
Из оставшихся десяти куриных крылышек Руан Тан оставил себе только четыре, а остальные шесть были упакованы и готовы к отправке "Хэ", местному тирану, который не выиграл ни одного приза. Раньше группа хулиганов могла быть подавлена так быстро только благодаря его помощи, и эти куриные крылышки были в основном куплены на деньги, которые он получил с доната.
Руан Тан вспомнил, что тиран послал метеоритный дождь, прежде чем прямая трансляция была закрыта, но не смог получить ответ, который он хотел. Руан Тан мог только представить, как он чувствует себя покинутым и обиженным. Руан Тан не мог удержаться от смеха.
Возможно, это даже немного мило?
**********
После завершения всей работы, Юнь Чэнь возвращался к себе со спокойным лицом. Небо уже потемнело. Он думал, что вечером будет еда от ведущего, поэтому не приготовил никакого питательного раствора. В этот момент он почувствовал, как урчит его живот.
- Конечно же, натуральные ингредиенты разрушают волю человека, - холодно подумал Юнь Чэнь.
Он вышел из лифта и уже собрался уходить, когда его окликнул офицер службы безопасности.
- Маршал, у нас есть срочная доставка для вас.
Юнь Чэнь был немного ошеломлён. Он взял свою экспресс-доставку и увидел, что на ней написано слово "еда". Он ничего не мог с собой поделать, и кончик его брови дернулся.
- Спасибо, - он кивнул офицеру, вывел курьера за дверь и поехал на летающей машине.
Через пятнадцать минут перед ним появился особняк семьи Хэ.
Как только дверь открылась, он ощутил резкий отвратительный запах, смешанный с каким-то знакомым запахом. Это заставило его лишь слегка нахмурить свои красивые брови.
- Сяо Чэнь? - услышав, как что-то зашевелилось, Ран Цзин вышла из кухни в фартуке. - Я не ожидала, что ты вернешься так рано. Я приготовила еду. Если тебе не нравится запах, ты можешь подняться к себе наверх.
Ран Цзин внимательно следила за лицом своего младшего сына. Как мать, она, естественно, знала, насколько её младший не любил натуральную пищу. В этом отношении её муж был фактически таким же, поэтому ей редко случалось готовить дома.
Но сегодня были выходные, она и её старший сын по совпадению вернулись домой рано, и они приготовили простую еду, как предложил старший сын. Она не ожидала, что младший сын тоже вернётся рано.
- Не важно, я принёс еду, - Юнь Чэнь поднял коробку, которая уже была извлечена из упаковки.
Взглянув на еду, содержавшуюся в прозрачной коробке, Ран Цзин внезапно остановилась. Она не могла поверить, что ее младший сын действительно проявит инициативу, чтобы принести естественную пищу в свой дом.
В это время Хэ Юнь И переоделся в пижаму и спустился вниз. Когда он увидел коробку с консервами в руке брата, он не мог не удивиться: - О? Это тушёные куриные крылышки с картошкой? Почему их так много? В каком ресторане ты их купил по дороге домой? Эти звёздные повара не могут сделать ничего нового, хотя ученые постоянно открывают новые ингредиенты.
- Они не были куплены, - Хэ Юнь Чэнь поставил коробку на стол и тихо сказал: - Давайте поедим вместе.
- Не купил? Кто-то прислал их тебе? - Юнь И подумал, что это было послано поклонниками его брата, и быстро покачал головой. - Сяо Чэнь, ты всё равно не должен есть это.
Хэ Юнь Чэнь посмотрел, как его брат достал коробку для хранения, как будто это было какое-то сокровище. Она была очень похожа на его собственную коробку. В ней также были тушёные куриные крылышки и картофель.
- В последнее время в звёздной сети появился очень популярный ведущий. Ты знаешь маленькую принцессу семьи Ся? Она, кажется, очень увлеклась этим ведущим в последнее время. Каждый раз, когда она приходит поговорить с Бай Че, она даже подозревает, что ведущий является членом Академии Наук. - Хэ Юн и покачал головой и не смог сдержать улыбку. - Ведущий на самом деле гораздо более впечатляющий, чем повара из ассоциации. У этих шеф-поваров есть инсайдер, отправляющий им предварительные сведения о новых ингредиентах, но они никогда не ожидали, что этот парень сможет проанализировать и использовать ингредиент всего за два часа.
Хэ Юнь Чэнь: - ...
Он пропустил эту тему и ухватился за другой важный момент: - У Ассоциации шеф-поваров есть внутренний агент в Академии?
- На самом деле его нельзя считать агентом, он просто заранее сообщает ингредиенты и отправляет им несколько образцов для исследования, - Хэ Юнь И махнул рукой. Глядя на лисью улыбку своего старшего брата, Хэ Юнь Чэнь сказал: - Этот агент должен быть одним из ваших?
Хэ Юнь И не был раздражен тем, что его разоблачили. Он улыбнулся и сказал: - Наша Академия Наук тоже должна получать доход, в конце концов.
Во время разговора между двумя братьями Ран Цзин уже вышла с приготовленными блюдами. Услышав разговор братьев, она не удержалась и спросила: - О каких тайнах говорите?
Хэ Юнь подошёл, чтобы помочь ей поставить тарелку на стол. Он улыбнулся, пододвинул ей стул и сел рядом. - Мы не ведём секретных бесед. Ассоциация шеф-поваров становится всё хуже, кроме того, появился ведущий, который вчера дал им пощёчину.
Он указал на куриные крылышки на стол. - Это лотерейный приз, который я выиграл сегодня в эфире того ведущего, - затем он указал на тот, который принес Хэ Юнь Чэнь. - А это, вероятно, сделал подражатель.
Хэ Юнь И не мог не взглянуть на своего младшего брата. - Ты никогда не смотрел никаких развлекательных программ, а теперь из-за этого понёс убытки. Ты даже не знаешь, что купил подделку.
- Нет.
Сказал он тихо. Хэ Юнь Чэнь выдвинул стул и сел напротив своего брата. Его поза по-прежнему оставалась абсолютно прямой. - Это тоже сделано тем ведущим.
На глазах у Хэ Юнь И он не смог удержаться от того, чтобы слегка приподнять подбородок, и в спокойном и довольном настроении открыть крышку коробки. Почуяв густой насыщенный аромат, он слегка приподнял бровь в немного отвратительной самодовольной манере.
- Я модератор комнаты прямого эфира.
- А? - Хэ Юнь и поднял брови, так что "Хэ" - это ты?
Он не мог удержаться, чтобы не встать и не дотронуться до лба брата. Самый глубокий и сильный голос, он сказал: - Теперь, ты скажешь мне. С тобой что-то случилось?
Хэ Юн Чен: - …
Он холодно отстранил руку брата и указал на куриные крылышки в коробке. - Вот в чём причина, - тихо сказал он.
Будучи в состоянии позволить своему "анорексичному" я наслаждаться прелестями натуральной пищи, причину этого уже можно было считать чудом.
Снаружи особняка послышался звук подвешенной машины, и Ран Цзин улыбнулась: - Твой отец вернулся. - она встала и поспешила выйти с улыбкой на лице.
В семье было два двойных истребителя класса "С". Несмотря на славу, их очень острые пять чувств также заставляют их терять удовольствие, которое испытывают многие обычные люди. Например, в случае еды их семья из четырех человек никогда не сидела вместе в одном месте. Всегда было так, что она и ее старший сын ели натуральные ингредиенты внизу, а младший сын и ее муж ели питательные растворы наверху.
Куриные крылышки, принесенные двумя ее сыновьями, на самом деле нравились младшему сыну, так что её муж, естественно, тоже не испытывал отвращения.
Она открыла дверь, помогла мужу снять военную форму, а потом предложила мужу сесть и поесть.
Видя, что его младший сын, который когда-либо ел только питательные растворы, также спокойно сидел за столом, Хэ Вэй Е не мог не нахмурить брови. Он уже собирался отказаться, когда его нос уловил запах чего-то, что отличалось от прежнего.
Такой приятный запах.
Его взгляд упал на коробки с вареньем и консервами, стоявшие на столе.
Хэ Юн и выдвинул стул из-за стола, улыбнулся и сказал: - Папа, сегодняшняя еда отличается от предыдущей. Просто сядь и попробуй. - он указал на куриные крылышки на столе. - Даже А'Чэн это нравится.
- Эта свежая креветочная каша, которую я приготовил по видео. Вкус также должен быть похож. - Ран Цзин повела его садиться. Каша, которую она приготовила сегодня, была кашей из креветок, которую Руан Тан приготовил сегодня в прямом эфире. Поскольку способ приготовления пищи казался относительно простым, она следовала ему шаг за шагом, и это, казалось, было успешным. Кроме того, она также жарила овощное блюдо. Один мясной, один овощной и один отварной, сегодняшний обед был похож на труднодоступный роскошный пир.
Ран Цзин дала им полную миску отвара, а затем добавила куриное крылышко к тарелкам Хэ Юнь Чэня и Хэ Вэй Е.
Хэй Юнь Чэню уже нравилось мастерство Руан Тана. Одним укусом он откусил половину куриного крылышка. Курица была вареной нежной, и вкус соевого соуса проникал в неё, делая её более сочной. Куриная шкурка была самой вкусной, мягкой и скользкой. Это заставляло людей чесаться, чтобы укусить больше.
В это время, съев полный рот густого креветочного отвара, прозрачная сладость риса разбавила маслянистое ощущение от куриных крылышек. Тёплый отвар опустился в желудок, мгновенно согревая его.
Видя, что его младший сын ел с таким удовольствием, Хэ Вэй Е также не мог не испытывать редкого чувства предвкушения. А ещё у него было куриное крылышко. Сначала его брови были нахмурены, но после того, как он слегка прикусил его, они мгновенно разгладились, а глаза вспыхнули от удивления. Он ел быстрее, чем сам Юнь Чэнь, и очистил курицу в один укус, а затем выплюнул тонкую косточку.
- Какой звёздный шеф-повар сделал это? - он не мог удержаться от похвалы: - Когда у Ассоциации поваров появился такой замечательный новый шеф-повар?
Хэ Юнь и не мог не подшутить: - Папа, сколько времени прошло с тех пор, как ты был в звёздной сети? Это было с пищевого ведущего в компании мамы. Даже мы, ваши сыновья, молодые хозяева, которые не едят пищу простых смертных, подсели на его еду. Один из нас даже зашёл так далеко, чтобы стать его менеджером, чтобы помочь! - и он посмотрел на своего младшего брата с улыбкой, которая ещё не была улыбкой.
Он холодно посмотрел на Юнь Чэня, а затем схватил последний кусок куриного крылышка, который должен был принадлежать его брату.
- Хэ Юнь Чэнь!! - Юнь закричал на него. Он сердито посмотрел на брата и с горечью наблюдал, как тот доедает куриное крылышко. Он сказал, полный ненависти: - Ты просто корова, которая ест пионы!
- Во-первых, ах... да. - Ран Цзин посмотрела на Хэ Юнь Чэня, взяла чашку с отварным соком в свои руки и сказала: - А'Чэнь, счета, которые ты просил меня проверить вчера, я уже выяснила, что все они были наняты профессиональными водными армиями. Довольно крупная сумма была переведена на их счета, и после отслеживания источника она должна быть от кого-то из Ассоциации поваров.
- Ассоциация поваров? - Хэ Юнь Чэнь нахмурился.
Ран Цзин покачала головой. - Денежный перевод поступил от родственника известного шеф-повара. Они также работают в ресторане. У них нет прямого столкновения интересов с ведущим, поэтому я думаю, что это должно было быть спровоцировано кем-то сверху.
- Но это, конечно, не было бы президентом Гу. Он также связался с платформой прямого эфира сегодня. Он хотел пригласить Руан Тана вступить в Ассоциацию шеф-поваров. Это звучало так, будто он высоко ценит Руан Тана. - она покачала головой. - Насколько я понимаю, наиболее вероятный преступник - это тот парень, Ци Чжо. Я слышала, что он не очень доволен своим нынешним положением.
Хэ Юнь Чэнь кивнул. - Я знаю.
Рядом с ней Хэ Вэй Е нахмурился. - Ассоциация поваров? Такой талант, что вместо того, чтобы завербовать его, они хотят избавиться от него?
- Это ревнивый посредственный человек, который не приветствует новых людей. Кроме того, Ассоциация шеф-поваров не является единым блоком внутри. - Ран Цзин покачала головой. - Я также видела “несчастный случай", в который он был вовлечен раньше, когда он всё ещё действовал, и это также кажется немного подозрительным.
Размышляя об увиденной информации, Ран Цзин нахмурила брови. Она не намеренно вторгалась в его личную жизнь, но когда он подписал контракт с платформой прямого эфира, его личная информация была загружена в базу данных. Сегодня, когда Ассоциация поваров попросила связаться с ведущим через платформу, Ран Цзин должен был посмотреть его в процессе.
Услышав слова "действие" и "несчастный случай“, Юнь Чэнь внезапно нахмурился и спросил: - Что случилось?
- Ты должен узнать Руан Тана, киноимператора? Самый молодой Император фильма воска? Он и есть тот продовольственный ведущий, Руан Тан.
Первоначально, когда она увидела это имя, она подумала, что это просто кто-то с таким же именем. В конце концов, в межзвёздном мире живут десятки миллиардов людей. Трудно было найти имя без дубликата. Она никогда бы не подумала, что эти двое из совершенно разных людей оказались одним и тем же человеком.
- Он попал в аварию пять лет назад, когда снимался. Его голова была сильно повреждена, и он был в коме в течение пяти лет. Судя по записям, его только что выписали из больницы.
Молодой актёр, только что получивший звание императора кино и имевший хорошее будущее, теперь вынужден был полагаться на прямые трансляции, чтобы заработать на жизнь, и он всё ещё не смел даже показать своё лицо. Ощущение того, что он опустился на самое дно, а затем так быстро смог подняться из тени и начать всё сначала, заставило Ран Цзина ещё немного пожалеть этого молодого человека.
Хэ Вэй Е сказал: - Как произошёл несчастный случай?
- Это был несчастный случай во время съёмок сцены битвы мехов. Мех внезапно взорвался. Он не мог открыть люк и был заперт внутри, пока его не спасли после взрыва.
- Не смогли открыть люк? - Хэ Вэй Е сказал, - У этих мехов есть аварийные меры спасения. Как такое могло случиться?
Ран Цзин вздохнула: - Это тоже то, что я подозреваю. Но с тех пор прошло уже 5 лет, и пока инцидент не может быть расследован очень чётко.
Он спросил Юнь Чэня: - А как же его семья?
- В его личной информации нет соответствующей записи. Может быть, нет никаких членов семьи. - Ран Цзин сказала со вздохом: - Этот ребенок родился под несчастливой звёздой, он боролся в одиночку, и после многих трудностей всё начало налаживаться, а потом произошёл такой несчастный случай, и внезапно ему пришлось начинать всё сначала.
С тех пор, как они были молоды, двое детей семьи Хэ были гигантами среди людей, и они никогда не страдали от обиды. Старший сын был озорным, озорным и чернобрюхим, а младший - холодным и серьёзным. Ни один из них никогда не заставлял ее волноваться. Но теперь, видя Руан Тана, этого выдающегося и милого ребенка, страдающего от подобных проблем, сердце Ран Цзина переполнилось материнской любовью.
- Я думаю, что этот ребёнок очень независим. Иначе я бы хотела, чтобы он пришёл к нам домой. - она не смогла удержаться и снова покачала головой. - Раз уж вы, братья, любите смотреть прямую трансляцию, не так уж и важно послать ещё несколько подарков. Насколько я понимаю, он только что выписался из больницы, его тело ещё должно быть слабым, и именно в это время ему нужны деньги.
- Ладно.
После еды они оставили умного дворецкого убирать со стола, а сами поднялись наверх, в свои комнаты, чтобы отдохнуть. Хэ Юнь Чэнь наполовину прислонился к изголовью кровати, его пальцы играли с браслетом на запястье, думая о том, что он только что услышал.
Первоначально он просто хотел помочь решить проблемы с его противниками. Но он непреднамеренно исследовал прошлое другого, что вызывало у него чувство стыда, которое возникало, когда он совал нос в чужую личную жизнь. Однако он не мог не думать о том, что под вечно смеющимся голосом ведущего скрываются какие-то другие тайны.
Внезапно перед ним появился световой экран, и он Юнь Чэнь был поражен и обнаружил, что только что бессознательно открыл личный канал ведущего.
- Руан Тан. - он осторожно повертел это имя на кончике языка, чувствуя себя так, словно проглотил кусочек лекарства, покрытого сахаром, но с небольшим количеством горечи.
Как этот человек может так хорошо прятаться? Заставляя его хотеть также взглянуть и увидеть, что на самом деле было в центре этого лекарства.
Прошло совсем немного времени с тех пор, как Руан Тан начал вещание, и на канале есть только пять видео. Он открыл первую, и всё вокруг стало похоже на гостиную.
Руан Тан, вероятно, открыл защиту частной жизни. За исключением варочной панели перед ним, он мог видеть только размытую тёплую цветную фигуру. С его точки зрения, он мог видеть только нити мягких на вид кончиков волос. Может быть, из-за кухонного освещения он казался нежным и мягким, бледно-каштанового цвета.
На первом прямом эфире было очень мало людей. Там было всего три человека. Он смотрел, как Руан Тан поправляет свою слегка неподходящую одежду, а затем начал представляться. Хэ Юнь Чэнь чувствовал, что даже такой молодой и неопытный поступок может понравиться человеку.
Хотя он не мог видеть лица Руан Тана, он мог себе представить, какой нежной и застенчивой была улыбка на лице этого юноши, который говорил таким ясным, сладким голосом.
Перспектива Хэ Юнь Чэня постоянно менялась вместе с перспективой якоря. Он смотрел на ловкие движения Руан Тана, когда тот управлялся с ингредиентами. Его запястье задрожало, когда он поднял крышку кастрюли и бросил туда рыбное филе одно за другим.
Этот кусочек обнаженного запястья был очень тонким, кожа напоминала высококачественный белый нефрит, под ярким светом он излучал какой-то нежный блеск. Взгляд Хэ Юнь Чэня упал, и он по какой-то причине не мог пошевелить глазами.
Аромат в гостиной становился всё более и более интенсивным. Даже если он только что поужинал, его желудок не мог не издать голодный стон, но глаза всё ещё были прикованы к этой части запястья.
Запястья немного напряглись, и вдруг из них торчала маленькая круглая косточка. На тыльной стороне запястья он даже видел, как взволновались светло-голубые кровеносные сосуды. Обладатель этого запястья зачерпнул миску с вареньем, и белые тонкие пальцы держали фарфоровую белую ложку, которая сверкала в ярком свете, так что какое-то время он не мог сказать, была ли это ложка, которая сияла белее, или другая рука, которая была белее.
Его адамово яблоко качнулось без всякого контроля.
Хэ Юнь Чэнь наклонился, как будто его кормил Руан Тан. Он вытянул шею к ложке, и от взмаха языка сладкий вкус рыбного филе распространился во рту.
Но пища в голографическом мире не может быть проглочена. Такое утоление жажды с помощью мыслей о сливах только усиливало чувство тоски в животе.
- Эти запястья.
Его взгляд упал на эти белые нефритовые запястья, и он не смог удержаться, чтобы не протянуть руку. Хотя он не мог установить физический контакт с якорем из-за защиты частной жизни и мог оставаться только в виртуальном мире, он всё ещё чувствовал удовлетворение.
Он глубоко вздохнул в своём сердце.
Слишком худые.
Дома Руан Тан уже несколько дней восстанавливал силы, хорошо спал и ел. Он чувствовал, что его физическое состояние значительно улучшилось. Он должен быть в состоянии съесть немного мяса. После того, как он ел лёгкую пищу в течение стольких дней, он действительно чувствовал себя немного голодным. Ему хотелось сейчас побаловать себя и съесть большой кусок мяса!
Руан Тан открыл сеть и нетерпеливо прошёлся по магазинам, чтобы начать покупать ингредиенты.
Он купил большой кусок свиного брюшка, а также несколько килограммов крупных костей с мясом, зимние дыни, муку и приправы и т.д., готовые к использованию для приготовления тушёной мясной лапши. Большие кости будут использованы для приготовления бульона. Он мог не только приготовить суп с лапшой, но и дополнить его кальцием. Дыня будет использоваться, чтобы впитать умами из супа с лапшой.
Впрочем, если кости нужно было варить добрых два-три часа, то ничего хорошего из этого не выйдет. Так что Руан Тан планировал сначала сварить кости, а на ужин приготовить мясную лапшу. Сегодняшний бранч был чем-то немного простым.
Он немного подумал и решил приготовить хрустящие вкусные блинчики. Это был один из самых популярных завтраков в его прошлой жизни, и он был полон ностальгии по этому вкусу. Затем он купил кукурузную муку, яйца, салат и вырезку. Когда он увидел соевые бобы, он также купил фунт. Особенно ему хотелось пить соевое молоко. Выпивая по утрам чашку ароматного, густого, мягкого и насыщенного соевого молока, ты чувствуешь себя особенно хорошо. Но соевые бобы нужно было сначала замочить, прежде чем измельчить в соевое молоко. Сегодня утром у него не будет достаточно времени, а вечером он сможет приготовить его только для себя.
Поскольку он купил много, ему нужно было заплатить больше, чем 600 монет, когда он выписался. Но Руан Тан даже не моргнул, когда подтвердил оплату. Теперь всё было не так, как раньше. Остаток на счёте уже вырос до пятизначных цифр, и теперь у него была уверенность, когда он тратил деньги.
В ожидании межзвёздной экспресс-доставки он поискал Ассоциацию шеф-поваров в звёздной сети, нашёл их официальный сайт, а затем отправился взглянуть.
На верхней странице официального сайта, были в основном различные методы приготовления всех видов ингредиентов, расположенных в соответствии с порядком, что ингредиенты были выпущены Академией Наук. Новые ингредиенты ранжируются выше, но видно, что было некоторое отставание по сравнению со временем выпуска Академией наук. Эффективность была не очень хорошей.
В средней позиции была очень привлекательная регистрация для квалификационного теста. Нажав - видишь соответствующие инструкции. Сертификат шеф-повара был разделён на пять звёздных рангов в соответствии с классом. Такая система оценок соответствовала тому, что Руан Тан знал из своей прошлой жизни. Самым высоким уровнем был пятизвёздочный шеф-повар.
Рейтинг шеф-повара должен быть от низкого до высокого, поднимаясь ранг за рангом. Став шеф-поваром одной звезды, вы могли бы работать в ресторане в качестве знаменитого шеф-повара. Однако только после того, как вы получили квалификацию трёхзвёздочного шеф-повара, вы можете иметь квалификацию, чтобы открыть свой собственный ресторан. Если вы продолжите, ресторан под именем шеф-повара также будет обновлён. Эти так называемые звёздные рестораны тоже были такими.
После того, как вы получите сертификат шеф-повара, вы можете наслаждаться материальным вознаграждением Ассоциации шеф-поваров. Например, если вам удастся исследовать новый метод приготовления пищи, вы можете получить довольно существенный бонус. Кроме того, если основным ингредиентом был недавно выпущенный ингредиент из Академии Наук, вы могли бы получить дополнительную награду.
Эти системы кажутся довольно удобными для пользователя, и не было никаких жестких требований к самим поварам. Многие шеф-повара звёздного ранга могут стать частными шеф-поварами, нанятыми высокопоставленными лицами.
Оценка шеф-повара была раз в месяц. Руан Тан взглянул и увидел, что следующая оценка будет через десять дней. Он прикинул, что к тому времени его тело тоже должно было прийти в себя, и ему не составит труда выбраться.
Поэтому он зарегистрировался на официальном сайте, заплатил экзаменационный взнос в размере трёхсот монет и вышел.
Вскоре после этого он получил уведомление от Ассоциации шеф-поваров, в котором говорилось, что он успешно зарегистрировался и сообщил ему место и время проведения оценки.
Руан Тан установил напоминание о событии, а также позволил Сяо Баю помочь напомнить ему.
В это время прибыла экспресс-доставка. После того, как Сяо Бай получил вещи для него и положил их один за другим на прилавок, и он начал прямую трансляцию.
- Привет всем, я ваш ведущий, Руан Тан. Сегодня я хочу приготовить для вас вкусные блины. - после обычных приветствий, Руан Тан наблюдал за быстро растущим числом онлайн-зрителей и не мог не кривить глаза в улыбке.
Пикантные блины были известной закуской в Тяньцзине. В прошлой жизни его можно было встретить в кампусах различных провинций. Тонкая хрустящая кожица была намазана густой пастой из ферментированной сои, а затем обёрнута вокруг различных ингредиентов. Это было удобно и вкусно. Она была известна как закуска для наполнения желудка, которую любили многие студенты и рабочие.
[Пить простую кипяченую воду посреди ночи: Посылаю хрустальные цветы самому дорогому ведущему, куриные крылышки и картофель были очень вкусными!! Я даже не стал тратить остатки супа. Я смешал всё это с рисом и съел целый горшок риса!]
[Лю Е Бай: Я не собираюсь ничего говорить, я почти даже съел тарелку...]
[Вивиан Фэн: Ах, ах, я забыла запереть дверь в спальню, я только успела положить в рот куриное крылышко, а всё остальное съели эти животные!! 〒▽〒]
[Мяо Мяо любит есть куриные крылышки: Никто, кто выиграл приз, не может плакать слово жалобы, нарисовать круг, чтобы проклинать вас!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Эй, я хочу съесть вкусные куриные крылышки…]
Руан Тан не мог удержаться от смеха. - Есть ещё шанс, блины тоже восхитительны.
[Работая в ночную смену каждый день: Ведущий, что такое блинчики?]
- Блины на самом деле будут "завёрнутыми блинами". Это похоже на яичный пирог, который я делал раньше, но он может быть обёрнут вокруг свежих овощей, хрустящих жареных пончиков и других подобных вещей. Блин также тоньше и более хрупкий. - Руан Тан не знал, как объяснить историю вкусных блинов этим межзвёздным гражданам, и мог только говорить с ними о происхождении названия.
Он высыпал муку и кукурузную муку в большую миску в той же пропорции, добавил два яйца, немного растительного масла и воды, а затем энергично перемешал, пока они хорошо не соединились. Помешивая, Руан Тан объяснил собравшимся: - При перемешивании всем нужно немного терпения. Его нужно перемешивать до однородности, иначе это повлияет на текстуру.
Приготовление теста для блинов было быстро сделано. Затем он достал миску и высыпал в неё половину небольшого мешочка муки, добавил нужное количество соли, масла и теплой воды и начал месить тесто.
[Маленький имбирь: Зачем ты сделал две миски теста, ведущий? Ты планируешь сделать много-много блинов и дать нам всем? (ˉ"ˉ) ]
Он объяснил: - Нет, тесто там будет использоваться для приготовления блинов. Тесто в моей руке должно делать хрустящую лепёшку, но я сделаю несколько порций для лотереи.
[Фиолетовая фантастичная луна: В чём разница между блином и лепёшкой? ]
- Ах, блин используется снаружи, а лепёшка зажата внутри. Через некоторое время все увидят, как я его делаю, и вы всё поймёте.
Руан Тан быстро замесил тесто, пока оно не стало гладким, положил его в коробку для консервации и отложил в сторону.
Воспользовавшись временем, необходимым для того, чтобы дать тесту отдохнуть, Руан Тан смешал немного Тянь Миан Цзяна (сладкий соус из перебродившей муки). Когда были сделаны яичные пироги, все уже видели это, поэтому это заставило аудиторию ожидать готового продукта ещё сильнее.
Приготовив соус, который нужно было намазать на блинчик, он достал маленькую сковородку. Для начинки вкусных блинов Руан Тан приготовил немного вырезки. Вырезка получилась гладкой и нежной, и готовится она очень быстро. Это был общий аккомпанемент для блинов, Ло Мо (рисовые обёртки) и Шуо Чжуа Бин (жареные лепёшки). Он разрезал вырезку на 2-3 мм куски мяса, обжарил обе стороны на сковороде, пока они не были приготовлены и не стали блестящим светло-коричневым цветом, который затем был поднят и помещён на тарелку для последующего использования.
[Мяо Мяо любит есть куриные крылышки: QAQ это мясо пахнет так ароматно, почему же оно не имеет такого вкуса...]
[Не могу перестать обнимать деревья: Немного соуса! Он сразу стал вкусным!]
[Маленький прозрачный: Правда? Я тоже попробую!]
[Немного ленивый: Я тоже попробую~]
Видя, что два человека начали воровать еду, и даже фактически спровоцировали других зрителей, Руан Тан не мог не чувствовать, что это было смешно. В любом случае, они могут есть только виртуальные данные, и это никак не влияет на его приготовление пищи, поэтому он позволил им делать то, что они хотели.
В это время тесто было почти готово. Он вынул тесто из коробки, разрезал его на небольшие прямоугольные кусочки, а затем замешал их на тонкие ломтики скалкой. Он положил их на сковородку и поджарил до хрустящей корочки. В это время они приобрели слегка золотисто-жёлтый цвет, похожий на чуррос. Поверхность покрылась пузырями разного размера, тонкими и хрустящими. Достаточно было бы лёгкого толчка, чтобы он развалился на части.
- Теперь мы можем официально начать делать блины. - Руан Тан достал сковороду и разогрел её, намазав на неё слой масла, а затем вылил на сковороду ложку жидкого теста.
То, как вкусные блины были сделаны дома, немного отличалось от того, как они были сделаны снаружи. В конце концов, кастрюля была другой, поэтому скребок не подходил для использования. Поскольку блин должен был быть тонким, его движения были очень быстрыми, он держал сковороду и быстро поворачивал запястья, так что тесто обошло всю сковороду, постепенно формируя полный круг. Он быстро стал бледно-жёлтым, что означало, что он уже наполовину приготовлен.
После того как блинчик был готов, он разбил над ним яйцо и осторожно поскрёб его лопаточкой, чтобы яйцо заполнило весь пирог. Как только нижняя сторона была готова, он перевернул его так, чтобы обе стороны были приготовлены до хрустящего золотисто-коричневого цвета.
Он намазал на блинчик сладкий соус из лапши, а затем горку вырезки, нарезанный зеленый лук, промытые листья салата и сломанное песочное печенье. Он закатал каждую сторону, а затем разрезал её посередине лопаточкой. Вкусный блин был готов.
- Ну, теперь каждый может его попробовать. - ароматный запах разносился вокруг, и Руан Тан призвал публику попробовать его, в то время как он сам продолжал делать больше блинчиков, готовя те, которые он пошлёт в качестве приза.
[Винкрейн: Как он может ложить в него сырые листья овощей? Это действительно можно есть?]
[ЗХинг Хин: Комментатор выше должно быть новичок. То, что делает ведущий, должно быть съедобным, не только съедобным, но и вкусным!]
[Один Мир Чанган: !!! очень вкусно!!!]
[Мяо Мяо любит есть куриные крылышки: QAQ я наконец-то понял! Ведущий пытается изменять моё имя каждый день!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Это восхитительно! Очень вкусно! Как это может быть так вкусно /(ooㄒ)/~~ ]
[Следующие передачи, чтобы научиться готовить: Снаружи мягкий, а внутри хрустящий. Мясо очень вкусное, листья овощей хрустящие и нежные, а соус, боже мой, как может быть такой насыщенный вкус? Я откусываю кусочек и чувствую, как птицы летают в воздухе, рыбы плавают под водой... я больше не могу писать, прошу ведущего принять меня в ученики!]
[Медовое Лето: Восхитительно.]
Некоторое время в гостиной цвело большое количество хрустальных цветов и красочных фейерверков. Почти все были покорены восхитительным вкусом этого блина. Он был солёный и сладкий. Укус высвободит тепло во рту. Хрустящая корочка лепешки, мягкость яиц и вкусная и гладкая вырезка; соусы, имевшие очень богатый вкус, были нейтрализованы чистыми и сладкими свежими овощами. У него был приятный вкус, который оставался во рту.
Руан Тан уже приготовил остальные блины, пять порций, всего пять человек. - Ну, сегодня у нас пять счастливых зрителей. После прямой трансляции я отправлю свои собственные вкусные блины ручной работы.
[Едва проходя мимо: Стремлюсь выиграть приз! ]
[Не могу перестать обнимать деревья: Стремлюсь выиграть приз! +1]
[Мяо Мяо любит есть куриные крылышки: Стремлюсь выиграть приз! +2]
[Семь сокровищ: Стремлюсь выиграть приз! +3]
.....
Открыв функцию лотереи, Руан Тан быстро отобрал пять счастливых зрителей из онлайн-аудитории. Он не знал, совпадение ли это. Победителями на этот раз стали все старые зрители, которые раньше не получали призов. - Поздравляю радостного Юлина, прикосновение медицинского аромата, нефрит семьи Мо, Даймо и маленького лентяя. Призы будут отправлены позже. Пожалуйста, убедитесь, что вы их приняли и получили.
Неудачливые зрители, как и ожидалось, разразились трауром, и он мог только утешить их, сказав, что сегодня вечером у них есть ещё один шанс.
- Пользователь "Хэ" дал ведущему метеоритный дождь.
Увидев знакомое системное уведомление, Руан Тан не знал, почему оно заставило его слегка улыбнуться. Не может быть, чтобы этот местный тиран-управляющий говорил, что он тоже хочет есть?
- Спасибо тебе. - Руан Тан поблагодарил с улыбкой и с некоторой насмешкой сказал: - Сегодня только пять порций солёных блинов в общей сложности. Подкупить ведущего не получится.
Было очевидно, что это заявление должно было быть адресовано кому-то. Весь чат внезапно превратился в океан ликования.
[Не могу перестать обнимать деревья: Ведущий, спасибо, что научил меня, что даже если у тебя есть деньги, ты не можешь просто делать всё, что захочешь!]
[Мяо Мяо любит есть куриные крылышки: Нет, я действительно не смеюсь, ха-ха]
Они со смехом и шуткой рассылали множество комментариев, а также заметили, как Руан Тан неожиданно не выключил трансляцию.
- Сегодня вечером я приготовлю лапшу с тушёным мясом и очень вкусный и питательный напиток. Однако, поскольку необходимое время для подготовки на более ранней стадии довольно длительное, мне нужно сделать эти приготовления сейчас.
Когда Руан Тан сказал это, он достал маленький мешочек соевых бобов и замочил их в большом тазу. - Это соевые бобы, после того, как мы их обработаем, получится действительно вкусное соевое молоко. Но нам нужно замочить их в воде на несколько часов. Мы оставим это здесь и вернёмся к этому позже вечером.
- Прямо сейчас мы собираемся сварить эти мясные кости, чтобы сделать суп. - Руан Тан достал несколько больших кусков костей. После промывания костей тёплой водой, он использовал большой тесак, чтобы расколоть кости, обнажив тёмно-красный костный мозг внутри. Он положил открытые кости в кастрюлю, добавил лук и имбирь и наполнил её до краев водой, прежде чем поставить её на плиту, чтобы вскипятить. - Кости также нужно варить в течение нескольких часов. Сегодня вечером вы все можете увидеть, как эти два ингредиента трансформируются в прекрасную еду.
- Ладно, на этом сегодняшняя передача заканчивается. Увидимся вечером!
С удовольствием проглотив вкусный креп и стакан теплого молока, Руан Тан отправился вздремнуть.
Проспав 4 часа, Руан Тан пошёл принять ванну и увидел своё отражение в зеркале. Он удовлетворённо кивнул головой.
После нескольких дней ухода за его телом с хорошей едой и сном, его ранее худое как спичка тело улучшилось. Хотя он всё ещё был очень худым, на его костях теперь было немного мяса. Он больше не был похож на живой скелет, и его лицо порозовело. Он был уверен, что больше не будет пугать экзаменатора до полусмерти, когда через десять дней пойдёт сдавать экзамен на шеф-повара.
Проверив, как намокли соевые бобы и закипел костный бульон, он подтвердил, что они почти готовы, и начал передачу.
- Всем добрый вечер. Я ваш ведущий, Руан Тан. Сегодня мы будем готовить тушёную мясную лапшу и соевое молоко.
[Мяо Мяо любит есть блины: Трансляция начинается! Трансляция начинается! Я первый!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Я был здесь весь день!]
[Джейд семьи Мо: Блины были очень вкусными! Спасибо, ведущий!]
Поскольку во время утренней передачи Руан Тан заранее сказал им, что он будет готовить на вечер, все эти "гончие чау-чау" были здесь всё это время. Не успел он открыть трансляцию, как весь чат загудел от активности.
- А теперь давайте посмотрим на соевые бобы, которые мы вымачивали сегодня утром. - Руан Тан принёс большой таз, наполненный пропитанными соевыми бобами, давая зрителям перед камерой взгляд. - Бобы впитали много воды и стали больше. Они выглядят готовыми. Каждый может попробовать ущипнуть их, чтобы увидеть, как они стали мягче.
[Семь сокровищ: Это правда, они кажутся мягкими, когда ты их щиплешь.]
[Маленький прозрачный: Они действительно сильно изменились с сегодняшнего утра!]
- Теперь мы можем делать соевое молоко. Всё очень просто. Мы можем использовать блендер, чтобы сделать это. - Руан Тан вылил воду, которой пропитывали бобы. После того, как соевые бобы высохли, он положил их в блендер вместе с большой чашкой чистой воды. Он смешал её пару раз, пока она не стала густой.
[Пейзаж из моего родного города: Я никогда не знал, что так можно получить сок из соевых бобов. Я думал, что можно выжимать сок только из фруктов...]
- Совершенно верно. Ты также можешь извлечь сок из всех видов овощей, таких как огурцы и морковь, например. Они все хороши для тела.
В соевом молоке всё ещё было много примесей, и оно казалось очень плотным. Руан Тан высыпал смешанные соевые бобы на белую хлопчатобумажную ткань, которую заранее вымыл и продезинфицировал. Он сильно сжал её, оставив соевые бобы в тряпке, пока выжимал фильтрованное соевое молоко в кастрюлю. У РуанТана не было достаточно сил в руках, поэтому он позволил умному дворецкому, Сяо Бай, закончить этот шаг. Он был очень работоспособен и за короткое время выжал уже полпачки соевого молока.
[Апрельская Горлица щелкает перьями: Оно так себе, и у него немного странный запах.]
[Скрытая Луна: правильно. Я попробовал, и оно действительно кислое. Так разочарован!]
- Все, пожалуйста, не будьте нетерпеливы. Это ещё не готово. Сырое соевое молоко имеет неприятный запах от бобов. Нам нужно будет сначала вскипятить его, а затем оно быстро станет ароматным. - Руан Тан поставил кастрюлю с соевым молоком на плиту и поставил огонь на максимум.
Соевое молоко быстро закипело и начало испускать чистый и мягкий аромат. Руан Тан добавил пару ложек сахара, а затем уменьшил огонь, чтобы дать ему медленно кипеть, постоянно помешивая. Затем он снова увеличил температуру. Он повторил этот процесс четыре-пять раз, и, наконец, соевое молоко было хорошо прокипячено.
Руан Тан налил чашку горячего соевого молока, осторожно помешивая его половником. - Ладно, теперь каждый может попробовать. Не забудьте подуть на него перед тем, как пить, чтобы не обжечь язык.
Варёное соевое молоко теперь превратилось в густой и ароматный напиток. Оно больше не было вяжущим. Количество сахара, добавленного Руан Таном, было небольшим. Из-за густого аромата и слабой сладости соевого молока, выпивая стакан этого утром, ты почувствуешь себя комфортно.
[Скрытая Луна: Я беру свои слова обратно. Ты замечательный! Если бы кто-то захотел петь, он поразил бы мир своей первой песней. Этот хрустальный цветок символизирует мою глубокую любовь к тебе!]
[Апрельская Горлица щелкает перьями: Сначала я не мог найти правильный способ пить это... вкус действительно хорош.]
[Сокровище Светлячок: Пахнет так хорошо! Вкус такой вкусный! И это так легко сделать!]
- Правильно, делать соевое молоко очень легко и удобно. Выпейте стакан утром, это и полезно, и питательно. Каждый может научиться сам. Замочите бобы вечером, а утром вы можете сделать своё соевое молоко.]
Руан Тан подождал, пока все отведают его, а затем сказал: - Теперь давайте проверим кости, которые мы начали варить сегодня утром, чтобы приготовить суп.
Руан Тан открыл крышку, и тяжелый мясной запах начал распространяться, заставляя рты зрителей истекать слюной.
- Вы не должны пока пить суп, ладно? Я ещё не добавил никаких приправ! - напомнил им Руан Тан, видимо, понимая, что некоторые зрители не смогут удержаться от нетерпеливого желания попробовать его на вкус.
[Мяо Мяо любит есть блины: Мои руки уже парили над ним!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Я совершенно бесполезен (- △ -) *вздох*]
Руан Тан использовал ковш, чтобы вычерпать пену, которая плавала сверху, и снова накрыл горшок.
Он достал маленькую половинку белой тыквы, которую купил утром, и вымыл её чистой водой. Он использовал свои ловкие навыки ножа, чтобы очистить и нарезать его на мелкие кусочки.
Он добавил нарезанную белую тыкву в кастрюлю вместе с половиной ложки сахара и небольшой ложкой уксуса, прежде чем позволить ей продолжать тушиться.
Добавление белой тыквы с супом, безусловно, было бы восхитительно. После того, как белая тыква будет прозрачной, она станет очень мягкой и нежной и будет очень свежей на вкус. В сочетании с мясом, она может поглощать жирный запах от мясного супа. Вкусный и питательный, это был один из любимых супов Руан Тана.
Затем он достал муку, добавил немного воды и после замеса теста хорошо поместил его в консервную коробку и отложил в сторону.
- Теперь мы приготовим тушёное мясо. - Руан Тан достал свою ранее купленную свиную грудинку. Тщательно вымыв её, он поместил её в отдельную кастрюлю и добавил чистой воды, используя высокий огонь, чтобы вскипятить её. Он вынул её через две минуты.
Он ещё раз прополоскал только что сваренный кусок мяса. Таким образом, ты можешь удалить большую часть крови и примесей из мяса. Это был важный первый шаг, чтобы избавиться от зловония.
Как только свиная грудинка была полностью промыта и остыла, Руан Тан нарезал её тонкими плоскими полосками. Он положил их в небольшую кастрюлю, добавил вымытый лук и имбирь, а также смесь светлого и тёмного соевого соуса и ложку сахара. Он использовал высокую температуру, чтобы вскипятить его после добавления чистой воды.
Когда она закипела, он убавил огонь и продолжал тушить её.
- Нам нужно дать этому кипеть около 20 минут.
Пока свинина готовилась, Руан Тан взял тесто и начал готовить лапшу. На этот раз он сделал лапшу ещё тоньше. Несмотря на то, что зрители уже видели это однажды, это не уменьшило их удивления. Были даже некоторые из них, увидев, что ведущий делает это так легко, попробовали его для себя и, следовательно, обнаружили, что это действительно очень трудно. Тесто было настолько мягким, что от одного рывка оно могло упасть, и к тому же его очень легко было сломать.
Сделав лапшу, он принялся варить её в чистом котле.
Поскольку лапша была тонкой и очень быстро готовилась, после того, как она немного поварилась, Руан Тан уже вычерпал её.
Он положил лапшу в заранее приготовленную фарфоровую миску. Он осторожно налил туда немного костного бульона с белой тыквой. Несколько блестящих, нефритово-зелёных кусочков белой тыквы также вывалились наружу. Еще до того, как он добавил мясо, густой запах уже начал распространяться вокруг.
Руан Тан открыл кастрюлю с тушеным мясом. Свиная грудинка уже превратилась в красновато-коричневый цвет, лоснящийся и блестящий от жира, выглядевший очень красиво. Он ткнул в него палочкой для еды, чтобы убедиться, что она готова, прежде чем вытащить её.
Он положил две полоски поверх лапши и посыпал сверху зелёным луком. Миска вкусной и дымящейся горячей тушёной мясной лапши была уже готова.
В белой фарфоровой миске стоял густой суп, приготовленный из больших мясных костей. Внутри миски была тонкая лапша с кусочками бледно-зелёной белой тыквы, усеянной вокруг, и два больших куска красновато-коричневого свиного брюшка, покрывающих верхнюю часть лапши. Верхний слой всей чаши плавал с тонким слоем блестящего масла. Только на самом верху была посыпана горсть мелко нарезанного зелёного лука, как последние штрихи к картине, отчего вся чаша выглядела живой. Не нужно даже упоминать о том, что сладкий аромат атаковал ноздри. Этого было достаточно, чтобы заставить людей грешить.
На этот раз они не нуждались в сигнале Руан Тана, зрители уже не могли удержаться, чтобы не броситься есть.
[Следующие передачи, чтобы научиться готовить: Это оооочень вкусно... суп такой вкусный, мясо такое нежное, лапша такая мягкая. Я все еще хочу его съесть!]
[Мяо Мяо любит есть блины: Вкусно! Очень вкусно! Очень вкусно!/(ooㄒ) / ~~]
[Не могу перестать обнимать деревья: QAQ Ведущий, ты действительно не откроешь магазин? Я был бы готов заплатить тысячу монет за миску этой лапши.]
[Семь сокровищ: Я плачу, когда ем это...]
[Маленький прозрачный: Бу-ху, бу-ху. После еды этой лапши, как я могу продолжать пить питательные растворы!]
[Маленький Джинджер: Ведущий, ты тоже собираешься устроить лотерею на этот раз?]
- Да, сегодня три счастливчика-зрителя получат миску моей ручной тушеной мясной лапши. - Руан Тан улыбнулся, отвечая.
[Милая Саммер: Молится, чтобы выиграть приз.]
[Галактика далеко-далеко: Молится, чтобы выиграть приз +1]
[Мяо Мяо любит есть блины: Молится, чтобы выиграть приз +2]
....
Зрители в прямом эфире начали отправлять свои ежедневные молитвы.
Пользователь "Хэ" подарил ведущему метеоритный дождь.
[Хэ: Молюсь.]
[Не могу перестать обнимать деревья: Я никогда не ожидал, что даже местный богач будет посылать молитвы...]
К сожалению, молитвы Хэ Юнь Чэня не возымели бы никакого эффекта. Как и прежде, в окончательном списке победителей не было его имени. Руан Тан подавил смех и сказал со всей серьёзностью: - Поздравляю бронзу, Ци Цзю Мо Ран и галактику далеко-далеко. Я скоро разошлю ваши призы. Пожалуйста, не забудьте проверить и получить их.
Три из нескольких десятков тысяч, шансы действительно были невелики. Многие зрители, которые не выиграли, начали свои мучительные вопли.
[Не могу перестать обнимать деревья: Ааааааааа!!! Я не выиграл снова! Я так несчастен!]
[Мяо Мяо любит есть блины: Хухухух! Я тоже не получил долю!]
[Семь сокровищ: Три порции - это так мало... разве нет еще кастрюли супа? Нет больше лапши... пить только суп уже достаточно хорошо! QAQ]
Супа действительно было ещё довольно много. Тем не менее, Руан Тан в первую очередь сделал суп для лапши и специально не собирался делать только суп. Поэтому у него были в основном мясные кости, и даже кусков белой тыквы были не так уж много. Было много супа, но мало овощей, это выглядело действительно жалко.
Однако, глядя на шквал плачущих комментариев, Руан Тан беспомощно сказал: - Тогда давайте выберем ещё трёх зрителей для костяного супа с белой тыквой.
Его голос был тихим, и гостиная внезапно взорвалась весельем.
[Маленький прозрачный: Да здравствует ведущий!]
[Пить простую кипяченую воду посреди ночи: Ты замечательный!]
Руан Тан улыбнулся и покачал головой. Он снова открыл функцию лотереи и выбрал трех зрителей. - Поздравляю А'Ченга, который учится по трансляциям, и Хэ. Я скоро разошлю ваши призы. Пожалуйста, не забудьте проверить и получить их.
Подкупать его было бесполезно, на этот раз его управляющий полагался на удачу, чтобы выиграть приз. Хотя это был всего лишь простой суп, он всё же был намного лучше, чем ничего.
Руан Тан не мог не улыбнуться, протягивая руку, чтобы закрыть трансляцию. - Передача заканчивается, увидимся завтра.
"Штаб первой группы армии."
Хэ уже закончил доклад, но Ли Кай всё ещё медлил и не выходил из кабинета Хэ Юнь Чэня.
Хэ Юнь Чэнь слегка нахмурился, как будто спрашивая его глазами, не случилось ли что-нибудь ещё.
- Это... поздравляю с получением приза, Маршал... - Ли Кай с надеждой посмотрел на него. - Ваш груз прибудет через некоторое время, может быть, вы могли бы дать и мне немного?
Он взглянул на своего подчинённого и неохотно сказал: - Моя мать также знает, что я выиграл приз и велела мне есть дома.
- А? - какое-то мгновение Ли Кай стоял в оцепенении, словно не понимая, почему это так, но вскоре пришёл в себя. Он посуровел и сказал: - Я понимаю, Маршал. Я пойду.
- Эн.
После окончания работ, Хэ Юнь Чэнь также оставил работу.
Когда он спустился к воротам здания армии, как и ожидалось, его окликнул офицер из отдела безопасности: - Маршал, мы получили вашу доставку.
- Спасибо, - сказал Хэ Юнь Чэнь, взял коробку и сел в автомобиль, ожидающий снаружи.
Подвешенный автомобиль был очень быстрым и чуть более чем за десять минут сумел добраться до фамильного особняка Хэ.
Войдя в дверь, он почувствовал слабый аромат готовящегося риса. Пахло гораздо меньше паленого, чем раньше. Очевидно, его мать посвятила себя совершенствованию своих кулинарных навыков.
- А'Чэнь, ты дома. Ваша доставка уже прибыла? - Ран Цзин услышала, как что-то зашевелилось, и вышла из кухни, глядя на младшего сына сияющими глазами.
- Эн. - Хэ Юнь Чэнь открыл свою доставку, как и ожидалось, это был очень большой тип коробки для хранения. Внутри было до краев наполнено супом вместе с несколькими кусками костей с мясом и белой тыквой.
- Ты сделал эту коробку на заказ? - Хэ Юнь И случайно спускался по лестнице и увидел коробку в руках Хэ Юнь Чэнь. Он не смог удержаться и поднял брови: - Почему у тебя всегда гораздо больше, чем у других людей?
Хэ Юнь Чэнь бросил на него взгляд, и уголки его губ приподнялись. - Привилегия менеджера номеров.
Ран Цзин достала из кухни большую суповую миску и налила в неё обильную похлебку из белой тыквы. После этого она достала что-то, что Хэ Юнь Чэнь никогда раньше не видел. - А'Чэнь, взгляни на эту новую кухонную утварь, которую недавно исследовала Академия твоего брата. Я использовала эту автоматическую рисоварку, чтобы приготовить рис сегодня. Я всё ещё изучаю, как это делает ведущий. Во-первых, ты моешь рис. Рис, который получается из этого, особенно ароматный.
Хэ Юнь Чэнь не мог не кивнуть головой. Он действительно хорошо пахнет.
Увидев, что её младший сын кивнул, на лице Ран Цзин появилось счастливое выражение. -Я также купила несколько соевых бобов и уже замачиваю их. Завтра я приготовлю соевое молоко для всех вас.
С тех пор, как они съели готовку Руан Тана, пара и их сыновья теперь были готовы есть натуральную пищу, и это сделало Ран Цзин очень счастливой. С одной стороны, употребление натуральных продуктов действительно было бы полезно для их тел, а с другой стороны, ей очень нравилось ощущение возможности общаться и есть вместе со всей семьёй.
Последние несколько дней она следила за трансляцией Руан Тана, чтобы научиться готовить, и её навыки улучшились. Она была уверена, что в будущем у всей семьи будет больше шансов поесть вместе, как сейчас.
Когда она зачерпнула рис, Хэ Вэй Е тоже только что вернулся домой.
- Лао Хэ, иди и ешь, суп сегодня был приготовлен этим ведущим!
- Эн. - Хэ Вэй Е снял пальто, широкими шагами подошёл к столу и сел.
Когда все расселись, они просто начали есть.
Хотя там не было никаких блюд, только немного супа, но суп был очень вкусный. Белая тыква просто таяла во рту, а на костях было немного мяса, его можно было есть и грызть. Хэ Юнь и даже положил свой рис в суп и съел рис и суп вместе.
Эти кости, которые были расколоты, казалось, имели некоторую студенистую жидкость внутри. Это оказалось настолько восхитительно, что не передать словами.
Увидев хамские манеры Хэ Юнь за столом, Хэ Вэй Е немедленно нахмурился.
- Папа, быстро, попробуй! Эта штука внутри костей тоже вкусная! - Хэ Юнь высосал одну из костей досуха, но не мог не взяться за другую.
По сравнению с полу-верой и полу-скептицизмом Хэ Вэй Е, Хэ Юнь Чэнь был более прямолинеен. Он извлёк урок из действий Хэ Юнь и слегка пососал кость. Богатый костный мозг вошёл в его рот, и вкус был ещё более восхитительным, чем суп. Он был невероятно насыщенным и наполнил весь его рот своим пикантным вкусом. Он не мог удержаться, чтобы не лизнуть языком между зубами в погоне за сладким послевкусием.
Вскоре столовая семьи Хэ наполнилась сосущими звуками один за другим.
Одна большая миска супа и один большой горшок риса были уничтожены семьей Хэ.
- Боги, это было восхитительно. Навыки этого маленького ведущего - это что-то... жаль, что нам не так везёт. Это было бы ещё лучше, если бы мы получили тушёную мясную лапшу. - Хэ Юнь И откинулся на спинку стула, нежно похлопывая себя по животу. - Ещё лучше было бы, если бы мы могли сбежать с ним и сделать его нашим семейным поваром.
Он сказал это, когда посмотрел на свою мать: - Мама, как насчёт того, чтобы попытаться связаться с ним?
- Я не могу этого сделать. - Ран Цзин серьёзно покачала головой. Ранее, когда платформа связалась с Руан Таном, это было по просьбе Ассоциации шеф-поваров, и они следовали протоколу. Однако, если бы она связалась с ним по личным причинам, это было бы прямым нарушением правил компании. Злоупотребляя своим положением и вторгаясь в частную жизнь другого человека, она действительно не может этого делать.
Хэ Юн и, тем не менее, не был обескуражен вообще. В конце концов, он только что выпалил это, не подумав. На его лице появилась самодовольная улыбка, как будто он был полностью уверен в успехе.
Так как Ассоциация поваров могла войти в контакт с якорем через платформу, почему не могла Академия Наук?
********
На следующий день Руан Тан проснулся от лёгкого писка своего мозга. Раздался входящий звонок. Судя по номеру, это был тот самый сотрудник вещательной платформы, который звонил ему раньше.
- В Академию Наук?
В очередной раз ему позвонил сотрудник вещательной платформы и сообщил, что Академия Наук хочет с ним поговорить. Он не знал, смеяться ему или плакать. Ассоциация поваров - это одно, но какое отношение к нему имеет Академия Наук?
Хотя он думал именно так, Руан Тан не отказался. Тогда, когда он сделал креветку "сяо лонг бао", хотя Академия Наук сделала это непреднамеренно, они помогли ему решить неприятный вопрос. Более того, положение Академии в Империи можно было считать как выше, так и отрезанным от всего остального. Ради блага всех и каждого в Империи они прилагают максимум усилий в своих исследованиях. В том числе ингредиенты и посуда, которые он использовал в своих передачах, все это были вещи, которые Академия восстановила. Руан Тан имел благоприятное мнение об этом заведении.
Очень быстро раздался звонок с незнакомого номера связи.
Как только он соединился, он услышал голос, который, казалось, нёс в себе улыбку: - Привет, Руан Тан. Меня зовут Хэ Юн И, нынешний президент Академии.
Президент лично звонил ему? Руан Тан чувствовал себя польщенным, он не мог не спросить: - Доброе утро. Могу я узнать, почему вы меня ищете?
- Видишь ли, дело вот в чём. - Хэ Юн И опустил своё улыбающееся выражение и смертельно серьёзно сказал: - Я думаю, что вы уже знаете, но Империя в настоящее время энергично преследует натуральные ингредиенты, и пищевая промышленность находится в самой критической стадии. Нам нужен кто-то с непревзойдёнными кулинарными навыками, чтобы возглавить продвижение профессии гурмана. Очевидно, вы чрезвычайно подходящий кандидат. Готовы ли вы привести кулинарные деликатесы Империи к славе?
Руан Тан, - ...что с этим 2-м классом средней школы типа диалога?
Его особенно смутили слова собеседника, и он напомнил ему об этом. - Я думаю, что Ассоциация поваров, вероятно, будет более подходящей для этой роли, которую вы предлагаете?
- Да, но только если ты не захочешь. - уголки губ Хэ Юн И приподнялись, и он быстро продолжил: - По правде говоря, я на самом деле ваш поклонник. Вся моя семья любит вашу передачу и вашу еду. Я считаю, что у вас есть очень инновационные идеи относительно еды и вашего использования кухонных принадлежностей, если они просто выдающиеся. Если вы не возражаете, мы будем рады видеть вас в качестве советника Академии.
- Вам не нужно будет появляться лично, и вам не нужно будет участвовать в исследовании. Вам нужно будет только предоставить своё мнение и переписку. Если есть какой-либо пищевой ингредиент или посуда, которые вы хотели бы, но еще не на рынке, вы можете предложить их, и мы можем помочь вам исследовать их. Это была бы беспроигрышная ситуация, не так ли? - видя, что Руан Тан никак не отреагировал, его голос внезапно стал печальным, - не может быть, что ты собираешься отвергнуть меня, верно?
Руан Тан немного колебался. Он действительно не хотел связываться с этими официальными учреждениями. Он всегда боялся, что это может привести к каким-то неприятностям. Если другая сторона прямо выдвинет это требование, он, возможно, прямо откажется. Тем не менее, он уже только что отказался от другого, и другой также заявил, что является одним из его поклонников, что заставило его смутиться, чтобы отказаться снова.
Он всегда был очень снисходителен к своим поклонникам.
Более того, по сравнению с первым вариантом, второй вариант казался намного легче принять.
Если бы он мог вступить в Академию Наук и не нести бремя ответственности, это было бы выгодно и не повредило бы ему. Кроме того, он мог заручиться поддержкой Академии наук, позволив восстановить некоторые пищевые ингредиенты, которые не были доступны в этом будущем мире — например, устричный соус или пасту из бобов чили, такие приправы; вековые яйца, которые он хотел съесть раньше, но не мог; или тофу или даже, возможно, рисоварку, духовку, лапшу и другие подобные инструменты. Так же, как он сказал Юнь И, это был действительно беспроигрышный выбор.
Подумав немного, Руан Тан кивнул и сказал: - Хорошо, но пока я хотел бы сохранить наше общение через интернет, это нормально? - в конце концов, если бы он появился на публике, как киноимпериал, то, скорее всего, его личность была бы признана. Если его узнают, это может стать проблемой.
- Конечно, это было бы хорошо. - Хэ Юн И сидел в своём кресле в своем кабинете в Академии, его тело прислонилось к мягкой спинке, выглядя так, как будто у него уже есть хорошо продуманный план в голове. Затем он сказал свою фактическую цель: - Чтобы иметь лучшее взаимодействие и повысить эффективность наших исследований в области пищевых продуктов, когда нам с этой стороны удастся восстановить ингредиент и считать его безопасным, мы немедленно отправим вам некоторые. Если вам удастся найти способ приготовить его, не могли бы вы также отправить нам часть или две?
Руан Тан не сомневался в его словах и прямо согласился: - Хорошо.
- Через минуту я дам вам свой адрес. - улыбка на лице Хэ Юн И стала ещё шире. - В таком случае за восхитительное партнерство.
- За восхитительное партнёрство.
Было ещё раннее утро, но он уже получил два звонка.
Закончив разговор, он вылез из постели и принял душ. Было уже почти половина одиннадцатого. Сейчас была середина июня. Хотя в доме был кондиционер, чтобы поддерживать постоянную температуру, летняя жара всё же сумела проникнуть внутрь. Он надел тонкую рубашку и подумал о том, чтобы приготовить освежающий десерт, когда услышал звонок в дверь.
Он направился в гостиную, и Сяо Бай уже расписался за экспресс-доставку. Это была маленькая коробочка. Он не знал, что было внутри, но она была довольно весомой.
Он посмотрел на отправителя, тот оказался из Академии Наук. Руан Тан не мог не быть более любопытным. Неужели они так быстро придумали новый ингредиент? Он открыл коробку и обнаружил, что это был горшок с крышкой, которую можно было открыть. Это был самый важный предмет в каждом доме во время его предыдущей жизни — рисоварка!
Когда он увидел знакомую рисоварку, он не мог сдержать эмоций. Модель, которую прислала Академия, выглядела очень хорошо. Поскольку он использовал систему межзвёздной технологии, её внешний вид был меньше и изысканнее, чем у предыдущих моделей. Однако ёмкость была всё ещё очень большой, и не было никаких проблем сделать достаточно риса для семи или восьми человек.
С рисоваркой, независимо от того, делает ли она рис или варит отвар, это было бы намного удобнее. Не говоря уже о том, что в отсутствие духовки он может заменить её рисоваркой и испечь пирог! Однако торт не подходил для обеда в полдень, поэтому он был включён в его список планов. После этого он зашёл в торговый центр.
Сначала он пошёл на кухню, и, конечно же, рисоварка была выставлена на продажу. Если это так, то он может безопасно использовать её в прямом эфире. Он больше не боялся, что выяснится, что он и Академия достигли соглашения о партнёрстве.
Вчера вечером он съел много мяса, так что сегодня Руан Тан планировал поесть немного полегче. В глубине души он уже определился с меню и просто случайно увидел, что баклажаны в торговом центре все большие и толстые. Он умел готовить баклажаны тремя способами.
Теперь погода была жаркой, и хотя он не знал, будут ли люди на основе бора также восприимчивы к колючему теплу, но баклажан был мягким и ароматным, он не только мог облегчить внутреннее тепло тела, но и имел преимущество ослабления сердечно сосудистых заболеваний. Не сдержавшись, он купил семь-восемь больших баклажанов, свинину и кучу специй.
После прибытия экспресс-доставки началась прямая трансляция.
- Привет всем, я ваш ведущий, Руан Тан, и сегодня я хочу приготовить для вас баклажаны тремя способами.
[Мяо Мяо любит есть мясо: Первый! Я получил уведомление в прямом эфире и бросился туда. Я люблю тебя!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Хотя я не знаю, что приготовит ведущий, я всегда чувствую, что это будет что-то потрясающее!]
[Лю Е бай: Я ел баклажаны! Это фирменное блюдо ресторана Роза! Но что значит три разных способа?]
- Это означает, что мы будем использовать баклажан в качестве основного ингредиента, но баклажан будет приготовлен тремя различными способами, чтобы сделать блюдо с совершенно разными вкусами. Одно из них - баклажан Юйсян со сладким и кислым вкусом, другой - солёный и вкусный тушёный баклажан и, наконец, есть также хрустящий и вкусный жареный фаршированный баклажан. Я сделаю больше фаршированных баклажанов, и они будут использованы для лотереи после прямого эфира. - улыбнулся и объяснил Руан Тан.
[Апрельская Горлица взмахивает перьями: Потрясно!! Ведущий слишком мощный.]
[Работая в ночную смену каждый день: Боже мой, ты слишком потрясающий!]
[Взрыв и чириканье: Реально? Или подделка? Я часто хожу в ресторан "Роза" и никогда не слышал об этих блюдах.]
[Прикосновение лекарственного аромата: Вышеупомянутый комментатор должно быть новичок? [Смеётся, ничего не говоря.формат jpg]
[Юэ Чжи Синь вспоминает снег: [Смеётся, ничего не говоря.формат jpg]]
[ID27791075: Как это может быть таким необычным?]
Хотя и раздавались не особенно гармоничные голоса, они быстро утонули в оживлённой болтовне. В конце концов, он не был деньгами, и было нормально для некоторых людей, чтобы не любить или, возможно, даже сомневаться в нём. Поэтому он не обратил на них внимания и начал готовить.
Юйсян баклажан займет больше времени, чтобы сделать это. Итак, он вынимает сначала два баклажана, промывает их водой, режет на мелкие кусочки, посыпает крахмалом и солью и откладывает в сторону для маринования.
Затем он взял еще несколько баклажанов и нарезал их круглыми пластинками, из которых будет сделаны фаршированные баклажаны.
Последний баклажан он разрезал прямо на куски с помощью раскатного среза, готового превратиться в вареный баклажан.
[Наполните глаза великолепной шелковицей: Ничего себе, даже порезы разные!]
- Да, различные формы имеют различные требования к технике приготовления пищи. Степень, в которой они поглощают вкус, также не одинакова, поэтому вы должны выбирать в соответствии с ситуацией. - после обработки баклажана свинину промывают, очищают острым ножом, измельчают в свиной фарш. Нарезают фарш. Свиной фарш будет использоваться во всех трёх блюдах, поэтому он разделил их на три маленькие порции и отложил в сторону.
- Сначала мы приготовим вареные баклажаны. Баклажан более сильно впитывает масло, поэтому, если вы будете делать его самостоятельно, вы должны обратить внимание, чтобы положить в него ещё немного масла. - сказал он, наливая масло в сковороду и разогревая её.
Когда масло было горячим, Руан Тан положил в него треть фарша и быстро обжарил его, пока он не изменил цвет. Когда он добавил измельчённый чеснок и имбирь, масло начало шипеть. Возбуждающий аромат ворвался в воздух, заставляя публику пускать слюни.
В это время баклажан, который был разрезан с помощью раскатного среза, был помещён внутрь. Во время жарки он использовал лопатку, чтобы нажать несколько раз на баклажан, чтобы вытеснить воду внутри баклажана.
Затем он добавил сахар, соевый соус и нужное количество соли для приправы, а затем осторожно обжарил несколько раз. Баклажан впитал масляный сок и приправу, стал мягким и сморщенным. Цвет стал красновато-коричневым, а фиолетовая кожура баклажана пропиталась маслом и выглядела блестящей, почти как будто светится.
- Следующий шаг - готовить в течение получаса при низкой температуре. - Руан Тан закрыл кастрюлю крышкой, убавил температуру и оставил её в покое.
- Сегодня блюда очень хорошо сочетаются с рисом, поэтому все, во что бы то ни стало, не забудьте приготовить горшочек ароматного риса. - он сказал это, когда доставал рисоварку, которую купил. - Когда я посетил торговый центр, я увидел это. Это должно стать новым кухонным инструментом, который только что разработала Академия Наук. Хотя цена немного дорогая, это действительно очень удобно, будь то приготовление риса или приготовление каши. Его можно даже использовать для тушения и супа.
Он сказал это не для того, чтобы рекламировать Академию Наук, а потому, что он действительно считает, что эта посуда очень полезна и хочет поделиться ею с аудиторией, которая всегда поддерживала его. Пользоваться рисоваркой было очень просто, даже недотепа могла воспользоваться ею самостоятельно и выйти с простой и вкусной едой.
Он вынул внутренний горшок рисоварки, положил туда необходимое количество риса и вымыл его. Затем он добавил вдвое больше воды и поставил её обратно в рисоварку, а затем нажал кнопку приготовления.
[Я желаю спокойствия: Ведущий, ведущий! Смотри сюда! Как ты добавляешь воду для этой рисоварки? Я использовал его, чтобы приготовить дома один раз, но не всё было приготовлено. Половина была приготовлена, а половина - сырая. А внизу была каша. Что случилось? QAQ]
Он посмотрел на свой вопрос и объяснил: - Ваш рис стал наполовину сваренным, это произошло потому, что воды было недостаточно. Вообще говоря, соответствующее количество воды было бы не более чем на ширину пальца больше, чем рис. Если вам нравится сухой рис, просто положите немного меньше воды, если вам нравится липкий, положите немного больше. Безопасная оценка будет заключаться в том, чтобы положить в два раза больше риса. Что касается проблемы сжигания риса, рисоварка имеет встроенную электрическую защиту. Когда рис сварится, она перейдёт в режим "держать в тепле", и вам не нужно будет беспокоиться о нём. Вы можете просто оставить его там.
[Следующие трансляции, чтобы научиться готовить: Да, я пробовал его вчера вечером, и он очень прост в использовании!]
[Золотые монеты падают: 2500 монет, это кажется немного дорогим...]
[Маленький прозрачный: Но это очень удобно, я тоже могу готовить. Я решил купить одну!]
[Ясно и холодно: Что это за ведущий? Почему он рекламирует это? Может быть, торговый центр дал вам рекламный взнос?]
[Радостный Юлин: (#'O’-) К комментатору выше, вы больны?]
Видя, что живой чат снова был шумным, знакомый метеоритный дождь снова появился в гостиной.
Пользователь "Хэ" дал якорю метеоритный дождь.
[Хэ: Я пытался использовать её прошлой ночью, и это было очень легко.]
Увидев его, Руан Тан не смог сдержать слабой улыбки. - Баклажаны уже почти закончили мариноваться. Давайте сделаем Юйсян баклажан.
Руан Тан достал маринованный баклажан, быстро поджарил его на сковороде, снял и слил масло. Затем он продолжил добавлять лук, имбирь и чеснок в кастрюлю. На самом деле, там также должны быть добавлены некоторые перцы чили, но, к сожалению, перцы ещё не были восстановлены, поэтому он мог делать только такое.
После этого в фарш, как только мясо равномерно подрумянилось, добавляли тёмный соевый соус, сахар, небольшую ложку уксуса. Он налил туда кукурузного крахмала, чтобы соус загустел. Пока Руан Тан продолжал жарить, сладкий и кислый аромат внезапно вырвался наружу.
[Мяо Мяо любит есть мясо: Вау, вау, прежде чем я это понял, у меня потекли слюнки! Это должно быть очень вкусно!]
[Не могу перестать обнимать деревья: У меня тоже! Но почему ведущий оставил рыбу? Я не видел никакой рыбы....]
Видя вопросы аудитории, Руан Тан почувствовал одновременно удивление и раздражение. В его прошлой жизни было много забавных пародий о еде, например, почему не было муравьёв в муравьях на деревьях (свиной фарш с лапшой из сладкого картофеля), или почему не было львов в голове льва (своего рода фрикаделька), и не было жён в пироге жены, и так далее.
Из любопытства он также прочитал много информации на этот счёт.
- Говорят, что в древние времена на старой Земле, когда люди жарили рыбу, они любили класть немного зелёного лука, имбиря, чеснока, уксуса и соевого соуса, чтобы избавиться от рыбного запаха и приправить его. Когда они делали другие блюда, чтобы не тратить ингредиенты, они использовали оставшиеся ингредиенты для жареной рыбы. Положить его внутрь, и в результате получится блюдо с неповторимым вкусом. Юйсян или рыбный аромат был назван в честь этого. - он улыбнулся и сказал: - Итак, баклажан Юйсян - это просто название блюда, а рыбы на самом деле там нет.
[Пьет простую кипяченую воду посреди ночи: Ого, правда?! Ведущий даже знает об этом, может быть, он изучает древнюю историю Земли?]
[Ленивый снег: Я изучаю древнюю историю Земли и я никогда не слышал об этом! Не может быть, чтобы ведущий просто выдумал это?]
[Маленький имбирь: Но мы никогда раньше не ели эти блюда, приготовленные ведущим. Невозможно просто сделать так много блюд. Я думаю, что у ведущего может быть редкая книга рецептов какой-нибудь старой кулинарной семьи! Или, возможно, он наследник этой семьи!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Я думаю, что у вышеупомянутого комментатора есть большая дыра в голове, но почему-то я думаю, что это возможно!!!???]
Не было никакой паузы в готовке ведущего, независимо от того, что обсуждал или предполагал живой чат.
- Юйсянский баклажан готов, вы можете попробовать его. - Руан Тан положил баклажаны Юйсян в фарфоровую миску и посыпал сверху мелко нарезанным зелёным луком. Он призвал зрителей прийти и попробовать его.
Внимание спорящей публики сразу же привлёк горячий баклажан Юйсян, и его кисло-сладкий аромат был чрезвычайно соблазнителен.
[Мяо Мяо любит есть мясо: Боже мой! Это так хорошо!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Для вышеупомянутого комментатора, я думаю, вам, возможно, придётся снова изменить своё имя... [смеётся и плачет.формат jpg]]
[Лю Е Бай: Это вкусно, это лучше, чем баклажаны на пару в ресторане!】
Китайская кухня уделяла особое внимание обонянию, внешнему виду и великолепному вкусу. Хотя эти межзвёздные зрители не понимали этого, но с визуальными эффектами пищи, запахом и вкусом, стимуляцией и соблазном от этих трёх аспектов, они, тем не менее, могли предаваться этому. Вкус жареного мясного блюда был уже заманчив, и розово-коричневый фарш был помещён в миску с полоской баклажана между ними. Он только выглядел мягким и нежным, а вся чаша была оранжево-коричневой. Маслянистый свет, вместе с зелёным нарезанным луком, ещё более маслянистым, но не жирным. Положи кусочек в рот, баклажанные полоски обжарены и нежны, а баклажан всё ещё горячий, даже если зубы слегка онемели. Сладкий и кислый вкус очень мягкий, особенно с добавлением мяса, которое добавляет мясистый аромат к баклажану.
[Bang and Chirp:/(ooㄒ)/~~ Я ошибся, кулинария ведущего получает полную оценку! Ресторан "Роза"? Что это такое?】
[Ясно и холодно: Эй, это кажется очень вкусным... если бы кто-то захотел петь, он поразил бы мир своей первой песней. Этот хрустальный цветок - моя глубокая любовь к тебе!】
В это время Руан Тан уже начал делать фаршированные баклажаны.
Сначала он вылил оставшееся мясо в большую миску, добавив соль, соевый соус, измельчённый имбирь, измельченный лук-шалот и муку, энергично помешивая, пока приправа не была полностью интегрирована с мясом.
Затем он взял другую миску, насыпал немного муки, добавил яйца, перец и немного воды. Он размешал его в однородное тесто.
Руан Тан подобрал на этом кусочки баклажана, которые он нарезал. В это время зрители обнаружили, что каждый из этих кусочков баклажана имел часть, которая всё ещё не была разрезана.
[Седьмой приключенец: Эй, кажется, что многие кусочки баклажана не были разрезаны, ведущий сделал это намеренно?]
[Маленький прозрачный: Это должно быть намеренно? Он настолько силён, что для него невозможно совершить такую низкоуровневую ошибку.]
[ID27791075: Ха-ха, это явно ошибка нарезки. Вы, безмозглые фанаты, всё ещё верите в него. Уморительно!]
[Вивиан Фэн: Разве комментатор выше одного из предыдущих профессиональных засорителей чата? Это заставляет меня смеяться.]
[Декорации из моего родного города: (づ ●─●) づ]
- Каждый должен помнить, что при нарезке, должен быть один глубокий разрез, а затем один неглубокий разрез. Так баклажан ещё будет частично цел. Если он полностью разрезан, он будет легко отделяться, когда вы его жарите. - он взял кусочек баклажана. Он разложил мясо посередине и равномерно обмакнул его в тесто.
Он подождал, пока все баклажаны будут начинены мясом и завернуты в тесто, прежде чем вытащить чистую кастрюлю и наполнить половину кастрюли растительным маслом. Когда масло начало пузыриться, он понизил температуру, а затем положил баклажан. Фаршированные баклажаны были расставлены один за другим вдоль края горшка.
- Когда вы кладёте баклажан, лучше всего сдвинуть его вниз по краю горшка, а не просто положить его. Это необходимо для предотвращения разбрызгивания масла.
Баклажан шипел в кастрюле, и тесто медленно желтело. Сильный аромат медленно начал распространяться по кухне.
После того как баклажаны были обжарены до золотистого цвета с обеих сторон, их вынимали по одному. Фаршированные баклажаны были высушены каплями масла, а затем помещены в белую фарфоровую тарелку. Они выглядели немного невпечатляюще, просто маленькие кусочки жёлтого цвета, завёрнутые в неровную поверхность. Но от них исходил сладкий запах мяса.
Думая о баклажанах и фарше, завёрнутом в них, все с нетерпением ждали этого. Они даже начали чувствовать, что внешняя оболочка имеет какое-то осмысленное значение.
- Это фаршированные баклажаны, каждый может попробовать, но будьте осторожны, чтобы не обжечься.
[Мяо Мяо любит есть мясо: Боже мой! Я в раю! Как может быть такая вкусная вещь!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Мои слезы падают, это будет в лотерее? Я готов предложить свою половину месячной зарплаты, ведущий, пожалуйста, открой для меня заднюю дверь...(метафора)]
[16 ночей: Ведущий, смотри сюда, смотри сюда! Дай мне один кусооочек!]
Свежевыжаренные фаршированные баклажаны имели внешнюю оболочку, которая слегка пахла яйцом и была немного хрустящей. Завёрнутые в неё баклажаны были нежными и сочными, а мясо - исключительно вкусным. С одним укусом вкус и текстура объединяются во рту. В нём было нечто восхитительное, что могло заставить людей вознестись на небеса.
Руан Тан достал маленькую тарелку кетчупа. - Если вы хотите, чтобы вкус был богаче, вы можете попробовать немного окунуть их в кетчуп.
Он был уроженцем юга, и его вкусовые предпочтения склонялись к сладкому. Поэтому он всегда любил добавлять немного сахара при приготовлении пищи. Он также любил есть фаршированные баклажаны с небольшим количеством кетчупа или кисло-сладкого соуса.
- Тушёные баклажаны тоже готовы, давайте посмотрим.
Когда крышку открыли, оттуда пошёл соблазнительный аромат. Зрители были полностью впечатлены предыдущими двумя блюдами и ещё больше надеялись на это третье блюдо.
Он только что достал варёные баклажаны, но в чате уже кто-то вздыхал о том, как это вкусно. Похоже, некоторые зрители просто не умели ждать.
Тушёные баклажаны нарезали с помощью раскатки. Поскольку не было говядины в виде порошка, Руан Тан положил немного мяса внутрь. Баклажан не был очищен, и теперь, когда его вынули из кастрюли, баклажаны выглядели как маленькие барабаны, плавающие в блестящем бульоне. Поверхность баклажана чистая и слегка морщинистая. С первого взгляда было видно, что он тушился до тех пор, пока не стал вкусным.
Нетерпеливо откусывая кусочек, первым, что попадет на язык, будет мясистое на вкус масло и бульон. Язык высасывал все соки из овоща и скользил вниз по горлу. Затем зубы слегка впивались в овощ. Слабый аромат баклажана, смешанный с плотным вкусом мяса, мгновенно покорит ваш рот. Особенно, когда вы откусываете от фарша переплетённые с жиром сок на поверхности баклажанов. Мясо было мягким, но упругим, и всё же оно не подавляло звезду шоу. Было действительно трудно найти такой деликатес.
[Мяо Мяо любит есть баклажаны: Начиная с сегодняшнего дня, баклажаны - мой любимый овощ!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Это так вкусно, эти три блюда все такие вкусные!]
[Следующие трансляции, чтобы научиться готовить: Тушёные баклажаны мягкие и нежные, супер вкусные, очень вкусные! Если бы рядом был горшок с ароматным белым рисом, я бы точно смог все это съесть!]
[Радостный Юлин: Согласен! Я решил купить рисоварку! А что, если я выиграю приз и у меня не будет риса?]
[Не могу перестать обнимать деревья: К комментатору выше, бесстыдник! Приз - мой!]
Три способа приготовления баклажанов, каждый со своим особым вкусом. То, что кулинарные навыки Руан Тана были хороши, это и не нужно упоминать. Некоторое время на экране цвели различные хрустальные цветы и разноцветные фейерверки. Зрители, казалось, чувствовали, что это было всё, что они могли сделать, чтобы выразить своё волнение. Это были восхитительные блюда, которые были даже лучше, чем самый эксклюзивный ресторан империи "Роза"! Они ещё больше гордились тем, что у них есть такой ведущий.
[Милая Саммер: Молится, чтобы выиграть приз.]
[Едва проходя: Молится, чтобы выиграть приз +1]
[Пить простую кипяченую воду посреди ночи: Молиться, чтобы выиграть приз +2]
Ежедневные молитвы начались снова, что, кажется, стало обычным явлением в прямых трансляциях Руан Тана.
- А теперь я выберу пятерых счастливчиков и подарю им фаршированные баклажаны, которые сам же и сделал. - он сказал это, когда открыл лотерейную функцию и быстро вытащил пять билетиков.
- Поздравляю... пейзаж из моего родного города, шестнадцать ночей, ю нянь, пустые слова и Цзю Е Лю Ли. Еда будет отправлена позже, не забудьте проверить и получить их!
Выигрышная ставка была слишком низкой. Зрители, которым не удалось выиграть приз, были разочарованы. Но он был беспомощен. В конце концов, он был всего лишь одиночкой и не мог удовлетворить потребности каждого зрителя.
- Сегодняшняя прямая трансляция заканчивается, увидимся завтра.
Прямая трансляция была закрыта, и с помощью Сяо Бая жареные фаршированные баклажаны были помещены в коробки. При этом он не забывал оставлять по порции каждого блюда для отправки декану Академии Наук.
Сегодня другая сторона прислала рисоварку, и это был его способ вернуть долг. Кроме того, он также хотел обсудить с Академией Наук вопрос о восстановлении тофу, консервированных яиц и других подобных ингредиентов. Ведь те нуждались в рассоле, аминокислотах, извести или других подобных вещах, с которыми ему было неудобно обращаться.
Посылая вещи по очереди, он протянул руки. Чувствуя себя сонным, он решил вздремнуть.
**********
Хэ Юнь Чэнь пришёл домой с работы и обнаружил на столе курьерскую посылку. По-видимому, её принял умный дворецкий. Глядя на знакомую упаковку и маркировку "еда", Хэ Юнь Чэнь не мог не протянуть руку и разорвать упаковку. Увидев внутри свежие и горячие блюда из баклажанов, он невольно улыбнулся.
Адрес, связанный с его аккаунтом на платформе, был адресом военного штаба. Хотя он не знал, как другой узнал его домашний адрес, он подсознательно упустил этот сомнительный момент и чувствовал себя счастливым, получив особую заботу от Руан Тана.
В это время, Хэ Юнь и только что спустился вниз и увидел, что его младший брат держит коробку с едой с очаровательной улыбкой на лице, он внезапно понял, что он, должно быть, думает.
Притворившись, что ничего не обнаружил, он медленно спустился вниз и торжественно осмотрел посуду в коробке с консервами. Он кивнул: - Сегодня баклажаны. Там вообще-то три блюда и рис. Неплохо, неплохо.
Хэ Юнь прервал его, и он не обратил внимания на имя получателя на этикетке доставки. - Конечно, это хорошо, - сказал он слегка напыщенным тоном.
- Да, я тоже так думаю. - улыбка Хэ Юнь стала шире. - А теперь позволь мне узнать, кто получатель.-
Хэ Юнь Чэнь говорил, не думая: - Кто ещё это может быть?...
Чёрно-белый ярлык доставки был грубо сунут ему в лицо. Хэ Юнь нараспев сказал: - О да, кто же ещё? Конечно, это может быть только моим.
- О нет! Ты же не мог подумать, что ведущий послал его тебе, верно? В конце концов, он даже не знает тебя.
Лицо его постоянно лишенного выражения младшего брата не могло не исказиться. Видя это, Хэ Юнь и не мог не рассмеяться. - Ха-ха-ха-ха, мой глупый братец, ты все ещё не знаешь? Сегодня утром ваш милый маленький джеллибин стал консультантом Академии Наук~
Хэ Юнь Чэнь сел, не говоря ни слова, ожидая, когда Ран Цзин и Хэ Вэй Е вернутся к ужину. Однако он совершенно не хотел даже смотреть в сторону Хэ Юнь.
Хм, он такой злой.
Когда Ран Цзин и Хэ Вэй Е вернулись, они увидели, что братья поссорились.
Эта сцена больше не казалась им странной. С тех пор, как он был молод, Хэ Юнь Чэнь всегда был более серьёзным и правильным, и Хэ Юнь И часто дразнил его. Несколько раз он даже дразнил его до слёз. Когда два брата выросли, Хэ Юнь Чэнь начал бороться против Хэ Юнь И. Тем не менее, Хэ Юнь И воспользовался их различием в телосложении и совершил квази - несчастный случай, так что Хэ Юнь Чэнь не осмелился ударить его.
Так или иначе, за эти годы оба брата выросли постоянно ссорясь и поднимая шум, но вопреки видимости, их чувства были глубже, чем у других братьев.
На этот раз Руан Тан прислал много блюд. Ран Цзин приготовила кастрюлю риса, и вся семья наелась баклажанов.
Закончив трапезу, он принял душ. С банным полотенцем на поясе и водой из волос, стекающей по контурному лицу, он сел на кровать. Он рассеянно смахнул воду с лица и начал думать о том, как добраться до Руан Тана.
Очевидно, было недостаточно просто посылать подарки через комнату прямого эфира. Если он хочет занять место в его сердце, Хэ Юнь Чэнь должен установить с ним реальную связь.
Снизу доносился громкий и шумный диалог из телесериала. Хотя звук был не очень громким, он всё ещё был достаточно ясен для его ушей.
Он вспомнил Юнь Чэня, разве Руан Тан раньше не был Киноимператором?
Актёр, только что получивший высшую награду для актера мужского пола, в своё самое многообещающее время неожиданно столкнулся с неудачей. После пяти лет сна его первоначальная популярность и связи в основном исчезли. Может быть, в сердце Руан Тана всё ещё жила горечь?
Вспоминая слишком тонкие запястья, которые он заметил в записях, он не мог не чувствовать себя немного расстроенным. Он был ещё ребёнком, прошло не так уж много времени с тех пор, как он стал взрослым. Он так долго боролся в одиночку и испытывал такие взлёты и падения. Сколько печали он таил в своём сердце?
"Я могу ему помочь."
Эта мысль пустила корни в сердце Хэ Юнь Чэня и быстро расцвела. Даже если бы Руан Тан вернулся к актёрской деятельности и больше не мог вести прямые трансляции, но пока он был счастлив, не было ничего более важного.
Думая таким образом, Хэ Юнь Чэнь открыл свой "компьютер" и связался с несколькими своими друзьями, которые были в развлекательных компаниях. Как сын королевы развлечений, Ран Цзин, его сеть связей не ограничивалась только военными.
С личностью Хэ Юнь Чэня всё, что ему нужно было сделать, это говорить, и в принципе не было ничего, что нельзя было бы сделать. Всего за несколько коротких дней, несколько электронных сценариев были отправлены в руку Хэ Юнь Чэня.
Он удалил все сценарии, в которых были опасные боевые сцены, и удалил некоторые, которые включали сцены, демонстрирующие интимную привязанность. Затем ему с трудом удалось выбрать два сценария, которые всё ещё подходили для его намерений.
Хотя линейка для двух сценариев не была роскошной, сценарии были очень хорошими. Если бы Руан Тан захотел вернуться, было бы невозможно получить коммерческий блокбастер с его нынешней популярностью. Но как бывший Император кино, он не мог унизить свою ценность и играть третью или четвёртую главную роль или какую-то общую вспомогательную роль. В этом случае те фильмы с хорошими персонажами и сценарием, которые склонялись к тому, чтобы быть художественными фильмами, были лучшим выбором.
Руан Тан вернётся на экран через пять лет через нишевый рынок, но впечатляющий художественный фильм. В сочетании с его растущей популярностью в качестве кулинарного ведущего и усилиями Хэ Юнь Чэня распространить слово через его контакты в развлекательном кругу, тема возвращения Руан Тана, несомненно, вызовет большую волну интереса. Благодаря поддержке этого акционера, Руан Тан мог легко распрощаться со своим нынешним образом жизни и получить великолепную прибыль.
После того, как Хэ Юнь Чэнь понял, как создать импульс для Руан Тана и позволить его пути идти гладко, он открыл комнату прямого эфира, как это было его обычаем. Однако, немного подождав, он заметил, что в гостиной по-прежнему темно и никого нет.
Однако в зале прямого эфира появилось объявление, гласившее, что ведущий отправился участвовать в тесте по оценке уровня Ассоциации поваров, поэтому прямой эфир был приостановлен на один день.
Хэ Юнь Чэнь был поражен, после подсчёта дней, это был действительно день ежемесячной оценки Ассоциации поваров.
Ведущий готовился к тесту на сертификат шеф-повара? Он не мог не нахмуриться, вспомнив группу солнечных пятен раньше. Хотя с ними и разбиралась Ран Цзин, запретив использование IP-адресов этих людей, но главным подстрекателем этих людей был старший исполнительный директор Ассоциации шеф-поваров. Он должен позаботиться о безопасности ведущего.
До этого ведущего и этот зачинщик не имели прямого контакта. Этот человек хотел положиться на общественное мнение, чтобы погубить репутацию ведущего. Теперь, когда сам Руан Тан окажется на чужой территории, разве другая сторона отпустит его так легко?
Думая об этом, Хэ Юнь Чэнь немедленно встал и вышел за дверь. Он даже не переоделся в военную форму. Одним широким шагом он сел в подвешенный автомобиль.
Кто бы они ни были, если они осмелились причинить хоть какую-то обиду ведущему, значит, они настроили против себя всю семью!
**********
Руан Тан ехал на подвешенном автомобиле и рано прибыл на место проведения оценки Ассоциации поваров. Похоже, что было много людей, которые пришли, чтобы пройти тест. Небо было чёрным от огромного количества подвешенных машин. Это было захватывающее зрелище.
Подвесные автомобили имели интеллектуальную систему унифицированного управления, поэтому процесс посадки и выхода из машины осуществлялся упорядоченно. Там не было беспорядочных сцен пробок, подобных тем, что были в его прошлой жизни.
Через десять минут он вышел из машины, увидел огромное здание с вывеской филиала Ассоциации поваров № 133 и вошёл внутрь. Он почти восстановил свою прежнюю внешность, но, чтобы избежать каких-либо инцидентов, надел заранее приготовленные очки в чёрной оправе и надел только простую белую рубашку и брюки. Темперамент и одежда первоначального владельца тела, должно быть, были более привлекательными. С тем, как он делал вещи сейчас, его темперамент был совершенно другим, чем у первоначального владельца. Плюс его нынешняя форма тела была намного тоньше, чем раньше. В глазах других людей он просто имел бы хорошее сходство с первоначальным владельцем, но никто не догадался бы, что они были одним и тем же человеком.
У входа в Ассоциацию шеф-поваров стоял умный сканер. Вам нужно было только нажать световой мозг на датчик, чтобы завершить регистрацию и войти в свою информацию.
Руан Тан присоединился к потоку людей, входящих в огромный зал, ожидая начала оценки. Приемный зал был круглым, и кандидаты ждали в специально отведенной зоне ожидания в центре. Вокруг были маленькие комнаты, где каждый из кандидатов должен был пройти свое испытание.
После завершения регистрации он получил электронный документ под названием "часто задаваемые вопросы по оценке", в котором подробно излагалась некоторая информация, связанная с оценкой.
Оценочный тест Ассоциации поваров требовал использования ингредиентов, предоставленных ассоциацией, для приготовления различных блюд. Эти ингредиенты могут быть смешаны и использованы вместе, или они могут быть использованы отдельно, чтобы сделать независимое блюдо, в зависимости от того, как кандидат хотел это сделать. Однако каждый ингредиент, используемый в качестве темы экзамена, должен использоваться в качестве основного ингредиента блюда. Хотя его также можно использовать в качестве вспомогательного блюда, кандидатам не разрешалось смешивать только немного ингредиента, чтобы они могли удовлетворить требование через лазейку.
Что касается того, сколько блюд будет представлено, это также зависело от планов кандидата. Если сорт был достаточно хорош и вкус был хорош, кандидат мог получить красную отметку "отлично" на обратной стороне сертификата звездного ранга. Наличие этой печати означало бы разницу между небом и землей среди поваров одного ранга.
Требования к оценке ранга в одну звезду были относительно простыми. Требовалось пять ингредиентов. Двум звёздам требовалось пятнадцать, а трём - двадцать пять. Для каждой дополнительной звезды количество ингредиентов, необходимых кандидату для приготовления пищи, увеличится на десять, а ценность шеф-повара удвоится. Но тест на четыре звёзды и пять звёзд был не так прост. Помимо удивительного количества сорока пяти ингредиентов, которые предстояло приготовить, существовали также требования к качеству и вкусу блюд. И если вы хотите стать пятизвёздочным шеф-поваром, ваша способность создавать новые блюда, естественно, очень важна. Вы должны были, по крайней мере, разработать более десяти блюд, и вам также нужно было пройти одобрение высшего органа Ассоциации поваров. Если более половины одобрено, вы можете стать пятизвёздочным шеф-поваром.
Империя продвигала натуральные ингредиенты в течение 30 лет. За последние два десятилетия было всего десять пятизвездочных шеф-поваров, одним из которых был нынешний президент Ассоциации шеф-поваров Гу Ле Цзи. Даже четырех-звездочных шеф-поваров остались только сто человек. В отличие от межзвёздного населения в 100 миллиардов человек, эта сотня людей была дороже, чем гигантские панды в зоопарках во время его предыдущей жизни.
Готовые блюда, произведенные во время теста, сначала проверяются машиной, чтобы подтвердить, что это безопасно для еды. Убедившись, что нет никаких проблем, несколько экспертов попробовали его на вкус. Если пища, произведенная кандидатом, может быть одобрена экзаменатором, кандидат сможет пройти оценку. Если одобрение эксперта не было получено, оценка будет считаться провальной.
Чтобы обеспечить справедливость оценки, все содержание будет записано в виде голографических данных, а затем загружено на официальный сайт Ассоциации поваров, открытый для всех жителей Империи. Это было сделано для предотвращения мошенничества и других видов коррупции.
В общем, было очень трудно смешать все виды ингредиентов вместе и выйти с чем-то определённо вкусным. Таким образом, большинство кандидатов решили бы сделать каждый ингредиент в одно блюдо.
Но для Руан Тана это было не слишком сложно.
Он спокойно ждал начала аттестации, и разговоры других кандидатов продолжали вливаться в его уши, а затем он услышал непрерывные восклицания со стороны.
- Ах! Всё кончено! Всё кончено! Академия только что запустила новые ингредиенты! Двое из них!
- Боже мой! Они ведь не будут включать это в оценку, не так ли?
Кто-то быстро ответил ему в отчаянии: - Это возможно. Предмет оценки будет взят с торгового сайта в момент проведения оценки, независимо от того, является ли он новым или нет. Говоря это, он не мог не скорбеть: - Академия Наук, почему сегодня? Почему вы выпускаете новые ингредиенты непосредственно перед началом оценки?!
Когда он услышал о выпуске новых ингредиентов, Руан Тан мгновенно догадался. Он открыл торговую площадку и, как и ожидалось, перед ней и в центре стояла пара зелёных и красных перцев. Глаза его невольно заблестели. Был ли он измельчен в порошок чили в качестве приправы, или использовался в качестве дополнения или непосредственно обжаривался в качестве основного блюда, перец чили был восхитительным. Жгучий и возбуждающий вкус сделал бы людей зависимыми от него.
На самом деле, поскольку он имел статус консультанта Академии Наук, он уже получил образцы перца от Хэ Юнь И прошлой ночью. Он попробовал немного, и вкус был довольно чистым. В нём было достаточно воды и немного сладости. Вкус должен быть ошеломляющим. Он намеревался приготовить пикантное блюдо в прямом эфире завтра, но, похоже, этот план может быть выполнен с опережением графика.
Оценка началась очень быстро. Серийный номер каждой комнаты и номер кандидата отображаются на большом экране зоны ожидания. Кандидаты должны были только проверить номер своей собственной комнаты оценки.
После ожидания в течение двух раундов или около того, он был, наконец, Руан Тан очередь.
Согласно подсказке большого экрана, Руан Тан подошёл к двери комнаты, соответствующей его собственному номеру, и после проверки методом световой индукции мозга дверь комнаты была мгновенно открыта.
Войдя, он обнаружил, что комната оказалась гораздо больше, чем он думал. Это была большая кухня, и все кухонные принадлежности были доступны и аккуратно расставлены.
В это время в легком мозгу Руан Тана всплыло напоминание о пяти случайно выбранных ингредиентах: красном перце, зеленом перце, яйце, рыбьей голове и свиной печени.
Затем в левой стене открылась маленькая дверца, и умный робот передал коробку Руан Тану. По-видимому, это содержало пять ингредиентов, которые он должен использовать для этой оценки.
Руан Тан открыл коробку и увидел большой красный перец чили и зелёный болгарский перец, пять яиц, две большие рыбьи головы и большой кусок свиной печени. Всё, что ему теперь нужно было сделать, это приготовить вкусную еду из этих пяти ингредиентов.
Бабушкины яйца Чили (La Jiao Wai Po Dan), рубленый перец рыбья голова (Duo Jiao Yu Tou) и зелёный перец с печенью свиньи — почти мгновенно, Руан Тан смог выйти с соответствующими рецептами.
Однако, чего Жуань Тан не знал, так это того, что в комнате наблюдения на другом конце кто-то злобно улыбался ему.
- О, Руан Тан, Руан Тан, даже если ты очень способный, давай посмотрим, что ты сможешь сделать с этими вещами.
С тех пор как Ци Чжо увидел имя Руан Тана в списке подписавшихся кандидатов, он уделял ему особое внимание. Он лично просил назначить его в качестве оценщика тестов для места проведения оценки Руан Тана. Он собирался решительно выплюнуть купорос. Все эти "превосходные" ингредиенты были "тщательно отобраны" им самим, чтобы гарантировать, что Руан Тан никогда не сможет пройти оценку!
- Президент, этот перец - тот самый ингредиент, о котором сегодня объявила Академия Наук. Будем ли мы сразу использовать его в оценке? - у одного из его подчинённых было озабоченное выражение лица.
- Что-нибудь случилось? Ввод новых ингредиентов в базу данных полностью соответствует стандартным операциям. Ему не повезло нарисовать перцы, кого он может винить? - сказал Ци Чжо с холодной улыбкой. - На этот раз я должен дать понять этому старику Гу, какой именно мусор ему приглянулся — он даже не смог пройти начальную оценку уровня! Он хочет натренировать этого Руан Тана занять должность, которая должна принадлежать мне, ну, он должен быть в состоянии войти в ассоциацию первым!
- Но разве это не слишком много, чтобы дать ему ломовые ингредиенты, такие как рыбья голова и свиная печень? В случае, если люди узнают, что мы обманули систему, это вызовет много проблем... - в конце концов, весь процесс оценки должен был быть записан и загружен на официальный сайт. Ингредиенты, которые предназначались для Руан Тана, было очень трудно приготовить, и это было настолько чрезмерно случайным, что людям было бы легко увидеть, что что-то не так. Как только что-то пойдёт не так, Ци Чжо, естественно, не должен был волноваться, это будет маленький картофель фри, как он, который понесёт основную тяжесть ущерба!
- Чего ты боишься? Разве ты не давал ему яйца? Даже если он просто жарит их, то по крайней мере одно блюдо пройдёт, не так ли? Мы практически даём ему бесплатные очки! - Ци Чжо раздраженно прищурился. - Может быть, ты беспокоишься о нём?
- Нет, нет, нет, я просто боюсь, что это повлияет на ваш престиж.
- Хм. - Ци Чжо фыркнул и снова перевёл взгляд на видео наблюдения.
После того, как Ци Чжо отругал его, у человека не было выбора, кроме как закрыть рот, и он посмотрел на Руан Тана на видео наблюдения сложным взглядом. Учитывая его положение, он должен был поддерживать Ци Чжо, но с точки зрения того, что принесёт ему пользу, это было не обязательно так. Если Руан Тан вступит в ассоциацию, то для него не будет никаких неудобств. Даже если бы Руан Тан действительно стал преемником президента, то он мог бы даже произвести благоприятное впечатление как один из экзаменаторов, но неудача Руан Тана означала, что его могут допросить позже и даже использовать в качестве козла отпущения.
Он украдкой взглянул на выражение лица Ци Чжо и увидел, что тот всё ещё выглядел так, словно наблюдал за разворачивающейся драмой. Поэтому он тоже перевёл взгляд на комнату оценки, молясь, чтобы Руан Тан показал себя хорошо, не настолько, чтобы пройти оценку, но и не настолько плохо, чтобы быть уродливым.
Но, глядя на эти пять ингредиентов, он не мог избавиться от горького привкуса во рту. Не говоря уже о том, что этот перец чили были только что выпущены Академией сегодня, но когда они получили их заранее, вкус был настолько пугающим. Просто небольшой глоток заставил бы весь рот чувствовать онемение от булавок и иголок. И может быть, это было потому, что его палец коснулся чего-то на перце, но после, когда он коснулся своего лица и глаз, казалось, что эти места горели! Это было чертовски больно!
Что именно из этого люди могут съесть? Это было явно биохимическое оружие!
Были также три других ингредиента. Кроме яйца, которое было обычным ингредиентом, какую часть рыбьей головы и свиной печени вы могли бы съесть? При приготовлении рыбы и свинины в ресторанах, оба они были просто выброшены! Однако, строго говоря, эти части, которые нельзя есть, на самом деле считаются пищевыми ингредиентами. В результате они были включены в оценку этого месяца. Вместе с этими ужасающими чили, не говоря уже о том, чтобы приготовить вкусное блюдо, просто сделать блюдо, которое было неядовитым и съедобным, уже можно было считать благословением небес.
Казалось, что ему придётся нести этот горшок... думая так, лицо мужчины не может не скорчить горькую гримасу. Он решил, что, несмотря ни на что, он собирается спихнуть все на собственное невезение Руан Тана! В конце концов, никто не мог предсказать то, что называется удачей.
В это время начал действовать Руан Тан. В ходе оценки все специи и приправы, продаваемые на рынке, были доступны, а вспомогательные ингредиенты, такие как лук, имбирь и чеснок, также были размещены на столе.
Руан Тан сначала промыл свиную печень, а затем нарезал её тонкими ломтиками. Он достал кастрюлю и поставил в чистую воду для замачивания. Это должно было быть пропитано в течение по крайней мере 30 минут, поэтому он начал обрабатывать голову рыбы.
Он равномерно распределил соль, молотый перец и сок имбиря-шалота на рыбью голову и дал ей замариноваться в течение нескольких минут, чтобы рыбья голова впитала аромат.
Затем Руан Тан наполовину наполнил кастрюлю водой, добавил немного растительного масла и положил туда ломтики имбиря и нарезанный лук-шалот. Оба ароматических вещества беззвучно опустились на дно горшка. Экзаменатор беспомощно покачал головой. Конечно же, это было слишком много, чтобы иметь дело с этим видом лома ингредиента, так что Руан Тан даже сдался и просто приготовился сварить его в суп?
Ци Чжо усмехнулся ещё больше: - Что это за штука? Молодежь в наши дни! Так как горшок треснул, может быть, стоит его разбить? Уморительно!
Подчиненный не удержался и покачал головой. Он уже мог предвидеть неудачу этого молодого человека.
Они наблюдали, как Руан Тан осторожно положил рыбу и использовал высокий огонь, чтобы сварить ее. Он использовал ковш, чтобы вычерпать плавающую пену, а затем накрыл кастрюлю крышкой, позволяя ей тушиться на слабом огне. Они беспомощно покачали головами.
Это был самый простой способ приготовить суп. Независимо от того, какие ингредиенты были использованы, вы можете съесть его после кипячения. Но делая это так, в основном гарантировал, что блюдо не будет вкусным деликатесом. Более того, то, что получил Руан Тан, было просто рыбьей головой. Он не мог ни разрезать его, ни поджарить. Кроме того, чтобы бросить его целиком, что еще мог придумать этот бедный парень?
Человек посмотрел на Ци Чжо и мрачно подумал в своём сердце.
Руан Тан, если ты хочешь обвинить кого-то, то вини себя за то, что обидел того, кого не должен был обидеть.
Руан Тан понятия не имел о ситуации в комнате наблюдения. Суп из рыбьих голов готовился уже полчаса, поэтому он принялся готовить бабушкины яйца чили.
Сначала он нарезал красный перец мелкими кусочками, затем нарезал чеснок и зелёную часть лука. Он разбил в миску три яйца и быстро взбивал их палочками, пока сверху не появился слой пузырьков.
Когда масло в кастрюле нагрелось, в неё заливают яйца. Когда яичница жарилась, он нарочно добавлял в неё побольше масла, чтобы яичница получилась более пушистой и нежной, и она не прилипала к сковороде.
Он поджарил яйца, пока они не стали золотисто-жёлтыми с обеих сторон, а затем вынул их и разрезал на ровные куски.
Затем он положил тонкие ломтики чеснока на сковороду и обжарил их на медленном огне, пока они не стали ароматными. Затем он вынул его из кастрюли и отложил в сторону для последующего использования.
На дне кастрюли всё ещё оставался тонкий слой масла. Вместо того, чтобы мыть кастрюлю чистой, Руан Тан положил в ломтики красного перца и пусть они полностью реагируют с маслом, настоянным на ароматах яиц и чеснока. После того, как перец был приготовлен, он добавил обратно в чеснок и кусочки яйца, чтобы обжарить их вместе. После приправы с небольшим количеством соевого соуса, сахара, соли и ароматного уксуса, он положил в нарезанный зелёный лук и обжарил ещё несколько раз на сильном огне. Вскоре после этого тарелка с восхитительным бабушкиным яйцом чили была готова.
В это время кипящий суп из рыбьих голов был почти готов. Рыбный суп полностью стал молочно-белым, источая соблазнительный аромат.
Он выудил из кастрюли имбирь и лук-шалот, приправил их солью и перцем и, наконец, добавил кусочки имбиря и нарезанный зелёный лук. Богатый и ароматный суп из рыбных голов был готов.
В это время свиная печень также была уже полностью пропитана. Кровь была полностью разбавлена водой, поэтому Руан Тан просто вылил кровавую воду, а затем свиная печень была многократно промыта, пока кровь не просочилась наружу.
После того, как свиная печень высохла, он положил её в миску и добавил приправы, такие как соль, крахмал, лёгкий соевый соус, уксус, перец и сахар. Он хорошенько перемешал их, а затем отложил в сторону, чтобы дать ему отдохнуть.
Разогревая сковороду с маслом, Руан Тан быстро нарезал лук и зелёный болгарский перец.
Когда масло полностью нагрелось, он положил в него свиную печень и обжарил её, пока она постепенно не побелела. Затем он вынул её из кастрюли.
Оставшееся на сковороде масло использовали для обжаривания нарезанного зелёного лука и зелёного перца. Когда она начала источать восхитительный аромат, он положил её обратно в печень свиньи. После быстрого обжаривания их вместе, блюдо было готово.
Один суп и две тарелки. Одним из них были яркие и красочные, красные и желтые яйца чили. В то время как другой был зелёный перец со свиной печенью. После приготовления Руан Таном даже изначально отвратительная свиная печень выглядела намного более аппетитной. С миской молочно-белого рыбного супа в стороне, казалось, что никто не мог придраться к этим трем блюдам.
Поставив две тарелки и суп бок о бок на столешницу, Руан Тан посмотрел в сторону камеры и сказал:
- Готово.
Умный робот выдвинулся вперед и провёл сканирование и отбор проб на блюдах, которые только что готовил Руан Тан. Не прошло и пяти минут, как робот объявил блюда “квалифицированными”.
Затем он достал поднос и загрузил на него три блюда Руан Тана и начал уходить через дверь, через которую он вошёл. В то же время он поманил к себе Руан Тана.
Маленькая дверца открылась, и показалась подвешенная доска. Когда Руан Тан ступил на неё, она медленно поднялась на верхний этаж. Комната оценки находилась на третьем этаже. Когда подвесная доска остановилась, он вышел и последовал за умным роботом через кольцеобразный коридор. Он вошёл в большой зал заседаний. Руан Тан увидел трёх человек, одетых в белую форму шеф-повара, сидящих в комнате. Это должны быть экзаменаторы.
Среди них человек с прямыми усами и прищурёнными глазами, повернувшись к нему лицом, спросил: - Ты Руан Тан?
- Так и есть. - такое отношение определённо нельзя было считать дружелюбным, но Руан Тан не думал об этом, просто думая, что этот экзаменатор был более серьёзным.
Усатый человек ещё раз спросил: - Это твои три блюда?
- Совершенно верно. - сказал Руан Тан.
- Тебе не слишком везёт, но мы профессиональные экзаменаторы и не можем снизить требования к тебе. - усатый экзаменатор улыбнулся, но это была ещё не улыбка. Его глаза обратились к трём блюдам, принесённым умным роботом. Хотя внешний вид этих блюд был довольно хорош, он выглядел так, как будто не был согласен и просто сказал: - Любая пища, если вы её варите, может быть съедена. Вы тоже должны это знать. Однако ваша попытка пройти с таким обманом бесполезна.
Он слегка приподнял голову и сказал с достоинством: - Поскольку вы достаточно смелы, чтобы присоединиться к оценке шеф-повара, вы должны знать, что у рыбьей головы много внутренних органов. Однако, неожиданно, вы не обработали её и просто бросили всю голову рыбы в кастрюлю. Вы полагались на высокую температуру, чтобы устранить неприятный вкус?
Ци Чжо покачал головой. - Молодые люди в наши дни, только потому, что вы встретили некоторый успех в интернете, вы уже пренебрегаете честью и достоинством хорошей еды! - когда он это сказал, его веки опустились. Он выглядел так, словно хотел, чтобы железо превратилось прямо в сталь. Но на самом деле в его глазах сверкнула безошибочная злоба.
После того, как кандидат на оценку вошёл в зал заседаний, он не мог заблокировать камеры наблюдения. Весь процесс будет загружен на веб-сайт Ассоциации поваров, поэтому, даже если он хочет устранить Руан Тана, он абсолютно не должен позволять другим людям выбирать ошибки.
Эти ингредиенты, помимо яиц, если они не были новыми ингредиентами, они были печально известны всем как отходы ингредиентов. Зрители, возможно, уже были настроены скептически, поэтому он использовал эти заявления, чтобы вызвать некоторую дисгармонию. Для этих зрителей, первое впечатление будет самым сильным. Они подумают, что Руан Тан разбил горшок, потому что он треснул, и что он вышел с этими блюдами не потому, что он отважился приготовить их, несмотря на очевидный риск, а потому, что он пытался обмануть их через оценку. Таким образом, он будет оправдан в устранении Руан Тана. В конце концов, кто может винить удачу?
Тем не менее, если кто-то съест её, у них будут свои причины.
Когда его тщательно приготовленные блюда были безжалостно отброшены, как какой-то беспорядочно приготовленный мусор, Руан Тан не мог не чувствовать некоторого гнева. Однако у него и другой стороны не было конфликтующих интересов, и он не мог понять, почему другой человек ведёт себя таким образом. Он мог только предположить, что эти межгалактические люди не были знакомы с деликатесами, которые использовали эти ингредиенты, и поэтому они были предубеждены против них. Однако он был уверен, что экзаменатор передумает, если только попробует.
- Я уже хорошо приготовил рыбью голову и свиную печень. Я не только не думаю о них как о потере ингредиентов, но я также считаю, что они могут быть очень вкусными. Если вы мне не верите, попробуйте, и вы поймёте.
Ци Чжо холодно фыркнул, но не стал противоречить своему заявлению. Он взял пару палочек для еды и попробовал бабушкины яйца чили. Затем он немедленно выплюнул их. - Слишком остро!
Он продолжил свой путь к печени свиньи. Нахмурив брови, как будто он делал это с большой горечью, он положил её в рот. Немного пожевав, он тоже выплюнул её. - Слишком горько!
Затем он попробовал полный рот супа из рыбьих голов и с таким выражением лица, как будто он не мог этого вынести, выплюнул его в мусорное ведро. - Слишком подозрительно!
Все три блюда, после того как их попробовали, были немедленно выплюнуты. Это был совершенно невообразимый результат для Руан Тана.
То, что ему не нравились бабушкины яйца чили, можно было объяснить тем, что он не привык к острой пище. То, что он не любил свиную печень, можно было объяснить личным вкусом, но он сказал, что она была “слишком горькой!"
Хотя Руан Тан не мог добавить никакого соуса из-за недостатка ингредиентов, он был уверен, что правильно удалил рыбный вкус. Даже если бы он полагался только на соль, соевый соус и естественную сладость зеленого болгарского перца, она ни за что не стала бы горькой на вкус! И критиковать суп из рыбных голов как рыбный, это было ещё более невозможно! Он был очень скрупулёзен в устранении рыбного привкуса. Хотя у него не было кулинарного вина, он неоднократно намазывал его солью и имбирно-зелёным соком. Он определённо избавился от любого рыбного вкуса и, более того, он даже добавил имбирь и лук-шалот, когда кипятил.
Независимо от того, насколько глуп человек, они смогут понять, что Ци Чжо намеренно нацелился на него. Выражение лица Руан Тана стало холодным, и он посмотрел прямо на Ци Чжо.
Ци Чжо достал бумажное полотенце. Вытирая рот, он отвёл глаза, чтобы скрыть ужас и мрачность в глазах.
Этот Руан Тан неожиданно приготовил такие вкусные блюда из тщательно подобранных трудных ингредиентов. Если бы это было несколько лет назад, он мог бы найти способ использовать такого талантливого человека. Однако Руан Тан появился в начале месяца и привёл его планы в беспорядок. Более того, он не знал, что за безумная идея вдруг пришла в голову старику Гу, но, имея в запасе всего один год, он вдруг решил найти достаточно талантливого юношу, чтобы “впитать новую жизненную силу в Ассоциацию поваров”. Что за шутка! Если какому-то случайному юнцу удастся получить пост президента, то за что же он молча страдал все эти годы?
Теперь другая сторона, должно быть, уже обнаружила, что он является мишенью. В таком случае оставалось только "срезать сорняки и выкопать корни." Сколько лет Ци Чжо стремился к тому, чтобы он смог должным образом достичь должности президента. Как много общения с большими шишками он сделал для того, чтобы Ассоциация поваров достигла своего нынешнего положения? Мало того, что он был полон решимости занять пост президента, это было также просто само собой разумеющимся!
Аккуратно положив салфетку в мусорную корзину, Ци Чжо обратился к Руан Тану. Он вёл себя так, словно имел дело с обычным повседневным делом. Ци Чжо поднял голову и серьёзно подсказал другим экзаменаторам: - Возможно, это просто вопрос личного вкуса. Однако я не могу принять эти блюда. Вы двое тоже должны попробовать. Мы не должны упускать из виду выдающегося молодого человека только из-за моих личных предпочтений.
- Да. - двое других, сидевших рядом с ним, одновременно кивнули и взялись за палочки для еды. Они начали с самого левого бабушкиного яйца чили. Как только он коснулся их губ, они выплюнули его.
- Слишком остро! Слишком горько! Слишком подозрительно!
Одно за другим, все три блюда, получили одинаковую оценку. Руан Тан рассердился, но вместо этого рассмеялся. Теперь он понял, что эти трое работали в сговоре, чтобы убедиться, что он провалит эту оценку.
Зная, что это не было честной оценкой, Руан Тан также потерял всякое уважение к ним. Он выпрямился, посмотрел прямо на экзаменаторов и голосом, в котором не было ни высокомерия, ни смирения, сказал: - Суп из рыбьих голов одновременно питателен и вкусен. Голова рыбы может понизить липиды крови, оживить мозг и восстановить почки. Она также может замедлить старение. Что касается обработки рыбьей головы, то я уже использовал соль и сок имбиря-шалота, чтобы избавиться от рыбного привкуса. Если вы всё ещё чувствуете вкус чего-то мерзкого, я думаю, что эта мерзость может исходить не от рыбьей головы.
- Наглец! - услышав его объяснение, Ци Чжу тут же хлопнул ладонью по столу, прерывая свою речь. Это было сделано для того, чтобы зрители не ставили под сомнение авторитет экзаменаторов. Он сердито посмотрел на Руан Тана и самонадеянно раскритиковал его: - Если ты совершил ошибку, значит, ты совершил ошибку! Ты не только придираешся, но и клевещешь и подвергаешь сомнению поведение экзаменаторов! Ты не заслуживаешь, чтобы тебя называли шеф-поваром!
- Что я такого сказал, что оскорбило экзаменаторов? - возразил Руан Тан.
— Ты... - Ци Чжо указал на него пальцем, но внезапно остановился. Это правда, что Руан Тан не сказал прямо “что уста экзаменаторов - это то, что грязно." То, как он встал, словно желая поставить кого-то на место, теперь вдруг показалось ему поступком человека с нечистой совестью.
- Ты ещё так молод и уже такой интриган, - холодно фыркнул Ци Чжо, - ты намеренно двусмысленен. Ты предпочитаешь клеветать на других, чем размышлять о своих собственных ошибках. Наша Ассоциация поваров не нуждается в таких людях, как ты. - говоря до этого момента, его импульс на мгновение затих. Он снова сел и сказал: - Юноша, ты не должен делать из мухи слона.
- Кандидат № 59, Руан Тан, с сожалением сообщаю вам, что у вас есть...
Дверь конференц-зала внезапно с грохотом распахнулась, и в неё вошёл высокий импозантный мужчина, одетый в военную форму, которая прекрасно подчеркивала его сильное и высокое телосложение. Его лицо было красивым, иметь доминирующее качество. В общем, человек, которого люди никогда не забудут.
С лихими бровями, плотно нахмуренными, его холодные, торжественные глаза прошлись по стоящему Руан Тану и к Ци Чжо.
- Я сожалею, вице-президент Ци Чжо, вы были лишены своей квалификации в качестве эксперта.
Ци Чжо нахмурился. Маршал Хэ был нарицательным именем в синей звёздной Империи, и он не мог не узнать его. Однако в нынешней ситуации он мог только ужесточить своё лицо и сказать: - Маршал Хэ, хотя вы и маршал, но сфера ваших полномочий ограничена военными вопросами. Это ассоциация поваров. Под чьим руководством вы это делаете?
Не меняя выражения лица, он слегка повернулся боком, и из-за его спины вышел толстый седовласый старик. Как только экзаменаторы увидели этого старика, выражение лиц трёх экзаменаторов сразу изменилось: - Президент!
Президент Гу холодно посмотрел на Ци Чжо и серьёзным голосом сказал: - Под моим руководством.
Час назад.
Узнав, что Руан Тан участвует в оценке, Хэ Юнь Чэнь, обеспокоенный тем, что Руан Тан станет мишенью, быстро поехал на подвешенном автомобиле в штаб-квартиру Ассоциации поваров.
Хотя он знал, что кто-то намеренно нацелился на Руан Тана, он не был уверен, кто именно, и он также не знал, на какой испытательный полигон был послан ведущий.
Ассоциация поваров всегда стремилась наладить хорошие отношения с военными. Они хотели продвигать использование натуральных ингредиентов среди своих солдат. После открытия трансляции Руан Тана и знакомства с восхитительными натуральными блюдами, первоначальное сопротивление Юнь Чэня сотрудничеству с Ассоциацией поваров прекратилось. Более того, прямо сейчас у него была очень веская причина для поездки.
Как только он вошёл в штаб-квартиру, его сразу же узнали на стойке регистрации. Узнав, что он пришёл повидаться с президентом, его отвели в приёмную, чтобы он подождал, пока они известят президента.
Вскоре вошёл толстый старик с добрым лицом. Его фирменные белые волосы были аккуратно зачёсаны назад, а на лице играла дружелюбная улыбка.
- Зачем вы пришли сюда сегодня, Маршал Хэ? - Гу Ле Цзи был немного удивлён. Он знал о "анорексии" молодого хозяина семьи Хэ. Маршал он ненавидел натуральную пищу, так почему же он пришёл сюда по собственной воле?
Хэ Юнь Чэнь кивнул ему в знак приветствия: - Сказать по правде, в последнее время я внимательно следил за ведущим передачи еды. Я узнал, что он участвует в оценке сегодня, поэтому я пришёл, чтобы взглянуть на него.
- Еду транслирует ведущий? - Гу Ле Цзи был слегка удивлён и быстро подумал о том новичке-ведущем, который в настоящее время находится в тренде популярности. Он улыбнулся и спросил: - Ты имеешь в виду Руан Тана?
Хэ Юнь Чэнь кивнул.
- Я никогда не думал, что его вкусная еда убедит даже Маршала Хэ. Похоже, что навыки этого молодого человека даже лучше, чем я думал. - Гу Ле Цзи знал, что у Юнь Чэня было много проблем с натуральными ингредиентами. Способности Хэ Юнь Чэня были даже сильнее, чем у его отца, Хэ Вэй Е, и поэтому он был ещё более суетлив в отношении запаха и вкуса пищи. Даже его, пятизвёздочного шеф-повара, блюда этот молодой Маршал принимал очень неохотно, и даже тогда он ел очень мало.
Так вот, этот новичок-ведущий, Руан Тан, неожиданно сумел заслужить одобрение Маршала, заставив Гу Ле Цзи ожидать от него ещё большего.
- Маршал Хэ, не хотите ли посмотреть прямую трансляцию его оценки? - Маршал специально приехал сюда, и он упомянул Руан Тана, Гу Ле Цзи уловил его намерения и взял на себя инициативу пригласить его.
В любом случае, записи оценки будут загружены на веб-сайт, чтобы все граждане империи могли их увидеть. Поскольку это не нарушило бы дисциплину процесса оценки, не было ничего страшного в том, чтобы позволить ему наблюдать. Гу Ле Цзи был только рад удовлетворить просьбу Маршала Хэ.
Они вдвоём вошли в кабинет президента. Гу Ле Цзи открыл проекцию светового мозга и с помощью своих президентских полномочий получил доступ к базе данных и нашел информацию Руан Тана. Казалось, что оценка Руан Тана уже началась, и он немедленно подключился к камере наблюдения оценки. Так они могли наблюдать за его оценкой в реальном времени.
В видео, Руан Тан только что показал свои 5 ингредиентов.
Увидев эти пять ингредиентов, выражение лица Гу Ле Цзи стало более сосредоточенным.
Перцы были новыми ингредиентами, которые только что были выпущены Академией Наук. Хотя они были включены в базу данных оценки, в целом шансы получить один из них были настолько малы, что в принципе никогда не появлялись в списке кандидатов. Излишне говорить о шансах и того и другого одновременно.
Более того, Руан Тан не просто взял эти два ингредиента. Помимо обычного яйца, он также взял рыбью голову и свиную печень. Такое невезение казалось чрезмерным.
Рыба уже была по своей сути сложным ингредиентом, настолько, что перед трансляцией Руан Тана, где он готовил рыбу, они уже сняли её с базы данных. Только после того, как Руан Тан показал правильный способ обращения с рыбой в своём эфире, они включили его обратно в базу данных.
Обычно оценку давали всей рыбе. Только когда рыба была исключительно большой, они разрезали её на куски. И даже тогда такие лоскутки, как лишённая мяса рыбья голова и колючий хвост, в принципе не давались кандидатам. Тест предназначался для проверки уровня кандидатов, а не для того, чтобы намеренно усложнять им жизнь.
Более того, он взял даже свиную печень! Это было просто слишком! Возможно, в глазах обычных граждан рыбья голова и свиная печень были просто частями рыбы и свиньи и должны рассматриваться как ингредиенты. Однако Гу Ле Цзи очень ясно дал понять, что это были обрывки — часть внутренних органов животного, которые содержали много бактерий и примесей, они имели вкус и запах рыбы и должны быть немедленно выброшены — и они никогда не должны быть отданы кандидатам!
Ясно, что кто-то в оценке шеф-повара приложил руку к этому трюку!
Население Империи исчислялось сотнями миллиардов. Невозможно было сказать, сколько человек приходит каждый месяц участвовать в оценке шеф-повара, но число тех, кто действительно мог достичь выдающейся оценки, было жалко мало. Жёлтые осенние культуры Ассоциации шеф-повара не доживают до зелёных весенних культур, которые всегда чрезвычайно беспокоили Гу Ле Цзи. Эта оценка была очень важна для выявления молодых саженцев, которые они могли бы выращивать, и поэтому президент Гу придавал ей большое значение.
Для обеспечения того, чтобы оценка была справедливой и объективной, Гу Цзе Ли разработал положение о том, что весь процесс должен быть записан и загружен на веб-сайт для публичного показа. С голографической записью любой из граждан империи мог попробовать блюда кандидатов и через оценки, которые они дают, выразить своё мнение. Если кандидат, прошедший аттестацию, набирал слишком низкий балл, отдел надзора Ассоциации шеф-поваров мог провести расследование, и если выяснялось, что блюдо действительно не соответствует действительности, то шеф-повар лишался этой квалификации, а экзаменаторы подвергались суровому наказанию; и наоборот.
Когда экзаменатор просто упрямо отказывался сдать кандидатуру, наказание было бы ещё более суровым, и, таким образом, подобный вопрос не возникал в Ассоциации поваров уже много-много лет.
Гу Ле Цзи никогда не думал, что кто-то будет вмешиваться в оценку. Руан Тан, взяв эти ингредиенты, гарантировал, что он провалит экзамен.
Если бы он случайно не обнаружил это, то этот вопрос, возможно, был бы просто похоронен в неизвестности. Позже, когда видео будет загружено на веб-сайт, зрители, увидев рыбью голову и свиную печень, возможно, не захотели бы даже попробовать их, а тем более дать оценку, и тогда, естественно, этот вопрос избежал бы внимания департамента надзора, и всё дело было бы скрыто на виду.
При мысли об этом его лицо покрылось мурашками.
Хэ Юнь Чэнь увидел выражение его лица и повернулся, чтобы посмотреть на ингредиенты Руан Тана. Естественно, он знал, что Руан Тан был преднамеренно нацелен на них. Тем не менее, тот, кто был рядом с ним, был президентом ассоциации, и для того, чтобы дать ему лицо, он не спешил открывать рот и просто наблюдал, как Гу Ле Цзи быстро получил удостоверение главного экзаменатора — вице-президента Ци Чжо.
Ранее, когда его мать, Ран Цзин, исследовала нарушителей спокойствия из передачи раньше, она уже догадалась, что Ци Чжо, возможно, стоял за всем этим. Ци Чжо был человеком с большим честолюбием, которое не могло сравниться с его интеллектом и способностями. Действительно, когда дело дошло до кулинарии, у Ци Чжо было немного таланта. В противном случае он никогда не был бы принят предыдущим президентом в качестве своего последнего ученика. Однако он просто заучивал всё наизусть. У него не было истинного понимания кулинарии, и поэтому он не мог изобретать новые блюда. На должность президента ему будет трудно претендовать обычным образом.
То, что Ци Чжо был недоволен своим нынешним постом, не было секретом среди высших кругов. Однако Гу Ле Цзи всегда был предан своим исследованиям и не любил общаться с этими шишками. Тот факт, что он рассматривал Ци Чжо как соученика и преемника, которого он в настоящее время культивирует, ситуация, таким образом, позволила деградировать до ее нынешнего запутанного состояния, когда Ци Чжо сформировал свою собственную клику и пытается сделать Гу не более чем номинальным руководителем.
Однако, видя ситуацию, очевидно, действия Ци Чжо коснулись нижней линии этого любезного старика. За последние несколько лет Гу Ле Цзи также обнаружил ограниченный интеллект Ци Чжо, который сделал его неподходящим для наследования должности президента Ассоциации. С другой стороны, отсутствие выдающихся поваров среди молодого поколения было для него постоянным беспокойством. Он всегда хотел, чтобы талантливый молодой человек, который мог бы возглавить ассоциацию, продолжал развиваться и расширяться, позволяя восхитительности натуральных ингредиентов действительно распространяться среди народов Империи.
После того, как он наконец обнаружил этого человека с большим трудом, он был на грани того, чтобы не получить сертификат шеф-повара из-за манипуляций Ци Чжо.
Как он мог просто сидеть и смотреть, как это происходит?
Он должен был вмешаться в это.
Он глубоко вздохнул: - Это неловко, Маршал Хэ, но кажется, я должен уйти. Простите.
Хэ Юнь Чэнь также встал и смиренно поддержал этого старика, который дрожал от гнева. - Президент Гу, моя подвесная машина стоит рядом. Если вы беспокоитесь, что, возможно, было бы лучше для меня сопровождать вас.
Гу Ле Цзи на мгновение заколебался, но глубоко вздохнул и серьёзно сказал: - Хорошо.
Если бы это было возможно, он, конечно, не захотел бы "проветривать их грязное бельё перед другими." Однако было очевидно, что его снисходительность в последние годы, позволяя Ци Чжо идти своим путём, заставила его некогда оптимистичного и сердечного товарища-ученика становиться всё более и более распутным, изменяясь до неузнаваемости. Ци Чжо теперь был опухолью в Ассоциации поваров. Он взял своих лакеев в ассоциацию и стал болотом, чем препятствовал дальнейшему продвижению Ассоциации поваров, оттесняя способных людей и сбиваясь с правильного пути. Хотя это причиняло ему боль, у него не было другого выбора, кроме как быть трезвым и признать, что эту опухоль нужно отсечь. Это было лучшее время, чтобы очистить ассоциацию поваров, и он собирался это сделать.
Даже если бы вся Империя была вынуждена смотреть на это.
Они поспешно покинули штаб-квартиру и сели в подвешенный автомобиль Хэ Юнь Чэня, направлявшийся к месту Руан Тана.
Однако подвешенные машины не нуждались в водителе. С правильными координатами она могла бы напрямую доставить вас к месту назначения, поэтому Гу Ле Цзи и Хэ Юнь Чэнь внимательно следили за продвижением Руан Тана.
Видя, что Руан Тан эффективно справляется с этими неприятными ингредиентами без следа тревоги на лице, уважение Гу Ле Цзи к нему возросло ещё больше.
Они ехали на подвешенной машине с головокружительной скоростью, и к тому времени, когда они добрались до места осмотра, Руан Тан только что закончил свои три блюда. Глядя на эти три красочных и соблазнительных блюда, Гу Ле Цзи вдруг почувствовал, что он, возможно, слишком поспешил, думая, что эти ингредиенты, которые Ци Чжо старательно выбирал, чтобы причинить неприятности, не имели никаких признаков испорченности.
С тем, как глаза Руан Тана сияли, этот молодой человек мог быть следующим пятизвёздочным шеф-поваром!
Эта мысль подстегнула его ехать ещё быстрее.
Чтобы не тревожить кандидата, который, возможно, даже находится в середине их оценки, Гу Ле Цзи вошёл через заднюю дверь. Когда они добрались до третьего этажа, Ци Чжо был в середине яростного представления своих взглядов. Они стояли в дверном проёме, когда Ци Чжо пренебрежительно отозвался о Руан Тане, как будто он был лишён каких-либо достоинств. Он даже подкупил двух других экзаменаторов, чтобы продолжить свои оскорбления.
Пламя ярости в сердце Гу Ле Цзи внезапно вспыхнуло.
Он почувствовал себя ещё более расстроенным, когда увидел, что Руан Тан привёл свой хорошо обоснованный аргумент не высокомерно и скромно. Когда Ци Чжо дал понять, что он собирается злоупотребить своей властью, чтобы запугать других и прямо подвести Руан Тана, волна гнева и разочарования, столь сильного, заставила его зрение потемнеть.
Хэ Юнь Чэнь быстро протянул руку, чтобы поддержать его, в то же время он с грохотом распахнул дверь и шагнул внутрь. Тоном, как будто он говорил с равным, провозгласил Ци Чжо...
- Я сожалею, вице-президент Ци Чжо, что вы были лишены своей квалификации в качестве эксперта.
Видя, что он собирается придираться, Гу Цзе Ли шагнул вперёд и строго спросил: - Ци Чжо, ты хоть представляешь, что делаешь!?
Глаза Ци Чжо внезапно вспыхнули от страха быть обнаруженным, но мгновенно скрыли это. Он выдавил улыбку и сказал: - Президент, я не понимаю, о чём вы говорите. Может быть какое-то недоразумение...
- Недоразумение? Какое недоразумение?! Я ясно видел всю оценку. Может быть, ты хочешь, чтобы я позвонил в отдел надзора, чтобы они могли увидеть, что ты там делал?
Как только он услышал слова "отдел надзора", цвет его лица изменился. Однако дело уже зашло так далеко, и он никак не мог просто признать это. Если бы он это сделал, то на глазах у всей Империи все его усилия за эти долгие годы были бы уничтожены в одно мгновение; более того, даже его будущее стало бы мрачным! Поэтому он стиснул зубы и сказал: - Президент, я действительно не понимаю, что вы говорите... я просто следую протоколам ассоциации...
- Неужели? Ты смеешь говорить, что это не ты дал кандидату ингредиенты, которые никогда не должны были быть включены в оценку? Ты смеешь утверждать, что это не ты намеренно устно унизил достижения кандидата? Ты сказали, что его три блюда были отвратительны. Можешь ли ты с чистой совестью сказать, что именно не так с этими блюдами?
Ци Чжо был ошарашен редким проявлением жесткости президента, - Я...
Гу Ле Цзи был разгневан, он закричал: - Так как ты явно не пробовал их, то я попробую их вместо тебя!
Ци Чжо намеревался блокировать его, но с Хэ Юнь Чэнем, стоящим в стороне и холодно смотрящим на него, он не мог спешить с действиями.
Гу Ле Цзи схватил пару палочек для еды и попробовал бабушкины яйца чили. Яйца были губчатыми и вкусными. Они были действительно острыми, но очень хорошо сочетались с натуральным вкусом яйца. В общем, их нельзя было назвать очень острыми, более того, чили неожиданно нёс с собой прозрачный и сладкий сок, приятный сюрприз для людей, которые его едят.
Он свирепо посмотрел на Ци Чжо, и перешёл к печени свиньи.
От одного укуса его глаза заискрились. Он не помнил этого отвратительного вкуса, но она была восхитительной, мягкой и нежной. Зелёные болгарские перцы были хрустящими, и два вкуса сочетались безупречно, делая этот кусок свиной печени ещё более вкусным, чем свинина.
Горький вкус, о котором говорил Ци Чжо, был полной бессмыслицей.
Он взял суповую ложку и попробовал суп из рыбьих голов. Не было нужды упоминать, что эта подозрительность была полной ложью. Это было так вкусно, что ему захотелось закрыть глаза, чтобы лучше насладиться вкусом.
Было ясно видно, что Ци Чжо и эти двое других говорили наглую ложь.
- Ци Чжо, Го Линь, Чжоу Цзянь, вы трое хотите ещё что-нибудь сказать?! - Гу Ле Цзи холодно посмотрел на Ци Чжо и двух других рядом с ним.
Го Линь и Чжоу Цзянь с того самого момента, как Гу Ле Цзи попробовал блюда, поняли, что ситуация изменилась к худшему. Ведь они лично пробовали эти блюда и прекрасно знали их вкус.
Зная, что они были на грани наказания, эти двое не могли не сказать: - Президент, мы знаем, что были неправы. Блюда Руан Тана превосходны. - они не могли не смотреть на Ци Чжо, но прямо сейчас, Ци Чжо был беспомощен, как он мог помочь им. Их сердца были полны сожаления, и они причитали: - Мы были одержимы. Президент, пожалуйста, помогите нам, пожалуйста, помогите нам...
Теперь положение дел было совершенно ясным. Ци Чжо, Го Линь и Чжоу Цзянь злоупотребляли своим положением, чтобы намеренно причинить неприятности кандидату. Они грубо нарушили правила Ассоциации.
Гу Ле Цзи закрыл глаза и тихим голосом объявил: - Вы трое лишены квалификации экзаменаторов. Вы также отстранены от своих должностей в Ассоциации шеф-поваров. Мы будем ждать расследования департамента надзора, прежде чем продолжить работу.
Всё кончено. Разум Ци Чжо замер. В одно мгновение все его планы и приготовления за эти долгие годы были разрушены. Он безумно закричал: - Ты не можешь! Ты не можешь так со мной обращаться!
Он усмехнулся и каким-то чудом обрел ясную голову. - Я четырёхзвёздочный шеф-повар Империи. Я также являюсь лично назначенным вице-президентом Его Величества. Ты не имеешь права наказывать меня. Если ты это сделаешь, Империя потеряет ценного четырёхзвёздочного шеф-повара. Без меня пострадают усилия по популяризации натуральных ингредиентов. Гу Ле Цзи, ты готов взвалить на себя это бремя?
Чем больше он говорил, тем больше возбуждался и не мог удержаться от смеха. Он встал и сказал: - Я должен быть благодарен тебе и Шифу за то, что вы бросили игру в те первые дни. Следует ли считать это выстрелом себе в ногу? А? Шисюн? Хахахахаха – Гу, ты не можешь найти кого-то, чтобы заполнить моё место, так что ты не можешь выгнать меня! Ты не можешь нести такую ответственность!
- А кто сказал, что я никого не могу найти?
Руан Тан уже некоторое время стоял в стороне и понимал недовольство другого. Видя, что Ци Чжо упорствует в своем высокомерии, Руан Тан не мог не сделать шаг вперёд и развеять его заблуждения.
- Тебе нужен четырёхзвёздочный шеф-повар, верно? Тогда я займу его место.
Услышав, что сказал Руан Тан, на лице Ци Чжо появилась насмешка. Сейчас он ненавидел Руан Тана до мозга костей и ответил: - О! Шутник! Ты думаешь, что четырехзвёздочный рейтинг - это то, что ты можешь получить только потому, что ты этого хочешь?
Однако никто из людей, находившихся на месте происшествия, ничего ему не сказал. Гу Ле Цзи нахмурил брови и посмотрел на Руан Тана, казалось, всерьёз обдумывая целесообразность этого вопроса.
Хотя он высоко ценил Руан Тана, когда всё было сказано и сделано, Руан Тан только в первый раз отважился выйти из своей "соломенной хижины." Если его подвергнуть слишком сильному воздействию, он может сломаться. Он опасался, что это импульсивное действие, вызванное мгновенным всплеском духа, может негативно сказаться на развитии этого многообещающего юноши. Гу Ле Цзи посоветовал: - Мой мальчик, достижение четырёхзвёздочного ранга не так просто, как ты себе представляешь. Тебе нужно будет из 20 ингредиентов приготовить целых десять блюд. И даже до этого тебе нужно будет сначала пройти двухзвёздочный и трёхзвёздочный ранг. Я понимаю, что ты перенёс некоторые обиды, однако, будущее долго. Теперь тебе незачем цепляться за этот гнев.
- Пожалуйста, не волнуйтесь, - улыбнулся Руан Тан. - Раз уж я осмелился это сказать, значит, я определённо могу это сделать.
Видя его решительный настрой, Гу Ле Цзи не пытался разубеждать его дальше. - Хорошо, ещё нет двенадцати часов. Ещё есть время, чтобы сделать оценку ранга двух звёзд. - он принял решение. Даже если Руан Тан провалит оценку, он был уверен, что сможет должным образом защитить этого юношу. Он будет уделять ему самое пристальное внимание, чтобы тот не страдал от слухов и клеветы.
Оценка Ассоциации поваров была очень внимательной. По отношению к способным поварам, они сделают всё, чтобы сделать вещи удобными для них. Хотя оценка была запланирована один раз в месяц, если шеф-повар, прошедший через оценку ранга одной звезды, хотел бы перейти на следующий уровень, при условии, что у него будет достаточно времени, он мог бы это сделать.
- Но... - Ци Чжо нахмурился, глядя на Ци Чжо и двух других, - они были лишены квалификации экзаменаторов. Боюсь, что до тех пор, пока не будут найдены заместители экзаменаторов, вам придётся подождать, пока вы не сможете сдать следующий экзамен.
- Маршал Хэ, могу я попросить вас сопроводить Руан Тана к месту проведения двухзвёздочной оценки ранга? - было еще много кандидатов, ожидающих своей оценки. Президент Гу просто не мог уйти вот так. Но поскольку он беспокоился о Руан Тане, у него не было выбора, кроме как обратиться за помощью к Хэ Юнь Чэню.
Таким образом, Руан Тан узнал, что красивый мужчина, одетый в военную форму, был маршалом Империи.
Почувствовав на себе взгляд Руан Тана, тело Юнь Чэня напряглось, а губы сжались, что сделало его ещё более холодным и серьёзным.
После того, как Гу Ле Цзи увидел, что Руан Тан ушёл с Хэ Юнь Чэнем, он повернулся к Ци Чжо и остальным. - Что вы всё ещё здесь делаете? Уходите!
Лицо Ци Чжо побледнело, и он свирепо уставился на него. На лбу у него вздулись синие вены. Он глубоко вздохнул и неохотно подавил свой гнев. Сердито размахивая руками, он большими шагами удалился. Два его лакея, поклонившись Гу Ле Цзи, тоже ушли вместе с ним.
- Ци... э-э... Президент, куда мы теперь пойдём? - стоя на дороге перед филиалом, Го Линь, чувствуя себя расстроенным, смотрел в сторону Ци Чжо.
- Куда мы можем пойти?! Назад в штаб!
Го Линь был ошеломлён: - А? Мы вернёмся... и что будем делать?
- Хм, мы пойдём и посмотрим оценку! Я собираюсь посмотреть, сможет ли этот сопляк на самом деле пройти двухзвёздочную оценку! - Ци Чжо заскрежетал зубами. В любом случае, он отстранён от своей должности, и видео ещё не были официально загружены. До тех пор, пока этот Руан Тан не пройдёт оценку, с его личностью как четырехзвёздочного шеф-повара, Ассоциация шеф-поваров никогда не сможет просто заменить его!
Оценка ранга в две звезды требовала использования не менее десяти ингредиентов. Он вообще не верил, что этот сопляк, даже не достаточно взрослый, чтобы иметь волосы на лице, может это сделать. Его определённо ждет хорошее шоу. Он хотел увидеть выражение лица этого тщеславного и болтливого сопляка, когда тот потерпит неудачу!
*******
На борту подвешенного автомобиля, исключительно приличный и торжественный на вид Хэ Юнь Чэнь, украдкой поглядывал на Руан Тана.
Руан Тан отдыхал, прислонившись к борту подвешенного автомобиля. Его профиль сбоку был особенно красив, как у очаровательной маленькой лисы, щёки ввалились, а подбородок стал слишком заостренным. На его костях просто не было мяса. Его глаза невольно остановились на волосах Руан Тана. Конечно же, всё было именно так, как он себе и представлял — светло-каштановый цвет пушистых и мягких на вид волос. Это заставляло людей хотеть потереть ему голову.
- Просто прелесть.
Кончики пальцев Хэ Юнь Чэня подсознательно шевельнулись, и он использовал другую руку, чтобы с силой надавить на неё.
Подвесные автомобили были очень быстрыми, и они прибывают в пункт назначения в короткие сроки. Когда они приземлились, Хэ Юнь Чэнь протянул руку и слегка похлопал по плечу Руан Тана.
Руан Тан открыл глаза и спросил своим чистым и мелодичным голосом: - Мы здесь?
Хэ Юнь Чэнь был немедленно поражён парой красивых глаз цвета персика и ответил деревянным голосом: - Эн. - кончики его ушей покраснели.
Он взял на себя инициативу, чтобы выйти из машины, а затем протянул руку Руан Тану, помогая ему выйти из машины. Когда эта пара рук оказалась в его собственной ладони, это было всё равно что схватить кусок клейкого рисового пирога. После того, как Руан Тан спустился, Хэ Юнь Чэнь быстро убрал свою руку и пошёл дальше. В этот момент его сердце билось неестественно сильно. Он глубоко вздохнул и вспомнил номер связи Имперского госпиталя. Когда он вернется, то попросит нескольких врачей осмотреть его.
Это было очень проблематично.
Два человека, один впереди, другой сзади, направились к входу в офис филиала. Хэ Юнь Чэнь силой взял свое дико бьющееся сердце под контроль. К счастью, на его холодном лице всегда было очень мало выражения, и он выглядел таким же серьёзным и торжественным, как всегда. В глазах других людей он всё ещё оставался блестящим и могущественным маршалом Империи.
- Спасибо тебе. Внутри очень много людей. Если это не слишком удобно для тебя, я могу справиться сам, - тактично сказал Руан Тан ему.
У человека рядом с ним была действительно сильная аура. С тех пор как он вышел из подвешенного автомобиля, он привлек внимание довольно многих людей. Такого внимания он не хотел.
- Эн, - легко согласился Хэ Юнь Чэнь, кивая головой. Он повернулся и пошёл прочь. Казалось, что он не хочет иметь дело с ним. Увидев, что он уходит, Руан Тан облегчённо вздохнул и вошёл в смотровую.
Хэ Юнь Чэнь подождал, пока он больше не сможет видеть силуэт Руан Тана, прежде чем выйти из угла. Он открыл свою связь, чтобы послать сообщение президенту Гу, а затем крадучись направился к задней двери.
Руан Тан использовал свой светлый мозг, чтобы зарегистрировать информацию в интеллектуальном сканере. Затем он стал ждать своей очереди в приемной.
Опоздавший Руан Тан привлёк к себе много внимания со стороны других кандидатов. Для них было очевидно, что если кто-то пришёл так поздно, это означало, что это был кандидат, который сдал экзамен на один ранг и собирался сдавать следующий.
Руан Тан терпеливо ждал, казалось, не обращая внимания на оценивающие его глаза.
Кандидатов на двухранговую оценку было гораздо меньше, чем на одноранговую, и Руан Тану не пришлось долго ждать своей очереди.
Кухня была в значительной степени такой же, как и у предыдущей оценки. Так как у него уже был некоторый опыт, он был ещё более спокоен, чем раньше. Войдя, он сразу же достал свои ингредиенты.
Он достал креветки, муку, кукурузу, горох, лук, морковь, рыбу, картофель, вырезку и яйца.
Руан Тан быстро спланировал всё в уме. Креветки, лапшу и яйца можно использовать для приготовления креветочных оладий. Кукурузу, горох, морковь, лук и рыбу можно было превратить в тушеную рыбу с разнообразными овощами. Что касается картофеля и вырезки, их можно было превратить в жареную говядину и картофель.
Умный робот быстро принес ингредиенты Руан Тана. Приготовить эти три блюда было нетрудно, просто креветки и рыба должны были избавиться от своей рыбности заранее. Чтобы сэкономить время, Руан Тан достал креветку и быстро отрезал голову, очистил кожу и вынул пищеварительный тракт. Затем он бросил её вместе с солью и соком имбирного лука, прежде чем отложить в сторону.
Затем он принялся за рыбу. Поскольку ему нужно было только мясо из рыбьего брюха, хотя оно было чрезмерно упрощенным и грубым, он прямо отрезал рыбе голову и хвост. Он разрезал брюхо рыбы, вынул все внутренние органы и удалил рыбью кость, сохранив два основных куска рыбы. После того, как он тщательно вымыл её, он замариновал её с той же солью и имбирно-зелёным соком и дал ей отдохнуть.
Затем он положил в миску муку, яйца, немного растительного масла и молотый перец и энергично перемешал смесь. Он окунул креветки одну за другой, позволяя тесту покрыть всю креветку.
Тщательно покрытые креветки были обжарены в горячем масле. Отработанным движением он использовал палочки для еды, чтобы время от времени переворачивать их. Он подождал, пока они не стали красивого золотисто-желтого цвета, прежде чем вынуть их.
Креветок было всего пять штук, и он сложил их в два слоя на левой стороне тарелки. Поскольку у него не было зеленых листовых овощей, он вместо этого взял морковку и разрезал её на три части. Маленьким и тонким, острым ножом начал резать морковку. После нескольких ловких разрезов появились три морковных цветка со слоями лепестков.
Он разложил эти цветы рядом с креветочными оладьями и полил их соевым соусом. Это была очень простая, сбалансированная тарелка.
Покончив с креветочными оладьями, он принялся готовить ассорти из овощей. Кукуруза была обмолочена, лук и морковь нарезаны кубиками, а горох очищен от кожуры.
В это время он прикинул, что рыба уже готова. Поэтому он взял рыбу и разрезал её на маленькие кусочки. В миске он смешал две ложки соли, немного легкого соевого соуса, крахмала и немного воды. Используя свою руку, он слегка массировал смесь в рыбу, позволяя рыбе лучше впитывать аромат.
Рыба готовится очень быстро. После того, как он положил её в кастрюлю для жарки, он подождал, пока она немного не изменит цвет, прежде чем вычерпать её.
Взяв немного масла, которое использовалось для жарки рыбы, он обжарил лук на сильном огне и подождал, пока распространится ароматный аромат, прежде чем добавить морковь, горох и кукурузные зерна. Они все вместе обжарились.
Наконец, он добавил жареную рыбу и приправил её солью, лёгким соевым соусом и небольшой ложкой сахара. Он также положил немного крахмальной суспензии и сбил огонь, чтобы продолжить обжаривание. Все виды ингредиентов объединены в этой кастрюле. Сладкий аромат быстро заполнил всю смотровую комнату. Если бы это была комната прямого эфира, в этот момент были бы зрители, которые больше не могли контролировать себя.
Вскоре после этого, это ярко окрашенное, экзотически пахнущее ассорти жаркое с рыбой было скоро сделано.
Всё, что осталось, - это очень удобное измельченное мясо и картофель. Нескольких минут будет достаточно. Картофель был ингредиентом, который сделал большой аккомпанемент. Обжаренные, тушёные, жареные или даже протёртые, они были просто великолепны на вкус.
Руан Тан быстро очистил картофель от кожуры и начал жульничать. Он разрезал их очень быстро, но картофель был разрезан равномерно и очень тонко.
Он нарезал свинину тонкими ломтиками, добавив соль и имбирно-зелёный сок. Он также добавил перец по вкусу, прежде чем перемешать жареное мясо, пока оно не начало слегка менять цвет.
Затем он включил в жаркое жареный картофель. Он добавил немного тёмного соевого соуса, чтобы добавить цвет блюду. И через несколько минут всё было готово.
Когда Руан Тан объявил, что он закончил, прошло всего пятьдесят минут с тех пор, как он начал. Он даже не потратил на это целый час.
Экзаменаторы, оставшиеся на верхнем этаже, были ошеломлены удивительной скоростью Руан Тана. Единственное, что они могли сказать, это то, что он был действительно достоин быть рассадой, высоко ценимой президентом Гу.
Когда Руан Тан появился с умным роботом, экзаменаторы все были очарованы соблазнительным ароматом.
Экзаменаторами для оценки двухзвёздочного ранга были пожилые джентльмены, уже поседевшие на висках. Все они выглядели суровыми и труднодоступными, но сейчас все их взгляды были прикованы к этим трём блюдам, совершенно неподвижным.
- Ге Лао... - один экзаменатор, выглядевший относительно моложе, слегка подтолкнул другого, заставив того прийти в себя.
- Кхм, - слегка кашлянул главный экзаменатор Ге Лао, скрывая мгновенную потерю самообладания. Достаточно серьёзным голосом сказал: - Эти три блюда выглядят очень хорошо, но как насчёт вкуса?
- Пожалуйста, попробуйте. Вы узнаете, как только вы попробуете их. - сказал Руан Тан, улыбаясь.
Ге Лао торжественно кивнул головой, сохраняя правильное выражение лица. Но то, как он быстро воспользовался палочками, чтобы откусить кусочек еды, выдавало его нетерпение.
Сначала он съел кусочек креветочного оладья. Внешняя оболочка, которую жарили до тех пор, пока она не стала восхитительно хрустящей. Внешняя оболочка имела слабую сладость яиц, в то время как внутри мясо креветок было упругим и гибким. Он был хрустящим снаружи и нежным внутри. Текстура была абсолютно идеальной. Через два-три укуса он исчез. Он взял бы другой, если бы младший экзаменатор не оттащил его назад.
Ге Лао тайком взглянул на него и слегка поджал губы, прежде чем перейти ко второму блюду.
- Лучше всего использовать ложку, когда едите тушеную рыбу с овощами ассорти. - Руан Тан вовремя напомнил об этом.
- Хорошо. - Ге Лао серьёзно кивнул и заменил палочки ложкой. Затем, не проявляя ни малейшей вежливости, набрал полную ложку.
- О... - только одним глотком, глаза Ге Лао округлились. Ассорти из овощей было сладким, свежим и хрустящим. У него была богатая и разнообразная текстура, в то время как рыба была гладкой и нежной. Смешанный вместе с солёным, восхитительным густым соусом, вкус был несравненно великолепен. Это стимулировало аппетит людей.
С большой неохотой он проглотил свой кусок и поспешно принялся за третье блюдо.
Способ приготовления картофеля был усвоен очень хорошо, и он совсем не походил на другие, которые были мягкими и нежными. Вместо этого, у него было немного хруста, и сладость среди соленого вкуса. С каждым укусом раздавался хруст. Это было просто замечательно. Кусочки мяса тоже были необычными. Он вовсе не был жестким и сухим, он был достаточно мягким и жевательным. Он также содержал много солёных соков. Картофель и мясо идеально подходили друг другу.
- Хорошо, хорошо, хорошо. - Ге Лао не удержался и повторил это трижды. Когда он снова посмотрел на Руан Тана, в его глазах мелькнула искорка.
Видя, что Ге Лао дает такую высокую оценку, остальные двое также стремились попробовать блюда.
Два человека продолжали есть и кивать головами: - Так вкусно! Очень вкусно!
Их реакция была ещё более преувеличенной, чем у Ге Лао, и их палочки не прекращали двигаться. Казалось, они совершенно забыли, что были экзаменаторами. Когда вся еда была съедена, они даже спросили: - Почему здесь так мало еды...
- Ведите себя соответственно возрасту! - Ге Лао впился в них взглядом и, увидев пустые тарелки, не удержался и хлопнул ладонью по столу. Увидев рядом с собой Руан Тана, не зная, смеяться ему или плакать, он прикрыл рот рукой и откашлялся. - Отличное мастерство. Я верю, что ты можешь продвинуться в ранге.
Двое других, стоявших рядом с ним, тоже посмотрели друг другу в глаза и объявили: - Повышен!
- Спасибо тебе. - Руан Тан слегка поклонился. - Я хотел бы продолжить третью оценку. Могу я спросить, как действовать дальше?
- Что? - Ге Лао вздрогнул и встретился взглядом с другими экзаменаторами. Вскоре он придал лицу строгое выражение и серьёзно спросил: - Ты уверен?
Руан Тан ответил: - Я уверен.
Ге Лао вспомнил выражение его лица. Хотя было бы трудно успешно закончить третий экзамен прямо сейчас, у него была неописуемая уверенность в этом юноше, поэтому он кивнул головой: - Хорошо, сейчас 2:15. Есть ещё час и 45 минут, прежде чем оценка для третьего ранга закроется. Ты должен добраться до места проведения в течение получаса и закончить оценку в течение часа.
Руан Тан кивнул: - Я понимаю.
- У нас очень мало времени. Я поговорю с экзаменаторами вон там, - спросил Ге Лао. - Кто-то привёл тебя сюда?
- Я могу просто вызвать машину, чтобы поехать туда. Спасибо, - прогулка туда определённо займёт слишком много времени, поэтому он ушёл, поблагодарив их. Он поспешно направился к выходу, используя свой коммуникатор, чтобы заказать машину.
Как только он вышел из главных дверей, Руан Тан увидел высокого и энергичного мужчину, стоящего рядом. Неожиданно оказалось, что он ещё не ушел. Он стоял недалеко от главного входа, а позади него стояла специально оборудованная серебристая подвесная машина. И мужчина, и машина сверкали на солнце.
Хэ Юнь Чэнь, наклонив голову, сказал, - Садись в машину.
Поскольку время поджимало, Руан Тан не мог позволить себе спорить. Он поблагодарил и снова сел в личный автомобиль императорского Маршала. - Спасибо, мне нужно добраться до места проведения третьего экзамена через полчаса. Это возможно?
- Конечно. - Хэ Юнь Чэнь слегка улыбнулся и наклонился над ним, чтобы пристегнуть ремень безопасности.
Усевшись в своё кресло, он привычными движениями переключил управление подвесной машиной в ручной режим.
Подвешенная машина вдруг полетела, как стрела. Руан Тан по инерции был крепко прижат к спинке стула, и он не мог не прищуриться.
Кружится голова.
На маршальской скорости движения, даже учитывая немного уменьшенную скорость с учетом Руан Тана, им всё же удалось добраться до места испытаний всего за десять минут.
Руан Тан, чьи конечности ослабли из-за того, что его швыряло из стороны в сторону, несколько минут сидел на своём месте, восстанавливая силы, а потом поблагодарил маршала и вышел из машины. Он направился к полигону.
Кандидаты в трехзвёздочную оценку ранга были ещё более редкими, чем предыдущие два. Поскольку до оценки оставалось совсем немного времени, осталось не более пяти кандидатов. Увидев, как он входит в зал, весь измученный путешествиями, они не могли не оценить его.
Руан Тан сел в зале ожидания, и после минутного отдыха настала его очередь.
Оценка для этого ранга потребовала использования пятнадцати различных ингредиентов. Более того, он должен был закончить в течение часа. Эта миссия была очень трудной.
Руан Тан использовал коммуникатор, чтобы получить свои ингредиенты. Его пятнадцать ингредиентов были огурцы, свиная вырезка, тыква, куриная грудка, картофель, яйца, редис, шпинат, клейкая рисовая мука, морковь, чеснок, красный перец чили, помидоры, лук и говядина.
Поскольку для этой оценки было много ингредиентов и очень мало времени, чтобы приготовить их, Руан Тан должен был выбрать самые быстрые и удобные блюда. Он также должен был тщательно управлять временем, чтобы избежать провала.
Поразмыслив пару минут, он остановился на своих блюдах — кисло-сладкой свинине, тыквенном пироге, жареном шпинате, нарезанном кубиками цыпленке Юйсян, картофеле на томатной основе и тушёной говядине.
Ингредиенты, которые принёс умный робот, заполнили весь прилавок. Руан Тан успокоился, и его глаза прошлись по ингредиентам. Ни слишком быстро, ни слишком медленно он поставил кастрюлю на плиту, чтобы она закипела.
Тушение картофеля и говядины на томатной основе заняло бы больше всего времени, и поэтому он отдал приоритет обработке ингредиентов для этого блюда.
Он взял большой кусок говядины и тщательно вымыл его, прежде чем положить нарезанные куски в кастрюлю с кипящей водой, чтобы бланшировать. Затем он сменил воду и поставил её на сильный огонь.
Он нарезал лук на большие куски и использовал раскатистую нарезку на помидорах, картофеле и редьке. Разогрев сковороду, он положил в неё масло и нарезанный лук. В одно мгновение из кастрюли начал подниматься белый пар. Он обжарил лук, пока он не стал мягким, а затем добавил большую часть помидоров. Он продолжал жарить, пока помидоры не стали мягкими, и красный сок не был извлечён, кипя в слое у основания кастрюли, похожей на подземную магму.
Когда Руан Тан решил, что всё готово, он положил отварные куски говядины в жаровню, добавив соответствующее количество темного соевого соуса и соли для приправы. Когда говядина приобрела красноватый оттенок, Руан Тан вылил в неё воду, использованную для варки говядины вместе с нарезанным картофелем, редисом и оставшимися помидорами. Затем он накрыл кастрюлю крышкой. Внутри кастрюли слышались звуки кипения, а в воздухе всё ещё витал слабый аромат. При слабом огне, это займёт полчаса.
Следующим в его списке была кисло-сладкая свинина. Это блюдо можно было приготовить всего за несколько минут. Это блюдо всегда было его любимым. Когда ему не хотелось готовить, он готовил порцию кисло-сладкой свинины. Он мог без особых усилий прикончить с ней две миски риса.
Он вымыл свиную вырезку и нарезал её ровными полосками. Свиная вырезка не должна была быть нарезана слишком тонко, чтобы это не повлияло на текстуру, так как мясо застыло бы при воздействии тепла.
Следующие шаги в этом процессе Руан Тан проделывал бесчисленное количество раз. Нарезанную вырезку смешал в миске с зеленым луком, имбирным соком, солью, крахмалом, сахаром и уксусом. Смесь хорошо перемешивают и оставляют мариноваться на несколько минут. Даже с закрытыми глазами, Руан Тан мог сделать это без какой-либо ошибки.
Он разогрел сковороду и быстро обжарил фарш из имбиря и зелёного лука, пока не почувствовал его восхитительный аромат. Затем он положил на него маринованные ломтики свинины. Когда ломтики свинины слегка побелели, он добавил сахар, уксус и темный соевый соус. Он включил огонь, чтобы извлечь сок. Липкий и густой апельсиновый соус покрывал бархатистые ломтики свиной вырезки. Оно выглядело полным блеска и сладкого и острого аромата, от которого у людей невольно текли слюнки.
Клейкая рисовая мука и тыква были основными ингредиентами для тыквенного пирога, и сделать это было легко.
Руан Тан ловко снял кожуру, сердцевину и семена тыквы, прежде чем нарезать её кубиками и поместить в пароварку. Этот шаг займёт около десяти минут. Воспользовавшись этим временем, он приготовился готовить жареный шпинат.
Приготовление этого блюда было ещё быстрее. Он тут же взял два зубчика чеснока и раздавил их тесаком. Он положил их на горячую сковороду и обжарил до появления аромата. Затем он разрезал промытый шпинат на дольки и положил их в кастрюлю. Он продолжал жарить, пока шпинат не завял и не стал мягким. Когда из шпината начал сочиться сок, он добавил соль для приправы.
Он выключил огонь и переложил его на тарелку. Меньше чем через пять минут он получил тарелку изумрудно-зелёного жареного шпината, пропитанного восхитительным запахом чеснока.
В это время тыква также почти закончила париться. Он достал вареную тыкву и добавил её вместе с небольшим количеством белого сахара, прежде чем положить её в блендер, чтобы превратить в пасту. Он понемногу добавлял клейкую рисовую муку и месил её, пока тесто не перестало прилипать к рукам.
Следующий шаг был таким же лёгким. Он разделил тесто примерно на дюжину маленьких кусочков, а затем один за другим сформовал из них маленькие пирожки. После жарки их до тех пор, пока обе стороны не стали золотисто-коричневыми, эта сладкая закуска была сделана.
Единственное, что осталось сделать, - это нарезанный кубиками цыпленок Юйсян. Это блюдо было похоже на курицу Кунг Пао. Тем не менее, поскольку соус "дуаньцзян" не был доступен, он мог использовать только аромат Юйсяна.
Огурцы, морковь и перец - он нарезал их так быстро, что получился почти остаточный образ.
Куриная грудка была точно так же нарезана кубиками. Он равномерно посыпал солью куриную грудку. В то же время, он сделал сладкий и острый соус Юйсян, объединив соевый соус, уксус, сахар и соль.
Все было готово и ждало решающего ингредиента. Руан Тан бросил взгляд на часы; оставалось ещё около двадцати минут. Он облегчённо вздохнул и принялся разогревать масло на сковороде. Он обжарил нарезанную кубиками курицу до тех пор, пока она не поменяла цвет, а затем добавил огурцы, морковь и красный перец чили партиями, пока обжаривал. Наконец, он налил соус Юйсян и использовал немного крахмальной суспензии, чтобы сгустить соус. Это было сделано, и он перешел из горшка.
Поспешно покончив с этим, рагу из картофеля и говядины тоже было готово. Все пять блюд были сложены в белые фарфоровые чаши - каждая из них блестела и источала ароматы, которые постоянно витали вокруг.
- Я закончил.
Менее чем за час Руан Тан успешно использовал пятнадцать различных ингредиентов, чтобы приготовить пять блюд. Умный робот снова вошёл через маленькую дверь, и они вместе поднялись по подвесной платформе в смотровую комнату.
Как и прежде, внутри находились три экзаменатора. За исключением этого времени, они были ещё более пожилыми, с почти полностью белыми волосами и бородами. Все они уже стояли лицом к двери, слегка улыбаясь. Гэ Лао, очевидно, заранее проинформировал главного экзаменатора этой трёхзвёздочной оценки, и поэтому его отношение к Руан Тану было значительно дружелюбнее. Он даже знал, что это был молодой человек, которого высоко ценил президент Гу.
Пять блюд были расставлены в ряд на столе. Они также не баловались лишними словами и прямо брали свои палочки для еды, чтобы попробовать блюда.
- Очень вкусно!
С одного укуса они поняли, почему Ге Лао так высоко ценил этого молодого гурмана-ведущего.
Каждое блюдо имело свой собственный вкус, и расположенное таким образом на столе, это было похоже на небольшой банкет. Кисло-сладкая свинина была одновременно хрустящей и нежной, с приятным кисло-сладким вкусом. Тыквенный пирог был хрустящим снаружи, но мягким внутри и нёс с собой сладость тыквы, из-за чего люди не могли перестать есть его. Обжаренный шпинат на вкус был лёгким и освежающим, хотя и простым, вкус был определённо таким же хорошим. Хотя курица, нарезанная кубиками, также имела кисло-сладкий вкус, её цвет был богаче и красивее. У неё был другой вкус, чем у кисло-сладкой свинины. Она имела слои текстуры и также имела приятную прожилку.
Томатный картофель и тушёная говядина были любимыми блюдами экзаменаторов. Соус был густой, а говядина потушилась особенно мягко. Сухожилия в говядине были гладкими, нежными и эластичными. Добавьте к этому идеальное сочетание помидоров и картофеля. Даже эти старые обжоры не могли найти в этом никакой ошибки.
Было очевидно, сколько энергии этот молодой человек мог вложить в кулинарный мир Империи, учитывая его возраст и мастерство. Они встретились взглядами и больше не нуждались в разговорах. Результат был уже очевиден.
- Очень хорошо сделано. Можно сказать, это превзошло наши ожидания! - на лице главного экзаменатора появилась добрая улыбка. - Поздравляю. Вы теперь трёхзвёздочный шеф-повар.
Что их удивило, так это то, что Руан Тан сразу же сказал: - Спасибо. Я планирую перейти к оценке четырёхзвёздочного ранга.
Трое экзаменаторов испуганно переглянулись и не удержались, чтобы не спросить ещё раз: - Вы хотите получить четырёхзвёздочную оценку?
- Да. - без малейшего колебания ответил Руан Тан.
Трое экзаменаторов были ошарашены. За полдня, от шеф-повара с одной звёздой до шеф-повара с четырьмя звёздами. Был ли когда-нибудь такой человек за многие-многие годы существования межзвёздной Вселенной?
И этот человек стоял... перед ними.
- Ты уверен? - главный экзаменатор разволновался. - Оценка четырёхзвёздочного шеф-повара не так проста, как ты думаешь.
Не говоря уже о том, что нужно было использовать не менее двадцати различных ингредиентов, чтобы приготовить по крайней мере десять блюд, но действительно трудным моментом в этой оценке было то, что судьями будут не люди из Ассоциации Поваров, а многочисленные миллиарды имперских граждан.
Переход от трёхзвёздочного к четырёхзвёздочному можно охарактеризовать как качественный скачок в уровне готовки. Четырёхзвёздочные повара имели особое значение для Империи. Таким образом, чтобы обеспечить абсолютную справедливость и беспристрастность, оценка четырёхзвёздочного шеф-повара была проведена непосредственно через прямую трансляцию на веб-сайте Ассоциации шеф-поваров. Судить будут зрители, и только после получения более половины голосов можно будет считать успешным повышение. Даже если некоторые повара захотят обмануть вас, у них не хватит финансовых ресурсов, чтобы купить голоса сотен миллионов зрителей.
Именно по этой причине повара из четырёх и более звёзд были так редки. Трудно было угодить всем вкусам. Получить голоса половины зрителей оказалось не так-то просто.
- Это верно, 20 видов ингредиентов, и не менее десяти блюд. Я не знаю, сколько времени займёт составление меню, но заявление должно быть подано в ассоциацию для публикации трансляции. Сейчас уже четыре часа, у тебя, конечно, нет времени на подготовку. Слишком поздно, так что возвращайся и готовься ещё несколько дней, а затем возвращайся в назначенное время, - двое других экзаменаторов тоже поспешили его отговорить.
Ингредиенты четырёхзвёздочной оценки не могли быть выбраны случайным образом, но были подготовлены шеф-поварами ассоциации. Двадцать ингредиентов, десять блюд или больше. Это было почти то же самое, что и банкет. Простое составление меню было уже значительным проектом. Уже столько времени ушло на то, чтобы просто подготовиться, не говоря уже о собственно приготовлении, а потом и дегустации зрителями. Оставалось всего несколько часов, и сколько же мог сделать Руан Тан?
Хотя метод оценки четырёхзвёздочного шеф-повара был необычным, в отличие от оценки для трёхзвёздочных шеф-поваров и ниже, не было необходимости в единой регистрации и оценке всех кандидатов. Кроме того, не было никаких требований в отношении фиксированного времени. Однако было и такое положение. После того, как кандидат провалил оценку, пройдёт по крайней мере ещё три месяца, прежде чем он сможет попробовать снова. Ведь для проведения такой оценки требовались усилия огромного количества людей. Это было гораздо легче сказать, чем сделать.
За один день он прошёл путь от шеф-повара с одной звёздой до шеф-повара с тремя звёздами. Этого было достаточно, чтобы ошеломить любого, кто услышит. Они попробовали блюда, которые лично приготовил Руан Тан. Они ясно понимали его силу и потенциал. Они были еще больше поражены его способностью к инновациям. Они также верили в оценку президентом Руан Тана. Этот молодой человек мог стать следующим пятизвёздочным шеф-поваром, это было почти предрешено. Но именно из-за этого они не хотели видеть его импульсивно рвущимся участвовать в оценке.
Теперь зрителей уже не так легко было обмануть. Многие уже попробовали разнообразные блюда из прямых трансляций и различных звёздных ресторанов. Они стали более критично относиться к вкусу и более трудно угодить. В последние несколько лет не было ни одного прецедента успешной оценки с первой попытки.
Если он потерпит неудачу перед всеми этими Имперскими зрителями, они боялись, что это бросит большую тень на этого молодого человека. В то время никто не мог сказать, сможет ли он оправиться от этого. Если бы это было так, это действительно было бы потерей для Империи.
- Дай мне час времени на подготовку. Этого будет достаточно, - сказал Руан Тан с улыбкой. Хотя он был вежлив и учтив, но уверенность и серьёзность в его словах не могли быть ошибочными.
Трое мужчин не смогли его переубедить. Они покачали головами, вздохнули и связались с президентом Гу.
В конце концов, этот ребёнок был ещё слишком мал.
Чжоу Цзянь и Го Линь стояли среди моря осколков, внимательно глядя на лицо Ци Чжо, которое стало таким же тёмным, как дно бездны. Когда Ци Чжо смотрел видео осмотра в тот день, его лицо становилось все более и более мрачным. Более того, он только что получил уведомление от звёздной сети и узнал, что Руан Тан не только успешно прошёл оценку для трёхзвёздочного шеф-повара, но теперь он должен был участвовать в оценке для четырёхзвёздочного шеф-повара, установленного на 7:00 этим вечером. В приступе ярости Ци Чжо разбил всё, что только можно было разбить в кабинете вице-президента.
Они всё ещё помнили три года назад, когда Ци Чжо успешно прошёл оценку четырёхзвёздочного ранга с более чем половиной одобрения аудитории. Хотя было только чуть больше половины, этого было достаточно.
Но теперь время Ци Чжо в центре внимания, вероятно, подходило к концу.
Как только Руан Тан станет четырёхзвёздочным шеф-поваром, президент Гу определённо отменит его вице-президентство из-за этого серьёзного нарушения.
Вначале в ассоциации не хватало людей. Президент Гу старел, и никто не мог взять на себя эту работу, он старательно культивировал Ци Чжо с такой заботой и поддерживал его, чтобы сидеть в должности вице-президента. Ци Чжо смог пройти оценку для четырёхзвёздочного шеф-повара, полагаясь на все усилия его мастера и президента Гу, чтобы научить его. Хотя он не знал, как вводить новшества или учиться по аналогии, в его кулинарных навыках действительно было что-то особенное. Пока он видел блюдо один раз, он мог полностью воспроизвести его. Чтобы успешно стать четырёхзвёздочным шеф-поваром, Ци Чжо готовился целых три месяца.
Но звание пятизвёздочного шеф-повара было не тем, о чем он мог даже мечтать. Ведь требование сделать 10 новых блюд было для него абсолютно невыполнимым.
Это было также причиной, почему Ци Чжо почувствовал самое сильное чувство кризиса, видя, как Руан Тан достигает вершин. На самом деле, он уже давно чувствовал пугающий потенциал Руан Тана. Поначалу он не придавал ему особого значения. Так уж получилось, что другая сторона нарушила его планы. Вот почему он так бесцеремонно попросил своих людей разобраться с этим юнцом. Он просто не ожидал, что другой стороне повезет. На помощь ему пришёл не только тиран, но и Академия Наук поддержала его, позволив завоевать огромную популярность в звёздной сети, заставив его быть замеченным президентом Гу и сделав так, чтобы он больше не мог действовать так нагло.
Первоначально, с только одним годом, оставшимся в сроке президента Гу, без подходящего преемника, президентство, естественно, упало бы на колени Ци Чжо. Но с появлением Руан Тана президент Гу сразу же решил принять его в ассоциацию и воспитать как достойного преемника. Как мог Ци Чжо просто принять это?
Если другая сторона войдёт в Ассоциацию шеф-поваров, то где он останется?
Узнав, что другая сторона подписалась на экзамен, используя свою должность в качестве четырёхзвёздочного шеф-повара, он не колеблясь подал заявку на контроль оценки для однозвездочного ранга. Это было сделано для того, чтобы остановить врага у ворот. Но кто мог вообразить, что это дело, которое должно было быть тихо скрыто, на самом деле привлекло внимание как президента Гу, так и Маршала Хэ?
Забудьте о президентстве, он даже не был уверен, что сможет удержаться на посту вице-президента!
Ци Чжо ударил кулаком по столу и заскрежетал зубами: - Руан Тан... я не могу поверить, что у тебя есть навыки для этого! - как бы то ни было, у него уже было предчувствие в сердце: имея достаточно большой навык, чтобы так быстро сдать три предыдущих экзамена, сможет ли он на самом деле сдать четырёхзвёздочный экзамен?
Он мог только надеяться, что другая сторона допустит ошибку в своей спешке и не сможет хорошо подготовиться за это ограниченное время.
**********
[@Ассоциация шеф-поваров: Сегодня в 7 часов вечера мы проведём оценку четырёхзвёздочного шеф-повара. Мы искренне приглашаем всех пользователей Сети прийти и оценить. Кандидат является популярным ведущим еды на платформе прямого эфира. Мы считаем, что все придут. Адрес канала прямой трансляции: [ссылка на официальный сайт]].
[@Мо Ран Чен Юй: Вау! Четырёхзвёздочная оценка шеф-повара! Там будет хорошая еда!]
[@Аринбс: Я редко вижу, чтобы Ассоциация шеф-поваров хвалила кого-то подобным образом!]
[@Вечная галактика: Эй, ведущий еды... я вдруг подумал о том, кто прекратил вещание сегодня, чтобы участвовать в оценке... но он должен был пойти, чтобы взять оценку шеф-повара с одной звездой, верно?]
[@Напугал все мои дыни: Спешите и проверьте официальный сайт Ассоциации шеф-поваров! Есть несколько недавно загруженных видео, все из того же кандидата. Всего за последние несколько часов он буквально превратился из одной звезды в три звезды! Я подозреваю с полным основанием, что именно этот человек будет участвовать в четырёхзвёздочной оценке сегодня вечером!]
[@Вечная галактика: Это он, я чувствую, это просто ожидаемо... [плачет и смеётся.jpg] / / @спугнул все мои дыни: поторопись и посмотри....]
[@Ся Ми Ви: 1//@далекой-далекой галактике: Если это он...]
[@Золотые монеты падают: !!!! Я пошёл посмотреть видео и обнаружил, что это действительно ведущий ах!!]
[@Ноунейм: Я знал, что он был потрясающим, но я не знал, что он будет таким потрясающим...]
Это известие об ассоциации поваров было просто камнем, который всколыхнул тысячи волн. Оценки для четырёхзвёздочных шеф-поваров уже были главными событиями для всей сети. Каждый раз, когда он появлялся, это вызывало большой шум. Не говоря уже о том, что на этот раз кандидат прошел путь от шеф-повара с одной звездой до шеф-повара с четырьмя звёздами за один день. Это было просто неслыханно! Как можно быть высокомерным?
На мгновение бесчисленные пользователи сети бросились на официальный сайт Ассоциации шеф-поваров.
Хотя прямая трансляция ещё не началась, они могли бы также проверить предыдущие видео оценки кандидата.
[@Седьмой приключенец: Боже мой! Как это может быть так вкусно?! Как это может быть так вкусно!]
[@Маленький прозрачный: Моё любимое - это кисло-сладкая свинина, такая вкусная! Эти экзаменаторы чуть не облизали тарелку!]
Видео оценки было голографическим видео, сделанным с помощью камеры наблюдения. Хотя это была съёмка с фиксированной точки, потому что они включили защиту частной жизни, всё ещё не могли видеть внешний вид Руан Тана.
Во время оценки одной звезды, план Ци Чжо, чтобы усложнить ситуацию для Руан Тана и демонстрация президента Гу полёта в ужасную ярость были прерваны. Хотя с демонстрацией силы Руан Тана, никто из зрителей не мог подвергнуть сомнению результаты оценки. Тем не менее, нашлись зрители с хорошим зрением, которые смогли выделить некоторые подсказки.
Однако эти немногие сомневающиеся были быстро ошеломлены бесконечной похвалой, и почти все зрители, которые пробовали блюда через голографический режим, были убеждены в изысканных кулинарных навыках Руан Тана.
[@15 февраля: Ху-ху-ху! Почему время движется так медленно? Я с нетерпением жду оценки Руан Тана!]
[@Мо Луи Бай: Эй, эй, Руан Тан! У него такое же имя, как у моего любимого кумира!]
[@Сяо Цю: Айя! Есть много людей с таким именем. Ты поднимаешь большой шум из-за пустяков. Я уже догадался, кто этот идол, который тебе нравится. Разве он не был в коме пять лет? Даже если у него больше нет контракта, он не может пойти и стать шеф-поваром!]
Среди таких предположений наступило семь часов, и прямая трансляция была открыта, как и было запланировано.
На экране была очень просторная и открытая кухня. Были доступны все виды кухонной утвари, а также два интеллектуальных робота, предназначенных для мытья посуды и помощи в уборке мусора. В конце концов, кандидат должен был произвести много посуды, кастрюли и сковородки, которые должны были использоваться, и кухонные отходы, произведенные, были довольно много. Если бы только один человек в одиночку занимался этими вопросами, он неизбежно был бы взволнован. Гораздо удобнее было иметь в качестве помощника робота.
По другую сторону кухни, за длинным столом, сидели восемь старейшин ассоциации, включая президента Гё. Они будут комментировать каждое из блюд, давая аудитории своего рода ссылку. Хотя они также имели право голоса, их голоса ничем не отличались от голосов обычных членов аудитории, и они не могли контролировать результат оценки.
Количество людей в зале прямого эфира уже превысило отметку в один миллиард. Различные комментарии сделали шум в чате. Весь зал прямого эфира был почти закрыт. Только установив полномочия на самый высокий уровень, можно было бы создать небольшой разрыв на экране сообщений.
Бесчисленное множество людей наблюдали за входом в кухню, ожидая увидеть истинное лицо этого высокомерного и властного кандидата. Когда робот аккуратно разложил ингредиенты на кухонном столе, высокий и тощий силуэт наконец появился у входа. Однако, не дожидаясь, пока они получат его ясный вид, угол обзора внезапно изменился.
Затем в их ушах зазвучал чистый и нежный голос.
- Привет всем, я - ведущий, Руан Тан, и сегодня я принесу вам праздник четырёх времен года.
Так называемый праздник четырёх сезонов был творением самого Руан Тана. Он использовал простые блюда, чтобы создать ощущение весны, лета, осени и зимы. В своей прошлой жизни он обычно делал это в свой день рождения, чтобы развлечь гостей. В то время он чувствовал, что кисло-сладкий вкус очень подходит для еды летом. Это было идеально для этого теста.
[Не могу перестать обнимать деревья: Ах, это начало слишком знакомо! На коленочки к ведущему!]
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Я так долго ждал! Ведущий - самый лучший!]
[Прислушайтесь к эху вокруг луча: Что это за праздник четырёх времен года? Это звучит так роскошно!]
[Гу Тианте: К тому же, кто выше. Хотя я не понимаю, что это значит, это звучит очень мощно!]
[Три жизни за десять ночей: Хе-хе, я изучал древнюю историю Земли, так что позвольте мне научить вас. Праздник, как правило, семейный сбор, где подаётся стол, полный различных блюд. Однако я слышал об этом только в классе. Я никогда не ожидал увидеть такое сегодня. Я так счастлив!]
[Фиолетовый: Я также изучал древнюю историю Земли, но я только слышал о Маньчжурском Императорском празднике Хань. Я никогда не слышал о празднике четырёх сезонов.]
Поскольку это была формальная оценка, это было не то же самое, что делать прямую трансляцию на платформе. Хотя Руан Тан носил живые линзы, они служили только средством для оценки зрителей, чтобы видеть каждое его движение более ясно. Он не мог видеть комментарии зрителей в прямом эфире. Это также было сделано для того, чтобы кандидаты не страдали от живого чата во время оценки.
Таким образом, Руан Тан не знал, что аудитория вела жаркую дискуссию вокруг названия праздника четырёх сезонов, и начал готовить.
Первым делом он приготовил два холодных блюда. Один был холодный салат из огурцов, а другой - из картофеля. Два холодных блюда были очень простыми и классическими закусками.
Сделать салат из огурцов оказалось нетрудно. Нужно было только разбить ножом и нарезать вымытые огурцы, а затем перемешать их с сахаром, уксусом и сырым чесноком. Учитывая, что некоторые люди не могли есть острую пищу, он положил немного перца чили. Это было немного остро, но определённо не неприемлемо. Для красоты, Руан Тан также добавил немного очень мелко нарезанной моркови. Зелёнь была усеяна красным, что делало блюдо очень гармоничным и освежающим.
Руан Тан разделил холодный салат из огурцов на две порции. Одну порцию он положил в шкафчик. Это будет включено в общий праздник для оценки аудитории. Другая часть будет направлена судьям и присутствующим зрителям для их первоначальной оценки.
Зрители стояли на страже перед кулинарией. Они даже не успели взять свои палочки для еды, когда увидели, что Руан Тан положил порцию холодного огуречного салата в шкафчик свежести. Умный робот подошёл к оставшейся порции, чтобы передать её президенту Гу и остальным. Зрители тут же подняли шум и быстро погнались за блюдом с огурцами.
Судьи смотрели в сторону кулинарной станции, которая была в пределах прямой трансляции, так что зрители могли также попробовать еду, поставленную перед судьями, пока они немного уменьшали масштаб.
Однако завершение блюда всего за три минуты вызвало у некоторых зрителей некоторые сомнения.
[Скромный монах: Это слишком поверхностно? Просто добавил немного приправы, и это уже блюдо? Почему бы тебе просто не дать нам огурец как есть и не позволить нам съесть его самим?]
[Луна и желтые пружины: Выглядит действительно хорошо, но это не меняет того факта, что это просто огурцы!]
[Ясно и холодно: Почему бы вам не попробовать его сначала, прежде чем говорить? Просто потому, что это просто, не значит, что это не вкусно. Неужели каждое блюдо должно быть приготовлено за полчаса?]
[Зигуи: Правильно. Ты ещё даже не попробовал его, а уже несёшь чушь. Это, очевидно, вкусно!]
Несколько старейшин, увидев это, казалось бы, потрепанное первое блюдо, заколебались, стоит ли им начинать есть. В то время как президент Гу уже легкомысленно взял ложку и без тени вежливости взял с тарелки большую ложку огурца.
Второй, кто потянулся за ложкой, был Гэ Лао, который руководил двухзвёздочной оценкой Руан Тана. Он также взял большую ложку и положил её на маленькую тарелку перед собой.
Под их влиянием остальные тоже нерешительно взяли по порции. Однако они ещё не были убеждены, и каждый взял только кусок.
Однако, когда они впервые попробовали огурец, у всех невольно округлились глаза. Огурец был очень свежий, хрустящий и сочный. После смешивания его с соусом, он стал ещё более вкусным — кисло-сладким, с небольшим количеством пряностей. Каждое жевание сопровождалось хрустящим звуком. От этого у людей текли слюнки. Чем больше ты ел, тем больше хотелось есть.
Остальные, наконец, поняли, что простота не означает, что это не вкусно. Они быстро разлили по порциям, и в мгновение ока вся тарелка с холодным салатом из огурцов исчезла.
[Йи Юэ Ке: !!!! Почему ты съел его так быстро? Я ещё не достаточно поел!]
[Лунный мороз: Так ужасно! Мой огурец!]
Зрители в прямом эфире внезапно испустили мучительные вопли. Хотя они могли чувствовать вкус пищи, имитируемой голографическими данными, если бы еда исчезла, данные также исчезли. Если ты хотел попробовать его снова, тебе нужно было подождать, пока не будет готово последнее блюдо, и зрителям разрешат оценить весь устроенный пир.
Президент Гу вытер рот и торжественно произнёс: - Это было восхитительно.
[Шалийе: (╯' □ ') ╯ ┻━┻ Мы можем попробовать его сами, вам не нужно говорить нам!]
К этому моменту картофельный салат был уже готов.
Заправка для салата была изобретением самого Руан Тана. Основными ингредиентами были яичный желток, растительное масло, белый уксус и белый сахар. Для того, чтобы сделать эту заправку для салата, он специально связался с Академией Наук и попросил президента Академии помочь сделать колотушку для яиц.
Академия Наук действовала очень эффективно. Эффективность и скорость людей в будущем были выше воображения Руан Тана. Простой вопрос о яйцебитке, выслушав описание, данное Руан Тана, Хэ Юнь И вышел с ним через двадцать минут.
Руан Тан попросил его помочь сделать несколько вещей. Хэ Юнь И на самом деле сделал всё это один за другим, и он сделал их очень быстро. Руан Тан был весьма удивлён.
Чтобы получить эти вещи до 7:00, Хэ Юнь Чэнь использовал свой оборудованный подвесной автомобиль, чтобы забрать их.
Руан Тан решил приготовить после этого много вкусных блюд и отправить их маршалу Хэ и президенту Академии Хэ.
По сравнению с холодным салатом из огурцов, который выглядел немного потрепанным, этот картофельный салат выглядел намного лучше. Светло-жёлтый картофель был посыпан кукурузой, морковью и горошком, а затем смешан с молочно-белой заправкой для салата. Он выглядел прекрасно-свежий и насыщенный по цвету.
[Янь Тин: Это восхитительно!!!!!]
[Чай-таблетка: Так здорово! (ˉ"ˉ) это весна?]
Чтобы предотвратить повторение трагедии, когда вся еда была съедена до того, как они смогли съесть достаточно, зрители начали есть в то время, когда Руан Тан был в середине готовки. Они продолжали восхищенно вздыхать, пока ели.
Руан Тан использовал пароварку, чтобы приготовить картофель, пока он не стал мягким. После смешивания в сладкой и кислой заправке для салата, вкус дал ещё более резкий контраст.
Поскольку теперь они были уверены в мастерстве Руан Тана с самого начала его выступления, судьи больше не колебались. После того, как блюдо было принесено, оно было почти мгновенно съедено, вызвав множество жалоб со стороны зрителей.
Третьим блюдом Руан Тана была курица с луком-шалотом (в масле). Очистив курицу, он облил её легким соевым соусом, а затем, как обычно, добавил нарезанный имбирь и лук-шалот. Затем он положил всю курицу, включая миску, в кастрюлю. Он накрыл её крышкой и дал ей вариться в течение тридцати минут, пока даже кости не стали мягкими, прежде чем он вынул её.
Пока курица готовилась, он также разогрел небольшое количество масла. Он добавил нарезанный зелёный лук и обжарил его, пока он не стал ароматным. Затем он добавил лёгкий соевый соус. Он будет использоваться в качестве соуса чуть позже.
Он тщательно намазал курицу солью и перцем. Дав ей остыть, он взял нож и разрезал курицу на две половинки. Затем он разрезал каждую половинку на маленькие кусочки шириной с большой палец и положил их на две тарелки. Сверху на бледно-жёлтую курицу он насыпал много нарезанного зелёного лука, измельчённого имбиря и красного перца чили.
И наконец, кипящее масло было медленно вылито на цыплёнка, и сразу же появился насыщенный аромат.
[Ю Чен: Боже мой!!! Этот вкус!! Этот вкус!!!]
[Толстая кошка мама: Это так вкусно!!! [Стоя лицом к ветру, плачет.формат jpg]]
Густо ароматная курица просто таяла у них во рту. Мясо было гладким, сочным и нежным. Не только кожа была тонкой, но даже кости хрустели. Хотя на него вылили половину кастрюли масла, он совсем не казался жирным. Напротив, из-за аромата зелёного лука и имбиря он казался вкусным и освежающим.
Как только тарелка с курицей приземлилась на их стол, судьи устроили бешеную схватку. Все ели со смаком, практически забыв о своих обязанностях судей и предаваясь только вкусной еде.
[Не могу перестать обнимать деревья: Я завидую этим судьям!]
[Радостный Юлин: Чёрт! Я тоже хочу быть судьёй, ааааааа]
В это время Руан Тан начал готовить четвёртое блюдо. Он никогда не терял времени даром. Когда он только что доделал курицу с луком-шалотом, он уже обрабатывал креветки.
Судя по количеству присутствующих судей, он отобрал восемь особо крупных креветок, очистил их от скорлупы и обжарил, прежде чем нанести слой мелкой соли. Затем он помыл и дал им высохнуть. Затем он разрезал овощи и ананас отдельно на мелкие кусочки.
Очевидно, он собирался приготовить ананасовые креветочные шарики. Однако для граждан будущего фрукты были чем-то, что можно было есть сырыми. Они никогда не думали, что фрукты также могут быть использованы для приготовления пищи.
[Маленький Цинь Цинь: Эй? Разве это не ананас? Как так получилось?]
[Начало лета: Оказывается, ты действительно можешь готовить фрукты? Я уже однажды ел ананас. Это кисло и сладко, и вкус не плохой!]
Из-за восхитительной неожиданности предыдущих трех блюд, никто не сомневался в методах Руан Тана, но вместо этого с нетерпением ждал этого блюда.
Блюдо тоже было очень простым в приготовлении. Креветки покрывают тонким слоем крахмала, обжаривают во фритюре в горячем масле, а затем сливают лишнее масло с помощью кухонной бумаги. Заправка для салата, смешанная с нарезанными овощами и ананасом, уже была приготовлена в миске. Он положил туда креветку и медленно перемешал. Затем он достал плоскую белую фарфоровую тарелку и медленно разложил на ней блюдо.
Зрители, которые следовали за ним по пятам, больше не могли сдерживаться. Он ещё даже не успел тщательно перемешать его.
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: - Это! Так! Хорошо! Я! Уже! Плачу!]
Пятым блюдом была самая классическая красная тушёная свинина. Как истинный южанин, Руан Тан будет делать её так, как предпочитают на юге — традиционным способом, как это делали их бабушки.
Руан Тан выбрал кусок свиного брюшка с полосами сала и жира. Он разрезал его на маленькие квадратики, и хотя каждый кусочек был испещрён отчетливыми красными и белыми полосами, он совсем не походил на окровавленный кусок сырого мяса. Промыв мясо чистой водой, он дважды бланшировал его в кипящей воде, чтобы удалить примеси и запах из мяса.
Кастрюля стояла на плите, и когда она была достаточно горячей, он использовал маленькую щёточку, чтобы нанести тонкий слой масла на дно кастрюли, чтобы предотвратить прилипание. Он положил туда измельчённый имбирь и чеснок и обжарил, пока они не стали ароматными. Затем он добавил кусочки свинины, обжаривая их на среднем огне. Медленно, жир в свином брюхе шипел, лёжа на дне кастрюли. Поверхность мяса слегка позолотилась, и оттуда вырвался густой запах мяса.
[Ха-ха-ха: Вау, как вкусно пахнет!!]
[Бензол: Я ел блюдо из вареной свинины из ресторана, но я думаю, что не было такого мясного аромата!]
[Ира: Я тайком попробовал кусочек. Запах отличный, но вкуса нет. Наверное, это просто запах имбиря и чеснока. Я думаю, что ресторан "Роза" ещё лучше.]
[Поет свое счастье: Оно ещё не закончено, конечно, у него нет вкуса!]
В этот момент Руан Тан достал ещё один котелок, в который налил немного воды. Добавив ложку масла и три столовые ложки сахара и медленно варил при низкой температуре.
Когда оно сварилось до карамельного цвета, он положил в него мясо и медленно перемешал его равномерно, так что белые куски мяса были окрашены в блестящий красновато-коричневый цвет.
[Ха-ха-ха: Вау, на этот раз он ещё более ароматный! Теперь мы можем поесть? QAQ ]
[Маленький имбирь: Визуальный осмотр невозможен, ведущий начал добавлять приправу _ (: з” ∠) _]
Он добавил горячей воды в кастрюлю и подождал, пока количество воды не закипело ниже уровня мяса, прежде чем положить нарезанный имбирь и лук-шалот. Используя высокую температуру, он дал ей нагреться, пока она не начала образовывать маленькие пузырьки. Затем он добавил, светлый и тёмный соевые соусы. Он посыпал его солью, накрыл крышкой и дал ему закипеть.
[Костная ёмкость: Ах, ах! Как он мог уже накрыть его, у меня не было достаточно времени, чтобы съесть его!]
[Начальная часть: По оценкам, это будет ещё некоторое время... о...]
Руан Тан понятия не имел, что зрители смотрели на эту красную тушёную свинину, пока их глаза не напряглись. Он тут же убрал её и принялся за следующее блюдо.
Следующим блюдом, которое ему предстояло приготовить, были три глиняных Баунти. Основными материалами были картофель, баклажаны и зелёный перец. Хотя ингредиенты просты, при смешивании они давали свежий и освежающий вкус. В его дизайне это блюдо представляло весну из четырёх времен года.
Вкус соуса был ключом к трём земным щедротам. Сначала он использовал светлый соевый соус и тёмный соевый соус в соотношении 1:1. Он положил их в маленькую миску и добавил столовую ложку ароматного уксуса, затем по пол-ложки соли и сахара. Он нарезал немного красного перца и имбиря. Хорошо перемешав, он отложил всё в сторону.
Затем он вымыл три основных ингредиента. Он очистил картофель, а затем разрезал все три ингредиента на равные по размеру кусочки. Предыдущие блюда не предполагали быстрого измельчения и нарезки. Теперь его ловкие навыки владения ножом были выставлены на всеобщее обозрение, и зрители, не видевшие его прямых трансляций, немедленно ахнули от восхищения.
[Цинь Сяовэй: Вау, как он может так быстро резать? Я не вижу, где нож. Разве ведущий не боится, что он может порезать себе руку?]
При приготовлении трёх "земных щедрот" картофель и баклажаны должны быть сначала обжарены. Руан Тан начал разогревать масло на сковороде. Нужно было готовить картофель медленно, чтобы приготовить его правильно. Это было сделано для того, чтобы внутренняя часть картофеля была также мягкой. Когда температура масла была около 80 °C, он сначала положил кусочки картофеля. Только когда даже внутренность его была приготовлена, он включил огонь. Масло вдруг начало пузыриться, делая поверхность кусочков картофеля золотистой и хрустящей. Цвет и блеск были особенно прекрасны. Он проделал то же самое с двумя другими ингредиентами, обжаривая кожицу баклажана и зелёный перец до тех пор, пока они не подрумянились, прежде чем выловить их и дать стечь маслу.
Воспользовавшись горячим маслом, оставшимся на сковороде, он положил туда немного нарезанного зелёного лука и измельченного чеснока. Чеснок был нарезан очень мелко, и сразу же от сковороды пошёл ароматный запах. Воспользовавшись тем, что три овоща ещё не успели полностью размякнуть, Руан Тан положил картофель, баклажаны и зелёный перец обратно в кастрюлю. Он полил свежеприготовленный соус с крахмальной жижей. После жарки в течение некоторого времени на сильном огне, соус и масло были поглощены овощами, оставляя после себя коричневый блестящий слой масла.
После того, как Руан Тан выключил огонь, он разделил жареное овощное блюдо поровну между двумя тарелками.
[Военно-морской вентилятор: Oooooуууууу, горячо, горячо, горячо! Он раскалённый!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Мой язык был сожжён!]
Так же, как Руан Тан покрыл три "земных щедроты", зрители не могли удержаться от дегустации блюд. Тем не менее, три земляных Баунти были тем блюдом, которое поглощало много масла, и так как оно только что вышло из кастрюли, когда зрители откусили, первое, что они попробовали, был не вкусный свежий и хрустящий сок, а обильное горячее масло в блюде. Внезапно появилось много чересчур нетерпеливых зрителей, которые горели и причитали.
[Засохший чертополох: Горячо! Но это так вкусно!]
[Мяо Мяо любит есть все блюда якоря: Хм, давние поклонники определённо знали бы, что блюдо с таким количеством масла будет горячим. Вот почему я специально ждал перед едой. Мне очень хочется похлопать себя по плечу за то, что я такой сообразительный! Мастерство ведущего первоклассное!]
Три "земных щедроты" были действительно достойны своего названия. На вкус он был восхитительным и нежным. Хотя он и был маслянистым, но не жирным. Это только добавило более блестящий цвет этому блюду. Блюдо, как обычно, было разделено на две части и унесено роботом. Одна тарелка была помещена в шкаф, а другая отправлена судьям.
Неудивительно, что тарелка была очищена всего через две минуты после того, как её поставили на стол.
[Если ты съешь больше сахара, это повредит твои зубы: Ах, ах! Они снова всё съели!! Это так раздражает!]
[Му: Я думаю, что эти судьи уже забыли, зачем они пришли сюда.]
Такая скорость поедания блюд несколько смутила судей, но блюдо, которое приготовил Руан Тан, было таким блестящим и вкусным. Они чувствовали этот аромат с расстояния нескольких метров. Они уже давно жаждут этого. Но как они могли сдерживаться?
Несколько старых седовласых поваров поглаживали бороды и скрывали красноту на лицах. Слева направо, каждый из них прокомментировал: - Это пахнет, выглядит и имеет прекрасный вкус. Солёные и вкусные. Очень хорошо, очень хорошо. С тем, как хорошо он в состоянии сделать эти деликатесы, несмотря на его молодой возраст, это заставляет меня думать, что молодые действительно заслуживают того, чтобы относиться с уважением. Да, да!
Живая аудитория: - ....
Когда они закончили свои комментарии, они снова беспомощно посмотрели на Руан Тана. В это время Руан Тан достал очень большой рыбий хвост, положил его под кран и вымыл дочиста. Затем он начал соскребать чешую. Опытные зрители вдруг немного отступили, чтобы не попасть под чешуйки.
[Сумерки койке: Ах, можно ли есть рыбьи хвосты? Там может быть много рыбьих костей...]
[Кошки за деньги: Эта рыба немного незнакома, поэтому я пошёл на торговый сайт, чтобы найти её. Она, кажется, только что была выпущена?? Боже мой, я даже не знал, что этот ингредиент уже вышел, и ведущий уже знает, как готовить его... [смеётся и плачет.формат jpg]
На самом деле, было довольно много видов рыб, найденных Академией Наук. Тем не менее, они были неясны, и они не были уверены, будут ли они вредны. Так что большинство из них всё ещё находились в лаборатории и не были освобождены. Среди неопубликованных рыб была рыба фугу, из которой они обнаружили высокотоксичные материалы, поэтому они стали ещё строже относиться к оставшимся рыбам.
Китайский окунь был новым продуктом, который только что прошёл тест на безопасность, что было очень удобно для Руан Тана.
То, что собирался сделать РуанТан, было Хун Шао Хуа Шуй.
Хун Шао Хуа Шуй был очень типичным южным блюдом. Он получил своё название от того, как рыбий хвост всегда ударяется о воду. Хвост рыбы постоянно находился в движении, поэтому мясо в этой части было очень вкусным и нежным. Из уважения к будущим гражданам, которые обычно не едят рыбий хвост, он сразу же купил значительно менее колючего китайского окуня, когда увидел его на торговой площадке.
Соскоблив чешую с рыбьего хвоста, он сделал разрез вдоль обеих сторон центрального позвоночника рыбы, но не отрезал его. Затем он перевернул рыбий хвост и отрезал два ломтика с этой стороны. Он открыл рыбу и положил её плашмя в веерообразном положении.
Положив рыбий хвост на тарелку, он осторожно наносил небольшое количество соли на поверхность рыбы, особенно на кожу рыбы, чтобы избежать разрыва кожи при жарке во фритюре.
Разогрев масло на сковороде он добавил туда лук, имбирь, чеснок и кусочки красного перца. Он помешивал жареное на слабом или среднем огне, и когда масло начало образовывать маленькие пузыри, положил рыбу и доливал её кипятком, пока рыба не погрузилась в воду. Он добавил в светлый и тёмный соевый соус и сахар. Он сначала жарил её при высокой температуре, а затем перешёл на низкую температуру, чтобы она доготавливалась медленно.
В это время тушёная свинина была почти готова.
Как только крышка была открыта, сразу же хлынул аппетитный аромат, заставив всех зрителей очень оживиться. Свиное брюшко перемежалось слоями постного и жирного мяса. Блестящая свиная грудинка на сковороде была полностью завернута в густой красный соус, что делало неповторимый вкус мяса ещё более соблазнительным. Жирное мясо было покрыто маслом и выглядело очень соблазнительно.
Руан Тан принялся накрывать на стол, и зрители поняли, что пора есть. Они боялись, что если даже немного опоздают, то не смогут ничего захватить. Они даже не могли побеспокоиться о том, чтобы просто попробовать. Палочка за палочкой - только набив рот, они останавливались.
[Не могу перестать обнимать деревья: Чёрт!!!!!!]
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Это! Тоже! Очень вкусно!!!]
[Крошечный цветок: Кто я? где я? Кажется, я лечу...]
[Точка чернила топот: Я действительно хочу броситься на сцену, чтобы захватить кусок мяса! Такие данные, которые ты можешь попробовать, но не можешь проглотить - это чистая пытка... всхлип... всхлип... всхлип.]
[Крашеные чернила: С сегодняшнего дня я большой безмозглый поклонник Руан Тана! Я хотел бы спросить у Руан Тана, где твоя передача! Ты можешь дать мне номер комнаты?!]
[Пью простую кипяченую воду посреди ночи: Чем больше я ем, тем голоднее становлюсь. Я получил свой питательный раствор, но я не могу его пить!]
Тушёная свинина сразу же захватила вкусовые рецепторы живой аудитории. Как и следовало ожидать, независимо от эпохи, большинство из них были мясоедами, которые любили мясо. Даже вегетарианцы не смогли бы отрицать уникальный аромат и искушение мяса.
Свиная грудинка, которая медленно кипела в течение целых получаса, была полностью прожарена. Как только мясо вошло в рот, богатый и пикантный вкус ворвался внутрь. Масло из мяса было приготовлено, оставив только соки. Постное мясо было немного жёстким, в то время как жирная часть была мягкой и нежной. Когда две текстуры объединились вместе, не было ничего вкуснее!
Умный робот отнёс на судейские места тарелку с красной тушёной свининой. Группа уважаемых старейшин из кулинарной сферы всё щурились и смотрели на блюдо с палочками, готовыми к употреблению. Они не могли дождаться, чтобы броситься и схватить мясо!
Когда красная тушёная свинина была наконец поставлена на стол, президент Гу быстро схватил палочками самый большой кусок мяса и запихнул его в рот. Он не мог говорить, но закрыть глаза.
Вкусная, пикантная, нежная и липкая полосатая свинина - она просто таяла во рту. С каждым разом богатый и ароматный мясной сок наполнял его рот. Это был просто рай!
В этом и заключается настоящая прелесть хорошей еды! Президент Гу вздохнул, а когда открыл глаза и попытался взять ещё один кусок, то обнаружил, что мяса на тарелке почти не осталось.
Он тут же повернул голову и посмотрел на своих старых товарищей. Каждый из их ртов был набит до отказа, соус неосознанно окрашивал края их ртов. Он не знал, сколько они уже съели.
Президент Гу был так зол, что его борода встала дыбом. Он был очень расстроен. Боясь, что эти негодяи выхватят даже несколько оставшихся кусков мяса, он быстро протянул руку с палочками, чтобы схватить кусок мяса. В результате его палочки столкнулись с другими. Ге Лао также протянул свои палочки, препятствуя ему.
- Президент, у тебя уже есть кусок во рту. Было бы лучше, если бы это досталось мне. - Ге Лао улыбнулся, говоря это, но сила его палочек была достаточно сильна, чтобы напугать людей.
– Нет, нет, я просто... - президент ГУ хотел объяснить, что съел только один кусок, но увидел, что старик рядом с ним, воспользовавшись возникшей между ними патовой ситуацией, быстро перекладывает последний кусок мяса на тарелку. Все это исчезло.
Двое мужчин недоверчиво посмотрели на Ван Лао, но тот, не моргнув глазом, просто положил последний кусок в рот. Он даже критиковал и просто мычал: - Это восхитительно.
Президент Гу и Гэ Лао умирали от желания наброситься и избить этого вонючего старика, который насильно вырвал последний кусок мяса, но они должны были думать о своём образе перед аудиторией, и у них не было выбора, кроме как временно подавить своё негодование. Они с ненавистью посмотрели на него, и тяжело вздохнули.
Не сердись! Если ты заболеешь, никто не сможет тебя заменить!
К счастью, Хун Шао Хуа Шуй был почти готов. Руан Тан разделил рыбий хвост пополам и положил его в центр белой фарфоровой тарелки. Он вылил соус из кастрюли на поверхность рыбьего хвоста и посыпал мелко нарезанным зелёным луком..
[Золотые монеты падают вниз: Ах! Вкусно, так нежно и вкусно! Там вообще нет рыбьих костей!]
[Пейзаж из моего родного города: Ведущий такой удивительный, жаль, что тут нет лотереи. QAQ]
Окунь был мягким и не имел мелких костей. Вкус был очень вкусный. Хвост был пухленький и нежный. Богатый сок уже проникал в мясо рыбы, давая зрителям аппетитный вкус. По сравнению с плотным мясом красной тушёной свинины, Хун Шао Хуа Шуй был немного легче, но в нём был освежающий аромат, который был очень популярен среди зрителей.
Извлекая урок из того, как они ели красную тушёную свинину, когда Хун Шао Хуэй Шуй был накрыт, стол превратился в поле битвы. Раздался звук бьющихся палочек для еды. Несколько судей блокировали остальных, пытаясь захватить кусок для себя. В то время как некоторые демонстрировали свою амбидекстность, размахивая другим набором палочек для еды в левой руке. Это было встречено единодушными взглядами остальных. В одно мгновение на тарелке остался только жидкий суп.
- Какая жалость, если бы мы могли вернуться с миской белого риса, эти соусы не были бы потрачены впустую... - Ге Лао уставился на красные соусы на двух тарелках, он выглядел так, словно хотел поднять их и вылизать дочиста. Жаль, что его транслируют в прямом эфире по всей звёздной сети. Он был полон решимости не убивать таким образом свой имидж.
- По правде говоря, вся судейская коллегия давно потеряла всякое лицо.
Теперь, когда горячие блюда были более или менее готовы, всё, что осталось, это суп, основное блюдо и десерт. После этого праздник четырёх сезонов будет завершен.
Прошло уже полтора часа, надо было торопиться.
Руан Тан собирался приготовить лёгкий и освежающий суп из редиски и свиных рёбрышек.
Он достал кусок свиных отбивных и разрезал его на мелкие кусочки. Он дважды бланшировал их в кипящей воде и использовал тёплую воду, чтобы смыть пену. Затем он положил его обратно в кастрюлю, чтобы дать ей медленно закипеть вместе с нарезанным луком-пореем и нарезанным имбирем.
Готовя рёбрышки, он взял белую редиску и очистил её от кожуры, а затем использовал раскатанный кусок, чтобы нарезать его на куски, прежде чем положить его вместе с супом.
Поскольку рёбрышки нужно было варить около 30 минут, Руан Тан начал готовить последнее основное блюдо.
Главным блюдом, которое он выбрал, были четырёхцветные клёцки. Поскольку стол был составлен из четырёх различных сегментов, как только различные начинки были помещены в него, он был бы таким же красивым, как цветок, и полностью подходит для темы праздника четырёх сезонов.
Первым делом нужно было приготовить свиной фарш. Он нарезал мясо в пасту и положил её в миску. Затем он очистил несколько креветок и нарезал их вместе с луком. Все они были смешаны с начинкой из свинины. Затем он добавляет в начинку соевый соус, соль, сахар, перец и другие приправы. Помешивая смесь по часовой стрелке, он медленно вливал в неё имбирно-зелёный сок, пока всё не слиплось.
Он смочил древесный ушной гриб в тёплой воде, чтобы взбить его, и замесил тесто для обертки, отложив его в консервную коробку. Он подождал 20 минут, прежде чем взять его.
Конечно, эти двадцать минут не могли быть потрачены впустую, поэтому он взял молоко и налил его в маленький горшочек, чтобы подогреть. Когда вода почти закипела, он разлил её в десять прозрачных стеклянных чаш. Это было также то, чем он беспокоил Академию, чтобы сделать.
Он собирался приготовить двойной молочный пудинг с манго в качестве десерта после ужина. Это тоже был представитель "зимы". Белоснежный цвет двойного молочного пудинга был очень похож на цвет зимнего снега. Увенчанный несколькими ярко-жёлтыми ломтиками манго, он выглядел очень красочным и красивым.
Он взял пять яиц, отделил яичные белки от желтка и равномерно взбил их венчиком.
В это время молоко тоже остыло. На поверхности сгустился тонкий слой молочной кожи. С помощью маленького ножа он вырезал небольшую щель сбоку от молочной кожи и вылил молоко из всех десяти чаш в одну большую, оставив молочную кожу нетронутой в их первоначальных чашах.
Налитые молоко и яичные белки смешивали вместе. Добавляли белый сахар и смесь затем фильтровали через маленькое сито для завершения самого основного этапа. Оставалось только медленно перелить молочную смесь обратно в маленькие миски, накрыть миски полиэтиленовой плёнкой, а затем поставить их в кастрюлю на 10 минут. И молочный пудинг будет закончен.
Конечно, маленькие сита и плёнка для прилипания также были предоставлены Академией Наук.
В это время суп из свиных рёбрышек был почти готов. Он потыкал свиные рёбрышки палочками и, убедившись, что они достаточно мягкие, добавил соль и перец в качестве приправы. Он высыпал свиные рёбрышки в суповую миску.
[Нэтти: Это восхитительно!]
[Янги: Редиска была такой мягкой и мясистой на вкус. Суп был особенно освежающим, и такой вкусный!]
Белая редиска полностью впитала масло из супа, и рёбрышки тоже тушились, пока не отвалились от костей. Суп нёс чистый и сладкий вкус редиски. И снова зрители и судьи были полны похвал. Даже если ты не привык к вкусу редиски, ты не смог бы поставить суповую миску, только выбирая свиные рёбрышки.
Руан Тан бросил взгляд на коробку с консервами. Он достал тесто и замесил его, превратив в длинную полоску. Он разрезал его на несколько больших кусков, посыпал мукой и раскатал в тонкие круглые клёцки с помощью скалки.
Он разложил тесто на ладони, наполнил его половиной ложки мясной начинки, а затем сжал кожу клёцки вместе посередине. Затем он зажал углы и открыл получившиеся сегменты. Шкурки клёцок стали похожи на лепестки цветка...
Обработанные кукурузные зёрна, морковь, шпинат и грибы были заполнены в четыре сегмента. Красный, жёлтый, чёрный и зелёный цвета контрастировали с белой кожей клёцки. Он всё больше и больше стал напоминать хорошенький маленький цветок. Четырёхцветные клёцки были известной частью маньчжурского Императорского праздника; хотя их начинки могли быть разными, их изысканность всегда была одинаковой.
[Не могу перестать обнимать деревья: Вау, это выглядит так красиво, это должно быть вкусно!]
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Да, да, я не могу больше ждать! qvq]
Руан Тан положил завернутые в бумагу четыре клёцки с сокровищами в пароварку и накрыл её крышкой. Она будет готова после того, как пропарится в течение десяти минут. Вскоре после этого он достал распаренный двойной молочный пудинг и положил его в морозилку остывать. Когда четырёхцветные клецки закончат варку, их можно будет подавать вместе.
Видя, что Руан Тан больше не продолжает готовить другие ингредиенты, а стоит на месте и ждёт, зрители поняли, что оценка почти завершена.
[Му-Му: Боже мой, сейчас только девять часов, и десять блюд почти закончены!]
[Сяо Янь Сяо Сяо Ци Бао: Правильно! Знаменитая кулинария нашего ведущего - быстрая и вкусная!]
[Маленький прозрачный: Я с нетерпением жду финального пира! Я уверен, что будет хорошая еда! (ˉ"ˉ)]
[Люси: Да, наконец, нам не нужно будет бороться за время против судей. (Удручённо обнимает себя за пухлое тело.формат jpg)]
Через десять минут распаренные четырёхцветные клёцки были вынуты из пароварки и уложены на белую фарфоровую тарелку в многослойном цветочном узоре.
Нарезанное манго были затем положено один за другим поверх десяти белокожих двойных молочных пудингов.
В пылком предвкушении зрителей последние два блюда - четырёхцветные клёцки и двойной молочный пудинг с манго - были наконец-то закончены.
[Падающая сакура: Эй, этот белый лепесток такой красивый! Мне немного не хочется его есть!]
[Маленький хвостик ведущего: Глупый, ешь сейчас, и смотри потом! Если ты не будешь есть сейчас, то, как только оно будет поставлено на судейский стол, ты не сможешь его съесть!]
[Падающая сакура: О, это верно, мне нужно спешить!]
[Крошечный лисенок: Это вкусно, они оба восхитительны...]
Четырёхцветные клёцки были довольно мягкими. С пятью видами начинок в нем было и мясо, и овощи. В дополнение к его приятной внешности, вкус был также довольно богатым. Различные восхитительные ароматы столкнулись во рту. Сколько бы ты ни ел, этого всегда было недостаточно.
Двойной молочный пудинг из кожи с манго имеет очень уникальную текстуру. Это десерт, но вкус был не очень сладкий. Насыщенное молоко несло в себе намёк на чистую сладость. Она не только понравилась девушкам, но и мужчинам тоже может понравиться на вкус.
После того, как все блюда были закончены, Руан Тан начал представлять блюда. Он позволил умному роботу вынуть посуду из шкафа и расставил её на столе в соответствии с их внешним видом.
Холодный салат из огурцов и три земляных блюда были представлены вместе. Зелень символизировала живую весну. Красная тушёная свинина и Хун Сао Хуа Шуй помещены рядом с тремя земляными щедротами, их ярко-красный цвет также соответствовал пылающему и огненному впечатлению лета. Далее следовал жёлтый картофельный салат, ананасовые креветочные шарики и курица-лук-шалот, символизирующие прохладную осень; в то время как молоко, суп из редиски и свиных рёбрышек и четырёхцветные клецки представляли собой белоснежную зиму.
Десять блюд, двадцать ингредиентов, и богатый и красивый праздник четырёх сезонов был завершен.
По сравнению с официальным банкетом, характеристики блюд были намного меньше, а блюда были проще и непринуждённее, но они были очень подходящими для лета. Есть это палящим летом, они, безусловно, принесут наибольшее удовлетворение.
После того, как стол был накрыт, пришло официальное время для дегустации и оценки аудитории.
Как судьи для этой оценки, их голоса считались не больше, чем у обычного зрителя, но как авторитеты в кулинарии, то, что они говорят, также может повлиять на суждение аудитории. Если они были удовлетворены блюдами кандидатов, это был сильный призыв к поддержке кандидата.
Хотя они только что боролись за эти несколько блюд, пока не покраснели, их отношение к Руан Тану было удивительным – что за шутка, если этого уровня недостаточно, чтобы пройти, то разве эти четырёхзвёздочные повара не будут так стыдиться, что им придётся совершить самоубийство?
Медленно допив двойное молоко и позволив зрителям попробовать его на вкус, Гу Ле Цзи слегка кашлянул и вновь обрёл свою импозантную манеру президента Ассоциации поваров. Его взгляд упал на стоявшего перед ними Руан Тана. Голосом, полным восхищения, он сказал: - Этот праздник четырёх сезонов, хотя выбор блюд кажется очень похожим на лёгкие закуски, он очень хорошо соответствовал теме. Как и его название, цвет этих блюд соответствовал четырём временам года. Эта идея очень интересна.
- Да, и эти блюда преподнесли нам приятный сюрприз, - рядом с ним вмешался Ге Лао. - Хотя твой способ приготовления огурцов казался довольно пустяковым, учитывая нынешнюю практику в Империи приготовления огурцов, сегодня ты показал нам, что огурцы следует есть сырыми, чтобы они не потеряли свой естественный вкус.
- Не говоря уже о том, что это блюдо очень просто приготовить. Даже люди, которые не умеют готовить, могут сделать это.
- Действительно, - сказал Гу Ле Цзи с тяжёлым сердцем. - В прошлом мы всегда считали, что мы должны быть привередливы с едой. Ингредиенты были обработаны, и после этого мы играли с различными формами и конструкциями. Однако это просто подняло порог приготовления пищи, так что она не могла получать широкое признание. Это было наше пренебрежение долгом.
- За два с половиной часа он приготовил десять блюд, которые все выглядели, пахли и имели прекрасный вкус. Он использовал двадцать различных ингредиентов - огурцы, древесный грибок, баклажаны, картофель, зелёный перец, яйца, кукурузу, горох, морковь, свиные рёбрышки, рыбу, ананас, креветки, курицу, манго, молоко, белую редьку, красный перец, шпинат и муку. Можно сказать, что его изобретательность не имеет себе равных. Кандидат обладает удивительным талантом к кулинарии, - президент Гу сделал паузу и продолжил: - Я считаю, что такой талант не должен быть похоронен. Пришло время отдать свои голоса. Я прошу всех присутствующих в зале ценить голоса, которые у них в руках, и отдать этот голос в соответствии со своими истинными чувствами.
После того, как президент Гу закончил говорить, перед каждым зрителем появилась подсказка. У них было три варианта - согласиться/не согласиться/воздержаться — и ограничение по времени составляло 30 минут.
[Не могу перестать обнимать деревья: Есть ли ещё необходимость в этом? Я должен согласиться! Ведущий, ведущий, пожалуйста, открой магазин! Я вдруг вспомнил жалобу, которую давно забыл...]
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Голосуйте! Это очень вкусно! Думая о том, как там могут быть такие вкусные блюда, хочется плакать от счастья!]
[Маленький летающий человечек: Я думаю, что сила ведущего уже превышает силу четырёхзвёздочного шеф-повара, он может быть повышен непосредственно до пятизвёздочного шеф-повара. Разве каждое блюдо, которое он готовил для праздника четырёх сезонов, не было инновационным?]
[Лю Ебай: Это имеет смысл! Не только во время этой четырёхзвёздочной оценки. Ведущий, казалось, делал новые блюда с тех пор, как впервые начал свои прямые трансляции.]
[Маленький летающий человечек: +1, и многие из тех, что он использовал, были новыми ингредиентами, верно? Некоторые из них даже выходили в течение двух часов до готовки, но он уже знал, как готовить их... эта способность к инновациям, разве это не неестественно!?]
[Фантастический фиолетовый: Помимо того, что это восхитительно, я действительно не знаю, что ещё сказать...]
[Рашомон 1942: Взрывоопасно вкусно! Ах-ах-ах-ах-ах!]
Почти всех покорил этот изысканный пир. После того, как голосование было открыто, голоса в пользу прохождения оценки Руан Таном начали расти со скоростью, видимой невооружённым глазом. Менее чем за пять минут он быстро преодолел отметку в 100 миллионов и продолжал расти с невероятной скоростью.
Есть также некоторые люди, которые не согласны и воздерживаются от голосования, но это были всего лишь два или три котенка и совсем не стоит упоминать против огромного количества в пользу.
[Апрельская Горлица взмахивает перьями: ???? Почему вообще есть голоса против? Даже если это не соответствует вашему вкусу, разве вы не видите, как хорошо ведущий сделал это?]
[Складка: Мне это не нравится, но я всё равно должен проголосовать за? Как ты думаешь? Неужели всем должны нравиться блюда, которые приготовил твой ведущий?]
[Цзюэ Си: Я воин S-класса. Мои чувства гораздо острее, чем у обычного человека. Я обычно не ем натуральную пищу. Но блюда, которые готовил этот джентльмен, не имели ни рыбного вкуса, ни запаха. Это заставило меня понять, почему это называется прекрасной едой. За это я вам очень благодарен!]
Шансы появления воинов S-класса были очень малы. При населении в сотни миллиардов человек число людей с рангом S приближалось к миллиону. Дело было не в том, что они не желали принимать естественную пищу, но специфический запах в натуральной пище делал их неспособными терпеть её.
Теперь, с появлением Руан Тана и его кулинарными приемами, эти воины S-класса могли наконец оценить удовольствие от хорошей еды. Таким образом, лучшие бойцы Империи имели благоприятное впечатление о Руан Тане.
Как двойной воин S, Хэ Юнь Чэнь был ещё более ограничен, чем они, и поэтому он чувствовал ещё большую признательность к Руан Тану.
[Хэ: Спасибо.]
В то же время, на звёздной сети Weibo, несколько движений привлекли интерес многочисленных людей.
"@Хэ Юн Юй Ви: Самая лучшая еда из текущей оценки четырёхзвёздочного шеф-повара, пожалуйста, отдайте свой голос. [адрес ссылки]"
[Маленькая фея: Вау, этого достаточно, чтобы президент сделал звонок. Оценка на этот раз должна быть действительно замечательной! Голоса должны переваливать!]
[Холодная вода легкий дождь: Голосуйте! Голосуйте!]
"@Хэ Юн Юй Ви: Поддержка. // @Хэ Юн Юй Ви: Самая лучшая еда от..."
[@Дыхание ветра: Σ(° △°/||) ︴Боже мой! Это сам Маршал? Похоже, Маршал тоже любит есть натуральную пищу!]
[@Эта кошка не плачет: Голосуйте! Голосуйте! Голосуйте! Надо голосовать!]
"@Ся Ми Ви: Поддержка. // @ОХэ Юн Юй Ви: Самая лучшая еда от..."
[@Сяо Цю: Он как бог! Дайте ведущему лайк! Это так вкусно!]
"@Бай Чи Ви: Потрясающе! @@Ся Ми ви: Поддержка. @Хэ Юн Юй Ви: Самая лучшая еда от...”
[@Зуи Цзи Хин вспоминает снег: Вау, какая фотография в первом ряду! Бросаюсь голосовать!]
Маршал Империи, президент и вице-президент Академии Наук и цветок Империи, самые могущественные и влиятельные деятели Империи неожиданно вышли одновременно, чтобы выразить свою поддержку одному человеку. Более того, все их посты были связаны. Как это могло не привести их последователей в экстаз? Их поклонники почти включали почти половину населения Империи, и по мере того, как эти поклонники мобилизовались, количество онлайн-людей в зале прямого эфира снова возвестило об удивительном всплеске.
В итоге в этом голосовании приняли участие почти 10 миллиардов человек. За него проголосовали 95% зрителей. Независимо от того, с точки зрения количества участников или доли положительных голосов, у них никогда не было таких удивительных чисел с момента создания четырёхзвёздочной оценки поваров. В будущем побить этот рекорд будет очень сложно.
Поскольку аудитория голосовала так безумно, судьи также обратили внимание на комментарии и тенденции от аудитории, и они заметили, что зрители подняли вопросы относительно выхода Руан Тана с инновационными блюдами. Брови этих судей слегка нахмурились, и они обсуждали это шёпотом.
- Требования к оценке пятизвёздочного шеф-повара состоят в том, чтобы освоить 25 ингредиентов и потребовать более десяти инновационных блюд, но, судя по сегодняшним четырем звёздным оценкам... - лицо Ге Лао показало сложное выражение. - Его выступление уже превысило пятизвёздочные критерии оценки...
В этих четырех оценках Руан Тан использовал в общей сложности 32 ингредиента для приготовления 21 различных блюд, включая десерты, супы, мясные блюда, овощные блюда, закуски и т.д., и все 21 блюдо, все они были новыми блюдами! Эта способность, не говоря уже о четырёхзвёздочном шеф-поваре, даже если пятизвёздочный шеф-повар не сможет этого сделать.
У президента Гу было последнее слово: - Что касается оценки для пятизвёздочного шеф-повара, согласие более половины старейшин необходимо, но от самой оценки он может быть освобождён.
При этом в совете старейшин было всего 20 человек. Восемь из них, включая президента Гу, были на сцене и были полностью покорены изысканными кулинарными навыками Руан Тана. То есть, только двое из оставшихся 12 человек должны были согласиться. Казалось, что повышение Руан Тана до пятизвёздочного шеф-повара было делом решённым.
Они посмотрели друг на друга и увидели на экране конечный результат. Президент Гу встал и сказал этому молодому человеку с безграничными перспективами: - Поздравляю нашего нового четырёхзвёздочного шеф-повара, Руан Тана.
Результат голосования уже вышел, и оценка четырёхзвёздочного шеф-повара была закончена. Хотя зрители хотели, чтобы это продолжалось, у них не было выбора, кроме как покинуть трансляцию.
Президент Гу встал из-за стола судей и с улыбкой подошёл к ним. - Руан Тан, поздравляю тебя с тем, что ты стал четырёхзвёздочным шеф-поваром.
Руан Тан поблагодарил его и выслушал, как он сказал: - Имеешь такие достижения в таком молодом возрасте, можно сказать, что твои будущие перспективы безграничны. Мой брат... Ци Чжо, сделал тебе очень плохие вещи, я воспользуюсь этой возможностью, чтобы извиниться перед тобой.
Сказав это, он слегка поклонился. Руан Тан быстро уклонился и в то же время протянул руку, чтобы удержать его за плечо. - Президент Гу, его ошибка не имеет к вам никакого отношения.
- Поведение Ци Чжо на этот раз было крайне отвратительным. После того, как доказательства будут проверены, ассоциация снимет его с должности. Это приемлемо для тебя? - президент Гу увидел, как он слегка кивнул, и продолжил: - Есть ещё кое-что...
Руан Тан: - Что?
- Руан Тан, я искренне приглашаю тебя присоединиться к Ассоциации поваров, чтобы занять пост вице-президента Ци Чжо. На данный момент ты являеешься наиболее подходящей кандидатурой. Может быть, Ассоциация поваров имеет много проблем, но нет никаких сомнений в том, что Ассоциация поваров нуждается в тебе. И ты можешь получить лучшее лечение здесь. Если ты хочешь продолжать вести прямую трансляцию, мы можем гарантировать, что никто не будет мешать тебе, - президент Гу посмотрел на него горящими глазами. Он явно был очень обеспокоен ответом Руан Тана.
Но даже так, он мягко покачал головой.
- Мне очень жаль. Я предпочитаю жизнь без обязательств, но я был бы очень рад помочь, если будет что-то, что нужно будет Ассоциации поваров в будущем.
- Похоже, что это невозможно, - видя его решительный настрой, президенту Гу ничего не оставалось, как сдаться и перейти к другой теме. - Ты сделал много инновационных блюд, так как ты начал прямую трансляцию, но ты не был частью ассоциации в то время. Ты не был зарегистрирован, и мы не связывались с тобой. Теперь, когда у тебя есть сертификат шеф-повара, мы можем оплатить бонус за новые блюда на твой счёт.
По правилам Ассоциации поваров, пока разрабатывался новый способ приготовления пищи, можно было получить огромный бонус. Если основной ингредиент был недавно выпущен Академией Наук, дополнительные бонусы были увеличены. Каждый год правительство направляло большую сумму денег в Ассоциацию поваров, чтобы побудить их развивать и восстанавливать натуральные продукты. Начиная с его первого прямого эфира, все блюда, с которыми он вышел, были инновационными блюдами. Среди них многие использовали недавно выпущенные ингредиенты. Накопленные денежные вознаграждения были весьма значительными.
Неожиданно Руан Тан покачал головой. - Эти блюда не были моими личными творениями.
- Ты их не создавал? - он не ожидал такого ответа, и президенту Гу пришлось спросить: - Кто был их оригиналом?
Сказав это, президент Гу чувствовал, что это было невероятно. Если есть такой шеф-повар или даже группа шеф-поваров, то почему он никогда даже не слышал о них слухов?
Руан Тан снова покачал головой. - Их больше нет, - он колебался, хочет ли он сфабриковать какую-то таинственную поваренную книгу от какого-то легендарного отшельника или какой-то такой предлог, когда президент Гу дал своё окончательное решение: - Даже так, эти деньги твои. Независимо от того, оригинальные это блюда или нет, поскольку никто не делал этого раньше, ты также можешь рассчитывать на них как реставратор, и бонус будет рассчитан в соответствии со спецификациями для восстановленных блюд.
Президент Гу подумал, что независимо от того, что блюда не были его оригинальным творением, если бы Руан Тан не был их восстановителем, кто знает, как долго им пришлось бы возиться, кто знает, сколько ненужных обходных путей они бы сделали. Думая об этом таким образом, президент Гу мог бы передать эти деньги с вознаграждения с чистой совестью. Что же касается происхождения таинственной поваренной книги, то, поскольку Руан Тан не хотел говорить, он, конечно, не стал бы спрашивать слишком много.
Поскольку президент Гу уже настоял на этом, если он будет продолжать отказываться, это только сделает их отношения ещё более неловкими. Тем не менее, он не будет чувствовать себя спокойно, используя эти деньги для своей собственной выгоды. Он посмотрел на президента Гу и сказал: - Спасибо, президент, я принимаю деньги.
Даже в будущем межзвёздном мире всё ещё существовал разрыв между богатыми и бедными, а также всевозможные неизбежные природные и техногенные катастрофы. Эти незаконно добытые трофеи, которые не должны были принадлежать ему, будут использованы на благо общества. Руан Тан подумал, что это хорошее применение для них.
- Простите, что беспокою вас, - серьёзно сказал он.
- Этот ребёнок... - президент Гу посмотрел на него и не смог сдержать вздоха, но в глубине души он восхищался им ещё больше. Он сказал: - Сегодня ты совершил великий подвиг. Я уверен, что сейчас на улице полно репортёров. Если ты не хочешь, чтобы тебя допрашивали, тебе лучше уйти через заднюю дверь.
Неожиданно, Руан Тан немедленно показал ему благодарный взгляд: - Спасибо, и простите за неудобство.
Ему никогда не нравились неприятные вещи, особенно с его нынешней личностью бывшего киноимператора.
Президенту Гу также нужно было закончить дела, а также решить вопрос о наказании Ци Чжо. Руан Тан, проходя через оценку, был сокрушительным ударом по Ци Чжо. Было неизбежно, что он сойдёт с ума и попытается причинить вред Руан Тану, поэтому президент Гу уже нанял кого-то, кто присматривал за ним.
Он позвал сотрудника рядом с собой, готовый позволить ему забрать Руан Тана, чтобы уйти с ним через заднюю дверь, когда он увидел второго сына семьи Хэ, Хэ Юнь Чэнь своевременно появился в дверном проёме. Всё ещё одетый в свою высокую военную форму и стоящий высоко, как высокая гора, его постоянно пронизывающий взгляд смягчился, когда он увидел Руан Тана рядом с ним. Хэ Юнь Чэнь сказал: - Я отвезу тебя.
Руан Тан поколебался и сказал:- Не слишком ли хлопотно для тебя?
За весь день он получил столько помощи от этого молодого маршала, что даже почувствовал себя немного неловко. В конце концов, они встретились только в первый раз и не были знакомы друг с другом.
Хэ Юнь Чэнь покачал головой: - Вовсе нет.
Затем он сделал два шага вперед и сказал президенту Гу: - Тогда я удаляюсь.
Руан Тан взглянул на него и тоже покинул президента Ассоциации. Он неловко помял свои слегка покрасневшие уши.
Президент Гу стоял на том же месте, наблюдая, как они уходят, его темно-серые глаза были ошеломлены. Затем он не смог сдержать улыбки и покачал головой: - Ох уж эти юнцы...
**********
Как и следовало ожидать, когда они вышли через заднюю дверь, там никого не было. Они слышали только шум, доносившийся с другой стороны здания.
- Можешь оставить меня тут, я и так тебя сегодня сильно побеспокоил, - он слегка поклонился ему. Он действительно не хотел добавлять ещё больше проблем Хэ Юнь Чэню, но когда он услышал приближающиеся шаги на расстоянии, все другие мысли были изгнаны из его головы, и он быстро потянул Хэ Юнь Чэня, чтобы сесть в машину.
Глаза Хэ Юнь Чэня слегка изогнулись, и он умело манипулировал подвешенным автомобилем, чтобы быстро уйти, оставив репортёров с пустым воздухом.
- Это... я должен снова побеспокоить тебя. Я так благодарен за твою помощь сегодня, - сказал Руан Тан немного смущённо.
- Не за что, - Хэ Юнь Чэнь взглянул на него, сопротивляясь желанию улыбнуться. Он отогнал подвешенную машину подальше от Ассоциации поваров. Когда он увидел, что никто не последовал за ними, он спросил: - Где твой дом?
Он назвал ему свой адрес, а затем продолжил: - Ты также можешь дать мне свой адрес, и я пришлю тебе что-нибудь вкусное.
Он не знал, как ещё выразить свою благодарность. Он обдумал это, но приготовление пищи, вероятно, было единственным, что он мог делать.
- Не лучше ли пригласить меня поесть? - большой палец Хэ Юнь Чэня нежно погладил консоль, и его живот издал своевременный стон. - Я весь день был на улице и ещё ничего не ел.
Человек в военной форме, причем серьёзный, был так голоден, что у него заурчало в животе. Руан Тан хотел рассмеяться, но, увидев серьёзное выражение лица собеседника, тут же подавил улыбку. Когда он подумал о том, ради кого тот не ел целый день, его вдруг охватило сильное чувство вины.
Хэ Юнь Чэнь взглянул на него с улыбкой, которая ещё не была улыбкой, и со всей кажущейся небрежностью сказал: - Пойдём к тебе, я тоже хочу попробовать мастерство четырёхзвёздочного шеф-повара.
Руан Тан: - ...хорошо.
Подвесная машина была очень быстрой. Не прошло и десяти минут, как они уже подъехали к высотному зданию Руан Тана.
Они вместе вышли из машины. Когда Руан Тан открыл дверь, в гостиной автоматически зажегся свет. Он повернулся и пригласил Хэ Юнь Чэня войти.
- Маршал Хэ, присаживайтесь и подождите минутку, я пойду посмотрю, что можно приготовить.
- Хорошо.
Хэ Юнь Чэнь сел на диван и наблюдал, как Руан Тан вошёл в кухню. Затем он оценил дом Руан Тана. Квартира была не слишком большой. В двух комнатах и одной гостиной было всего несколько предметов мебели и украшений. Даже учитывая тот факт, что там жил только один человек, он чувствовал его немного пустым.
Кухня была открытой дверью, и с того места, где он сидел, он мог видеть, как Руан Тан открыл шкаф, чтобы проверить ингредиенты. Освещение было именно таким, каким он его себе представлял. Жёлто-оранжевый свет отбрасывал медовое сияние на всё лицо Руан Тана.
- Дома не так уж много ингредиентов. Что бы ты хотел? Я мог бы купить ингредиенты в интернете. - Руан Тан посмотрел на него, и он был немного ошеломлён, когда их глаза встретились.
Когда Хэ Юнь Чэнь пришёл в себя, он сказал: - Всё в порядке. Я не привередлив.
Если кто-то ещё услышит это, они будут смеяться до упаду. В семье Маршал Хэ, не придирчивый? Безжалостно отвергнутые повара из ресторана "Роза" могли бы сказать ему, насколько он придирчив. Это видно по их плачущим лицам.
- Хорошо, - Руан Тан не придал этому особого значения и занялся кухней.
Там был большой кусок полосатой свиной грудинки, оставшийся от того, что он купил вчера. Он мог бы приготовить красную тушёную свинину в качестве начинки для лапши. Осталось немного картофеля. Он также может быть включен в красную тушёную свинину. Наконец, он мог положить два яйца-пашот. Было уже довольно поздно, так или иначе, что-то простое для позднего приёма пищи лучше для тела.
Пока Руан Тан был занят на кухне, Хэ Юнь Чэнь погладил коммуникатор на своём запястье. Электронные сценарии, которые дали ему друзья, были там, но он не знал, стоит ли передавать их Руан Тану.
Казалось, Руан Тан не собирался раскрывать своё прошлое. Хотя он был импульсивен и опрометчиво искал свои контакты среди развлекательного круга, после встречи с Руан Таном лицом к лицу, его настроение успокоилось. Для Руан Тана он был просто тем, кого он встретил впервые. В лучшем случае, он был просто поклонником, который дал ему несколько подарков. Опрометчивое вмешательство в его личную жизнь, как это, может просто заставить другого человека не любить его.
Обдумав это снова и снова, он всё же убрал руку и решил подождать, пока они не станут ближе друг к другу, прежде чем спросить Руан Тана о его планах.
Вскоре из кухни донесся запах тушёного мяса. Думая о том вкусном мясе, которое он попробовал во время прямой трансляции, Хэ Юнь Чэнь не мог не выпрямиться в своем кресле.
Подождав некоторое время, Руан Тан вышел с большой чашей, источающей чрезвычайно соблазнительный аромат. Руан Тан поставил перед ним миску и протянул ему пару палочек для еды.
Глядя на слабую улыбку на его лице, Хэ Юнь Чэнь не мог не спросить: - Делает ли приготовление пищи тебя счастливым?
Руан Тан взглянул на него и не мог понять, почему он вдруг задал такой вопрос, но он всё ещё показывал очень уверенную улыбку. - Так и есть.
Он вернулся на кухню, достал ещё одну миску с чуть меньшим количеством лапши и сел напротив Хэ Юнь Чэня.
- Давай, быстро ешь свою лапшу. Через какое-то время она слипнется в одну кучу.
Хэ Юнь Чэнь кивнул, взял палочки для еды и отправил в рот большую порцию лапши.
Лапша была вытащена лапша, которую Руан Тан сделал раньше и хранил в холодильнике. Они были погружены в густой, густой суп. Лапша была свежей с лёгким привкусом сладости и жевательной. Большая миска была наполнена красной тушёной свининой, которую он видел во время прямого эфира. Красновато-коричневый соус полностью покрывал полосатый кусок мяса. Он просто таял у него во рту и продолжал согревать желудок. Это было очень приятно.
Но что отличалось от оценки, так это то, что картофель также был добавлен к этой красной тушёной свинине. Тушёная картошка впитала всю мясную подливку. Удивительно, но она оказалась ещё более вкусной, чем мясо. Он с удовольствием съел каждый кусочек картофеля. Потом он обнаружил, что на дне лежит пухлое яйцо-пашот. Желток был прекрасной золотистой жидкостью. Когда он ломал его тонкую кожу палочками для еды, золотистый яичный желток тут же вываливался наружу, скользя по яичному белку. Он поспешно взял его в рот, ароматный и богатый вкус сразу же накрыл его язык, скользнул вниз по горлу и был проглочен в желудок.
По сравнению с трагической ситуацией прямых трансляций, где ты мог попробовать еду, но не проглотить её, удовлетворение от того, что ты действительно можешь есть настоящую еду, было трогательным.
Он вытер рот. Только выпив последнюю каплю супа, он с удовлетворением отложил палочки. - Спасибо за гостеприимство. Это было восхитительно.
- Я рад, что тебе понравилось, - он взглянул на часы и обнаружил, что уже почти 11 часов вечера.
- Уже одиннадцать часов, ты идёшь домой?
Хэ Юнь Чэнь встал и покачал головой: - Нет, я пойду прямо в штаб армии.
Он отсутствовал весь сегодняшний день, ему ещё предстояло разобраться со всей накопившейся работой.
Услышав эти слова, Руан Тан почувствовал себя ещё более смущенным. Если бы он не помогал ему сегодня, ему не пришлось бы возвращаться на работу посреди ночи.
Хэ Юнь Чэнь снял с вешалки свою военную куртку и надел её. Руан Тан последовал за ним, чтобы проводить его. Тёплый жёлтый свет был таким приветливым, что людям не хотелось уходить. Он посмотрел на Руан Тана, который был на полголовы ниже и не мог удержаться, чтобы не потереть эту великолепную шевелюру.
- Я пойду. Спокойной ночи.
Поскольку он был занят весь вчерашний день и спал допоздна, когда Руан Тан проснулся на следующий день, было уже около часа дня. Проснувшись, он всё ещё был в оцепенении, и только после душа его сознание немного прояснилось.
Он открыл "светлый мозг" (если дословно, а так - коммуникатор) и, как обычно, просканировал торговый сайт в поисках ингредиентов для сегодняшней передачи. Был уже час дня, и если он что-то усложнит, то боялся, что обед будет уже в 3 или 4 часа. Он решил сделать что-то лёгкое, но вкусное сегодня. Он выбрал острый и освежающий крестьянский жареный картофель и богатый и питательный жареный рис Ян Чоу. Что касается супа, то он подготовил суп из помидоров и яиц.
Помимо капсикумов, чили, полосатой свинины и креветок, он купил около 10 фунтов соевых бобов с планами сделать немного тофу.
После того, как ингредиенты были доставлены, Руан Тан сразу же начал трансляцию.
Как только он вошёл в комнату вещания, он был ошеломлён глупым, но потрясающим количеством спецэффектов подарков.
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Поздравляю ведущего с тем, что он стал четырёхзвёздочным шеф-поваром! Посылаю тебе хрустальные цветы!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Поздравляю, ведущего! Этот хрустальный цветок олицетворяет мою любовь к тебе, как бурная река, простирающаяся бесконечно вдаль!]
[Танцевать под лунным светом: Поздравляю ведущего! Вау~ ~ ~ ~ Бах! Разбиваю хрустальный цветок за ведущего!]
[Медовое лето: Поздравляю, ведущего!]
Весь живой чат был наполнен поздравлениями за его успешное прохождение оценки. Он слегка улыбнулся и выразил свою благодарность: - Спасибо вам всем.
Более того, из-за того, что канал вещания был вытеснен на главную страницу, его количество зрителей внезапно увеличилось. Четырёхзвёздочные повара Империи были чрезвычайно редки и драгоценны. Большинство из них либо посвящали себя исследованиям, либо работали в ресторане. Некоторые из них работали в качестве частных поваров для знати. Единственным, кто решил вести прямые трансляции, был Руан Тан. С его статусом четырёхзвёздочного шеф-повара, а также его впечатляющим выступлением во вчерашней оценке, бог знает, сколько людей стали достаточно любопытными, чтобы посмотреть его.
Дождавшись, пока спецэффекты подарков немного поутихнут, Руан Тан взглянул на количество зрителей. 200 миллионов, девять цифр.
Чтобы привести в порядок чат, у Руан Тана не было другого выбора, кроме как установить частоту комментариев зрителей на самый высокий уровень. Этого было едва достаточно, чтобы он видел, о чём они говорили в чате.
- Всем привет. Я ваш ведущий, Руан Тан. Сегодня я буду готовить крестьянский жареный картофель, жареный рис Ян Чоу и суп из помидоров и яиц, - после его обычного представления, Руан Тан сразу же начал готовить.
Он сварил кастрюлю риса и вымыл чили и капсикумы. Он нарезал чили и капсикум диагональными полосками, а имбирь и чеснок - тонкими хлопьями.
- Поскольку приготовление жареного риса было моим недавним решением, я буду использовать свежеприготовленный рис. Но для тех из вас, кто смотрит, лучше всего использовать остатки риса с прошлой ночи. Результаты будут намного лучше, - он поднял голову, чтобы объяснить всё зрителям.
Он достал кусок прожаренной свинины и положил его в кипящую воду, чтобы дважды пробланшировать. Когда он слегка побелел, он вытащил её и дал высохнуть. Нарезав её тонкими ломтиками, он обжарил их в небольшом количестве масла.
Нарезанное мясо быстро обжаривал, пока оно не потушило масло и его края не стали золотисто-коричневыми. Жирные части начали становиться полупрозрачными. Он зачерпнул куски мяса и использовал жирное масло, оставшееся на сковороде, чтобы обжарить чили, капсикум, чеснок и имбирь. Пряный и душистый аромат сразу же затопил весь эфир.
[Лаки: Оно так хорошо пахнет. У меня уже слюнки текут...]
[Девять лун, кто украдкой смотрит прямые трансляции на работе: Ведущий, почему ты начал вещание так поздно сегодня? Я так долго ждал, что собирался превратиться в живое ископаемое! Без утреннего эфира я не мог даже съесть питательный раствор.]
[Грибы: Точно! Я почти думал, что тебя похитила Ассоциация поваров, и ты больше не собирался вести прямые трансляции!]
- Мне очень жаль. Сегодня я проспал и заставил всех ждать. В качестве извинения, - смущённо объяснил Руан Тан, - Я собираюсь выбрать много людей сегодня на лотерею.
Весь чат внезапно повеселел. Для зрителей не было ничего более захватывающего, чем ежедневная лотерея Руан Тана. Только проглотив хорошую пищу, они могут проявить свои врождённые качества.
Руан Тан положил мясо обратно в кастрюлю, чтобы поджарить его. Он добавил светлый соевый соус, тёмный соевый соус и соответствующее количество соли для приправы. В мгновение ока тарелка крестьянского жаркого была готова.
- Жаркое готово. Каждый может попробовать его.
[Чтобы угодить своим родителям: О? Оно сделано? Разве это не слишком просто...?]
[Три пера: Неужели четырёхзвёздочный шеф-повар использует эту закуску, чтобы обмануть нас?]
[Не могу перестать обнимать деревья: Ну и что, если он четырёхзвёздочный шеф-повар? Даже пятизвёздочные повара до сих пор делают тушёные баклажаны! Чего это ты такой двусмысленный? Попробуй его, прежде чем открыть рот!]
[Зелёный кот: Кажется, кто-то уже забыл урок из холодного салата из огурцов вчера ╮(╯_)]
[Ветер, цветок, снег и луна: Ва, ва, ва! Так остро! Но так вкусно! Я не могу остановиться!]
[Маленький прозрачный: Это действительно вкусно!]
Хотя способ приготовления и приправы выглядели очень просто, он имел естественный и оригинальный вкус этого случайного жареного блюда. Глянцевая свинина в сочетании с красочными зелёными и красными перцами стимулировала аппетит людей. Его сильный пряный вкус, заставил всех жаждать большего. Одного укуса было недостаточно.
С сильно ароматизированной виандой, лёгкий и питательный жареный рис Ян Чоу был идеальным сопровождением.
Рис в плите был почти готов. Поскольку он готовил жареный рис, то налил в него меньше воды, чем обычно, и рис стал суше и твёрже. Он вытащил рис из плиты и дал ему остыть, пока готовил креветки. Он почистил, откусил и снял с креветки голову. Он смешал её с имбирно-зелёным соком и посыпал солью.
По правде говоря, приготовление вина сделало лучшую работу по устранению рыбных запахов и вкуса. Однако было жаль, что будущие люди до сих пор не открыли заново способ приготовления вина. Не говоря уже о приготовлении вина, у них даже пива не было.
Он подумал, что ему следует связаться с президентом Академии, чтобы обсудить с ним вопрос о приготовлении вина. Хотя имбирно-чесночный сок был едва ли достаточно хорош, чтобы избавиться от рыбных запахов и вкусов, когда дело доходило до расширения вкуса, он просто не подходил. Без вина он не смог бы готовить такие блюда, как пьяные креветки или рыбное филе в вине.
Существует также потребность в тофу, сладкой картофельной муке, сосисках, солёном мясе, маринованном мясе, вяленом мясе и других видах обработанных пищевых продуктов. А также устричный соус, соевая паста, дубаньцзян, соус из чёрной фасоли, кунжутная паста, соус чили и другие виды приправ. Для приготовления паровых булочек и пирожных потребуются дрожжи... развитие кухни будущего шло довольно медленно. Он даже не может обрабатывать продукты, потому что было просто слишком много вещей, которые не были доступны.
Честно говоря, Руан Тан не был очень доволен этими блюдами, которые он делал. Для него эти блюда едва перешли тот уровень, который приемлем для еды. Китаец его времени и глазом бы не моргнул при виде этих домашних блюд. Некоторые могут даже высмеять их как блюда уровня столовой. Просто эти будущие люди никогда не пробовали есть китайские деликатесы. Они только начали есть натуральные продукты, поэтому эти блюда были совершенно удивительными для них.
Жаль, но самая умная домохозяйка не может готовить без риса. Без надлежащих ингредиентов и приправ, Руан Тан не мог показать свои истинные способности.
Руан Тан покачал головой, чтобы рассеять путаницу мыслей и вернуться к насущной задаче.
Горох нужно было сначала тщательно сварить. Затем яйца нужно было равномерно взбить с небольшим количеством соли, прежде чем готовить на сковороде. Однако он должен быть приготовлен только наполовину. Руан Тан достал миску с креветками и положил их в кастрюлю. После добавления в фарш имбиря, соли и сахара он был готов к употреблению и отложен в сторону.
Хотя он ещё даже не закончил готовить, некоторые встревоженные зрители уже начали есть.
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Даже сейчас, это уже действительно вкусно. Масло очень ароматное. Кажется, чем больше я обжигаюсь, тем вкуснее это становится. [почесать голову.формат jpg]]
После выуживания начинки для жареного риса, Руан Тан, наконец, положил охлаждённый рис в кастрюлю. Руан Тан подождал, пока рис не был обжарен, а зерна чётко рассыпались по сковороде, прежде чем положить обратно горох, яйцо, креветки и нарезанную морковь. Оно было закончено с добавлением соли, перца и нарезанного лука.
Когда-то покрытый белым фарфором, жареный рис с его пухлыми сверкающими зёрнами, яркими желтыми полосками яиц, большими креветками, тёмно-зелёным горошком и ярко-красной морковью создаёт великолепное и разноцветное блюдо. И хотя это был всего лишь рис, запах, который атаковал их ноздри, был солёным восхитительным запахом, похожим на жаркое.
[Апрельская Горлица щёлкает перьями: Рис так хорошо пахнет! Это так мягко и так вкусно!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Я никогда не знал, что рис может быть таким вкусным. QAQ я действительно хочу выиграть приз на сегодня..]
[Следующие передачи, чтобы научиться готовить: Это кажется так жестоко просто. Я попробую приготовить его дома.]
- Этот суп является чем-то, что каждый может научиться делать, - в прошлом томатный суп-капля с яйцом был чем-то, что даже кулинарные идиоты умели готовить. В этом не было ничего принципиально сложного, поэтому Руан Тан надеялся, что будущие люди также смогут сделать это и начать отрываться от ежедневного употребления питательных растворов.
Руан Тан очистил помидоры и нарезал их, а затем положил их в кастрюлю, чтобы медленно обжарить, пока не выйдет сок. Он терпеливо ждал, и когда красный томатный сок наполнил дно кастрюли и помидоры стали очень мягкими, он добавил соль и сахар и продолжал жарить в течение нескольких минут. Затем он использовал большую миску, чтобы наполнить её водой.
Когда кастрюля закипела, Руан Тан добавил немного крахмальной жижи. Затем смесь перестала кипеть, но в течение двух минут она снова начала кипеть с небольшими пузырьками. Он достал миску с яичницей и, помешивая суп по кругу, медленно вылил в неё яйцо. После того, как он был доведён до кипения ещё раз, блюдо было готово.
В такую жаркую погоду тарелка слегка кисло-сладкого супа должна была стимулировать аппетит людей.
[Маленькие ласточки улетают: Мне нравится такой суп. Он сладкий и острый. Так вкусно!]
[Белый белый чёрный: Он использовал всего несколько ингредиентов, чтобы сделать что-то настолько вкусное. Я чувствую, что деньги, которые я потратил раньше в ресторанах "Роза", были скормлены собакам.]
[Это сэр джиу, а не А'Цзю: Разве ведущий не планирует открыть магазин?]
- На данный момент у меня нет планов открывать магазин... - Руан Тан честно не хотел такой жизни, в которой ему пришлось бы сидеть перед плитой весь день. - Но позже, когда у меня будет больше времени, я могу взять несколько учеников.
Услышав эти слова, весь чат оживился.
[Не могу перестать обнимать деревья: Смотри на меня! Посмотри на меня, я твой верный поклонник! Я получил высшее образование! Я даже могу согреть твою постель!]
[Юэ Чжи Синь вспоминает снег: Шифу! Я буду твоим будущим учеником!]
Все эти зрители были настолько смешными, что это заставило Руан Тана невольно рассмеяться вслух. Он подождал, пока полностью не пришёл в себя, прежде чем продолжить обсуждение этого вопроса.
Он достал квадратную коробку консервации и положил жареный рис Ян Чоу на левую сторону, в то время как он положил жаркое на правую. Он также достал маленькую круглую консервную коробку и наполнил её супом из помидорных яиц. Таким образом, простой комплексный обед для одного человека был завершён.
- Теперь мы разыграем лотерею. Сегодня будет 10 счастливчиков зрителей, которые будут получать набор еды, - объяснил Руан Тан, держа в руках две коробки.
[Таинственная пурпурная Луна: Ааааааххх, молюсь, чтобы выиграть приз!]
[Мяо Мяо любит есть все блюда якоря: Вау! Комплексный обед - это сочетание овощей, риса и супа? Так счастлив! Я думал, что это только один из них! Стою на коленях, и молюсь за приз! /(ooㄒ) / ~~ ]
[Не могу перестать обнимать деревья: qwq Стою на коленях, и молюсь за приз! +1]
[Пить простую кипяченую воду посреди ночи: Стою на коленях, и молюсь за приз! +2]
- Поздравляю не могу перестать обнимать деревья, Ци Цю Мо Ран, Му Пан, Едва... эти десять зрителей, ваши посылки будут отправлены позже, - после того, как Руан Тан объявил список победителей, Руан Тан пошёл закрывать трансляцию. - Передача заканчивается. Увидимся вечером!
После закрытия трансляции, Руан Тан попросил Сяо Бай помочь ему упаковать призы и отправить их через экспресс-доставку. Он упаковал ещё две порции для отправки маршалу Хэ и президенту Академии Хэ.
Вспомнив, как он вчера наслаждался яйцом-пашот, Руан Тан решил поджарить яйцо солнечной стороной вверх и положил его поверх жареного риса.
Ему нужно будет много есть, чтобы восстановить свою энергию.
Платформа прямого эфира была очень строга к защите частной жизни. Ведущий не должен знать адрес победителей лотереи. Они будут просто отправлены непосредственно на их зарегистрированный адрес. Таким образом, они могли бы защитить личную информацию зрителей, и это также было бы чрезвычайно удобно для ведущего.
Всё, что осталось, - это маршал Хэ и президент Академии, которого он ждёт от Руан Тана. Один пойдёт в Академию Наук, а другой - в штаб армии.
Прошёл почти месяц с тех пор, как он очнулся в этом мире будущего. Сейчас Руан Тан был более или менее знаком с общими знаниями и важными личностями нынешней эпохи, включая, конечно, этих двух братьев. Чаще всего к ним прикрепляли ярлыки "гений" и "трудоголик". Именно по этой причине они оба случайно назвали свой офис в качестве адреса.
Отправив их с помощью экспресс-доставки, Руан Тан сел и начал есть свой собственный набор еды. Один кусочек солёного, пряного крестьянского жаркого в сочетании с одним кусочком жареного риса Ян Чоу. Затем следует одна ложка сладкого и острого томатного супа с яйцом. Хотя это были всего лишь простые блюда, они всё же удовлетворили его очень голодный животик. После того как он наелся и напился досыта, его коммуникатор издал пронзительный крик.
Руан Тан увидел число, отражённое в его коммуникаторе. Это было от персонала платформы прямого эфира. До этого она связалась с ним, чтобы передать сообщения от Ассоциации поваров и Академии Наук. В то время он мимоходом записал этот номер в телефонную книгу. Однако он никогда не думал, что так скоро снова получит сообщение с этого номера.
С лёгким чувством беспомощности он принял вызов. Пока он спокойно слушал другую сторону, он не мог не потереть между бровями.
- Мне очень жаль, но в данный момент я не даю никаких интервью.
Вчера он перескочил через несколько рядов и одним махом достиг уровня четырёх звёзд. Это можно было бы рассматривать как достижение, превосходящее все другие в своем роде, до и после. Настолько, что это вызвало настоящий переполох в ведущих новостных каналах Империи. Все репортёры жадно следили за этой главной статьёй.
К сожалению, вчера Руан Тан ускользнул от них. Все те репортёры, которые хотели взять у него интервью, не имели возможности связаться с ним и могли начать только с платформы прямого эфира. Однако в это время была уже почти полночь, обслуживающий персонал платформы давно ушёл с работы, и они могли только продолжать ждать.
Теперь, видя, что Руан Тан только что закончил свою передачу, они воспользовались шансом связаться с ним.
Не успел персонал платформы повесить трубку на один звонок с просьбой взять интервью у Руан Тана, как они получили ещё один звонок для того же самого. Весь отдел обслуживания клиентов был в боевом режиме, с одной стороны, записывая и принимая звонки, а с другой - передавая сообщения Руан Тану.
В конце концов, Руан Тан был измучен сверх всякой меры. Не имея другого выбора, он заявил: - Хорошо, хорошо. Я очень сожалею, но у меня нет планов посещать какие-либо мероприятия, одобрять любой продукт, давать любые интервью, вступать в любую организацию или работать шеф-поваром в любом ресторане. Одним словом, в следующий раз, когда кто-нибудь позвонит, могу я попросить вас, пожалуйста, отказаться?
Те, кто пытался связаться с ним, были не только репортёрами, но и развлекательными агентствами и рекламными агентствами. Даже некоторые звёздные рестораны хотели переманивать его, к сожалению, он не имел к этому абсолютно никакого интереса.
До поры до времени он даже не собирался раскрывать свою личность публике. Не говоря уже о том, что он понятия не имел о прошлом оригинала. Это было не так, как в романах, где он получал все воспоминания о прошлом владельце. Поэтому, если ему не нужно было этого делать, он не собирался раскрывать свою личность.
После этого заявления его коммуникатор наконец успокоился. Руан Тан облегчённо вздохнул и откинулся на спинку дивана. Наблюдая за тем, как Сяо Бай убирает кухню и стол, Руан Тан медленно подумал, что, возможно, пришло время использовать его личность для создания ещё одного аккаунта. Если возникнет другой вопрос, ему не нужно будет доставлять неудобства платформе, чтобы передавать сообщения для него.
Бывший владелец некоторое время пользовался популярностью как киноимператор. Естественно, у него была своя учётная запись. Возможно, он даже нанял кого-то из агентства, чтобы тот руководил ей. Даже спустя пять лет у него всё ещё, вероятно, есть несколько миллионов поклонников, хотя большинство из них, вероятно, являются зомби.
Как бы то ни было, боясь, что ему может случайно понравиться какой-то пост, он только однажды получил доступ к учетной записи Weibo оригинала. И только сейчас он вспомнил об этой социальной платформе.
Очевидно, что он больше не может использовать учётную запись Weibo. К счастью, один пользователь может иметь несколько разных учетных записей на Weibo. Он подал заявку на учётную запись пользователя, используя свою личность как "Руан Тан - актёр".
Аудит звёздной сети Weibo был очень эффективным. Не прошло и пяти минут, как после нового аккаунта Руан Тана уже стояла золотая буква "в". Они проверили, что он не только был ведущим, но также был и сертифицированным четырёхзвёздочным шеф-поваром.
Немного поразмыслив, он отправил простое сообщение: - Всем привет. Я - ведущий изысканной кухни платформы Цзиньцзян, Руан Тан.
После этого он закрыл коммуникатор и направился на кухню, чтобы замочить соевые бобы. Бобовые продукты были любимыми продуктами Руан Тана. Среди них он особенно любил тофу. Он достал деревянную бочку, наполнил её примерно килограммом соевых бобов и наполнил водой. Они будут впитываться до завтра, прежде чем из них можно будет сделать тофу. Этого было бы достаточно, чтобы заработать несколько фунтов.
Размышления о тофу напомнили Руан Тану о проблеме полуфабрикатов. Сделать эти вещи вручную было бы немного сложно. Кроме того, он уже испытал на себе мастерство и эффективность Академии Наук. Пока он просил их о помощи и примерно описывал направление и метод, они могли быстро сделать готовый продукт.
Размышляя, Руан Тан планировал послать президенту Хэ запрос. Но он ещё даже не открыл свою телефонную книгу, когда раздался звонок от Хэ Юнь И.
- Шеф Руан, как дела? Каково это - быть таким востребованным человеком? - спросил Хэ Юнь И с явной усмешкой в голосе.
Руан Тан горько рассмеялся: - Пожалуйста, не дразни меня. Я как раз собирался тебе позвонить.
Хэ Юнь И спросил: - О? Зачем?
Руан Тан рассказал ему о пивоварении вина и переработке ингредиентов для изготовления полуфабрикатов. Когда он услышал это, его глаза сверкнули. - Переработка ингредиентов? Конечно же, партнёрство с вами было мудрым решением! Но знаете ли вы, как производятся эти продукты?
Не говоря уже об этих приправах, но эти полуфабрикаты и замороженные продукты питания были бы находкой для продвижения и популярности натуральных ингредиентов. Ему уже не терпелось заняться исследованием тех вещей, о которых упоминал Руан Тан.
- Я знаю только принцип, стоящий за этим. Нам нужно будет исследовать и проводить эксперименты, чтобы найти конкретный метод.
- Это не проблема. - Хэ Юнь И испустил редкий яркий и ясный смех. С абсолютной убежденностью в голосе он сказал: - То, что мы упускаем, - это направление. Как только мы узнаем, что есть возможность для этого, процесс - это кусок пирога.
Однако, поскольку Руан Тан знал больше о его специфике, Хэ Юнь И не просто отпустил бы этот драгоценный человеческий ресурс. - Но изготовление обработанных ингредиентов и создание этих простых инструментов - это не одно и то же. Просто диктовать описание этих вещей - это слишком обобщённо. Будет лучше, если я приглашу вас посетить нас в Академии?
- Это... хорошо... - Руан Тан колебался, но всё же согласился.
- Примите мою искреннюю благодарность, Мистер Руан. - улыбка Хэ Юнь И стала ещё шире, и он начал обсуждать то, к чему изначально призывал. Когда дело доходило до официальных вопросов, его тон и отношение становились намного серьёзнее. - Вообще-то, я искал тебя, чтобы обсудить эти приправы. Я видел сладкий соус, который ты приготовил во время твоей предыдущей передачи, а также заправку для салата, которую ты сделал для оценки. Эти соусы имеют такие чёткие ароматы. Академия Наук желает приобрести патент на эти изделия. Мы хотели бы продавать их в торговом центре. Естественно, вы будете получать процент от каждой продажи. Готовы ли вы передать нам их технологию?
- Конечно, - Руан Тан кивнул головой. Однако, как и то, что он отказался от призовых денег Ассоциации поваров, он также не мог принять эти комиссионные. Эти соусы и приправы не были его личными творениями. Даже если он боится, что он единственный во всей межзвёздной вселенной, кто знает об этих делах, он не может с чистой совестью взять эти деньги, как Горлица занимает гнездо сороки. - Что касается покупной цены патента, а также комиссии по продаже, я хотел бы, чтобы вы пожертвовали их на благотворительность вместо меня.
Как и ожидалось, Хэ Юнь И был слегка поражён. - Вы уверены?
У Руан Тана не было другого выбора, кроме как повторить то, что он сказал президенту Гу ещё раз. Хэ Юнь И спокойно выслушал и снова спросил: - Тогда Руан Тан, как ты собираешься объяснить, откуда ты знаешь об этих древних земных ингредиентах и посуде?
Когда пришло время объяснять эти вещи, Руан Тан уже был готов. Хотя он не мог объяснить происхождение этих ингредиентов, как единственный человек, который понимал блеск этих древних земных деликатесов, у него была прочная уверенность.
- В будущем, когда я буду выпускать новый кухонный инструмент или приправу, я смогу связаться с Академией Наук и позволить вам объявить об этом первым. Что касается того, откуда я знаю об этих вещах, я думаю, будет лучше, если это останется в секрете. Может быть, Академия поможет мне сохранить это в секрете?
Основной мандат Академии заключается в исследовании и восстановлении древних ингредиентов Земли и возвращении этих деликатесов к их первоначальной славе. Для Академии объявить о восстановлении и выпуске этих вещей только уместно и могло бы помочь ему избежать многих неприятностей.
- Естественно, но это было бы очень выгодно для нас. - Хэ Юнь И улыбнулся, а затем, преуменьшая свою важность, сказал легко: - Тогда позвольте мне рассказать вам секрет в обмен на ваш.
Одностороннее знание тайны может вызвать у человека беспокойство. Сказав это, Руан Тан был немедленно охвачен любопытством и не мог не спросить: - Какой секрет?
Хэ Юнь И сказал: - Вчера ты, должно быть, встретил моего идиота, младшего брата?
Руан Тан нерешительно издал звук согласия. Он задавался вопросом, был ли у него ещё один брат, потому что он не мог примирить слово “идиот” с надёжным и лихим впечатлением Хэ Юнь Чэня.
Но Хэ Юнь И быстро последовал за ним: - Я предполагаю, что он не сказал тебе о своей другой личности?
- Вообще-то, он тоже твой поклонник, - после небольшой паузы он сказал: - Его удостоверение личности на платформе это "Хэ".
Руан Тан: - ...???
Руан Тан всё ещё был ошеломлён после того, как звонок закончился. Кто бы мог подумать, что очень серьёзный и правильный маршал был его поклонником? И не просто какой-нибудь заурядный поклонник, а тот самый властный местный тиран - распорядитель. Тем не менее, это объясняет, почему он был так увлечён вчера.
Подумать только, что под его серьёзным поведением скрывалось сердце гурмана. Уголки его губ невольно приподнялись: - Это так называемый "Хэ"?
Казалось, что на самом деле это было немного мило.
Руан Тан удобно вздремнул и начал готовиться к вечерней передаче сразу как проснулся.
Может быть, потому, что еда, которую он готовил в последнее время, была сладкой, и он не мог не хотеть съесть что-то другое на сегодняшний вечер.
Подумав немного, Руан Тан решил приготовить курицу на пару с соусом чили и жареную свинину с яичницей-болтуньей. Приготовленная на пару курица с соусом чили на вкус была очень острой, и ты получишь удовольствие от её употребления. Жареная свинина с яичницей-болтуньей была относительно лёгкой, но и вкусной. Она также могла сократить остроту для тех зрителей, которые не привыкли к ней.
Определившись с меню, Руан Тан зашёл в торговый центр и приготовился купить сегодняшние ингредиенты. Однако на верхней странице он обнаружил, что сладкий соус с лапшой и заправка для салата уже доступны для продажи. Он в очередной раз стал свидетелем эффективности работы Академии Наук. Руан Тан не мог не предвкушать того, что исследователи могли бы принести ему завтра после их встречи.
Учитывая огромное количество зрителей, Руан Тан купил больше ингредиентов для трансляции. Именно благодаря благословениям этих зрителей его текущий баланс счёта пробил шестизначные цифры, поэтому он также хотел вернуть им немного денег.
На этот раз он купил целых двух цыплят, пять фунтов свиной корейки, а также арахис, семена белого кунжута, огурцы, древесный грибок уха и другие ингредиенты и некоторые необходимые специи.
Ожидая экспресс-доставки, Руан Тан открыл счёт Weibo, который он только что открыл некоторое время назад, готовый отправить уведомление в прямом эфире, когда он был потрясён бесконечными звуковыми сигналами уведомлений.
Встревоженный, он быстро выключил звук и обнаружил, что его число последователей Weibo достигло более 80 миллионов всего за несколько часов. Количество репостов и комментариев превысило миллион. Его личный почтовый ящик был заполнен множеством приглашений.
"@Руан Тан: Прямая трансляция в пять часов.”
Было слишком много новостей, которые он вообще не видел. Он поспешил отправить уведомление в прямом эфире и быстро ушёл.
В это время прибыла и посылка. После выполнения подготовительных работ, в 5:00, прямая трансляция была начата вовремя.
- Привет всем, я ваш ведущий, Руан Тан, и сегодня я сделаю вам курицу на пару с соусом чили и жареную свинину с омлетом.
Возможно, это было из-за раннего уведомления о прямом эфире, аудитория уже ждала в зале прямого эфира. На этот раз, Руан Тан только начал вещание, когда число пользователей онлайн мгновенно достигло десятков миллионов. К счастью, система защиты была установлена заранее, и он не был заглушен сумасшедшей активностью в чате.
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Это уже звучит вкусно! Выражаю свою любовь к ведущему десять тысяч раз!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Набор еды сегодня днём был восхитительным! Ведущий, я люблю тебя! Посылаю хрустальные цветы!]
[Лю Йебай: Почему это называется слюной цыпленка? Это сделано с куриной слюной? Что означает мясо древесных усов? Мясо из дерева?]
Ему очень хочется посмеяться над тем, что они думают. Он рассмеялся и объяснил: - Это блюдо может называется "слюнявый цыпленок", потому что у него пряный вкус. Когда вы его съедите, онемеет ваш рот, и ваш рот будет бесконтрольно наполняться слюнями. Что касается "древесного мяса", то в "древесном мясе" есть яичница-болтунья. Цвет похож на душистый османтус, а душистый османтус также известен как "Му Си", поэтому сначала его называли "Му Си Роу“, а позже - "Му Сюй Роу".
[Одинокий Север: Я знаю сладко пахнущего османтуса! Я видел это в учебнике! Это прекрасно!]
[Цю Цзинь: Студент третьего курса истории древней Земли с ошеломлённым лицом... похоже, я ничего не узнал за три года...]
[Душа океанских приливов: Является ли османтус древним особым продуктом? Я только слышал о цветущей сливе... я изучаю древнюю литературу, и кстати, могу ли я рекомендовать "ветку цветущей сливы", это моё любимое!!!]
Среди оживлённой дискуссии зрителей, Руан Тан начал готовить.
Он поставил на плиту две кастрюли с супом, отдельно положил двух вымытых цыплят. Затем он добавил воды, имбиря и немного соли. После того, как вода закипела, он снял верхнюю часть, чтобы удалить плавающую пену. Он накрыл их крышкой и дал им вариться десять минут.
Пока курица готовилась, он начал обрабатывать ингредиенты жареной свинины с яичницей-болтуньей. Огурец и морковь он вымыл и нарезал для последующего использования. Вырезку также нарезал ломтиками, а затем добавил лёгкий соевый соус, сок имбиря-шалота и крахмал. Хорошо перемешав, он дал ему немного замариноваться. К сожалению, здесь не было приготовленного вина и душистого перца, иначе мясо было бы ещё вкуснее. Он записал эти две приправы в блокнот коммуникатора. Когда он завтра отправится в Академию Наук, он также может упомянуть об этом Хэ Юнь И.
Он налил половину миски горячей воды и смочил в ней древесный гриб.
Гриб был ингредиентом, который не был очень хорошо принят в Империи, и был назван "маленькой бомбой" имперским народом. Подумав об этом, он пояснил: - При замачивании лучше всего использовать холодную воду. Если вы забыли замочить его заранее, вы также можете использовать горячую воду, которая быстрее, но его текстура может стать липкой. После замачивания, используйте горячую воду, чтобы бланшировать его. Когда это будет сделано таким образом, он не будет брызгать, когда вы его обжарите.
Руан Тан наблюдал, как древесный гриб набухает, и пыльный слой плавает на поверхности. Затем Руан Тан расколол несколько яиц и смешал их с небольшим количеством соли. После этого он взял половину кастрюли воды и бланшировал древесный ушной гриб. Осушив воду, он разорвал его на мелкие кусочки.
Он вылил яйца в горячую сковороду с маслом. Он жарил их до полуготовности, а потом вычёрпывал. Он обжарил вырезку в оставшемся масле. Бледно-жёлтое масло шипело, а оригинальное красное мясо было обжарено абрикосово-белым. В это время гриб, морковь, огурцы и яйца были также добавлены обратно. Кастрюля была полна. Поскольку цвет ингредиентов был относительно светлым, блюдо также выглядело довольно свежим и элегантным.
Поскольку мясо и яйца были посолены заранее, Руан Тан немного посыпал и блюдо. Он добавил немного сахара, чтобы разрезать умами.
Наконец, он посыпал немного нарезанного зелёного лука. Ароматный зелёный лук сразу же распространил свой аромат. Огонь был выключен, блюдо поставлено на тарелку, и ароматная жареная свинина была готова. Различные ингредиенты имели яркий блеск, а насыщенные цвета были очень красивыми.
- Жареная свинина с яичницей закончена, - как только он закончил эту фразу, аудитория внезапно взорвалась.
[Апрельская Горлица щёлкает перьями: Ого, блюда ведущего становятся всё красивее и красивее. Эта жареная свинина с омлетом выглядит супер аппетитно!]
[Следующие трансляции, чтобы научиться готовить: Метод приготовления выглядит очень просто, но вкус очень хороший! Очень свежо и вкусно!]
[Пьет простую кипяченую воду посреди ночи: По правде говоря, я ел его с тех пор, как ведущий поджарил яйца...]
В это время две курицы были почти готовы. Руан Тан выключил электрическую плиту, но не открыл крышку. Он продолжал тушить его ещё десять минут, продолжая использовать оставшееся тепло, чтобы сохранить цыплёнка свежим и нежным. Когда время вышло, он положил курицу в ледяную воду, чтобы охладить её. Это сделало бы куриную кожу более эластичной.
Воспользовавшись временем ожидания, Руан Тан начал готовить масло чили, которое было сутью блюда.
Сначала он измельчил сушёный перец чили в порошок с помощью блендера. На сковороде он добавил небольшое количество растительного масла, добавив в него лук-шалот, чеснок, имбирь и белые семена кунжута, используя слабый огонь, чтобы обжарить их, пока они не станут ароматными. К сожалению, не было никакого звёздчатого аниса, корицы и других подобных специй, иначе это сделало бы масло ещё более ароматным.
Он взял большую миску, положил туда молотый перец чили и белые семена кунжута. Он подождал, пока масло начнет слегка дымиться. Когда температура масла достигла 230 градусов, он использовал термостойкий ковш, чтобы налить большую ложку горячего масла в чашу. Порошок перца чили и белые семена кунжута внезапно вскипели в горячем масле, и оттуда вырвался густой пряный запах. Даже Руан Тан не смог удержаться и откинул голову, чтобы избежать удушливого запаха.
Однако тем, кто любил наблюдать за готовкой ведущего в упор, не повезло.
[Не могу перестать обнимать деревья: Ах! Не могу перестать чихать!]
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Боже, у меня болят глаза...]
- Извините, извините, чили может быть немного удушливым. Все, пожалуйста, держитесь сейчас от него подальше.
После того, как температура масла немного остыла, Руан Тан взял ещё одну ложку горячего масла и высыпал его на порошок перца в большой миске. Запах стал ещё сильнее.
Наконец, он вылил всё масло, оставшееся на сковороде, в миску. Миска была ярко-красной, и масло чили было готово.
В это время цыплята были приготовлены. Они были пропитаны ледяной водой. Цыплята, которые только что были горячими, выпустили небольшое количество пара. Когда цыплята остыли, Руан Тан разрезал их кухонным ножом на четвертинки. Он взял одну из частей и разрезал её на аккуратные, ровные кусочки. Затем он положил их на тарелку. Белый цыплёнок на тарелке так и остался пресным. Затем он взял обжаренный молотый арахис, три чайные ложки масла чили, три чайные ложки соевого соуса, ложку мягкого уксуса, половину ложки белого сахара, половину ложки соли, а также измельчённый имбирь и белые семена кунжута, положил их в небольшую миску, чтобы сделать густой соус. Затем равномерно вылил его на белую курицу.
Белую и нежную курицу облили красным перцовым маслом. Соус капал на него, и люди не могли не пускать слюни при виде этого зрелища. Неудивительно, что его называли слюнявым цыпленком.
Руан Тан сказал: - И.. готово. Давайте попробуем.
[Фиолетовый солнечный свет: Я немного боюсь, это выглядит очень пикантно...]
[Цветы не спят: Ах, неважно, я должна поесть и посмотреть сама! ]
[Цин Хань Лен Ты: ...!!!! Боже, я и не знала, что есть такой вкус!!]
Курицу варили до тех пор, пока она не стала очень нежной. Кожа была упругой, мягкой и скользкой. Когда она входила в рот, казалось, что она полна жизни. Когда она проскальзывает в горло, пряное перечное масло, которым она была пропитана, наполняет весь рот обжигающим жаром. Слюна продолжает выделяться. Несмотря на то, что она была болезненно острой, она заставляла желудок чувствовать себя ещё более голодным и пустым. Это заставило их захотеть полететь к дому ведущего и съесть всю тарелку цыплёнка.
Приготовленная на пару курица была очень освежающей на вкус, а ароматные и пряные приправы оставляли насыщенное послевкусие. Многим зрителям всё больше и больше хотелось есть. Чем больше они ели, тем больше им хотелось есть, и они просто не могли остановиться.
Эти два блюда, которые казались очень простыми, вызывали бесконечные похвалы.
Когда все его попробовали, он сказал: - Сейчас я разыграю лотерею. Сегодня я также выберу десять счастливых зрителей и отправлю им эти два блюда.
Это предложение привело к тому, что бесчисленные зрители начали выстраиваться в очередь с молитвами и пожеланиями, желая выиграть этот драгоценный приз.
Пользователь "Хэ" подарил якорю метеоритный дождь.
[Хэ: Курица очень вкусная.]
Руан Тан: - ...
Оказывается, сам Юнь Чэнь любил есть острую пищу.
- Поздравляю... золотыми монетами, падающими вниз, танцующими в лунном свете, Лу Гао Мо Ду, шуршащими листьями в лесу... десяти счастливчикам-зрителям доставка будет отправлена чуть позже, - зачитав с улыбкой список победителей, он также добавил: - Мне завтра надо уйти по делам, так что прямая трансляция утром будет раньше, в восемь часов.
[Хейнс: Вау, прямая трансляция завтра раньше. К счастью, ведущий это сказал. В противном случае, я мог бы пропустить её!]
- Ну, на этом сегодняшняя прямая трансляция заканчивается. Увидимся завтра, - он улыбнулся, попрощался со всеми и выключил прямую трансляцию.
Поскольку у него была назначена встреча с Хэ Юнь И в 10 часов в Академии Наук, сегодня Руан Тан рано встал. Он также заранее предупредил о начале трансляции. После прямого эфира Руан Тан отправится в Академию Наук.
Соевые бобы, намокшие за ночь, полностью распухли. Два фунта бобов были вымочены и превратились в десять фунтов. Он собирался взять половину, чтобы сделать пудинг с тофу, а другая половина пойдёт в Академию Наук. Это должно было позволить Хэ Юнь И помочь найти способы быстро сделать лактон или английскую соль.
Однако только пудинга с тофу на завтрак оказалось недостаточно. Подумав об этом, Руан Тан решил приготовить и свиные клёцки. Мука и свинина были у него дома, так что не было никакой необходимости покупать их в сети.
Как только приготовления были закончены, Руан Тан начал прямую трансляцию.
Может быть потому, что трансляция была относительно рано сегодня, но количество зрителей в интернете было не так много, как во время вечернего эфира. Как бы то ни было, там всё ещё оставались миллионы людей.
[Маленький прозрачный: Доброе утро ведущему!]
[Девять лун, кто украдкой смотрит прямые трансляции на работе: Редко бывает, чтобы ведущий делал трансляцию так рано! Рабочая группа посылает лукавый смех!]
[Су Хуай: Я поставил будильник ради этого! Доброе утро ведущему!]
- Доброе утро всем, я ваш ведущий, Руан Тан. Я хочу сегодня сделать пудинг с тофу и свиные клёцки, - он улыбнулся и поздоровался с публикой.
- Эти соевые бобы были замочены вчера, чтобы приготовить из них пудинг с тофу, - сказал всем Руан Тан, доставая пропитанные соевые бобы. - Стартовые шаги похожи на то, когда я делал соевое молоко. Для всех, кто делает это дома, лучше всего купить самые свежие соевые бобы с торгового сайта. Если у вас есть те, которые были дома в течение нескольких дней, вы должны выбросить те бобы, которые уже почернели.
Всё, что продавалось в торговом центре, тщательно контролировалось Академией Наук. Их доставляли прямо из центра размножения, и поэтому они всегда были очень свежими. Руан Тан уже привык покупать новые ингредиенты в торговом центре каждый день. В любом случае, межгалактическая экспресс-доставка была быстрой и удобной.
Руан Тан положил соевые бобы в соковыжималку пачками. Он объединил соевые бобы и воду в соотношении 1 к 5. После нескольких импульсов вся партия была превращена в свежее соевое молоко.
В этом будущем мире машины для производства соевого молока ещё не были разработаны. У него, естественно, не было другого выбора, кроме как использовать соковыжималку в отсутствие таковой. Машина для производства соевого молока была полностью автоматической. Она объединила в себе измельчение и приготовление соевого молока, и непосредственно производит готовое к употреблению соевое молоко. Это было просто и удобно. Однако, когда дело дошло до приготовления тофу, необходимо было использовать соковыжималку или кухонный комбайн. В конце концов, толщина соевого молока, произведенного машиной для соевого молока, не была достаточной для спрессования в тофу. Тем не менее, смесь, полученная соковыжималкой, была достаточно густой, но всё же могла отделить сок соевого молока, что могло повлиять на текстуру конечного продукта. Это сделало соковыжималку наиболее подходящим инструментом для этого.
Однако даже соевое молоко, выжатое с помощью соковыжималки, неизбежно будет иметь присутствие бобовых остатков, её необходимо снова отфильтровать с помощью предварительно стерилизованной при этом хлопчатобумажной ткани.
- Все, пожалуйста, будьте внимательны. Соевое молоко нужно варить, иначе будет бобовый привкус, - Руан Тан вылил отфильтрованное соевое молоко в большую кастрюлю, прокипятил его три раза подряд и использовал ковш, чтобы удалить пену.
После третьего кипячения он добавил соответствующее количество холодной воды, чтобы охладить температуру соевого молока примерно до 80 градусов. Затем он медленно добавил разбавленный белый уксус в кастрюлю и размешал его самыми нежными движениями. В отсутствие английской соли, лактонов или гипса для приготовления тофу можно было использовать только белый уксус.
- Если добавить слишком много уксуса, то тофу может стать слишком жестким. Уксус и воду разводят в соотношении 1 к 6. Таким образом, тофу будет иметь лучшую текстуру.
Через несколько минут соевое молоко в кастрюле медленно конденсировалось в мелкие кусочки мягкого бобового творога. Руан Тан продолжал нагревать его, пока бобовый творог и вода не были разделены. Затем воду отжали, оставив в кастрюле только бобовый творог. Вода, которая была выжата, не была выброшена. Вместо этого она была упакована в контейнер. В ней был белый уксус, и через сорок восемь часов он ферментировался и становился естественным кислотным коагулянтом (вероятно, ферментированной сывороткой). Он может быть использован для создания тофу попозже, и он будет иметь лучшую текстуру.
Руан Тан расплющил оставшийся бобовый творог в кастрюле и закрыл крышку. Если его оставить на некоторое время, то получится пудинг с тофу.
Воспользовавшись этим временем ожидания, Руан Тан начал месить тесто. Это был не первый раз, когда он делал это, так что больше не было необходимости объяснять. Он замешал муку и воду в тесто, завернул его в полиэтиленовую пленку и отложил в сторону. Затем он начал делать начинку из клёцок.
Руан Тан готовил самую простую начинку из свинины, поэтому после мытья свинины он использовал кухонный нож, чтобы измельчить свинину, а затем добавил небольшое количество сока лука-имбиря. Хорошо перемешав, он добавил соль и соевый соус по вкусу.
Он намеренно оставил небольшую порцию фарша. Крахмал и лёгкий соевый соус добавляли к фаршу в миске и хорошо перемешивали. Позже из него сделают соус для пудинга с тофу.
Руан Тан взял оставшийся кусок и свернул его в длинную полоску. Он разделил его на маленькие кусочки теста и использовал скалку, чтобы расплющить их в обёртки от клёцок. Руан Тан намеренно оставил середину теста немного толще, чтобы оно не ломалось.
Он положил начинку из свинины на середину клёцки и сложил её пополам. По краю сложенной клёцкой кожи он начал щипать лепестковидные складки. Навыки складывания клёцок Руан Тана были очень хороши, и через несколько минут был сделан ряд законченных клёцок. С такими пухлыми животиками они все выглядели очень мило.
Он взял чистую сковороду и налил в неё слой растительного масла. После того как масло нагрелось, он положил клёцки одну за другой и аккуратно разложил их. Их медленно поджаривали на сковороде. Когда дно клёцки стало слегка золотисто-жёлтым, он добавил небольшое количество воды и накрыл её крышкой. Он дал воде закипеть при высокой температуре, а затем убавил её, чтобы дать ей закипеть, пока кожа клёцки не стала слегка коричневой.
В то время как Руан Тан наливал немного уксуса в блюдо, некоторые зрители не могли больше сдерживаться.
[Не могу перестать обнимать деревья: Ах, ах, как же горячо! Но это же вкусно! Очень вкусно!]
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Хрустящие снаружи и нежные внутри, мясо восхитительно, дно этого жареного клёцки хрупкое, и это исключительно вкусно. Мне это нравится!]
Руан Тан уже привык к выходкам этих двух шутников. Он налил уксус в тарелку и поставил её рядом с тарелкой жареных клёцок. - Вы можете выбрать в соответствии с вашими собственными предпочтениями. Вы можете съесть его как оно есть или окунуть в уксус.
Руан Тан всегда был очень щедр на ингредиенты, поэтому эти жареные клёцки были все тонкокожие, но фаршированные. Дно жареных клёцок было хрустящим и ломким, а внешняя оболочка - мягкой и вкусной, а свиная начинка - мясистой и сочной. Аудитория была полна похвал.
[ID27324740: Будет ли ведущий делать лотерею и сегодня?]
[Пьёт простую кипяченую воду посреди ночи: Мне нравится эта жареная клёцка! Я надеюсь, что моя удача это хороша сегодня!]
- Извините, потому что я скоро выйду, может быть, мне не удастся приготовить ещё жареных клёцок. Сегодня вечером я приготовлю ещё более вкусную еду и использую её для лотереи, хорошо? - видя живой чат, обсуждающий лотерею, Руан Тан объяснил, чувствуя себя виноватым.
[Великолепный маленький звон: О, вау, так грустно! Т^Т]
[Мне всё равно, если я не хочу платить: О, я плачу, я собираюсь лечь рыдая и не встану, пока ведущий не вернётся сегодня вечером QvQ]
[Маленький прозрачный: О... тогда всё в порядке, но вы должны пообещать, что сегодня вечером разыграете, хорошо!]
[Пить простую кипяченую воду посреди ночи: ( >_<)]
- Да, сегодня вечером наверняка будет лотерея. - Руан Тан успокоил публику и пошёл проверить, как там пудинг с тофу.
В это время пудинг из тофу в кастрюле уже почти сформировался.
Руан Тан достал чистую сковороду и подогрел немного масла. Когда она стала горячей, он добавил чеснок и имбирь, помешивая их. Затем он поджарил фарш и налил в небольшую миску воды. Он дал ей закипеть на сильном огне, посыпал солью и добавил немного крахмальной жижи. Кастрюля начала наполняться светло-коричневым бульоном, и начал распространяться аромат.
Руан Тан зачерпнул несколько кусочков пудинга с тофу в небольшую миску, затем налил немного мясного фарша из кастрюли. Бульон просочился в пудинг с тофу, а сверху было навалено мясо. Наконец он насыпал немного нарезанного зеленого лука, и миска простого пикантного пудинга с тофу была готова.
- Если вы делаете его сами, вы можете добавить начинку в соответствии с вашим собственным вкусом. Вы можете добавить всё, что вам нравится есть, - на самом деле, Руан Тан чувствовал, что было бы вкуснее с морскими водорослями нори, сушёными креветками, горячими маринованными клубнями горчицы и консервированными яйцами. Но они не были доступны в эту эпоху, так что он делал это из доступных ему ингредиентов.
[Надеваю лес и ударяю по листьям: Вкусно, так вкусно!]
[Дующий ветер: Такой мягкий и гладкий, очень вкусный, супер вкусный!]
[Апрельская Горлица щелкает перьями: Да, вкус действительно хорош! Мне это понравилось больше, чем соевое молоко!]
Пудинг с тофу был очень мягким, и не было никакой возможности использовать палочки для еды, чтобы съесть его. Его можно было есть только ложку за ложкой. Белый пудинг с тофу просто таял, попадая в рот. У него был вкус, отличный от свиной кожи и жирного мяса, более лёгкий и ароматный. Может, оно и не очень сливочное, но зато нежнее, когда его смешивают с густым бульоном и мясным фаршем.
Когда почти все попробовали, и время уже перевалило за 9 часов, Руан Тан сказал: - Передача заканчивается. Увидимся вечером со всеми!
Закрыв прямую трансляцию, Руан Тан начал собирать вещи. Те соевые бобы, которые были пропитаны жирком, должны быть доставлены в Академию Наук. Они были готовы быть использованными, чтобы дать Хэ Юнь И демонстрацию принципа изготовления тофу. Возможно, у них есть способ упростить этот процесс и сделать свежий тофу доступным для продажи как можно скорее. Иначе ему придётся каждый раз делать его из соевого молока. Чтобы сделать это, потребуется время и будет очень утомительно. Он взял также лапшу, клёцки, шкурки и тому подобное. Они также могут быть серийно произведены. Это была действительно пустая трата усилий, месить тесто каждый день.
Вода, отделенная от пудинга с тофу, также была упакована. Возможно, это поможет Академии исследовать лактоны и дрожжи. Он также обсудит с ними метод производства таких продуктов на основе сои, как соевая паста и дубаньцзян. Процесс их изготовления был слишком долгим, и он не собирался делать их сам.
Думая об этом, было довольно много вещей, которые надо было сделать...
Съев свой собственный завтрак, он положил оставшиеся готовые клёцки и пудинг с тофу в консервную коробку и приготовился отнести её в Академию Наук. Когда ты просишь о помощи, ты должен принести небольшой подарок, не так ли? С появлением соблазна, возможно, эти исследователи станут ещё более мотивированными и эффективными.
Упаковав вещи в лёгкий чемоданчик, Руан Тан вошёл в звёздную сеть и вызвал подвешенный автомобиль. Он был готов к отъезду.
Но прежде чем уйти, по странному стечению обстоятельств, он схватил маленькую баночку масла чили.
Подвесная машина была очень быстрой. Через десять минут Руан Тан стоял в дверях Академии Наук со своим чемоданчиком.
Место с логотипом Академии больше походило на научный парк. Её площадь была огромной, и даже высокие стены не могли перекрыть высоченные здания. У двери не было швейцара, только один умный терминал, и после нажатия его ладони на экран, умный терминал автоматически проверил его личность через его биометрическую информацию.
- Проверка личности завершена... проверка назначения завершена... добро пожаловать, мистер Руан, пожалуйста, подождите минутку, - экран мигнул дважды, и проверка была завершена довольно быстро. Дверь с грохотом распахнулась.
Когда Руан Тан вошёл, он увидел аккуратно разделённые лужайки. Они были пышными и зелёными и выглядели очень мягкими. Он простоял молча меньше двух минут, когда слева от него послышался шум мотора.
Слева появился подвесной автомобиль, совершенно не похожий на серебристый подвесной автомобиль Хэ Юнь Чэня. Это был ярко-малиновый летающий автомобиль ретро-типа. Он был покрыт ярким лаком. Руан Тан почти подумал, что он, должно быть, ошибся местом. Независимо от того, как ты смотрел на это, такой показной и наполненный личностью автомобиль не был чем-то, что появилось бы в строгой и холодной Академии Наук.
Большой красный подвесной автомобиль покачнулся в воздухе и медленно остановился перед ним. Затем дверь машины открылась, и из неё вышел высокий мужчина, на семьдесят процентов похожий внешне на Хэ Юнь Чэня, одетого в стандартную белую униформу. Это был обычный белый лабораторный халат, но в нём он выглядел очень нарядно и красиво. На его лице была добродушная улыбка, и он выглядел очень открытым.
- Мистер Руан? - когда Хэ Юнь И увидел Руан Тана, он почувствовал, что ему стало легче. Он знал, что, поскольку Руан Тан был актёром, он должен хорошо выглядеть. Теперь, хотя собеседник и носил какие-то деревенские очки в чёрной оправе, они не могли скрыть его прекрасных черт лица и спокойного темперамента. Вместо этого он выглядел более гладким и сдержанным. Как и ожидалось от некогда киношного императора.
- Президент Хэ, здравствуйте, я Руан Тан, - сказал Руан Тан с улыбкой.
- Здравствуйте, здравствуйте, добро пожаловать в Академию Наук, - двое мужчин поприветствовали друг друга, и взгляд Хэ Юнь И упал на футляр, который Руан держал в руке, и сказал: - Это оно?
- Внутри соевые бобы, которые я вчера замочил. Я подумал, что мог бы использовать их, когда мы обсуждаем переработанные соевые продукты, поэтому я взял его с собой. Со мной также пудинг с тофу и свиные клёцки, которые я сделал, когда я вещал сегодня утром. Чтобы дать вам и другим исследователям попробовать их.
Услышав это, он внезапно улыбнулся. - Мистер Руан очень вежлив, - он сказал это, но всё же взял маленькую коробочку и с большой лёгкостью положил её в машину, сказав: - ... Мистер Руан, садитесь. Я отведу вас на первый этаж исследовательского центра.
Академия Наук занимала обширную территорию. Она была разделена на много небольших областей, как зона НИОКР, зона размножения, зона научного исследования, зона производства и зона продукции. Центр каждой секции соединялся подвешенным проходом. Внизу были лужайки и покрытые виноградной лозой прогулочные дорожки, служившие местами отдыха для персонала.
После проверки их личности с помощью биометрических данных им было разрешено войти в здание. Тут много людей, спешащих туда и обратно, одетых в ту же форму, что и Хэ Юнь И. Это соответствовало впечатлению Руан Тана об исследователях. Форма на них не очень хорошо смотрелась.
Из-за шока, вызванного этим несоответствием, Руан Тан не мог не взглянуть украдкой на Хэ Юнь И. Он обнаружил, что не то чтобы внешность других исследователей была слишком плохой, но что его униформа сильно отличалась от их униформы. Вероятно, он попросил кого-то изменить форму в соответствии с размерами его тела. Талия была слегка собрана, и были добавлены наплечники. Он вдруг стал довольно элегантным.
Хэ Юнь И сказал: - Вы хотите сначала пойти в мой офис, или вы хотите посмотреть округу?
Руан Тан подумал об этом, глядя на чемодан, который он принёс из машины, и сказал: - Сначала в офис, - в конце концов, ему было неудобно ходить с коробкой.
- Хорошо, тогда, пожалуйста, мистер Руан, сюда, - этот ответ был именно таким, как он хотел, и улыбка на его лице стала ещё шире.
Они сели в левитационный лифт и поднялись прямо в кабинет Хэ Юнь И. Многие люди по пути улыбались и здоровались с Хэ Юнь И. Даже их отношение к Хэ Юнь И было вполне дружелюбным. Видно было, что президент был очень популярен в Академии.
Войдя в кабинет и усевшись на мягкий диван, Руан Тан открыл коробку, которую держал в руке, и достал запечатанную коробку.
- Это вкусный пудинг с тофу. Старший брат Хэ, ты можешь попробовать, - он протянул его Хэ Юнь И. Соус уже был подан и готов к употреблению.
Хэ Юнь И тоже был вежлив. Взяв коробку с консервами, он открыл крышку. На поверхность поднялся пряный аромат. Белый и нежный пудинг из тофу был еще горячим, и он полностью растаял у него во рту. Вместе с мясным бульоном он был ещё вкуснее.
- Не хотите ли добавить немного остроты? - пальцы Руан Тана коснулись маленькой бутылочки с маслом чили.
Хэ Юнь И быстро махнул рукой. - Не надо, не надо. Этого хватит.
Руан Тан улыбнулся и положил масло чили обратно в коробку. Кажется, даже между братьями существовали различия во вкусах.
- Вы сказали, что это вкусный пудинг с тофу, есть ли другие ароматы? - в два из трёх глотков Хэ Юнь И прикончил пудинг с тофу. Хэ Юнь И положил ложку и задал этот вопрос.
Руан Тан ответил: - Да, пудинг из тофу имеет пикантную версию, сладкую версию и даже пряную версию. Есть много способов, чтобы приготовить его.
- Похоже, это очень перспективный ингредиент. В прошлый раз вы упомянули полуфабрикаты из соевых бобов. Это один из них? - Хэ Юнь И поднял брови и провел языком по губам, гоняясь за затяжным вкусом.
- Да! - Руан Тан быстро объяснил метод приготовления тофу Хэ Юнь И добавил, что готовый тофу можно продавать в пластиковых коробках. - Помимо тофу, соевые бобы могут также производить много других вещей. Ферментация может создать чёрный бобовый соус, солёный бобовый творог, дубаньцзян. Если он не будет ферментирован, его можно высушить, чтобы сделать бобовый творог...
Чем больше он говорил, тем больше возбуждался. Он чувствовал, что уже может предвидеть будущее, в котором соевые продукты будут доминировать в мире. Думая об этом, соевые бобы также могут производить ростки сои. Это было необходимо при приготовлении супа. Есть также ростки бобов мунг. Если бы бобы мунг были восстановлены, они могли бы быстро стать хитом. Это было восхитительно в жареном соусе или малатанге.
Хэ Юнь И тоже слушал довольно радостно. Обе руки держали его за подбородок, и он часто отвечал согласием. Руан Тан говорил до тех пор, пока у него не пересохло в горле. Увидев выражение лица собеседника, он не смог сдержать смущённой улыбки. - Извините, я был слишком взволнован.
- Вовсе нет, я тоже взволнован, слушая тебя, - губы Хэ Юнь И дрожали. - Я действительно начинаю подозревать, что вы - шеф-повар из другого времени и пространства, пришедший, чтобы помочь нам оживить древнюю земную пищу.
Эта догадка была слишком точна, чтобы сердце Руан Тана не могло не подпрыгнуть. Столкнувшись с шутливым, но испытующим взглядом Хэ Юнь И, Руан Тан почувствовал тревогу. Думая, что простодушный тип Юнь Чэня был лучше, он шутливо ответил: - Путешествие во времени, вы всё ещё верите в это?
Хэ Юн И покачал головой. - Вам нужно будет только пройти через червоточину, но это условие слишком трудно достичь.
Видя, что он будет разоблачен, если они обсудят это дальше, Руан Тан быстро взял лежащие рядом с ним свиные клёцки. - А вон там на сковороде жареные клёцки. Попробуйте на вкус.
При упоминании об этом, Хэ Юнь И больше не занимался проблемой червоточин и переходов. Вместо этого он набивал их в рот один за другим, ел, пока рот не наполнился маслом: - Так вкусно!
Руан Тан облегчённо вздохнул и сказал: - Тесто, из которого делают жареные клёцки, также может быть массовым производством, так что всем будет удобно делать клёцки дома, - хотя тесто, приготовленное машиной, будет лишено жевательности, толщина его не изменится. Однако преимущество заключалось в том, что оно было быстрым и экономило время и силы. Большинство отелей и ресторанов прошлого использовали машинную клёцочную кожу. Продвигать его в межзвёздном мире было бы ещё проще. Ведь не у каждого хватило бы терпения замесить тесто. Если бы готовый продукт был доступен, это было бы ещё удобней.
- Массовое производство? - Хэ Юнь И внезапно понял ключевой момент. - Использовать машину, чтобы сделать готовые клёцки? Шаги для замешивания теста, и даже шаги для приготовления могут быть переданы машине...
- Да, - больше, чем просто клёцки, даже лапша и обёртка могут быть сделаны с помощью машин. Это сэкономило бы много на рабочей силе и было бы легко использовать. Лапша может быть вареной и с небольшим количеством соли, некоторые овощи и яйцо-пашот на стороне, это будет лёгкий и освежающий деликатес — очень подходит для популяризации.
В то время как объяснение Руан Тана производственного процесса записывалось на звукозапись, Хэ Юнь И также делал заметки и записывал некоторые из своих собственных идей. Позже он принёс бы их в R&D group и другим членам команды, чтобы они вместе исследовали машины для производства полуфабрикатов.
Они сидели в кабинете и почти четыре часа подробно беседовали. От соевых продуктов и молочных продуктов до мясных продуктов, от соевого соуса, бобовой пасты и соуса чили до соуса из морепродуктов. Самое желанное для приготовления вина Руан Тана было распространено на рисовое вино, белое вино и виноградное вино.
Хэ Юнь И почувствовал, что слова Руан Тана открыли для него дверь в новый мир. Им нужно было только использовать имеющиеся ингредиенты, чтобы сделать качественный скачок в качестве жизни для народа Империи. Где ещё можно найти такого?
Если бы Руан Тан не был так голоден, кто знает, как долго они бы разговаривали.
Руан Тан встал рано и говорил так долго. Пища, которую он съел, уже была переварена. Вдобавок ко всему, его тело всё ещё восстанавливалось. Он был очень голоден.
- Может, мне... предложить вам питательные растворы? - спросил Хэ Юнь И с некоторым смущением.
- Нет необходимости, - он быстро вежливо отказался. По отношению к питательным растворам его позиция всегда была: - Я могу съесть немного пудинга с тофу.
К счастью, он принёс с утра целый горшок пудинга с тофу. Несмотря на то, что он уже остыл, он всё ещё был очень вкусным. Если бы он готовил пудинг из сладких бобов с тофу, это не имело бы значения, даже если бы он был холодным.
После того, как двое мужчин уничтожили еду в консервной коробке, он сказал Юнь И. - Мы уже обсудили всё, что можно, с точки зрения теории. Позвольте мне прогуляться с вами по Академии Наук.
- Окей. - он очень интересовался структурой Академии Наук. Через некоторое время ему нужно будет продемонстрировать процесс приготовления тофу. Теперь было приятно прогуляться. Как бы то ни было, было ещё рано, и не было нужды проявлять нетерпение.
Хэ Юнь И повёл Руан Тана в научно-исследовательский центр.
Область исследований и разработок была самой большой областью в Академии Наук и состояла из десятков крупных лабораторий, каждая со своим собственным назначением. Например, первая лаборатория отвечала главным образом за исследования, разработку и трансформацию нового оружия. Вторая лаборатория отвечала за разработку и модернизацию искусственного интеллекта и роботов. Третья лаборатория отвечала за изучение древней культуры и истории Земли, а четвёртая - за специализированные исследования. Ответственной за восстановление натуральных ингредиентов была пятая лаборатория... словом, у каждого отдела была своя роль. Разделение труда было вполне понятным.
Хэ Юнь И хотел взять с собой Руан Тана на экскурсию по четвёртой лаборатории. Там было много ингредиентов, которые восстанавливались или ожидали тестирования. Может быть, чудесный и любопытный образ мышления Руан Тана мог бы дать им некоторое просветление. Другие лаборатории были связаны с секретами Империи и требовали определенных разрешений на вход, так что брать его туда было бы неприлично.
Как только Руан Тан вошёл в четвёртую лабораторию, он увидел книгу, запечатанную в прозрачный контейнер. Обложка книги была сломана, а бумага внутри пожелтела и сморщилась. Она смотрелась, как замоченная в воде в течение длительного времени. Но Руан Тан всё ещё мог узнать корпус книги с одного взгляда - Чихай.
Хэ заметил его пристальный взгляд и деликатно объяснил: - Это единственная полная книга, спасённая из руин хаоса войны, и это также краеугольный камень, который позволил продолжить нашу человеческую цивилизацию.
Тысячи лет назад человеческие базы были поражены разрушительными инопланетянами. Электромагнитное импульсное оружие привело к тому, что все компьютерные системы и информационные устройства человека вышли из строя, и большое количество драгоценных материалов пропало без вести. Когда люди покинули Землю, бумажные материалы, которые они несли, были очень ограничены. После войны сохранившаяся информация была ещё более жалкой.
Академия Наук использовала современные генные технологии для восстановления семян растений и животных, которые их человеческие предки тысячи лет назад хранили в подземном холодильнике. Восстановить их было легко, трудность заключалась в различении этих видов. В конце концов, не все растения и животные были съедобными ингредиентами. Поэтому они могли только попытаться восстановить, одновременно проводя исследования. Это было ужасно неэффективно.
К счастью, в последние годы Империя совершала прорывы в космических прыжках, и экспедиционная команда рискнула вернуться на опустошённую Землю.
Магнитное поле Земли полностью изменилось. Озоновый слой был полностью разрушен, и там не было никакой жизни. Однако многие из неодушевлённых предметов были сохранены и возвращены экспедиционной группой. Это позволило их исследованию иметь прорыв и они приобрели качественный скачок в скорости восстановления ингредиентов.
Для ускорения исследований четвертая лаборатория была разделена на несколько групп, каждая из которых имела различные направления исследований.
Специализирующихся на исследованиях растений, специализирующихся на мелких животных, специализирующихся на крупных животных и специализирующихся на связанных с водой животных и растениях....
Каждая группа занимала отдельный слой в здании четвёртой лаборатории. Хэ Юнь И первым повёл Руан Тана на второй этаж. - Это домен первой группы, в основном исследующий различные типы растений.
Войдя на второй этаж, Руан Тан почувствовал себя так, словно попал в тропический лес. Всё, на что падал его взгляд, было полно зелени. Фруктовые деревья, цветы и даже овощи были аккуратно уложены в прозрачные контейнеры. Один за другим исследователи записывали содержание влаги, питательные вещества, температуру, влажность и привычки роста. В то же время они проводили анализ образцов на зрелых растениях. Всё было очень методично организовано.
- Почему они все там сидят? - Руан Тан заметил, что, когда эти исследователи использовали для анализа светлый мозг, им всем нравилось сидеть под деревом. Это возбудило его любопытство.
- Потому что это яблоня, которая вот-вот принесёт плоды. Говорят, что, сидя под яблоней и получая удар яблоком по голове, ты получишь чудесное вдохновение, - объяснил Хэ Юнь И.
Руан Тан: - ...
Ньютон, вероятно, катался в могиле.
В это время Руан Тан увидел скопление зубчатых зелёных растений в прозрачном контейнере с несколькими красными плодами размером с костяшки пальцев. Это выглядело очень заманчиво.
- А? Тебе это нравится? - спросил Хэ Юнь И с улыбкой. - Это последний ингредиент, который мы восстановили. Его следует назвать клубничным. После прохождения контроля безопасности, я дам вам некоторые, чтобы иметь вкус.
- Это очень любезно с вашей стороны. - Руан Тан не отказался. Ему нравились сладкие и терпкие на вкус вещи вроде клубники.
Затем они перешли ко второй группе, которая отвечала за размножение мелких животных.
Они использовали передовые генные технологии для выращивания клеток в эмбрионы. Затем он медленно культивировал. Всё это время исследователи фиксировали их размеры, траектории роста, жизненные привычки, способы кормления, спаривания и размножения, а также то, съедобны они или нет. Конечно, поскольку любое мясо было в основном съедобным, в большинстве случаев их можно было классифицировать только по сложности разведения и внешнему виду животных.
В углу комнаты была также специально спроектированная площадка с несколькими тростниковыми курами и просто построенным курятником.
Руан Тан увидел нескольких исследователей, стоявших на коленях рядом с курятником и смотревших на нескольких задумчивых кур, как тигры на свою добычу, сжимая свои записи и бормоча себе под нос. Это была сцена, которая могла заставить людей задохнуться.
В это время Руан Тан заметил, что в прозрачном контейнере находились три маленьких молочных кота. У одного мех был светло-оранжевый, у другого - серый, а у третьего - чисто белый. Они должно быть родились совсем недавно. Котята даже не открывали глаз и только тихонько мяукали. Это выглядело так мило, что заставило Руан Тана остановиться.
-Тебе нравится? - спросил Хэ Юнь И с улыбкой.
- Хорошо, но это не для еды... - Руан Тан боялся, что он с продолжением "я пошлю тебе одного, чтобы поесть", поэтому он быстро поспешил что-то сказать.
- Я знаю, что ты не можешь его есть. Это животное называется кошка. Это домашнее животное, которое древние люди Земли любили выращивать больше всего. Это выглядит очень мило. Если её успешно выращивать, она обещает быть очень востребованной. Если вам понравится, я пришлю тебе её позже.
Руан Тан сразу же удивился: - Неужели? Спасибо, большой брат Хэ!
Третья группа отвечала за восстановление крупных животных. Размножать их было гораздо сложнее, чем мелких животных, и цикл был бы относительно более продолжительным. В дополнение к свиньям, овцам и коровам, которые уже были восстановлены, Руан Тан видел оленей и лошадей, выращиваемых тут же.
Четвёртая группа отвечала за восстановление водных растений и животных, поэтому повсюду стояли резервуары с водой. Это было похоже на аквариум. Увидев много рыбы и моллюсков, помеченных для тестирования, Руан Тан почувствовал, что день, когда он будет благословлен хорошей едой, не за горами.
Группа R&D сначала закончит проведение серии тестов, и они подтвердили, что новые ингредиенты могут быть выращены нормально, они будут отправлены в район разведения для размножения. После достижения определённой суммы, они могут быть проданы общественности. Что касается кухонной утвари и других повседневных инструментов, то седьмая лаборатория отвечала за научные исследования и разработки.
После посещения научно-исследовательского центра они вернулись в первую группу. Хэ Юнь И уже приказал кому-то принести соевые бобы, которые принёс с собой Руан Тан.
Он хлопнул в ладоши и позвал всех исследователей из первой группы. - Это новый четырёхзвёздочный шеф-повар Империи. Он также является специальным консультантом нашей Академии. Он здесь сегодня, чтобы продемонстрировать, как обрабатывать соевые бобы. Он взял то, что они обсуждали в кабинете, и коротко объяснил. По мере того как они слушали, глаза исследователей начали излучать великолепие. Во многих взглядах, направленных на Руан Тана, был фанатичный блеск.
— Он действительно достоин называться гениальным поваром! Его образ мышления совершенно не похож на другие!
— Да, кажется, у меня появилась идея.
— У меня тоже...
Эта группа людей посмотрела друг на друга, и глаза, которые они направили на Руан Тана, стали ещё более пылкими: "Боже милостивый, разве это не дух яблони?"
Руан Тан понятия не имел, о чём думают эти люди. Ему просто показалось, что их глаза стали зелёными. Его тело непроизвольно задрожало, и он решил поскорее выбраться из этого тенистого места.
Он использовал оставшиеся соевые бобы и коагулянт, чтобы дать людям демонстрацию процесса производства тофу. Он объяснил: - В зависимости от степени затвердевания, его можно сделать в соевое молоко, пудинг тофу, твёрдый тофу и шелковистый тофу. Соевое молоко - это готовый продукт, а остальные три - полуфабрикаты. После небольшой обработки, они могут быть сделаны в очень вкусную еду.
Помимо соевых продуктов, Руан Тан также упомянул о молочных продуктах, мясных продуктах и мучных изделиях. Как только исследователи услышали это, их глаза загорелись. Детали этих вещей были сообщены Хэ Юнь И ранее, и Хэ Юнь И также сделал подробные записи, поэтому им нужно было только пойти к Хэ Юнь И, чтобы получить более важную информацию.
Вероятно, потому что они уже поняли его совет, после демонстрации эти исследователи разошлись по своим экспериментальным станциям. Некоторые из них содержали соевые бобы, яйца или какой-то другой продукт. С одной стороны, обсуждая, с другой стороны, рисуя узоры на их светлых мозгах. Похоже, скоро на торговом сайте появится множество новых продуктов.
- Наверное, мне лучше вернуться. Спасибо за ваше гостеприимство сегодня, - Руан Тан посмотрел на часы, было почти пять часов. Он чувствовал, что уже почти пора уходить.
Академия оказалась интереснее, чем он себе представлял, и атмосфера была намного оживленнее. До тех пор, пока они действительно могли развить то, что он хотел, то сегодняшняя поездка не прошла даром.
- Это я должен благодарить тебя. Ты принёс нам очень хорошие идеи. Возвращайся и жди наших хороших новостей.
- Окей, - с радостью согласился Руан Тан. Затем он достал маленькую бутылочку масла чили и протянул её Хэ Юнь И. - Могу я попросить передать эту бутылку масла чили маршалу Хэ? Похоже, он любит острую пищу.
Хэ Юнь И слегка приподнял брови. Он не думал, что Руан Тан неожиданно вспомнит о его идиоте младшем брате.
- Похоже, сегодня его ждет приятный сюрприз, - Хэ Юнь И взял масло чили, и уголки его рта задрожали. Он ласково похлопал Руан Тана по плечу. - Но быть таким предвзятым нехорошо, понимаешь?
Поняв, что он имеет в виду, Руан Тан быстро кивнул и улыбнулся. - Ну, в следующий раз я сделаю достаточно для двоих.
Он отказался от благого намерения Хэ Юнь И отправить его обратно. Он открыл коммуникатор и вызвал подвешенную машину.
Руан Тан хотел сделать прямую трансляцию сегодня вечером, и тогда, если он не вернётся сейчас, его аудитория будет слишком взволнована.
По дороге домой Руан Тан размышлял о меню на сегодняшний вечер. Утром он умиротворил публику, пообещав сегодня вечером побольше вкусной еды, и решил приготовить что-нибудь побогаче к ужину.
Два мясных блюда, одно овощное блюдо и один суп должны растопить их сердца. На ночь он не планировал делать ничего слишком жирного или сложного, поэтому вечернее меню было решено. Для мясных блюд он мог приготовить фаршированный перец и белое мясо в чесночном соусе. Овощное блюдо - это будет жареный шпинат, а суп - томатный суп.
Эти блюда также можно было бы превратить в комплексный обед, и зрители захотели бы получить его для сегодняшней лотереи.
Руан Тан зашёл на торговый сайт и сделал новый заказ. Теперь у него было много денег, и больше не было необходимости учитывать цену при покупке. То, что он хотел, он просто покупал. Он пришёл домой и сначала принял душ.
Пока он принимал освежающий душ, универсальный умный дворецкий помог ему разложить на кухне все ингредиенты, доставленные межзвёздной экспресс-доставкой.
Руан Тан надел линзы для прямого эфира и открыл прямую трансляцию.
- Всем добрый вечер, я - ваш ведущий, Руан Тан, и сегодня я хочу сделать вам фаршированные перцы, белое мясо в чесночном соусе, жареный шпинат и томатный суп.
[Далёкая-далёкая галактика: Вау, четыре блюда! Ведущий действительно отличный!]
[Медленная лошадь: Похоже, я собираюсь хорошо поесть (ˉ"ˉ) ]
[Это не простое лицо: Предлагаю эти хрустальные цветы ведущему, пожалуйста, дай нам много хорошей еды!!!]
- Эти блюда сегодня относительно просты в приготовлении. Если вам интересно, вы можете узнать и попробовать готовить их самостоятельно, - сказал Руан Тан, доставая пять зелёных перцев. - Сначала мы сделаем фаршированные перцы, ингредиенты, которые будут использоваться, это зелёный перец и свинина.
Каждый из пяти зелёных перцев был большим, толстым и свежим — как и следовало ожидать от ингредиентов, выращенных Академией Наук. Не было никакой необходимости беспокоиться о качестве ингредиентов.
Сначала он снял стебли зеленого перца, затем промыл их внутри и снаружи водой, прежде чем отложить в сторону.
Он взял большой кусок свинины и нарезал её на фарш. Он положил туда приправы, а затем замариновал их, чтобы избавиться от привкуса. Зелёный перец разрезал пополам. Он выглядел как маленькая лодка. Мясная начинка была помещена в эти длинные зелёные перечные лодки, а затем помещена в пароварку. Как только он распарится, с ним будет покончено.
- Зелёный перец нужно готовить на пару в течение двадцати минут. А пока приготовим белое мясо в чесночном соусе.
Основным ингредиентом, используемым в белом мясе в чесночном соусе, была тоже свинина. Он купил три больших куска свиного брюшка. Он использовал кусочек фаршированного перца. Оставшиеся два куска он приготовил для белого мяса в чесночном соусе.
Полосатая свинина была уже вымыта и намазана соком имбирного лука и солью, чтобы избавиться от привкуса. Затем он положил её в кастрюлю с холодной водой и довёл её до кипения на сильном огне. Когда она закипела, он добавил лук-шалот и имбирь, а затем дал ей закипеть при низкой температуре.
- Это мясо нужно готовить в течение пятнадцати минут, а потом мы приготовим томатный суп, - это было слишком просто. Самое большее, на это уйдёт пять минут, поэтому он решил сделать так, чтобы оно не остыло и не потеряло свой вкус.
[Апрельская Горлица щелкает перьями: Ху-ху-ху, я не могу ждать...]
[Маленькие ласточки летят и летят: Всхлип, я уже чувствую запах, но не могу его съесть.. QAQ]
Руан Тан не мог удержаться от смеха. Он достал из холодильника огурец, разломал его на кусочки и превратил в холодный салат из огурцов. Он дал его зрителям, чтобы они ели сколько душе угодно.
[Бумага-хвостатый кролик: Ой, ведущий - это так приятно!]
Было много способов приготовить томатный суп. Вообще, вид густого супа, используемый в западных ресторанах, требовал много специй. В отсутствие этих ингредиентов, Руан Тан мог только приготовить китайский суп, как это часто делается дома. Во всяком случае, пока основные ингредиенты были там, это всё равно было бы очень вкусно.
Сначала он почистил говядину, а потом нарезал её мелкими кубиками. Точно так же он налил в кастрюлю холодной воды и, когда она закипела, положил туда говядину, чтобы избавиться от крови. Он поменял воду, добавил в неё лук и имбирь и оставил тушить на медленном огне. На этот раз на приготовление пищи уйдёт почти полчаса.
К счастью, в это время фаршированные перцы в пароварке были готовы, и огонь под кастрюлей со свининой можно было выключить.
Сначала он выключил её, но не открыл крышку. Он будет использовать оставшееся тепло, чтобы продолжать тушить свинину, она будет тщательно протушена.
Затем он открыл крышку пароварки, и тепло распространилось вместе с насыщенным ароматом мяса. Зрители начали невольно сглатывать.
- Фаршированные перцы готовы, каждый может попробовать их сейчас, но будьте осторожны, чтобы не обжечься, - после того, как фаршированные перцы были положены на тарелку, Руан Тан разрезал один, чтобы зрителям было легче его попробовать.
[А Цю Эи: Вкусно! Так мило!]
[ID20762441: Зелёный перец снаружи немного острый, но он очень мягкий. Мясо внутри очень вкусное. Вместе это просто восхитительно!]
[Следующие передачи, чтобы научиться готовить: Это блюдо действительно просто сделать, и это так вкусно!]
Шкурка зелёного перца превратилась в тигровую шкуру, и большая часть её остроты исчезла. Теперь от неё остался лишь слабый намёк. От него исходил даже слабый аромат. Мясо так долго варилось на пару, что мясистые соки были полностью поглощены зелёным перцем. С помощью всего лишь одного укуса, богатый вкус затопит рот. Нежный, но не мягкий. Фарш был вкусным и нёс в себе намек на остроту и сладость перца. Казалось бы, простое блюдо, но вкус оказался неожиданно богатым.
На самом деле, зелёный перец можно было не только готовить на пару, но и обжаривать, и вкус был бы ещё более интенсивным. Но Руан Тан подумал, что он может быть слишком жирным. Было лето, и уже наступил вечер. Было бы лучше съесть что-нибудь полегче.
В это время свиная грудинка в суповой кастрюле была почти готова. Руан Тан достал из супового горшка свиное брюшко, нарезал его тонкими и ровными ломтиками и положил на тарелку. Это было белое мясо. Кроме того, он взял небольшую миску и добавил в неё чеснок, который был растёрт в пасту. Он также добавил немного соевого соуса, соли и немного белого сахара. Равномерно посыпать им нарезанное белое мясо, и белое мясо в чесночном соусе было готово.
- Белое мясо в чесночном соусе готово. Каждый может попробовать, - на середину тарелки Руан Тан поставил маленькую тарелочку с маслом чили, для тех, кто любит острую пищу.
[Кленовый цветок Сюэ Во: Боже мой, это выглядит слишком хорошо, чтобы есть...]
Поскольку времени было достаточно, Руан Тан сделал простую аранжировку для мяса. Слой за слоем, Руан Тан помещал мясо, чтобы создать слои лепестков. Последние куски были свалены в огромную кучу. Поскольку разрез был очень тонким, жирная часть выглядела почти прозрачной. После заливки чесночным соусом белое мясо было покрыто красным соусом, а окружающее пространство было окружено небольшим кругом красного бульона. В результате он превратился из деревенской вершины холма в недавно извергшийся вулкан.
[Не могу перестать обнимать деревья: Неважно, как красиво это выглядит, ничто не может помешать мне съесть его!]
[Такой голодный: Это верно! Я уже съел его... это восхитительно! Даже когда не было соуса, он уже был очень пикантным, но с ним вкус стал ещё богаче и вкуснее! Я чувствую, что нахожусь в раю!]
[Кикии: Ведущий действительно потрясающий. В руках ведущего любой ингредиент может стать деликатесом!]
Белое мясо варили до тех пор, пока оно не стало мягким и нежным. Смешанное с ароматным чесноком и вкусным соевым соусом, оно было насыщенным, но не жирным. Люди не могли остановиться.
Говядина была уже почти достаточно сварена. Она медленно варилась на медленном огне, постоянно издавая булькающие звуки. Руан Тан взглянул на кастрюлю и вымыл начисто помидоры, картофель, морковь и лук. Очистив их, он разрезал на мелкие кусочки. Капусту рвал на куски вручную. Он поставил сковороду и разогрел немного масла. Затем он поднял луковицу и положил её внутрь. Вместе с шипящим звуком медленно вырвался аромат лука. Когда лук поменял цвет, он добавил морковь и капусту и обжарил, пока не испарилась влага.
Он выключил огонь, снял крышку с супа и поставил рядом кастрюлю. Он зачерпнул жареные овощи в суп из говядины.
Картофель был помещён в него, и поскольку картофель содержал крахмал, не было необходимости добавлять крахмальную суспензию для загустения.
Он снова включил огонь и поставил кастрюлю на место. Затем он положил нарезанные помидоры, чтобы обжарить их. Когда помидоры стали мягкими и вытеснили сок, он добавил половину маленькой бутылочки томатного соуса.
Цвет и кислинка томатного супа не может зависеть исключительно от свежих помидоров. Пришлось использовать томатный соус, чтобы сделать томатный вкус более насыщенным. Он был незаменим.
Супница рядом с ним снова закипела, и ингредиенты подпрыгивали в булькающем супе. Руан Тан вылил помидоры вместе с соком, приправил его небольшим количеством соли, перца и щепоткой сахара, чтобы освежить вкус, а затем снова закрыл крышку. Томатный суп был готов, и ему нужно было только продолжать кипеть ещё около десяти минут.
На самом деле, если бы вы могли использовать масло, чтобы обжарить эти овощи, вкус был бы ещё более интенсивным и ароматным, но поскольку молочные продукты ещё не были готовы, Руан Тан мог использовать только растительное масло. Но растительное масло не могло заменить масло при приготовлении Ру.
При приготовлении Ру, муку и сливочное масло нужно было соединить в соотношении 5 к 1. Обжарить на медленном огне, а затем положить в суп, чтобы сделать суп более густым и ароматным. К сожалению, масла не было, так что этот шаг можно было только опустить. Во всяком случае, лёгкий суп тоже был вкусным. Теперь он чувствовал, что это действительно очень мудрое решение - вступить в Академию. С Академией Наук ему больше не приходилось горько ждать выхода новых ингредиентов. Всякий раз, когда что-то приходило на ум, он мог просто сказать им. Это было очень удобно.
Когда у него будет масло, он сможет повторно сделать более подлинный томатный суп для аудитории.
Чтобы суп был готов, требовалось совсем немного времени, ровно столько, чтобы обжарить тарелку шпината. Обжаренный шпинат был очень прост. Вымойте его, разрежьте на куски, положите в горячую воду и дайте немного повариться. Затем положите его в сковороду с маслом и обжаривайте в течение двух минут. Добавить соль и растёртый чеснок, жарить до тех пор, пока шпинат не вытеснит сок, и это будет готово. Это было так просто, что даже писатель был слишком ленив, чтобы описать это.
Хотя это блюдо было простым, на вкус оно было совсем не плохим. Свежий шпинат был мягким и приятным на вкус, с небольшим количеством сладости. К нему примешивался вкус чеснока, не слишком сильный, но от этого блюдо становилось вкуснее и бодрее. Съев два сытных мясных блюда, съев немного свежего и сладкого шпината, сразу же избавляешься от жирного ощущения.
[Мой Тан замечательный: Уоу! Сопряжение этого блюда с другими так освежает~]
[Кусок жирного пудинга: Ах, белое мясо - моя красная роза, шпинат - мой белый лунный свет! Так счастлива!]
Руан наблюдал, как комментарий за комментарием пролетали мимо в чате, и не мог не улыбнуться. Он открыл кастрюлю с супом и взглянул на нее. Затем он выключил огонь и налил себе небольшую миску супа. - Суп готов. Каждый может попробовать.
Белая фарфоровая миска содержит соблазнительный красный суп, густой, со слоем золотистого масла на боку. Мягкая и нежная говядина была богатой, а с лёгкими и освежающими овощами она сразу же нейтрализовала жирное ощущение, которое, возможно, было там. Даже съев целую кастрюлю, ты не устанешь.
[Маленькие ласточки летают: Большой рот мяса, немного овощей и, наконец, ложка вкусного супа, это слишком увлекательно!]
[Ведущий, я твой старый поклонник: Ведущий, ведущий! Вам не хватает домашнего животного? С годовым доходом более миллиона, поставляется с автомобилем и домом, и может даже согреть вашу постель! Будет упорно работать без жалоб, вам просто нужно кормить его!]
[Уджи Гвадин: Пффф! Ведущий, смотри сюда! Я готов давать 1000 монет гм каждый день. Дай мне лишь одну порцию, когда будешь готовить еду!]
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Эй, все блюда закончены. Пришло время для лотереи?... прошу вас, пусть я победю! (T▽T)
- Да, сегодня будут разыграны десять счастливых зрителей и доставлен роскошный комплексный обед из двух мясных блюд, одного овощного блюда и одного супа, - когда Руан Тан сказал это, он увидел, что весь чат начал молиться об удаче.
[Мне всё равно, если я не хочу платить: Ведущий, не забывай о нашем секретном соглашении, хорошо? QvQ]
[Лю Ебай: Кто заключил с тобой соглашение?... нефритовый император, королева-мать, тоаистская троица, господь на небесах, истинный бог! Обязательно дайте мне выиграть!]
[Юэ Чжи Синь вспоминает снег: Мастер! Твой ученик хочет одно блюдо!!]
Руан Тан с улыбкой наблюдал, как зрители молят о еде. Он не удержался и покачал головой. Когда он уже собирался начать лотерею, в гостиной, как обычно, взорвался метеоритный дождь.
Пользователь "Хэ" подарил ведущему метеоритный дождь.
[Хэ: Я хочу есть.]
[Хэ: QvQ]
Он, вероятно, чувствовал, что обычного "восхитительного" комментария было недостаточно, чтобы на него благосклонно посмотрел ведущий. Хэ Юнь Чэнь, который уже пропустил несколько приёмов пищи, чувствовал, что ему нужно изменить тактику. Мало того, что он перешёл от обычного "вкусно" к "я хочу есть", он научился отправлять смайлики!
Руан Тан взглянул на это и не смог сдержать улыбки. Ему очень хотелось увидеть выражение его лица, когда этот "холодный и отчуждённый" Маршал обнаружит, что его личность уже разоблачена его собственным братом. Захочет ли он вернуться назад во времени и задушить эту версию того, кто послал этот смайлик?
Это было также совпадением, что когда он нажал на кнопку лотереи, идентификатор "Хэ" плавал прямо перед ним. Его пальцы вытянулись, и он почти мог представить себе волнение Юнь Чэня... а затем его палец двинулся и щёлкнул по имени под ним.
- Поздравляю, Му Цзе, ID27324740, фиолетовый солнечный свет, тёплая ночь... и так далее. Ваша экспресс-доставка будет отправлена позже, пожалуйста, обратите внимание.
В зале прямой трансляции было много людей, которые заметили эту сцену. Они вдруг шутливо и со смехом сказали: - Извините, но то, что у тебя есть деньги, не значит, что ты можешь делать всё, что хочешь!
[Не могу перестать обнимать деревья: Ха-ха-ха, почему я не могу перестать улыбаться! Ведущий ещё раз доказал, что наличие денег не даёт привилегий!]
Руан Тан холодно выключил прямую трансляцию и затем упаковал одиннадцать пакетов, один из которых был намного больше, почти в два раза больше других.
Он подумал ещё более холодно: - Имея деньги, ты не купишь себе привилегий, но действуя мило, купишь!
Хэ Юнь Чэнь закрыл трансляцию с очень спокойным выражением лица. Покончив со всеми делами, он спустился вниз и приготовился покинуть штаб-квартиру.
Однако, когда он уже собирался покинуть военное здание, охранники из отдела безопасности неожиданно окликнули его. - Маршал, мы получили вашу посылку.
После того, как он увидел знакомую упаковку и слово "еда", настроение Юнь Чэня внезапно изменилось с пасмурного на ясное.
- Спасибо, - он спокойно взял свёрток и поспешил к своей подвешенной машине.
Вернувшись в семейный особняк Хэ, Хэ Юнь И уже сидел в гостиной со знакомым ящиком перед ним. В нём содержался вкусный комплексный обед, приготовленный во время сегодняшнего прямого эфира.
- А, Хэ Чэнь, ты уже дома? Пойдём, братец принёс тебе вкусную еду, - когда он увидел своего младшего брата, он похлопал по коробке на столе и сказал с улыбкой: - Хотя у меня была доля изначально, моя удача сегодня была хорошей, и я выиграл в лотерею.
Хэ Юнь И сузил глаза, и уголки его глаз поднялись. Он сказал: - Ты думаешь, что я должен послать ведущему метеоритный дождь и выражение ”QAQ"? А?
Он холодно посмотрел на своего умственно отсталого брата и понял, что его дразнят. Первоначально, он мог бы отреагировать так, как Хэ Юнь И хотел, но теперь...
Почувствовав тяжесть в руках, он почувствовал внезапное тепло в сердце. Он медленно подошёл к столу и положил на него свой свёрток. Затем он слегка приподнял подбородок и усмехнулся: - Нет необходимости, у меня есть свой собственный.
Хэ Юнь И недоверчиво смотрел, как Хэ Юнь Чэнь медленно снял курьерскую коробку и достал коробку для хранения, которая была более чем в два раза больше его. В частности, фаршированные перцы — когда Руан Тан готовил их, он уже разрезал один пополам. Чтобы дать каждому из победителей лотереи по кусочку, ему пришлось снова разрезать его пополам. Но тех, что были в коробке Хэ Юнь Чэня, было целых две штуки!
Разве он уже не сказал Руан Тану не быть слишком предвзятым?! (╯'□')╯(┻━┻)
Он прижал руку к ящику для хранения Хэ Юнь Чэня, его брови слегка приподнялись, и он посмотрел на другого с головы до ног, оценивая его. Он улыбнулся и крикнул наверх: - Папа, мама, спускайтесь есть.
Он мог быть зол, но не настолько глуп, чтобы отпустить еду, которая была прямо перед ним. Он ненавидел, что не может есть достаточно! Два пакета, которые получили братья, были сложены вместе, и этого было достаточно для их семьи из четырёх человек, чтобы поесть в своё удовольствие.
Ран Цзин и Хэ Вэй Е были очень довольны мастерством Руан Тана. Наевшись досыта, все разошлись по своим комнатам отдыхать. Он принял душ и вышел в пижаме. Он увидел своего брата, сидящего на кровати. У Хэ Юнь И был его "оставаясь спокойным и собранным, занимаясь неотложными делами" взгляд.
Хэ Юнь Чэнь тщательно застегнул свою пижаму и тихо спросил: - Что ты делаешь?
Эти два брата всегда спали в разных комнатах, и им обоим нравилось быть наедине. С тех пор, как они были молоды, если Хэ Юн И отклоняется от своей нормы и входит в спальню другого, принимая такое отношение, что-то определённо должно было произойти.
Хэ Юн И поднял подбородок. - Взгляни на Weibo.
Он взглянул на Юнь Чэня, сел на диван и открыл свой собственный Weibo. Сначала он посмотрел новости, но там не было ничего необычного. Домашняя страница также была спокойной. Даже уведомление, выданное военными два дня назад, всё ещё было там.
Он сузил глаза и щёлкнул по горячим поискам, внезапно его зрачки сузились.
#Руан Тан Идентичность#
#Киноимператор Руан Тан#
#Четырёхзвёздочный Шеф-повар Руан Тан#
Эти три темы прочно заняли первую тройку списка горячих поисков.
Он прошёл три уровня за один день и одним махом получил квалификацию четырёхзвёздочного шеф-повара. Эта немыслимая вещь была ошеломляюще шокирующей. Четырёхзвёздочные повара были чрезвычайно редки и драгоценны; не говоря уже о том, что его оценка установила рекорд как по количеству зрителей, так и по скорости прохождения. Этот подвиг, превзошедший все другие в своём роде до и после, вызвал к нему пристальное внимание. Живое видео, записанное во время оценки его четырёхзвёздочного шеф-повара, превысило четыреста миллиардов просмотров и всё ещё росло. Было понятно, насколько сейчас в Империи популярен Руан Тан.
Число поклонников, которые следуют за Руан Таном на Weibo, достигло поразительных 1,5 миллиардов.
Руан Тан только что зарегистрировался на Weibo два дня назад и не заходил на Weibo часто. Естественно, он не знал трендовых тем на Weibo. С его растущей популярностью и его способностью превращать любую еду в восхитительное блюдо, люди стали очень любопытными.
Он упрямо отказывался появляться в своих передачах, он отказался вступить в ассоциацию поваров, и он не был готов принять какие-либо интервью или приглашения на программу. Кроме этих двух рук в телеэфире и его удивительных кулинарных навыков, люди ничего о нём не знали и не могли знать.
Были различные спекуляции на Weibo, и многие люди, которые утверждали, что были его старыми одноклассниками, вышли и сказали, что они знают Руан Тана и так далее. Некоторые люди догадывались, что он является наследником древней Земли. Некоторые люди говорят, что он потомок скрытой семьи. Была также небольшая группа людей, которые говорили, что он - дух яблони.
Однако это были пустые домыслы, и пользователи сети не воспринимали их всерьёз. Они только шутили и подшучивали. Но на этот раз всё было по-другому. Первым, кто сообщил эту новость, был развлекательный папарацци с сотнями миллионов поклонников. За словами этого рассказа скрывался вес, и пользователи сети доверяли ему. В 8 часов вечера он неожиданно опубликовал новый пост на Weibo.
"@Вэй Чжо Ви: истинная личность недавно сертифицированного четырёхзвёздочного шеф-повара, который на самом деле является императором фильмов, который был в коме в течение пяти лет? Он в отключке или это возвращение? Раскрываем тайну личности этого повара по фамилии Руан! [Изображение][Изображение][Изображение]"
Там было три снимка, один был фотографией для сравнения и скелетного анализа. Ещё один - записи о госпитализации и скриншоты некоторых контрактов. На третьей картинке есть только одно предложение: - Что произошло за последние пять лет?
Фотография на первом снимке была скриншотом.
Во время четырёхзвёздочной оценки, хотя Руан Тан использовал перспективу от первого лица, сама оценка всё ещё принимала метод прямой трансляции с фиксированной точкой, прежде чем он официально начал готовить. Переключение между двумя перспективами было лишь мгновением, но это не было проблемой для тех, кто был хорош в производстве видео. Было слишком легко вырезать картинку, замедляя скорость воспроизведения.
Хотя на снимке были лишь смутные очертания тела, даже черты лица и одежда затемнены, но это не было проблемой для нынешней межзвёздной технологии.
Вэй Чжо нашёл фотографию фильма "Император Руан Тан", сделанную сзади, и поместил её вместе с этим скриншотом. Если не считать размеров тела — шеф был тоньше, - но от роста до пропорций тела, даже длины шеи, голова и плечи были одинаковы.
Чтобы доказать, что это было не просто его субъективное суждение, он также приложил скриншот анализа программного обеспечения. Снимок экрана сравнивался с другими фотографиями фильма, и результаты, полученные с помощью программного анализа, показали, что сходство составило 99,99%.
В мире нет двух одинаковых листьев. Очевидно, не было двух людей, чьи скелеты были бы похожи настолько.
В подтверждение его анализа была сделана вторая фотография - карта госпитализации императорской первой больницы.
Когда в фильме император Руан Тан попал в аварию, его голова получила очень серьёзную травму, и он впал в кому. Поскольку мех, который использовался во время стрельбы, был подразделением, которое было постепенно выведено из строя военными, у него были определённые проблемы. Поэтому установить причину аварии было очень сложно. Неясно, был ли это несчастный случай или диверсия. Даже ответственность не может быть определена, поэтому в звёздной сети было много дискуссий. Это была новость, которую большинство людей слышали. Даже место, где был госпитализирован император фильма, также было выставлено на всеобщее обозрение, и это была первая имперская больница.
Неизвестно, откуда Вэй Чжо получил информацию о госпитализации Руан Тана, но согласно информации, зарегистрированной в форме госпитализации, император был выписан из больницы полтора месяца назад. Наряду с этим была фотография расторжения контракта, хотя в ней использовались кодовые номера, но всё же можно было увидеть дату и подпись. Иными словами, за день до выписки он уже договорился о расторжении контракта со своей компанией!
Никто не ожидал, что после того, как он пробудился от пятилетней комы, он не только не вернулся в развлекательный круг, но и расторг контракт с развлекательной компанией. И всё это было сделано без всякого предупреждения!
Более того, день, когда его выписали из больницы, был таким же, как и день, когда четырёхзвёздочный шеф-повар впервые начал вещать! Время между ними было всего несколько часов!
Таким образом, он прямо установил вывод о том, что "император Руан Тан = ведущий Руан Тан", и последний гвоздь на гробу состоял в том, что небольшое различие тел теперь стало сильным доказательством этого утверждения. Пребывание в коме в течение пяти лет определённо сделало бы человека худым.
Кто-то другой проиллюстрировал постепенное изменение состояния тела ведущего с момента его первой передачи. Сначала Руан Тан носил только длинные рукава, но, в конце концов, он перешёл на короткие рукава. Вы могли ясно видеть, как его рука начала набирать мышечную массу. Всё это соответствовало выздоравливающему телу.
Когда они ещё не связали императора Руан Тана с шеф-поваром Руан Тана, пользователи сети не заботились об этом. Но теперь, когда связь была подтверждена, казалось, что улики были повсюду.
В это время, даже если бы кто-то вышел с какой-то логической причиной императора Руан Тана и ведущего Руан Тана - они не были бы одним и тем же человеком, никто не хотел бы поверить.
Более того, это был реальный факт...
Глядя на этот гвалт в звёздной сети, было нетрудно представить, что завтра репортёры СМИ будут жаждать крови, пытаясь раскопать информацию о Руан Тане. Его мирная жизнь будет погружена в хаос.
Думая об этом, Хэ Юнь Чэнь выключил коммуникатор, встал, взял своё пальто и большими шагами спустился вниз.
- Куда это ты собрался? - Хэ Юнь И был ошеломлён, но поспешил за ним.
- Я пойду поищу его.
Хэ Юнь И потянул его назад и слегка наморщил свои красивые брови. - Не так должен вести себя его фанат.
Хэ Юнь Чэнь поджал губы и твёрдо сказал: - Я не фанат, я его охранник.
- ... - Хэ Юнь И взглянул на него и беспомощно покачал головой. Он сказал: - Позволь мне пойти с тобой.
Реакция Хэ Юнь Чэня состояла в том, чтобы отказаться, но думая, что ум его брата был намного проворнее, чем его, в сочетании с его личностью президента Академии Наук, он мог бы помочь. И вот братья ушли вместе.
Когда Руан Тан был разбужен звонком в дверь, он был немного смущён. С тех пор, как он пришёл в этот мир, не было ни одного гостя, который взял бы на себя инициативу подойти к его двери. В прошлый раз, Хэ Юнь Чэнь был приглашён сам, эта функция дверного звонка никогда не использовалась раньше. Этот звук дверного звонка был незнаком Руан Тану.
Он подошёл к двери с некоторой настороженностью. Когда он посмотрел на монитор двери и увидел двух братьев, Хэ Юнь Чэня и Хэ Юнь И, он расслабился, но всё равно не мог не волноваться. Что могло случиться такого, что привело этих двоих к его двери так поздно ночью?
- Маршал Хэ, президент Хэ, что случилось? - он открыл дверь и впустил их внутрь.
Маршал Хэ и президент Хэ были очень важными персонами в Империи голубой звезды, не говоря уже об их семейном происхождении. Если эти двое пришли к нему так поздно вечером, значит, произошло что-то важное и связанное с ним.
Они не скрывали ничего и рассказали ему, что происходит в звёздной сети.
Руан Тан был потрясён. Он не думал, что его личность будет раскрыта так быстро. Поскольку сегодня утром ему предстояло ехать в Академию, он встал очень рано. После вечернего прямого эфира и ужина его начало клонить в сон. Поэтому он заснул очень рано и ничего не знал о том, что происходит в звёздной сети. Коммуникатор автоматически включал функцию "не беспокоить", когда он спал, так что, если бы они не пришли сказать ему об этом, Руан Тан боялся, что он был бы застигнут врасплох, когда он открыл бы прямую трансляцию завтра.
Он поблагодарил обоих и из-за позднего часа смог предложить им только чай. Он пригласил их сесть на диван и вошёл в свой редко используемый Weibo. Увидев первые три поиска, он затем посетил корень всех этих проблем, страницу Вэй Чжо. Увидев фотографию, он понял, что отрицать это бесполезно.
Когда двое мужчин подошли к его двери, они, должно быть, уже знали о его личности, поэтому Руан Тан просто признал это.
- Я действительно тот самый Руан Тан, но я потерял память после того, как проснулся. Я ничего не знаю о прошлом. Единственная информация, которую я знаю, от моего агента, - Руан Тан горько улыбнулся и продолжил. - В то время я уже был в коме в течение пяти лет. Моя популярность уже не была такой, как раньше, и контракт с компанией уже истёк, поэтому я просто согласился отменить соглашение.
Братья Хэ поняли и закивали головами. У того, кто внезапно потерял память, неизбежно возникает чувство паники. Более того, когда-то он был киноимператором. Если новости о его амнезии выйдут наружу, это определённо вызовет много проблем. В этой ситуации было естественно выбрать конфиденциальность.
- После того, как компания расторгла контракт, у меня не было источника дохода. На моем счету осталось не так уж много денег. Я хотел найти работу, но у меня было слабое здоровье, и я не знал, какую работу я мог бы найти. Позже в звёздной сети я видел прямые трансляции еды, и я не знаю, почему, но когда я увидел эти ингредиенты, я почувствовал, что сделаю это, и прежде чем я узнал об этом, я был ведущим еды... - история Руан Тана была на 70% правдива и на 30% ложна. В конце концов, объяснять что-то вроде переселения душ было слишком странно. Он не может объяснить это другим. Во всяком случае, теперь у него амнезия в качестве оправдания. Сказать, что он сам не имеет ни малейшего представления об этих вещах, не должно быть большой проблемой.
- Амнезия... - указательный палец Юнь Чэня постучал по столу, и он кивнул. - Наиболее распространённой теорией относительно твоей личности в интернете было то, что ты был потомком или учеником давно скрытой семьи. Если бы ты действительно был потомком скрытой семьи, вполне оправданно, что ты сохранил бы свои кулинарные навыки, несмотря на потерю памяти.
Хэ Юнь И не мог не рассмеяться вслух: - Скрытая семья? Ты веришь в подобную чушь?
Видя, что его обычно проницательный брат не понимает его намёков, Хэ Юнь Чэнь холодно взглянул на него и сказал: - Разве этого недостаточно, чтобы дать пользователям сети направление для их догадок?
Слушая эти слова, Руан Тан также понял их. В этот момент отпадала необходимость отрицать его личность. Разоблачение его личности только приведёт к тому, что он станет более популярным. Однако после того, как его личность станет известна, самым подозрительным моментом будет источник всех его кулинарных знаний.
Поскольку пост Вэй Чжо был сосредоточен только на его двойственной личности, ему не нужно было искать дальнейших проблем. Пока он сосредотачивался на проблеме идентификации, используя только одно или два слова, он мог дать пользователям сети наполовину верное, наполовину ложное направление для их догадок. Этого было бы достаточно.
Не так уж плохо было сохранять некое ощущение таинственности.
С улыбкой на лице он вспомнил фотографию Вэй Чжо, на которой был запечатлен контракт о расторжении договора, а затем продолжил: - Я подписал соглашение о конфиденциальности с компанией по контракту, который раскрыл Вэй Чжо.
Вообще говоря, если артист и развлекательная компания расторгнут контракт, компания выпускает уведомление. Особенно для кого-то вроде него, который был киноимператором с ещё некоторой популярностью. В то время он только что переехал. Учитывая это, он предложил компании, чтобы они держали расторжение контракта в секрете, чтобы избежать уведомления поклонников, которые могли бы привести к большим неприятностям. Поэтому они также подписали соглашение о конфиденциальности.
После этого все было спокойно и спокойно, и он совсем забыл об этом. Теперь, когда Вэй Чжо невежественно раскрыл контракт, он вспомнил о нём. Внезапно он почувствовал, что ему действительно не повезло.
Услышав его слова, Хэ Юнь Чэнь сразу же сказал: - Это хорошо. Ты можешь подать в суд на Вэй Чжо за нарушение коммерческой тайны и личной неприкосновенности. С его иском он не будет свободен публиковать фото на Weibo. Это также снизило бы доверие пользователей сети к нему. Мы будем контролировать общественное восприятие в это время и направлять его в правильном направлении.
- Да, лучше собрать побольше улик. Не давай ему времени на реакцию. - Хэ Юнь И продолжил: - Ты не должен открывать прямую трансляцию в течение следующих двух дней. Пусть общественное мнение продолжает бродить, а потом подождет, пока оно успокоится. Тогда мы ответим и контратакуем.
Это именно то, что имел в виду Руан Тан. Он кивнул и согласился с ними. - У меня есть ещё одна идея, - добавил Руан Тан. - Я хотел бы раскрыть свою личность как консультанта Академии Наук. Но будет неясно, относительно времени, когда это произошло. Президент Хэ, это возможно?
- Разве это не было бы невыгодно для тебя? - Хэ Юнь И не говорил, когда услышал, что его младший брат отказался, отдав предпочтение чужаку вместо своей собственной семьи. - Тебе нет нужды путать временные рамки. Если ты этого не сделаешь, быть консультантом Академии будет проверкой вашей силы. Академия Наук пользуется в Империи высоким авторитетом. До тех пор, пока твоя личность в качестве их консультанта будет объявлена, это докажет, что Академия Наук ценит тебя, и никто не посмеет настойчиво ковыряться в твоём прошлом.
Если бы они обнародовали личность Руан Тана как консультанта, используя престиж и авторитет Академии Наук, не было бы никакой необходимости опасаться каких-либо вопросов относительно его способностей. Но если бы ты помнил время, когда стал консультантом, пользователи сети подумали бы, что он смог завершить эти блюда с помощью и поддержкой Академии.
Хотя это больше соответствовало логике пользователей сети, это также уничтожило бы более половины представлений людей о способностях Руан Тана. Некоторые люди могут даже подумать, что Руан Тан был просто удачливым шеф-поваром, выбранным Академией Наук. Половина их благодарностей за мастерство Руан Тана должна принадлежать Академии. Хотя это было выгодно для Академии Наук, это не способствовало личному имиджу Руан Тана и последующему развитию.
Руан Тан слегка улыбнулся: - Спасибо. На самом деле, я думал об этом вопросе, но я думаю, что быть более сдержанным может быть больше в соответствии с тем, что я надеюсь... и что было бы в мою пользу.
У Руан Тана не было больших амбиций. Он просто любил готовить. Он просто хотел поделиться своей едой со всеми. Получение от людей признания его мастерства доставляло ему чувство удовлетворения. Так что, на самом деле, даже несмотря на то, что эта новость разразилась, она очень мало повлияла на него.
Видя, что Руан Тан настаивает, Хэ Юнь И согласился.
Руан Тан поджал губы и сказал с некоторым смущением: - На самом деле, у меня есть самонадеянная просьба, с которой я хотел бы побеспокоить вас.
Хэ Юнь Чэнь сразу же спросил: - Что это?
Он снова поднял лицо, улыбнулся и объяснил: - Из-за амнезии у меня нет памяти о моём прошлом. Я не знаю, есть ли у меня родственники. Могу я попросить вас проверить это ради меня? Кроме того, я хотел бы перевести им деньги.
Это вещи, которые Руан Тан хотел знать. Но у него не было надёжных и эффективных каналов для расследования этих дел. Чтобы не навлечь на себя неприятностей, он был готов и ждал удобного случая. Теперь, когда его личность была раскрыта, он должен был узнать об этих вещах как можно скорее, чтобы никто не мог использовать его потерю памяти, чтобы воспользоваться им. И не было никого более подходящего для этой задачи, чем братья Хэ, стоявшие перед ним.
Он посмотрел на Хэ Юнь Чэня парой чёрных глаз, а затем повернул голову, чтобы посмотреть на Хэ Юнь И.
Хэ Юнь Чэнь внезапно протянул руку и повернул голову назад, а затем с лёгким кашлем сказал: - Конечно.
Будучи маршалом Империи, он занимал ключевые посты в армии. Поиск такого рода информации не представлял для него никакого труда.
- Благодарю вас! - глаза Руан Тана внезапно загорелись, и его улыбка стала шире. На его щеке внезапно появилась неглубокая ямочка, и увидев её, он ошеломил Юнь Чэня. Он даже забыл убрать руку с головы Руан Тана.
Именно Хэ Юнь И заметил, что его младший брат потерял манеры. Он невольно закатил глаза. Когда он увидел, что Руан Тан бросил на него вопросительный взгляд, он бросил взгляд на своего младшего брата, который всё ещё не понимал, что он делает. Хэ Юнь И снял оскорбительную руку с головы невинного ведущего. Он покачал головой и сказал: - Ничего страшного, это не сложно.
Руан Тан он не придал действию с рукой особого значения и только горячо поблагодарил их. На этот раз братья очень помогли ему.
- Хе-хе, если ты действительно хочешь поблагодарить нас, то дай нам что-нибудь вкусненькое. Твои блюда идеальны! - сказал Хэ Юнь И, подмигнув.
- Нет проблем, даже если я не буду делать прямых трансляций, я не забуду вашу долю при приготовлении пищи.
На следующий день Руан Тан опубликовал объявление на Weibo и прямом эфире канала. Поскольку ему нужно было разобраться с некоторыми вещами, прямая трансляция будет приостановлена на три дня. Это внезапно вызвало волну скорби. Бесчисленное множество людей писали ему личные сообщения. Были настоящие фанаты, которые были обеспокоены и спрашивали его, что случилось, но были и любопытные люди, которые хотели узнать о ситуации. Еще большее влияние оказал Вэй Чжо, и он пошёл спросить Руан Тана, действительно ли он был тем самым киноимператором.
Вспомнив предостережения братьев Хэ прошлой ночью, Руан Тан не ответил ни на одно из них.
К полудню некоторые люди начали выдвигать теории заговора. Они считали, что поведение Руан Тана было намеренно уклончивым. Этот вопрос идентификации был разоблачён, а затем он внезапно прекратил прямую трансляцию. Кто поверит, что эти два случая никак не связаны?
Инцидент продолжал бродить по звёздной сети. Из-за этого распространились различные домыслы и слухи. И всё же он по-прежнему не отвечал, делая общественное мнение всё более и более возмутительным.
После его объявления, Руан Тан не вошёл в систему Weibo, так что эти разборки в Интернете не повлияли на него. Хотя бесчисленные новостные каналы хотели связаться с ним, они были заблокированы платформой прямого эфира.
В конце Руан Тана этот инцидент уже был доведён до конца. Руан Тан немного полежал на диване. Затем он приготовил еду, как и обычно, только на этот раз ему не нужно было её транслировать.
Он всё ещё помнил, что обещал обоим братьям, что отныне, когда бы он ни готовил, он также будет посылать им порцию. Итак, он сделал предположение относительно их вкусовых предпочтений и начал готовить.
Он вспомнил, что Юнь Чэнь любил острую пищу, поэтому сначала приготовил острую курицу - жареную курицу с сушеным чили и чёрным перцем. Цвет был красновато-коричневый и глянцевый. Рот немел от остроты, но это было очень вкусно, это было очень сытное блюдо. С другой стороны, сам Юнь И любил плотные и сытные, солёные блюда. Итак, Руан Тан приготовил баклажаны. Он взял целых два длинных баклажана и набил их фаршем. Он поджарил их в разогретом масле. Затем он сделал соус, добавив воду и немного сладкого бобового соуса. После жарки его с баклажанами в течение нескольких минут при высокой температуре, блюдо было готово. Внешний слой баклажана был немного хрустящим, в то время как внутренний слой особенно мягким. Сок мяса был полностью поглощён баклажаном, так что вкус блюда был полон богатства. С поверхностью, покрытой густым красным соусом, это было очень подходящее блюдо для ужина.
Как и раньше, когда он упаковывал готовые блюда, он аккуратно сложил тарелки и немного риса. Затем он отправил два больших ящика с консервами двум братьям.
Поев, Руан Тан улёгся на диван. Никаких прямых трансляций, никакой звёздной сети, это было скучно...
В это время его коммуникатор слегка завибрировал. Он получил сообщение от Хэ Юнь Чэня: [Я получил твою еду, она была очень вкусной, спасибо.]
На его лице невольно появилась улыбка, и он быстро ответил: [Хорошо, что тебе понравилось.]
Хэ Юнь Чэнь ответил почти в течение нескольких секунд: [Тебе скучно дома? Может быть, ты хочешь приехать в военный штаб? Здесь есть кое-что.]
Руан Тан согласился без колебаний: [Хорошо.]
Получив адрес от Хэ Юнь Чэня, он немного прибрался, переоделся и надел очки в чёрной оправе, а также нашёл хирургическую маску. Затем он вызвал подвешенный автомобиль, используя коммуникатор.
Через двадцать минут он подошёл к двери военного штаба. Точно так же не было швейцара у ворот, был только умный терминал. После нажатия ладонью руки на экран, смарт-терминал автоматически проверил его личность через его биометрическую информацию.
- Проверка личности завершена... проверка назначения завершена... добро пожаловать, консультант Руан. Пожалуйста, подождите минутку, - экран мигнул дважды, и проверка была завершена очень быстро. В тот же миг дверь с грохотом распахнулась.
Услышав, как умный терминал обратился к нему, он немного удивился. Он не думал, что Хэ Юнь Чэнь также устроил, чтобы его рассматривали как консультанта.
Когда дверь была полностью открыта, появился высокий силуэт. На нём была высокая и прямая военная форма. Он был высок, с красивыми чертами лица и ногами, которые тянулись целую вечность. Когда он встал против света, это оставило Руан Тана в оцепенении на пару секунд.
- Ты уже ждал меня? - глаза Руан Тана расширились от удивления. - Как долго ты ждал?
- Недолго, я тебя подвезу, - Хэ Юнь Чэнь сказал в своей обычной лаконичной манере. Он повёл Руан Тана к своей личной машине, и они быстро направились к зданию военного управления.
В отличие от свежей и оживлённой атмосферы Академии Наук, военный штаб был торжественным и величественным, полным солдат с высокими и прямыми осанками.
Всякий раз, когда солдаты видели их, они немедленно отдавали честь, их сапоги с хрустом стучали по полу.
Хэ Юнь Чэнь провёл Руан Тана в приёмную, а затем повернулся, чтобы закрыть дверь, изолируя их от любопытных глаз, украдкой пытающихся взглянуть.
Это был первый раз, когда Руан Тан был здесь, и хотя он не был знаком с темпераментом этих людей, но тем не менее он был очень ясен. Сидя взаперти здесь и тренируясь каждый день, эти парни на самом деле были большими сплетниками, чем домохозяйки.
- Ты сказал, что хочешь, чтобы я тебе чем-то помог? Чем же? - он только что сел, но Руан Тан уже не мог не спросить этого.
Хэ Юнь Чэнь и Хэ Юнь И помогали ему, поэтому он также хотел помочь им.
- Речь идёт о здешней столовой, - после того, как Хэ Юнь Чэнь получил доставку, он наслаждался вкусным обедом в своём офисе, когда его обнаружил Ли Кай, который пришёл, чтобы дать отчёт. Ли Кай страдал из-за приостановки прямого эфира, когда он обнаружил, что его босс хорошо ест и пьёт в своём офисе. Ли Кай вдруг почувствовал себя совсем плохо. Более того, всего один раз принюхавшись, он сразу понял, что это коробка от Руан Тана.
Хэ Юнь Чэнь редко чувствовал такое чувство вины, и задавался вопросом, не пришло ли время сделать перемены.
Ассоциация поваров всегда хотела работать с военными, чтобы создать столовую для продвижения натуральных продуктов, но поскольку Хэ Юнь Чэнь не доверял их навыкам, он всё не соглашался. Но с Руан Таном всё было по-другому. В его руках любой ингредиент мог быть сделан, чтобы создать что-то вкусное. Даже простые блюда могут быть вкусными.
Руан Тан удивился. - Ты хочешь, чтобы я открыл столовую?
- Нет, я хочу выбрать несколько солдат и попросить тебя научить их.
Кулинарные навыки Ран Цзин всегда были довольно плохими, но после обучения из передач Руан Тана, её кулинария достигла больших успехов. Теперь она могла даже приготовить несколько вкусных блюд. Это было то, где Хэ Юнь Чэнь получил идею. Не все солдаты в армии были боевыми, их телосложение было недостаточно хорошим. Но они были очень умны и делали отличную логистику и были вспомогательным персоналом. С их умом, научиться готовить не должно быть никаких больших проблем для них. Кроме того, Руан Тан упомянул в прошлый раз, что он примет учеников, и именно поэтому Хэ Юнь Чэнь был готов поднять этот вопрос. Руан Тану не нужно было учить их, пока их кулинарные навыки не станут превосходными. До тех пор, пока он сможет научить их нескольким хорошим блюдам для комплексного питания, это улучшит питание каждого, и этого будет достаточно.
- Ну конечно! - выслушав идею Хэ Юнь Чэня, он с готовностью согласился. Если бы его попросили управлять столовой, он, возможно, отказался бы. В конце концов, он не хотел проводить весь день перед плитой. Но если это было просто преподавание, это не было проблемой. Готовить само по себе было нетрудно. Сложность заключалась в приготовлении пищи, навыках владения ножом и контроле температуры. Но не было никаких требований высокого уровня для простого приготовления простых блюд.
Хэ Юнь Чэнь был очень рад, что Руан Тан согласился. Следующие несколько дней Руан Тан будет помогать в столовой. Таким образом, теперь у них есть причина для исчезновения Руан Тана из прямого эфира. Когда средства массовой информации и общественное мнение ответили, что его исчезновение было преднамеренным, у них теперь было разумное оправдание. Это определённо убивало двух зайцев одним выстрелом.
Он тут же приказал перевести десять человек из отделов материально-технического обеспечения. Все эти десять человек были шустрыми и быстро реагирующими типами. В добавлении, из-за их низких рядов физических данных, они охотно могли принять естественные ингредиенты. В последнее время Руан Тан стал довольно известен в звёздной сети, поэтому, естественно, они знали о нём. Некоторые из них даже смотрели его передачи. Они очень хотели научиться готовить у Руан Тана.
Что касается самого обеденного зала, то Руан Тан немного знал о том, как управлять им. В конце концов, он должен был ходить в кафетерий, чтобы поесть и купить еду каждый день в течение четырёх лет, пока он был в школе. Поэтому он также дал много предложений относительно строительства столовой
Тем не менее, это всё равно займёт некоторое время, поэтому Хэ Юнь Чэнь освободил военный склад, чтобы использовать его в качестве места для обучения Руан Тана. В любом случае, кухонные принадлежности и ингредиенты можно приобрести непосредственно на торговой площадке. Было достаточно легко создать простую кухню. Кроме того, на кухне было десять печей, что позволяло Руан Тану обучать их всех одновременно.
Среди блюд для начинающих не было ничего проще блюд из яиц.
- Я научу вас делать яичный крем. Смотрите внимательно, как я это сделаю, и после того, как я закончу, я попрошу вас скопировать шаги и попробовать самостоятельно, - сказал он десяти альтернативным ученикам вокруг него.
Не все, естественно, подходили для приготовления пищи. Некоторые люди могли справиться с небольшим количеством обучения, в то время как некоторые всё ещё были кухонными убийцами, независимо от того, сколько их учили. Поэтому Руан Тан планировал использовать поэтапный подход в их обучении. Он проверит их способность научиться готовить и оставит только самых подходящих. В конце концов, эти люди были отличными солдатами. Если они не подходят, то нет смысла держать их на кухне.
- Да! - десять человек быстро откликнулись и отдали военный салют. Прежде чем они пришли, Маршал Хэ предупредил их, чтобы они усердно учились. Сегодня им предстояло выучить хотя бы одно блюдо, иначе вечером предстояла дополнительная тренировка.
Руан Тан удовлетворённо кивнул и начал демонстрацию.
Он взял маленькую миску и разбил над ней яйцо. Он добавил немного соли и равномерно взбил яйца палочками. В то же время он добавил тёплой воды около сорока градусов. Он медленно взбивал его в течение примерно 8 минут.
Сняв плавающую сверху пену, он поставил чашу прямо в пароварку. После пропаривания в течение примерно 10 минут, это было готово.
Приготовленный на пару яичный крем имеет слабый запах, цвет был ясным, а поверхность - нежной и гладкой. С небольшим количеством соевого соуса и посыпанного мелко нарезанным зелёным луком, он был готов к употреблению.
- Теперь вы можете попробовать, - он сделал знак всем выйти вперёд.
Они не колебались, и каждый взял ложку. Подув на него немного, они жадно положили его в рот.
Эта миска с яичным кремом, хотя способ производства был очень простым, текстура была гладкой и нежной, и это было очень вкусно и освежающе. После того, как эти люди попробовали, их глаза заблестели. Они давно слышали, что кулинарные навыки Руан Тана были образцовыми, и он мог превратить любой ингредиент в восхитительное блюдо. Некоторые считали, что это просто преувеличение. Они не ожидали, что навыки Руан Тана были настолько удивительными. Их желание учиться у Руан Тана внезапно стало ещё более горячим.
- Теперь вы сделаете это в соответствии с тем, как я это продемонстрировал.
- Да! - все они были хорошо обученными солдатами. Они быстро подняли миски и яйца и, согласно показаниям Руан Тана, положили яйца в миску.
Большинство людей сделали хорошую работу, но двое солдат использовали слишком много сил и разбили яйцо о чашу. Яичная скорлупа разбилась, и кусочки скорлупы упали вместе с яйцом.
Двое солдат внезапно посмотрели на Руан Тана, явно растерявшись. С жалкими выражениями на лицах они были похожи на двух больших провинившихся собак.
Руан Тан слегка кашлянул и прикрыл рот, чтобы скрыть губы, которые угрожали показать улыбку. - Это не имеет значения, - сказал он, понизив голос. - Вы можете просто выбрать разбитую яичную скорлупу.
Солдаты облегчённо вздохнули и принялись собирать яичную скорлупу, но они не ожидали, что она окажется такой скользкой. Не так-то просто было выбрать кусочки. После использования силы "девяти быков и двух тигров" они, наконец, вытащили всю яичную скорлупу. В то же время их товарищи уже взбили яйца и начали добавлять тёплую воду.
Оба солдата начали торопливо добавлять воду. Один из них, круглолицый солдат, тут же дрожащей рукой наполнил миску до краёв, разбавляя яичную смесь яичницей-болтуньей.
- Учитель Руан... я... - круглолицый солдат посмотрел на него с расстроенным выражением лица.
- Это не имеет значения, не торопись. Возьми другую миску, - терпеливо сказал он.
- Да, - круглолицый солдат удручённо перешёл на новую миску и начал взбивать яйца с самого начала.
Другой, темнокожий солдат, возможно, усвоил урок своего товарища, сбавив скорость при заливке воды. Согласно недавней демонстрации Руан Тана, он медленно добавлял воду, взбивая смесь в течение примерно восьми минут. Затем он осторожно снял пену с яичной смеси, положил её в пароварку и начал готовить на пару.
Понаблюдав за его действиями, Руан Тан слегка кивнул и втайне поставил ему довольно хорошую оценку. Хотя он и допустил ошибку в самом начале, она была незначительной. После этого он сразу же насторожился. Он хорошо разбирался в деталях и, похоже, был весьма хорош.
Вскоре после этого пришло время для инспекции. Остальные восемь братьев-солдат наконец сделали яичный крем. Прежде чем они добавили приправу, Руан Тан быстро проверил восемь чаш. Было три человека, которые не были квалифицированы. В одном из них было слишком много воды. Яичная смесь распадалась, когда её распаривали, и она не образовывалась; у двух других были яйца, которые не были равномерно взбиты. Там было большое количество яичного белка. Не говоря уже о вкусе, даже внешний вид не прошёл проверку на прочность.
- Вы трое, делайте это снова, - как учитель, Руан Тан был довольно строг.
Три солдата уныло присоединились к команде повторного старта, а последние пятеро остались на последних ступенях.
Они уже научились этому у Руан Тана и добавили ложку соевого соуса и немного нарезанного зелёного лука. Один из солдат никак не мог понять разницу между светлым и тёмным соевым соусом. Когда он добавил тёмный соевый соус, яичный крем внезапно приобрел неописуемый цвет.
Руан Тан взял ложку и попробовал каждую миску. Тот, кто добавил тёмный соевый соус, на самом деле довольно хорошо пропарил яйца. На заключительном этапе был также кто-то, кто добавил немного слишком много соли, это заставило его горло пересохнуть от солёности. Только три заварных яйца людей были квалифицированы.
Руан Тан открыл свой коммуникатор и принёс список имён этих десяти человек. Он отметил имена этих последних троих.
Ван Цзюнь был самым старшим из них троих, с квадратным лицом и выглядел особенно прямолинейным и заслуживающим доверия. В возрасте девяносто трех лет он отслужил в армии уже более сорока лет. Исходя из стандартной продолжительности жизни в триста лет для людей в Империи, он был на самом деле довольно молод и имел устойчивый и осторожный характер. Судя по полученной информации, он имел звание лейтенанта. Он был офицером, и Руан Тан понятия не имел, как ему удалось проникнуть на этот урок кулинарии. Но судя по его рвению, он, должно быть, действительно интересуется кулинарией.
Сюэ Руи исполнилось шестьдесят пять лет. Он казался вполне книжным человеком с очень утонченным и мягким видом. Он казался очень умным. Вэнь Цзян был самым младшим, ему было чуть за сорок, у него было детское личико, и он выглядел очень милым, но в то же время очень умным. Их способность к обучению была довольно хорошей, и их движения во время приготовления пищи также были гибкими, совсем не беспорядочными.
Руан Тан был очень доволен этими тремя людьми. Позже он мог бы научить их жареному блюду, если они выучат его достаточно хорошо, Руан Тан мог бы расставить приоритеты в их обучении. Что же касается двух других, которые допустили ошибки в своей приправе, то они всё ещё нуждаются в тщательном наблюдении.
В это время яичный крем смуглого солдата был готов. После проверки Руан Тан увидел, что поверхность была гладкой и ровной. Он выглядел очень хорошо. Поэтому он кивнул и жестом предложил ему перейти к следующей ступеньке.
После того, как он добавил соевый соус и нарезанный зелёный лук, Руан взял ложку и попробовал его. Руан Тан удовлетворённо кивнул и тоже отметил его в списке.
Имя этого человека - Чжао Гуанмин. Ему было пятьдесят два года, он был смугл и обладал живым умом. Он в значительной степени понял урок Руан Тана. Его незначительная ошибка на ранней стадии, когда он разбивал яйца, могла считаться ничем, поэтому Руан Тан полагал, что он также сможет обучить этого человека.
Круглолицый солдат тоже приготовил яичный крем. Однако его можно было считать неудовлетворительным. Там было слишком мало соли, и вкус был мягким. Руан Тан дал ему "ожидающую" оценку.
Другие люди, которые должны были переделать их, также были закончены, но готовый продукт всё ещё не был удовлетворительным.
- Ладно, давайте выучим ещё одно блюдо, - сказал Руан Тан, доставая помидор и два яйца. Он явно собирался приготовить омлет с помидорами. - Я продемонстрирую всё, будьте внимательны.
Омлет с помидорами был одним из самых распространенных домашних блюд в его прошлой жизни. Он был прост в приготовлении и очень вкусный. Это было также блюдо начального уровня, которое очень подходило для новичков.
Первым делом нужно было вымыть помидоры и нарезать их мелкими кусочками. Затем положить яйца в миску, добавить небольшое количество соли и хорошо перемешать. Этот этап был похож на предыдущий яичный заварной крем. Нагреть сковороду при низкой температуре и влить соответствующее количество растительного масла. Когда масло нагреется, вылить яйцо в кастрюлю и жарить до готовности. Зачерпнуть его и отложить в сторону. Снова влить немного растительного масла. На этот раз обжарить помидоры до тех пор, пока из них не вытекут соки, затем положить яичницу обратно в кастрюлю и обжарить её вместе с помидорами. Наконец, добавить нужное количество сахара и соли, и всё будет готово.
На самом деле, в своей прошлой жизни, чтобы сделать томатный вкус более интенсивным, Руан Тан добавлял немного томатного соуса. Однако помидоры, которые были восстановлены и оптимизированы Академией Наук, были лучше, чем те генетически модифицированные помидоры с предыдущей Земли. Вкус был не только богаче и сильнее, но и полезнее и питательнее. Поэтому он мог бы опустить этот шаг.
После того как блюдо было покрыто соусом, золотисто-жёлтые яйца и красные помидоры хорошо дополняли друг друга. От сладкого и кислого аромата у людей текли слюнки.
Руан Тан заметил нетерпеливый взгляд этих солдат, улыбнулся им и сказал: - Давайте попробуем.
Солдаты тут же бросились к нему, размахивая палочками для еды. Этот томатный омлет был не только ярким по цвету, но и очень хорошим по вкусу. Кисло-сладкий вкус томатного сока и насыщенные и гладкие яйца делают людей неспособными прекратить есть. Через некоторое время тарелка с омлетом из помидоров была полностью съедена.
- Хорошо, теперь вы это сделаете, - сказал он с усмешкой.
Это, казалось бы, простое блюдо, на самом деле, имело несколько важных моментов для оценки. Хотя яичница-болтунья с помидорами была горячим блюдом с холодным маслом, яичница-болтунья нуждалась в большем количестве масла, чтобы она больше расширялась, а текстура становилась более мягкой и губчатой. Затем приправа из сахара, её нужно было хорошо контролировать. Немного сахара могло бы нейтрализовать кислотность помидоров и в то же время повысить вкус яиц. Но если вы добавите слишком много, он станет слишком сладким. Кроме того, огонь также необходимо было контролировать. Нужно было постоянно помешивать жаркое, иначе его очень легко было бы сжечь.
Эти солдаты двигались очень быстро. Может быть, потому, что они подвергались воздействию холодного оружия, но их использование кухонного ножа было довольно искусным. Независимо от уровня их кулинарного мастерства, по крайней мере, их нарезка помидоров была очень аккуратной и внушительной. Похоже, что даже если бы некоторые солдаты не были хороши в кулинарии, они всё равно могли бы сделать подготовительную работу.
Удивительно, но Чжао Гуанмин был самым быстрым среди этих людей. У него была сильная способность к обучению. Он уже нарезал помидоры, взбил яйца и начал жарить яичницу-болтунью. Ван Цзюнь, Сюэ Жуй и Вэнь Цзэян также выступили хорошо. Все они были медленными, но уверенными, и они ухватили детали из демонстрации, которую он сделал.
С другой стороны, у остальных были проблемы одна за другой. Круглолицый солдат не вытер воду со сковородки, прежде чем положить в неё масло. После того, как масло нагрелось, были постоянные "взрывы." К счастью, генетически модифицированные люди не очень боялись обжечься, так что он продолжил без всякой мысли. Однако температура масла, когда он заливал яйца, была слишком высокой. Мало того, что яйца стали жёсткими, так ещё и появились обгоревшие пятна. Когда он поспешил вытащить яйца, они уже были опалены до черноты.
Руан Тан беспомощно покачал головой и дал ему важные указания при приготовлении омлета. Затем он позволил ему попробовать ещё раз с самого начала.
У других также были проблемы с контролем температуры масла. Запах гари продолжал безостановочно распространяться вокруг. Руан Тан мог только заставить их заново вымыть посуду.
Единственными, кто смог закончить свои блюда за один раз, были по-прежнему Чжао Гуанмин, Ван Цзюнь, Сюэ Жуй и Вэнь Цзэян.
Чжао Гуанмин обладал хорошей памятью и мог практически скопировать каждый шаг демонстрации Руан Тана. Кроме добавления слишком большого количества сахара, никаких других серьёзных проблем не было. Характер Ван Цзюня был более уравновешенным, он не делал ничего ни быстро, ни медленно. Но он немного замешкался, вынимая яичницу из кастрюли, и текстура яйца стала немного жёсткой. Однако он хорошо усвоил и другие детали. Среди всех четверых его блюдо было самым вкусным. В конце концов, Руан Тан не мог сказать, хорошо ли он сделал свою работу или нет.
Сюэ Жуй и Вэнь Цзэян тоже выступили очень хорошо. То ли по внешнему виду, то ли по вкусу оба их блюда были выше среднего уровня.
Руан Тан считал, что у всех четверых есть некоторый кулинарный талант, и он был готов сосредоточиться на их обучении. У Руан Тана сложилось естественно благоприятное впечатление об этих солдатах, которые были верны, честны и решили защищать свою страну. Это были ветераны, которые были завербованы в течение многих лет, и Хэ Юнь Чэнь выбрал их, поэтому ему не нужно беспокоиться о каких-либо учениках, имеющих какие-либо скрытые мотивы.
В этот момент послышались отчётливые шаги, и в дверях появилась высокая и прямая фигура.
- Маршал! - увидев Маршала, все солдаты поспешно прекратили свои занятия и отдали ему честь. Их равномерное движение было очень мощным.
Однако круглолицый солдат, который переделывал свою яичницу, был очень напряжён. Когда он заметил внезапное появление Маршала, то слишком много сил потратил на своё нервное состояние. Когда он поставил сковородку, яичница действительно вылетела и, как назло, направилась прямо к Хэ Юнь Чэню.
Хэ Юнь Чэнь уже вошёл в это время, и когда он увидел неизвестный предмет, летящий прямо ему в лицо, он ответил очень быстро. Он взял со стола тарелку и поймал яичницу-болтунью.
Эта сцена немного смешна, и Руан Тан не мог удержаться от смеха. Он посмотрел в сторону Хэ Юнь Чэня, улыбнулся и сказал: - Маршал Хэ действительно могущественный. Такая защита сделает тебя чемпионом мира!
Кончики ушей Хэ Юнь Чэня внезапно стали горячими, когда он услышал комплимент Руан Тана. А потом он задумался: - Чемпионом?
Руан Тан моргнул и совершенно серьёзно сказал: - Это звёздный кубок.
Звездный кубок был также очень известным событием в межзвёздном мире. Это было похоже на чемпионат мира, за исключением того, что сфера действия распространялась на весь межзвёздный мир, и соревнование было боём мехов.
Поскольку это имя было похоже на закуску из его прошлой жизни, Руан Тан долго смеялся после того, как впервые услышал его.
Хэ Юнь Чэнь кивнул и больше ничего не сказал.
Но Вэнь Цзэян, стоя рядом с ним, не мог удержаться и прошептал: - Когда дело доходит до Звёздного кубка, Маршал был явным чемпионом в те годы!
Хэ Юнь Чэнь кашлянул и холодно посмотрел на него.
Однако Руан Тан был очень заинтересован. - Он настолько силён?
Сюэ Жуй услышал его и посмотрел на него, но когда он заметил взгляд Хэ Юнь Чэня, он опустил глаза и не осмелился заговорить. Затем Руан Тан посмотрел на Хэ Юнь Чэня.
Хэ Юнь Чэнь подошёл к нему и сказал: - Это всё в прошлом. Ничего такого, о чем стоило бы упомянуть.
- Как же это не стоит упоминания?! - Сюэ Жуй не удержался и поднял голову. Он решительно сказал: - В то время, когда он был фаворитом на победу в чемпионате, его популярность была заоблачной. В полуфинале десятки участников собрались вместе, чтобы взять его! Но маршал был слишком силён для них, и он уложил их всех плашмя!
Глаза Сюэ Жуя сверкнули, с одного взгляда было видно, что он поклонник Хэ Юнь Чэня. - Если бы война внезапно не вспыхнула и маршал не отказался от борьбы, чтобы пойти и поддержать линию фронта, маршал Хэ, несомненно, был бы чемпионом!
Руань Тан был очень рад услышать об этом. Он повернулся к Хэ Юнь Чэню, улыбнулся и похвалил: - Ты был великолепен!
Уши Хэ Юнь Чэня уже покраснели. Он изо всех сил старался сохранить серьезное выражение лица и, притворяясь спокойным, спросил: - Есть ли такие, кто не подходит тебе?
- Всё идёт хорошо, все очень много работают. - Руан Тан улыбнулся и ответил.
- А? Тогда почему в этой комнате пахнет гарью? - холодные глаза Хэ Юнь Чэня скользнули по группе, и многие отвели глаза. Они действительно выглядели очень виноватыми.
- Все вы, сделайте это снова! - холодно сказал Хэ Юнь Чэнь. - Позже, когда вы закончите мыть посуду, вы съедите то, что приготовили. Вы дадите себе свой собственный балл, а те, кто не соответствует стандарту, отправятся на дополнительное обучение.
- Да! - вся группа разбежалась, как птицы, и бросилась к своим печам. Они начали переделывать эту яичницу с помидорами. Теперь их отношения были ещё серьёзнее, чем раньше.
- Тебе нужно быть с ними строже. Если их нужно ругать, то ругай их. Эти ребята очень крепкие. Они могут выдержать небольшой нагоняй. - Хэ Юнь Чэнь сказал Руан Тану, нахмурившись.
- Ладно, я понимаю, - с улыбкой ответил Руан Тан.
- А ты... сам ничего не делал? - Хэ Юнь Чэнь огляделся и увидел несколько готовых изделий, но он уже знал стиль Руан Тана. Он знал, что блюда Руан Тана, независимо от того, как они сочетаются по цвету или по балансу покрытия, все они будут выглядеть изысканно и красиво. Они были совершенно не похожи на готовые изделия на столе.
- Я делал, но всё это было съедено, когда я заставил всех попробовать, - он сделал паузу. - Ты голоден? Может, мне приготовить тебе что-нибудь поесть?
- Я просто пришёл посмотреть, как они работают, не стоит беспокоиться, - Хэ Юнь Чэнь спокойно покачал головой, но он честно подошёл к плите и выглядел очень взволнованным.
- О, тогда забудь об этом, - Руан Тан намеренно дразнил его.
Хэ Юнь Чэнь: -...
Его шаги внезапно остановились, и на мгновение он не смог сохранить улыбающееся выражение лица.
Казалось, что Руан Тан видит, как позади него опускается невидимый хвост. Он улыбнулся и продолжил: - Но я думал сделать кое-что для себя, не хочешь ли ты присоединиться ко мне?
- Эн, - брови Хэ Юнь Чэня разгладились, и он слегка кивнул с отстранённым выражением лица.
Все пользовались печами, поэтому Руан Тан пошёл за большой рисоваркой и приготовился испечь бисквитный пирог. Было уже три часа пополудни, самое подходящее время перекусить. Во всяком случае, основные ингредиенты – яйца, мука и молоко – были доступны.
Во-первых, он должен был отделить яичные белки от желтков. Поскольку не было никакого специального инструмента, он сделал это, пропустив яйцо между двумя половинками скорлупы. Это привлекло внимание нескольких солдат. Затем он смешал молоко и масло и положил в муку, равномерно помешивая её ложкой. Он добавил яичный желток и размешал его в тонкое тесто для последующего использования.
Затем он использовал миксер для взбивания яичного белка в молочно-белую жидкость, добавил белый сахар и снова взбил его. Он сложил взбитые яичные белки в смесь желтков, пока она не превратилась в лёгкое и нежное тесто.
В настоящее время печь ещё не была восстановлена, поэтому Руан Тан решил использовать рисоварку. Сначала использовал небольшое количество растительного масла для чистки внутренней кастрюли рисоварки, чтобы торт не прилипал ко дну, затем вылейте тесто для торта в рисоварку и включите его, как при приготовлении риса.
Через двадцать минут торт будет готов к употреблению.
Руан Тан вытер руки и услышал отчёт со своей стороны. - Учитель Руан! Я всё!
Первым, кто закончил, был Чжао Гуанмин. Хотя его предыдущее блюдо было действительно сносным, он сделал это снова по команде Хэ Юнь Чэня. На этот раз он сделал это более искусно. Сахару было меньше, чем в прошлый раз, и сладко-кислый вкус был в самый раз. Руан Тан удовлетворённо кивнул.
Затем Вэнь Цзэян, Сюэ Жуй и Ван Цзюнь также закончили свои омлеты с помидорами, и вкус у них улучшился по сравнению с предыдущими. Это ясно указывало на то, что они решили те проблемы, на которые он им указал. Особенно Ван Цзюнь, его контроль над вкусом был лучшим в этой группе. На этот раз он также приготовил яичницу-болтунью, чтобы она была рыхлой и мягкой. Всем этим блюдам можно было дать высокие оценки.
Другие тоже заканчивали свои работы один за другим, но их результаты всё ещё были несколько неудовлетворительными. Однако блюдо круглолицего солдата значительно улучшилось, что очень порадовало Руан Тана.
- Все хорошо потрудились, давайте сделаем перерыв и съедим немного торта, - сказал Руан Тан, открывая рисоварку. Сладкий запах сразу же хлынул в комнату, привлекая всеобщее внимание.
Руан Тан перевернул мягкий и пушистый золотистый пирог из внутреннего горшка на большую тарелку. Он дал ему остыть, а затем разрезал его по диагонали на двенадцать частей. - Все возьмите по тарелке и получите по кусочку. Там достаточно для всех.
На самом деле, этот торт можно рассматривать только как очень простой. Если бы имелось больше ингредиентов, то Руан Тан мог бы приготовить немного глазури или торт с муссом. К сожалению, производство муссового торта требовало использования желатинового порошка или так называемого рыбного желатина. Это был своего рода желатин, извлечённый из костей рыб. У него не было возможности сделать свой собственный, поэтому он отметил это в своем сердце. Позже он расскажет об этом Хэ Юнь И, чтобы попросить помощи, чтобы как-то воссоздать его.
Все поспешно взяли по тарелке, но потом они просто стояли в стороне. Очевидно, они ждали, что Хэ Юнь Чэнь и Руан Тан возьмут свою долю, прежде чем осмелятся взять свою.
Хэ Юнь Чэнь учился на примере Руан Тана. Он взял ложку, откопал кусок пирога и положил его в рот. Оно было сладким, с легким привкусом яиц и молока. Он был очень мягкий и пушистый, действительно очень вкусный.
Реакция других солдат была, очевидно, такой же, как и у Хэ Юнь Чэня. Их глаза сияли, когда они ели. Вэнь Цзян, который был самым общительным и обладал экстравертной личностью, подошёл к Руан Тану, чтобы спросить, могут ли они также научиться делать торт.
По его наблюдениям, Чжао Гуанмин, Сюэ жуй, Ван Цзюнь и Вэнь Цзэян были более талантливы в кулинарии. Круглолицый солдат Лю Хайтао был немного грубоват и небрежен, но если бы он делал всё более серьёзно, то мог бы также выйти с чем-то хорошим. Поэтому Руан Тан отметил его для дальнейшего наблюдения.
Что же касается выступления остальных пяти солдат, то оно было неудовлетворительным. Дело было не в том, что они не были искренни в приготовлении пищи, а просто в том, что у них не было никакого таланта к этому. Вместо того чтобы оставаться здесь и продолжать тратить своё время впустую, им лучше вернуться на свои посты, чтобы лучше использовать свои таланты.
Он шёпотом посоветовался с Хэ Юнь Чэнем, и тот согласился с ним.
Руан Тан отправился на поиски пятерых солдат и тактично высказал им своё мнение. Он спросил, что они собираются делать. Если бы они действительно хотели остаться, он бы их не прогнал. В конце концов, их начальство не требовало, чтобы они приезжали сюда, вместо этого они все добровольно подписались на это. У них был настоящий энтузиазм в кулинарии, так что Руан Тан не стал бы бить утку-мандаринку.
Однако эти люди также знали, что их сегодняшнее выступление не было хорошим. Если они останутся здесь, то только потревожат Руан Тана и потратят его время и энергию впустую. Поэтому четверо из них выразили готовность вернуться на свои прежние посты.
Только худой молодой человек нерешительно спросил: - Ничего, если я останусь и попробую ещё раз?
- Конечно, всё в порядке, - сказал Руан Тан. Готовка не только в таланте. Упорство и сила воли также были важны. Пока они усердно тренируются, глупые птицы тоже могут летать первыми.
Так что молодой офицер по имени Цуй Лян тоже остался и пошёл вместе с остальными учиться печь пироги.
- Тогда я больше не буду вас беспокоить. Дай мне знать о результатах после уроков, - сказал ему Хэ Юнь Чэнь.
- Окей, - как маршал, время Хэ Юнь Чэня было очень драгоценно. Это было для него, чтобы остаться здесь на всё время невозможно. Руан Тан не принял это близко к сердцу и сразу же согласился.
На этот раз у Руан Тана уже была идея относительно их способности к обучению. Поэтому он не просто позволил им наблюдать за своей демонстрацией, но и подробно всё объяснил.
Сделав два блюда из яиц раньше, они теперь были очень искусны в взбивании яиц. А поскольку они уже давно прошли военную подготовку, то были очень сильны и быстры. Вскоре яичный белок и яичное желточное тесто были очень равномерно перемешаны. После этого тесто было помещено в рисоварку. Поскольку рисоварка будет автоматически выпекать торт, не будет никаких проблем из-за невозможности правильно контролировать температуру. До тех пор, пока предыдущие шаги были сделаны хорошо, торт будет иметь успех.
Через двадцать минут пироги были испечены. Четыре лучших ученика, Чжао Гуанмин, Сюэ жуй, Ван Цзюнь и Вэнь Цзэян, сделали всё очень хорошо. Что же касается Цуй Ляна и Лю Хайтао, то один положил слишком мало молока, а другой - слишком много. Один пирог был слишком твёрдым, а другой - слишком мягким, и он развалился. У Руан Тана не было другого выбора, кроме как заставить их переделать.
К счастью, на этот раз они оба вспомнили о своих ошибках, и торт, который они сделали, наконец-то соответствовал стандартам.
Руан Тан был вполне удовлетворён этими шестью учениками. Он согласился вернуться завтра, чтобы продолжить обучение, и отпустил их.
Закончив урок на сегодня, он послал сообщение Хэ Юнь Чэню и сообщил ему о результатах, когда шёл к воротам. У него уже был открыт коммуникатор, чтобы вызвать подвешенную машину, чтобы отвезти его домой.
Однако он только подошел к двери, когда увидел привлекательно красивого Хэ Юнь Чэня, стоящего перед его модифицированным серебристым подвесным автомобилем.
- Садись, я отправлю тебя обратно.
- Не беспокойся, я могу просто вызвать машину, чтобы она отвезла меня обратно, - Руан Тан всегда доставлял неприятности Хэ Юнь Чэню, и он хотел вежливо отказаться.
- Я бы хотел поговорить с тобой о том, что происходит в звёздной сети и каковы наши планы.
- Ну, тогда мне придётся тебя побеспокоить, - услышав это, Руан Тан отказался от своих планов вызвать подвешенную машину. Но он всегда доставлял неприятности другим, и ему было немного не по себе. Он предложил: - Почему бы тебе не поужинать у меня дома?
Как бы то ни было, он пришлёт братьям их порцию на ужин. Разве не было бы удобнее для Хэ Юнь Чэня просто поесть у него дома?
Из-за того, что прямая трансляция Руан Тана была приостановлена, общественное мнение в звёздной сети было ещё более возбужденным. Повсюду свирепствовали всевозможные спекуляции и теории заговора. Вэй Чжо продолжал прыгать на передовую линию и даже вывел несколько маркетинговых счетов, чтобы помочь подлить масла в огонь, постоянно размазывая имя Руан Тана. Но поскольку Руан Тан жил в глубоком уединении с тех пор, как он переселился, они не смогли накопать никаких новых материалов, и жара в звёздной сети медленно начала спадать.
Когда пользователи сети вернутся к своим чувствам, именно тогда они нанесут ответный удар!
Адвокат, которого Хэ Юнь Чэнь нашёл, уже подготовил дело. Когда придёт время, он немедленно подаст в суд на Вэй Чжо и его поклонников. Они будут застигнуты врасплох. Всё, что они говорили в звёздной сети, чтобы намеренно исказить факты, было тщательно записано. Для них было бы невозможно придираться друг к другу.
Что касается Хэ Юнь И, то он тоже будет сотрудничать. Он был готов в любой момент обнародовать заявление, объявляющее о статусе Руан Тана как консультанта Академии, лишая дара речи любого, кто попытается его дискредитировать.
На этот раз всё неожиданно взорвалось. Было очевидно, что некоторые люди намеренно сделали это так. Появление Руан Тана не только угрожало интересам Ци Чжо. Многие люди были связаны в этом вопросе бесчисленными путями. Не было конца числу воинов клавиатуры, которые были либо зеленоглазыми от зависти, либо не желали ничего, кроме как вызвать неприятности.
Наконец-то узнав личность Руан Тана, она должна была стать радостной новостью, которая вызвала волнение среди старых поклонников Руан Тана, но они намеренно исказили её своими теориями заговора. Это действительно сводило людей с ума.
Они проговорили всю дорогу до дома Руан Тана.
- Маршал Хэ, присаживайтесь. Я что-нибудь приготовлю, - он попросил робота-дворецкого принести пару тапочек Хэ Юнь Чэню, повесить его военную куртку на вешалку у двери и, наконец, отвести его в гостиную отдохнуть.
- Называй меня по имени, тебе не обязательно всегда называть меня маршалом.
- Разве это не... хорошо? - Руан Тан колебался. В конце концов, Хэ Юнь Чэнь был военным офицером. Руан Тан всегда испытывал к нему некоторый трепет.
Хэ Юнь Чэнь взглянул на него. - Ты называешь моего брата старшим братом Хэ.
Подразумевается, что он не может быть пристрастен к одному и против другого.
Он не знал, смеяться ему или плакать. Он не может называть Хэ Юнь Чэня "старшим братом". Если он встретит их обоих одновременно, как они смогут понять, кого он имеет в виду?
Он снова подумал об этом: - Я могу называть тебя Чэнь Хэ?
- Ладно, - Хэ Юнь Чэнь был удовлетворён и этим.
Руан Тан прошёл на кухню, чтобы начать готовить. Дома были свиная грудинка, картофель и мука, поэтому он собирался приготовить простую картошку и нарезанное кубиками мясо. Не было никаких сомнений, что он был доступен, но использование сладкого бобового соуса также было бы хорошо. Так или иначе, его домашний соус из сладких бобов, который он приготовил раньше, хранился в коробке для консервации.
Он замесил муку с водой и оставил её лежать на боку. Затем он разрезал свиное брюшко и очищенный картофель на мелкие кусочки и положил куски мяса в кипящую воду, чтобы избавиться от рыбного привкуса. Когда масло на сковороде нагрелось, он положил туда нарезанный кубиками картофель и поджарил его. После этого он зачерпнул её ковшом. Он налил в сковороду новую порцию масла, добавил лук, имбирь и чеснок и дал им поджариться, пока они не стали ароматными. Он добавил нарезанное кубиками мясо и обжарил его с ароматическими добавками, пока те не стали прозрачными. Затем пришло время добавить обратно картофель и сладкую бобовую пасту. Добавив немного соевого соуса и немного соуса чили по вкусу, он дал ему медленно закипеть на слабом огне.
Вскоре картофель и нарезанный кубиками мясной соус были готовы. Цвет был тёмно-красный и блестящий, он пах и выглядел очень аппетитно.
Руан Тан использовал хорошо отдохнувшее тесто для приготовления лапши. Вскипятив его в новой кастрюле с водой и дав ему высохнуть, он разделил его между двумя большими мисками. С добавлением дымящегося горячего картофеля и соуса из нарезанного кубиками мяса всё было готово.
И наконец, Руан Тан приготовил немного супа из шпината и яиц. Есть только лапшу было бы не слишком вкусно.
После того как шпинат был разрезан, он использовал горячую воду, чтобы бланшировать его и удалить щавелевую кислоту из шпината. Когда вода в суповой кастрюле закипела, он положил туда шпинат, добавил соль и соевый соус. После того, как он снова закипел, Руан Тан медленно помешал суп по кругу, выливая взбитые яйца. Всё это заняло всего десять коротких минут.
Робот-дворецкий Сяо Бай взял суп, а Руан Тан - лапшу, и они вместе отправились в гостиную.
- Чэнь Хэ, иди сюда и поешь лапши, - после того, как всё было разложено на столе, Руан Тан позвал Хэ Юнь Чэня, который просматривал новости на своём коммуникаторе.
Хэ Юнь Чэнь выключил коммуникатор, встал и сделал несколько шагов к обеденному столу. Когда он увидел, что палочек для еды нет, он пошёл на кухню и одновременно спросил его: - Где палочки для еды?
Руан Тан объяснил ему, где их искать. Хэ Юнь Чэнь взял две пары, по одной для каждого из них, а затем сел напротив Руан Тана.
После смешивания лапши и соуса хорошо, вкус был восхитительным. Среди пикантного сладкого вкуса был намёк на пряность. Хотя мяса было много, оно совсем не было жирным. Картофель был мягким, а лапша - очень вкусной. Он идеально подходил по вкусу Хэ Юнь Чэню, и не успел он опомниться, как уже съел целую большую чашу.
- Не хочешь ли ещё немного? - видя, что Хэ Юнь Чэнь закончил есть, спросил его Руан Тан.
- Эн, - сначала Хэ Юнь Чэнь думал отказаться, но в конце концов он не выдержал соблазна хорошей еды и всё же кивнул головой.
Руан Тан дал ему ещё одну чашу. После того как они вдвоём насытились, они продолжили обсуждать прошлые расследования о потере памяти.
Согласно текущему расследованию, он знал только то, что прибыл на главную планету Империи сам более десяти лет назад. До этого он должен был жить на относительно отдалённой планете Империи. Личная информация была скудной, и практически не было никаких записей о его семье.
В то время ему было всего двадцать шесть лет. Из-за своей выдающейся внешности он был немедленно разведан развлекательной компанией. Он подписал с ними контракт, когда был уже совсем взрослым. После двух лет тренировок он официально дебютировал. От некоторых маленьких персонажей он медленно пробирался к второстепенным ролям, затем к главному мужчине номер два или три, а затем, наконец, к главному герою. Сколько лишений и трудностей он, должно быть, пережил, не было записано.
Хэ Юнь Чэнь попытался выяснить владельца счёта, которому Руан Тан ежемесячно платил деньги, но поскольку Империя придавала большое значение конфиденциальности своих граждан, регистрационные данные счёта хранились в секрете. Даже будучи маршалом, без всякой уважительной причины, он не мог получить эту информацию, не выйдя за пределы своей власти.
Поэтому Хэ Юнь Чэнь мог проводить расследование только в соответствии с записями передачи, предоставленными Руан Таном. Эти перемещения можно было проследить ещё пятнадцать лет назад, то есть с того момента, когда он только начинал свою карьеру новичка. Более того, чем больше он зарабатывал, тем большую сумму он переводил.
Тот, кто казался гламурным киноимператором в глазах окружающих, на самом деле просто снимал эту маленькую двухкомнатную квартиру все эти годы. Этого было достаточно, чтобы заставить людей плакать.
Но самое горькое было тогда, когда он лишился короны императора, когда его будущее было в самом радужном свете, и с ним произошёл несчастный случай. Из-за сильного удара по голове, приведшего к тому, что он впал в кому, Руан Тан потерял все средства к существованию. Мало того, что он должен был регулярно проходить курс лечения только для поддержания своей жизни, он также должен был долго впитывать в себя восстанавливающую жидкость. К счастью, его компания была очень добра и помогла ему оплатить лечение, иначе, кто знает, пережил бы он эти пять лет! Однако его сбережения всё ещё быстро истощались, пока не осталось почти ничего, и из-за его пятилетнего отсутствия на сцене развлечений его перспективы выглядели мрачными. В конце концов, индустрия развлечений процветала, бесчисленные новички дебютировали каждый день. После того, как в течение пяти лет не было никаких известий о Руан Тане, мало кто ещё помнил его.
После выхода из больницы на его счету оставалось всего 200 гм монет. Если бы не его превосходные кулинарные навыки, которые позволили ему успешно стать ведущим, кто знает, где бы он оказался.
- Я продолжу расследование и сообщу тебе, когда появятся новости, - Хэ Юнь Чэнь посмотрел на часы, и так как время уже подходило к концу, он собрался уходить.
- Ладно, извини, что беспокою тебя и старшего брата Хэ, - он тоже последовал за ним.
- Ничего особенного, - Хэ Юнь Чэнь встал и надел пальто.
В это время Руан Тан достал коробку, набитую едой.
В глазах Хэ Юнь Чэня промелькнуло удивление, он уже собирался поблагодарить его, когда услышал, как Руан Тан сказал: - Ты можешь отдать это старшему брату Хэ, когда вернёшься домой?
Хэ Юнь Чэнь: - ...Ан.
Выражение его лица внезапно стало холодным. Он кивнул и, узнав, в котором часу завтра Руан Тан будет в штабе на занятиях, вышел из дома Руан Тана.
Хэ Юнь Чэнь только что ушёл, когда раздался звонок Хэ Юнь И.
- Мы уже закончили готовить тофу, о котором ты просил! Но мы сделали несколько видов. Мы не знаем, соответствует ли что-либо из этого твоим требованиям. Когда ты сможешь приехать и посмотреть? - эффективность работы Академии была действительно удивительной. Как давно он был у них? И уже всё сделано.
- Неужели? Вот это здорово! - Руан Тан был приятно удивлён. - Но в ближайшие два дня я не буду свободен. Почему бы тебе не прислать мне образцы домой?
- Не свободен? - голос Хэ Юнь И выдал его удивление.
Было ясно, что у него нет прямых трансляций, так как же он не может быть свободным?
У Руан Тана не было другого выбора, кроме как рассказать ему о том, как он обещал помочь Хэ Юнь Чэню с военной столовой и о принятии шести учеников.
- Тогда всё в порядке, - Хэ Юнь И не думал, что это его собственный брат отрезал ему путь. Затем тон Хэ Юнь И стал шутливым и спросил: - Ты сегодня ничего не приготовил на ужин?
Это был его окольный способ напроситься на еду. Они действительно были братьями, оба любили поесть.
Руан Тан улыбнулся и сказал: - Сегодня я приготовил картофель и нарезанную кубиками мясную лапшу. Когда Чэнь Хэ ушёл, я попросил его принести тебе твою долю.
- Чэнь Хэ? - На другом конце провода Хэ Юн и поднял брови и изобразил улыбку. - Тан-тан, может быть, тебе нравится наш А'Чэнь?
Руань Тан не понял, почему он спросил, поэтому просто ответил: - Эн, я думаю, что Чэнь Хэ очень милый и надёжный.
Тут же послышалось двусмысленное "Ох" от Хэ Юнт И: - Тогда всё в порядке. Я пришлю тебе всё это завтра. О, и сладкий бобовый соус, соус чили и заправка для салата, которые ты сделал раньше, теперь продаются на торговом сайте. Вкус немного отличается от того, что ты лично приготовил, но всё равно они довольно хороши. Особенно соус чили, продажи его достаточно превосходны.
- Вот и отлично, - Руан Тан рассказал Хэ Юнь И о желатине и других вещах. В любом случае он запишет всё, что придёт в голову, а потом обсудит это с Академией, чтобы они могли подготовиться к исследованиям.
Конечно же, Хэ Юнь И был очень заинтересован. Он подробно расспрашивал об общей структуре и функциях печи, а также о роли и действии желатина. Он немедленно начал готовиться к их изучению.
- Что касается дел на Weibo, то мы можем начать контратаковать завтра. Ты можешь подождать хороших новостей.
- Ладно, спасибо тебе за всю твою тяжелую работу, старший брат Хэ, - мужчины ещё немного поговорили и закончили разговор.
На следующий день Руан Тан встал рано и испёк несколько мясистых клейких рисовых лепёшек. Подаваемые со стаканом горячего молока, они были восхитительны на вкус. Мясистые клейкие рисовые лепёшки были типичной закуской в родном городе Руан Тана. Это было удобно и вкусно. Это было очень подходящее блюдо для столовой, поэтому сегодня утром Руан Тан планировал научить этому своих учеников.
Он упаковал оставшиеся мясистые клейкие рисовые лепёшки в коробки для консервации и отправил их экспресс-доставкой Хэ Юнь И и Хэ Юнь Чэню.
Хотя он собирался в армию и мог бы принести долю Хэ Юнь Чэня, но сегодня был день, когда они готовились к контратаке в интернете. Он должен был быть очень занят, и Руан Тан не хотел добавлять ему никаких хлопот.
Руан Тан вызвал машину с подвесным двигателем и направился в военный штаб.
Со статусом консультанта, который дал ему Юнь Чэнь, он успешно прошёл проверку смарт-терминала у двери. У подъезда было припарковано много военных пикапов специального назначения. Он случайно выбрал машину и использовал свой коммуникатор, чтобы позволить дверце машины сканировать его информацию. Дверца машины автоматически открылась и, отдав необходимые распоряжения, она быстро направилась к временному кухонному кабинету.
В комнате уже собрались все шестеро его учеников, и они просматривали содержание вчерашних уроков. Комната была наполнена запахом яиц. Учителя всегда любили таких прилежных и серьёзных учеников, как эти, и Руан Тан не мог не показать очень довольной улыбки.
- Учитель Руан! - когда все увидели, что он вошёл, они отдали ему честь.
Он улыбнулся и кивнул, а затем спросил: - Вы уже позавтракали?
Толпа сначала кивнула, потом снова покачала головами.
Тот, кто видел океан, не думает о реках. Съев блюда из натуральных ингредиентов, безвкусные питательные растворы стало трудно глотать. Они пришли на тренировку рано, с одной стороны, чтобы закрепить то, что они узнали вчера, а с другой стороны, они планировали съесть успешные блюда в качестве завтрака. Поэтому, когда Руан Тан прибыл, они уже съели небольшую миску яичного крема, но всё ещё были голодны.
Он улыбнулся и сказал: - Тогда самое время, я научу вас сегодня делать мясистые клейкие рисовые лепёшки.
Руан Тан достал из хранилища клейкую рисовую муку и свинину. Сначала он вымыл свиное брюхо, а потом нарезал его на фарш. В миске он смешал его с яйцом и небольшим количеством сока зелёного лука-имбиря, чтобы избавиться от привкуса. Приправив его солью и соевым соусом, мясная начинка была готова.
Затем он насыпал в миску клейкую рисовую муку и добавил ложку муки. Добавление немного муки к клейкой рисовой муке придаст тесту немного жёсткости. Это также предотвратит прилипание теста к зубам, когда ты её будешь есть. После добавления тёплой воды он начал месить тесто, пока оно не стало гладким и эластичным. Поскольку оно было сделан из клейкого риса, не было никакой необходимости давать тесту отдохнуть. Его можно было бы сразу разделить на небольшие комочки.
Делая тесто, он объяснил: - Клейкое рисовое тесто нужно месить до тех пор, пока оно не станет гладким и ровным. Это предотвратит ваши лепёшки от растрескивания.
Как и тогда, когда он делал клёцки, он раскатывал маленькие комочки клейкого рисового теста и клал в них мясную начинку. Затем он крепко зажал их края. Лёгким движением ладони он слегка расплющил лепёшки и выложил их на тарелку одну за другой.
Он достал сковородку и подогрел немного масла. Когда масло разогрелось, он положил клейкие рисовые лепёшки на сковороду и дал им поджариться на среднем огне. Клейкие рисовые лепёшки внезапно окружились кольцом масляных пузырьков, и какое-то время слышалось шипение. Дно лепёшек медленно золотилось. Руан Тан добавил в сковороду немного воды, накрыл её крышкой и дал им ещё немного обжариться. Он подождал, пока вода почти полностью испарится, прежде чем перевернуть их и поджарить с другой стороны. Вскоре после этого клейкие рисовые лепёшки стали золотистыми с обеих сторон, и когда они начали слегка обугливаться, их уже можно было вынуть из сковороды.
- Когда вы добавляете воду, не выливайте её на лепёшку, добавьте её по краю, - на этот раз Руан Тан не только позволил им наблюдать за демонстрацией, но и объяснил им детали, на которые они должны были обратить внимание. Он хотел, чтобы они преуспели с первой попытки. - Вы видите?
- Да!
- Ну что ж, подойдите и попробуйте, - он положил свежеприготовленные мясистые клейкие рисовые лепёшки на тарелку, чтобы их попробовали его ученики.
Хрустящие золотистые мясистые клейкие рисовые лепёшки источали соблазнительный аромат, не очень сильный, но вполне достаточный.
Мясистые клейкие рисовые лепёшки были относительно небольшими. Поскольку вместо пшеничной муки они использовали более мягкую и ароматную клейкую рисовую муку, то после обжарки внешний слой получался хрустящим, а внутри - нежным. Их текстура была мягкой, и в ней было немного сладости. Липкость клейкого риса вкупе со вкусом мяса - это было просто восхитительно. Всего один укус, и мясистые соки наполнят твой рот.
- Это восхитительно! Это так вкусно! - несколько человек с жадностью набросились на еду, явно наслаждаясь вкусом этого мясистого клейкого рисового пирога.
- Как только вы закончите есть, можете попробовать приготовить их сами. Попробуйте сделать это правильно с первой попытки!
- Да!
Эти солдаты обладали огромной силой. Было ли это измельчение мяса или замес теста, не было никаких проблем. Однако они не были так уверены, когда дело доходило до добавления приправ. Они боялись, что добавление слишком большого или слишком малого количества будет влиять на вкус.
- Две ложки имбирно-зелёного сока, одна ложка соевого соуса и пол-ложки соли, - сказал Руан Тан, увидев эту проблему.
С ложкой в качестве единицы измерения у каждого теперь была своя основа. Их движения стали ещё быстрее, и вскоре они уже жарили свои лепёшки.
При добавлении воды вдоль стенки сковороды масло неизбежно будет взрываться небольшими порциями. Но у этих людей не было никакой реакции, они даже не пытались увернуться от масла.
Вскоре из сковороды один за другим вылавливали мясистые клейкие рисовые лепёшки. С точки зрения внешнего вида больших проблем не было, оставалось только попробовать их на вкус.
Руан Тан взял нож и отрезал от каждой по маленькому кусочку, чтобы попробовать. В конце концов, клейкий рис был тяжёлым продуктом питания, и если бы он не съел только небольшую порцию, то не смог бы съесть все шесть кусочков.
Чжао Гуанмин и Ван Цзюнь сделали всё возможное. Два самых важных элемента — вкус начинки и текстура клейкого рисового теста, хрустящего снаружи, но липкого и мягкого внутри, были выполнены хорошо. Хотя остальные несколько утратили контроль над теплом, их конечные продукты можно было считать вполне сносными. В частности, круглолицый Лю Хайтао и солдат, которому немного не хватало кулинарного таланта, Цуй Лян сегодня хорошо показали себя.
- Все сделали очень хорошо, продолжайте в том же духе! - Руан Тан вовсе не скупился на похвалы. Затем он позволил всем, кто ещё не наелся досыта, съесть ещё немного.
После того как все насытились, они приступили ко второму этапу урока. На этот раз это было также относительно простое блюдо начального уровня — горячий и кислый измельчённый картофель.
С этим блюдом почти не было никаких сложностей. Единственное, что нужно было проверить, - это навыки владения ножом. Глядя на неловкие движения этих солдат, когда они чистили картошку, Руан Тан хотел рассмеяться. В частности, Сюэ Жуй, который всегда хорошо выступал, уже очистил свою картошку, пока она не стала выглядеть так, будто её обглодала собака. Это выглядело очень печально.
Пока он терпеливо обучал своих учеников, звёздная сеть взорвалась.
После двух дней холодного лечения, поскольку Вэй Чжо слишком поздно откопал какие-либо новые обвинения, энтузиазм по поводу этого инцидента несколько поутих, и многие пользователи сети начали возвращаться к здравому смыслу. Они начали сомневаться, почему Руан Тан, скрывающий свою личность, считается злонамеренным деянием. В конце концов, согласно обычной логике, это был явно хороший пункт продаж, чтобы привлечь поклонников. Он был не только киноимператором, но и четырёхзвёздочным шеф-поваром. Любая другая знаменитость выпустила бы целый сетевой релиз.
Подумав об этом, они пришли к выводу, что сообщение Вэй Чжо было слишком обманчивым. Под всем этим была армия, которая захватила пользователей сети в их темпе и сбила их мысли с пути истинного. Ещё одним фактором было то, что Руан Тан слишком быстро достиг славы, хотя у него было много поклонников, но очень мало настоящих поклонников. Так что перед лицом темпа армии они были легко сметены.
В то время, когда общественное мнение начало задавать вопросы, Самый знаменитый, первоклассный юрист империи Чжоу Цзин опубликовал сообщение на сайте Weibo, заявив, что он будет представлять интересы четырёхзвёздочного шеф-повара Руан Тана в подаче иска против Вэй Чжо. Это сразу же возродило интерес пользователей Сети.
- Чжоу Цзин В.: Я уполномочен господином Руаном подать иск от его имени за нарушение коммерческой тайны и личной неприкосновенности. [Фото][Фото]@Руан Тан.
Из двух приложенных фотографий одна была доверенностью, а другая - официальным письмом адвоката. В письме адвоката говорилось о незаконном сборе Вэй Чжо информации о контракте, предусмотренном соглашением о конфиденциальности, а также о незаконном сборе медицинской документации больницы, что лишало его возможности опровергнуть эту информацию.
Судя по порядковому номеру письма адвоката, можно было видеть, что Чжоу Цзин уже зарегистрировал и подал это дело в Императорский суд, указывая, что они серьезно относятся к этому иску, а не просто намеренно пугают людей.
- Чжоу Цзин В.: [изображение][изображение][изображение], за преднамеренное разрушение чьей-то репутации по @сплетни короля @приходите есть семена дыни со мной @обширные СМИ... мы также подали иски.
Не дожидаясь, пока все придут в себя, Чжоу Цзин отправил ещё один пост Weibo, на этот раз сообщив тем маркетинговым аккаунтам, которые помогли Вэй Чжо установить свой ритм, что против них также были поданы судебные иски.
Сильная позиция Чжоу Цзина заставила Вэй Чжо и его людей запаниковать. Они не думали, что этот деловой контракт был охвачен соглашением о конфиденциальности. Они полагали, что самым умным ходом было бы заставить инсайдера сфотографировать этот контракт. Они никогда не думали, что это будет камень, который разобьёт их собственные ноги. Какое-то время эти СМИ начали безумно удалять свои посты и приносить извинения, но Чжоу Цзин был похож на дьявола, и он последовал за ним с другим постом Weibo.
- Чжоу Цзин В.: Всё содержимое с Weibo было скопировано и нотариально заверено. [Изображение][Изображение][Изображение].
Кто бы мог подумать, что Чжоу Цзин, похоже, давно ожидал, что они удалят свои предыдущие сообщения, и уже заархивировал и нотариально заверил свои заявления? Такой поворот судьбы, неожиданно заставивший пользователей сети поднять свои семена дыни и стать зрителями.
[Я хочу есть поздно вечером: Ха-ха-ха, я так смеялся, что не мог говорить [дож]]
[Употребление травяных таблеток: Могу я спросить @Чжоу Цзин В.? У тебя болит лицо?]
[Ба-Ба Х: Ха-ха-ха, я могу умереть от смеха. Вэй Чжо: Я больше не смею сообщать никаких сенсационных новостей]
Поскольку маркетинговые отчеты Вэй Чжо прыгали в течение последних двух дней, но всё ещё не могли найти никаких скандальных материалов, в то время как с другой стороны, Руан Тан стал ещё тише, теперь ситуация неожиданно изменилась, и они были теперь на стороне отрицательной реакции общественного мнения.
Однако они не могли просто сидеть со связанными руками и ждать, когда их схватят. Хотя они были более или менее готовы к тому, что касается вопроса о нарушении прав, они не будут удовлетворены, если не смогут откусить кусочек от Руан Тана.
Вырвавшись из своего притворства, они теперь говорили всё более прямолинейно.
[Вэй Чжо В.: Честный человек не делает намёков, я спрошу вас прямо. @Руан Тан, я буду настолько смелым, что спрошу вас. Вы были актёром, который с юных лет вошёл в индустрию развлечений, и вы посвятили всю свою жизнь добросовестному изучению актерского мастерства, как вы вдруг пробудили свои необыкновенные кулинарные навыки. Так много новых ингредиентов, не говорите мне, что вы знали, как приготовить их с одного взгляда? Так много никогда прежде не виданных блюд и методов приготовления пищи, не говорите мне, что вы просто так одарены? А может быть, у вас есть какая-то тайна?]
Самым сомнительным аспектом в Руан Тане были его необыкновенные кулинарные способности. В конце концов, его техника приготовления пищи и скорость внедрения инноваций были просто волшебными. Она полностью превзошла нынешний уровень развития кулинарной индустрии межзвёздного мира.
[Не могу перестать обнимать деревья: Я задыхаюсь, когда же это было неправильно - быть таким хорошим?]
Но как бы то ни было, по мнению большинства людей, такая "способность" была необычной и не должна была существовать. Хотя общественное мнение больше не будет нападать на Руан Тана, было неизбежно, что многие люди всё ещё будут шептаться по этому поводу.
В это время Академия Наук официально, но спокойно изменила своё название и опубликовала новую должность.
Академия Наук: С помощью консультанта Академии Наук @Руан Тана, торговый сайт с гордостью представляет три уникальных соуса, и новую партию обработанных ингредиентов, которая будет запущена в ближайшее время, так что следите за обновлениями!
[Солёная рыба изначально была обычной рыбой: Ха-ха-ха, я умираю от смеха. Эта пощёчина пришла так быстро, как торнадо~]
[Пить холодную воду посреди ночи: Невыразимой тайной всегда была Академия Наук!]
[Слабонервный идиот: Консультант? Чёрт побери, с каких это пор ведущий стал консультантом Академии? Как же я мог ничего не знать?]
[Красивая овца: ...!!! А сколько всего личностей у ведущего! Я начинаю подозревать, что я фальшивый фанат QvQ]
С приходом к власти Академии Наук общественное мнение стало ещё более предвзятым в отношении Руан Тана. Академия Наук существовала с самого начала Империи. Она также сыграла ведущую роль в её развитии. Её деятельность всегда приносила пользу Империи и её народу. Её положение в сердцах людей было священным.
Теперь, когда Руан Тан пользовался поддержкой Академии и даже занимал столь высокий пост консультанта, это внезапно развеяло сомнения подавляющего большинства людей. У кого нет ни одного секрета? Если бы у Руан Тана были проблемы с характером или происхождением, разве Академия не знала бы об этом? Может быть, он был высокоразвитым талантом, которого Академия тщательно культивировала!
А затем последовала череда событий, которые заставили людей поверить, что они наблюдают за появлением легенды.
После известия о выпуске соусов Академия наук также подготовила список пожертвований:
Академия Наук: Как доверил нам господин Руан Тан, его гонорары за патент и последующую долю продаж этих инновационных соусов были пожертвованы Академией вместо него. Пожертвования делятся между детским здоровьем и правами женщин, общая сумма которых составляет 10,34 миллиона монет гм.
Как будто это было согласовано заранее, Ассоциация поваров также выпустила аналогичное уведомление, и были обнародованы детали бонусов, пожертвованных Ассоциацией поваров вместо него на общую сумму 6 миллионов монет.
За этот короткий промежуток времени после выписки из больницы количество универсальных монет, пожертвованных только этим человеком, достигло 16 миллионов! Это огромное состояние, которое обычные люди просто не могли себе представить!
[Маленький белый не белый: Боже мой, кто поможет мне подняться? У меня, кажется, немного кружится голова...]
После сообщения Академии Наук отношение народа к Руан Тану уже изменилось от первоначального подозрительного отношения к нему до отношения к нему как к высокой горе. Узнав, что Руан Тан также энергично поддерживает общественное благо, они теперь смотрели на него как на некоего бессмертного, спустившегося на землю. Все его тело было окутано золотистым светом и излучало положительную энергию. Он был очень близок к основным ценностям Империи.
Самое страшное было то, что даже военные тоже включились в драку. Они с радостью объявили, что под руководством Руан Тана вскоре будет создана военная столовая!
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Военная столовая?? Что??]
[Су Су Су Янь Шао: Значит, причина, по которой ведущий не выходил в эфир последние два дня, заключалась в том, что он помогал военным обустраивать столовую?]
[Твердый и непреклонный царь Цзин Цзе: Похоже, что военные теперь также являются нашим соперником в получении любви хороших людей примите это пламя ярости от налогоплательщиков!]
[Тысячи черных птиц: Борьба за людей! У меня нет слов хD]
[Лю Йебай: Я хотел бы знать, можно ли открыть для публики военную столовую?]
[Ци Цзю Мо Ран: Мой брат работает в армии. Есть ли у членов семьи доступ в столовую?]
С этими объявлениями на Weibo от нескольких крупнейших официальных организаций общественное мнение в звёздной сети уже полностью встало на сторону Руан Тана. Кто сказал, что киноимператоры не умеют готовить? Может быть, это было его хобби? Проснувшись после пятилетнего перерыва, он решил не возвращаться к своей прежней работе и вместо этого решил стать ведущим. Что же в этом такого странного? Это было нормально - изменить своё мнение после такой серьёзной травмы. Кроме того, это полностью зависело от него. Это его свобода выбирать, что делать. Какое право имеют другие критиковать его?
Люди проснулись от вводящей в заблуждение критики маркетинговых отчётов и темпа армии. Они вспомнили, как раньше взывали к Руан Тану, чтобы тот объяснился, и внезапно почувствовали себя ошеломлёнными. Что же это был за заговор Мэри Сью? Как же они оказались втянуты в эту теорию заговора?
[Звёдное сердце: Он - император кино, самый молодой четырёхзвёздочный шеф-повар, консультант Академии Наук, с хорошей внешностью и выдающимся моральным характером. Я хотел бы спросить, где я могу найти такого человека. QvQ]
[Маленькие ласточки летают: К комментатору наверху, ты всё ещё не знаешь? Теперь, когда он достиг совершеннолетия, я могу внести его в свою домашнюю книгу. Первый пришёл, первый обслужен. Сахар уже лежит на моей кровати!]
[Не может перестать обнимать деревья: ...ерунда, наш ВЕДУЩИЙ явно принадлежит всем!]
[Фантазия пурпурного цвета: У него уже есть девушка? Хочешь выйти замуж за QAQ]
.....
Теперь, когда ситуация полностью изменилась, как бы они ни боролись, у армии не было абсолютно никакой возможности конкурировать с тремя главными авторитетами - Академией Наук, Ассоциацией поваров и военными. Как только они появляются, они сразу же тонут в потоке инвектив. Этот инцидент с разоблачением личности Руан Тана наконец-то вернулся в своё естественное русло. Из-за этого инцидента многие люди превратились в "фанатов лица" Руан Тана. Многие из его бывших случайных поклонников, пережив эту волну оскорблений, начали становиться закоренелыми фанатами Руан Тана.
В следующий раз, когда кто-то захочет использовать общественное мнение, чтобы очернить Руан Тана, это будет не так просто.
Мульти-талантливый с выдающимся характером, образ Руан Тана как Бога-мужчины был установлен. Количество фанатов на его Weibo и прямом эфире канала в очередной раз взлетело до небес.
С такой сильной контратакой число поклонников в его Weibo и прямом эфире канала пробило отметку в один миллиард. Не важно, сколько там было настоящих фанатов, но с таким количеством фанатов он уже вошёл в пятёрку лучших в Империи. Если они уберут официальные счета Weibo, он может даже пробиться в первую десятку.
Вопрос был решён. Хэ Юнь Чэнь, который всё это время внимательно следил за ситуацией, облегчённо вздохнул. Это было как раз время для дневного перерыва. Он отложил свою работу и направился к временному кухонному классу.
Когда он снова пришел на кухню, Руан Тан сосредоточенно учил своих шестерых учеников готовить зелёный перец и рубленую свинину. Комната была полна запахов еды.
- Маршал! - Ван Цзюнь и другие одинаково приветствовали Хэ Юнь Чэня.
- Эн, - Хэ Юнь Чэнь слегка кивнул, а затем многозначительно посмотрел на Руан Тана.
Руан Тан сразу же всё понял и позволил своим ученикам практиковаться самостоятельно. Затем он последовал за Хэ Юнь Чэнем в один из углов комнаты.
- Ну, как дела? Неужели всё прошло без сучка и задоринки? - не удержался от вопроса Руан Тан.
- Всё прошло очень гладко, - Хэ Юнь Чэнь рассказал ему, что произошло в звёздной сети. - С завтрашнего дня ты можешь возобновить свои прямые трансляции. После этого никто не посмеет причинить тебе неприятности.
- Благодарю тебя! - Руан Тан был очень счастлив, что его жизнь может вернуться в нормальное русло. Хотя эти последние несколько дней в военном штабе были очень насыщенными, без его прямых трансляций, он всё ещё чувствовал, что чего-то не хватает.
- Всегда пожалуйста, - Хэ Юнь Чэнь посмотрел на солдат в комнате и спросил: - Как продвигаются их занятия?
- Они все очень хороши. Все они обладают сильными способностями к обучению. Сегодня мы уже научились готовить три блюда - мясные рисовые лепешки, горячий и кислый тёртый картофель и зелёный перец с измельченной свининой, - с улыбкой ответил Руан Тан.
- Ну, в ближайшие два дня столовая будет почти закончена. Ты придёшь завтра?
- Конечно, - не колеблясь ответил Руан Тан. Он был не из тех, кто бросает своих учеников на полпути. Во всяком случае, транспорт будущего мира был очень удобен. Ему совсем не трудно было ездить сюда и возвращаться. А прямую трансляцию можно было вести где угодно. Это не обязательно было делать дома.
На этой стороне их беседа была очень радостной, жизнь - мирной и спокойной. Однако со стороны Вэй Чжо всё выглядело довольно мрачно.
Первоначально Вэй Чжо видел, что независимо от того, извинился ли он или удалил свой пост, Чжоу Цзин откажется слушать или давать какие-либо уступки. Он подумал: - Если у меня ничего не получится, то и у тебя ничего не получится, - он бросил вызов Руан Тану, намереваясь поднять ещё одну волну интереса, установить новый темп. Он не ожидал, что Академия Наук выскочит и прочно утвердится в лагере Руан Тана.
Более того, помимо Академии Наук, неожиданно на его поддержку вышли Ассоциация поваров и военные. В каком смысле он был жалким негодяем без всякого прошлого? Ясно, что он был жемчужиной в ладони этих больших шишек в Империи!
Другая сторона притворилась свиньёй, чтобы охотиться на тигра, и Вэй Чжо знал, что он и есть тот самый "тигр". Вэй Чжо ненавидел это.
- А разве он не должен был стать известной знаменитостью на нижнем уровне без всякого прошлого? Нацеливание на него вообще не должно было вызвать никаких проблем! Что происходит?! А?! - как только он заговорил, ему дали пощёчину. Вэй Чжо так сильно сожалел об этом, что его "внутренности позеленели". Если бы он знал, что так много больших шишек поддерживают Руан Тана, как бы он осмелился провоцировать его? Он бы бросился обнимать его!
Он никогда бы не осмелился спровоцировать даже одну из этих сил. А теперь он вдруг обнаружил, что спровоцировал всех троих. Вэй Чжо начал сомневаться, что доживёт до рассвета.
- Босс... мы тоже понятия не имеем, что происходит! - несколько подчинённых Вэй Чжо папарацци тоже теряли голову от страха.
Но было уже слишком поздно что-либо говорить, и теперь только один человек мог помочь ему.
Вэй Чжо поспешно открыл свой коммуникатор, достал записную книжку и набрал номер связи.
Это не заняло много времени, чтобы звонок был подключен.
- Кто это? - с другой стороны раздался холодный и равнодушный мужской голос.
- Е Шао! Это же катастрофа! Этот парень Руан...
- Это я знаю, - Вэй Чжо ещё не договорил, когда его прервала другая сторона по имени Е Шао.
- Тогда что же мне теперь делать? - в панике спросил Вэй Чжо.
- Я послал тебе пять миллионов. На этом всё и заканчивается. Что ты должен говорить и чего не должен говорить, ты уже должен знать, - тон собеседника был всё так же холоден и безразличен, как и прежде.
- Как это? - Вэй Чжо был ошеломлён. - Это не вопрос денег. Что Чжоу Цзин собирается пройти через это. Этот контракт был заключён в рамках соглашения о конфиденциальности. Я за это сяду в тюрьму!
- Хм, это потому, что ты сам не знаешь, как с этим справиться. Ты только что потерял союзника, - другая сторона презрительно фыркнула. - Сам найди выход!
- Е Шао! Алло...?! - другая сторона уже закончила разговор. Очевидно, он больше не собирался вмешиваться в это дело.
- Ублюдок! Дела на этот раз пошли так далеко, и ты посылаешь мне только эту маленькую сумму денег? - Вэй Чжо посмотрел на отключенный звонок и сердито швырнул вещи со своего стола. Его лицо покраснело и раздулось, как воздушный шарик: - Раз уж ты такой жестокий, то не вини меня потом за несправедливость!
- Да, но это же Е Шао... - папарацци заколебался.
Это было похоже на то, как будто ведро холодной воды вылили на гнев Вэй Чжо, и краснота на его лице внезапно исчезла. Его лицо побледнело, и он упал вперёд, когда его колени предательски ослабли.
Когда король Ада сражается, маленькие дьяволы страдают. На этот раз он возьмёт вину на себя...
День обучения закончился, и всё в звёздной сети было решено хорошо — Руан Тан вернулся домой очень счастливым.
После того, как Руан Тан вернулся домой, он обнаружил, что тофу, о котором упоминал Юнь И, уже прибыл, и что умный дворецкий уже положил его в шкаф для хранения свежих продуктов. Он открыл шкафчик для хранения свежих продуктов и обнаружил, что Академия наук прислала два вида тофу — твёрдый тофу и шелковистый тофу. Там было два больших и свежих блока. Похоже, сегодня на ужин будут блюда из тофу.
Вместе с тофу там была ещё дюжина консервных коробок. Было странно, что Хэ Юнь И послал ему коробку. Когда он открыл её, то обнаружил, что это был специально разработанный ящик для хранения, который имел несколько небольших перегородок. С ними отделение блюд от риса было бы намного проще. Они были похожи на коробки для завтрака из его прошлой жизни, но лучше сохраняли тепло. Она также была разработана специально для хранения супа и предотвращения его проливания. Никогда не следует недооценивать мудрость людей в будущем.
В последние два дня, когда он не мог вести никаких прямых трансляций, у него появилось ощущение, что чего-то не хватает. Он действительно скучал по этим очаровательным зрителям, и ему нравилось получать их восторженные отзывы, когда они пробовали еду, которую он готовил.
Поскольку всё уже было решено, он может возобновить свою передачу сегодня же вечером.
Подумав об этом, он вошел в учетную запись Weibo и опубликовал короткое уведомление о прямой трансляции.
"@Руан Тан: Прямая трансляция в 7 часов вечера."
[@Не могу перестать обнимать деревья: Ой-ой-ой, прямо в прямом эфире!]
[@Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Отлично, наш дорогой ведущий вернулся!]
[@Я хочу есть поздно вечером: Я наконец-то могу съесть что-то вкусное / (ooㄒ) /~~ без трансляции я не чувствовал себя живым!]
До 7:00 Руан Тан уже приготовил все необходимые ингредиенты, и прямая трансляция началась вовремя.
В результате, как только он вошёл в комнату прямого эфира, он был ослеплён различными красочными спецэффектами подарков. Живой чат был ещё более переполнен, чем раньше. Хотя он уже установил лимиты чата в реальном времени на самый высокий уровень, он всё ещё едва мог видеть через чат. Он взглянул на количество людей в интернете, и оно уже превысило 500 миллионов!
- Привет всем, я - ведущий, Руан Тан. Сегодня я сделаю вам мапо тофу, сладкий и кислый хрустящий тофу и свежий суп из креветок тофу. Острое блюдо, кисло-сладкое блюдо и соленое пикантное блюдо — это определенно удовлетворит вкусы любого зрителя.
[Лёгкий лекарственный аромат: Какое ностальгическое вступление! Ведущий, мы скучали по тебе!]
[Я желаю спокойствия: Ах, ах, молодой человек, мой муж! Какой приятный голос! Прррррр.]
[Зигуи: Тофу! Не это ли имела в виду Академия Наук, когда говорила о новых полуфабрикатах?]
- Да, тофу - это полуфабрикат, изготовленный из соевых бобов. Немного поварив, вы сможете приготовить множество вкусных блюд. Его уже выставили на рынке. Вы можете купить его позже и научиться готовить с ним, - как только Руан Тан сказал это, он начал готовить. - Сегодня я хочу приготовить мапо тофу. Основными ингредиентами являются шелковистый тофу и говядина.
Руан Тан достал кусок филейной части и нарезал его на фарш, а затем положил в небольшую миску сбоку. Шелковистый тофу нарезали мелкими кубиками и бланшировали в кастрюле с водой с небольшим количеством соли. Это позволит удалить бобовый аромат тофу, а также улучшить его текстуру, делая его менее склонным к разрушению, а также делая его более гладким и нежным.
Он разогрел немного масла на сковороде и сначала обжарил нарезанный лук-шалот, измельчённый имбирь и чеснок, а также измельчённый перец горошком, пока они не стали ароматными. Для того чтобы зрители не могли случайно откусить от перца горошины, а их рты онемели и начали покалывать, Руан Тан отфильтровал эти вспомогательные ингредиенты перед следующим шагом. Затем он добавил фарш из говядины, медленно помешивая, пока тот не побледнел. Он добавил соевый соус, чтобы окрасить мясо, а затем добавил соус чили, дав ему обжариться, пока не выйдет красное масло. Мясной пикантный запах был окутан пряным ароматом. На дне кастрюли пузырилось красное масло. Зрители уже не могли сдерживаться.
Затем Руан Тан дал тофу высохнуть, а затем добавил его в кастрюлю, чтобы дать ему закипеть на слабом огне. Он добавил три части крахмальной суспензии, чтобы загустеть соус. Тофу готовился очень быстро, его поверхность уже была покрыта красным маслом, и крошечные поры на нём быстро сокращались, поглощая все соки.
Руан Тан не мог использовать лопатку для перемещения тофу, чтобы он не рассыпался, поэтому он осторожно раскачивал сковороду взад и вперёд, чтобы все ингредиенты были равномерно нагреты. Он несколько раз встряхнул сковороду, чтобы ингредиенты и специи хорошо перемешались. Когда он выложил блюдо на тарелку, то посыпал его мелко нарезанным зелёным луком и перцем. Острый и вкусный мапо тофу был закончен.
Мапо тофу положили на открытую плоскую тарелку. Красный соус был усеян белым нефритовым тофу. Он был усеян зелёными кусочками зелени, и даже фарш из говядины казался золотистым. Всё блюдо выглядело блестящим и сияющим, не говоря уже о пряном, пикантном аромате, исходящем от него.
Зрители уже давно были очарованы соблазнительным ароматом, от которого у них неудержимо текли слюнки. Когда они увидели, что Руан Тан закончил, они даже не стали ждать его сигнала, прежде чем собраться вокруг этой тарелки.
[Не могу перестать обнимать деревья: Это так остро! Так вкусно! Так нежно! Так вкусно же! (ˉ"ˉ)]
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Вау, эта штука под названием тофу так хороша! Оно такое ароматное! С ним я могу прикончить две большие миски риса!]
[Любовное зелье: Вау, я не могу есть острые вещи, они такие горячие, что мои губы, кажется, горят, но это действительно вкусно! Есть во время слёз...]
Мапо тофу характеризуется словами "онемевший, пряный, жгучий, ароматный, мягкий, нежный, пикантный и бодрящий". Особенно важна была ошеломляющая пряность. Так называемое онемение, разумеется, относится к сычуаньскому перцу, пряность же должна на самом деле исходить от соуса чили с соусом из чёрной фасоли. Но в отсутствие соуса из чёрной фасоли домашний соус чили Руань Тана тоже был достаточно хорош.
Когда все попробовали, Руан Тан приступил ко второму блюду. - А теперь я приготовлю кисло-сладкий жареный тофу.
Обеспокоенный тем, что зрители не могут различить два вида тофу, он объяснил: - Это два вида тофу, но их вкус и текстура различны. Они также подходят для различных видов приготовления пищи. Фирменный тофу - это курсер. Когда вы режете его, большие поры можно увидеть в поперечном сечении. Цвет также желтоватый, он твёрже, но более гибкий. Он больше подходит для жарки на сковороде, глубокой жарки и тушения. Он не подходит для жарки во фритюре, но содержание кальция в нём выше.
- Шелковый тофу тоньше и нежнее. Его содержание воды также является высоким, - он указал на блюдо с мапо тофу. - Как вы только что видели, его поверхность более гладкая и белая. Он подходит для горячего горшка, супов и приготовления на пару.
Кто-то сразу же спросил в живом чате: - Что такое горячий горшок?
Он ответил: - Горячий горшок - это тоже очень особенное блюдо. Его очень просто сделать и оно подходит для многих людей. Я также буду транслировать готовку его в будущем. Сейчас мы начнём готовить следующее блюдо.
Сначала он приготовил кисло-сладкий соус с уксусом, соевым соусом, сахаром, крахмалом и небольшим количеством соли и отложил его в сторону. Затем он вымыл твёрдый тофу, разрезал его на маленькие квадратики примерно по три сантиметра, а затем использовал бумагу, чтобы поглотить влагу с поверхности тофу. Затем он разогрел сковороду с маслом и положил туда кубики тофу, обжаривая их до золотистого цвета. Затем он зачерпнул их и вылил лишнее масло, оставив только тонкий слой. Он добавил обратно в жареный тофу вместе с кисло-сладким соусом, используя средний огонь для тушения, позволяя тофу впитывать аромат. Наконец он включил огонь, чтобы дать ему впитаться в соки.
[Следующие передачи, чтобы научиться готовить: Ах, этот кислый и сладкий тофу очень вкусный, я думал, что твёрдый тофу будет жестким, но текстура на самом деле очень нежная. Но самое главное, что это легко сделать! Мне придется попробовать, когда я вернусь домой!]
[Медовое лето: Восхитительно.]
[Курука: Эй, это действительно вкусно... хотя я кухонный недотёпа, я думаю, что могу сделать это тоже!]
Жареная золотистая хрустящая кожица тофу, завёрнутая в густой кисло-сладкий соус, внутри находится мягкая сердцевина тофу. И вкус, и текстура были действительно превосходны.
Видя, что всем очень нравится это блюдо, Руан Тан почувствовал себя вполне счастливым, а затем сказал: - Приготовить суп из тофу и креветок очень просто. Основными ингредиентами являются шелковистый тофу и креветки.
Он нарезал тофу маленькими кубиками, затем обработал креветки, удалив их головы, панцири и пищеварительные пути. К этому времени все уже были знакомы с этим методом обработки, и никто ничего не сказал. Хотя были некоторые люди, которые всё ещё считали обработку креветок немного отвратительной и говорили, что они не будут нести ответственность за их поедание, спасибо.
Он налил воды в кастрюлю до половины, затем добавил кусочки имбиря и очищенные креветки, чтобы сварить вместе. После того как креветка медленно покраснела, он тут же убрал её. Он достал другую сковороду и, используя небольшое количество масла, обжарил нарезанный лук и измельченный чеснок, пока тот не стал ароматным. После добавления воды он положил туда кусочки тофу и креветки. Он использовал соль и немного молотого перца для приправы. После пяти минут кипячения с закрытой крышкой суп был готов.
Когда суп был вылит из кастрюли, все могли видеть, как белый нефрит тофу и красный цвет креветок усиливают красоту друг друга. Суповая похлёбка приобрела полупрозрачный бежевый оттенок. С последним добавлением нарезанного зелёного лука он создал сцену, которая заставила людей чувствовать себя беззаботными и расслабленными.
[Апрельская горлица щёлкает перьями: Мне нравится этот суп, креветки очень нежные, тофу тоже очень гладкий, суп такой освежающий!]
[Гу Яньцин: Это необыкновенно вкусно!]
[ID29238510: Это мой первый раз, когда я смотрю трансляцию. Я слышал, что кулинарные способности ведущего были потрясающими. Что он может превратить простые ингредиенты в вкусные блюда. Я думал, что это просто преувеличенные слухи. Я никогда не думал, что это действительно так! Удивительно, как он использовал один и тот же ингредиент для создания трёх разных по вкусу блюд! Предлагаю хрустальные цветы!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Меня волнует только то, смогу ли я сегодня выиграть в лотерею... QAQ]
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Эй, я уже давно не выигрывал приз, я посмотрел на количество людей в интернете, и я просто хочу плакать...]
[Танцует под лунным светом: Выпрашиваю приз!!!!!!]
Наблюдая, как зрители снова начинают молиться за приз, Руан Тан не мог не улыбнуться: - Поскольку сегодняшние блюда относительно просты в приготовлении, 20 счастливых зрителей будут привлечены и получат набор тофу.
[Маленький белый-это не белый: Делаю сальто и выпрашиваю приз!]
[Аринбс: Одна сотая миллиона выигрышных ставок, Боже мой!]
[Едва проходя мимо: В поисках приза...]
- Поздравляю, Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего, Мэн По По По, Гу Яньцин, танцующий под лунным светом... доставка будет отправлена вам позже, пожалуйста, не забудьте проверить и получить её. Увидимся завтра! - после объявления победителей он закрыл трансляцию среди их мучительных стенаний.
Коробки с консервацией, которые ему прислал Юнь И, оказались очень кстати. И второе, и суп можно было складывать вместе, а не делить на несколько коробок, как раньше.
С помощью Сяо Бая он быстро упаковал 22 коробки. В дополнение к коробкам с обедом победивших зрителей, две другие коробки были, конечно же, для братьев Хэ. В них было больше, чем у других, а также была своя порция риса.
Хэ Юнь Чэнь был занят делами в звёздной сети последние два дня, и у него накопилось много работы, поэтому он остался в штабе, чтобы работать сверхурочно. Хэ Юнь И был занят исследованием новых ингредиентов, поэтому он также работал сверхурочно. Руан Тан отправил их посылки в их офисы.
Он наблюдал, как робот-курьер забирает посылки, закрыл дверь, откинулся на спинку дивана и подумал: "Может быть, мне стоит пригласить их обоих к себе, и позже я приготовлю им "горячий горшок"?"
Через два дня военная столовая была официально завершена. Хэ Юнь Чэнь и Руан Тан согласились провести пробный запуск столовой. С одной стороны, это было сделано для того, чтобы дать Ван Цзюню и другим людям возможность приспособиться к обстановке кухни, а с другой - чтобы проверить, достаточно ли их приготовлений. Если бы не было никаких проблем, они были готовы официально открыть столовую для всей армии.
С тех пор как солдаты и офицеры узнали, что военные устраивают столовую, они все с нетерпением ждали её каждый божий день. Настолько, что питательные растворы во рту стали ещё более безвкусными и неудовлетворительными. В конце концов, именно Руан Тан организовал этот обеденный зал. Он был не только самым молодым четырёхзвёздочным шеф-поваром в Империи, но и тем, кто когда-то получил высшую награду за актерскую карьеру. В глазах солдат он был похож на легендарную фигуру. То ли из любопытства, то ли по какой-то другой причине большинство из них уже смотрели передачи Руан Тана. Они прекрасно понимали, насколько вкусными были блюда Руан Тана, и это заставляло их ещё больше предвкушать этот обеденный зал.
В этот важный день Руан Тан встал рано и приготовил котелок с овощами и отвар из свиных рёбрышек. Покончив с едой, он также приготовил порции для своих братьев и учеников. После того как экспресс-доставка была отправлена братьям Хэ, он сел в подвешенный автомобиль и направился в военный штаб.
Столовая располагалась на третьем этаже объединённого военного корпуса. Весь этаж занимал обеденный зал, общей площадью 4000 квадратных метров. Он мог вместить до 100 000 человек одновременно. Вся столовая была простой по дизайну, с белым цветом в качестве основного цвета. Там были светлые окна и аккуратно расставленные длинные столы и табуреты. Это было очень эффективно. В столовой дежурили более сотни умных сервисных роботов. Они отвечали за раздачу посуды, прием и мытьё тарелок, уборку столовой и другие подобные задачи, облегчая большую часть бремени с кухней.
Задняя кухня столовой была светлой и просторной. Все кухонные принадлежности были доступны, и было не менее десяти больших кухонных плит, что позволяло им удобно готовить одновременно. Были также большие кастрюли и сковородки, специально используемые для приготовления пищи для больших групп. Тарелки и подносы для блюд были сделаны на заказ в соответствии с техническими требованиями Руан Тана. Они были похожи на подносы из нержавеющей стали, которыми пользовались в его университетской столовой. Однако они были крепче и легче, а также легче чистились. Он кивнул, наблюдая, и был вполне удовлетворён этой кухонной утварью.
- Доброе утро, - когда он вошел в столовую, Ван Цзюнь и остальные уже с нетерпением ждали его.
- Доброе утро, учитель Руан! - шестеро солдат отдали ему честь.
- Я принес овощи и отвар из свиных рёбрышек. Сначала съешьте что-нибудь, - он улыбнулся и протянул коробки с консервами.
- Благодарю вас, учитель Руан! - после того, как они его поблагодарили, все принялись жадно поглощать отвар.
В качестве отвара использовались свиные рёбрышки, которые были нарезаны небольшими ровными кусочками. После тушения в течение целых тридцати минут мясо отваливалось от костей. Приготовленный вместе с овощами в рисоварке отвар из костного бульона был густым и ароматным. Это было так вкусно, что люди не могли перестать есть его.
Хэ Юнь Чэнь подождал, пока они почти закончили, прежде чем войти.
- Чэнь Хэ, доброе утро! - Руан Тан слегка улыбнулся ему.
- Доброе утро, - увидев улыбку Руан Тана, Хэ Юнь Чэнь тоже не смог удержаться от того, чтобы не скривить губы. - Я получил отвар, он был очень вкусный.
- Я рад, что тебе понравилось.
- Как идут ваши приготовления?
Новоиспечённая "кулинарная бригада" тут же хором ответила: - Мы готовы!
После этих последних нескольких дней обучения ученики Руан Тана изучили почти дюжину блюд, и они поняли методы обработки всех видов ингредиентов и основные процедуры приготовления пищи. Готовить было не очень трудно. По крайней мере, подавляющее большинство. С нынешними способностями и осведомлённостью его учеников, Руан Тану больше не будет необходимо проводить личный инструктаж. Они смогут просто следить за прямыми трансляциями, чтобы учиться готовить. Он также научил их пользоваться большими кастрюлями и печами. В сегодняшнем пробном прогоне примут участие 1000 человек. Эту рабочую нагрузку нельзя недооценивать. Сегодня предстояло проверить работоспособность столовой, а также способность его учеников справляться с ней.
- Хорошо, тогда я сообщу им, чтобы они пришли поесть, как и было запланировано.
- Ладно.
После того, как Хэ Юнь Чэнь ушёл, Руан сразу же взял своих шестерых учеников, чтобы ознакомиться с планировкой кухни и специально разработанными печами.
- Сегодня мы должны приготовить еду для тысячи человек. Вы готовы к этому? - он посмотрел на своих учеников.
- Готовы! - хором ответили шесть человек.
- Сегодня мы должны приготовить, по крайней мере, два блюда и один суп. У вас есть подходящее блюдо на примете?
Вэнь Цзян взял инициативу на себя, чтобы ответить: - Я думаю, что мы должны сделать омлет с помидорами, это легко сделать, и это очень хорошо сочетается с рисом.
- Хорошо. А что ещё?
- Рубленая свинина и зелёный перец. Оно также быстро делается, но в нём есть овощи. Я уверен, что всем это понравится, - сказал Чжао Гуанмин.
- Если необходимо сварить суп, может, нам приготовить суп из редиски и свиных костей, который мы вчера выучили? - добавил Ван Цзюнь.
Суп из редиски и свиных костей был супом, приготовленным из свиных костей. После того, как редьку клали внутрь, она впитывает пикантный вкус свиных костей. Она может быть даже более пикантной, чем само мясо. Используя 100-литровую кастрюлю на заказ, было очень легко приготовить еду для более чем ста человек.
- Ладно, давайте начнём.
В столовой было заказано большое количество ингредиентов из Академии Наук, и все они были помещены в большие шкафы. Умные роботы были направлены на взятие ингредиентов, которые им были нужны. Умные роботы сыграли большую роль. Они могли помочь с мытьём и разделкой ингредиентов, что могло бы значительно сэкономить Ван Цзюню и другим физическую силу и энергию.
- Сюэ Жуй и Лю Хайтао отвечают за омлет с помидорами, Чжао Гуанмин и Ван Цзюнь - за измельчённую свинину с зелёным перцем, Вэнь Цзэян и Цуй Лян - за суп из редьки и свиных костей, - Руан Тан распределил их в зависимости от сложности блюд. У Чжао Гуанмина и Ван Цзюня был самый высокий уровень, поэтому им была назначена чуть более сложная рубленая свинина с зелёным перцем. После обильной практики Лю Хайтао добился больших успехов. Вместе с Сюэ Жуй они могли приготовить омлет с помидорами. Вэнь Цзэян и Цуй Лян были более внимательны, их контроль над жаркой был очень хорош. Они могли бы сделать вкусным этот суп.
- Да! - несколько человек сразу же принялись за дело.
С умными роботами, они должны были только отвечать за фактическое приготовление пищи. Это была огромная нагрузка на их умы. Поначалу у них могли возникнуть небольшие проблемы, но вскоре они овладели ритмом, и аромат еды постепенно распространился по всей кухне.
Специальная большая кастрюля была очень тяжёлой, но для генетически модифицированных людей, не говоря уже о специально обученных солдатах, она не представляла никаких трудностей. Их контроль над кастрюлей был ещё более точным, и через некоторое время дымящиеся горячие блюда появились одно за другим.
Руан Тан велел умным роботам сложить тарелки в прямоугольные подносы для хранения свежих продуктов и вынести их к окну. Обед в кафетерии был с самообслуживанием. Человек, который приходит на обед, берёт пустой поднос и затем идет к окну, чтобы забрать посуду. Умные роботы будут справедливо и равномерно распределять блюда, давая каждому равную порцию.
Каждый может быстро получить два блюда, одну порцию риса и одну миску супа, а затем найти свободное место в кафетерии, чтобы поесть. Это очень удобно.
В одиннадцать часов утренняя тренировка закончилась, и тысяча заранее отобранных удачливых солдат была освобождена от тренировочных площадок. Они полетели прямо в столовую.
Первым в нее влетел высокий худой молодой солдат. У него были очень длинные ноги, и он бежал очень быстро. Он ещё не успел войти в дверь, как уже почувствовал восхитительный аромат, доносящийся из столовой. Он совершенно отличался от питательных растворов. Натуральные ингредиенты обладали полным и сильным вкусом. Почти сразу же после того, как запах ударил ему в нос, у него потекли слюнки.
Когда он приблизился, автоматическая дверь открылась. Оказавшись внутри, он обвёл взглядом комнату и большими шагами направился к окну раздачи..
Умный робот напомнил ему ровным механическим голосом: - Сначала возьмите поднос, а потом подойдите к окну раздачи, чтобы взять посуду. Сегодня два блюда и один суп.
- О'кей! - он взял тарелку из стопки за окном и поспешил вперёд. Умный робот взял ложку яичницы и положил её на левую сторону своей тарелки. Он подошёл к следующему окну, и ещё один умный робот наполнил правую сторону тарелки зелёным перцем и нарезанной свининой. У следующего окна он взял две полные ложки риса. Теперь его тарелка была набита битком. Наконец он взял с последнего окна миску супа из редиски и свиных костей.
Держа в руках тарелку и миску с супом, солдат уселся за пустой стол. На столе стоял дозатор для очищенных и продезинфицированных палочек для еды и ложек. Обедающие могли свободно пользоваться ими по своему усмотрению.
Он взял пару палочек для еды и не мог дождаться, когда попробует омлет с помидорами. Цвет этого блюда был очень ярким, и в нём чувствовался слабый кисло-сладкий запах. Он уже заставил его пускать слюни. Один укус, и это действительно было так вкусно, как он себе представлял! Он зачерпнул яичницу поверх риса и съел её вместе, одну ложку за другой. В мгновение ока он съел больше половины своей порции риса!
После того как он съел омлет с помидорами, его палочки перешли к другому блюду. Рубленая свинина с зелёным перцем была не такой яркой, как омлет с помидорами, но из-за мяса вкус был ещё более пикантным, но и пряный вкус тоже был очень заметен. Длинноногий солдат облизал губы, с некоторым трепетом, а также предвкушением, он откусил свой первый кусочек.
Первое, что почувствовал язык, был острый вкус, который почти сразу же причинил ему боль, но прежде чем он смог выплюнуть еду, во рту появился острый вкус мяса. Длинноногому солдату вдруг не захотелось выплюнуть его. Он открыл рот, чтобы впустить в себя воздух, а затем принялся жевать его изо всех сил.
- Действительно... вкусно!!
Когда он жевал ингредиенты, сок вырывался наружу. Зелёные перцы действительно несли в себе сладость с пряностью. Рубленая свинина была ещё более солёной, пикантной и нежной, полной мясных соков. Эти два блюда прекрасно дополняли друг друга. Длинноногий солдат вдруг почувствовал, что парит в воздухе. Боль уже исчезла с его языка, и осталось лишь покалывание. Это ещё больше усилило его аппетит.
Он ел, как волк и тигр, и всего за несколько глотков прикончил свою тарелку. Однако он всё равно хотел продолжить.
Съев эти блюда, он почувствовал лёгкую жажду. Он поднял миску с супом и сделал глоток. Его глаза расширились от удивления. То, что казалось мягким и безвкусным супом, на самом деле имело такой свежий и насыщенный вкус. Даже белая редиска была мягкой и нежной, и она была полна мясного вкуса. Это может быть даже вкуснее, чем есть само мясо. Когда он пришёл в себя, то уже выпил всю чашу до дна.
Пока он был поглощён едой, в столовую пришло ещё больше солдат, и после еды они тоже сели за пустой стол. Аромат еды и звуки его товарищей были повсюду. Многие люди всё ещё стояли в очереди у окон. Длинноногий солдат оглянулся и увидел, что все едят с таким наслаждением. От этого он почувствовал себя ещё более голодным. Он смотрел на пустую тарелку перед собой, и ему действительно хотелось плакать.
Хотя он уже закончил есть, ему ещё не хотелось уходить. Вдыхая эти ароматы, он уже был счастлив.
Посидев немного, он всё же не смог сдержать своего внутреннего желания и подбежал к окну с тарелкой.
- Можно... можно мне ещё немного?
Умный робот не получил соответствующих инструкций для этого сценария, поэтому он попросил длинноногого солдата подождать минуту и пошел на заднюю кухню, чтобы спросить.
Поразмыслив над этим, Руан Тан наконец решил согласиться на просьбу солдата. В конце концов, этот пробный запуск должен был проверить работоспособность столовой. Это были только две тарелки и один суп. Если они не смогут удовлетворить даже потребности этой тысячи людей, то как они будут снабжать всю армию?
Неожиданно другие люди увидели, что длинноногий солдат успешно добыл ещё одну порцию, и все они подошли и вернулись за новой. Некоторые даже хотели вернуться за третьей или четвёртой. Ван Цзюнь, Чжао Гуанмин и другие стали ещё более занятыми, и они беспомощно наблюдали, как всё ингредиенты были почти израсходованы. Столовая должна была издать объявление, ограничивающее каждого человека двумя порциями. Те, кто хотел получить третью, были решительно отвергнуты.
Во всяком случае, этот пробный запуск был очень успешным. Все солдаты были довольны, и они были полны похвалы в адрес Ван Цзюня, Чжао Гуанмина и других.
Руан Тан обобщил результаты пробного запуска и подумал, что есть два аспекта, которые нуждаются в улучшении.
Прежде всего, это была проблема посуды. Здесь было слишком мало блюд на выбор. Две тарелки и один суп выглядели слишком маленькими и ограниченными. Средств, выделенных военными на содержание столовой, было вполне достаточно. Это не было большой проблемой, чтобы обеспечить даже десять блюд за один приём пищи. Они должны были бы добавить некоторые другие блюда, иначе стол самообслуживания стал бы довольно однообразным.
Его ученики были полны решимости не отставать. В дополнение к их уроку в последние несколько дней они также смотрели его передачи по звёздной сети. Им даже удалось скопировать некоторые блюда. Руан Тан полагал, что вскоре они смогут выйти с большим количеством блюд, обогатив разнообразие обеденного зала.
Во-вторых, проблема чрезмерной интенсивности работы. Хотя были умные роботы, которые отвечали за нарезку ингредиентов и мытье посуды, для Ван Цзюня и других было слишком много работы. Они уже были так заняты, обслуживая всего лишь тысячу человек, что же ещё, когда столовая была полностью готова?
Руан Тан подумал, что, возможно, есть какой-то способ заменить труд умными роботами. В конце концов, в его прошлой жизни были беспилотные фабрики быстрого питания, специализирующиеся на производстве продуктов питания из супермаркетов. Не было никакой причины, по которой роботы с таким интеллектом не могли бы готовить.
Разница между людьми и разумными роботами заключалась в их способности учиться и приспосабливаться. Добавление умных роботов освободило бы Ван Цзюня, Чжао Гуанмина и других от высокоинтенсивной работы на кухне. Шестеро из них могли бы взять на себя обязанности шеф-повара - планировать меню, заказывать ингредиенты и направлять роботов готовить, чтобы столовая могла работать бесперебойно.
На самом деле, Руан Тан однажды предложил Хэ Юнь Чэню нанять группу поваров непосредственно из Ассоциации поваров, но Хэ Юнь Чэнь сказал, что военные очень строго следят за безопасностью, и они не могут позволить ненадёжным людям войти. Не говоря уже о том, что столовая будет обслуживать нужды всей армии. Если кто-то со скрытыми мотивами вмешается в еду, последствия могут быть ужасными. Так что для них было лучше набирать людей изнутри. Однако он также сказал, что в последующих призывах они могут набирать кандидатов, которые особенно хотели бы быть размещены на кухне. После проверки их можно было бы отправить на укомплектование обеденного зала.
Он был глубоко впечатлён своими учениками, поэтому отдавал все силы, обучая Ван Цзюня и других учеников. Как только их навыки созрели, они могли набирать собственных учеников и продолжать расширять свою рабочую силу. Руан Тан полагал, что после дегустации блюд в столовой найдётся много желающих записаться, и блюда столовой станут ещё богаче и разнообразнее. Его работа также стала бы более эффективной.
К тому времени, когда тысяча солдат закончила есть, вся задняя кухня выглядела как зона боевых действий. К счастью, там были очень универсальные умные роботы, и кухня была быстро восстановлена в своём чистом и опрятном виде. Руан Тан посмотрел на эту группу усталых людей, которые стояли, наклонившись в сторону и постоянно потирая руки. Руан Тан решил лично приготовить еду для Ван Цзюня, Чжао Гуанмина и остальных.
Однако ингредиенты, приготовленные на кухне, почти все были израсходованы. После долгих поисков Руан Тан нашёл только одну курицу. Однако картофель, морковь, лук и другие подобные овощи были в изобилии. Поразмыслив немного, Руан Тан решил приготовить картофельный куриный рис, используя рисоварку.
Он приказал умному роботу вымыть, почистить и нарезать кубиками картофель и морковь, а затем отложить их в сторону, чтобы замочить в воде. Руан Тан лично взял нож, чтобы разделать курицу и разрезать её на куски. Он дал ей замариноваться в соке из зелёного лука и имбиря, чтобы избавиться от рыбности.
Разогрев масло на сковороде, Руан Тан взял приготовленную курицу и измельчённый лук и медленно обжарил их. Когда цыплёнок изменил цвет, он добавил соевый соус, соль и сахар для приправы. Передвинув сковородку, он положил туда картофель, морковь и промытый рис. Он помешивал ингредиенты, пока они не были тщательно перемешаны. Затем он выключил огонь и вылил всё в рисоварку, чтобы приготовить еду.
Через пятнадцать минут котелок с картофельным рисом был готов. После того, как рис был сварен, Руан Тан дал ему ещё десять минут тушиться. Это было сделано для того, чтобы курица была ещё нежнее, а рис впитывал ещё больше вкуса.
Ван Цзюнь и его спутник нетерпеливо наблюдали за происходящим сбоку. Когда рисоварка была открыта, они были почти готовы пускать слюни. Этот рис так хорошо пах!
Вэнь Цзэян не мог дождаться, когда его руки получат миску картофельного куриного риса. Когда он, наконец, попробовал рис, то счастливо закрыл глаза. Курица, приготовленная в рисоварке, была гладкой и нежной, а вкус был просто восхитительным. Рис впитал соки из курицы и овощей, у него был богатый и мягкий вкус. Это было очень аппетитно.
Руан Тан держал две порции картофельного куриного риса. Одна была для него самого, а другая - для Хэ Юнь Чэня. В тысяче обедающих не было старших офицеров для пробного прогона, поэтому Хэ Юнь Чэнь фактически ещё не ел. Поэтому он позволил Ван Цзюню и остальным отдохнуть после еды, а сам отправился в кабинет Хэ Юнь Чэня с коробками консервации.
В последнее время Руан Тан был очень популярен, и благодаря статусу консультанта, дарованному ему Хэ Юнь Чэнем, он беспрепятственно проследовал в военное здание. Когда офицеры узнавали его, они брали инициативу на себя, здоровались с ним и даже указывали ему правильное направление.
Вскоре он подошел к кабинету Хэ Юнь Чэня. Он дважды легонько постучал в дверь и услышал глубокий и низкий голос: - Войдите.
Руан Тан открыл дверь и вошёл, но увидел, что он так занят, что даже не поднял головы. В последние несколько дней Хэ Юнь Чэнь сначала был занят тем, что помогал ему справляться с делами в звёздной сети, а затем занялся обустройством столовой. Неудивительно, что накопилось много работы. Он даже не мог вовремя пообедать и работал сверхурочно в своем офисе. Руан Тан подозревал, что если бы он не пришёл с едой, то ему пришлось бы довольствоваться питательными растворами.
Хэ Юнь Чэнь сначала подумал, что Ли Кай или кто-то другой из подчинённых пришёл с докладом. Когда после долгого ожидания не последовало никакого движения, он нахмурился и поднял голову. Неожиданно он увидел, что Руан Тан пристально смотрит на него.
- Руан Тан? Почему ты здесь? Что-то случилось в столовой?
- Мы закончили все дела в столовой. Я здесь, чтобы принести тебе немного еды! - он достал коробки, сел на диван в стороне, поставил обе тарелки на стол и открыл их, - почему бы тебе не сделать перерыв и не поесть вместе со мной.
- Хорошо, - когда он почувствовал аромат риса, он действительно почувствовал себя немного голодным и сказал: "пахнет хорошо". Он собрал документы на своем столе и сел напротив Руан Тана, чтобы насладиться едой.
Они болтали за едой, и Руан Тан рассказал ему о своих планах относительно столовой. Услышав, что он намерен готовить с умными роботами, он с готовностью согласился. - А достаточно ли умных роботов? Если нет, я закажу ещё одну партию.
- Эн, ещё сотни должно хватить. Количество кастрюль также должно быть увеличено, - учитывая количество людей, как только столовая будет официально открыта, Руан Тан счёл необходимым увеличить численность персонала.
- Не проблема, - Хэ Юнь Чэнь с готовностью согласился: - О, верно...
- Эн?
- Горячий горшок, когда ты планируешь его приготовить?
- Пфф, - он не смог удержаться от тихого смешка. Похоже, что тот горячий горшок, о котором он упомянул позавчера, неожиданно беспокоил Хэ Юнь Чэня всё это время. - Если ты хочешь есть, я могу сделать его сегодня вечером. Ты свободен сегодня вечером?
Поняв его намёк, лицо Хэ Юнь Чэня внезапно просветлело. - Да, но пройдет ещё некоторое время, прежде чем я смогу уйти с работы.
- Не важно, ты занят, так что я просто подожду здесь, - Руан Тан убрал две коробки с консервами. - Я позвоню старшему брату Хэ.
- Это будет не просто... - он сделал паузу, встал, сделал два шага и вытащил из книжного шкафа книгу под названием "История межгалактических войн". Он с некоторым смущением передал её Руан Тану. - Я ничего не имею против. Это может быть немного интересно. Если тебе скучно, ты можешь прочитать её.
Руан Тан взял её и сказал: - Хорошо.
Когда он увидел, что Хэ Юнь Чэнь вернулся к работе за своим столом, он повернулся, чтобы посмотреть на книгу. Книга была толстая, как большой кирпич. Он открыл обложку и просмотрел список имён, участвовавших в его составлении. Имя Хэ Юнь Чэня было включено в список.
"История межгалактических войн" рассказывала о войнах, в которых Имперский народ участвовал с тех пор, как отправился в космос. Он говорил о войнах, которые они вели против враждебных сил или мятежников изнутри. Язык был юмористический и интересный. Он читался как рассказ, и рядом с ним были картинки. Это было совсем не трудно прочитать.
После повествования о каждом сражении появлялись личные комментарии известных полководцев. В последней части, когда обстановка для сражений была относительно близка к настоящему, имя Хэ Юнь Чэня стало часто появляться — в сражениях, которыми он командовал, или в его комментариях и объяснениях различных сражений... он был совершенно не похож на сдержанного, внешне холодного, но внутренне страстного и несколько очаровательного человека, которого знал Руан Тан. Хэ Юнь Чэнь в книге был мудрым и находчивым, решительным и смелым командиром многих сражений, выигранных с меньшими силами и кажущимися непреодолимыми трудностями. С его военным послужным списком, в котором он никогда не проигрывал сражений, он казался грозным и очаровательным, излучая ауру сильного и способного человека.
Руан Тан наконец понял, почему у него так много поклонников в Империи. Хотя он не любил говорить, способность этого молодого и красивого маршала сражаться в сотне сражений и побеждать в каждом из них могла воспламенить любого вспыльчивого юнца. Просто прочитав описание в книге, даже Руан Тан почувствовал себя немного взволнованным.
Он не мог не посмотреть вверх и не заметить Хэ Юнь Чэня. Хэ Юнь Чэнь держал в руке несколько зашифрованных электронных файлов. Все они использовали новый тип материала. На первый взгляд, они были похожи на пластиковые листы, но как только их держали в руках, он проверял свою личность с помощью биометрической информации, прежде чем открыть текст.
Поскольку он был глубоко погружён в свои мысли, брови Хэ Юнь Чэня слегка нахмурились. Его глубокие чёрные брови были плотно прижаты к глазам, что делало его взгляд острым и сосредоточенным. Его чётко очерченные пальцы быстро пробежались по текстам. Документы на его столе быстро уменьшились.
После работы с последним документом было уже четыре часа дня. Хэ Юнь Чэнь повернул голову и посмотрел на Руан Тана. Внезапно он встретился со сверкающим взглядом Руан Тана.
- Что же такое? - ему было немного не по себе, и уши его невольно покраснели. - Ты что, устал ждать?
Раун Тан покачал головой. - Нет, я просто понял, что ты очень красивый.
Когда он услышал это, то его глаза расширились. Румянец, который был ограничен кончиком его ушей, быстро распространился, как прилив, и всё его лицо и шея покраснели.
- Ты тоже хорошо выглядишь.
Закончив свою работу, Хэ Юнь Чэнь поехал вместе с Руан Таном к дому Руан Тана.
Руан Тан спросил его, есть ли у него и Хэ Юнь И какая-нибудь еда, которую они не любят, и Хэ Юнь Чэнь ответил, что они не были придирчивыми едоками. В результате Руан Тан заказал ингредиенты для стандартной горячей кастрюли.
Ингредиенты, которые он заказал для горячего горшка в тот вечер, уже были доставлены, и Сяо Бай помог ему получить доставку. Как только он вернётся домой, он сразу же начнет готовить.
Они оба только что вошли в дверь, когда Хэ Юнь И поспешил на своей подвешенной машине.
- Сяо, я принёс те вещи, которые ты просил! - Хэ Юнь И нёс различные маленькие и большие сумки, все из которых были вещами, которые Руан Тан попросил у него сегодня днём. Помимо кастрюли с разделённым на части горшком для горячего котла, там были также различные продукты из соевых бобов, такие как шелковистый тофу, твёрдый тофу и кожица тофу. Под влиянием соблазна еды энтузиазм и потенциал Хэ Юнь И возросли в сто двадцать раз, и он внезапно решил несколько производственных задач по переработке новых ингредиентов.
- Спасибо тебе, старший брат Хэ! - Руан Тан поздоровался с ним и радостно забрал вещи из его рук. - Подождите немного, я хочу сделать прямую трансляцию. Если вы не хотите появляться в эфире, не ходите на кухню!
- Ладно, - они оба поняли и согласились.
Руан Тан радостно побежал на кухню, неся эти предметы с собой, готовясь начать прямую трансляцию. Он не выступал в эфире сегодня утром, а если бы не выступал и сегодня вечером, то зрители, возможно, уже прыгали бы от волнения. Более того, он совсем недавно пообещал зрителям, что сделает горячий горшок.
Поскольку в его квартире были гости, на этот раз, вместо того чтобы использовать живые линзы, он решил использовать трансляцию с фиксированной точкой. Таким образом, он мог ограничиться только кухней.
После того, как он включил прямую трансляцию, люди в интернете, получившие уведомление о трансляции, немедленно бросились в комнату вещания. Когда они вошли, то внезапно поняли, что сегодняшняя перспектива вещания была немного другой.
[Мяо Мяо обожает есть все блюда ведущего: Трансляция! Хорошо, что я всегда обращаю внимание на уведомления. Когда я увидел уведомление о прямом эфире, я - ого?! Ты красивый парень! А ты кто такой?!!]
[Не могу перестать обнимать деревья: QAQ он не транслировал весь день. Я смотрел записи, чтобы удовлетворить свою жажду, и вдруг началась прямая трансляция.]
[Мэн по по по: Это... прямая трансляция сегодня немного другая? Я... я, кажется, увидел лицо ведущего???]
[Деметра: Комментатору выше... ты не видел ничего плохого, потому что я-я тоже это видела.]
Руан Тан слегка улыбнулся. - Сегодня я изменил метод прямого эфира, поэтому вы можете видеть моё лицо, - в гостиной на мгновение воцарилась тишина, а потом вдруг всё стихло.
[Ци Цзю Мо Ран: Боже мой! Ведущий такой красивый! Как он может быть таким красивым!?]
[Маленькие ласточки летят: Ведущий, ты наконец-то раскрыл свою личность! Когда ты объявишь о нашей свадьбе? (ˉ"ˉ)]
[Солёная рыба изначально была рыбой: я видел фотографию ведущего в звёздной сети и знал, что он красив, но я никогда не знал, что он красив до такой степени. Я сажусь на корточки и смотрю вверх а он всё ещё выглядит так хорошо~]
[Сакура Лето: Ах, это действительно киноимператор! Почему я никогда раньше не думал, что Император Руан так красив?!]
[Чай Лан: QAQ, Руан, ты больше не будешь играть? Твой поклонник кино такой грустный...]
Конечно, было вполне естественно, что здесь будут замешаны некоторые поклонники фильма "император". Они были опечалены его уходом из кино и убеждали его вернуться. Руан Тан мог только ожесточить своё сердце и сказать им: - Мне очень жаль, но я больше не буду сниматься в будущем. Я обнаружил, что больше предпочитаю готовить, чем играть, но в любом случае, спасибо за вашу доброту.
В конце концов, он не был первоначальным владельцем этого тела. У него не было ни супер-актёрских способностей, ни пылкой любви к актёрскому мастерству. Для него было невозможно вернуться в индустрию развлечений. Вместо того, чтобы давать надежду этим фанатам, лучше было объяснить это прямо. Лучше было вынести быструю, острую боль, чем долгую и тупую. Руан Тан надеялся, что они быстро пойдут дальше и найдут себе нового идола.
[Маленький прозрачный: На самом деле, я не думаю, что в этом есть что-то плохое. Возможность видеть, как мой кумир готовит каждый день, как это делает меня самым счастливым!]
[Пить холодную воду посреди ночи: Да, именно так! Ведущий, заправь нас едооой!]
Видя понимание и поддержку аудитории, Руан Тан одарил её своей фирменной улыбкой и дал своё стандартное вступление: - Привет всем, я - ведущий, Руан Тан, и сегодня я хочу принести вам вкусный горячий горшок.
[Не несите бремя Цин: Разве горячее блюдо - это то, упомянутое в прошлый раз? То самое вкусное, которым можно поделиться с большим количеством людей?]
[Курящий дождь: Название горячего блюда звучит очень необычно, я действительно хочу поесть и посмотреть!]
[Мока: Я так ждал этого момента! (☆▽☆)]
Там было много подготовки, необходимой для горячего горшка. Итак, после того, как Руан начал прямую трансляцию, он сразу же начал заниматься делом. Видя, что публика так жаждет горячего горшка, он не смог сдержать лёгкой улыбки. Это вызвало восторженные крики зрителей.
[Апрельская Горлица щёлкает перьями: Ведущий, что значит горячий горшок?]
- Горячий горшок - это блюдо, где необходимым инструментом является горшок. Мы разогреем в нём суп, а затем приготовим ингредиенты, окунув его в кипящий суп на короткое время, - говоря это, он достал разделенный горшок, который только что дал ему Юнь И. В середине кастрюли был разделитель, который означает, что она может вместить две разные ароматизированные суповые основы. - У разных людей разные вкусы, поэтому сегодня я буду использовать этот разделённый горшок для горячего горшка. Одна сторона будет иметь неострый белый суп, а другая - красный острый суп.
На самом деле, главная причина, по которой он решил использовать разделённый горшок, заключалась в том, что у него были разные вкусовые предпочтения. Хэ Юнь Чэнь любил есть острую пищу, но Хэ Юнь И не любил её. Поэтому он специально попросил Хэ Юнь И помочь создать этот горшок, готовый вместить как пряные, так и не пряные ароматы в соответствии с их вкусами.
- Чтобы сделать горячий горшок, первое, что нам нужно сделать, это сделать суповую основу. Вкусная и насыщенная суповая основа - это суть горячего горшка. Вообще говоря, суповая основа была бы вкуснее, если бы мы дали ей кипеть в течение пяти часов, но так как это было спонтанное решение момента, я не смог приготовить её заранее. Так что мне придётся импровизировать. Но не волнуйтесь, вкус всё равно будет восхитительным, - он вынул несколько цилиндрических костей с мясом, разрезал их кухонным ножом и положил в кастрюлю с супом. Он также добавил нарезанный имбирь и зелёный лук и дал ему закипеть на сильном огне. Удалив плавающую пену, он убавил огонь, чтобы дать ей медленно закипеть.
- В дополнение к суповой основе также необходимы различные горячие ингредиенты для кастрюли, - затем он начал готовить ингредиенты, которые они будут готовить в горячем котле позже.
Во-первых, мясо - баранина, говядина и свинина были определённо незаменимы. Для ягнёнка он выбрал мясо из ноги, где были прожилки жира и постного мяса. Он отрезал от ноги широкие полоски мяса, а затем завернул мясо в цилиндр с помощью пластиковой обертки. Он положил его в морозилку для быстрого замораживания, затем достал и медленно разрезал на тонкие хлопья. Таким образом, он смог заставить ягнёнка свернуть кусочки, которые были очень важны в его прошлой жизни. Таким же образом были приготовлены ломтики говяжьего рулета. Кусочки свинины были взяты из полосатого свиного брюшка.
Затем были овощи. Он купил картофель, китайскую капусту, шпинат, побеги бамбука, белую редиску, огурец, белую тыкву, тыкву, кукурузу и другие товары. Он вымыл их все, а затем нарезал или разрезал на части. Он аккуратно положил их на тарелку для последующего использования. Соевые продукты также были незаменимы. Шелковистый тофу, твёрдый тофу, сушёный тофу, кожа тофу были готовы.
Хотя в будущем было восстановлено лишь несколько видов морепродуктов, это не помешало Руан Тану создавать вкусные блюда. Креветки можно было превратить в креветочные шарики, а рыбу - в рыбные шарики и филе. Он также мог создавать яичные клецки, фрикадельки — все виды популярных горячих ингредиентов.
Ингредиенты из птицы были, конечно, также незаменимы. Куриные крылышки, куриные сердца, утиная кровь, утиные кишки, утиные желудки, утиная печень, утиные ноги и так далее. После маринования они станут очень востребованными деликатесами.
Жаль, что здесь не было грибов, поэтому Руан Тан мог использовать только древесный гриб.
Тарелка за тарелкой ингредиенты ставились на прилавок, пока он не был полностью заполнен. Зрители были ошеломлены, увидев это. Что же это был за горячий горшок? Как получилось, что здесь так много ингредиентов? Неужели он опустошил весь торговый центр?
[Ты щенок: Ведущий, ты так много работал. Ты собираешься всё это закончить?]
[Тахиси: Может быть, он использует его для лотереи! Хотя я не знаю, как он это сделает.]
Когда Руан Тан увидел вопрос, поднятый в прямом эфире, он не мог удержаться от смеха: - Как я могу закончить всё это? Вот почему я позвал к себе двух друзей. Вот почему я сегодня изменил режим вещания.
[Сакура Фея: Ху-ху-ху, кто же может быть так удачлив? QAQ я тоже хочу дружить с ведущим!]
[Дующий ветер: Я не хочу, я хочу вместо этого обеспечить ведущего! Но у меня нет денег на это, говоря о том, почему сегодня здесь нет нашего местного тирана управляющего домом?]
[Плавающие мечты: Я не знаю... но одним человеком меньше - одним конкурентом меньше!]
[Стой плез: В любом случае, только потому, что у вас есть деньги, не означает, что вы можете делать всё, что хотите~(`^)]
[Голубое благородство: Я думаю, что мы недооценивали менеджера [не просто.формат jpg]]
Видя, что эти зрители пытаются выяснить местонахождение Хэ Юнь Чэня, Руан Тан поспешно сказал: - Давайте посмотрим, как продвигается готовка супа.
Он открыл крышку кастрюли с супом, и внутри него мягко закипел почти белый суп. Горячий пар быстро вырвался наружу, неся с собой насыщенный пряный аромат. Зрители невольно сглотнули.
[Не могу перестать обнимать деревья: Так хорошо пахнет! Мой рот начинает наполняться слюной.]
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Когда мы сможем поесть? Я больше не могу ждать....]
Руан Тан добавил соль и немного перца. Он попробовал суп и удовлетворённо кивнул. Зрители видели его движения и учились у него. Они тоже зачерпнули немного супа, чтобы попробовать его на вкус.
[Будьте как вода: О, это так вкусно! Так вкусно! Просто этого супа уже достаточно!]
[Начальник детского сада: Мясо тоже такое нежное, что мне не терпится начать есть...]
Руан Тан не мешал зрителям пить суп. В любом случае, они только пробовали голографические данные моделирования. Они могли только попробовать его, он не заполнит их желудки и не задержит его стряпню.
Далее, это было время, чтобы подготовить приправу для красного супа. Руан Тан подогрел немного масла на сковороде, а затем добавил нарезанный перец чили, сычуаньский перец и лук. Он жарил их до тех пор, пока они не стали ароматными, прежде чем добавить ложку сахара, уксус и лёгкий соевый соус. Он также добавил немного сушеного чили, который он высушил заранее. Густой и возбуждающий пряный аромат немедленно распространился и послал толчок в системы зрителей.
Руан Тан вылил жареную пряную приправу в левую сторону разделенного на две части котла, а затем добавил немного варёного супа. Там вдруг оказалось много красной суповой основы. Густой слой пряного масла плавал поверх супа, который уже стал светло-красновато-коричневым. Это был красный, острый суп для этой горячей кастрюли. С другой стороны, Руан Тан тоже налил немного белого костяного супа. Это был белый суп для этой горячей кастрюли.
Горшок, разработанный Хэ Юнь И, имел функцию автоматического нагрева. Одним нажатием кнопки суп мог продолжать нагреваться.
- Теперь суп готов. Красная сторона - острая, а белая - это не острый костный суп. Вы можете положить ингредиенты в кастрюлю в соответствии с вашими предпочтениями. Как только он приготовлен, вы можете выловить его и сразу съесть, - поскольку зрители не могли сами подобрать и приготовить ингредиенты в голографическом режиме, Руан Тан просто положил кусочек каждого ингредиента в каждый суп, чтобы дать зрителям попробовать. - Все, поторопитесь и попробуйте сами.
Зрители нетерпеливо схватили свои палочки и поспешили выудить ингредиенты для еды. Острый суп был горячим и отупляющим, но бодрящим. Белый суп был лёгким и освежающим. Ингредиенты, сваренные в супе, волшебным образом стали такими вкусными. Зрители были так заняты едой, что даже не могли поднять головы.
[Фиолетовая фантазия: Боже, этот горячий горшок слишком вкусный, верно?]
[Я желаю спокойствия: Здесь так жарко! Но это так бодрит! Я так сильно потею...]
- Каждый может попробовать этот соус, хотя я добавляю немного масла чили, он не будет очень острым, - Руан Тан использовал масло чили, кунжутное масло, молотый арахис, чеснок и мелко нарезанный зелёный лук, чтобы смешать это пюре из чеснока и соус для обмакивания чили. Он был ароматным и пряным, а молотый арахис и толчёный чеснок сделают ингредиенты ещё вкуснее. Есть его с таким соусом было действительно богатым деликатесом.
По правде говоря, Руан Тан предпочитал арахисовое масло с соусом из соленого бобового творога. Но без арахисового масла или соленого бобового творога он мог только обойтись. Он мысленно отметил это и понадеялся, что Академия скоро поможет ему воссоздать его заново.
[Бай Нянь Нин: Ах, какой вкусный соус! Я думаю, что смогу съесть ещё несколько мисок с ним!]
Когда почти все попробовали, Руан Тан сказал с некоторым смущением: - Поскольку горячий горшок - это особый вид блюда, которое нужно съесть, как только его приготовят, я не буду сегодня разыгрывать в лотерею.
Когда эти слова прозвучали, живой чат внезапно разразился мучительными воплями. Руан Тан терпеливо ждал, пока утихнут их крики, прежде чем сказать: - Но позже я буду обсуждать с Академией Наук, как мы можем получить упакованные ингредиенты, а также неудобные для обработки ингредиенты для этого горячего горшка. Он будет доступен на торговом сайте, чтобы каждый мог удобно создать его для себя. Сделать горячий горшок очень просто. Вы можете купить ингредиенты и попробовать приготовить его дома.
[Слабонервный идиот: Хотя я всё ещё чувствую себя очень обиженным, раз это так, я прощу тебя!]
[Золотые монеты падают вниз: О, хе-хе, хорошо~ больше энергии ведущему~]
- Итак, сегодняшняя прямая трансляция заканчивается. Увидимся завтра, - Руан Тан выключил передачу и посмотрел в сторону гостиной. Хэ Юн Чэнь и Хэ Юнь И уже учуяли ароматы, доносящиеся из кухни, и с нетерпением ждали. Они уже вытягивали шеи, чтобы заглянуть на кухню.
Он не смог удержаться от смешка и вынес горячий горшок.
- Ладно, мы тоже можем начать есть!
Хэ Юнь Чэнь любил острую пищу, поэтому острая сторона была обращена к нему. Хэ Юнь И не любил есть острую пищу, поэтому перед ним поставили белый суп. Руан Тан мог есть и то, и другое, поэтому он сел посередине.
- Поторопитесь и ешьте. Если мясо переварено, оно не будет иметь хорошего вкуса, - он пригласил их начать есть.
- Тебе тоже надо поесть, - пока Хэ Юнь Чэнь ел, он также обращал внимание на то, какие продукты любит Руан Тан. Видя, что Руан Тан любит ломтики бараньего рулета, креветки и рыбу, Хэ Юнь Чэнь отдавал их ему. Руан Тан также отплатил ему тем, что давал Хэ Юнь Чэню еду, которая ему нравилась.
Хэ Юнь И: - ...
Хэ Юнь И чувствовал себя третьим лишним... похоже, его младший брат проиграл...
Несмотря на это, они наслаждались восхитительным горячим горшком и ели, пока их животы не округлились. Но даже тогда им не хотелось останавливаться.
Когда братья Хэ ушли, Руан Тан вымыл лицо и прополоскал рот, прежде чем лечь спать.
Как и следовало ожидать, некоторое время в Империи было очень много энтузиазма по поводу горячего горшка.
Руан Тан вспомнил о своём обещании перед аудиторией. На следующее утро он встал рано и приготовил целую порцию креветочных шариков и мясных рулетов. Он раздал их вместе в качестве призов для утренней лотереи, что очень обрадовало зрителей.
Торговый сайт "star network" также быстро последовал за ним. Расспросив Руан Тана о способе производства базовых ингредиентов для горячего горшка и некоторых неудобных для обработки ингредиентах, они поспешно сделали эти предметы доступными для продажи. Они даже вышли с концентрированным суповым базовым пюре. Таким образом, даже кто-то совершенно неумелый на кухне просто должен был бы вскипятить кастрюлю воды с концентрированным суповым базовым пюре и другими ингредиентами, и они могли бы легко наслаждаться вкусной горячей едой в горшке.
Все ингредиенты были доступны в торговом центре. Большинство ингредиентов были уже готовы, а что касается других ингредиентов, то их нужно было только нарезать. Даже кастрюля для горячего горшка была легко доступна. Нужно было только вскипятить ингредиенты в супе, и вы уже могли его есть. Это было быстро и удобно.
В нынешней ситуации, когда хорошая еда была недостаточно развита, скудна и часто дорогостояща, спрос на этот тип удобной кулинарии, который даже недотепы могли сделать, быстро охватил всю Империю.
У Хэ Юнь И тоже были новости для Руан Тана. Несколько компаний увидели коммерческую возможность для горячих горшков. Они связались с Академией, чтобы купить право использовать горячий горшок для открытия ресторанов в других звёздных системах, что делает его ещё более удобным для граждан Империи, чтобы наслаждаться хорошей едой.
Империя придавала большое значение вопросам авторского права. Как и горячий горшок, эта беспрецедентная новинка, хотя Руан не регистрировался и не подавал патент, поскольку он был первым человеком, сделавшим горячий горшок, он считался его владельцем. Это не было бы проблемой, если бы ты только хотел приготовить горячий горшок дома для себя, но как только ты планируешь использовать его для получения прибыли, то нужно будет заплатить Руан Тану за право на его использование.
После нескольких тысяч лет развития Империя голубой звезды становилась всё больше и больше. На территории Империи насчитывалось более пятидесяти планет, а население достигло поразительных ста миллиардов человек. Можно было бы рассматривать это как огромную возможность для бизнеса. Горячий горшок, этот деликатес, который не требовал кулинарного таланта, не требовал никаких способностей и даже не требовал такой большой рабочей силы — он был похож на гуся, несущего золотые яйца. Как это могло не заставить кровь этих предприимчивых капиталистов закипеть?
Естественно, Руан Тан с готовностью согласился. Его усилия сами по себе не смогут удовлетворить потребность всей Империи в хорошей еде. С большим количеством ресторанов всё больше людей могли попробовать вкусность натуральных продуктов. Это было очень хорошо.
Хотя ингредиенты и основные материалы для горячего горшка были предоставлены Академией Наук, идея для горячего горшка пришла от Руан Тана. Поэтому Хэ Юнь И настоял на том, чтобы отдать ему половину прибыли. Руан Тан не отказался от его предложения, он только попросил его пожертвовать её, как и раньше.
Дело не в том, что Руан Тан был какой-то Богиней, и не в том, что он был особенно самоотверженным. Однако у него действительно не было недостатка в деньгах. Теперь у него были сотни миллионов поклонников. Одна прямая трансляция могла принести ему почти миллион подарков. Он не нуждался в этом дополнительном доходе, чтобы добавить цветы на парчу. Тем более что, по его мнению, такие вещи, как горячий горшок и эти домашние блюда, не были его собственными творениями. Они были накопленным "богатством" поколений за поколениями человечества.
Ему позволили избежать смерти и дали новую жизнь в этом новом мире. Должна же быть какая-то причина. Может быть, Бог хотел, чтобы он использовал своё знание кулинарии, чтобы изменить нынешнее положение этого мира, поэтому он никогда добровольно не использовал бы эту прибыль для своих собственных эгоистических интересов.
Какое-то время горячий горшок был очень моден в Империи. Настолько, что самой модной темой в сети "Стар" стала фраза: - Ты сегодня ел горячую похлёбку?
Это показывало, до какой степени Имперский народ полюбил её.
Однако, в конце концов, горячий горшок был своего рода едой, которой можно было поделиться с большим количеством людей. Следовательно, не было нескольких одиноких собак, живущих в одиночестве, которые жалобно кричали. - Одинокие собаки не имеют никаких прав человека! Есть горячий горшок в одиночку так грустно QvQ
- +1!
Любимая одинокая собака, любимая лежебока....
Видя эти два описания, Руан Тан не мог не думать об этом, казалось бы, волшебном продукте, который был очень популярен в Китае. Тебе не нужно было покупать или резать овощи, даже не нужно было использовать кастрюлю или кастрюлю, просто нужно было дать ему настояться в кипяченой воде.
- Мы могли бы производить лапшу быстрого приготовления. - Руан Тан задумался, поглаживая подбородок. Был также тот безалкогольный напиток под названием "Fat House Happy Water", когда его охлаждали и пили вместе с горячим горшком, и это было невероятно приятно.
Однако если всё это выплывет наружу, Империя вскоре увидит множество людей, которые заболевают. Представив себе это, Руан Тан рассмеялся. Возможно, это приведёт к развитию индустрии похудения.
Он покачал головой и глубоко вздохнул:
"Разве это не сделает меня дьяволом?"
Он подумал об этом, но все же послал Хэ Юнь И сообщение о своей новой идее. В любом случае, учитывая уровень технологий Империи, выйти с безопасной и здоровой лапшой быстрого приготовления и безалкогольными напитками не должно быть проблемой.
**********
Что же касается военной столовой, то Руан Тан по-прежнему каждый день ходил в военный штаб. С одной стороны, Руан Тан хотел продолжать учить своих учеников. Он хотел повысить их сознательность и понимание кулинарии в отличие от того, что было раньше, когда он просто насильно кормил их уроками. Можно сказать, что сейчас они находились на продвинутом уровне. С другой стороны, он тоже готовился к официальному открытию столовой.
Через три дня в столовой наконец официально объявили, что она открыта для всех солдат и офицеров. Хотя сейчас она может накормить только обедом, этого всё равно было достаточно, чтобы все были взволнованы.
Задняя кухня сделала беспрецедентный шаг по использованию умных роботов для приготовления пищи. Умные роботы прекрасно повторяли шаги, которые делали Ван Цзюнь, Чжао Гуанмин и другие при приготовлении пищи. Они переписали всё, вплоть до приправы. В мгновение ока они выходили с партией за партией дымящейся горячей и вкусной еды.
Хотя присутствие умных роботов освободило Ван Цзюня и других от работы на плите, у них всё ещё были более важные дела. Они отвечали за составление меню, заказ ингредиентов, наблюдение за умными роботами и работу с неожиданными ситуациями, возникающими в столовой. Эти шестеро солдат были всё так же заняты, как и прежде.
В одиннадцать часов двери столовой открылись, как и было запланировано, и все солдаты вошли в столовую в строгом порядке.
Поскольку было слишком много людей, приходящих за едой, чтобы сэкономить больше времени, столовая открыла функцию онлайн-заказа. Там было восемь блюд на выбор и два разных вкуса супа. Солдаты могли свободно выбирать и подбирать блюда в соответствии со своими предпочтениями. Они даже могли выбрать себе место. Их заказы будут отправлены на кухню, и как только умные роботы получат заказы, они смогут приготовить выбранные ими блюда. Позже, когда они войдут, они просто сядут на своё зарезервированное место, а затем смогут насладиться своей дымящейся горячей едой.
Руан Тан и Хэ Юнь Чэнь были среди тех, кто пришёл пообедать в обеденный зал. Однако главной целью их прихода была проверка работы столовой. Увидев, что все едят в полном порядке, они удовлетворённо закивали головами.
Хэ Юнь Чэнь и Руан Тан также заняли свои места. Перед ними была разложена еда. Хэ Юнь Чэнь выбрал острую курицу и баклажаны юйсян в паре с томатным супом из яиц. У Руан Тана были кисло-сладкие свиные рёбрышки и огурец с омлетом в паре с тофу и супом из фарша. Все они были довольно хороши на вкус.
- Это восхитительно! Я мог бы есть это каждый день! - один солдат не смог удержаться от похвалы, когда с жадностью набросился на еду.
- Вот именно! Я думаю, что это намного лучше, чем то, что подают в ресторанах! К сожалению, моя жена и дети не могут здесь есть. Было бы здорово, если бы я мог забрать её домой, - его спутник глубоко задумался и кивнул.
- Это прекрасная идея. Где мы можем найти такую хорошую вещь? Ах, как было бы здорово, если бы таких ресторанов, как наша столовая, было больше! Тогда наши семьи тоже могли бы попробовать такую вкусную еду...
Слушая их разговор, Руан Тан не мог не быть тронутым. В наши дни многие из так называемых звёздных ресторанов были дорогими, а разнообразие блюд - ограниченным. Их методы приготовления были грубыми, они просто варили их в бульоне, готовили во фритюре или жарили ингредиенты, что делало блюда очень однообразными. Такие блюда, как горячий горшок, были намного лучше. Это было дёшево, и люди могли сделать свои собственные дома. Это дало бы намного больше людей возможность попробовать и съесть вкусную еду.
Такие специи, как звёздчатый анис, корица, гингко, а также кулинарное вино, устричный соус и дубаньцзян, такие приправы — он должен был попросить Академию сделать их как можно скорее. С помощью этих богатых приправ он мог проявить свои кулинарные навыки в полной мере.
Хотя люди Империи не могли их попробовать, Руан Тан знал истинный стандарт этих блюд. Для него всё это было вполне сносно.
Даже после того, как они ели эти обычные дегустационные блюда в течение нескольких месяцев, Руан Тан всё ещё не мог ничего поделать. Вспоминая, Руан Тан скучал по бесчисленным изысканным деликатесам на Земле - сильно приправленной пряностями западной еде, и лёгким блюдам, которые требовали много ингредиентов. У него также не было достаточно времени, чтобы попробовать те новые блюда, которые он планировал...
Ингредиенты, приправы — всё это должно быть восстановлено!
Хэ Юнь Чэнь посмотрел на его лицо, которое становилось всё более решительным и возбужденным. Он не мог не спросить подозрительно: - Руан, ты... очень голоден? - а иначе с чего бы ему вдруг испытывать такие эмоции, когда он ест?
- Ах, нет, я просто кое-что придумал, - когда Руан Тан пришёл в себя, он посмотрел на Хэ Юнь Чэня сверкающими глазами: - В будущем я буду готовить ещё более вкусные блюда, чтобы поделиться ими со всеми!
Академия Наук была очень эффективной, и всего за несколько дней она ввела несколько новых ингредиентов - шампиньоны, грибы шиитаке и грибы эноки. Это очень обрадовало Руан Тана. Наконец-то он мог готовить новые блюда!
Как раз когда он оттачивал свой нож и готовился к вечерней прямой трансляции, ему неожиданно позвонил президент Ассоциации поваров Гу.
- Здравствуйте, президент Гу, - Руан Тан улыбнулся, когда ему позвонили.
На экране появился президент Гу с его культовыми седыми волосами и бородой. - Привет, Руан Тан, ты в последнее время сильно занят?
- Со мной всё в порядке, я не особенно занят. Тебе нужна моя помощь для чего-нибудь? - с любопытством спросил он.
- Лидеры народа Рут готовятся посетить нашу Империю голубой звезды, чтобы обсудить вопросы торгового сотрудничества. Люди Рута очень помогли нам во время войны, поэтому Империя придаёт этому вопросу большое значение. Наша Ассоциация шеф-поваров несёт ответственность за их питание во время их пребывания, - президент Гу сделал паузу, прежде чем продолжить. - Люди Рута любят натуральные ингредиенты нашей Империи, и я не знаю как, но они слышали о тебе и надеются, что смогут попробовать твои блюда. Вот почему я могу только попросить тебя о помощи.
Подумав об этом, Руан Тан спросил: - А сколько там будет людей?
- Всего двадцать посетителей, и все они - дворяне среди Рутов. Что касается их флота и эскорта, то мы будем нести за это ответственность.
- Тогда всё в порядке. Позволь мне это сделать, - Руан Тан не колебался слишком долго и быстро кивнул. - А когда они прибудут? Сколько дней они там пробудут?
- Отлично! Они прибудут в Империю в течение двух дней. Они должны остаться здесь на четыре-пять дней. Мы будем развлекать их в Эмпайр-Стейт-Билдинг. Тебе лучше прийти завтра и помочь мне составить меню. Мы будем нести ответственность за обеспечение безопасности ингредиентов. Тебе просто нужно это записать.
- Ладно, я понимаю. Какие продукты они любят?
- Хм, они, наверное, просто любят есть мясо? - президент Гу на самом деле не совсем ясно представлял себе вкусовые предпочтения Рутов. Он только знал, что когда они в последний раз приезжали в Империю, им особенно нравилось жареное мясо, поэтому он мог дать только этот неопределённый ответ.
- Хорошо. Я понял.
После этого звонка Руан Тан, естественно, заинтересовался Рутами и стал искать их информацию в звёздной сети. Оказалось, что Руты были похожи на Аватара, которого он видел в кино в своей прошлой жизни, за исключением того, что их кожа была не голубой, а почти прозрачно-белой. Они были высокими, с длинными ногами и крепкой верхней частью тела, остроконечными ушами, звериными глазами и клыками. Они выглядели очень агрессивно. Похоже, президент Гу был прав, когда говорил, что они любят мясо.
В любом случае, куры, утки, свиньи, крупный рогатый скот и овцы были доступны и под рукой. Они должны быть в состоянии удовлетворить их.
Добавив это к своему расписанию, Руан Тан продолжил подготовку к вечерней прямой трансляции. Академия Наук уже заранее прислала ему новые ингредиенты, и все они были свалены в кучу на кухне. Он мог бы использовать грибы для приготовления грибного и яичного супа. Энокис можно было бы использовать для грибных и говяжьих рулетов. В то время как шиитаки можно было бы приготовить на пару, чтобы сделать курицу с шиитаке. Две тарелки и один суп были в самый раз.
Определившись с меню, Руан Тан отправился в сеть "Star network" и купил необходимые ингредиенты на торговом сайте.
После того, как ингредиенты были доставлены, началась прямая трансляция.
- Всем привет, я ваш ведущий, Руан Тан. Сегодня я сделаю грибные и говяжьи рулеты, курицу с шиитаке и грибной суп с яйцом.
[Солёная рыба изначально была просто рыбой: Ха-ха-ха, я знала, что он собирался использовать их для передачи. Всякий раз, когда Академия выходит с новыми ингредиентами, он обязательно создаёт блюда из них в тот же день. Как и следовало ожидать от консультанта Академии Наук!]
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Говяжий рулет! Я знаю что это! Когда я ел горячий горшок несколько дней назад, этот кусок говядины был очень вкусным!]
[Не могу перестать обнимать деревья: я собираюсь сидеть сложа руки и ждать хорошей еды!]
- Закатать грибы и говядину совсем не сложно. Нам просто нужно свернуть жирную говяжью полоску вокруг грибов эноки, - благодаря популярности горячего горшка жирная говядина теперь продавалась непосредственно в торговом центре, и Руан Тан больше не нуждался в том, чтобы делать её с нуля. Красные и белые слоистые полоски говядины были выложены на разделочную доску, а вымытые грибы эноки завёрнуты в них.
Руан Тан положил завёрнутые в говядину грибы на горячую сковороду и жарил их до тех пор, пока жирный говяжий рулет не стал светло-золотистым.
Руан Тан аккуратно разложил грибы и говяжьи рулеты в форме цветка, создавая круг на тарелке. В промежутках он перемежал несколько зелёных овощных цветов. Затем он использовал соевый соус, соль, сахар и немного крахмальной суспензии, чтобы сделать солёно-сладкий соус, который он посыпал на булочки. Соус, капавший на грибы и говяжий рулет, придавал ему яркий красноватый блеск, украшенный зелёными овощными цветами, он выглядел как красивая картина.
- Давайте попробуем, - он пригласил публику опробовать их. - Помните, что если вы окунёте его в соус, он будет гораздо вкуснее.
[Таксист: Оооооооооооооооо как вкусно!]
[Любовное зелье: Жирная корова такая нежная. Грибы внутри не имеют большого вкуса, но у них такая приятная текстура. С соусом просто восхитительно!]
[Мирно спящий: Я думаю, что-то застряло у меня между зубами.]
[Пейзаж из моего родного города: Я думаю, что смогу съесть ещё несколько тарелок этого!]
Грибы и говяжий рулет, приготовленный Руан Таном, имели пикантный вкус с оттенком сладости. Говядина была многослойной с жиром и постным мясом и была очень нежной. Пока жевательные грибы эноки впитывали масло из говядины и сладость соуса. Поскольку они были обжарены на сковороде, в них также чувствовался привкус гари. Это блюдо, с его, казалось бы, простым способом приготовления, на самом деле было богатым и многослойным по вкусу, что очаровывало всех, кто его пробовал.
- В курице с шиитаке используется мясо из куриных бёдер. Его очень легко сделать, так что каждый может научиться делать это дома.
Руан Тан вымыл куриные бедра под краном, а затем намазал их небольшим количеством соли и имбирно-зелёного сока. Разрезав его на мелкие кусочки, он положил его в миску с нарезанным зелёным луком, имбирём, сахаром, соевым соусом и солью. Хорошо перемешав все ингредиенты, он обернул миску полиэтиленовой пленкой и дал ей замариноваться в течение пятнадцати минут.
Пока курица мариновалась, Руан Тан начал готовить грибной и яичный суп. Сначала он вымыл шампиньоны и нарезал их ломтиками. Он разогрел немного масла на сковороде и обжарил лук, имбирь и чеснок, пока они не стали источать аромат. Затем он добавил грибы в жаркое. Туда налил горячую воду и, наконец, в суп добавил взбитую яичную смесь. После приправы солью и перцем была приготовлена миска вкусного грибного и яичного супа.
[Пурпурная фантазия: Я изначально думал, что этот суп был слишком простым, что вкус не будет ничем особенным. Я и не ожидал, что он будет таким вкусным!]
[Маленькие ласточки летают: Это верно! Приготовить этот суп так просто. Я думаю, что даже я могу сделать это дома!]
[Следующие передачи для изучения кулинарии: Я научилась готовить два новых блюда. Я так счастлива! XD]
В это время Руан Тан взял маринованное мясо куриных бедер и выложил его на разогретую сковороду. Когда поверхность мяса слегка обесцвечивалась, он клал туда кусочки грибов и продолжал жарить, пока курица полностью не поменяла цвет. Он увеличил температуру, чтобы дать ей возможность впитывать ароматы. После этого он положил шиитаке и куриные бёдра в пароварку и дал им пропариться в течение десяти минут.
Приготовленное таким образом куриное мясо было особенно сочным, нежным и чрезвычайно вкусным. Аромат грибов шиитаке просочился в курицу, придавая ей уникальный вкус, который не позволял людям остановиться от одного укуса.
[Лю Йебай: Такое богатое блюдо должно очень хорошо сочетаться с рисом!]
[Шайли: Если бы я мог положить туда рис, я бы ел это до тех пор, пока не лопнул!]
Два блюда и суп, которые приготовил сегодня Руан Тан, были весьма популярны, и публика уже вовсю суетилась. В конце концов, блюда были закончены, и то, что последовало дальше, было для них самым волнующим!
[Слабонервный идиот: [Домашняя муха потирает руки.jpg] будем ли мы сегодня играть в лотерею?]
- В сегодняшний счастливый розыгрыш будет пять счастливых зрителей, которые получат этот грибной набор из двух блюд и одного супа, - ответил он, улыбнувшись.
[Шелест листьев в лесу: Я слышал, что молитвы полезны. Пожалуйста, быстро ознакомьтесь с моим удостоверением личности!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Шанс на победу один из 300 миллионов [улыбка постепенно исчезает.формат jpg]]
[Зигуи: Хотя шанс очень мал, я держусь за этот проблеск надежды... QAQ]
[Я желаю спокойствия: Ху-ху-ху, я никогда не получал никакого приза!!]
[Чай Лан: Сегодняшние блюда были довольно просты в приготовлении, если я не смогу выиграть приз... я могу научиться делать это сам... (*шепчет* хотя я всё ещё очень хочу выиграть приз)
Он открыл лотерейную функцию, и из всех имен, плавающих вокруг него, он наугад выбрал пять имён, которые оказались немного знакомыми. - Поздравляю Китайский сад Луны, Лю Йебай, составитель гороскопов, Юэ Чжи Синь помнит снег и Янь Гуй. Пятерым удачливым зрителям - ваши посылки будут отправлены позже. Пожалуйста, не забудьте проверить и получить их.
[Юэ Чжи Синь вспоминает снег: Я выиграла приз в этой жизни! Я так тронута! Я плачу!]
Победители радовались, а те, кто не выиграл приз, плакали от горя. Руан Тан не знал, смеяться ему или плакать.
Затем он вспомнил о деле, связанном с банкетом Рутов. Он не был уверен, сможет ли завтра выступить в прямом эфире. - Кроме того, завтра я могу снова не вести трансляции. Я не уверен, что у меня будет время для трансляции. Если она будет, я сделаю объявление на Weibo.
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Ху-ху-ху, ведущий, куда ты идёшь? Я не могу есть без тебя!]
После закрытия прямой трансляции блюда упаковывались в коробки для консервации и затем отправлялись победителям. Конечно, он не забыл о долях Хэ Юнь Чэня и Хэ Юнь И.
После решения этих вопросов он немного подумал, а затем отправил сообщение Хэ Юнь Чэню.
- Ты будешь присутствовать на банкете для Рутов?
Хэ Юнь Чэнь ответил быстро.
- Да.
В конце концов, Руан Тан собирался готовить еду для незнакомой инопланетной расы. Присутствие там Хэ Юнь Чэня дало Руан Тану великое душевное спокойствие. - Вот и отлично. Президент Гу попросил меня помочь подготовить приём. Я буду отвечать за еду на банкете.
- Я точно буду там.
Ранним утром следующего дня Руан Тан вызвал подвешенную машину и отправился в Эмпайр Стейт Билдинг. Эмпайр Стейт Билдинг был одновременно самым высоким зданием империи голубой звезды и её административным центром. Он был очень похож на Империю голубой звёзды. Развлекая здесь Рутов, они давали им очень высокий стандарт их жизни.
Несмотря на то, что он мысленно готовился к этому, Руан Тан всё ещё был сильно потрясён, когда стоял перед Эмпайр Стейт Билдинг. Он никогда не видел такого высокого и величественного здания. Это было буквальное воплощение поговорки "возвышаясь над облаками". Это было великолепнее любого высотного здания, которое он видел в своей прошлой жизни.
Правительственные чиновники приходили и уходили бесконечным потоком. Пройдя через различные ворота, они организованно вошли в Эмпайр Стейт Билдинг. Руан Тан просто последовал за толпой в здание.
Система безопасности для входа в Эмпайр Стейт Билдинг оказалась более строгой, чем он предполагал. Хотя в каждой из сторон света имелось по четыре больших ворот для входа и выхода, за каждым из них на самом деле следовали шестнадцать меньших дверей, каждая из которых была независимой охранной калиткой. Каждый человек сам по себе должен был бы пройти через одни из меньших ворот.
Подойдя к воротам, он прижал ладонь к умному терминалу у двери. После того, как его биометрические данные были проверены, автоматическая дверь открылась, и перед ним оказался небольшой отсек. Он медленно вошёл, и автоматическая дверь тоже закрылась за ним. Затем был инфракрасный свет, который сканировал его повсюду, подтверждая, что он не нёс никаких подозрительных предметов. Только тогда дверь перед ним открылась.
На стойке регистрации у ворот Руан Тан получил карточку лифта и поднялся на нём в банкетный зал на 55-м этаже.
- Тан, ты здесь! - президент Гу сидел в банкетном зале с несколькими поварами, обсуждая меню. Увидев выходящего из лифта Руан Тана, он тут же изобразил дружелюбную улыбку.
- Доброе утро, президент Гу, - он улыбнулся и подошёл к нему.
- Это Сюэ Нин, Цай Вэньцзе, Цянь Бинь и Тао Ань, все они выдающиеся повара из нашей ассоциации, - президент Гу улыбнулся и представил остальных людей вместе с ним. - Это Руан Тан. Я не думаю, что мне нужно представлять его?
Сюэ Нин была единственной женщиной-поваром в группе. У неё было красивое лицо, но холодный темперамент, и она выглядела очень неприступной. Когда президент Гу представил их друг другу, она даже не взглянула в сторону Руан Тана. Цай Вэньцзе и Цянь Бинь оба были опытными поварами определённого возраста и опыта. У них был зрелый и стабильный темперамент. Когда президент Гу представил их друг другу, они вежливо кивнули и поздоровались. Тао Ань был учеником президента Гу и, вероятно, самым молодым из них. Он пристально смотрел на Руан Тана с того самого момента, как вошёл, и поэтому тот не мог не обратить на него внимания.
- Привет, - он обернулся и с улыбкой окликнул его. Увидев эти большие, яркие глаза, пристально смотрящие на него, он не мог не задуматься. Он не должен был... делать ничего такого, чтобы другой его ненавидел, верно?
Услышав его слова, глаза Дао Аня изменились с пугающей быстротой, и в следующую секунду под паническим взглядом Руан Тана он сделал огромный шаг вперёд и схватил Руан Тана за руку. - ...Привет! Мистер Руан! Я - я твой поклонник!
Руан Тан был сбит с толку. Он чуть было не подумал, что сейчас получит пощёчину. Он был так застигнут врасплох, что позволил другому схватить себя за руку. Руан Тан всё ещё не мог отреагировать, даже когда другой начал повторять такие вещи, как "я не буду мыть руки в течение недели, нет, месяца!" Это... его поклонник?
- О... благодарю.
Когда Руан Тан поблагодарил его, Тао Ань пришёл в ещё большее возбуждение. Вид у него был свирепый, как у доисторического бегемота. У Руан Тана не было никакой возможности установить связь с его выражением и языком.
Заметив его "растерянное" выражение лица, президент Гу не смог удержаться от смеха. Он покачал головой и, найдя ситуацию одновременно забавной и крайне неловкой, объяснил: - Мой ученик всегда такой... хотя он выглядит довольно свирепым, на самом деле его характер очень лёгкий и наивный. Он действительно твой поклонник. Обычно Тао Ань тщательно следит за выражением своего лица, но когда он увидел тебя, то, возможно, был слишком взволнован, и он потерял контроль над собой... тебе придётся терпеть его.
Тао Ань продолжал кивать головой вверх и вниз. Даже его голос был хриплым, как рёв тигра. Используя свою сильную руку, чтобы удержать Руан Тана, он прорычал: - Мистер... Мистер Руан! Я начал смотреть ваши прямые трансляции с третьего раза. Я даже просмотрел записи двух предыдущих. С тех пор я не пропустил ни одну из них. Хотя я никогда ничего не говорил в живом чате, я отправлял подарки каждый раз! Но у меня не так много денег как у менеджера...
Он взял своё настроение под контроль, вытер слёзы и продолжил ворчать: - Я думаю, что вы потрясающий. Вы можете превратить любой простой ингредиент в вкусную еду. Вы словно Бог творения! Нет, Бог еды!
Всё его лицо было красным от возбуждения, а большие чёрные глаза напряжённо смотрели на Руан Тана: - Я не кажусь вам знакомым?
- Эн... спасибо за поддержку! - Руан Тан не знал, смеяться ему или плакать, но у него действительно сложилось впечатление, что это удостоверение личности Тао Аня. Ведь количество зрителей во время его предыдущих передач было относительно невелико. Шансы произвести впечатление тогда были намного выше.
Сначала он подумал, что Тао Ань был поклонником фильма "император", и именно поэтому он был так взволнован, увидев его. Руан Тан не ожидал, что он на самом деле был поклонником его прямых трансляций. Хотя Тао Ань казался чересчур болтливым и возбудимым, а его образ и личность совершенно не соответствовали друг другу, всё же у Руан Тана сложилось о нём хорошее впечатление.
Контраст Тао Аня был гораздо больше, чем у Хэ Юнь Чэня.
- Было бы хорошо, если бы вы двое смогли поладить. Руан Тан, Сяо Ань довольно надёжен, когда дело доходит до приготовления пищи. Ты можешь наставлять его, как тебе угодно, без каких-либо забот, - сказал президент Гу с улыбкой: - Так что же мы начнём сейчас делать?
Делегация Рутов состояла из двадцати Рутских дворян. Их окружение и флот насчитывали около тысячи человек. В то время как ключевые члены правительства и королевская семья принимали делегацию в главном вестибюле банкетного зала, другие люди Рута будут обедать в стиле шведского стола во внешнем зале.
Кроме Тао Аня, президента Гу и другие присутствовали на последнем банкете Рут. Сюэ Нин была экспертом в приготовлении супа. Во время их последнего визита, Руты высоко оценили её богатые и сочные супы на основе мяса. Цай Вэньцзы был хорош для жарки и запекания. Барбекю, которое он приготовил, было очень популярно у Рутов. Цянь Бинь хорошо готовит на пару; все блюда, которые он приготовил, были очень вкусными. С ними не будет никаких проблем, если они будут отвечать за еду других Рутов.
Что же касается президента Гу и Руан Тана, то они будут отвечать за самое яркое событие этого визита — пир в главном банкетном зале. Тао Ань отвечал за их помощь. Хотя в команде гостей Рутов было всего двадцать человек, все они были аристократами среди народа Рутов. Они не должны быть ни в малейшей степени беспечны. Кроме того, здесь будет присутствовать Королевская семья Империи голубой звезды и другие ведущие фигуры. Они должны быть очень прилежны в составлении этого меню.
Председатель Гу мог видеть, что Сюэ Нин и другие, казалось, испытывали некоторое недовольство и враждебность по отношению к Руан Тану. Возможно, они считали, что добавление Руан Тана в команду лишило их поста и привлекло всеобщее внимание. Но на самом деле Руан Тан был здесь только потому, что предводитель Рутов лично попросил о нём. В противном случае президент Гу не стал бы приглашать его сюда. Только у президента не было возможности рассказать об этом остальным. Если бы он это сделал, то боялся, что они были бы так унижены, что стали бы ещё более обиженными.
Президент Гу беспомощно покачал головой. Во всяком случае, они были разделены на две взаимоисключающие группы операций. Им не было нужды мешать друг другу.
- Руты любят есть мясо, но разве это означает, что они не едят овощные блюда? - с любопытством спросил Руан Тан.
- Скорее всего, нет, - президент Гу открыл коммуникатор и извлёк меню с последнего приёма. Никто не проявил никакого интереса к овощным блюдам во время последнего приема. Руты явно больше интересовались мясными блюдами.
Глядя на это чрезмерно упрощённое мясное меню, Руан Тан слегка нахмурил брови. В его прошлой жизни подобное меню можно было увидеть только на банкете сельского парня....
Однако, он был удовлетворён предпочтениями гостей.
- Поскольку люди Рута любят есть мясо, то мы постараемся приготовить как можно больше мясных блюд. Но мы также должны учитывать, что здесь будут присутствовать правительственные чиновники Империи и Королевская семья. Я думаю, что было бы неплохо включить несколько овощных и мясных комбинированных блюд.
- Мы можем это сделать.
- Курица, утка и рыба; свинина, говядина и баранина. Мы можем приготовить два блюда для каждого типа, плюс несколько жареных мясных и овощных блюд и кастрюлю супа. Этого должно быть достаточно.
- Да, - президент Гу очень ясно говорил о своих способностях. Он беспрерывно кивал, слушая объяснения Руан Тана.
Вкус другой стороны был, очевидно, очень прост и прямолинеен — пока есть мясо, и пока оно вкусно, оно хорошо! Учитывая это, Руан Тан не планировал ни одного из этих внешне великолепных, но менее сытных блюд. Вместо этого, Руан Тан планировал сделать это как роскошный сельский банкет. Короче говоря, основной темой будет "большой кусок мяса".
Сначала была курица, этот общепринятый ингредиент. Тушёная курица с грибами и медовыми куриными крылышками была бы хороша; утка, конечно, была - классической жареной уткой, а другим блюдом были бы соевые тушёные утиные ножки; из рыбы они сделают Дуцзяо Ютоу и беличий окунь; что касается свинины, он хотел сделать жареного молочного поросёнка и красную тушёную свинину; для говядины он хотел повторить свой только что вышедший в эфир гриб и говяжий рулет и тушёный картофель и говядину. Что же касается баранины, тушёной ли в соевом соусе или отварной в паре с соусом, то обе были одинаково вкусны. Наконец... суп, суп из баранины был бы чрезвычайно вкусным.
Руан Тан быстро и аккуратно определился с едой для приёма гостей. Однако на самом деле он передумал насчёт овощного и мясного блюда. В своей прошлой жизни он никогда не обращал внимания на организацию государственных банкетов. Теперь же он пребывал в растерянности, не зная, что будет уместно.
Президент Гу смутился и улыбнулся: - Я буду отвечать за овощные блюда. В конце концов, я не могу назвать себя пятизвёздочным шеф-поваром, если позволю тебе слишком сильно меня превзойти.
- Хорошо, тогда мне придётся доставить тебе неудобства, - передав овощные президенту Гу, Руан Тан наконец-то смог успокоиться.
Однако на обычных банкетах, прежде чем подавать горячие блюда, гостям давали несколько холодных блюд, чтобы чуть успокоить их желудки. Руан Тан подумал об этом и решил добавить хрустальные креветки, нежные рыбные рулеты, холодный салат из тофу и соевую тушёную треску.
Звездолёт Рутов прибыл в Империю голубой звезды в начале седьмого вечера следующего дня. Он был так велик, что заслонял собой всё небо. Было невозможно для людей не заметить их прибытия. Наряду с официальным объявлением от правительства, все в Империи знали, что Руты пришли с визитом.
Народ Империи имел очень благоприятное впечатление о Рутах. Это было потому, что Руты представляли единый фронт с Империей против врагов во время тысячелетних войн.
Планета Рута была богата редким типом металлической руды. Он был лёгким и чрезвычайно прочным. Превращаясь в звёздолеты или мехи, они давали неоспоримое преимущество. Следовательно, их планета часто становилась мишенью и желанной добычей. Как говорится, враг моего врага - мой друг. Народ Империи был чрезвычайно умён. Они постоянно вносили технологические новшества в производство космических кораблей и мехов. Хотя Руты были чрезвычайно хороши в борьбе, они были слабы с точки зрения технологических инноваций. Это был брак, заключённый на небесах. Они легко достигли торгового соглашения. Руты обеспечивали редкую металлическую руду и боевую доблесть, а Империя - планы и техническую помощь. Это было взаимовыгодное партнёрство.
На этот раз визит людей Рута был посвящён Ся Ми, цветку Империи, последним чертежам мехов класса - S. Обе стороны придавали этому большое значение.
Встреча лидеров двух стран, естественно, привлекла огромное количество журналистов средств массовой информации. В последний раз, когда люди Рута прилетали сюда, они выражали свою любовь к натуральным ингредиентам. Услышав, что они специально заказали блюда для этого визита, народ обратил особое внимание на этот банкет.
В прямом эфире президент Гу увидел Рутов, выходящих из звездолёта, и сразу же сказал: - Люди Рута прибыли, готовьтесь открыть банкет!
- Да! - когда они услышали его приказ, задняя кухня сразу же начала оживляться.
Сюэ Нин и остальные семнадцать блюд уже приготовлены. Умные роботы поместили их одно за другим во внешнем зале, чтобы Руты могли есть столько, сколько им захочется. Они были очень хорошо подготовлены, и большинство блюд было легко приготовить. Для них не было бы никаких проблем, даже если бы они готовили эти блюда на месте. Они были уверены, что смогут справиться с нуждами народа Рут.
Что касается стороны Руан Тана, то он сначала приготовил холодные блюда, такие как хрустальные креветки, рыбные рулетики, холодный салат из тофу и соевую тушёную треску. Когда прибудет делегация Рутов, они могут сразу же подать их первым, чтобы дать им попробовать их. Эти блюда появлялись на государственных банкетах во время прошлой жизни Руан Тана. Их вкус, естественно, был очень хорошим. Будь то креветки или рыба, всё это было мясом. Даже если Руты предпочитают более насыщенные вкусы, они всё равно должны быть готовы съесть их. Что же касается мясных блюд, которые любили Руты, то все они были горячими блюдами, которые нужно было готовить на месте. Однако вся подготовительная работа уже была проделана. Даже суп уже давно кипел, его нужно было только прокипятить в последний раз в течение 5-10 минут, и он будет готов. Когда придёт время, они смогут подавать эти блюда одно за другим. Они наверняка удовлетворят их жажду.
Прибывшая делегация Рутов последовала за правительственными чиновниками, прибывшими встречать их в Эмпайр Стейт Билдинг. Они поднялись на лифте на 55-й этаж и вошли в банкетный зал.
Двери в главный банкетный зал были открыты. Даже в задней кухне они могли слышать шум снаружи. Руан Тан не нуждался в том, чтобы президент Гу сказал ему, что главные герои этого праздничного приёма уже прибыли.
- Начинайте!
В главном банкетном зале все четыре круглых стола были заняты. За главным столом сидели Гилберт, предводитель Рута, и четыре его доверенных подчинённых: Император, Его Величество Чэн Цзи, Императрица Цю Жуй, Верховный Главнокомандующий Хэ Вэй Е, Маршал Хэ Юнь Чэнь, декан Академии Наук Хэ Юнь И, вице-президент Академии Наук Бай Чэ и главный герой этого события Ся Ми. За тремя другими столами сидели другие делегаты Рута и высокопоставленные представители правительства.
Хотя обе стороны имели разные языки из-за их разных рас, с помощью интеллектуальных переводчиков их общение не было проблемой.
Когда в верхней части линии появился умный робот имитационного типа с тарелкой, Руты не могли не смотреть, как они приближаются. Когда они пришли в Империю голубой звезды в последний раз, они чувствовали, что высоко оцененные натуральные ингредиенты Империи были довольно хороши на вкус. Только что, когда они проходили через внешний зал, их встретили с такими сладко пахнущими блюдами. Это заставило их ещё больше предвкушать этот банкет.
Они услышали, что в Империи голубой звезды есть четырёхзвёздочный шеф-повар с образцовыми кулинарными навыками, поэтому они обсудили это с Империей и попросили попробовать блюда этого шеф-повара. Империя была очень прямолинейна в своём ответе — шеф-повар будет отвечать за сегодняшний приёмный банкет.
Однако, когда четыре холодных блюда были поданы на стол, многие из Рутов выразили разочарование.
- А чем оно отличается от тех, что я видел на видео?
- Вот именно! Почему у него совсем нет запаха?
- Что это за белая штука? Это похоже на насекомых. Мы действительно можем это съесть?
Гилберт и остальные за главным столом были в порядке, но другие Руты на других столах не могли не бормотать этого с опаской. Они не знали, что такое холодные блюда. Они просто думали, что эти блюда совсем не пахнут и выглядят совершенно обыкновенно. Они были не так хороши, как барбекю во внешнем холле. Даже если они были расположены красиво и казались хорошо сбалансированными на тарелке, они не могли оценить это.
Каждому гостю в приёмной банкета была подана своя порция. Каждому человеку было вручено по четыре маленьких тарелочки. На каждой тарелке лежало тонкое и хорошо сбалансированное холодное блюдо. Поскольку это был национальный банкет, Руан Тан также уделил особое внимание внешнему виду. Помимо того, что он убедился, что цвет самих ингредиентов хорошо сочетается, он также кропотливо изваял несколько "пищевых резных фигур", которые показали превосходные навыки ножа Руан Тана.
Но для всех присутствующих, никто раньше не видел такого покрытия. Хотя казалось, что там были драконы и фениксы, цветы и травы, но они не могли видеть, из чего сделаны эти вещи, и не знали, были ли они просто украшением или их можно было съесть.
Эта ситуация была особенно неловкой для Королевской четы. Они никогда раньше не видели и не пробовали стряпню Руан Тана. Когда Чэн Цзи увидел эти блюда, на мгновение его лицо тоже приняло неестественное выражение. Однако эти блюда уже стояли на столе. Он не мог просто бесцеремонно пялиться на тарелки, как сейчас, и дать понять Рутам, что эти блюда ему тоже незнакомы. После этого он сказал всем: - Мастерство шеф-повара - это нечто особенное. Я уверен, что эти блюда подарят всем приятный сюрприз, - с этими словами он взял палочки для еды и взял особенно безобидную на вид креветку в скорлупе.
Люди Рута не пользовались палочками для еды, поэтому для них был приготовлен набор вилок, ножей и ложек. Они не могли не посмотреть Императору в лицо, поэтому взяли ложки, чтобы начать есть, но не знали, с чего начать.
Однако отец и сыновья семьи Хэ, а также Ся Ми и Бай Чэ уже проявили инициативу, чтобы взять свои палочки для еды и начать есть. Другие, возможно, и не смогли бы распознать ингредиенты в этих блюдах, но они не были им незнакомы.
Хрустальная креветка была приготовлена из жареных во фритюре панцирных креветок. Каждая из них была блестящей и полупрозрачной. Они были несравненно красивы и обладали такой упругой текстурой и прекрасным вкусом. Внешний слой рыбного рулета был сделан из тонких листов сушёного бобового творога, а внутри была свежая и нежная рыба. После жарки внешний слой приобрёл соблазнительный золотистый цвет. Она была хрустящей снаружи и нежной внутри. Она просто была великолепна на вкус. Холодный салат из тофу был приготовлен из соленых яичных желтков, которые сам же и мариновал Руан Тан, в сочетании с соевым соусом, ароматным зелёным луком и маслом чили. Солёный и пряный вкус распространился от кончика языка. Хотя к нему не примешивалось никакого мяса, люди всё равно не могли перестать его есть. Соевая тушёная треска была нарезана толстыми ломтиками, и каждый кусочек был солёным и пикантным с оттенком сладости. Как и всё остальные, он был очень вкусным.
В то время как остальные всё ещё колебались, палочки для еды пятерых людей казались каплями дождя, падающими на еду. В одно мгновение они съели больше половины своей тарелки.
Видя, что они так поглощены едой, что даже не могут поднять головы, Чэн Цзи не удержался и взял палочками рыбный рулет. В результате, когда восхитительный вкус расцвёл на кончике его языка, его глаза не могли не расшириться. Он больше не мог разговаривать с остальными, так как тоже был поглощён едой. Однако он не забыл подать знак Императрице Цю Жуй, чтобы она тоже поскорее приступила к еде.
Хотя Гилберт и его люди действовали немного медленнее, они учились, наблюдая за другими, и также быстро съели ложку блюда. После всего лишь одного укуса они были немедленно шокированы. Как могли такие простые на вид блюда иметь такой вкус?!
Через некоторое время за главным столом воцарилась тишина, так как почти все были заняты едой. Остальные три стола были ошеломлены.
У дверей главного банкетного зала два репортёра осторожно вели прямую трансляцию. Но поскольку это был банкет лидеров другой планеты, хотя передача блюд не представляла никакой проблемы, голографический режим не был открыт. Хотя официального объявления ещё не было, нашлось несколько зорких пользователей сети, которые сразу же узнали создателя этих блюд.
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Ах, ах, эти блюда, с одного взгляда я знаю, что мой Руан Тан сделал их!]
[Фэн Юэ Сюаньхэ: Айя, если ты не хочешь есть, то позволь мне! Наблюдая за ними, я действительно волнуюсь!]
[Падающая Сакура: Ху-ху-ху, это все блюда, которые не были приготовлены во время прямой трансляции. Они выглядят так хорошо... QAQ]
Без голографического режима зрители, смотревшие прямые трансляции новостей, могли только смотреть на соблазнительные блюда и молча глотать слюну.
Все быстро проглотили четыре холодных блюда. Даже морковка и тыква не были упущены. Сцена с холодным блюдом была просто для того, чтобы подогреть их аппетит. Поскольку вина не было, Руан Тан приготовил для них сладкий и острый, аппетитный сливовый сок. От этого у всех ещё больше потекли слюнки.
Несколько умных роботов выстроились в это время, чтобы поставить новые блюда перед всеми, одновременно убирая пустые тарелки.
Казалось, что всё было рассчитано совершенно правильно. Когда они только поставили свои чашки, перед ними уже стояло новое горячее блюдо. Четыре разумных робота несли четыре очень больших подноса. Подносы были накрыты круглой металлической крышкой, которая не позволяла разглядеть ни малейшего намёка на то, что находилось внутри. Как только умные роботы встали рядом со столами, они сняли крышку, и сразу же этот восхитительный запах, который был уникален для мяса, внезапно охватил их чувства.
На подносах они увидели двенадцать тонких и неглубоких тарелок, расположенных в форме листьев. Каждая тарелка была наполнена пятью пухлыми кусочками жареной утки. На одной стороне каждого блюда также стояла небольшая тарелка специально приготовленного густого соуса Руан Тана.
Кожа жареной утки была соблазнительно красновато-коричневой. Её жарили до тех пор, пока утиный жир не покрыл внешнюю кожу, сделав её глянцевой и блестящей. Она выглядела исключительно аппетитно. Руан Тан жарил уток в печи, предоставленной Академией Наук. Жареную утку уже заранее разрезали на куски, так что сочное и сочное утиное мясо под красновато-коричневой кожей было хорошо видно.
Как только умные роботы поставили тарелки перед всеми, почти никто не произнёс больше ни слова. Все подняли свои палочки и снова вошли в "боевой режим".
Жареная утка обладала неповторимым ароматом. Её кожа была хрустящей, а мясо - нежным. Её вкус был насыщенным и мягким. Хотя она и выглядела маслянистой, на вкус она была совсем не жирной. Если вы окунёте её в соус, вкус станет настолько восхитительным, что они возненавидят, как они не могут просто съесть кости вместе с ней. Не говоря уже о Рутах, даже Имперский народ был поражён восхитительным вкусом жареной утки.
- Что это за мясо? Как же это так вкусно? - глядя на свою пустую тарелку, Гилберт вспоминал восхитительный вкус жареной утки. Ему хотелось съесть ещё немного, и он не мог удержаться от вопроса.
Планета Рутов была относительно удалённой. Единственными животными, к которым они имели доступ, были большие животные, живущие в космосе. Их было не только трудно поймать, но и плоть их была очень жёсткой. Они вообще не могли сравниться с этим нежным мясом из Империи. В прошлый раз, когда они были здесь, они уже были потрясены барбекю Императорского народа, но они никогда не думали, что блюда на этот раз будут намного лучше, чем в прошлый раз.
- Это... - не говоря уже о жареной утке, это был первый раз, когда Чэн Цзи даже попробовал утиное мясо, так как он мог объяснить, что это за ингредиент?
- Ваше Величество, это блюдо называется хрустящая жареная утка. Основным ингредиентом является мясо утки. - Хэ Юнь И указал на табличку, стоящую в центре стола. - Здесь есть меню.
Услышав это, Хэ Вэй Е и Хэ Юнь Чэнь не могли не выразить удивления. У утиного мяса очень игривый вкус. Для тех из них, кто обладал более высоким телосложением и более острыми чувствами, не говоря уже о вкусе, даже запах утки был неприемлем. Однако, пройдя через метод приготовления Руан Тана, жареная утка не имела и следа игривости. Всё, что осталось, - это смачный аромат.
Меню было специально переведено на два языка, так что Гилберт без труда прочитал его. Видя все эти незнакомые названия блюд в меню, он ещё больше предвкушал грядущие блюда.
Руан Тан только что закончил покрывать медом куриные крылышки, когда увидел, что пустые тарелки вернулись всего через две или три минуты. Он был ошеломлён. - Они всё съели?
- Ха-ха, давай подадим второе блюдо. Те, кто снаружи, не могут больше ждать, - сказал президент Гу с улыбкой.
Вторым блюдом были медовые куриные крылышки. На неглубоком изящном блюде лежали четыре блестящих куриных крылышка. Они источали такой сладкий аромат, что почти сразу же после того, как их поставили, все не могли дождаться, чтобы съесть их.
Эти куриные крылышки выглядели немного жирными. Они не знали, в каком соусе была эта курица, но у неё был сладкий и пикантный вкус. Края куриных крылышек слегка обуглились, но это было как раз то, что нужно. Каждый кусочек приносил с собой лёгкую хрустящую корочку. Цыплёнок внутри тоже был очень мягким, и смачные мясные соки наполняли их рты, когда они ели его. Из-за этого они не могли перестать есть.
Не успели они опомниться, как четыре куриных крылышка были прикончены. Пока они ели, зрители, смотревшие прямую трансляцию по звёздной сети, не сидели сложа руки. Они глотали слюну, наблюдая за изображениями.
[Мадам Ку: О, самая болезненная вещь в мире - это возможность смотреть, но не есть...]
[Белый торговец вином: Я помню, как в последний раз в прямом эфире делали картофель и куриные крылышки. Это было очень вкусно QAQ]
[Не могу перестать обнимать деревья: Я вижу полоски мяса! Пожалуйста, дайте мне немного!!!]
- Эх, этого блюда не хватает. Я бы хотел, чтобы он просто дал нам большую тарелку, - один из Рутов не смог удержаться от невнятного бормотания.
Человек рядом с ним услышал его и внезапно впился в него взглядом. Он тихо выругался: - Перестань говорить такую чепуху. Императорский народ славится своей изысканной кухней. Если ты хочешь съесть много мяса, то иди во внешний зал и ешь вместе с остальными.
Мужчина тут же закрыл рот и замолчал. Просто он уже пробовал барбекю на улице чуть раньше, и вкус был просто несравним с прекрасными блюдами здесь. Он был не настолько глуп, чтобы уйти.
Робот пришёл снова, чтобы забрать пустые тарелки и подать третье блюдо – беличий окунь. Это блюдо было поставлено на большую тарелку, и на каждом столе стояло по одному большому блюду, каждое из которых было наполнено крупной рыбой весом в четыре или пять фунтов. Те были тщательно отобраны Руан Таном из Академии Наук. Он убедился, что каждый из них был пухлым и мясистым.
Беличий окунь получил своё название от того, как он приготовлен, чтобы выглядеть как белка. Рыбья голова с открытым ртом была положена на тарелку как голова белки, слегка приподнятый рыбий хвост был хвостом белки. Мясо рыбы было нарезано мелкими бриллиантами, а когда его поджарили, оно стало пышнее, и это должно было быть пушистой шерстью белки. Дымящееся горячее и покрытое красноватым кисло-сладким соусом, оно было поистине заманчивым зрелищем.
[Много слив: Боже, неужели это рыба?! Как может существовать такая рыба?! Как это делается?]
[Луна, луна, мечта, мечта: Это выглядит оооочень хорошо...]
[Ррринго: Ах, ах, ах, я хочу это съесть!]
- Как это есть?.. - Гилберт посмотрел на рыбу, лежащую в центре стола. Хотя его рот уже наполнился слюной, он не знал, что делать дальше.
Чэн Цзи: - ...
Император, который также не знал, как есть эту рыбу, мог только обратить своё внимание на Хэ Юнь И.
- Вы можете съесть её прямо сейчас, - Хэ Юнь И улыбнулся и протянул свои палочки для еды, он осторожно взял кусок рыбы. Поскольку сегодняшние ингредиенты были предоставлены Академией Наук, Хэ Юнь И заранее прочитал меню и поинтересовался общим методом приготовления, чтобы ответить на их вопросы.
Поверхность рыбы была покрыта слоем крахмала. Когда её обжаривали в горячем масле, кожа становилась хрустящей, а мякоть внутри была ещё свежей и нежной. Эта двухэтапная комбинация, хрустящая и нежная, и увенчанная кисло-сладким соусом, заставила людей исходить слюной. Это было как раз по вкусу Хэ Юнь И. Несмотря на то, что он ещё не доел свой первый кусок, он не мог не взять ещё.
Гилберт извлёк урок из его действий и разломил кусок рыбы. С величайшей осторожностью он положил её в рот, и тут же его глаза заблестели, и он не смог удержаться, чтобы не взять ещё два кусочка. Другие, видевшие это, тоже начали глотать слюну и быстро хватали куски рыбы.
Вскоре вся тарелка была чиста. Если бы не Хэ Юнь И, то Руты даже начисто обглодали бы рыбью голову и хвост.
После трёх последовательных мясных блюд следует подавать вегетарианское блюдо, чтобы скорректировать их вкусовые качества. Таким образом, четвёртым блюдом стал китайский капустный суп, приготовленный лично президентом Гу. Он был разделён на двенадцать маленьких чаш и поставлен перед каждым гостём на столе.
В белых нефритовых чашах плавали в светло-жёлтом супе ломтики хрустящей и нежной китайской капусты. Поверхность супа была усеяна измельченным чесноком и тонкими полосками красного перца чили. С точки зрения внешнего вида он был изысканным, однако выглядел немного лёгким.
Поэтому Руты, которые любили мясо и любили всё такое, увидев это, казалось бы, водянистое и безвкусное овощное блюдо, не могли не нахмуриться, показывая нерешительные и незаинтересованные выражения. Очевидно, они не были поклонниками овощей.
- Это блюдо может и не быть мясным, но капуста потушена в мясном бульоне. Она также довольно пикантная и вкусная. Не угодно ли Вашему Величеству попробовать немного? - Хэ Юнь И порекомендовал его Гилберту.
В глазах Гилберта мелькнуло лёгкое колебание, но на таком банкете выбирать было нехорошо. Ему будет слишком не хватать того, что есть?.. цивилизованная вежливость. Наконец он, как мученик, храбро идущий на смерть, взял из своей миски кусочек капусты.
Однако его удивило то, что вкус капусты в этом супе был таким восхитительным. Это был явно овощ, но у него, казалось, был мясной вкус наряду с той отчётливо ясной сладостью, которая присуща только овощам. Хотя это было немного странно для него, съев подряд три мясных блюда, он чувствовал, что у этого блюда был отчётливый вкус. Своим пикантным, мясистым вкусом он успокаивал его твердолобое невегетарианское сердце. Не успел он опомниться, как уже откусил второй и третий кусочек.
- Это... блюдо неплохое, совсем неплохое.
Наблюдая, как их собственный лидер откусывает кусочек за кусочком от овощного блюда, остальные люди Рута показали недоверчивые выражения.
Если их лидер, который был таким придирчивым едоком, мог съесть это блюдо, то это блюдо... должно быть, возможно, возможно... оно не такое уж и неприятное?
Они посмотрели друг на друга и глубоко вздохнули. Они нерешительно потянулись вилками, а потом одним укусом - их совершенно покорил восхитительный вкус этого супа. Они все прикончили это вегетарианское блюдо, от которого у них ранее отворачивались носы. Они даже выпили суп, пока его не осталось.
Когда тарелки возвращаются пустыми, это самая большая похвала для шеф-повара. Когда президент Гу увидел, что даже его вегетарианское блюдо было съедено, он был очень доволен. Заставить Рутов есть вегетарианские блюда было нелегко.
Наконец было подано пятое блюдо - тушёная говядина с картофелем. Его была маленькая чаша для каждого человека. Жирное и тонкое свиное брюшко было разрезано на маленькие квадратики, причем свиная кожа была обращена вверх, а постное мясо - вниз. Все кусочки были пропитаны красным блестящим соусом, который делал его похожим на какой-то туманный драгоценный камень. Посередине лежало яйцо, смоченное в бульоне, и оно как бы обволакивало остальное.
От сильного и насыщенного запаха мяса у них потекли слюнки. Когда они взяли в руки кусок свинины, мясо оказалось настолько нежным, что его жирок буквально дрожал. С одним укусом мясо просто развалилось, и жирная часть просто растворилась, как будто она превратилась в вкусный, пикантный сок, который скользил по их горлу. Нежирное мясо впитало в себя вкус соуса. Это было совершенно опьяняюще. После пятичасовой варки тушёное мясо стало "жирным, но не сальным, нежным, но не мягким, сладким, но не липким, насыщенным и не солёным". Яйцо в середине тоже было очень вкусным. Яичная кожа, должно быть, была обжарена, так как на ней появились небольшие морщинки. Кроме того, сверху были сделаны два небольших надреза, чтобы соус легко впитывался яйцом, делая его вкус ещё более насыщенным и мягким.
- Боже мой! Я никогда не ел такого вкусного мяса! - не удержались от восклицания Руты.
- Только этого еще недостаточно! Чем больше я смотрю на мясо в миске, тем меньше его остается. Это действительно печально!
- Это только первая половина блюда. Мы должны смириться с этим! Возможно, позже будет ещё лучшая еда!
- Ладно, ладно....
Люди Рута бессознательно начали замедляться, чтобы сладкий вкус мяса мог дольше оставаться на их языках. Кажется, что, делая это таким образом, должно лучше позволить им наслаждаться восхитительным вкусом.
[Апрельская Горлица взмахивает перьями: Я помню! Это было блюдо, которое ведущий сделал во время последней оценки. Я до сих пор помню это ощущение полёта на небеса...]
[Солёная рыба - это изначально просто рыба: Ах, ах, посмотрите на эти выражения, когда они наслаждаются этим мясом!! Я тоже хочу есть!! (Ревёт от горя и негодования.формат jpg]
Может быть, кухня и почувствовала недовольство людей Рута, но седьмое блюдо оказалось в глубокой тарелке, похожей на раковину. Белые рыбные кусочки плавали на блестящем красном бульоне. Оно ещё не было подано на стол, когда его пряный, пикантный аромат сразу же окутал весь главный банкетный зал.
На самом деле, если бы они следовали стандартам государственных банкетов из прошлой жизни Руан Тана, то абсолютно никаких острых блюд не подавали бы. Приоритет будет отдаваться тем лёгким и хорошо сбалансированным блюдам из кухни Янчжоу. Но в конце концов, это было другое время и другое пространство. Люди Рута вообще не заботились о пустяках. Они были могущественной инопланетной расой. Не было ничего, что они не могли бы съесть. Не было никаких видов пищи, которых они избегали, даже эти сильные и свирепые космические звери были частью их рациона, не говоря уже об этом изысканном мясе из Империи. Так что каждый раз, когда они приезжали, банкеты были просто простой едой. Вкус был их главным приоритетом, они вообще не заботились о внешнем виде. Как и в прошлый раз, когда они приезжали, большинство блюд были приготовлены на гриле, но они всё ещё ели их с удовольствием. Это была большая часть причин, по которой Империя любила, когда Руты приезжали в гости.
В этот момент Руты уже испробовали на себе мастерство Имперского повара. Они возлагали большие надежды на это сильно пахнущее блюдо.
Первоначально этим седьмым блюдом должна была стать рыбья голова Доу Цзяо. Но приготовление рубленого соуса чили заняло бы слишком много времени, просто не было достаточно времени. Сначала Руан Тан хотел заменить его хаотианьцзяо, но его вкус был совсем не удовлетворительным. В нём не было ничего от того пряного пикантного вкуса, который был у Доу Цзяо. Так что вместо этого он просто сменил блюдо на рыбу Шуй-Чжу. Это тоже было классическое пряное блюдо.
Хотя они были заняты в кухне, у них всё ещё была открыта страница новостей в прямом эфире, так что они могли лучше наблюдать за реакцией посетителей. Увидев, как люди Рута жалуются, что порции слишком малы, он перешёл в самую большую миску, наполнил её до краёв рыбой Шуй-Чжу и позволил умному роботу подать её. Во всяком случае, президент Гу заверил его, что у Рутов очень большой аппетит, и не нужно беспокоиться, что они не смогут всё это съесть.
Когда варёная рыба в масле чили была поставлена на стол, все не могли дождаться, чтобы начать есть. Хотя они впервые ели это блюдо и не очень понимали, как его есть, тем не менее все они полагались на свой инстинкт и потянулись за ломтиками белой рыбы.
Как только гладкая и нежная рыба вошла в их рот, острый, онемевший и пикантный вкус быстро вторгся в их мозг. Хотя их лбы были покрыты бисеринками пота от жары, ни одно движение не замедлилось. Чем больше они ели, тем больше им хотелось есть — особенно людям Рута. Они были впечатлены изысканными кулинарными навыками Имперского шеф-повара. До сих пор из всех вышедших блюд ни одно не было плохим на вкус. Хотя это блюдо можно было бы считать немного слишком острым, по отношению к изысканной еде эти люди были бесстрашны.
Руан Тан боялся, что они не выплюнут рыбьи кости, поэтому всё рыбное филе было взято из брюха китайского окуня, у которого было очень мало костей. Он был также свежим и нежным с абсолютно тонкой текстурой. Под слоем рыбного филе Руан Тан добавил ростки фасоли, картофельные полоски и кожуру бобового творога в качестве гарнира. Полностью впитав вкус рыбы Шуй Чжу, она тоже обладала богатым и восхитительным вкусом. Одним укусом сок заливает их рты. Он может быть даже более пленительным, чем рыба.
Люди Рута в очередной раз нарушили свой принцип "не люблю вегетарианские блюда". Их любовь к этим гарнирам в рыбе Шуй Чжу была ничуть не меньше, чем к рыбе. Если бы он не остановил их, они могли бы съесть даже сушёный чили.
[Серебряная рябь: Ха-ха-ха, разве Руты не говорили, что им не нравятся "овощи"? Они выглядят довольно счастливыми, поедая эти картофельные полоски!]
[Я хочу подумать о мягком плавающем счёте: О, так много новых блюд, которые не были сделаны во время прямой трансляции! Я ревную! QAQ]
[Ли Лихань: Бу-ху-ху... видя, как они счастливы, мне тоже хочется есть!]
Поскольку варёная рыба была более солёной, они могли бы почувствовать соль на своих ртах после еды. Поэтому Руан Тан велел умному роботу дать каждому из них по маленькой миске дымящегося белого риса. Каждое из рисовых зерен было пухлым и выглядело особенно ярким и блестящим при свете. Его запах был также сладким и ароматным. Один взгляд, и можно было сказать, что это было восхитительно.
- Нет, нет, нам не нужно есть рис, - увидев рис, первой реакцией Рутов был отказ. В последний раз, когда они приезжали, Имперский народ тоже подавал это блюдо, но оно было совершенно безвкусным. Он был совсем не вкусным.
Хэ Юнь Чэнь окинул их равнодушным взглядом. Занимаясь своими делами, он взял сервировочную ложку и положил ложку рыбы Шуй Чжу в свою миску с рисом. Белоснежный рис был окрашен в красный цвет, и он издавал аромат, который глубоко проникал в сердце. Другие Имперцы тоже были настроены решительно. Они взяли свои миски с белым рисом, посыпанным пряной и покалывающей рыбой, и с удовольствием принялись за еду.
Глядя на то, как Имперский народ был настолько поглощён едой, что даже не могли поднять головы, несколько человек из Рутов беспомощно посмотрели друг на друга. А потом, копируя действия Имперского народа, они нерешительно положили немного красного соуса на рис и попробовали его на вкус.
Руты: - !!!!
Вкус этого риса был совершенно не похож на тот, который они ели в прошлый раз! Рис был мягким и ароматным. После добавления соуса из рыбы Шуй Чжу он был не только вкусным, но и снимал раздражение, вызванное острой приправой. Вместе с рыбой и гарнирами вкус был настолько хорош, что его невозможно было описать словами.
Рыба и гарниры в похожей на раковину чаше быстро уменьшались со скоростью, видимой невооружённым глазом. Когда остались только соус и сушёный перец чили, умный робот вышел вперёд, чтобы забрать миску, но Руты остановили его.
- А можно нам ещё одну миску риса?
- Да! Там осталось так много соуса, что мы не можем тратить его впустую!
- Возвращайся с другой миской! Как может быть достаточно такой маленькой миски риса?!
Люди Рута изменили своё бескорыстное отношение к рису и попросили ещё одну миску.
Чэн Цзи действительно хотел съесть ещё одну миску, поэтому он попросил умного робота сходить на кухню и принести ещё одну порцию риса.
Руан Тан, который смотрел прямую трансляцию: - ...
Такая большая миска была съедена за несколько минут, пока не остался только соус. Неужели желудки этих инопланетян бездонны?..
Причина, по которой Руан Тан дал им только небольшую миску риса, заключалась в том, чтобы позволить ему послужить "обёрткой" для остроты. Он не ожидал, что они попросят ещё. Аппетит людей Рута был слишком велик. Что же делать человеку Империи? Ему ещё предстояло подать несколько блюд, но он боялся, что они будут так набиты рисом, что им не захочется есть другие блюда.
- Всё в порядке, пока люди Рута с удовольствием едят, - видя его беспокойство, президент Гу похлопал его по плечу.
Поскольку президент Гу так сказал, у Руан Тана не было другого выбора, кроме как позволить умному роботу дать им ещё по одной миске риса. Он также велел подать следующее блюдо. Восьмым блюдом была курица, тушённая с грибами, которая также была восхитительным блюдом, которое хорошо сочеталось с рисом.
Умный робот принёс рис и блестящую золотистую курицу, тушённую с грибами. Блюдо было разделено на отдельные миски и быстро поставлено перед всеми. Это сразу же привлекло внимание зрителей.
[Дующий ветер: Ого, это быстро! Они даже не убрали предыдущее блюдо!]
[Легкая осенняя пыль: Что это за блюдо? Оно выглядит очень аппетитно...]
[Маленькие ласточки летают: Сегодня не было ни одного блюда, которое не выглядело бы восхитительно!]
На самом деле, Руан Тан никогда не планировал подавать следующее блюдо только после того, как первое было съедено. Банкетный стол должен был быть заполнен блюдами, чтобы он выглядел роскошно. Однако он недооценил скорость, с которой они расправлялись с едой, так что это создавало иллюзию, что они подавали блюда одно за другим.
Куриные тушёные грибы тоже содержали в себе овощи. Кроме грибов, здесь также были шиитаке. Однако Руты больше не возражали против этого. Очевидно, они полностью отказались от всякого сопротивления и просто взяли свои ложки и молча поели. Это блюдо медленно тушили на слабом огне до тех пор, пока курица не становилась мягкой и не таяла во рту. Вместе с грибами, которые впитали в себя пикантный бульон, оно было необычайно вкусным. Текстура шиитаке была похожа на текстуру пуговичного гриба, но на вкус он был богаче и отчётливее. И то и другое было очень вкусным.
Как только они съели его вместе с рисом, всем стало тепло и уютно, и это ещё больше подняло их настроение. Когда они попросили третью порцию риса, Руан Тан был спокоен и просто приказал умному роботу принести его вместе со следующим блюдом.
Девятым блюдом было овощное блюдо – Ху Ми Цзяо Бай. Это было блюдо, которое когда-то подавали на праздник Маньчжурской Хань. Естественно, вкус был очень хорошим. Руан Тан был действительно удивлён, что председатель Гу знал, как приготовить это блюдо. Президент Гу сказал ему, что он переделал это на основе описания, оставшегося от древней Земли. Раньше он делал его с рисом, однако всегда чувствовал, что что-то не так. Это было только после того, как Руан Тан и Академия Наук сделали маленькие сушёные креветки (Ся Ми). Когда он попробовал их вместо риса, то вдруг увидел "свет." Конечно же, бело-жёлтый цвет блюда теперь был отчётливым, а вкус - чистым и освежающим. В конце концов, он оправдал все описания, оставленные в древних записях.
Озёрный рис на самом деле был маленькой сушёной креветкой (Ся Ми). Президент Гу использовал сушёные креветки, которые были мягкими и имели свежий вкус. Он также использовал самые свежие побеги дикого риса для этого блюда. Красота блюда была единственной в своём роде.
Это блюдо, как и следовало ожидать, очень понравилось посетителям. Руты больше не заботились о том, были ли блюда вегетарианскими или мясными, они были просто поглощены едой.
Последнее горячее блюдо было гвоздём сегодняшнего застолья - жареный молочный поросёнок. Это блюдо также было знаменитым придворным блюдом и было главным блюдом на празднике Маньчжурской Хань.
Жареные молочные поросята ещё не были вынуты, когда все уже почувствовали невероятно аппетитный аромат. Они уже столько всего съели раньше, но когда они почувствовали этот запах, их желудок посылал признаки голода. Как будто всё, что они ели раньше, было переварено в одно мгновение.
Люди Рута с восторженным вниманием уставились на большой поднос с крышкой, который нёс умный робот, даже Чэн Цзи не мог удержаться. Глаза отца и сыновей семейства Хэ сияли всё ярче.
Когда крышка была открыта, перед всеми появился румяный, хорошо сложенный маленький жареный молочный поросёнок. Однако именно потому, что этот жареный молочный поросёнок был совершенно цел, люди не знали, как начать его есть.
[Грибной чай: Боже мой, как можно есть такую большую свинью?]
[Кику: Может быть, они должны грызть его? Хахаха...]
В это время из глубины кухни энергичными шагами вышел молодой человек, крупный, как лошадь, и одетый в форму шеф-повара. Он держал в руке острый тесак и подошёл к главному столу.
Затем они увидели, как он обрушил свой тесак на целого жареного молочного поросёнка, разрубив его на мелкие кусочки. Когда свинью разрезали, аромат от пряностей, которые были заключены внутри, был освобождён. И без того восхитительный аромат в банкетном зале поднялся на несколько ступенек.
Поросята были тщательно отобраны Руан Таном из базы Академии Наук. Каждый поросёнок весил пять-шесть килограммов. Его кожа была тонкой, а плоть мягкой. Когда его жарили, он был ароматным и нежным. После того как они были обжарены, их мариновали с бесчисленными специями и приправами, и, наконец, был нанесён сироп на внешний слой, чтобы придать молочному поросёнку этот блестящий цвет.
Вероятно, потому, что этот аромат был слишком сильным, некоторые из присутствующих были ошеломлены. Кроме того, что они изо всех сил старались проглотить слюну, они не могли сделать ничего другого. Вся прямая трансляция выглядела так, будто она остановилась. Зрители не могли не посмеяться над ними.
[Медведь с молочным чаем: Ха-ха-ха, сеть отключена? Почему они не двигаются?]
[Облака Хирано: Что, чёрт возьми, происходит? Почему они все пялятся на эту свинью? Неужели это так вкусно?]
[Возбужденные грибы: Это должно быть особенно ароматно? Я видел, как "Богиня" проглотила свою слюну! Я прошу открыть голографический режим! Дайте нам понюхать его!]
- Пожалуйста, приятного аппетита, - разрезав жареного молочного поросёнка на главном столе, Тао Ань быстро подошёл к другим столам и тоже разрезал поросёнка для них, а затем поспешил обратно на кухню.
Не смотря на его внешне спокойный взгляд, на самом деле он так нервничал, что его сердце готово было выпрыгнуть из груди. Шифу и мастер Руан издевались над ним. QAQ
- Гм, ребята, давайте поедим, - когда Тао Ан ушёл, Чэн Цзи кашлянул и пригласил всех отведать жареного молочного поросёнка.
Жареная кожа молочного поросёнка была хрустящей, а мясо - нежным. В нём было немного сладости. Масло в свинине было выпечено, а сироп, вытертый снаружи, был сладким и ароматным. Каждый кусочек был несравненно аппетитен. Мясистые соки стекали по всему телу, но даже жирные части тела не были жирными. Это было так вкусно, что они не могли перестать есть.
Руты, обедавшие во внешнем зале, снова были очарованы этим ароматом. Как получилось, что шашлыки и тушёное мясо, которые они считали довольно вкусными, теперь казались безвкусными? В этот момент их взгляды пытались просверлить дыру в дверях главного банкетного зала. Они хотели посмотреть, что же там ещё есть вкусного.
Все горячие блюда уже были поданы. Единственными оставшимися блюдами были две лёгкие закуски и основные продукты питания. Закуски были смачными клейкими рисовыми шариками и булочками с заварным кремом, в то время как основной пищей была соевая тушёная лапша из ягнёнка.
В каждой миске было по четыре круглых, нежных и аппетитных пельмени. Это было очень вкусно. Их внешняя сторона была тёплой, а начинка - вкусной. Внутри они были полны острых мясных соков.
Булочки с заварным кремом имели сильный молочный аромат и восхитительный вкус. Они были мягкими и пушистыми. Руты жалели, что не могут целиком запихнуть их в рот.
Последнее блюдо - соевая тушёная лапша из баранины - оказалось ещё вкуснее. Плохого запаха и вкуса там вообще не было. Бульон не содержал много приправ, только немного чили. Пить было очень вкусно, и эта маленькая пряность была гениальной находкой. Лапша была вкусной. Все съели свои порции до последней капли.
Перед подачей на стол Руан Тан был обеспокоен тем, что они съели так много блюд и мисок с рисом, что они уже были слишком полны, чтобы есть. Он не ожидал, что их "боевая мощь" останется такой. Даже прекрасная "Богиня", сидевшая за главным столом, не растратила впустую ни одной порции еды, полностью съев все свои порции.
Приёмный банкет закончился прекрасно, но поскольку они съели слишком много, никто не мог встать. Все сидели на своих местах и потирали выпирающие животики. Они были одновременно счастливы и печальны. Счастливые оттого, что им удалось съесть такую вкусную еду, и грустные оттого, что, вернувшись домой, они больше не смогут её поесть.
Гилберт прищурился, и ему вдруг пришла в голову редкая мысль. Он повернулся к Чэн Цзи и спросил:
- Ваше Величество, не могли бы вы познакомить нас с этим волшебным поваром?
В задней кухне Тао Ань и президент Гу ели своё особое угощение вместе с Руан Таном. У Руан Тана был один жареный молочный поросёнок, специально припасённый для них. В это время они небрежно поджарили простое овощное блюдо с рисом, и наслаждались ароматным молочным поросёнком. Когда умный робот сказал им, что гости попросили показать главного повара, Тао Ань и президент Гу были в растерянности. Они никогда не слышали о гостях, желающих встретиться с шеф-поваром после банкета.
Однако Руан Тан был относительно спокоен. Хотя в своей прошлой жизни он не был штатным шеф-поваром, иногда он следовал за своими родителями, чтобы работать в отеле. Он знал, что некоторые гости хотели бы видеть шеф-повара, чтобы лично выразить свою благодарность и уважение, когда они отведают очень сытную еду.
Руан Тан не ожидал, что эти инопланетяне будут столь вежливы.
- Президент Гу, Сяо Тао, пошли, - он поставил свою миску с рисом и встал.
- Но разве лидер Рута не хочет видеть главного повара? Разве не немного неуместно для нас выходить вместе? - с некоторым сомнением спросил Тао Ань.
- Предводитель Рутов должно быть очень доволен этим обедом и, вероятно, хотел бы поблагодарить поваров. Сегодняшняя еда была приготовлена не только мной. Без помощи президента Гу и Сяо Тао я бы не справился с этим большим заказом, - Руан Тан не слишком много думал и просто принял решение в соответствии с обычаями своей прошлой жизни. Как правило, для такого большого банкета, как этот, одного повара было явно недостаточно. Получая благодарность за банкет, главный повар обычно брал с собой нескольких других главных поваров. Вот почему Руан Тан мог попросить президента Гу и Сяо Тао пойти с ним.
И президент Гу, и Тао Ань чувствовали, что сказанное им было вполне разумно. Они тоже встали, привели себя в порядок и вместе с ним направились к главному банкетному залу.
Когда Гилберт увидел трёх человек, одетых в одежду шеф-повара, выходящих из кухни, он внезапно остолбенел. Он подумал, что обед был приготовлен "знаменитым шеф-поваром", о котором он просил. Он не думал, что на самом деле их было трое.
Когда Чэн Цзи увидел, что оттуда вышли три человека, он был немного удивлён, но быстро среагировал. Он улыбнулся и сказал Гилберту, стоявшему рядом: - Эти трое - повара, которые приготовили нам сегодня такую вкусную еду.
На самом деле, когда Чэн Цзи услышал просьбу Гилберта, он сразу же узнал о плане Гилберта. Гилберт увлёкся кулинарным мастерством Руан Тана и хотел отправиться на охоту! Однако, учитывая сотрудничество между их двумя странами, он не мог прямо отклонить его просьбу. Чэн Цзи не ожидал, что оттуда выйдут три человека. Это было даже лучше. Он воспользуется тем, что Гилберт запутался в своих истинных целях, и ещё больше запутает ситуацию.
- Спасибо поварам. Сегодня у меня была самая лучшая еда, которую я когда-либо ел в своей жизни, - когда Гилберт сказал это, он оглядел их с головы до ног и спросил: - Могу я узнать, кто был ответственен за этого жареного молочного поросёнка?
- Это я, - с улыбкой ответил Руан Тан.
Глаза Гилберта внезапно просветлели, и он сразу же спросил: - Вы легендарный великий шеф-повар Руан?
Руан Тан почувствовал себя несколько неуютно, услышав это. Его никогда не называли “великим шеф-поваром”. Поэтому он выдавил из себя улыбку и сказал: - Вы можете звать меня просто Руан Тан, я не повар на полную ставку, а просто ведущий.
- О'кей, Руан Тан, твоя стряпня - это рай на земле, я никогда не ел ничего вкуснее! - Гилберт нисколько не скупился на похвалу. Чтобы показать своё культурное совершенство и оставить у другого хорошее впечатление, Гилберт намеренно использовал четырёхсимвольную идиому, заимствованную у Империи.
Хотя он выучил её неправильно.
Улыбка Руан Тана стала чуть более искренней. Он улыбнулся и сказал: - Я не заслуживаю такой похвалы, - для шеф-повара получить столь откровенные комплименты было самым приятным делом. Он не ожидал, что Руты будут такой восторженной и прямой расой. У Руан Тана начало складываться более благоприятное впечатление о Рутах.
- Могу я узнать, какое из блюд сегодня было твоим?
- Кроме капустного супа и Ху Ми Цзяо Бая, которые лично приготовил президент Гу, остальные блюда были в основном моей работой. Тао Ань - наш помощник и очень помог нам.
Услышав это, глаза Гилберта загорелись ещё ярче. Он также поблагодарил Гу и Тао Аня. Хотя, конечно, больше внимания уделялось самому Руан Тану. Он также задал несколько вопросов о еде Руан Тана. Когда он узнал, что у Руан Тана есть ещё много специальных блюд, которые он не успел приготовить, он не мог дождаться, чтобы съесть всё это.
Его нетерпеливые глаза обернулись и посмотрели на Чэн Цзи, стоявшего рядом с ним.
Чэн Цзи: - ...
А, вот и он.
Этот парень, который выглядел так, как будто у него был прямой характер, на самом деле был очень проницательным. Он явно пытался уговорить их четырёхзвёздочного шеф-повара и увезти его отсюда!
Это было абсолютно неприемлемо! Это был его первый раз, когда он ел готовку Руан Тана. Он хотел есть больше! Нет, какие бы условия он ни предлагал, он должен отказаться!
Кроме того, выдающиеся таланты шеф-поваров, таких как Руан Тан, очевидно, были будущим кулинарной индустрии их Империи!
Как раз в тот момент, когда Чэн Цзи произнёс мысленную речь, чтобы тактично отклонить просьбу Гилберта о переводе Руан Тана, Гилберт вдруг сказал: - Я думаю, что нам пора соединиться браком!
Чэн Цзи: - А?
Он был немного неуверен, не ослышался ли он. Как он так вдруг сделал ему предложение руки и сердца? Его маленькой принцессе было всего четыре года!
Гилберт снова перевёл взгляд на Руан Тана. Его глаза были наполнены ярким светом. - Я хочу, чтобы господин Руан Тан стал моей Королевой!
Как может быть достаточно одного раза съесть такую вкусную еду? Он должен найти способ есть её каждый день!
Все: - ???????
Руан Тан: - ???!
Хэ Юнь Чэнь бессознательно схватился за край стола, и он схватил его так крепко, что появилась трещина.
Хэ Юнь И, сидевший рядом с ним, первым заметил, что с ним что-то не так. Он быстро удержал руку Хэ Юнь Чэня, чтобы тот успокоился.
[Штатская одежда не говорит: Что это за драма? Почему он вдруг захотел связать себя узами брака? Они вообще знают, что это значит?]
[Сезам Фокс: Что это за ситуация? Я изучал древнюю историю Земли, но никогда не слышал о том, чтобы использовать повара для политического брака!]
[Подружка Марио: Я тоже изучаю древнюю историю Земли. Такой брак обычно бывает с принцессой, но нашей принцессе всего четыре года...]
[Му Гэ Эр Син: Может быть, главная цель Рутов - похитить нашего ВЕДУЩЕГО?]
[Мо Си Мин: Я и не думал, что Руты такие хитрые! Они хотят похитить нашего ВЕДУЩЕГО!]
[Маленький оранжевый Чэн: Ваше Величество! Вы не должны позволить ему преуспеть! Мы не можем жить без Руан Тана!]
Зрители, которые смотрят прямую трансляцию, также были шокированы этим неожиданным поворотом сюжета. Они уже видели зловещие намерения Гилберта увезти Руан Тана. Общественное мнение было немедленно возбуждено. Количество комментариев в чате внезапно взорвалось.
Чэн Цзи не ожидал, что мозговые схемы Гилберта окажутся такими странными. Если он хотел взять с собой Руан Тана, ему просто нужно было использовать термин “обмен продовольственными послами” или что-то в этом роде. Что же это за "соединиться браком"? Неужели Гилберт ожидал, что он узнает в Руан Тане сына прямо здесь – прямо сейчас, а потом отправит его жениться?
Если бы он действительно сделал это, Бог знает, сколько граждан Империи плюнуло бы на него!
- Ваше Превосходительство, Руан Тан - свободный гражданин Империи. Даже Королевская семья не может вмешиваться в его брачные планы. И... - на лице Чэн Цзи появилось неодобрительное выражение. - Народ Империи считает брак событием чрезвычайной важности. Это не пустяковое дело. Я думаю, что вам следует уделить этому больше внимания. Я думаю, вам нужно подумать об этом.
- Мне не нужно ничего переосмысливать, - Гилберт героически махнул рукой. - Разве у Империи нет поговорки? Путь к сердцу мужчины лежит через его желудок? Теперь мой желудок был полностью покорён им. Я думаю, что скоро даже моё сердце будет покорено стряпней моего любимого Руан Тана.
Любимого...
Хэ Юнь Чэнь щёлкнул парой палочек для еды, не меняя выражения своего лица.
Приятный пир в знак благодарности внезапно превратился в брачный роман с участием двух влюблённых. Он не знал, смеяться ему или плакать. Конечно, он не верил, что Гилберт действительно любит его. Как он сам только что сказал, больше всего ему нравилась стряпня Руан Тана.
- Извините, но я пока не планирую выходить замуж, - он покачал головой, не зная, смеяться ему или плакать. - Если вы хотите попробовать ещё несколько блюд, то можете следить за моими передачами.
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Хахахахахаха, красава - ведущий!!]
[Цзо Тянь: Простые граждане становятся всё менее и менее замечательными в прямом эфире!]
[Легкая осенняя пыль: Если лидер Рутов действительно придёт на прямые трансляции, будет ли ведущий выбирать его каждый раз, когда он проводит лотерею? Это может быть вопрос дипломатических отношений! [Смеющийся крик.формат jpg]]
[Не могу перестать обнимать деревья: Эй, деньги не дают никаких особых привилегий! Нет никакого смысла и в том, чтобы иметь власть! Ведущий справедлив!]
Гилберт всё ещё не хотел сдаваться: - Я действительно думаю, что могу влюбиться в тебя!
Строение тела Рутов немного отличалось от человеческого. Их сердца располагались ниже, как правило, над пупком, тесно прижавшись к другим органам, таким как желудок.
Когда Руан Тан услышал его слова, он только беспомощно ответил: - Может быть, вы просто слишком много съели.
- Хорошо... - Гилберт выглядел крайне разочарованным и беспомощно кивнул. - Если у тебя когда-нибудь будут планы жениться, я бы посоветовал тебе - себя.
Наблюдая, как этот фарс наконец подходит к концу, Чэн Цзи быстро сгладил ситуацию: - Ну, еда закончилась, почему бы нам не пойти на тренировочное поле мехов, чтобы увидеть силу новой модели?
Гилберта отвлекли новости о новом мехе, и он был в приподнятом настроении. - Хорошо! - они пришли в Империю ради этого нового меха. Они и представить себе не могли, что Империя уже произвела готовый продукт, и он даже мог проверить это лично. Это ещё больше воодушевило его.
- Мистер Руан может пойти с нами? - взгляд Гилберта, направленный на Руан Тана, был подобен крюку. Его внешность была европейской. У него были высокие брови, глубоко посаженные глаза и очень выразительные голубые глаза. Заострённые уши делали его похожим на тех эльфов, которых он видел в кино в своей прошлой жизни.
Чэн Цзи сказал: - Это не проблема.
Хотя он сказал это, Чэн Цзи бросил на Руан Тана напряжённый взгляд, желая, чтобы тот отказался, чтобы не позволить Гилберту забрать его по-настоящему. Однако внезапно раздался другой голос.
- Руан Тан, ты можешь пойти со мной.
Хэ Юнь Чэнь встал между ними и загородил взгляду Гилберта. С фальшивой улыбкой на лице он объяснил: - Мы хорошие друзья.
Гилберт, конечно, знал маршала Хэ Юнь Чэня из синей звёздной Империи, но чего Гилберт не ожидал, так это того, что у такого холодного парня на самом деле есть хороший друг?
Заметив недоверчивый взгляд Гилберта, Руан Тан слегка кивнул, подтверждая слова "хорошего друга" Хэ Юнь Чэня.
Гилберта этот вопрос не слишком волновал. Все было хорошо до тех пор, пока Руан Тан шел рядом. Он весело сказал: - Ну, пойдём вместе!
Когда Гилберт и его подчинённые встали, Руан Тан внезапно почувствовал огромное давление. Когда они сидели, это было неочевидно, но когда они встали, то обнаружили, что средняя высота этих Рут была больше двух метров. Особенно Гилберт, их лидер, его рост был около 2,3 метра. Это просто заставляло людей смотреть на них снизу вверх.
Руан Тан бессознательно сделал несколько шагов назад, твёрдо встав рядом с Хэ Юнь Чэнем. Он чувствовал, что это было гораздо удобнее.
Гильберт: - ...
Может быть, это было моё воображение? Или меня вдруг просто стали избегать?
Во всяком случае, после окончания трапезы группа отправилась на военный полигон.
- Это новый тип меха, который вы разработали? - Гилберт увидел, что на тренировочном поле мехов стоит броня из серебра, и не мог отвести глаз. Взрывную мощь меха можно было почувствовать по его внешнему виду, а учитывая, что его операционная система была разработана лично цветком империи, его мощность, несомненно, значительно возросла.
- Да, я модернизировала операционную систему маха, основанную на предыдущей серии C078, увеличив чувствительность управления мышлением на 25%, сократив время реакции до 0,4 секунды и увеличив скорость преобразования энергии. Кроме того, была добавлена функция скрытого полета... - Ся Ми, главная героиня этого события, которую игнорировали большую часть времени, наконец-то получила возможность говорить. Она говорила о новых функциях этого нового меха, и вся её личность излучала прекрасную ауру уверенности.
Хотя Руан Тан многого не понимал, он чувствовал, что это должно быть очень сильно.
Все остальные, очевидно, поняли это и уставились на робота сияющими глазами, испытывая непреодолимое желание попробовать самому.
- А вы хотели бы испытать силу нового меха? - внезапно спросил Хэ Юнь Чэнь.
- Ну конечно! - с большим энтузиазмом ответил Гилберт. Руты были прирождёнными воинами, кровавыми и воинственными. Они не могли устоять перед новыми мощными мехами.
Чэн Цзи: - ...
У него было плохое предчувствие по этому поводу.
Для новой модели меха имелся только один рабочий агрегат, и стоимость его изготовления была довольно высока. Конечно, он не должен случайно использоваться для настоящих боевых учений. Поэтому Гилберт и Хэ Юнь Чэнь будут использовать практически визуализированные модели. Все данные виртуальной машины были точной копией реальной версии. Точность виртуальной боевой системы составляла почти 99%. Мало того, что работа меха была точно такой же, как и в реальности, но даже восприятие оператора было таким же.
Хэ Юнь Чэнь и Гилберт вошли в индукционную кабину и приземлились на виртуальную боевую платформу, готовые начать игру.
Старые мехи С087 были им знакомы, поэтому они оба сразу выбрали новые мехи, готовые испытать разницу в реальном бою.
Как только они вошли, двое мужчин, без какого-либо предварительного соглашения, сначала попробовали функции испытательных машин. После нескольких минут знакомства они более или менее освоились с механикой новой модели. Затем их движения стали сосредоточенными, и началась битва столь же яростная, как завывание ветра и проливной дождь.
После нескольких ожесточённых столкновений эти двое решили открыть режим невидимости. Некоторое время Руан Тан мог видеть только пустое пространство с редкими вспышками искр в различных местах. Затем два меха снова появились с правой стороны поля, подвешенные в воздухе. Световые мечи в их руках были почти сломаны.
Мехи внизу вспыхнули синим светом, и оба меха начали двигаться с большой скоростью. Они использовали одну и ту же модель меха, и никто не мог ясно сказать, кто есть кто.
Вместе с громким, оглушительным взрывом всё поле начало заполняться густым, плотным дымом.
Руан Тан нервно затаил дыхание, глядя на дым. Он увидел, как из темноты показался необычно высокий силуэт, а затем пара тёмно-синих глаз повернулась к камере наблюдения.
Это был Гилберт.
...Хэ Юнь Чэнь проиграл?
Думая об этом результате, Руан Тан внезапно почувствовал себя подавленным, и он был не в состоянии признать страстные и нетерпеливые глаза Гилберта, когда тот вышел из индукционной кабины. Видя, что тот с головы до ног покрыт испариной, а несколько прядей волос беспорядочно прилипли ко лбу, можно было подумать, что он пережил тяжелую ситуацию. Внезапно Руан Тан подумал: - Неужели Хэ Юнь Чэнь получил травму?
Только что они сказали, что виртуальная битва полностью повторит реальную битву. Даже боль можно было почувствовать. Судя по расстроенному виду Гилберта, он, должно быть, испытывал сильную боль. Иначе он не потел бы так сильно.
Хэ Юнь Чэнь... что с ним случилось?
Наконец дверь другой индукционной кабины открылась. Хэ Юнь Чэнь выглядел почти так же, как и в первый раз. Ни одна прядь волос не выбилась из прически. Он выглядел сияющим, когда сошёл с меха. Контраст был разительным, когда он стоял рядом с растрепанным Гилбертом.
Итак... в конце концов, выиграл он или проиграл? Руан Тан смутился, склонив голову набок.
Внезапно Гилберт обнял Хэ Юнь Чэня и несколько раз хлопнул его по спине. Он взволнованно сказал: - Ты был великолепен! В следующий раз я точно не проиграю тебе!
- А ты был очень грозным, - только что победив другую сторону, он не возражал против того, чтобы похвалить его, что сделало Гилберта очень счастливым.
Гилберт обнял Хэ Юнь Чэня за плечи и спросил: - Только что, как ты смог провести две атаки за такой короткий промежуток времени? Как ты оценил моё положение на такой высокой скорости?
Сразу после того, как их световые мечи были повреждены, эти двое решили вмешаться в линию видимости друг друга с помощью высокоскоростных движений, и в то же время, готовясь к дальним атакам. Гилберт выбрал более безопасную ракету слежения, а Хэ Юнь Чэнь выбрал ядерную ракету, которая, хотя и была мощной, не имела автоматической направляющей способности и относительно медленно накапливала энергию.
При таких скоростных движениях, если кто-то хотел ударить по врагу, который также двигался с большой скоростью, даже Гилберт не был уверен, что сможет сделать это в стопроцентной степени. И всё же Хэ Юнь Чэнь за этот короткий промежуток времени уклонился от его атаки, одновременно запустив две ядерные ракеты и точно определив свою позицию.
Первая ракета с ядерным зарядом попала в его следящую бомбу головой вперёд. Они столкнулись и вызвали сильный взрыв, который покрыл поле дымом. Он быстро использовал этот дым, чтобы спрятаться и быстро приблизился к Гилберту, используя другую ядерную ракету, чтобы взорвать центр управления.
Такая меткость и способность к суждению были крайне редки.
Гилберт не мог удержаться, чтобы не сказать: - Я чувствую, что мы могли бы быть родственными душами, почему бы нам не...
Хэ Юнь Чэнь сказал: - Извините, я не собираюсь жениться.
- ... - Гилберт, который просто хотел завести друга, на мгновение замолчал, прежде чем сказал: - Я не настолько отчаялся.
- Ваше Величество, вы довольны этим новым мехом? - видя, что Гилберт не только хочет увезти их шеф-повара, но и хочет забрать их маршала, Чэн Цзи беспокойно окликнул обоих людей.
Когда Гилберт увидел его, его глаза засияли ещё более пылко.
- Да, да, да, этот робот действительно потрясающий! Впечатляющая репутация Имперского народа действительно заслужена! Я сам видел функции, о которых упоминала госпожа Ся Ми. Как и следовало ожидать от дочери великого мастера Ся! Что там у вас говорят в Империи? Что-то о синем и рыбе? - хотя его тело болело от симулированной обратной связи с боем только что, это не помешало ему выразить похвалу Ся Ми.
Чэн Цзи слегка нахмурился: - Синий цвет сделан из индиго, но он более яркий, чем индиго...?
- Верно, верно, поразительно! - Гилберт был в приподнятом настроении, когда он бродил вокруг меха, его глаза были полны радости, когда он восхищался своим сокровищем.
Чэн Цзи снова потерял дар речи. Этот лидер был действительно великодушен. Но в любом случае, пока он был счастлив.
- Ваше Величество, час уже поздний. Я уже договорился насчёт вашего жилья. Позвольте мне отвести вас туда.
- Окей. - Гилберт легко согласился, но когда его взгляд скользнул по Руан Тану, он спросил: - Простите, а завтрашнюю еду будет готовить мистер Руан Тан?
- Это... - Чэн Цзи не ожидал, что Гилберт задаст этот вопрос, но всё же честно ответил на него. - Извините, но мистер Руан Тан не является штатным шеф-поваром Ассоциации поваров. Я боюсь, что он не может быть здесь, чтобы обеспечить круглосуточное обслуживание.
Прежде чем приехать в Империю, Гилберт заявил, что хочет попробовать мастерство Руан Тана, и поэтому Чэн Цзи попросил президента Гу связаться с Руан Таном, чтобы попросить его помочь в организации банкета. Руан Тан с готовностью дал им понять, что согласен. Однако Руан Тан пришёл только для того, чтобы помочь. Он не был штатным поваром. Как он мог заставить других людей продолжать готовить для Рутов каждый день? Помимо банкета на приеме, все блюда, подаваемые Рутам во время их визита, будут обслуживаться штатными поварами Ассоциации поваров.
- Понятно... - Гилберт не смог сдержать разочарованного взгляда.
Чэн Цзи нерешительно посмотрел в сторону Руан Тана. Он хотел спросить, может ли Руан Тан найти время, чтобы продолжить готовить для них, но не знал, как даже начать спрашивать.
В конце концов, это было нехорошо для лидера другой страны, который приехал из такой далекой страны, чтобы быть таким разочарованным. Руан Тан внутренне вздохнул, а затем добровольно сказал: - Ваше Величество, я мог бы включить несколько порций для вас, когда я буду делать свои прямые трансляции.
Так или иначе, визит Рутов на этот раз длился самое большее четыре или пять дней. Хотя это была немного тяжёлая работа, делать дополнительные порции не было очень большой проблемой. Он просто будет считать это своей службой Империи.
- Благодарю вас за ваш тяжёлый труд, мистер Руан!
Всё было улажено удовлетворительно, к всеобщему удовольствию. Взгляд Чэн Цзи, направленный на Руан Тана, внезапно стал мягче.
Конечно, всё было так, как сказал президент Гу. Руан Тан действительно был чрезвычайно талантливым человеком с выдающимся характером и моральным положением.
Вернувшись домой, Руан Тан с помощью рисоварки приготовил большую кастрюлю говяжьего и яичного отвара. Он велел ловкому дворецкому Сяо Баю на следующий день положить его в ящик для хранения и отправить Гилберту и его спутникам.
В конце концов, его тело ещё не полностью восстановилось. Чтобы подготовиться к банкету, он потратил много сил за последние два дня и чувствовал себя очень усталым. Ему хотелось хорошенько выспаться. Он использовал рисовый отвар на их завтрак, а на обед он предоставит им их любимое мясо.
Покончив с этим, Руан Тан отправился спать после простого мытья.
В ту ночь Руан Тан спал хорошо.
На следующий день Руан Тан проспал до полудня, но всё ещё чувствовал, что у него нет сил. Поэтому для сегодняшнего эфира он хотел сделать что-то лёгкое и удобное, чтобы сэкономить немного энергии.
Подумав об этом, Руан Тан решил приготовить вкусный бифштекс для дневного эфира. Это считалось относительно простым среди западных блюд.
Он отправился в звёздную сеть и в торговый центр, чтобы купить три больших куска стриплойна и большой кусок говяжьей вырезки. Она весила почти двадцать фунтов. Говяжья вырезка, можно сказать, самая нежная часть коровы. Это было то, что люди часто ели как стейк. В то время как говяжий стриплоин содержал кольцо сухожилия и был очень жевательным. Это был так называемый бифштекс из филейной части. Лично Руан Тан больше любил бифштекс из филейной части, поэтому этот кусок говяжьей вырезки купил себе сам. Что касается бифштексов из рёбрышек и Т-образных костей, то он сделает их в следующий раз.
Говядина была быстро доставлена, и после простой подготовки началась прямая трансляция.
В тот момент, когда он вошёл в комнату прямого эфира, глаза Руан Тана были ошеломлены яркими спецэффектами от всех подарков. Через несколько минут он, наконец, смог разобрать живой чат.
[Та Ли Йа: У-у-у, ведущий поднят в воздух!!!]
[Жирный вор: Все мои цветы увяли от долгого ожидания QAQ]
[ID18220102: Ухухух, ведущий, я хочу съесть эти блюда с банкета!]
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Я тоже хочу есть жареных молочных поросят!!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Если не жареный молочный поросёнок, то рыба в масле чили тоже была хороша... они выглядели так, будто им очень понравилось, когда они ели её! Я тааак ревную!!!]
После двух дней отсутствия передач зрители уже с нетерпением ждали Руан Тана. Как они могли вытерпеть после того, как прошли через наблюдение, но не смогли съесть такое пиршество кулинарных деликатесов?
Не в силах противостоять мольбам очаровательной аудитории, Руан Тан улыбнулся и сказал: - Когда в будущем будет время, я приготовлю что-нибудь вкусненькое.
Когда он восстановит свою энергию, он сделает ещё одного жареного молочного поросёнка. Из-за того, что Гилберт и Император отозвали его в середине трапезы, он не мог наесться досыта. Оставшуюся часть жареного молочного поросенка прикончили председатель Гу и Тао Ань. Они не оставили ему ни единого кусочка! У них не было абсолютно никакого чувства братства!
[Квинг Доу: Да здравствует! Ведущий, ты самый лучший!]
[Лу Мо Си: Я... я люблю тебя! Посылаю хрустальные цветы!]
- Привет всем, я ведущий, Руан Тан, и сегодня я сделаю ароматный жареный стейк, - после обычного представления он достал только что доставленную говядину.
[Гилберт: Мясо! Мясо! Мясо! Я больше всего люблю мясо!]
Руан Тан: - ...
С одного взгляда на это имя можно было уже сказать, кто это был. Этот способ использования его настоящего имени в качестве имени пользователя лишил людей дара речи.
[Тысяча лет: Лидер Рутов неожиданно появился среди нас!]
[Зелёный Лотос: Сделайте снимок экрана!]
[Чжай Ли Синь: Наша трансляция становится всё более престижной с каждым днём, даже лидер Рутов стал поклонником ведущего...]
[Мадам Ку: Вы всё ещё помните, что Его Превосходительство пытался вчера уйти с нашим ведущим?..]
[Си Мо: Правильно! Нет! Мы не должны позволить ему преуспеть!]
Из-за внезапного появления Гилберта публика внезапно пришла в возбуждение.
Руан молча покачал головой и сосредоточился на приготовлении бифштекса. Он взял кусок говяжьей вырезки, промыл его и разрезал на кусочки толщиной сантиметра в два. Сначала он ударил по разрезанному стейку тыльной стороной кухонного ножа, чтобы мясо стало более мягким и нежным. Затем он смазал поверхность говяжьей вырезки имбирно-зелёным соком и равномерно посыпал молотым черным перцем и солью, готовя его для жарки на сковороде.
Он достал сковороду и разогрел её. Он медленно растопил на ней кусочек масла. Масло было одним из недавно разработанных молочных продуктов от Академии Наук. Сливки и другие молочные продукты, несомненно, скоро последуют, что облегчит приготовление пищи для Руан Тана в будущем.
Когда масло полностью растеклось, он положил туда стейк.
Руан Тан убавил огонь. Сторона, обращённая вниз на сковороде, уже изменила цвет вместе с высокой температурой. В этот момент Руан Тан перевернул бифштекс на другую сторону и продолжил жарить. Бифштекс шипел на железной тарелке, масло в говядине было полностью прожарено, и соблазнительный аромат медленно распространялся в округе.
[Дин Ванванг: Эй, это так вкусно пахнет!]
[Наблюдаю за звёздным небом: Боже, неудивительно, что это называется ароматный стейк, он действительно так хорошо пахнет!]
- Каждый может приготовить себе стейк по своему вкусу. Обжарьте его в соответствии с вашим предпочтительным уровнем готовности. Для тех, кто хочет, чтобы он был нежнее, вы можете готовить его до тех пор, пока он не станет средним, около 5 минут. Для тех, кто не хочет крови в своём стейке, лучше готовить его, пока он не будет хорошо прожарен, около 7-8 минут. Я не люблю его сырым, поэтому я готовлю его около 7 минут, - объяснил Руан Тан, вынимая бифштекс из сковороды. - Вот так, примерно...
Оставшееся на сковороде масло он использовал для обжарки нарезанного лука и чеснока. Когда лук и чеснок стали ароматными, он добавил немного молотого чёрного перца и немного соевой пасты. Он также добавил небольшую миску воды, и как только она закипела, она медленно превратилась в густую и насыщенную чёрную перечную подливку. Он медленно побрызгал подливкой на поджаренный на сковороде бифштекс, делая его запах ещё более насыщенным.
Ароматный жареный стейк был готов. По своему обыкновению, Руан Тан положил его на тарелку с варёной кукурузой, брокколи и цветной капустой. Он также вырезал маленький цветок из моркови и включил его в блюдо. С разными цветами, он превратился в очень красивое блюдо, которое возбуждало людей.
Затем Руан Тан с помощью ножа и вилки разрезал стейк на маленькие кусочки, чтобы зрителям было легче его попробовать.
[Сян Сяо Сяо: Боже Мой! Этот стейк такой нежный! И это так вкусно!]
[Лин Лин Линцзы Лин: Этот соус абсолютно идеален. Кажется, это так просто сделать. Как это может быть так вкусно?]
[Следующие передачи, чтобы научиться готовить: Я узнал новое блюдо. Я постараюсь сделать его, когда вернусь домой!]
Говяжья вырезка была сочной и нежной. После жарки у него были слои вкуса. Сначала был насыщенный и пряный вкус соуса из чёрного перца, затем был пикантный вкус самой говядины. Все виды богатых и мясистых вкусов и текстур были слиты воедино. Это было так вкусно, что людям хотелось закрыть глаза и медленно наслаждаться бифштексом.
Пользователь "Гилберт" подарил ведущему метеоритный дождь.
[Гилберт: Стряпня господина Руан Тана - это поистине рай на земле! Это заставляет меня сильно волноваться, я парю между жизнью и смертью! Эй, у меня опять живот подскакивает! Господь Вселенной, неужели это зов любви?]
Метеоритный дождь в полноэкранном режиме скрыл весь чат, оставив только тошнотворно слащавое и сомнительное признание, висящее в самом центре чата.
Руан Тан: - ...
[Мяо Мяо Мяо: Я даже не знаю, должен ли я сначала высмеять этот уровень использования идиомы или быть шокирован этим ужасным признанием...]
Руан Тан всё ещё не знал, как реагировать, когда внезапно в зале прямого эфира взорвался метеоритный дождь.
Пользователь "Хэ" подарил ведущему метеоритный дождь.
[Хэ: Нет, это просто братская привязанность.]
Увидев это замечание Хэ Юнь Чэня, Руан Тан почти сразу же разразился смехом. Увидев его реакцию, зрители прямого эфира внезапно встали на сторону Хэ Юнь Чэня!
[Сердце Лана как вода: Возвращение было прекрасным!]
[Мисти: Хм! Я не выдам его замуж за Рутов!]
[Ци Цю МО Ран: 1! Ты никогда не должен позволять собственной плодородной воде течь в чужое поле! ╭(╯^╰)╮]
Наблюдая, как они обсуждают вопрос о его женитьбе, Руан Тан просто не знал, смеяться ему или плакать. Даже если Империя уже разрешила однополые браки, это не значит, что он - невеста, которую можно выдать замуж, ладно!
Теперь он был в плохом настроении и быстро прервал их. - Чтобы отблагодарить всех за заботу, - оживлённо сказал он. - Мы сыграем вничью. Сегодня есть только три счастливых победителя. Желаю вам всем удачи.
[Одетый в белое вино продавец: Гром среди ясного неба! Только три места! Я подсознательно взглянул на количество людей в интернете... а потом... =口=]
[Цю Цю не симпатичен: Шансы на победу один к ста миллионам! =口=]
[Маленькие ласточки летают: Ха-ха-ха... это определённо не месть! (Чувствует себя обиженной и плачет.формат jpg)]
Руан Тан начал рисовать на заднем плане, и когда множество имён начали плавать вокруг, Руан Тан небрежно выбрал три.
- Поздравляю трёх счастливых зрителей - солёная рыба изначально просто рыба, сумерки, а ночь ещё молода в холодном Дворце. Посылки будут отправлены вам позже, пожалуйста, не забудьте проверить и получить их.
[Не могу перестать обнимать деревья: Ха-ха, видишь? Я говорил, что деньги и власть не дадут тебе никаких привилегий. ╮(╯_╰)╭ Ведущий прост и честен!]
......
Вообще-то нет.
Руан Тан не знал, как они отреагируют, если узнают, что он уже пообещал Императору, что будет кормить Рутов во время их пребывания здесь.
Можно сказать, что сегодняшний жареный бифштекс был на самом деле сделан для Гилберта. Он также обещал готовить для двух братьев Хэ Юнь Чэнь и Хэ Юнь И каждый раз, когда он готовил, так что сегодня не было исключением...
Глядя на зрителей, которые всё ещё глупо смеялись в прямом эфире, он мог только молча думать: неведение - это блаженство.
- Сегодняшняя прямая трансляция окончена. Вечером я приготовлю говядину Шуй Чжу. Способ её приготовления аналогичен способу приготовления рыбы Шуй Чжу, - с лёгким беспокойством на сердце, произнеся эти слова, Руан Тан выключил передачу под одобрительные возгласы зрителей.
Быстро поджарив бифштексы, Руан Тан попросил Сяо Бая помочь упаковать их и отправить победителям, Гилберту и братьям Хэ.
***********
В резиденции Рутов.
Гилберт и несколько его подчинённых находились в комнате, с нетерпением ожидая прибытия курьерской доставки.
- Оно здесь! Оно здесь! Доставка уже здесь! - в комнату взволнованно вбежала Рут, неся большую коробку с доставкой.
Гилберт был очень взволнован, он сразу же открыл коробку и достал четыре коробки, в каждой из которых было по три горячих стейка.
Они осторожно навели справки о местонахождении дома Руан Тана и попросили Императора установить их резиденцию ближе всего к этому месту. Из-за этого они смогли получить еду всего за три коротких минуты!
Он определённо был первым, кто это ест!
Единственная проблема заключалась в том, что эта порция была всё ещё немного недостаточно большой для Рутов, у которых был большой аппетит.
После того, как Гилберт закончил есть, он всё ещё чувствовал себя немного неудовлетворённым. Он потёр живот, вздохнул и пожаловался: - Мой желудок плачет. Это плачет моя любовь? О, посмотрите на этого человека, униженного любовью!
Два правительственных чиновника, которые были специально назначены сопровождать и развлекать людей Рута, привыкли к такого рода сценам и были чрезвычайно спокойны.
Чиновник, который больше привык обращаться с людьми, предложил: - В военном штабе есть столовая. Повара там - ученики Руан Тана. У них неплохая еда. Если вы ещё не наелись досыта, не хотите ли ещё немного поесть там?
Гилберт, естественно, не стал возражать. Поэтому эта группа людей, которым не хватило еды, бросилась к военным.
Пока они были в пути, два правительственных чиновника обратились за разрешением на въезд для Гилберта и остальных. Так они смогли беспрепятственно войти в военный штаб.
Войдя в военное здание, Гилберт увидел, что Хэ Юнь Чэнь идёт к лифту с огромной коробкой.
Его глаза мгновенно вспыхнули. Не тот ли это нерадостный младший брат маршал, с которым он ладил, как с горящим домом!
Просто другая сторона, казалось, не замечала их. Сначала он всё ещё шёл к ним, но потом вдруг повернулся и направился к лифтам.
- Маршал Хэ! - Гилберт поспешно позвал Хэ Юнь Чэня.
Хэ Юнь Чэнь остановился и вежливо поклонился Гилберту: - Здравствуйте.
Заметив коробку, которую он прятал за спиной, Гилберт с любопытством спросил: - Что это там у вас?
Хэ Юнь Чэнь слегка отвёл взгляд.
- ...документы.
- О! - Гилберт не стал долго раздумывать и с энтузиазмом пригласил его. - Мы слышали, что еда в военной столовой очень хорошая. Если ты ещё не обедал, как насчёт того, чтобы пойти вместе?
Хэ Юнь Чэнь молча нажал пальцем на то место, где на коробке было написано слово “еда”, и тихо ответил: - Ты иди вперёд. Сначала я должен проверить эти документы.
- Ну тогда... - Гилберт разочарованно пожал плечами и последовал за двумя назначенными правительством людьми в направлении столовой.
Как только они пришли в кафетерий, Гилберта и других привлёк восхитительный запах еды. Когда он увидел впечатляющую сцену десятков тысяч солдат, обедающих в большом зале, он не мог не сказать восхищённо: - Это удивительно! Сколько учеников у господина Руан Тана?
- У него их шесть.
- Их всего шесть? - Гилберт был несколько недоверчив. Как шесть человек могут готовить еду для такого количества людей?
Человек также увидел его сомнения и объяснил: - На самом деле, всё фактическое приготовление пищи производится умными роботами. Ученикам господина Руан Тана нужно только составить ежедневное меню, подготовить ингредиенты, а затем направить умных роботов, чтобы приготовить их.
- Неужели? Может ли еда, приготовленная роботами, быть вкусной? - с любопытством спросил Гилберт.
- Конечно, ты поймёшь, когда попробуешь её.
Человек открыл коммуникатор и направил людей Рута выбирать блюда, которые они хотели съесть. По стечению обстоятельств в сегодняшнем меню главным блюдом была красная тушёная свинина. Руты, которые только вчера попробовали вкусную красную тушёную свинину, без колебания выбрали это блюдо.
Они нашли свободные места и сели. Через некоторое время еда была подана. Внешний вид был очень хорошим, и порции были обильными. Оставалось только попробовать её на вкус.
Гилберт взял ложку и положил в рот кусок мяса. Тот же густой красный соус, то же нежное мясо, но как-то не хватало вкуса. Это было не так вкусно, как красная тушёная свинина, которую они пробовали вчера. Та была так восхитительна, что люди просто сходили с ума от неё. Но и эта была не так уж плоха. Похоже, это было правдой, когда они сказали, что его ученики были на 60-70% его уровня.
- Раз уж вы не позволяете мне забрать мистера Руан Тана. Могу я взять с собой несколько роботов? - внезапно спросил Гилберт.
- Это... вам придётся вести переговоры с Его Величеством. У нас двоих нет такой власти.
- Хорошо, когда я приду к Чэн Цзи после обеда, я поговорю с ним об этом, - после того, как Гилберт закончил, он посмотрел на пустую тарелку перед собой. - Можно мне ещё одну?
- И нам тоже!
***********
Руан Тан не знал, что группа людей Гилберта прониклась симпатией к умным роботам Империи. После обеда он вздремнул и начал готовиться к вечернему эфиру. В это время он получил сообщение от правительственных чиновников, в котором говорилось, что он слишком мало приготовил к обеду. Гилберт не успел наесться досыта и тактично спросил, не приготовит ли он сегодня ещё чего-нибудь.
Поэтому в тот вечер, в дополнение к говядине Шуй Чжу, которую он обещал сделать зрителям, он также планировал приготовить ещё одно блюдо - фрикадельку из восьми сокровищ. Этого количества пищи должно быть достаточно, чтобы удовлетворить Рутов.
Заказав все ингредиенты из звёздной сети, Руан Тан начал прямую трансляцию. Поскольку ему всё равно не нужно скрывать свою личность, он просто использовал точку с фиксированной точкой для прямой трансляции. Такая прямая трансляция была для него даже удобнее.
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: О, о, он в эфире! Ждём говядину Шуй Чжу!]
[Не могу перестать обнимать деревья: С тех пор, как я услышал новости в тот день, у меня уже текли слюнки!]
[Соленая рыба изначально была рыбой: Счастливчик, получивший бифштекс, пришёл с докладом! Это! Было! Супер! Восхитительно!]
[Ли Юэ Стар: Давай, помоги мне вышвырнуть вон того комментатора!]
Среди шуток и шуточек публики, Руан Тан улыбнулся и произнес своё обычное приветствие. - Привет всем, я - ваш ведущий, Руан Тан, и сегодня я сделаю вам говядину Шуй Чжу и фрикадельку из восьми сокровищ.
[Маленький мясной садик Святого: Эй, у меня слюнки текут, когда я слышу их имена!]
Способ приготовления говядины Шуй Чжу был похож на способ приготовления рыбы Шуй Чжу, но ингредиенты были более обильными. Кроме бобовых ростков и картофельных полосок, необходимо было добавить и другие гарниры, такие как грибы эноки, капуста и салат-латук из спаржи. Это сочетание мяса и овощей очень хорошо сочеталось с рисом.
Сначала Руан Тан взял кусок говяжьей вырезки, нарезал его тонкими ломтиками кухонным ножом, затем добавил соль, соевый соус, перец, лук-имбирь, растительное масло и крахмал и смешал их вместе. Затем он дал ей замариноваться в течение двадцать минут, чтобы говядина впитала все ароматы.
Затем он вымыл все овощи, которые ему нужно было использовать. Он положил их в горячую воду, чтобы бланшировать, а затем отложил в миску для последующего использования.
Он разогрел масло на сковороде и добавил измельченный чеснок и лук. Затем он добавил соевую пасту и масло чили. Он использовал слабый огонь, чтобы поджарить красное масло, а затем добавил воду и соль. После того, как красный соус закипел, Руан Тан положил хорошо маринованную говядину. Когда говядина сменила цвет, Руан Тан высыпал в миску бланшированные овощи. После посыпки сушёным перцем чили, измельчённым перцем и долива кипящим маслом, густой пряный аромат извергся наружу.
[Я желаю спокойствия: Боже мой! Это так вкусно пахнет!]
[Апрельская Горлица щелкает перьями: Она ещё вкуснее! Это так остро! У меня горло горит, как в огне! Но пряность такая хрустящая! Вкус тоже очень вкусный!]
Тёмно-красная говядина была вымочена в ярко-красном пикантном супе с зелёными овощами и посыпана мелко нарезанным зелёным луком. Красочная сцена была очень аппетитной, не говоря уже о сильной и ошеломляющей остроте. В отличие от жареных ломтиков говядины, говядина, приготовленная в остром супе, была богатой на вкус и исключительно нежной. Чем больше они ели, тем более зависимыми становились.
[Гилберт: Это так вкусно! Господин Руан Тан, вы полностью покорили мой желудок и мое сердце своими кулинарными навыками! Вы напоили их и одурманили, заставив предаваться удовольствиям и забыть о доме и долге.]
[Феинг финг: ...У меня даже нет слов, соответствующих уровню насмешек, которых это заслуживает.]
[Пренебречь корнем и преследовать кончик: Ха-ха-ха-ха-ха-ха, я умираю от смеха.]
Руан Тан проигнорировал чистосердечное признание мужчины и продолжил готовить второе блюдо.
Хотя названия восьми фрикаделек сокровищ и четырёх фрикаделек счастья были похожи, способ их приготовления был совершенно другим. Во-первых, ему нужно было нарезать полосатое свиное брюхо. Чтобы ускорить процесс, Руан Тан взял два кухонных ножа и быстро нарезал мясо на разделочной доске. Это резкое и аккуратное движение заставило публику вскрикнуть. Они чувствовали, что этот вид кулинарного действа был действительно крутым.
Затем он сформовал из мелко нарезанного мяса фрикадельки. Но эти фрикадельки были очень большими. Каждая была больше кулака взрослого мужчины. Фрикаделька могла бы полностью занять тарелку нормального размера.
Он разогрел сковороду с маслом. Когда масло начало закипать, он начал жарить фрикадельки на сковороде. Такую большую фрикадельку приходится долго жарить, чтобы прожарить до конца, но, дождавшись, пока её поверхность полностью изменит цвет, Руан Тан быстро вынул её из сковороды, положил на разделочную доску и отрезал ножом пятую часть. Как и ожидалось, фрикаделька была приготовлена только снаружи, а внутри всё ещё оставалась розовой.
[Мо Си мин: Ах, оно не приготовлено?]
[Любовное зелье: Не волнуйся, он, наверное, снова поджарит его?]
Однако никто не ожидал, что Руан Тан достанет ложку и достанет все сырое мясо, оставив только хрустящую скорлупу фрикадельки.
[Джиииинг Доу: Вау вау, что это? Это выглядит впечатляюще!]
В этот момент Руан Тан начал готовить начинку для фрикаделек. Так называемые восемь сокровищ фрикадельки относились к вкусной начинке, которая была приготовлена из восьми ингредиентов. В качестве восьми ингредиентов использовались грибы, огурцы, курица, арахис, лук, яйца, грибы шиитаке и свежие побеги бамбука. Все они были измельчены и обжарены вместе, затем приправлены перцем, солью и небольшим количеством сахара. Вкус был действительно хорош. После обжарки аромат становился насыщенным и сильным.
После того, как начинка была закончена, он положил её обратно в скорлупу фрикадельки, а затем заполнил отверстие сырым мясом, которое он только что выкопал. Руан Тан положил его обратно в масло и подождал, пока цвет скорлупы не изменится. После того, как внешний шар полностью выровнялся по цвету, Руан Тан положил его на тарелку.
Публика была ошеломлена этими двумя большими как кулаки фрикадельками.
[Цзи Цю Мо Ран: Боже мой, как я могу укусить такую большую фрикадельку?]
[Маленький прозрачный: Я думаю, нужно будет разрезать её ножом.]
-
- Да, вы можете съесть её, как только разрежете, но все должны быть осторожны, чтобы не обжечься, - Руан Тан использовал ложку, чтобы разделить восемь сокровищ фрикадельки для лёгкого вкуса.
Скорлупа только что поджаренной фрикадельки была хрустящей. Начинка внутри была полна аромата и соков. Это было двойное наслаждение вкусом и текстурой. Это было чрезвычайно увлекательно.
Многочисленные хрустальные цветы расцвели на экране, и зрители были покорены этим невообразимым вкусом.
[Медовое Лето: Восхитительно.]
[Луна: Я люблю тебя! Эта фрикаделька такая вкусная!]
- Использовать говядину Шуй Чжу для лотереи не очень удобно, поэтому сегодня призами станут фрикадельки "восемь сокровищ", - он посмотрел на количество мясного соуса и начинок, оставшихся на сковороде, и определился с количеством удачных розыгрышей. - Сегодня будет восемь счастливых зрителей. Желаю вам всем удачи!
[Маленькие ласточки летают: Господь Вселенной! Пожалуйста, дайте мне выиграть!]
[Жертва 歆 歆: Даже если есть только одна сотая миллиона шансов на победу, я должен бороться, я готов использовать свою удачу в течение года, чтобы получить эту супер вкусную фрикадельку!]
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Ведущий, я умоляю тебя, я действительно хочу съесть эту фрикадельку! o (╥) o]
В конце концов, у Руан Тана всё ещё было мягкое сердце, и он выбрал несколько знакомых удостоверений личности. - Поздравляю цветное стекло воды, Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего, мадам Ку, ID18220102 и т. д., чтобы восемь счастливых зрителей, приз будет отправлен позже, пожалуйста, не забудьте проверить и получить их!
Закрыв прямую трансляцию, Руан Тан продолжил жарить оставшиеся восемь фрикаделек сокровищ - почти дюжину.
Он дал Гилберту четыре фрикадельки и две большие порции говядины Шуй Чжу, поданной с белым рисом. На этот раз они наверняка смогут наесться досыта!
Что касается братьев Хэ, то они, конечно же, получили свою долю говядины Шуй Чжу и восемь фрикаделек "сокровищ". А поскольку Хэ Юнь Чэнь любил есть острую пищу, он дал ему ещё и острый соус, чтобы дополнить те фрикадельки.
Четыре дня пролетели в мгновение ока. Переговоры между Рутами и Империей голубой звезды прошли очень успешно. Это был не первый раз, когда они так сотрудничали. Они видели мощь новых мехов, и за исключением некоторых деталей, их сотрудничество никогда не было под вопросом.
Только на этот раз Гилберт также специально приобрёл несколько умных роботов столовой, которые могли приготовить более десятка блюд из звёздной Империи. Это были не умные роботы, которые научились готовить, просто импортируя рецепты и шаги непосредственно в свои системы; скорее, используя свои превосходные возможности моделирования и анализа данных, после просмотра демонстрации, от деталей и процедур до ингредиентов и контроля температуры, они могли идеально дублировать всё.
Блюда, приготовленные таким образом, были неплохими, но они определённо не были первоклассными. В конце концов, интеллектуальная система робота всё ещё была относительно ограничена. У них не было гибкого человеческого мышления, поэтому блюда, которые они готовили, были одинаковыми — стереотипными и повторяющимися. Никаких изменений не происходило. Но для Рутов, для которых это был их первый раз, чтобы попробовать такую вкусную еду, этого было достаточно.
В эти дни, за исключением Гилберта и его приближённых, которые ели пищу, приготовленную Руан Таном, остальные Руты сначала ели пищу, предоставленную Ассоциацией поваров. Но позже они обнаружили военную столовую. Открыв для себя эту "Святую землю", Руты вступили в ряды военных, чтобы на халяву побыть в столовой. Никогда прежде не пробовавшие такой вкусной пищи, они не могли перестать петь ей дифирамбы.
Конечно, помимо роботов, натуральные ингредиенты были вещами, которые Руты также должны были купить. В конце концов, натуральные ингредиенты были вещами, которые были только у звёздной Империи. Однако нынешняя продукция Академии Наук всё ещё не могла поспевать за огромным спросом Рутов. Так что открытие ферм для расширения масштабов производства также было поставлено на повестку дня. Академия Наук могла дать им только часть ингредиентов, а остальные будут непрерывно поступать к ним после того, как новые фермы вступят в строй.
Кроме того, Гилберт ходил в рестораны, которые получили разрешение от Академии Наук, чтобы попробовать вкусный горячий горшок. Он был так удивлён этой вкусной, но простой в приготовлении пищей, что возбуждённо предложил им открыть филиал на родной планете Рутов.
Можно сказать, что еда Руан Тана в очередной раз сблизила отношения двух стран.
- Ваше Величество, это сотрудничество было очень приятным. Пусть наша дружба длится вечно, - Гилберт и Чэн Цзи пожали друг другу руки и попрощались.
- Ваше Величество, я надеюсь, что дружба между нашими странами будет длиться вечно! Пусть всё наше сотрудничество пройдёт гладко, - сказал Чэн Цзи.
Когда Гилберт увидел Руан Тана, стоящего в прощальной толпе, эти глубокие синие глаза не могли оторваться от него. Он был поражён, потому что собирался расстаться со своей вкусной едой и "родственной душой”.
Он шагнул вперед и взял руку Руан Тана, чтобы попрощаться с ним. С неослабевающим усилием он снова спросил: - Тан, ты действительно не готов к политическому браку?
Руан Тан: - Я не рассматриваю сейчас вопрос о браке.
- Ну, даже если я уйду, я всегда буду обращать внимание на вашу прямую трансляцию. Пост Королевы навсегда останется для тебя, так же как моё сердце всегда будет биться для тебя! - провозгласил Гилберт держа руку на животе. Это было явно сентиментальное признание, но он вёл себя так, словно у него болел живот.
Руан Тан изобразил смущённую, но вежливую улыбку: - Хорошо.
Хэ Юнь Чэнь, стоявший рядом с ним, наконец не выдержал. Внезапно он протянул руку Гилберту. - Ваше Величество, я желаю вам всего наилучшего.
Когда Гилберт увидел своего "доброго брата" Хэ Юнь Чэня, он очень неохотно и неохотно отпустил руку Руан Тана и взял руку Хэ Юнь Чэня.
- Маршал Хэ, вы действительно выдающийся и могущественный человек. Я надеюсь, что мы...
- Извини, я сейчас не думаю о женитьбе.
Гилберт, который просто надеялся, что у них будет возможность снова учиться друг у друга в будущем. - ...
Он не был в таком отчаянии, спасибо!
В любом случае, лидер Рутов покинул Империю после завершения четырёхдневного визита.
Хотя лидер Рута был очень энергичным и лёгким на подъем, он всё ещё оставался лидером страны. Было бы ложью сказать, что не было никакого давления, находясь в таком тесном контакте с ним. Теперь, когда другая сторона ушла, хотя и было немного разочарования, Руан Тан всё ещё испытывал облегчение. Сначала он думал, что наконец-то сможет расслабиться и отдохнуть. Он никак не ожидал, что менее чем через два дня на Weibo взорвётся очередной выпуск.
Вэй Чжо, который и раньше размазывал его там, появился снова.
Юридические процедуры империи были громоздкими, а защита прав человека - очень строгой. Поэтому, несмотря на то, что было представлено большое количество доказательств, они могли только ждать, пока Вэй Чжо оправится от обморока, который заставил его срочно отправиться в больницу. Чтобы не попасть в тюрьму, Вэй Чжо не жалел сил, чтобы причинить себе вред, поэтому дата его судебного заседания снова и снова откладывалась.
В то же время его ненависть к Руан Тану и Е Шао становилась всё глубже и глубже. С ним снова связался Е Шао, и он понял, что его собственная возможность пришла - не возможность вернуться, а возможность для взаимного уничтожения.
Он уже оказался в таком плачевном состоянии, почему тот, кто причинил ему такой вред, должен уйти безнаказанным? Можно сказать, что чувства Вэй Чжо по отношению к Руан Тану были только недовольством и обидой. Но по отношению к Е Шао Вэй Чжо ненавидел его так сильно, что хотел есть его плоть и пить его кровь!
На этот раз он опубликовал видео прямо на Weibo, а также опубликовал очень сенсационное название.
"@Вэй Чжо: У некоего человека по фамилии Руан с миллионами миллионов есть младший брат, который серьёзно болен, и старая мать, которая не может есть? [Видео][Картинка][Картинка][Картинка]"
На видео была изображена женщина средних лет с бледным и болезненным лицом. Оба её глаза были красными и опухшими от слез. Её внешность и внешность Руан Тана имели некоторое сходство, особенно пара скульптурных глаз. Хотя она была уже довольно стара, она всё ещё вызывала жалость и страдание.
Перед камерой она казалась немного взволнованной. Словно утешенная кем-то за камерой, она собралась с духом и сказала: - Я... я, меня зовут Цай Синь, мать Руан Тана.
Цай Синь живёт в отдаленном звёздном поле и была очень бедна. Она изо всех сил старалась прокормить свою семью. Она не ожидала увидеть в новостях, что её сын стал четырёхзвёздочным шеф-поваром. Мало того, она ещё и узнала, что он уже умеет готовить для вождя Рутов! Он появлялся на публике и мог зарабатывать деньги. Она приехала сюда, несмотря на тяготы долгого путешествия. Даже деньги на проезд ей приходилось занимать у других.
- Этот ребёнок никогда не был близок с нами с самого детства. Если бы у меня не было другого выхода, я бы не хотела беспокоить его... - Цай Синь не могла перестать плакать. - У меня действительно нет другого выбора... его брат умирает от болезни. Состояние моего тела не очень хорошее, никто не примет меня на работу... но я не могу просто смотреть, как умирает Сяо Юй...
Видео было очень длинным - целых пятнадцать минут. Основываясь на вопросах репортёра и ответах Цай Синя, имя Руан Тана стало синонимом крайней злобы.
Цай Синь сказала, что её муж умер из-за несчастного случая. Она одна могла выйти на работу. Она пренебрегла заботой о двух братьях, из-за чего Руан Тан с раннего возраста отдалился от них. Он ушёл из дома, когда ещё не был взрослым, и пошёл зарабатывать на жизнь. Она уже столько лет не получала от него никаких известий. Только её больной сын был готов посочувствовать ей и часто утешал её.
Однако у такого вдумчивого и внимательного ребёнка, как Руан Юй, есть редкое генетическое заболевание, вызванное его неполным превращением из углеродного в боровое. Это было похоже на редкую болезнь, называемую "болезнью хрупких костей" в древнюю земную эпоху. Его тело было очень хрупким, одно прикосновение могло вызвать переломы. С самого раннего детства и до того, как он вырос, он страдал от всевозможных травм. Необходимая медицинская помощь была очень дорогой.
Когда Руан Тан снимал фильм, он иногда посылал деньги домой, но пять лет назад с ним произошёл несчастный случай, и он больше никогда не давал денег. Хотя она беспокоилась о положении своего старшего сына, болезнь младшего истощила все её силы. Кроме того, у неё не было никаких средств узнать новости о своём старшем сыне, поэтому она откладывала дела. Теперь состояние Сяо Юя снова ухудшалось. У неё действительно не было другого выбора. Увидев эту новость, она бросилась к нему и понадеялась, что старший сын сможет помочь младшему брату ради былых привязанностей.
Последние несколько лет она отчаянно поддерживала свою семью. Когда она увидела новости, то поняла, что её старший сын сейчас чувствует себя очень хорошо. После того, как он выздоровел, он даже не связался с ней и не послал ей ни единой GM монеты. Как будто он совсем забыл, что его ближайшие родственники всё ещё страдают на той далекой звезде. Все запросы на связь, которые она посылала своему старшему сыну, не получали ответа. Она не могла дозвониться и не знала, занесена ли она в чёрный список.
Она попыталась связаться с бывшей развлекательной компанией, но ей сказали, что Руан Тан уже расторг контракт с компанией. Прежде чем она успела объяснить свою ситуацию, они повесили трубку, и ни один из её последующих звонков не прошёл.
Говоря до этого момента, Цай Синь задыхалась от рыданий. Её хрупкий и беспомощный вид придавал ей жалкий вид.
- Руан Тан, я очень сожалею. Я была занята работой и не заботилась о тебе, но Сяо Юй - твой брат! Я умоляю тебя, спаси своего брата... у меня есть только он. Если твой брат... твой брат...
- Я... как я могу продолжать!
На прилагаемой фотографии был изображён Руан Юй, лежащий на кровати в медицинской каюте. Он был очень похож на Руан Тана, только более хрупкий и миниатюрный. Он был практически кожа да кости. Его тело было покрыто бинтами, а щёки глубоко ввалились. Он выглядел почти так же, как тогда, когда Руан Тан впервые проснулся. Там же был список его медицинских карт и стоимость лечения. На последней фотографии были запечатлены юный Руан Тан и младенец Руан Юй с Цай Синь. По словам Цай Синя, это была их единственная семейная фотография.
В конце видео Цай Синь сказала: - Я знаю, что не выполнила свои обязанности. Руан Тан, если у тебя ещё есть сердце, пожалуйста, спаси своего брата. Сяо Юй невиновен. Я никогда больше не появлюсь перед тобой. Я умоляю тебя.
Она опустилась на колени перед камерой, сцепив руки перед собой.
И может быть, из-за косметического фильтра ладони у неё были белыми и мягкими, без единой мозоли.
Звёздная сеть загудела. Этот вопрос, под сознательным руководством людей со скрытыми мотивами, быстро вызвал огромный интерес в звёздной сети. Из-за того, что Руан Тан недавно был в центре внимания, жара на этот раз была ещё более сильной, чем в прошлый раз. Однако, за исключением нескольких клавиатурных воинов, которые демонстрировали своё "праведное негодование", большинство пользователей сети всё ещё были вполне рациональны. На этот раз пользователи Сети не смели поверить в дождь, услышав ветер. Они больше не поддавались влиянию. Вместо этого они подняли свои собственные вопросы.
[Любовное зелье: Раз у госпожи Цай была такая горькая жизнь в последние годы, почему её руки всё ещё такие чистые?]
[Яо Гуан: ...это из-за фильтра, который поставляется с видеозаписью?]
[Соленая рыба изначально была просто рыбой: Комментатору выше, видео этой собаки Чжуо никогда не открывал фильтр. Ты видишь руку репортера? Контраст так очевиден.]
[Ветер дует: Я думаю, что ведущий не такой человек. Должна же быть какая-то причина!]
[вуминли: Ведущий пожертвовал так много, чтобы помочь нуждающимся. Он определённо не из тех людей, которые так скупятся на свою собственную семью. Я также думаю, что с этим что-то не так!]
[Будьте добры: Мы не должны так легко делать выводы. Ведущий обязательно даст объяснение @Руан Тан]
Руан Тан никогда не был одним из тех, кто оставался в курсе событий в интернете. К тому времени, когда он узнал об этом, его поклонники уже подготовили длинный пост на Weibo, чтобы прояснить для него.
"Национальная Ассоциация поддержки Руан Тана: Мы хотели бы попросить пользователей сети сохранять спокойствие. Мы пока не знаем, является ли это правдой или нет. Более того, на данный момент свидетелей и доказательств другой стороны недостаточно. [Рисунок 1][Рисунок 2][Рисунок 3]"
"Во-первых, Вэй Чжо уже публиковал сообщения, чтобы очернить Руан Тана, и позже был обвинён в краже коммерческих секретов. Однако по состоянию здоровья он не явился в суд. Подробности можно увидеть на Рис.1. Во-вторых, по словам госпожи Цай, она много работает, чтобы содержать своих двоих детей, но мы видим на видео, что у неё нет ни единой мозоли на руках, и кожа очень чистая и нежная. Я сам - белый воротничок, который почти не работает по дому, но у меня есть несколько мозолей. Сравнительную диаграмму можно увидеть на Рис.2. В-третьих, нам ясно, кто такой Руан Тан. Во-первых, он был ранен и находился в коме от несчастного случая во время съёмок. Он проснулся спустя пять долгих лет и всё ещё был страстно увлечён служением общественному благу. На рисунке 3 показаны больничные записи и данные о пожертвованиях, а также скриншоты сообщений различных официальных учреждений в то время."
"Кроме того, я хотел бы спросить, поскольку госпожа Цай была такой заботливой матерью для своих детей, где были вы, его мать, когда Руан Тан был в коме в течение последних пяти лет?"
Картина, которую нарисовал этот пост, была ясна. С одного взгляда каждый был тяжёлым ударом. Это заставило фанатов Руан Тана передавать это сообщение как сумасшедшие. Всего за полдня оно было переадресовано более пятидесяти миллионов раз.
С такими сильными увещеваниями, те немногие люди, которые оставались нерешительными, внезапно встали на сторону и начали сомневаться в видео, которое выпустил Вэй Чжо. Казалось, что это видео - не что иное, как фарс.
Вэй Чжо видел из своих личных сообщений, что всё поменялось местами, и они начали оскорблять его. Вэй Чжо совершенно не заботился о вышеупомянутых личных нападках, у него даже была горькая улыбка на лице.
Его коммуникатор вскоре зазвонил, и раздражённый голос Е Шао был услышан через линию: - Идиот! Разве ты не говорил, что это надёжно!?
- Е Шао, успокойся, - его глаза вспыхнули холодным светом, и он произнёс это ядовитым и обиженным тоном. - Это только первый шаг. Цай Синь - мать Руан Тана. Кто поверит, что мать может причинить вред собственному ребёнку? Но Руан Тан действительно знает, как замаскироваться, поэтому мне нужно ещё немного времени, чтобы медленно раскрыть его истинное лицо.
- Хм! - Е Шао фыркнул. - Если ты облажаешься на этот раз, ты сам знаешь последствия!
- Да... - вместе с кротким и подобострастным ответом глаза Вэй Чжуо вспыхнули огнём глубокой ненависти.
**********
Узнав, что Вэй Чжо прислал видеозапись, связанную с ним, первой реакцией Руан Тана была ни паника, ни гнев, скорее он чувствовал себя немного беспомощным. Он даже хотел сказать Вэй Чжо: - Сколько тебе лет?
После просмотра "представления" женщины, которая утверждала, что она его мать, он был так зол, что рассмеялся.
Да, это был спектакль. Даже без памяти первоначального владельца, и даже если он не был экспертом в актёрском мастерстве, всё равно было видно, насколько преувеличенным и бессмысленным было выступление этой женщины по имени Цай Синь — плачущей так громко, но её глаза не были красными. Слёзы, вероятно, были выжаты из глазных капель, и, наконец, её действие приседания и сцепления рук было ещё более ущербным.
Всё говорило лишь о том, что ей совершенно безразличен “Руан Тан”.
Думая о том, как такая женщина оказалась его родной матерью, он чувствовал, что она оскорбляет само слово “мать”.
Столкнувшись с этим плачущим лицом, которое хотело его шантажировать, он почувствовал неудержимое недовольство и негодование в своём сердце. Эта обида не была его собственным чувством, потому что он и Цай Синь были совершенно незнакомы друг с другом. Так что этот сентиментальный гнев, скорее всего, принадлежал первоначальному владельцу, всё ещё пребывающему в этом теле. Когда он увидел эту женщину, это было вызвано инстинктом.
И только когда он увидел фотографию Руан Юя, слабо лежащего на кровати, ему стало грустно.
Хотя Руан Тан опаздывал с происходящим в интернете, другие люди с его интересами были не такими. Как и Хэ Юнь И, когда он узнал об этом инциденте в первый раз, он немедленно уведомил своего младшего брата. Ещё до того, как они отправились к Руан Тану для обсуждения вопросов, были сделаны приготовления к ответу.
Хэ Юнь Чэнь постоянно проверял таинственные переводы, но это происходило медленно, потому что он не мог злоупотреблять своим общественным положением для частного использования. Теперь, когда Цай Синь вышла, он сразу же получил направление для своих поисков и быстро выяснил, что неизвестный счёт действительно принадлежал самой Цай Синь.
Цай Синь сознательно уклонилась от главных обязанностей и выбрала в ролике второстепенные. Она только сказала, что когда Руан Тан снимал фильм, он иногда посылал деньги ей и Руан Юю. Но на самом деле он оставил себе только десять или двадцать тысяч на расходы на жизнь, а всё остальное каждый раз перечислялось им. За эти годы их количество увеличилось с десятков тысяч до сотен тысяч, а затем и миллионов в прошлом, отправляемых каждый месяц. С таким количеством денег, этого было достаточно для обычной семьи, чтобы быть готовой к жизни! Только после травмы и комы денежные переводы, длившиеся несколько лет, прекратились. После того, как его черепно-мозговая травма была слишком серьёзной, он потерял память о прошлом после пробуждения, и он не помнил об этой матери и ребёнке, не говоря уже о том, чтобы продолжать посылать деньги.
Можно предположить, что именно из-за этого Цай Синь, получив известие, бросилась требовать денег.
Чтобы лучше контратаковать, ты должен знать себя и знать своего врага. Поэтому Хэ Юнь Чэнь связался с бывшей развлекательной компанией Руан Тана через Ран Цзина. Он хотел спросить о домашнем положении Руан Тана. Руан Тан подписал контракт с компанией с самого начала своего дебюта, и работал там в течение многих лет. Компания должна что-то знать.
Конечно же, они быстро узнали от бывшего агента Руан Тана, Цуй Лэя, что Руан Тан держит свои карты под рукой. За все эти годы он ни разу не упомянул о своей семье, так что Цуй Лэй не знал, что он действительно посылал деньги своей семье всё это время.
Когда он был ещё новичком, у Цуй Лэя также было много актёров под его руководством, и он не мог уделять много внимания и заботы Руан Тану, поэтому знания Цуй Лэя были ограничены. Он только знал, что выступление Руан Тана всегда было особенно энергичным. Будь то тренировка или работа, он почти никогда не брал выходной. Пока у него есть возможность зарабатывать деньги, он не откажется от неё. Такие серьёзные актёры были очень редки. Кроме того, положение Руан Тана было не очень хорошим, поэтому Цуй Лэй был готов предоставить ему любую возможность тренировать его как можно больше.
Что касается заявления Цай Синь в видео, что она была несправедливо добавлена в чёрный список, Цуй Лэй был ещё более презрительным. Он сказал, что после того, как Руан Тан попал в аварию, ему позвонила женщина, назвавшаяся его матерью, и потребовала денег. В то время именно он получил вызов. После того, как другая сторона узнала, что Руан Тан серьёзно ранен и находится в коме, она больше не звонила. Вместо этого он не знал, как она связалась с компанией, но она хотела поговорить с ними о компенсации.
Но в то время Руан Тан был просто в коме, он не умер. После этого он всё ещё будет нуждаться в большом количестве лечения, которое будет дорогостоящим. Он также был давним сотрудником компании, и он только что завоевал честь киноимператора. Внешний мир всё ещё был обеспокоен его дальнейшей ситуацией. Поэтому компания решила напрямую использовать первоначальную компенсацию ущерба в качестве оплаты стоимости его лечения и сделала всё возможное, чтобы вылечить его. Тем не менее, мать Руан Тана на самом деле всё ещё не отпускала компанию и хотела потребовать денег. Она плакала и доставляла ему много хлопот. Она также пригрозила подать в суд на компанию. Позже компания действительно нашла её беспокойной, поэтому они сказали ей подать в суд, если она захочет, а затем поместили её в чёрный список.
Цуй Лэй чувствовала, что такая мать, которая не заботится о жизни или смерти своего сына, определённо была мачехой. Поэтому он также занёс её в чёрный список коммуникатора Руан Тана. Прошло пять лет, и если бы она не появилась сейчас, как какой-то демон, он бы забыл об этом.
Из изучения ситуации стало ясно, что отношения между Руан Таном и его семьёй были относительно слабыми. Женщина по имени Цай Синь действительно могла быть матерью Руан Тана, но она знала только его деньги, а не самого человека. Она уже много лет просила денег. После несчастного случая её первой заботой была не жизнь или смерть сына, а скорее, она хотела получить компенсацию, которая по праву принадлежала Руан Тану.
Оба брата считали, что лучше как можно раньше разорвать связь с такой матерью. Однако эта ситуация отличалась от предыдущей. В конце концов, это было семейное дело. Это было не то, во что могли вмешаться два чужака. Им не следует выходить за свои границы и вмешиваться в дела других людей. Они могли принести только улики и записи. Они ещё раз посетили дом Руан Тана.
- Президент Хэ. Маршал Хэ.
Настроение у Руан Тана было по-прежнему стабильное, он каждому дал по стакану сока, и все уселись на диван.
- Вы пришли по делу, касающемуся моей матери?
Хэ Юнь Чэнь кивнул, и в его глазах появилось беспокойство. Руан Тан почувствовал тепло в своём сердце и улыбнулся ему. - На самом деле я её не помню, поэтому ничего не чувствую. И на этот раз мои поклонники помогли мне высказаться и поверили в меня. Они поддерживают меня, и я всё ещё очень счастлив.
Как бы то ни было, публичное поношение собственной матери никогда не будет таким лёгким делом, как он говорил.
- Я предлагаю показать общественности справку, выданную больницей, чтобы объяснить твою потерю памяти, и мы также можем засвидетельствовать, что ты всегда хотел исследовать семейную ситуацию. У тебя также есть детали денежных переводов. С тем, что ты никогда не отказывал этой женщине в деньгах каждый месяц в течение стольких лет, этого было бы достаточно, чтобы доказать, что ты определённо не тот человек, за которого она тебя выставляет. В то время, когда ты был ранен, эта женщина несколько раз обращалась в твою компанию, чтобы попросить денег, и даже угрожала подать на них в суд. При подготовке к любым непредвиденным обстоятельствам они регистрировались. Они также могут быть использованы в качестве доказательств.
- Спасибо вам, - Руан Тан с благодарностью посмотрел на них обоих. Они действительно очень помогли ему.
Хэ Юнь Чэнь спросил: - Когда ты собираешься обнародовать эти ответы?
Он опустил глаза и надолго задумался. Затем он поднял голову и медленно покачал ею. - Я пока не буду предавать огласке эти вещи. Я хочу вернуться домой, на свою родную планету, чтобы сначала посмотреть, что там происходит.
На самом деле, Руан Тан знал, что сейчас не стоит молчать. Кроме того, было так много поклонников, которые заботились о нём и поддерживали его на Weibo. Он не хотел, чтобы они были горько разочарованы.
Но он решил сделать это ещё и потому, что у него тоже были свои заботы.
"Я немного беспокоюсь о Руан Юе. Я не знаю, каково его положение сейчас. Я в "столичной звезде", а он слишком далеко, чтобы я мог ему помочь. Я не знаю, устроила ли Цай Синь там что-нибудь. В случае, если моя контратака спровоцирует её, кто знает, что она может сделать..."
Поскольку первоначальный владелец тела и Цай Синь были безразличны друг к другу, единственная причина, по которой он продолжал перечислять ей деньги в течение многих лет, была определённо из-за его брата, Руан Юя.
Теперь, когда они предпримут контратаку, он побоялся "спугнуть змею". Загнанная в угол собака перепрыгнет через стену, и даже безопасность Руан Юя не будет гарантирована.
Понимая его беспокойство, Хэ тут же сказал: — Мы уже послали людей в твой родной город, чтобы расследовать ситуацию. Мы также нашли больницу, где находится твой брат. Я могу немедленно отправить людей в больницу, чтобы убедиться, что с ним ничего не случится. Если ты действительно не можешь расслабиться, ты можешь пойти туда лично. Есть люди, которые могут позаботиться о том, чтобы всё прошло гладко.
Руан Тан нахмурил брови и глубоко задумался. — И всё же я хотел бы лично съездить туда, - если это возможно, то Руан Тан хотел перевести сюда Руан Юя. С медицинской точки зрения, столица будет иметь лучшие условия, чем их удалённая планета.
Видя, что он принял решение, Хэ Юнь Чэнь слегка наморщил лоб и решительно сказал: — Я буду сопровождать тебя.
— Это... ты уверен? Для тебя это было бы слишком хлопотно, - он инстинктивно хотел отказаться.
— Это не проблема. В любом случае, у меня всё ещё есть много отпусков, которые я не мог использовать. Я просто дам себе отпуск, - Хэ Юнь Чэнь увидел, что он всё ещё хочет что-то сказать, и добавил: — Звёздное поле, где находится твой родной город, слишком изолировано. Звёздные воры и космические звери часто встречаются в этой области. Если ты отправишься один, я не смогу спокойно отдохнуть.
Когда Хэ Юнь Чэнь посмотрел на него своими глубокими глазами, Руан Тан не знал, как отказать. Он также не знал, как его уши внезапно почувствовали жар. Он мог только неловко сказать: - Хорошо. Хорошо...
Хэ Юнь И не мог не закатить глаза. - Значит, твоё возвращение в родной город решено, - кисло сказал он. - Если ты сможешь собрать доказательства, то сможешь забрать опеку над братом у своей матери. С ним, сопровождающим тебя, эти будут легко. Но что ты будешь делать с делами на Weibo?
- Хм? - когда Руан Тан услышал, что опекунство над его братом может быть передано, его глаза немедленно загорелись. Руан Юй был человеком, о котором больше всего заботился первоначальный владелец тела, и он решил позаботиться о другой стороне вместо него. Если бы он мог получить опеку, это было бы к лучшему.
— Конечно. Теперь ты взрослый человек. У тебя стабильный доход, и ты его кровный родственник. До тех пор, пока ты можешь доказать, что Цай Синь является неквалифицированной матерью, ты можешь подать в суд на опеку Руан Юя.
— Отлично! Тогда я буду слушать старшего брата Хэ! - счастливо кивнул он и затем ответил: — На Weibo я отвечу на её заявления, что я не был сыновним. Моей медицинской справки, подтверждающей мою амнезию, и записей о переводе денег, вместе с записями, которые вы принесли, должно быть достаточно.
Вскоре после этого пользователи сети увидели, что у Weibo Руан Тана появилась новая активность.
"@Руан Тан: [Image1][Image2][Image3] [Image4] [Image5] на самом деле, после того, как я очнулся из больницы, я потерял всю свою память о прошлом. Я искал способы связаться с моей семьёй, но не было никаких подсказок. Я также попросил маршала Хэ помочь мне изучить историю моих денежных переводов, потому что я хотел знать, куда я отправлял эти большие суммы денег каждый месяц."
В ответ он опубликовал микроблог и выложил три фотографии. Одна из них - медицинская справка, выданная больницей, которая доказывала, что мозг был повреждён в результате потери памяти. Вторая фотография была его личной регистрационной информацией. О его семье действительно не было никаких сведений. Из-за абсолютной защиты Империей индивидуальных прав человека и неприкосновенности частной жизни, как обычный человек без власти, у Руан Тана не было средств, чтобы найти членов своей семьи. Третья, четвёртая и пятая были длинными фотографиями, на которых были запечатлены непрерывные переводы денег, заработанные им с развлекательной компанией. Со временем эта сумма выросла с нескольких сотен и тысяч вначале до десятков тысяч, а затем до сотен тысяч и даже миллионов. Это продолжалось до тех пор, пока пять лет назад не прекратилось, когда, как все знали, он потерял сознание из-за несчастного случая на съёмочной площадке.
Эти улики и подробные записи о переводе убедительно доказали, что он не был эгоистичным неблагодарным человеком, которому было всё равно, жива или мертва его семья, как утверждала Цай Синь.
Затем Хэ Юнь Чэнь и Хэ Юнь И также направили свой пост в Weibo, не только подтвердив, что он действительно просил их помочь найти его семью и изучить записи о передаче, но и разместили информацию о получающем счёте, который действительно был счётом Цай Синь.
По прошествии стольких лет сумма, которую Цай Синь получила от Руан Тана, по самым скромным подсчетам, составляла десятки миллионов. Как могла её жизнь быть такой горькой, как она утверждала?
Даже "Синхай Энтертейнмент", бывшее агентство Раун Тана, не хранило молчания. Они немедленно разослали аудиозапись. На записи эта женщина, которая утверждала, что она мать Руан Тана, была почти в истерике. Неважно, как другая сторона объясняла ей, что состояние Руан Тана нуждается в деньгах для лечения, она всё равно настойчиво требовала компенсации. Она не только демонстрировала свою жестокость, но и устраивала неразумные сцены. Она была совершенно не похожа на ту слабую и бедную женщину из видео, которое выпустил Вэй Чжо.
Эти тяжёлые молотки в сочетании с длинным постом Weibo от поклонников Руан Тана очень ясно иллюстрировали факты.
[Сегодняшняя сладкая вещь: Я чувствую себя плохо из-за моего Тана. Никогда бы не подумала, что у него потеря памяти!]
[Национальная ассоциация защитников Руан Тана: В видео г-жа Цай сказала по крайней мере одно предложение, которое не было ложью. Она действительно не выполнила обязанности матери! @Вэй Чжо в @Цай Синь, пожалуйста, извинись перед Руан Таном!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Это верно! Неудивительно, что на её руке не было ни единой мозоли. С миллионами на руках её дни, должно быть, были слишком счастливыми! И теперь я подозреваю, что она не использовала деньги для брата Руан Тана. Хотя этот вид генетического заболевания трудно вылечить, но с десятками миллионов монет, как его состояние всё ещё может быть таким жалким?]
[Цветок аймяо: Эта женщина так бессердечна по отношению к Руан Тану. Может ли она быть доброй к кому-нибудь из своих детей? Я думаю, что она не тратила много денег на болезнь своего младшего сына. Она просто потратила все их на себя!]
[Мой Тан самый красивый: Скриншоты уже были самоочевидны. Денежные переводы продолжались шесть лет. С тех пор как наш Тан не был так знаменит и имел только крошечные роли, он уже начал посылать деньги. Позже деньги, которые он посылал, становились всё больше и больше. В сумме - десятки миллионов! Когда он дебютировал, он ещё не был взрослым. Как может эта женщина быть настолько бесстыдной, чтобы сказать, что Руан Тан бросил её и своего брата?!]
[Госпожа Ку: Эта женщина, должно быть, видела, что у Руан Тана теперь так много денег, и хотела получить часть добычи! Она прямо как вампир! Если она так сильно любит своего ребёнка, то как она могла не сказать ни слова, когда был ранен Руан Тан? Она даже хотела забрать деньги Руан Тана, чтобы растратить их впустую! Она вызывает у меня рвоту!]
[Ци Цзю Мо Ран: Я никогда не видел такой бесстыдной матери! Она как вампир! Она действительно его биологическая мать?!]
Пользователи сети мгновенно подняли шум. Они и представить себе не могли, что есть на свете такая бесстыдная и наглая "мать", и принялись её проклинать. Бесчисленные пользователи сети бросились в Weibo Вэй Чжо и неистово затопили его страницу.
[ID24513916: Подумать только, я действительно сочувствовал этой женщине. Я никогда не думал, что это действительно так! Некоторые люди действительно не заслуживают того, чтобы быть матерью!]
[Подлинный дьявол: Я так и знал! Я знал, что мой Тан не такой человек!]
[Таинственный аромат: Собака Чжо снова обхаживает несчастье, тогда позвольте мне помочь в его пути. @Чжо Цзин В, Чжоу, мы можем добавить ещё несколько обвинений в обвинительный акт.]
***************
В роскошном гостиничном номере Цай Синь сидела с закрытыми глазами, наслаждаясь массажем умного робота.
Жизнь в столице была так хороша. Совсем не похоже на её захолустную планету, где ты не мог наслаждаться ни одной из этих вещей, где было даже немного тех, кто мог быть в звёздной сети. Когда она получит деньги, то должна будет остаться в столице. Руан Тан был так богат, почему же его сыновний долг не дать ей эти деньги? Если бы не она, смог бы он так хорошо вырасти?
Она тихо обдумывала это, когда дверь внезапно открылась. Цай Синь вздрогнула и быстро открыла глаза. Она увидела, как вошёл знакомый мужчина средних лет, и её лицо быстро приняло счастливое выражение.
— Вэй Чжо! Ты здесь! Есть ли какой-нибудь прогресс? Этот вонючий мальчишка связался с тобой?
Вечно мрачный Вэй Чжо свирепо посмотрел на Цай Синя. - Всё изменилось, взгляни сама!
Сердце Цай Синя внезапно "пискнуло". Она тут же вскочила с кровати и отогнала прочь шикарного робота-массажиста. Она поспешно открыла свой коммуникатор и посмотрела на пост Руан Тана, затем её лицо покраснело от гнева.
— Как такое может быть? Почему эти люди проклинают меня?! - неохотно воскликнула она. - Я его мать. Он должен позаботиться обо мне!
Вэй Чжуо холодно посмотрел на неё: — Как такое может быть? Я хочу задать тебе этот вопрос! Разве ты не сказала, что он не давал тебе много денег? Разве это "не много"? Ты также сказала, что с этим инвалидом он определённо не осмелится встретиться с тобой лицом к лицу. Ну, что теперь!? - Вэй Чжо сердито закричал на Цай Синь, но на самом деле он был не так зол, как выглядел.
Эту женщину обнаружили люди Е Шао. До этого Е Шао нанял его, чтобы он пошел и очернил Руан Тана. Имея такую готовую возможность, он, естественно, не мог просто так её упустить. Но сейчас у Руан Тана было много связей и людей, которые поддерживали его сзади. Е Шао боялся вмешиваться. Он начал составлять план. Он подумал, что теперь Вэй Чжо наверняка ненавидит Руан Тана до мозга костей, и решил позволить Вэй Чжо разобраться с этим. Вэй Чжо уже был брошенным ребёнком. Если всё пойдёт наперекосяк, ему придётся взять вину на себя и оставить Е Шао совершенно не связанным с этим делом.
Но Е Шао не знал, что самым ненавистным человеком Вэй Чжо в его сердце был на самом деле этот бессердечный и жестокий Е Шао.
На самом деле, когда Вэй Чжо впервые увидел эту женщину по имени Цай Синь, он уже видел её истинное лицо. Она была женщиной, которая была чрезвычайно эгоистичной и любила тщеславие до крайности, совершенно не похожей на сильную и независимую мать-одиночку, которой она себя изображала. В конце концов, он был папарацци, который так много лет работал в индустрии развлечений. Он, естественно, научился видеть людей насквозь.
Однако он намеренно скрыл этот момент, только упаковав её так, как она хотела. Он взял видео и отправил его Е Шао. И неожиданно Е Шао действительно поверил в это. Он думал, что это был большой шанс сделать жизнь Руан Тана трудной. Е Шао взволнованно приказал ему использовать его, чтобы полностью дискредитировать Руан Тана.
Если бы он мог напасть на Руан Тана, то, естественно, был бы счастлив сделать это. Хотя этот вопрос был простой "канализацией" и его было бы просто прояснить, но такого рода взрывоопасные утверждения, пока он нанимал армии, чтобы направлять общественное мнение, он мог растянуть битву немного подольше. Через день или два те пользователи сети, которые были нетерпеливы, естественно, будут слишком ленивы, чтобы обращать внимание на последующие действия. Независимо от того, удастся ли Руан Тану в конце концов прояснить факты, всегда найдутся люди, которые будут неустанно посылать его "нефилимное" обвинение. Эти правдоподобные виды нечистот станут чёрной меткой, от которой Руан Тан не сможет отмыться.
Он просто не ожидал, что на этот раз реакция Руан Тана будет такой быстрой. На контратаку у него ушло всего несколько часов. Более того, маршал Хэ и президент Академии Хэ также встали, чтобы свидетельствовать за него. Даже его бывшая развлекательная компания разослала эти записи. Это был набор прямых и чётких комбинационных ударов, которые непосредственно сломали волну общественного мнения, которую он только что создал.
Но всё было в порядке.
Он посмотрел на Цай Синя таким злобным взглядом, что та испугалась до смерти.
- Что? Что я могу сделать... если бы я этого не сказала, ты бы мне помог? - она вытянула шею и стала защищаться.
Она действительно была глупой и ядовитой женщиной. Неожиданно она оказалась очень похожа на Е Шао.
Вэй Чжо неторопливо оценил её панический вид, а затем с раздражающей медлительностью сказал: - Чего ты боишься? Разве у нас нет запасного плана?
Однако целью этого резервного плана больше не был Руан Тан....
Хе-хе, он действительно хотел посмотреть, какое выражение лица будет у высокого и могущественного Е Шао.
Поскольку они уже решили вернуться, они должны сделать это как можно скорее. Однако 19-я планета, где находился родной город Руан Тана, была очень далеко от планеты-столицы. Даже на самом быстром пассажирском судне путешествие заняло бы целых два дня. Кроме того, в обе стороны очень мало судов — туда и обратно - была только одна поездка в неделю.
Если ты хотел лететь прямым рейсом, то самое раннее путешествие было через три дня. Из-за страха, что что-то может произойти, если они опоздают, Хэ Юнь Чэнь заказал через коммуникатор два билета на пассажирский корабль на 13-ю планету, отправляющуюся завтра в полдень. С 13-й планеты они пересядут на космический корабль, который доставит их прямо на 19-ю планету. Поскольку расстояние было довольно большим, плюс необходимость пересадки кораблей, проезд был очень дорогим. Один человек должен будет потратить почти 45 000 монет.
Тем не менее, эта цена была по-прежнему доступна для Руан Тана и Хэ Юнь Чэня.
— Большое спасибо, уже так поздно, не хотите ли остаться и поесть? - не успели они опомниться, как было уже почти семь часов вечера, наступила ночь. Два брата, которые остались на весь день, должно быть, уже проголодались. Руан Тан пригласил братьев Хэ поесть. Если бы не их помощь, ему самому было бы не так легко прояснить факты. Предыдущий инцидент с разоблачением был также разрешен благодаря помощи обоих. Он хотел приготовить ужин, чтобы выразить свою признательность.
— Тогда мы будем более чем счастливы принять ваше предложение, - они с готовностью согласились.
Так как это ради признания, Руан Тан, естественно, хочет сделать роскошную еду. Так совпало, что сегодня вечером он собирался приготовить кисло-сладкие рёбрышки, поэтому заранее приготовил несколько рёбрышек в холодильнике, а также несколько куриных окорочков. С овощами, которые всегда были под рукой в его доме, этого было достаточно, чтобы приготовить два больших блюда.
Поскольку он всё равно собирался готовить, Хэ Юнь И позволил Руан Тану продолжать вести прямую трансляцию, чтобы не позволить этому вопросу повлиять на его жизнь. Руан Тан чувствовал, что то, что он сказал, было разумным. Он пошёл на кухню, чтобы вымыть рис, и, приготовив большую кастрюлю белого риса, открыл прямую трансляцию.
Зрители сначала подумали, что раз уж Руан Тан столкнулся с таким инцидентом, то он, конечно, не будет в настроении вести прямую трансляцию. Они не ожидали получить уведомление в прямом эфире так внезапно. Все они ворвались в нее с радостным возбуждением и принялись посылать подарки Руан Тану. По их мнению, Руан Тан был жертвой.
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Ведущий сделал прямую трансляцию!!! Люблю тебя!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Ведущий, ведущий, мы любим тебя!!!]
[Солёная рыба изначально была просто рыбой: Посылаю хрустальные цветы, не грусти!]
Видя этих прекрасных зрителей, сердце Руан Тана было тронуто, и на его лице не могла не появиться привлекательная улыбка. - Спасибо за поддержку и доверие, я тоже вас люблю.
[Мадам ку: Боже, ведущий так очарователен, что я сейчас упаду в обморок!]
[Цветы в хаосе: Ведущий! Тьмок! =3=]
- Привет всем, я ваш ведущий, Руан Тан, и сегодня я хочу сделать курицу тушёную с коричневым соусом и кисло-сладкими рёбрышками, - после своего обычного открытия среди волнения публики, он сразу же начал готовить.
Сначала Руан Тан приготовил цыплёнка тушёного под коричневым соусом. В этом блюде использовались самые нежные куриные ножки. Смешанное с различными ингредиентами, это блюдо было богатым на вкус, с сочным мясом и соусом.
Руан Тан вымыл курицу под краном, высушил её и порезал на мелкие кусочки. Затем он нарезал грибы, капусту, картофель, зелёный и красный перец на мелкие кусочки для последующего использования.
Он разогрел масло на сковороде и обжарил измельчённый чеснок, ломтики имбиря и сушёный перец чили, пока тот не стал ароматным. Пряный, возбуждающий аромат распространился по гостиной, и восхитительный чесночный аромат заставил публику рефлекторно сглотнуть.
В этот момент Руан Тан насыпал туда только что нарезанную куриную ножку, а затем принялся жарить её на сильном огне. Он приправил их солью и соевым соусом, сладким бобовым соусом, луком, имбирем и чесноком. Белые куриные ножки быстро окрасились в красновато-коричневый цвет. Когда цыплёнок полностью изменил цвет, он добавил воду в кастрюлю, пока она не покрыла цыплёнка, затем добавил другие ингредиенты, такие как нарезанные грибы, капуста, зелёный перец и гриб эноки. Наконец он добавил перец и немного сахара, накрыл крышкой на медленном огне. Через двадцать минут всё будет готово.
- Курицу нужно тушить минут двадцать. Теперь давайте сделаем кисло-сладкие рёбрышки.
Кисло-сладкие рёбрышки считались очень быстрым блюдом. Руан Тан выбрал целые рёбра, на которых было относительно больше мяса. Промыв рёбра, он почистил их, чтобы удалить лишний жир и кровь. Сняв его и отпустив, он разрезал на куски длиной три-четыре сантиметра.
Затем Руан Тан налил немного масла в сковороду и поджарил маленькие кусочки рёбрышек на среднем огне. Когда рёбрышки приобрели золотисто-жёлтый цвет, он выудил их и положил в большую миску. Кое-кто из зрителей не мог дождаться, чтобы попробовать их на вкус. Хотя Руан Тан ещё не приправил их, они уже чувствовали соблазнительный мясной аромат.
[Цзян Бен Лю Мо: Можно нам уже съесть рёбрышки в этой миске?]
[Доу: конечно, нет! Они ещё не были приправлены!]
Руан Тан не знал, плакать ему или смеяться. Он сказал: - Вы ещё не можете их есть. Жареные свиные рёбрышки приготовлены только наполовину. Вам придётся подождать ещё немного.
Сказав это, он достал ещё одну сковороду и налил в неё растительного масла. Он положил две столовые ложки белого сахара помешал его на слабом огне. Сахар постепенно растворялся и превращался в коричневатый сироп. Сироп в кастрюле медленно закипел с небольшими пузырьками. Он разлил соль, соевый соус и ароматный уксус. После того, как они смешались в кисло-сладкий соус, он положил их в маленькие рёбрышки и обжарил их, пока маленькие рёбрышки не были полностью окрашены цветом соуса. Сразу после этого их уже можно было покрыть соусом.
Красновато-коричневые кисло-сладкие рёбрышки были аккуратно сложены в аккуратный квадрат, посыпанный мелко нарезанным зелёным луком, окружённые вырезанными из моркови цветами и несколькими декоративными зелеными листьями. Коричневый соус в белой фарфоровой миске образовывал гладкое блестящее полукольцо. Это было поистине зрелище, которое согревало сердце и радовало глаза!
[Я не хочу платить: Это моё любимое кисло-сладкое блюдо! Посылаю хрустальные цветы для ведущего!]
[Мун Мингья: Это так красиво, я не знаю, как я могу это есть!]
[Слабонервный дурак: Это прекрасно, это должно войти в мой желудок! О... это кажется таким хорошим...]
[Следующие трансляции, чтобы научиться готовить: Это блюдо имеет умеренный кисло-сладкий вкус. Оно не маслянистое и не жирное. Его текстура хрустящая снаружи и нежная внутри, действительно восхитительная! Я должен запомнить, чтобы сделать попытку и сделать это дома ]
[Много слив: Сколько блюд ты уже изучил?]
Свиные рёбрышки были сочными и нежными. Потому что сначала их жарили, и они немного хрустели снаружи, но внутри были очень нежными. Ты мог бы попробовать богатые, мясистые соки вместе с богатым сладким и кислым соусом, полностью обёрнутым вокруг них. Это заставляло людей наполнять рты слюной. Как только ты их съешь, ты просто не сможешь остановиться.
В это время курица, тушёная в коричневом соусе, которую Руан Тан сделал раньше, была почти готова. Он открыл крышку, и благоухающий аромат сразу ударил ему в лицо. Это сразу же привлекло внимание всей аудитории. Это блюдо не только изобиловало ингредиентами, но и сочетание этих ингредиентов создавало неповторимый внешний вид. Оно не было таким ярким, как кисло-сладкие свиные рёбрышки. Напротив, было довольно тёмным. Всё, от мяса до гарнира, казалось, было покрыто слоем жёлтого тумана. Это было похоже на какую-то тёмную кухню. Но из-за их доверия к мастерству Руан Тана, публика в гостиной не могла не заинтересоваться его вкусом.
Руан Тан достал большую миску курицы, тушёной в коричневом соусе, чтобы дать зрителям попробовать её.
Тушёная курица была приготовлена медленно при низкой температуре, и в результате получилась курица, которая была нежной и вкусной. Она таяла во рту. Все гарниры впитали в себя пикантный вкус курицы и соуса. Всё это было очень вкусно, особенно грибы эноки, которые легко впитывали все ароматы, и мягкая капуста и картофель, которые на вкус так же хороши, как курица.
[Маленькие ласточки летают и чирикают: Если бы был белый рис, то с этими двумя блюдами я мог бы прикончить три миски!]
[52yx (~O~): Я могу съесть четыре миски!]
[Потому что нет фазы: Тогда я могу съесть пять мисок!]
[Фан Ифан: Разве ты не наивен? Ты вообще не сможешь их съесть! Единственное, что меня волнует, будет ли сегодня у ведущего лотерея?]
[Мягкая Цветочная Клецка: Правильно! Я хочу есть, хочу есть! Ведущий, пожалуйста, дай мне приз! Прошу ведущего о сделке под столом!]
- Извините, но сегодня у меня гости, и количество приготовленной еды относительно невелико. Боюсь, я не смогу сделать лотерею. Завтра утром я приготовлю два блюда, - Руан Тан чувствовал себя немного неловко, рассказывая им об этом.
[Солёная рыба изначально была просто рыбой: О? Почему сегодня у ведущего опять гости?]
[Оставь булочки: Это может быть адвокат. В конце концов, сегодня произошло довольно много событий.]
[ID24513916: То, что ты говоришь, имеет смысл. Ведущий, мы подождём!]
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Хотя я всё ещё немного разочарован, но так как завтра будет счастливый розыгрыш, я прощаю~]
[Не могу перестать обнимать деревья: Те два счастливых ублюдка, которым в прошлый раз удалось съесть горячий горшок, моё сердце может быть спокойным.]
Руан Тан: - ...
К сожалению, именно эти двое счастливчиков...
- Спасибо за поддержку. Сегодняшняя прямая трансляция заканчивается, увидимся завтра, - закончив говорить, он закрыл прямую трансляцию и крикнул в сторону гостиной: - Мы можем поесть!
Умный дворецкий Сяо Бай помог ему вынести два блюда. Он достал из рисоварки три миски риса и вынес их.
- Извините, но время было ограничено. Я мог приготовить только два блюда.
- Этого достаточно. Ты много работал. Садись.
Хэ Юн Чэнь и Хэ Юнь И не заботились об этом. Они взяли миски и палочки для еды и принялись за еду. Кисло-сладкие свиные рёбрышки и пикантная курица, тушёная в коричневом соусе, очень хорошо сочетались с рисом.
Видя, что они едят с таким удовольствием, Руан Тан был очень доволен. - Ешьте сколько хотите. На сковороде ещё осталось.
Эти два блюда были так хороши на вкус с рисом. Трое здоровяков не только съели все блюда, но даже соус из тушёной курицы смешали с рисом и прикончили. В конце концов, не осталось ни одного зёрнышка риса.
- Уже поздно. Мы пойдём первыми. Ты должен собрать свои вещи, я заеду за тобой завтра в полдень, - сказал ему Хэ Юнь Чэнь.
В конце концов, никто не знал, как долго им придётся там оставаться. Лучше взять с собой слишком много, чем слишком мало.
- Хорошо, спасибо, Чэнь, - он улыбнулся, и его глаза превратились в изогнутые полумесяцы.
На следующий день Руан Тан встал пораньше, собрал свои вещи и положил их в шикарный чемодан. Размер "умного" чемодана был таким же, как и у предыдущих чемоданов. Но со многими другими функциями, такими как разблокировка отпечатками пальцев и режим "следования", который позволял пользователю полностью освободить свои руки. Это было очень удобно и просто в использовании. Руан Тан упаковал несколько смен одежды и несколько чистых полотенец. После этого он не мог придумать, что бы ещё взять. Хотя место было удалённым, в основном всё, что было нужно, было всё ещё доступно. Предметы были просто немного ниже по качеству.
Собрав вещи, он начал готовиться к утренней прямой трансляции. Поскольку космический корабль, на котором они собирались лететь, должен был взлететь в полдень, он мог вести передачу только в такую рань. Он пообещал зрителям удачный розыгрыш, и он также хотел воспользоваться этой возможностью, чтобы поблагодарить зрителей за их поддержку, и поэтому, Руан Тан решил сделать роскошный завтрак для всех.
Поэтому на сегодняшний завтрак Руан Тан планировал приготовить традиционный блин с луком и относительно новое блюдо - жареные клёцки из креветок на яйцах. Конечно, он также приготовил особый напиток - супер вкусное клубничное молоко.
Руан Тан купил необходимые ингредиенты в сети и после того, как ингредиенты были доставлены, начал прямую трансляцию.
- Привет всем, я ваш ведущий, Руан Тан. Сегодня я хочу сделать блинчики с луком и жареные креветочные клёцки на яйцах, - он улыбнулся и произнёс своё обычное вступление.
[Аджун 5456: Боже, почему передача сегодня так рано! Я всё ещё был в полубессознательном состоянии, когда мой коммуникатор завибрировал от этого уведомления. Когда я увидел, что начался прямой эфир, я сразу встал!]
[Ами Тофу: Я тоже! Я как раз умывалась!]
[Зелёные сны: Почему вы все так поздно идёте на работу? Я уже в пути!]
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Креветки!! Жареные клёцки в прошлый раз были уже восхитительны. Может быть, добавление креветок сделает их ещё более вкусными? У меня уже слюньки текут. (ˉ"ˉ)]
[Южный ликёр: Что меня волнует, так это сколько счастливых зрителей привлечёт сегодня ведущий?]
- Сегодня будет много победителей, все могут быть уверены. Сейчас я приготовлю блин с луком.
Самым важным ингредиентом в блинах с луком был, конечно же, лук-шалот. Руан Тан достал много зелёного лука и порезал его на мелкие кусочки. Затем он нарубил немного лука-шалота. Он положил лук-шалот в большую миску и залил её кипящим маслом. Запах зелёного лука тут же вырвался наружу. Зрители, которые ещё не завтракали, почувствовали, как их желудки заурчали от голода.
Он уже планировал угостить публику блинами с луком и жареными креветками на яйцах, так что Руан Тан заранее приготовил несколько больших кусков теста. Теперь он мог просто взять их и использовать.
Сначала он посыпал сухую муку на разделочную доску, чтобы тесто не прилипло. Он взял скалку и раскатал тесто в тонкий прямоугольный лист. Затем он равномерно распределил нарезанный зелёный лук по поверхности теста, посыпал его луком-шалотом и добавил щепотку соли и перца.
Затем он раскатал тесто сверху донизу, скатав его в полоску. Затем он разрезал полоску на короткие, ровные отрезки. Он вытащил оба конца теста и засунул один конец в другой, сделав длинную прямоугольную форму в небольшой запечатанный пакет. Это было сделано для того, чтобы не дать нарубленному зелёному луку просочиться наружу. Затем он замешал эти маленькие булочки в плоские круглые лепёшки, положил их на горячую сковороду и медленно обжарил их при низкой температуре. После того как их дно слегка пожелтело, он перевернул тесто и продолжил жарить с другой стороны. Вскоре хрустящий блин с луком был готов.
[Не могу перестать обнимать деревья: Вау, я только что встала и почувствовала что-то божественное, когда вошла! Я как раз вовремя, чтобы съесть это! Я так счастлива, что готова умереть!]
[Ленивый: Ой, горячо~ но так вкусно!]
[Солёная рыба: Так приятно есть этот дымящийся блин рано утром!]
Только что обжаренные блинчики с луком имели золотистый цвет. Их толщина была настолько тонкой, что казались почти прозрачными. Они были поджарены и слегка раздуты. Они были такими хрустящими и ароматными. Были усеяны изумрудно-зелёным луком, что делало их очень аппетитными. Каждый кусочек был несравненно вкуснее.
Руан Тан покрыл один из блинов сладким бобовым соусом, позволив зрителям выбирать в соответствии с их собственными предпочтениями.
- А теперь приготовим жареные креветочные клёцки на яйцах, - он достал оставшееся тесто и сформовал из него полоску. Затем он разделил его на маленькие кусочки и раскатал в клёцки. Если приглядеться, то легко было заметить, что на этот раз шкурки от пельменей были больше, чем тогда, когда он делал пельмени из свинины.
Затем он достал несколько свежих и нежных бамбуковых побегов. Он мыл их до тех пор, пока они не стали совершенно чистыми, а затем снял жёсткий внешний слой, оставив только хрустящие и нежные побеги бамбука. Побеги бамбука были помещены в кастрюлю с кипящей водой, чтобы удалить естественный вяжущий и землистый вкус. Руан Тан достал кухонный нож и нарезал побеги бамбука мелкими кубиками.
Затем он достал тарелку со свежими креветками. Он снял с них головки, очистил и ободрал их, а затем отложил в сторону. Он бланшировал кусок свиного брюшка и нарезал его на фарш. Он смешал это с побегами бамбука и приправил смесь солью, сахаром и соевым соусом. Хорошо перемешав, фарш для жареных пельменей был готов.
Он принялся лепить клёцки. Он положил начинку из свинины в центр клёцки, а сверху положил креветку. Он сложил шкурку клёцки пополам и защипал лепестки-складки вдоль краёв. Руан Тан намеренно обнажил хвост креветки. Он не совсем закрыл клёцку. От этого они казались особенно большими.
Руан Тан достал новую сковороду и, пока масло ещё не остыло, положил в неё одну за другой клёцки с креветками. Он разложил клёцки на сковороде, сделав их похожими на лепестки. Он медленно жарил клёцки, пока они не стали золотистыми, а первоначально полупрозрачный хвост креветки постепенно не стал прозрачным абрикосово-розовым. В это время он добавил в кастрюлю небольшую миску воды и закрыл крышку. Он дал им попариться в течение пяти минут.
Пока клёцки ещё шипели на сковороде, он взял другую миску и разбил в ней два яйца. Он добавил соль, перец и небольшое количество воды, и взбивал, пока смесь не стала однородной. Затем он медленно вылил его в сковородку и накрыл крышкой, чтобы продолжить варку.
Когда вода в сковороде полностью испарилась, он открыл крышку и посыпал мелко нарезанным зелёным луком. Жареные креветочные клёцки на яйцах были готовы.
Кожа клёцки была распарена, пока не стала прозрачной и казалась блестящей и белой. Розовая начинка была едва видна. Хвост креветки, который не был заключен в клёцку, казался хрустально-блестящим, полупрозрачным и полным упругости. Дно жареных клёцок было золотистым и хрустящим. Они были завёрнуты в толстый слой яичницы-болтуньи. Это давало немного мягкого сладкого вкуса. Окунутые в уксус и соус чили, они были невероятно вкусным. Как только вы откусываете кусочек, восхитительные соки вырываются из мясной начинки. Как только ваши зубы встречаются с креветкой, она создает ещё более удивительную реакцию. Восхитительный вкус был просто опьяняющим.
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: О, это восхитительно!! Боже мой!!]
[Цю Цю - это не мило: Смотрю на питательный раствор в моей руке... плачу без слёз /(ㄒoㄒ)/~~ ]
[Юй Цзинтан: Моя мама спросила меня, почему я вдруг начал пускать слюни...]
[Маленькие ласточки летают: Ааааа, прошу приз! Прошу приз! Эти клёцки такие вкусные!]
Руан Тан рассмеялся над прекрасной реакцией аудитории и сказал: - Есть также хороший напиток, который я хотел бы рекомендовать вам всем.
С этими словами он достал большой пучок свежей клубники. Он снял листья и стебли и порезал их на мелкие кусочки. Затем он раздавил их в кашицу лопаточкой.
Он налил клубничное пюре в маленький горшочек. Он добавил немного воды, белого сахара и лимонного сока. Он медленно помешал его на среднем огне, а затем снял плавающую пену. После того, как он остыл, теперь это был восхитительный клубничный джем.
- Этот клубничный джем можно также есть самостоятельно или использовать при приготовлении тортов или десертов. Его также можно намазать на хлеб. Что касается хлеба, то я приготовлю его в другой раз. Позже он будет доступен вместе с джемом на торговой площадке. Те, кто заинтересован, могут попробовать сделать это дома.
[Счастливый Лотос: Вау, я просто хотел сказать вот что! Больше энергии ведущему! Бах! Бах!]
[Вино и ямочки на щёках: Да здравствует! Ведущий - такой хороший человек!]
[Эди Юн: Я буду любить тебя 10 000 лет! Посылаю хрустальные цветы!]
Он взял прозрачную стеклянную чашку и положил в нее две столовые ложки клубничного джема. Он слегка встряхнул чашку и позволил клубничному джему растечься по дну.
Затем он добавил две столовые ложки взбитых сливок. Красный и белый цвета выглядели очень приятно и красиво. Сливки были куплены прямо в магазине. Теперь на площадке продавались всевозможные полуфабрикаты, выпускаемые Академией наук.
Он наполнил чашку чистым молоком и долил в неё нарезанную клубнику. Клубничное молоко было готово. Цвет был мягким и светлым. Это выглядело очень соблазнительно для молодых девушек.
[Кинлинк: Боже мой, оно выглядит так красиво! Это определённо очень мило~]
[52yx (~O~): Мы действительно можем это выпить? Мне немного не хочется!]
- Конечно, вы можете его выпить. Это клубничное молоко. Давайте попробуем, - Руан Тан научился готовить это клубничное молоко у корейского повара. От изысканного внешнего вида до сладкого вкуса, всё в этом клубничном молоке так же безупречно. Сладкий и терпкий, питательный и аппетитный — это был идеальный аккомпанемент к трапезе.
[Г-н Цуй.: Такой вкусный напиток! Мило!]
[Туманные звёзды: после того, как вы положили клубнику, от сырого вкуса молока не осталось и следа. Это стало восхитительно вкусно!]
[Юэ Юхуа: Да, да! Когда ты перемешиваешь всё вместе, вкус становится очень хорошим!]
- Хорошо, теперь мы можем начать лотерею. Сегодня я сделал достаточно еды, так что будет двадцать счастливых зрителей. У каждого будет пирог с луком, две жареных клёцки с креветками на яйцах и чашка клубничного молока.
[Золотые монеты падают вниз: Боже! Двадцать! Ведущий, выбери меня! Выбери меня!]
[Ши Ло: В поисках приза! Стремлюсь выиграть приз!]
[Медианная Теорема корги: Корги хочет победить! Выдача траурного смайлика QAQ!]
Руан Тан открыл лотерею и попытался выбрать знакомые ему имена. Хотя делать это таким образом было немного несправедливо, ничего не поделаешь... он был пристрастен.
- Поздравляю, золотые монеты падают, маленькие ласточки летают, Аджун 5456, не могу перестать обнимать деревья, старые добрые времена и мечты о будущем, Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего... данным двадцати счастливым зрителям доставка будет отправлена чуть позже. Пожалуйста, не забудьте проверить и получить её. Кроме того, в последнее время произошло очень много событий. Возможно, мне потребуется некоторое время, чтобы разобраться с этим. Прямая трансляция сегодня вечером и завтра будет приостановлена. После того, как прямая трансляция возобновится, я приготовлю что-нибудь вкусное для всех, - извиняющимся тоном объяснил Руан Тан и отвесил глубокий поклон собравшимся.
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Я был погружён в радость победы, когда меня ударили по лицу ведром холодной воды... ведущий, ты должен скоро вернуться! Без ваших прямых трансляций я весь день вялый!]
[Старые добрые времена и мечты о будущем: Да, да! Ведущий, мы будем ждать, когда вы вернётесь!]
[Большеротый кот: Ведущий, иди и разберись с делами. Мы будем ждать вас!]
Аудитория отнеслась к этому с пониманием, зная, что в последнее время Руан Тан столкнулся со многими плохими вещами. Кроме того, они могли позволить себе подождать всего два дня.
- Спасибо вам всем! - Руан Тан получил поддержку зрителей, и ему стало тепло на душе.
Закрыв прямую трансляцию, Руан Тан продолжил готовить блины с луком и приготовился отправить призы победителям.
В это время он услышал, как к нему быстро приближается подвешенный автомобиль. Он подошел к двери, чтобы посмотреть, кто это, и увидел знакомую серебристую подвесную машину.
- Чэнь Гэ, почему ты приехал так рано? - он увидел, как Хэ Юнь Чэнь выходит из машины, и сразу же открыл дверь, чтобы поприветствовать его.
- Я видел твою прямую трансляцию и пришёл позавтракать, - Хэ Юнь Чэнь был необычайно честен. Он почувствовал восхитительный аромат, доносящийся из кухни, и улыбнулся. - Похоже, я выбрал идеальное время.
Услышав этот ответ, Руан Тан не смог удержаться от смеха. - Да, это избавляет меня от необходимости доставлять тебе еду.
После того, как они вдоволь наелись и напились, настало время отправляться в путь. Руан Тан велел Сяо Баю присмотреть за домом, а сам ушёл вместе с Хэ Юнь Чэнем.
Подвесная машина двигалась очень быстро, и вскоре они прибыли в межзвёздный порт, где был пришвартован огромный космический корабль.
- Пошли сюда, - Хэ Юнь Чэнь припарковал машину. У его машины были военные права, и он имел честь припарковаться на стоянке, специально отведённой для военных в звёздной гавани. Так что не было никакой необходимости бороться за место для парковки с людьми снаружи.
Тем не менее, в звёздной гавани всё ещё было много людей. Почти все они были в спешке, и всегда были люди, двигающиеся взад и вперед между ними двумя. Руан Тан был не из тех, кто отталкивает других. Он пропустит остальных вперёд, и вскоре его отделит от Хэ Юнь Чэня небольшое расстояние.
Сделав несколько шагов вперед, Хэ Юнь Чэнь оглянулся и увидел, что Руан Тана оттеснили назад. Он не мог помочь, но немного нахмурившись. Он оттолкнул толпу и схватил Руан Тана за руку. Он встал рядом с Руан Таном, чуть позади него, и своими длинными руками загородил толпу с обеих сторон.
- В звёздной гавани слишком много людей. Будет легче, если ты будешь держать меня за руку, пока мы идём.
Руан Тан кивнул без тени сомнения в сердце. Он позволил Хэ Юнь Чэню вести себя за руку. Рука, державшая его руку, была сухой и тёплой. Рука Хэ Юнь Чэня была больше, чем у него. Пальцы у него были длинные — большой и безымянный пальцы полностью охватывали его ладонь. Это заставляло чувствовать себя очень непринуждённо.
Они изменили направление движения, и поэтому Юнь Чэню пришлось снова тащить его за руку. Кто-то рядом спокойно смотрел на них. Девочки указывали на них и хихикали. Руан Тан чувствовал себя немного смущённым, но глядя на спокойное и спокойное лицо Хэ Юнь Чэня, он чувствовал, что ведёт себя немного неразумно. У Руан Тана не было другого выбора, кроме как притвориться, что он не возражает. Он постарался сохранить выражение лица и шёл рука об руку с Хэ Юнь Чэнем, пока они не сели на космический корабль.
Вместе с плавающими туманностями, видимыми из иллюминаторов, два дня спустя они, наконец, благополучно приземлились на 19-й планете.
19-я планета была похожа на Землю. Если смотреть из космоса, она тоже была голубой, но зелёный цвет земли сменился серо-чёрным. На борту космического корабля состоялось знакомство с 19-й планетой. Говорили, что около 88% планеты покрыто водой, остальное представляло собой всевозможные скалистые горные хребты. Если бы эта планета не была пригодной для жизни, они боялись, что никто не захотел бы жить в таком отдалённом и бесплодном месте.
Выйдя из космического корабля, Руан Тан ощутил отдаленность и нищету 19-й планеты. Во-первых, звёздный порт был намного меньше, чем столичная звезда. Если звёздная гавань столичной звезды была международным аэропортом городов первого уровня в прошлом, то звёздный порт 19-й планеты был небольшой железнодорожной станцией предыдущих городов третьего уровня. Он был практически пуст, и вокруг было очень мало людей.
- Поехали, здесь нет ни одной машины, которую можно было бы зарезервировать в любое время, поэтому я договорился, чтобы за нами приехали люди, - сказал ему Хэ Юнь Чэнь, машинально держа его за руку.
Руан Тан слегка удивился и посмотрел на портовый зал, где почти никого не было. Ему вдруг стало немного не по себе.
- Гравитация здесь немного отличается от столичной звезды, я держу тебя на случай, если ты не сможешь приспособиться, - объяснил Хэ Юнь Чэнь.
Руан Тан всё ещё был несколько озадачен. Когда он вышел из портового зала, то наконец понял, о чём говорил Юнь Чэнь. Гравитация на этой планете действительно была немного сильнее, и его телосложение было не слишком хорошим, поэтому добавленная гравитация была особенно тяжёлой, даже на грани борьбы. Он полагался на поддержку Хэ Юнь Чэня, чтобы медленно выйти. К счастью, хотя его тело было не так хорошо, как у Хэ Юнь Чэня, но оно также было генетически модифицировано и оптимизировано, поэтому после периода адаптации он чувствовал себя намного лучше.
Выйдя из звёздного порта, Руан Тан увидел серую машину, припаркованную снаружи. Высокий мужчина средних лет махнул рукой в сторону Хэ Юнь Чэня. Хотя он был одет в повседневную одежду, он стоял высокий и... по тому, как он держался, было видно, что он прошёл через армию.
- Дядя Кун, - после того, как Хэ Юнь Чэнь подошёл, он поприветствовал высокого мужчину средних лет. - Это Руан Тан.
Ван Кун кивнул. - Здравствуйте, мистер Руан.
- Привет, дядя Кун, - Руан Тан не знал, как обращаться к другому человеку, но он подражал Хэ Юнь Чэню и поприветствовал его.
- Пожалуйста, садитесь.
Они один за другим сели в машину. Этот автомобиль был немного меньше, чем личный подвесной автомобиль Хэ Юнь Чэня в столичной звезде. Пространство в нём было узким и маленьким. Хотя он мог летать, он был очень медленным. В основном, это было то же самое, что и те дешёвые компактные автомобили из прошлых времён.
- Жилье готово, и мы также узнали много новостей, - Ван Кун и Чжан Пэн были разведчиками под командованием Хэ Вэй Е. Хотя они ушли на пенсию по физическим причинам, их способности не были недостаточны. Они были очень подходящими кандидатами для сбора информации. В тот день, когда Вэй Чжо загрузил видео, Ван Кун уже отправился в путь. Хотя они были только на один день впереди Хэ Юнь Чэня, они уже слышали много вещей. Здесь, пока кто-то готов тратить деньги, в принципе, ничего секретного не было.
Ван Кун нашёл первоначальный дом Руан Тана. Но дом, оставленный его отцом, уже был продан Цай Синь. Теперь он стал чьим-то чужим домом. Но человек, купивший этот дом, оказался их бывшим соседом.
Ещё десять лет назад, когда Руан Тан начал зарабатывать деньги в столице, Цай Синь уже сменила место жительства, чтобы провести чёткую грань между этими "беднягами", но до этого они жили здесь более десяти лет. Большинство их соседей всё ещё жили здесь. Когда Ван Кун ходил с расспросами из дома в дом, он обнаружил, что Цай Синь была здесь немного печально известна. Почти каждая семья знала о ней. Конечно, им нечего было сказать хорошего.
Он послал видео Хэ Юнь Чэню, и Хэ Юнь Чэнь и Руан Тан смотрели видео на заднем сиденье.
На видео несколько соседей всё ещё хорошо помнили ситуацию в семье Руан Тана. Судя по их тону, они были очень презрительны к Цай Синь. Когда они услышали, что Ван Кун спрашивает о ней, они внезапно изменили выражение своих лиц и спросили его: - Кто ты для неё?
Ван Кун ответил: - Я не имею к ней никакого отношения. Я друг её сына, Руан Тана.
- А? - соседка оглядела его с ног до головы и увидела его праведную осанку. Он не казался плохим человеком. - И что же такого удивительного сделала эта сука Цай?
Судя по рассказам соседей, положение его семьи совершенно отличалось от того, что Цай Синь говорила на видео.
- Семья Руан очень известна в нашем месте. Они очень шумные, - усмехнулся сосед. - Изначально, будучи соседями, которые жили здесь долгое время, все хорошо ладили. После того, как эта сука Цай пришла, были ссоры каждый день. Два старших Руана умерли от гнева. Что ты на это скажешь?
Когда отец Руан Тана, Руан Лян, был ещё жив, он был очень способным человеком. У него не было хорошего телосложения и не было духовного таланта, но он научился делать резьбу. Поскольку он был молод, красив и ловок в обращении, то пользовался большой популярностью у покупателей. Он часто получал хорошие заказы. Его доход здесь был относительно высок, бабушка и дедушка Руан Тана очень гордились им. Всякий раз, когда они встречались с другими людьми, они часто хвастались своим сыном. Руан Лян того времени можно было назвать молодым, красивым и талантливым.
Он был холост и неплохо зарабатывал. Естественно, все были очень рады познакомить его с потенциальной женой. Только то, что он отказался принимать кого-либо из них. Позже он привёз очень красивую женщину неизвестно откуда. Это была Цай Синь. Руан Лян влюбился в неё с первого взгляда, и когда он увёз её домой, они быстро поженились.
Самое большее, они будут шептаться о том, что происхождение этой Цай Синь неизвестно, и что она слишком избалована. Когда она пришла в это место, он, возможно, чувствовал себя виноватым в чём-то, поэтому он очень защищал её. Каждый раз, когда он слышал что-нибудь о ней, он приходил в ярость, ссорился с другими и вскоре оскорблял всех вокруг.
Но даже в этом случае их брак не был счастливым.
- С первого взгляда было ясно, что эта сука Цай никуда не годится. Каждый день она надевала эти яркие и откровенные наряды. Она никогда в жизни не работала, только просила денег. Когда старый Руан уходил, она тоже уходила неизвестно куда и возвращалась только поздно вечером. Позже она забеременела, но не остановилась. Она по-прежнему выбегала из дома каждый день. Из-за этого у неё несколько раз чуть не случился выкидыш. Когда он бранил её, она швырялась вещами!
На первый взгляд семейные отношения казались гармоничными. Руан Лян намеренно подчёркивал другим, что он очень непредубеждён и доверяет своей жене. Он очень поддерживал Цай Синь, которая выбегала из дома каждый день. Но за закрытыми дверями дом был полон звуков ссоры. Всем был знаком звук разбрасываемых и разбивающихся предметов.
- Его жена носила такую откровенную одежду, что потом целый день бегала по улицам. Когда она возвращается, то спит. В чьём сердце не было бы сомнений? - о ней упоминал ещё один сосед-мужчина, но у него тоже было презрительное лицо. - В любом случае, в то время мы чувствовали, что эта женщина заставила его... носить зелёную шляпу. Но когда у них появились дети, мы мало что могли сказать. Ребёнку действительно не повезло, что у него такая мать.
С самого рождения ребенка Руан Лян снова и снова приказывал ей не выходить каждый день и оставаться дома, чтобы присматривать за ребёнком.
С таким маленьким ребёнком, как она могла оставить его одного? Ему нужно было выйти на работу, а Цай Синь всё равно убежит. Если он оставит маленького ребёнка одного дома, с ним может что-нибудь случиться.
Цай Синь, вероятно, обладала редким материнским инстинктом. Какое-то время она оставалась дома, но вскоре ей стало скучно, и она стала искать кого-нибудь, с кем можно было бы поиграть в карты. Она не обращала на ребёнка никакого внимания и предоставила его самому себе.
- Руану было всего три или четыре года, и он уже мог ходить. Если мать не будет заботиться о нем, он найдёт себе что-нибудь поесть. Кто же знал, что эта сука Цай настолько лишена человеческих эмоций, что, видя, что он умеет готовить еду, она заставляла четырёх-пятилетнего ребёнка заниматься домашним хозяйством и готовить еду для неё! Как она могла это есть!
- К счастью, он был благоразумен и не сбился с пути истинного. Он собирался найти работу, чтобы бросить эту кровопийцу.
Соседи кричали и выглядели очень взволнованными. - К сожалению, его родители родили ещё одного ребёнка. Через несколько месяцев ребёнку поставили диагноз. Он лежал прикованный к постели в больнице, иначе его, вероятно, постигла бы та же участь, заставив служить своей матери.
- Цай Синь сказала, что после смерти мужа она сама растила двоих своих детей. Это правда? - спросил Ван Кун.
- Ха-ха-ха, как это возможно? Эта сука Цай не работала, когда её муж был ещё там. Это было ещё более невозможно, когда он умер. Как она сможет растить своих детей? - другой человек, казалось, услышал невероятную шутку и от души рассмеялся. Когда муж умер, Руану было около двадцати. Младший только что родился. Он учился мастерству у отца ещё подростком и уже начал работать. Когда он умер, он брал своего брата, заворачивал его каждый день в одеяло и шёл работать. Он не осмеливался попросить мать присмотреть за ребёнком.
- Эта сука Цай каждый день играла в карты или выходила побаловать себя. Она не заботилась о них и даже не копила денег, чтобы они ходили в школу. Она брала деньги, чтобы потратить их на себя. Когда старый Руан был рядом, она высасывала его кровь досуха. Когда он умер, она высосала кровь своего сына. Руан ходил в школу, используя деньги от стипендий. Но это был ещё не конец. Цай Синь крала его деньги. Если он этого не сделает, она пойдёт к нему в школу и устроит скандал. Из-за неё такой хороший ребёнок провалился в учебе, и ему ничего не оставалось, как пойти работать.
Сосед покачал головой. - Она делала такие ужасные вещи!
- А как же Цай Синь?
- А что ещё умеет делать эта женщина, кроме как играть в игры? Неважно, что её нет дома, ей наплевать на детей. Если бы не старший сын семьи, младший, возможно, не выжил бы. Но их младший сын был очень слаб, его отправляли в больницу почти каждый день. После этого я почти не виделся с их семьей. Руан выходил на работу и посылал деньги каждый месяц. Вероятно, у него всё шло хорошо. Этой сучке Цай не потребовалось много времени, чтобы продать свой дом и переехать в новый город, - указывая на далекие холмы: - Прямо за горой, это наш богатый район. Её дни, вероятно, были слишком хороши, но младший сын не выздоравливал. Он всё ещё живёт здесь, в больнице.
- Спасибо тебе, - видео закончилось.
Согласно информации на видео, Цай Синь была совершенно неквалифицированной матерью. Она только предавалась удовольствиям и не заботилась о своих детях. Пользуясь деньгами Руан Тана, она жила свободно и ничем не стесненная. Она уже давно перешла к более приятным вещам. Кто знает, насколько комфортной была её жизнь?
Машина быстро остановилась перед домом. Здесь был богатый район, упомянутый соседями в видео. Это действительно казалось намного лучше. Хотя он не был сравним со столичной звездой, он был относительно чистым и опрятным, очень похожим на виллы бывших городов третьего уровня, за исключением худшей зелени.
- Сюда переехала Цай Синь, но она продала дом несколько дней назад, - сказал Ван Кун: - Она также очень хорошо известна здесь, но...
Он выглядел так, словно был слишком смущен, чтобы что-то сказать. Он поколебался, прежде чем продолжить: - ...она была светской бабочкой.
- Перед отъездом она тоже нарочно выпендривалась, говоря, что едет в столицу, чтобы жить в комфорте со своим старшим сыном.
Деньги, взятые в долг Цай Синь в трагическом видео, должны быть деньгами, которые она получила от продажи дома. Даже дом был продан, казалось, что она твёрдо решила положиться на Руан Тана, иначе она не стала бы хвастаться, что живёт с сыном в комфорте.
Они впервые видели такую бесстыдную женщину...
Ван Кун выбрал самый чистый дом в этом районе и арендовал его для Хэ Юнь Чэня и Руан Тана. Из окна были видны сплошные тёмно-серые горы и большие реки. Почти все дома на 19-й планете были построены на склоне гор. На планете действительно было слишком много воды. Она была подвержена сильным приливам и наводнениям. Говорили, что в воде водится много опасных существ. Безопасно было только жить высоко.
- Дядя Кун, где, по их словам, находится Руан Юй? - поставив багаж в комнату, нетерпеливо спросил Руан Тан.
- Больница в старом городе, но посторонних туда не пускают. Чжан Пэн охранял его всё это время. Ты можешь быть уверен в его безопасности. Мы отправимся в здешнее правительственное учреждение, чтобы получить доказательства родства. После этого у больницы не будет никакой возможности остановить нас.
Он тут же кивнул. - Ладно, пошли!
Они немедленно направились к административному зданию, где находилось местное правительство. Размеры офисного здания здесь были, конечно, несопоставимы с размерами Эмпайр Стейт Билдинг. Это было просто чуть большее трёхэтажное здание. Ласточки могут быть маленькими, но все их жизненно важные органы были там. Все оперативные функции были завершены и доступны. Руан Тан и Хуань Юй были настоящими братьями по крови, и с Хэ Юнь Чэнем они очень быстро вышли с сертификатом.
Они взяли справку и помчались в больницу. Едва они вошли в больницу, как услышали сердитые крики.
- Неужели никому ещё не удалось связаться с семьёй Руан Юя? Пациент находится в критическом состоянии. Это больше нельзя откладывать!
- Его состояние уже ухудшилось. У нас нет другого выбора, кроме как сделать операцию.
Когда Руан Тан услышал, что упомянуто имя Руан Юя, он бросился в направлении голоса. Он увидел врача в белой униформе и нескольких медиков в светло-зелёной униформе, собравшихся у дверей палаты. Они казались очень взволнованными и сердитыми.
- Мы не можем, я всё ещё не могу связаться с матерью Руан Юя! - один из людей в светло-зелёной форме не смог удержаться от проклятия. - Он действительно её сын? Я никогда не встречал такой матери, как она!
Лечащий врач в это время вздохнул. - Забудь об этом, сначала мы проведём экстренное лечение. Я заплачу за него, а потом она мне всё возместит.
Они быстро приняли решение и направились в комнату. Руан Тан поспешно подбежал и крикнул доктору:
- Доктор! Я старший брат Руан Юя. Каково его положение сейчас?
Дверь в палату была приоткрыта, и можно было видеть ребёнка, лежащего на кровати. Как и фотографии, опубликованные в Weibo Вэй Чжо, он был очень похож на Руан Тана, только более хрупкий и тонкий, почти только кожа и кости. Он был весь в бинтах, его щёки глубоко ввалились. Ему должно было быть двенадцать лет, но он был так мал. Он был не больше детей семи-восьми лет.
У его постели стояло множество приборов для измерения его состояния. Все показатели были на удивление низкими и крайне нестабильными. Некоторые даже опустились ниже самого минимума.
Ситуация была критической, и они не могли остаться и поговорить в этот момент. Доктор перешёл в режим опасности и немедленно подал знак человеку, стоявшему позади него, чтобы тот принес носилки. - Быстро! Транспортируйте пациента в отделение неотложной помощи!
Руан Юй полностью потерял сознание. Только его лоб был всё ещё сильно наморщен, отчего все чувствовали себя ещё более несчастными.
Несколько медсестер тихо и бесшумно переложили Руан Юя на носилки, а затем быстро побежали в отделение неотложной помощи. Руан Тан последовал за ними, сгорая от нетерпения. Он беспомощно смотрел, как закрылась дверь в приёмный покой и зажёгся красный свет. Он не удержался и ударил кулаком по стене. Даже уголки его глаз покраснели.
- Если... если что-нибудь случится с Сяо Юем...
Хэ Юнь Чэнь нежно взял его за руку. Он обнял Руан Тана и легонько похлопал его по спине. - Всё в порядке. Всё будет хорошо.
Эмоции Руан Тана постепенно успокоились. Он посмотрел на красный свет за дверью операционной и глубоко вздохнул. - Если что-нибудь случится с Сяо Юем, я не отпущу Цай Синь.
- И я буду с тобой.
Между ними воцарилось молчание. Только то, что рука Руан Тана всё ещё была крепко сжата, позволяло Руан Тану получить от неё некоторое утешение и силу.
Время шло, и когда Раун Тан уже не мог больше ждать, красный огонёк с треском погас. Затем доктор вышел, снял маску и нахмурился, глядя на Руан Тана.
- Ты сказал, что ты брат Руан Юя? - он внимательно посмотрел на Руан Тана. В конце концов, 19-я планета была слишком удалённой, экономика и уровень потребления тут были не очень развиты. Многие люди не могли позволить себе дорогие коммуникаторы, самые старые коммуникаторы всё ещё использовались, и новости было относительно трудно получить. Они всё ещё не знали о том, что происходит в звёздной сети.
- Да, это так, - Хэ быстро вручил им только что полученный сертификат.
Доктор Тан нахмурился и внимательно просмотрел свидетельство, чтобы убедиться, что всё в порядке, прежде чем холодно фыркнул.
Эти три человека выглядели очень внушительно, и их темпераменты были совершенно непохожи на обычных людей. С первого взгляда было видно, что это богатые и влиятельные шишки с других планет. Поскольку они были братьями, а он казался таким состоятельным, то почему за последние десять лет он ни разу не навестил своего младшего брата? Похоже, он был таким же человеком, как и их мать.
- Хм! Значит, он на самом деле его брат. Он даже не навещал его столько лет, и я не знаю ни одного брата, который был бы таким, - женщина-медсестра не могла помочь, но шёпотом проговорила это.
Хотя медсестра говорила тихо, она стояла так близко к Руан Тану, что он всё ещё слышал её. Но у него не было времени объясняться. Его больше беспокоила ситуация с Руан Юем.
- Доктор, как поживает мой брат? Могу я его увидеть?
- Пойдёмте со мной, - холодно сказал доктор.
Руан Тан поспешно последовал за доктором в отделение неотложной помощи и переоделся в стерильную одежду, прежде чем добраться до операционного стола. Однако в отделение неотложной помощи могут попасть только родственники, поэтому Хэ Юнь Чэнь и Ван Кун могли оставаться только снаружи.
Руан Юй выглядел таким несчастным, всё его тело было чёрно-синим и покрыто швами. У Руан Тана вдруг стало кисло в носу, и он хриплым голосом спросил: - Доктор, мой брат, как он себя чувствует?
- Состояние Сяо Юя плохое. У него редкое генетическое заболевание, и его тело очень хрупкое. Гравитация и магнитное поле этой планеты ему очень не подходят. Даже если он просто пролежит в медицинской кабине весь день, его тело всё равно будет подавлено гравитацией. Не говоря уже о том, что он живет только в общей палате, где нет никакой защиты.
Руан Юй прожил здесь почти десять лет. Он живет здесь с тех пор, как ему исполнилось два или три года. Врачи в больнице практически наблюдали, как он растёт. Доктор Тан, как его лечащий врач, заботился о нём гораздо больше чем остальные. В результате он ничего не мог поделать с тем, что в его голосе прозвучала нотка гнева. - Я уже много раз говорил об этом госпоже Цай. Пожалуйста, попроси её перевести Руан Юя в более подходящее для него место, чтобы он мог жить и восстанавливать силы. Но она никогда не слушала! Когда его состояние впервые проявилось, она всё ещё была готова платить за его лечение, и это наконец позволило ему покинуть своё больничное ложе, но в последние несколько лет она уделяла мало внимания своему ребёнку. Теперь денег на медицинском счёте ребенка хватает только на покупку питательных растворов, чтобы поддерживать его жизнь. Теперь ты видишь, что ребёнок становится всё слабее и слабее. Он долго не протянет, если продолжать в том же духе! Если ты не хочешь брать на себя ответственность, то вообще не заводи детей!
Услышав эти слова, Руан Тан почувствовал боль в своём сердце. Отчасти это была его собственная симпатия к этому ребёнку, а отчасти - оставшееся сознание первоначального владельца.
- Доктор, что должно быть сделано сейчас? Может ли мой брат всё-таки спастись?
- Итак, первое, что нам нужно сделать, это перевести его в отделение без гравитации. Его тело слишком слабо, и эти переломы нужно лечить. После того, как его тело восстановится, лучше всего отвезти его на планету, более подходящую для его реабилитации, - Доктор Тан снова сделал паузу. - Но стоимость отделения без гравитации очень высока...
- Не важно, насколько это дорого. Я за это заплачу! - сказал он.
Видя, что молодой человек перед ним действительно беспокоится об этом ребёнке, Доктор Тан не мог не сказать: - Что бы ты ни делал раньше, теперь ты должен быть добр к своему брату... он очень скучает по тебе.
В те редкие моменты просветления, когда Руан Юй приходил в себя, он чаще всего упоминал о своём брате — как хорошо тот выглядит, какой он нежный, как он брал его играть раньше. Каждый раз, когда он упоминал о своём брате, его глаза сияли сладким светом. Просто всё, что он упоминал, было из тех времен, когда он был очень молод. В то время все они думали, что брат Руан Юя бросил его так же, как и его мать. Они никогда не думали, что настанет день, когда они увидят его во плоти.
Руан Тан немедленно пообещал: - Я сделаю это!
- Что касается твоей матери, хотя это не моё дело, я думаю, что лучше не давать ей опеку над Сяо Юем, - доктор Тан фыркнул. - Этот ребёнок живёт в нашей больнице уже несколько лет. Если бы она исполнила свой материнский долг, то забрала бы ребёнка, а не бросила его в больницу и не обратила на него внимания! Если бы она отвезла Руан Юя в другое место, его состояние не ухудшилось бы до нынешнего.
- Что ты имеешь в виду? Моему брату станет лучше, если он уедет отсюда? - недоверчиво спросил Руан Тан.
- Да, если бы Руан Юй родился в каком-нибудь месте вроде столицы, даже ребёнок с чуть более слабым телом, пока родители обращают внимание на это, не было бы никаких серьёзных проблем. Он бы не оказался так близко к смерти, как сейчас.
Гравитационная среда здесь была изначально неподходящей. В сочетании с отсталыми медицинскими условиями и отсутствием своевременного лечения, физическое состояние Руан Юя ухудшалось с течением времени, пока не достигло этой критической точки!
Услышав это, он сразу же сказал: - Доктор, пожалуйста, помогите мне с процедурой переноса. Я переведу своего брата в столичную больницу!
- Пока нет, его нынешнее физическое состояние слишком слабое. Ему всё ещё нужно какое-то время лечиться в невесомости, - доктор Тан покачал головой. - Когда его раны заживут, его можно будет перевезти на большое расстояние.
- Ну, тогда... где мне платить? Я заплачу за его лечение, - услышав это, доктор Тан немедленно громко крикнул: - Хорошо, Сяо Ян!
- Да! - тут же толкнула дверь и вошла женщина-медсестра. - Доктор Тан, вы меня звали?
- Отведите этого джентльмена вниз, чтобы он оплатил счёт. Пусть Сяо Фан и Сяо Ли придут и помогут мне перенести ребёнка в невесомое отделение!
- Да! Пойдёмте со мной, сэр! - ответила медсестра; её глаза ярко заблестели, и она повела Руан Тана вниз. Двое других санитаров, стоявших за дверью, вошли и помогли доктору Тану подготовиться к переводу Руан Юя.
Хэ Юнь Чэнь спустился с ним вниз, а Ван Кун продолжал стоять у двери палаты.
Использование невесомого отделения обходилось очень дорого. Это стоит 3000 GM монет в день, не говоря уже о расходах на питание и лечение, а также о других различных сборах.
- Сначала заплати недельный гонорар плюс задаток. В общей сложности 50 000 GM монет. Все оставшиеся деньги будут возвращены, когда он покинет больницу.
Руан Тан ничего не сказал и просто открыл коммуникатор, чтобы перевести деньги.
Медсестра явно испытала облегчение. Видя, что он выглядит вполне дружелюбно, она не смогла удержаться и проворчала: - Ты брат Руан Юя? Почему ты не пришёл раньше?
- Я... - горько усмехнулся Руан Тан. Он не знал, как это объяснить.
- С ним случился несчастный случай, и он провёл в коме пять лет. Его только что выписали из больницы, - он не ожидал, что Хэ Юнь Чэнь быстро ответит за него.
Медсестра была слегка ошарашена. Она, наверное, не могла поверить, как не повезло этим двум братьям. Но, глядя на манеры Руан Тана, он совершенно отличался от Цай Синь, и её тон смягчился. - Пожалуйста, с этого момента хорошо заботься о Руан Юе. Он действительно хороший парень.
- Я буду... - торжественно ответил Руан Тан.
Женщина-медсестра отвела их прямо в невесомое отделение на третьем этаже. Руан Юя уже перевели, и доктор Тан и Ван Кун стояли снаружи палаты, ожидая их. Это было похоже на палату интенсивной терапии в прошлом. Вся палата была отделена и изолирована. Гравитация в этой палате была настроена на самый низкий уровень, так что Руан Юю даже не нужно было лежать в медицинской каюте, а можно было лечь прямо на мягкую кровать.
- Послушай, его дыхание теперь более стабильное, - сказал доктор Тан, указывая на Руан Юя в палате.
Руан Тан увидел, что его маленькая грудь слегка вздымается, а выражение лица стало гораздо менее болезненным. Руан Тан не мог не почувствовать некоторого облегчения.
- Доктор Тан, а как же последующее лечение?
- Сейчас он находится в невесомости. Без давления гравитации он выпил лекарство, которое я дал ему. Его сломанные кости скоро заживут. Когда его тело вернётся на тот уровень, где он сможет двигаться самостоятельно, его можно будет выписать из больницы. В это время ты должен отправить его на планету с более слабой гравитацией как можно скорее, чтобы его тело не получило больше травм. Его тело будет нуждаться в восстановлении в течение длительного времени, - после этих слов на лице доктора Тан наконец появилась лёгкая улыбка. - Он скоро проснётся, ты можешь остаться с ним здесь.
- Окей, - Руан Тан кивнул, глядя, как доктор выходит за дверь, но тут же снова перевёл взгляд на Руан Юя.
Он протянул руку и нежно погладил Руан Юя по голове. Ребёнок был худенький и нежный, и выглядел он очень мило. Руан Тан вздохнул и прошептал: - Просыпайся скорее.
Солнечный свет за окном был прекрасен. Солнце только что вышло из-за тёмных туч, и свет был ярким, но не обжигающим. Вся палата была сделана тёплой и сверкающей.
Веки Руан Юя стали почти прозрачными от солнечного света. На его веках виднелись мелкие прожилки. Эти естественно длинные, густые ресницы слегка дрожали, а затем медленно открываются, открывая блестящие карие глаза.
Хотя он не видел другого уже много лет, при виде Руан Тана на его лице появилась пара маленьких очаровательных ямочек, а влажные глаза наполнились блестящими слезами.
- Брат...
- Брат...
Руан Тан поспешно повернул голову на голос, и его встретила пара влажных и блестящих светло-карих глаз.
Он протянул руку и взял его за очень тонкую маленькую ручку. Сдерживая жжение в горле, он изобразил нежную улыбку и произнёс: - Я здесь.
Глаза ребёнка, казалось, заблестели ещё немного, и две неглубокие ямочки снова появились на его щёках. Его пальцы дрожали от усилий, которые он прилагал. Только когда его мягкие пальцы наконец прикоснулись к тыльной стороне ладони Руан Тана, он остановился, чувствуя себя удовлетворённым. Эти влажные глаза уставились на него, и пушистые брови слегка нахмурились. С выражением умоляющего щенка он сказал:
- Брат, пожалуйста, не уходи...
- Брат не уйдёт. Брат останется здесь с Руан Юем, - тихо сказал он, протянул руку и коснулся мягкого лица Руан Юя.
Он хотел ещё немного поговорить с братом, но тело того было слишком слабым. От одного лишь произнесения нескольких слов у него перехватило дыхание. Веки его постепенно отяжелели.
- Если ты устал, поспи ещё немного. Я буду здесь, - мягко уговаривал его Руан Тан.
- Эн... - Сяо Юй медленно закрыл глаза.
Глядя на бледное лицо ребёнка, Руан Тан почувствовал, как его сердце переполняют чувство любви. Он открыл свой коммуникатор и направился к магазинам сети. Торговый центр успешно установил связь с 19-й планетой, но ингредиенты, доступные в торговом центре, составляли менее половины продуктов, которые были выпущены. Продукты, которые были доступны для продажи, были в основном те, которые имели длительный срок годности. Руан Тан полагал, что на этой планете у торгового центра нет специализированного производственного участка. Вероятно, у них был только склад для хранения товаров, которые регулярно закупались с других близлежащих планет.
Руан Тан был готов купить некоторые ингредиенты, чтобы сделать питательный суп для Руан Юя. Состояние ребёнка было ещё хуже, чем у человека, только что выписавшегося из больницы. Однако, поскольку он мог пить питательные растворы, он должен был иметь возможность и пить суп. Вкус супа, несомненно, был лучше, чем эти безвкусные питательные растворы. Этот ребёнок провёл все эти годы в больнице, он, вероятно, даже не знал вкуса натуральных продуктов.
Поскольку его генетическая трансформация была неполной, текущие питательные растворы не были полностью пригодны для Руан Юя. Самое большее, это могло бы сохранить ему жизнь и не дать умереть с голоду. Но именно различные витамины и минералы в натуральных ингредиентах были более полезны для организма Руан Юя.
К счастью, мясо долго хранилось в замороженном виде. У него было много денег на счету, поэтому он купил двух цыплят и несколько картофелин. Он также купил некоторые специи и кастрюли, сковородки и другую утварь. Посуду доставляли прямо в дом, который они снимали. Он собирался вернуться и приготовить ребёнку куриный бульон. Он приготовит жареную курицу и горячий и кислый измельченный картофель для Хэ Юнь Чэня и Ван Куна, в благодарность за то, что они помогли ему в его делах.
Как только он встал, Руан Тан почувствовал, что кто-то тянет его за край одежды. Он посмотрел вниз и увидел, что ребёнок осторожно вцепился в край его одежды, как будто боялся, что Руан Тан убежит. Это ещё больше расстроило Руан Тана.
Хэ Юнь Чэнь, который оставался снаружи палаты, видел, как он встал, но не вышел. Он открыл коммуникатор и послал сообщение Руан Тану.
[Хэ Юнь Чэнь: Что случилось?]
[Руан Тан: Он только что проснулся и снова заснул, немного поговорив. Я купил кое-какие ингредиенты в сети и хочу вернуться и приготовить ему суп, но он цепляется за мою одежду.]
[Хэ Юнь Чэнь: Я приду и заменю тебя. Пока я за ним присматриваю, можешь быть спокоен.]
[Руан Тан: Но если это отделение только для членов семьи, ты не можешь войти...]
Невесомое отделение было также отделением интенсивной терапии, и посещать его разрешалось только членам семьи.
[Хэ Юнь Чэнь: У меня есть решение.]
Поскольку Хэ Юнь Чэнь сказал, что есть способ, Руан Тан, естественно, поверил ему. Поэтому он снова сел и стал спокойно ждать.
Через некоторое время дверь палаты отворилась. На груди Хэ Юнь Чэня висело разрешение, выданное доктором Таном. Хэ Юнь Чэнь вошёл в комнату, выглядя справедливым и благородным, полностью свободным от чувства вины.
- Я хочу подать на неё в суд, - внезапно сказал Руан Тан, когда Хэ Юнь Чэнь встал рядом с ним.
- Тогда подай на неё в суд, и я немедленно свяжусь с Чжоу Цзином, чтобы составить обвинительный акт, - хотя заявление Руан Тана прозвучало без всяких предисловий, Хэ Юнь Чэнь полностью понял его смысл.
- Я хочу получить опеку над Руан Юем, но я также хочу разорвать наши отношения с ней, - Руан Тан крепко сжал кулак.
- О'кей, позволь мне разобраться с этим, - Хэ Юнь Чэнь ответил утвердительно.
Эта женщина не выполняла ни одной из своих материнских обязанностей, поэтому она не заслуживала быть их матерью.
- Спасибо.
- Не надо быть со мной таким вежливым.
Руан Тан слабо улыбнулся ему. Его взгляд упал на пропуск посетителя на его груди. Он не мог удержаться от любопытства и спросил: - Как ты это сделал?
Он просто поджал губы и ничего не ответил. Он сказал: - Давай поменяемся местами.
Руан Тан больше ничего не спрашивал и слегка кивнул.
Хэ Юнь Чэнь осторожно вытащил уголок одежды Руан Тана из руки ребёнка, затем заменил его своим собственным, поменявшись местами с Руан Таном. Он сидел рядом с кроватью и смотрел вслед бедному ребёнку.
- Чэнь, если Сяо Юй что-нибудь спросит, пожалуйста, немедленно свяжись со мной.
- О'кей.
Когда он вышел из палаты, Ван Кун, который был снаружи, быстро подошел к нему: - Господин Руан, я пойду с вами.
- Спасибо, - Руан Тан не пытался вежливо отказать и последовал за Ван Куном к выходу из больницы.
Медсестра, которая была до этого, увидела, как он внезапно вышел из больницы, и подошла к нему, чтобы спросить: - Мистер Руан, куда вы идёте?
Он заметил в её глазах напряжение и тревогу. Он знал, что она боялась, что он будет похож на Цай Синь, что после передачи денег он исчезнет. Он просто объяснил: - Я собираюсь приготовить суп для Руан Юя. Я скоро вернусь.
- Суп? - с некоторым сомнением спросила медсестра. - Вы собираетесь использовать натуральные ингредиенты для приготовления пищи?
- Да.
- Вы шеф-повар? - хотя 19-я планета была относительно удалённой, так как здесь уже продавались натуральные ингредиенты, местные жители знали о натуральных ингредиентах, хотя они, вероятно, никогда их не пробовали. Вот почему она знала, что существует новая профессия, известная как "шеф-повар".
- Можно и так сказать, - Руан Тан улыбнулся.
- Ну, пожалуйста, возвращайтесь поскорее, - очевидно, медсестра не очень-то верила в его кулинарные способности. Она только надеялась, что он сможет вернуться до того, как проснётся Руан Юй.
- Я так и сделаю.
Ван Кун сел за руль и отвёз их в дом, который они снимали. Он успел как раз вовремя, чтобы увидеть умного робота-курьера, ожидающего за дверью с большой коробкой вещей у его ног.
После того, как Руан Тан расписался за доставку, Ван Кун помог ему перенести вещи в дом.
Этот дом был недавно построен в последние годы, поэтому в доме была кухня. Руан Тан распаковал вещи и медленно заполнил большую часть кухни.
Так как Руан Тан будет готовить, он должен был решить, хочет ли он вести прямую трансляцию. Под влиянием состояния своего брата он действительно был не в настроении вести прямую трансляцию. Поэтому он послал сообщение, чтобы сообщить аудитории, что его дела ещё не улажены и что ему нужен ещё один выходной.
Аудитория была очень понимающей, и они также оставили сообщения, чтобы он хорошо отдохнул и позаботился о себе, что заставило Руан Тана двигаться.
Поскольку он должен был вернуться как можно скорее, он быстро сварил горшок белого риса, а затем начал обрабатывать ингредиенты с удвоенной скоростью.
Ван Кун, который использовал свой коммуникатор, чтобы собирать информацию, не смог сдержать вздоха, когда почувствовал запах, идущий из кухни. Он был в отставке в течение длительного времени. Он и несколько его братьев брались за работу и занимались бизнесом. У них не было времени смотреть прямые трансляции. Поэтому, хотя он знал, что Руан Тан был ведущим пищевой промышленности и сертифицированным четырёхзвёздочным шеф-поваром, у него не было большого представления об этих вопросах. Только почувствовав этот соблазнительный аромат, он наконец понял, насколько удивительны кулинарные способности Руан Тана.
- Дядя Кун, ты, должно быть, проголодался после такого напряжённого дня. Сначала я принесу тебе поесть, и ты сможешь поесть прямо сейчас. Куриный суп придется варить ещё немного, - увидев фигуру Ван Куна, появившуюся в дверях кухни, Руан Тан окликнул его.
- Ну... - купаясь в этом неотразимом аромате, Ван Кун действительно не мог ничего сказать, чтобы отказаться.
Когда он отреагировал, то сидел за столом с двумя тарелками и миской риса перед собой. На одном блюде был жареный цыплёнок; зелёный лук и горячее масло были вылиты на цыплёнка. Текстура цыплёнка была гладкой и нежной, а вкус насыщенным и мягким. Аромат зелёного лука был просто невыносим. Второе блюдо было горячим и с кислой нарезанной картошкой. Несмотря на то, что оно выглядело обычным, оно было хрустящим с пряным и острым вкусом. От его употребления у людей текли слюнки, и оно очень хорошо сочеталось с рисом. Каждое зёрнышко риса из рисоварки было пухлым и блестящим, с мягкой, но твёрдой текстурой. Один кусочек блюда сопровождался ложкой риса, это было так вкусно, что он не мог перестать есть. Не успел он опомниться, как уже покончил с едой.
- Прости... я всё съел... - поев, Ван-Кун понял, что, возможно, ему не следовало всё это доедать.
- Всё в порядке, всё это было для тебя в любом случае. Я уже упаковал порцию Чэнь и свою, - сказал Руан Тан, указывая на коробку с консервами на столе. - Дядя Кун, ты сыт? Хочешь ещё немного?
- Нет, нет, нет, - Ван Кун покраснел и замахал руками, отказываясь.
Руан Тан не стал его принуждать, он вернулся к куриному супу на плите. Учитывая, что тело Руан Юя было слабым, он, вероятно, не смог бы съесть ничего, что было бы слишком жёстким. Таким образом, курицу нужно было тушить до тех пор, пока она не станет самой нежной.
Через два часа Руан Тан вернулся в палату с несколькими ящиками консервации. Руан Юй снова проснулся и, обнаружив, что его брат исчез, внезапно наполнился слезами. Он долго уговаривал Юнь Чэня, но безуспешно. Ему не оставалось ничего другого, как найти фотографии Руан Тана в звёздной сети, чтобы показать их Руан Юю одну за другой.
Глядя на своего яркого и красивого брата на экране, Руан Юй остановил слёзы и моргнул. Он показал выражение, полное счастья и тоски: - Брат выглядит так красиво...
Это был также первый раз, когда Хэ Юнь Чэнь увидел это видео “Shengshi Beauty Collection", отредактированное поклонниками Руан Тана. Услышав это, он невольно сглотнул и спокойно сказал: - Да.
Один большой, другой маленький, оба пели друг другу хвалы Руан Тану, и вскоре между ними установилась революционная дружба. Когда Руан Тан открыл дверь, Руан Юй немедленно посмотрел на него и радостно крикнул: - Брат!
Руан Юй всё ещё не мог говорить громко, и его голос немного дрогнул, когда он позвал его. Руан Тан быстро подошёл и сел на кровать. Он приподнял спинку кровати и открыл коробку с едой. Он взял маленькую миску куриного супа и взял ложку. Он подул на него, чтобы дать ему остыть, прежде чем скормить его Руан Юю.
- Чэнь Гэ, ты можешь сначала пойти поесть. Я присмотрю за ним.
Хэ Юнь Чэнь кивнул. Он взял коробку и вышел. Кроме того, в коридоре имелись свободные места. Он нашел место, чтобы сесть. Как только он открыл крышку, запах жареного цыплёнка тут же вырвался наружу. Ван Кун уже наелся досыта, но теперь, когда он почувствовал этот аромат, его желудок, казалось, снова почувствовал голод. Он быстро отвёл взгляд и не осмелился посмотреть в сторону Хэ Юнь Чэня.
Но только он мог сдерживаться, другие не могли. Вдыхая этот соблазнительный аромат, будь то персонал больницы или пациенты, они все не могли не смотреть на источник запаха.
На какое-то время коридор наполнился завистливым зелёным светом, исходившим из их глаз. Он чувствовал, как издалека на него смотрят чьи-то глаза.
Хэ Юнь Чэнь: - ...
Это был первый раз, когда Руан Юй попробовал натуральную пищу. Полный рот густого куриного супа быстро проник в его горло, и на языке осталось тёплое и бархатистое ощущение. Он не смог сдержать удивления и широко раскрыл глаза. - Брат, что это?
- Это куриный суп. Я приготовил его специально для тебя. Это полезно для твоего тела, - он улыбнулся и спросил: - Сяо Юй, тебе нравится?
- Мне это очень даже нравится! - он съел вкусный куриный суп, и Руан Юй почувствовал, как всё его тело согрелось. Его глаза изогнулись в очаровательные полумесяцы.
Руан Тан специально готовил куриное мясо до тех пор, пока оно не стало очень нежным, но, опасаясь, что желудок Руан Юя будет слишком слаб, чтобы переварить его, Руан Тан не решался кормить его слишком много. Только после того, как Руан Юй умолял его, он дал ему ещё немного.
Покормив ребёнка половиной миски супа, Руан Тан остановился.
- Брат, я всё ещё хочу есть... - жалобно надул губы Руан Юй, его щёки слегка надулись.
- Нет, ты не можешь съесть слишком много за один раз, - Руан Тан погладил его по животу. Он был слишком худ, и на его теле остались только кожа да кости, так что выпирающий живот стал очень заметен. - Веди себя хорошо. Брат даст тебе завтра ещё более вкусный суп.
- Окей, - хотя он был разочарован, Руан Юй всё же послушно кивнул. Вскоре он заметил ещё одну коробочку. - Что там, брат?
- Это мой ужин.
Руан Юй задумался: - Отличается ли ужин брата от моего?
- Из-за того, что ты сейчас не в порядке, ты не можешь есть твёрдую пищу. Так что можно пить только суп, - терпеливо объяснил он ему.
Руан Юй кивнул и сказал: - Тогда, брат, иди ешь.
- Хорошо.
Благовоспитанный и рассудительный взгляд ребёнка заставил сердце Руан Тана растаять. Он взял палочки и принялся за еду.
Запах жареного цыплёнка распространился мгновенно. У ребёнка невольно потекли слюнки.
Руан Тан чувствовал, что было бы слишком жестоко просто заставить ребёнка смотреть, как он ест. Поэтому он включил свой коммуникатор и настроил его на общий режим. Затем он вошёл на живую платформу и открыл несколько записанных видео своей собственной кухни.
К сожалению, голографический режим не мог быть разделён, иначе ребёнок мог бы попробовать блюда. Поскольку он всё равно не мог их есть, это не будет обременять его тело.
Ребёнок был совершенно очарован красивой едой на экране. В его глазах вспыхнул обожающий огонёк. Он чувствовал, что его брат был чрезвычайно удивительным, почти всемогущим.
- Брат! Ты такой удивительный! Ты можешь готовить так много вкусных блюд!
- Конечно, Сяо Юй должен скоро поправиться, чтобы я мог приготовить для тебя более вкусную еду.
- Ага! - ребёнок посмотрел на Руан Тана сияющими глазами, как будто они были наполнены маленькими звёздочками.
Счастливые времена всегда проходят быстро. Пришла медсестра и сообщила ему, что время посещения закончилось и что его просят покинуть палату. Руан Тан взглянул на часы и обнаружил, что уже 9 часов. Он повернулся к Руан Юю и сказал: - Сяо Юй, брат вернётся завтра с более вкусной едой.
Руан Юй, казалось, очень не хотел отпускать его, даже уголки его глаз мгновенно покраснели. Он выглядел так, будто вот-вот заплачет, но изо всех сил старался сдержаться и умоляющим голосом сказал: - Ладно.
- Да, и когда Сяо Юю станет лучше, ты сможешь уйти из больницы и жить со мной.
Мягкий взгляд ребёнка был очень милым. Руан Тан не мог не взъерошить его волосы, погладить по маленькому личику и поцеловать в лоб. - А теперь веди себя хорошо, Сяо Юй, и жди меня завтра.
- Эн... - Руан Юй нервно закрыл глаза и не осмелился взглянуть на него. Его светлое и нежное лицо покраснело, а уголок рта невольно задергался. - Я, я буду ждать своего брата!
Руан Тан закрыл коммуникатор, накрыл его одеялом, взял принесённые им коробки и вышел из палаты. Ребёнок, наевшийся досыта и пребывавший в счастливом настроении, быстро соскользнул в страну грёз.
Все это время Хэ Юнь Чэнь ждал снаружи. Он вышел вперёд, когда увидел, что выходит Руан Тан.
Когда Руан Тан не увидел рядом с собой фигуру Ван Куна, он спросил: - Дядя Кун? Он не собирается возвращаться?
- Он и Чжан Пэн пошли разбираться с обвинением. Мы вернёмся сами, - видеозапись беседы с предыдущими соседями Руан Тана, записи посещений, собранные в больнице, а также показания врачей и медсестёр - всё это было важным доказательством для судебного процесса, который они подали против Цай Синь. После того, как Ван Кун и Чжан Пэн разберутся с доказательствами, они передадут их Чжоу Цзину, чтобы решить эту проблему как можно скорее. Он больше не позволит этой эгоистичной женщине вмешиваться в жизнь Руан Тана и Руан Юя.
- Окей, - Руан Тан кивнул. Затем он заметил, что выражение лица Хэ Юнь Чэня было немного странным. Он с любопытством спросил: - Чэнь, что случилось? Обед тебе не понравился?
Хэ Юнь Чэнь покачал головой. - Нет, это было восхитительно.
- Чэнь, есть ли здесь какое-нибудь место, где можно купить коммуникатор?
- Да. Почему ты хочешь купить коммуникатор?
- Я хочу купить его для Сяо Юя, - сказал Руан Тан. У него не было чувства безопасности. С коммуникатором, даже когда Руан Тан не был рядом, Руан Юй не будет чувствовать себя одиноким, и он может связаться с Руан Таном через него в любое время. Он даже мог смотреть передачи и пробовать пищу, которую никогда раньше не ел.
- Хорошо, мы пойдём и купим его завтра утром, - хотя уровень потребления 19-й звезды не высок, большинство людей пользуются только дешёвыми коммуникаторами, но, в конце концов, здесь всё ещё были богатые люди, так что были и коммуникаторы для продажи.
- Окей, - Руан Тан улыбнулся ему и искренне сказал: - Чэнь, ты такой хороший человек.
Уши Хэ Юнь Чэня внезапно снова покраснели.
Они вернулись в арендованный дом и, немного прибравшись, разошлись по своим комнатам отдыхать.
После хорошего сна...
На следующее утро Руан Тан встал рано утром и сделал кастрюлю куриного отвара. Он съел его вместе с Хэ Юнь Чэнем и взял маленькую миску, чтобы принести в больницу для Руан Юя. Остальное оставалось за Ван Куном и Чжан Пэном.
Сначала они отправились в больницу. Руан Юй уже проснулся, и доктор Тан осматривал его. Увидев Руан Тана и Хэ Юнь Чэня, он кивнул им.
- Доктор, как состояние Сяо Юя? - Руан Тан подождал, пока доктор Тан закончит осмотр и выйдет из палаты, прежде чем спросить его.
- Свободная от гравитации палата очень подходит ему для восстановления сил. Все его показатели улучшились. Это хорошая тенденция. Оставайтесь с ним и держите его счастливым, это хорошо для его выздоровления.
Выслушав слова доктора Тана, он наконец почувствовал некоторое облегчение. Он торжественно кивнул: - Да.
- Вы... - заговорив о состоянии Руан Юя, доктор Тан сделал вид, что хочет что-то сказать, прежде чем остановиться.
- Да?
- Я слышал, что вы - пищевой ведущий? Вы готовили для Сяо Юя? - с тех пор, как он вошёл в палату, доктор Тан был вынужден слушать рассказы Сяо Юя о том, каким удивительным был его брат и как вкусно он готовил. Поэтому он не мог не спросить.
- Да, какие-то проблемы?
- Нет... я думаю, что Руан Юй чувствует себя лучше, чем раньше, и он более энергичен. Пища, которую вы готовите, кажется более эффективной, чем питательный раствор.
- Вот и хорошо! - на лице Руан Тана появилось счастливое выражение. Питание из натуральных продуктов было, как и ожидалось, очень эффективным. Так как это полезно для Руан Юя, он будет более внимательным в приготовлении пищи в будущем.
Вернувшись в палату, Руан Тан обнаружил, что Хэ Юнь Чэнь начал кормить Руан Юя отварным мясом. Лицо Хэ Юнь Чэня, которое редко проявляло какое-либо выражение, имело на редкость мягкое выражение. Он был чрезвычайно терпелив и также беседовал с Руан Юем. Однако их тема вращалась вокруг него самого, что было довольно неловко для Руан Тана.
- Чэнь, может, поменяемся местами? - с улыбкой спросил Руан Тан.
- Эн, - Хэ Юнь Чэнь встал и уступил дорогу Руан Тану.
Куриный бульон долго кипел на медленном огне. Курицу варили до тех пор, пока она не стала очень нежной. Он был густой, мягкий и таял во рту. Он был таким вкусным, что не было слов, чтобы описать его. Руан Юй ел его с особым наслаждением, он был переполнен счастьем.
После еды медсестра протолкнулась в медицинскую каюту для лечения Руан Юя. Руан Юй послушно позволил медсестре отнести его в каюту. Он, очевидно, очень привык к этому. На этот раз, однако, медицинская кабина была заполнена терапевтическим средством, которое было очень полезно для восстановления здоровья Руан Юя, а не просто питательным раствором для поддержания жизни.
Руан Юй должен был проходить такое лечение дважды в день, каждый раз в течение трёх часов. Через одну-две недели раны на его теле заживут окончательно.
Пока Руан Юй лечился, Руан Тан вместе с Хэ Юнь Чэнем покинули больницу, чтобы купить коммуникатор. У него было много функций, и он был очень быстрым, поэтому цена довольно дорогая. Один комплект будет стоить 100 000 GM монет, что почти в двадцать раз больше, чем обычный коммуникатор. Но это стоило этих денег, поэтому Руан Тан с готовностью отдал деньги.
Купив его, Руан Тан вернулся в дом и приготовился приготовить обед. Вчера он пообещал аудитории, что возобновит прямую трансляцию. Итак, сегодня Руан Тан собирался приготовить два блюда и один суп - соусные рёбрышки, чеснок, китайский шпинат и суп на костном бульоне. Китай уделял большое внимание способности пищи исцелять организм. Руан Юй был очень слаб, его кости могли легко сломаться. Вероятно, ему нужно больше коллагена и кальция.
- Привет всем, я - ведущий Руан Тан, и сегодня я сделаю вам сочные рёбрышки и бульон из костей.
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Вау! Я вдруг вскрикнул от неожиданности. Мы так долго ждали тебя, что все цветы завяли.]
[Не могу перестать обнимать деревья: Ведущий! Я так тронута, я плачу! Я уже три дня плохо питаюсь. Без ведущего я даже питательные растворы пить не могу!]
[Мистер Грасс: Ты вернулся! Да здравствует ведущий! Да здравствует!]
[Сюаньюань Цзилун: Ведущий, ты должен загладить свою вину перед нами!]
[Маленькие ласточки летают: Да, это так! Ещё немного лотерейных призов...]
- Мне придётся разочаровать всех, - смутился Руан Тан. - Я вернулся на девятнадцатую планету и нашёл своего брата. Это слишком далеко. Межзвёздная экспресс-доставка здесь не так развита, как у столичной звезды. Боюсь, я не могу устроить лотерею для всех, как я делаю в столице. После того, как я вернусь в столицу, я обязательно сделаю это для всех.
Хэ Юнь Чэнь сказал, что Чжоу Цзин подал сегодня иск против Цай Синь. Суд уже принял дело к рассмотрению, и доказательства собраны. Теперь она под защитой, и ей не дадут шанса причинить себе вред в попытке отсрочить судебное разбирательство. Они прошли по специальному каналу, и уже послезавтра могли отправиться в суд, так что им больше не нужно было скрывать своё местонахождение. Как бы то ни было, Цай Синь было уже поздно чинить "загон после того, как овцы были потеряны".
[Прекраснейший цветок: Так вот как это бывает! Неудивительно, что кухня изменилась.]
[Тан-Тан-Тан-Тан: О! Твой младший брат очень важен. Ведущий, присмотри хорошенько за своим младшим братом!]
[Пузырь пузырей: Вау, ведущий ушёл домой! Как поживает твой брат?]
[Песни хэнцзя: Я хочу увидеть брата ведущего. Он может оказаться ещё одним кухонным Богом!]
[Любовь жизнь любовь Тан Тан: Он может быть и другим киноимператором [Дожил]]
Зрители отнеслись к этому с пониманием. Они видели фотографии его младшего брата, лежащего в медицинской каюте. Они знали, что его тело было очень слабым, поэтому они были очень обеспокоены состоянием Руан Юя.
- Маленького Юя лечат, и когда его положение стабилизируется, я отвезу его в больницу в столицу, чтобы продолжить лечение, - Руан Тан не задерживался на этой теме слишком долго. Объяснив собравшимся ситуацию, он сразу же приступил к приготовлению пищи.
Руан Тан выбрал большие куски свиных рёбрышек для пикантных рёбрышек и разрезал их на куски размером с ладонь. Было гораздо приятнее есть такие куски с большим количеством мяса.
Вымыв рёбрышки, Руан Тан положил их в большой котёл с водой, который он приготовил заранее. После того, как он пробланшировал их в горячей воде, он вынул их, чтобы начать мариновать. Он смешивал различные приправы, такие как сладкий бобовый соус, бобовая паста, соль, соевый соус и т.д. Руками он смешал рёбрышки с соусом. Он также втёр соус в мясо, чтобы оно лучше впитало вкус.
Замариновав рёбрышки, он разогрел на сковороде растительное масло. Когда масло нагрелось на семьдесят или восемьдесят процентов, он положил маринованные рёбрышки на сковороду и слегка обжарил их, прежде чем вынуть.
Он вымыл сковородку водой, затем налил новое масло. Затем он нарезал зелёный лук, имбирь и немного лука на слабом огне. Когда они стали благоухать, он налил в сковородку большую кружку тёплой воды и положил туда рёбрышки. Он также положил туда соевый соус и белый сахар. Он дал ему немного покипеть, и вскоре всё превратилось в красивый золотисто-красный булькающий соус. Отчётливо чувствовался восхитительный запах мяса.
- Нам нужно будет тушить его полчаса, а потом он будет готов.
[Юэ Миня: На самом деле нам всё равно придётся ждать полчаса. Один только взгляд на него уже вызывает у меня чувство голода!]
[Юань бэби: Это так вкусно пахнет!]
- Если мы не дадим ему долго потушиться, мясо не размягчится и будет не очень вкусным, - улыбнулся он. Потом он достал два больших куска свиных костей. Он специально отобрал кости задних ног свиньи. Эта часть была толще и содержала больше костного мозга. В костном мозге содержится много коллагена, который способствует заживлению ран, а также укрепляет организм. Суп на костном бульоне был самым подходящим для Руан Юя.
Сначала он промыл кости свиной ноги холодной водой, а затем разрезал их пополам. Он положил их в кастрюлю с супом. Когда вода закипела, кровь и нечистоты в костях выкипели. В это время он снял пену и выудил кости.
Помыв кастрюлю ещё раз, он снова наполнил её водой и поставил предварительно прокипячённую. Он также добавил нарезанный имбирь и зелёный лук. После кипячения супа на сильном огне он вылил всё в умную рисоварку и переключил её в режим тушения под высоким давлением. Готовка займёт тридцать минут.
Суп из костного бульона нужно было долго варить на медленном огне, чтобы суп получился густым, сочным и сытным. Однако Руан Тан явно не использовал так много времени. Всё лечение Руан Юя заняло всего три часа. Ему нужно было поскорее вернуться в больницу, пока Руан Юй не уснул. К счастью, эта умная рисоварка имела множество функций, и её также можно было использовать в качестве электрической скороварки для приготовления супа. Это значительно сокращало время приготовления пищи, а также могло извлекать всю пищу из костей.
Лучше всего было использовать это время ожидания, чтобы приготовить немного чесночного китайского шпината. Независимо от того, с точки зрения сочетания мяса и овощей или с точки зрения питания, овощные блюда были очень полезны для организма.
Китайский шпинат делился на красный и зелёный виды. Руан Тан выбрал красный сорт. С одной стороны, он предпочитал есть красные, а с другой - они были богаты кальцием, железом и витаминами, которые легко усваивались организмом. Это также было бы очень хорошо для тела Руан Юя. После того, как он будет приготовлен, он также может немного покормить им Руан Юя.
[Восемь шерстяных Баа-Баа: Эй, почему это блюдо немного красное? Это так странно!]
[Маленький прозрачный: Это должны быть новые ингредиенты на торговом сайте? Ведущий - это супер удивительно! Каждый раз, когда появляется новый ингредиент, он обязательно будет первым, кто его приготовит.]
[Шуй Мучен: Это должно быть вкусно!]
Руан Тан удалил старые стебли из нижней части амаранта, оставив только нежные части. Затем он вымыл их и дал им высохнуть. Он снова установил масляный поддон и подогрел немного масла. Когда масло нагрелось, он положил в него раздавленный чеснок и подождал, пока он начнёт испускать свой чесночный аромат. Затем он добавил шпинат и обжарил на сильном огне. Шпинат жарился очень быстро и сразу же размягчался, как только в него попадало горячее масло. Из него начал сочиться красный сок. После этого он зачерпнул его и приправил небольшим количеством соли, после чего всё было готово. Это было особенно простое блюдо.
[Ян Гуай: О, овощ такой нежный, в нём много сока, и вкус такой свежий, мне это нравится!]
[Цветы в небе: Это очень легко приготовить. Я люблю есть овощные блюда. Я должен научиться готовить это блюдо.]
Хотя публика предпочитала сытные мясные блюда, они любили и овощи.
После того, как он покончил с этим блюдом, рёбрышки почти закончили тушиться. Руан Тан открыл крышку и потыкал в них палочками, чтобы убедиться, что рёбрышки достаточно мягкие. Затем он использовал немного крахмала, чтобы создать небольшую миску суспензии, которую он добавил к красному соусу внутри кастрюли. Золотисто-красный бульон медленно сгущался и равномерно обволакивал рёбра. После того, как он прокипел немного дольше, чтобы он впитал больше вкуса, кастрюля с восхитительно выглядящими, восхитительно пахнущими и восхитительно вкусными соусными рёбрышками была готова.
- Рёбра готовы. Попробуйте, - после того, как рёбрышки были положены на тарелку, он пригласил публику попробовать их.
[Падающие лепестки: Боже! Это свиное рёбрышко восхитительно! Тушёное мясо было таким нежным, что, когда я поднял его, мясо чуть не свалилось с костей!]
[Холодная погода: Да! Это очень вкусно! Это заставляет меня желать съесть даже кости!]
[Каждый день - это десять фунтов жира: Моё сердце разрывается при мысли, что эти восхитительные рёбрышки не будут доступны для лотереи. Ведущий, ты должен загладить свою вину, когда вернёшься! Соб соб соб qwq]
Рёбрышки были красивого блестящего красного цвета. Мясо стало таким нежным из-за долгого тушения. Густой соус не только покрывал рёбрышки, но и проникал в мясо и кости. Один кусочек мяса, и он как будто растворяется во рту. Соус был острым и пикантным, мясо - нежным. Это было так вкусно. Как и ожидалось, публика действительно любила мясо больше, даже живой чат молчал, поскольку они были заняты, запихивая рёбра в рот. Поскольку это имитированные голографические данные, им не нужно было заканчивать есть одну часть, прежде чем взять другую. Они могли есть кусочек за кусочком столько, сколько им хотелось.
[Не могу перестать обнимать деревья: Когда в реальном мире могут быть такие бесконечные рёбра, как тут? qwq]
Когда Руан Тан увидел, что зрители снова начали кричать о лотерее, он беспомощно улыбнулся и сказал: - Обещаю, когда я вернусь, я обязательно найду способ сделать её!
Зрители перестали плакать и начали превращать свое горе и негодование в огромный аппетит, и они ели и ели.
Поскольку суп из костного бульона ещё предстояло сварить, у зрителей было достаточно времени, чтобы не спеша насладиться этими восхитительными сочными рёбрышками. Все они наслаждались жизнью в полной мере.
Прождав почти двадцать минут, Руан Тан достал белую редиску, промыл её водой, очистил от кожицы и нарезал на куски. Затем он открыл крышку и положил редиску в костяной суп. Редька могла не только впитывать масло в суп, но и её естественная сладость могла усилить вкус супа умами. Когда крышка была открыта, густой аромат бульона вырвался наружу, привлекая внимание публики.
[Е Фэн: Ах, этот суп тоже пахнет так вкусно!]
[Айи хочет поселиться на пальце ведущего: Я уже съел столько рёбрышек, но почему я не могу не пускать слюни над этим восхитительно пахнущим супом?]
[Суйи не говорит: Да, да! Как долго ещё будет вариться этот суп?]
Зрители были типичными гурманами. Они уже присматривались к тому, что находится в кастрюле, пока ели из своих мисок. На этот раз им было наплевать на рёбрышки. Всё их внимание было приковано к супу, кипящему в кастрюле.
Он протянул палочки для еды, проверил состояние костей и редиски и с улыбкой ответил: - Наверное, ещё минут десять понадобится.
Зрители вдруг завыли от боли. После того, как они почувствовали такой чудесный запах, они почувствовали, что даже десять минут было слишком долго, чтобы выдержать.
Однако плакать было бесполезно. Им нужно было подождать, пока кости и редиска не станут достаточно мягкими, чтобы всё было готово.
- Ладно, ладно. Теперь вы можете его выпить, - когда время истекло, Руан Тан налил суп.
Когда вкусный костяной суп был налит в миску, публика, которой уже не терпелось начать, немедленно собралась рядом с едой.
Белую редьку кипятили, пока она не стала полупрозрачной. Ложка супа просто таяла во рту. Она полностью впитала масло, которое было сварено из костного мозга. С его богатым пикантным вкусом, она была даже лучше, чем мясо. Мясо на кости было нежным и не жирным. Суп был такой вкусный, что никто не мог обойтись без лишних комментариев. Он был богат на вкус и имел восхитительное послевкусие. Это было опьяняюще.
[Другой берег реки забвения: Проклятье! Этот суп просто слишком хорош?! Ведущий, позволь мне предстать перед тобой!]
[Хуан Мао Мао не хочет вставать: Ведущий, пожалуйста, открой магазин! Накорми нас! Соб соб соб!]
- Мне очень жаль, что на этот раз я не могу устроить всем лотерею. Мне нужно в больницу к брату, так что сегодняшняя прямая трансляция заканчивается. Спасибо за вашу поддержку, - Руан Тан очень сильно извинялся, когда кланялся аудитории, благодаря их за поддержку и понимание.
[Солёная рыба изначально была просто рыбой: Это ничего. Ведущий, не волнуйся!]
[Юэ Чжи Синь вспоминает снег: Ведущий, всё хорошо! Надеюсь, твоему младшему брату станет лучше!]
[Падающая сакура: Вау! Надеюсь, твой брат скоро поправится!]
Среди добрых пожеланий зрителей, Руан Тан закрыл прямую трансляцию.
Только что он закрывал трансляцию, а в следующее мгновение в кухню ворвались три человека, теснясь в маленьком пространстве. Оказалось, что Ван Кун и Чжан Пэн вернулись. Они и Хэ Юнь Чэнь ждали снаружи до сих пор. На самом деле, они уже давно были привлечены запахом, идущим из кухни, и это заставило их желудки урчать. Теперь, когда Руан Тан закончил передачу, они не могли больше ждать ни секунды. Пора подавать рис и блюда!
- Притормози немного, дядя Кун, не пролей суп... - засмеялся Руан Тан и беспомощно посмотрел на троих людей, похожих на бандитов. Нисколько не заботясь о том, насколько горячими были блюда, они подняли тарелки и поставили их на стол.
Руан Тан достал контейнер и положил в неё немного супа и чесночного китайского шпината для Руан Юя. Плотно запечатав её, он отошёл в сторону.
Затем он достал другую рисоварку, в которой варился рис. Он позволил им вычерпать, сколько каждый из них хотел.
Хотя было всего две тарелки и один суп, порции были большими, и четверо людей поели. Хэ Юнь Чэнь вернулся в больницу вместе с Руан Таном, чтобы накормить Руан Юя.
Рассчитав время так, что Сяо Юй должен был закончить своё лечение и уже выйти из медицинской кабины.
После того, как Хэ Юнь Чэнь сопроводил Руан Тана в больницу, он сказал ему: - Мне ещё нужно обсудить некоторые детали этого дела с Чжоу Цзином. Ты иди вперёд, я буду ждать тебя в машине. Когда будешь готов уйти, просто поищи меня.
- Ладно, извини, что побеспокоил тебя, Чэнь, - Руан Тан знал, что Хэ Юнь Чэнь делает это для него, и он чувствовал себя очень благодарным ему.
Поднявшись наверх, он обнаружил, что медсестра уже вынесла Руан Юя из медицинской каюты и уложила на мягкую кровать.
Руан Юй увидел своего брата, стоящего в дверях, и пара светло-карих глаз внезапно загорелась. Он радостно воскликнул: - Брат!
Руан Тан тоже не смог сдержать легкой улыбки. Он подошёл и встал рядом с Руан Юем, протянул руку и потрепал его по мягким волосам. - Брат здесь. Сяо Юй, ты голоден?
- Голоден! - ребёнок тяжело кивнул.
Он выдвинул табурет и сел. Когда он открыл крышку коробки, оттуда сразу же хлынул властный запах мяса. Медсестра, которая прибиралась в медицинской каюте, внезапно остановилась. Она сглотнула и повернула голову. Они так пристально смотрели на коробку, что это было страшно.
- Сначала съешь овощ, это полезно для здоровья, - сначала Руан Тан дал своему младшему брату немного амаранта. Консервирующий эффект был очень хорошим. Блюдо было ещё горячим. Руан Юй послушно откусил кусочек от блюда и быстро прожевал его, как маленький хомячок. Это было очень мило.
Руан Тан не мог удержаться, чтобы не ущипнуть ребенка за щеку и не спросить: - Вкусно?
- Это восхитительно! - Руан Юю понравился пикантный вкус нежного амаранта. Проглотив кусок, он тут же открыл рот, чтобы взять ещё.
До этого Руан Юй всегда полагался на инъекции питательных растворов для поддержания своей жизни. Его желудок всё ещё был довольно хрупким. Вчера он впервые ел натуральную пищу, поэтому сегодня Руан Тан не осмелился кормить его слишком много. Скормив ему три ложки амаранта, он принялся кормить его супом. Вкуснейший костяной суп оказался даже вкуснее вчерашнего куриного супа. Руан Тан использовал маленькую ложку, чтобы выковырять костный мозг из кости и скормить его Руан Юю. Насыщенный и мягкий вкус полностью покорил его, а мягкая редиска оказалась ещё вкуснее мяса. Он счастливо ел кусочек за кусочком.
Однако аппетит у ребёнка был относительно невелик, и вскоре его маленький животик начал выпячиваться. Хотя его рот всё ещё хотел есть, желудок начал протестовать.
В коробке осталось ещё чуть меньше половины супа. Он уже собирался закрыть крышку консервной коробки, когда встретил свирепый взгляд медсестры.
Руан Тан: - ...
Когда медсестра встретилась взглядом с Руан Таном, всё её лицо покраснело от смущения. Но она не могла оторвать взгляда от коробки. Стыдно желать детской еды, но этот запах был слишком соблазнителен. Она действительно не могла себя контролировать!
На самом деле, Руан Тан также видел её желание, оставленное в коробке, но это был суп, который только что ел его брат, а редиска и кости были съедены дочиста, оставив только немного супа. Не кажется ли неуместным предлагать это?
Два глаза, одна большая пара уставились на маленькую пару глаз, и на мгновение они оказались в тупике. Внезапно они услышали нежный голос Руан Юя: - Ван, хочешь выпить суп, который приготовил мой брат? Это очень вкусно!
- Да... я... можно попробовать? - сестра Ван сглотнула и спросила с пылающими щёками. Она всё ещё не могла контролировать своё желание есть.
- Если ты не возражаешь....
- Конечно, я не возражаю! - она без колебаний ответила. Она нетерпеливо взяла коробку и даже не стал утруждать себя ложкой, прямо из коробки выпивая суп.
- !!!!!
"Это так вкусно!! Был ли это, по слухам, вкус натуральной пищи?! Неудивительно, что Академия наук активно выступала за её использование. Это в тысячи раз лучше, чем питательные растворы!"
Она держала коробку и не хотела глотать. Ей хотелось, чтобы суп внутри никогда не кончался.
Но это было совершенно невозможно. Выпив суп, она неохотно подавила желание лизнуть дно коробки и вернула пустую коробку Руан Тану. - Спасибо. Ваше мастерство поразительно.
- Я рад, что вам понравилось. Я хотел бы поблагодарить вас и доктора Тана за то, что вы всегда заботились о моём младшем брате, - если бы доктор Тан и другие медики не делали всё возможное, чтобы обеспечить лечение Руан Юя, он боялся, что ребёнок не смог бы продержаться до его приезда. Поэтому Руан Тан был им очень благодарен.
- Вы слишком вежливы, мы просто делали нашу... - внезапно снаружи раздался громкий раскат грома.
Выражение лица сестры Ван внезапно изменилось. Она быстро вышла из палаты и выглянула в окно рядом с коридором. Конечно же, небо уже было мрачным, и ясное небо сменилось слоем плотных чёрных облаков.
- Нехорошо, скоро пойдёт дождь. Вы не должны покидать больницу. Всё будет залито!
- Подождите минутку, могу я спросить, есть ли что-нибудь особенное в этом дожде? - Руан Тан с сомнением посмотрел на медсестру, которая выглядела так, словно перед ним был грозный враг. Разве это не просто дождь? Почему у неё такое нервное выражение лица?
Ван вспомнила, что они прилетели со столицы, поэтому не знали, что нормальная ситуация на 19-й планете. Она поспешно ответила: - Большая часть нашей планеты покрыта водой. Когда идёт дождь, уровень воды быстро повышается. Планета подвержена внезапным наводнениям, и в воде есть водяные монстры, которые могут ранить людей. Поэтому мы должны подготовиться к предотвращению наводнений. Мы не можем пустить воду в больницу!
- Понимаю. Пожалуйста, не позволяйте мне задерживать вас.
Водяные монстры?..
Руан Тан не мог удержаться, чтобы не подойти к окну и не посмотреть, как небо превращается в плотную массу чёрных туч. Море уже бушевало, и сильные штормы печально свистели в округе.
Руан Тан не знал, какими были здешние монстры, и не знал их боевого уровня. Хотя он знал, что Хэ Юнь Чэнь был очень силён, он не мог не волноваться, что на него могут напасть и ранить в его беззащитном состоянии.
Глядя на поспешно уходящую сестру Ван, он быстро открыл свой коммуникатор, чтобы связаться с Хэ Юнь Чэнем. Если вода поднимется после того, как начнётся дождь, автомобиль Хэ Юнь Чэня может быть затоплен. Даже если он не будет затоплен, водяной монстр в воде также может быть опасен. Ему придётся оставить машину и искать убежища в больнице.
Однако Хэ Юнь Чэнь, должно быть, всё ещё разговаривал с Чжоу Цзином, и он не мог до него дозвониться. Прислушиваясь к раскатам грома и видя вспышки молний снаружи, Руан Тан не мог не волноваться.
- Сяо Юй, ты помнишь вчерашнего брата Хэ? Он внизу, и я собираюсь пойти и поискать его. Ты можешь подождать здесь своего брата? - он подавил тревогу в своём сердце и мягко спросил Руан Юя.
- Ладно, брат, - Руан Юй послушно кивнул. Он уже не волновался так, как в первый раз, когда увидел брата, что тот его бросит. Он верил, что его брат обязательно придёт.
Руан Тан поцеловал брата в мягкий лоб и быстро сбежал вниз.
В это время на улице уже начался дождь. Большие жирные капли дождя падали вниз, ударялись о стены и ступени и тут же начинали брызгать во все стороны. Икры Руан Тана промокли и были покрыты грязью. Вскоре после этого вода начала собираться в лужи на земле. Казалось, что по воде туда-сюда двигаются тёмные тени. Они сходились в большие и большие отряды, кружась группами. Руан Тан был очень встревожен.
Машину Хэ Юнь Чэня остановили на дороге возле больницы. Сквозь мгновенную вспышку молнии Руан Тан увидел человека, сидящего внутри.
- Чэнь! Чэнь! - крикнул он громко, но шум дождя и грома заглушил его голос полностью.
Руан Тану было всё равно, что он промок насквозь. Он бросился под дождь, подбежал к машине и с силой ударил в окно.
- Руан, ты что?... - Хэ Юнь Чэнь услышал движение и поспешно открыл дверь. Он был поражён, увидев, что Руан Тан полностью промок.
- Следуй за мной! - Руан Тан не стал утруждать себя объяснениями и поспешно потащил Хэ Юнь Чэня в больницу.
Хэ Юнь Чэнь поспешно повесил трубку и побежал с ним. Когда они уже собирались войти в больницу, Руан Тан внезапно почувствовал боль в лодыжке. Он вскрикнул и был готов упасть на землю, если бы не большая рука, притянувшая его к груди Хэ Юнь Чэня.
- Руан, в чём дело? Ты не растянул лодыжку? - с тревогой спросил Хэ Юнь Чэнь.
- Нет, кажется, меня что-то укусило... - он прислонился к груди Хэ Юнь Чэня и потянулся к его лодыжке. Подняв руку, он увидел, что она измазана красным.
Когда он увидел это, зрачки Хэ Юнь Чэня сразу же сузились. Сосредоточившись, он подхватил Руан Тана на руки и помчался к больнице.
Персонал больницы уже в срочном порядке установил противоводные сооружения. Из земли поднялась стена высотой в полметра, и больница была полностью огорожена. Насосное оборудование начало работать, и вода в стене откачивалась.
Хэ Юнь Чэнь вошёл в вестибюль больницы с Руан Таном на руках. Медицинский персонал в холле заметил кровь на его ноге. Они сразу же вышли с раскладушкой и позволили Хэ Юнь Чэню уложить на неё Руан Тана. Затем они разрезали штанину брюк Руан Тана, обнажив окровавленную и искалеченную лодыжку. Медперсонал немедленно промыл ему рану. После того, как кровь была смыта, они увидели рану, которая выглядела так, как будто была разрезана острым оружием. Рана была не маленькая, она охватывала половину лодыжки.
После того, как медики очистили и продезинфицировали его рану, они нанесли на неё синий спрей. На скорости, видимой невооруженным глазом, его рана была полностью покрыта синей пленкой.
- Нет никаких проблем. Подождите, пока рана впитает лекарство, и через три дня заживёт.
- Благодарю вас, доктор.
Доктор махнул рукой и жестом предложил ему оплатить лечение прямо в кассе.
Хэ Юнь Чэнь на самом деле хотел спросить доктора, как он был ранен. Но в это время кто-то, несмотря на сильный дождь, ворвался в больницу. Этот человек выглядел намного сильнее, чем Руан Тан, но его раны были также более серьёзными. Мало того, что его ноги были покрыты множеством царапин, но его руки и спина также были покрыты ранами.
- Быстро! Ложись! - врачи и медсёстры явно не были удивлены такой ситуацией и вскоре начали лечить этого человека.
- Водяные монстры! Много монстров! - закричал человек в ужасе.
- Вы в безопасности, всё в порядке, - успокаивающе сказал доктор, быстро обрабатывая раны.
- Водяные монстры?.. - Хэ Юнь Чэнь не мог не нахмуриться.
На самом деле, о водяном монстре, когда они приземлились на 19-й планете, Ван Кун, казалось, упомянул его по пути на виллу. Однако в то время они были больше обеспокоены ситуацией с Руан Юем, поэтому не обратили на это особого внимания. Там также не спрашивали слишком много о ситуации в целом. Оказалось, что эти монстры были не так просты...
Он попытался связаться с Ван Куном, но никто не ответил. Возможно, с их стороны была какая-то ситуация. Поэтому он послал сообщение и Ван Куну, и Чжан Пену, сообщив им, что они находятся в больнице и не могут уехать из-за дождя. Он велел им обоим быть осторожными. На самом деле он не беспокоился об их безопасности. Эти двое были ветеранами боевых действий. Они знали о существовании монстров. Естественно, если бы они приняли меры предосторожности, их было бы нелегко ранить.
После того, как сообщения были отправлены, Хэ Юнь Чэнь сначала пошёл платить за срочное лечение. Затем он поддержал Руан Тана, чтобы тот поднялся в палату к Руан Юю. Хотя его рана была тщательно обработана, из неё всё же вытекло много крови. Он был насквозь промокшим, и, кроме того, его тело всё ещё восстанавливалось. Руан Тану надо было хорошо отдохнуть.
Хэ Юнь Чэнь сказал: - Твоя одежда мокрая. Тебе лучше принять горячий душ в ванной и снять мокрую одежду. После этого ты должен лечь рядом с Сяо Юем и отдохнуть, - он посмотрел на Руан Тана и тихо позвал: - Тан.
Эта форма обращения не была особенно интимной; она просто выражала близость. Но видя смущённый вид Хэ Юнь Чэня, Руан Тан также не мог не чувствовать себя смущённым. Почему, когда он называл его по имени, это звучало так, как будто он называл его "муж" или "дорогой"...
В больнице, естественно, есть ванная комната. Они хотели лучшую палату для Руан Юя, и поэтому в комнате была отдельная ванная комната. Принять душ не было проблемой. Хотя в больнице не было сменной одежды, было много чистых полотенец. Будучи мужчиной, он мог повязать полотенце вокруг талии, чтобы прикрыть ключевые части, и выйти из ванной. Хотя кровать Руан Юя была односпальной, он был настолько мал, что не занимал даже половины кровати. Для них обоих не было проблемой забраться в одну постель.
Естественно, Руан Юй очень хотел поспать со своим братом в одной постели. В его памяти, когда он был ребёнком, его всегда держал на руках брат, когда он спал. Поэтому его глаза внезапно загорелись.
Руан Тан не отказался. Он пошёл в ванную и принял душ. Больничные полотенца были невелики. Когда он попытался обернуть его вокруг талии, то увидел лишь небольшое отверстие шириной в полпальца. Он смог найти только маленький зажим, чтобы закрепить его. Но даже тогда, как только он шёл, полотенце открывало маленькую очаровательную дырочку. Помещал ли он её спереди или сзади, он не мог подвергнуть цензуре всё. Он мог только положить его на бок и с красным лицом, держа свою мокрую одежду, и открыл дверь, чтобы вернуться в палату.
Когда Руан Тан вошёл в комнату, хотя он сохранял спокойное и сдержанное выражение лица, его уши покраснели со скоростью, видимой невооружённым глазом. Скрыть это было просто невозможно. Тело Руан Тана было стройным и хорошо сложенным. Его талия была особенно тонкой, а кожа - гладкой и особенно светлой. На ощупь она была бы просто замечательной.
Полотенце прикрывало только бёдра. Его открытые ноги были тонкими, длинными и очень прямыми. Судя по разговорам в звёздной сети, эти ноги были прекрасны. Когда он шёл, полотенце, лежавшее сбоку, время от времени открывало полоску белого нежного бедра.
Это был первый раз, когда Руан Тан был одет так перед другими людьми. Его щёки покраснели, и он быстро подошел к кровати. Хэ Юнь Чэнь не мог совладать с собой, глядя на обнажённую талию Руан Тана. Когда Руан Тан проходил мимо него, он увидел две маленькие ямочки на нижней части спины, по обе стороны от позвоночника. Это было мило и сексуально. Он не мог удержаться, чтобы не ткнуть его, и когда он это сделал, Руан Тан немедленно подпрыгнул в шоке.
- ... - Хэ Юнь Чэнь всё ещё держал протянутую руку. Он не знал, как это объяснить.
К счастью, Руан Юй вовремя прервал молчание между ними: - Брат Хэ, у тебя кровь из носа!
Хэ Юнь Чэнь и Руан Тан: - .......................
Ливень снаружи не прекращался, и прямо стоящее дерево во дворе было вынуждено наклониться. Руан Тан заметил, что атмосфера в комнате становилась всё менее и менее “праведной". Он заставил себя быть спокойным и собранным, когда он поднял одеяло брата и залез под него. Затем он слегка кашлянул и спокойно сказал: - Чэнь, не хотите ли помыться?
Хэ Юнь Чэнь энергично кивал. Он остановил кровь, стекающую по подбородку, и обернулся. Весь спокойный и невозмутимый, он проворчал: - Эн.
Когда Хэ Юн Чэнь вошёл в ванную, Руан Тан вздохнул с облегчением. Затем Руан Юй повернулся к нему и спросил: - Брат, почему у брата Хэ было кровотечение из носа?
- ... - глядя в чистые глаза брата, Руан Тан, сам не понимая почему, мог только сказать: - Потому что погода такая. У брата был избыток внутреннего тепла. - Руан Юй посмотрел на ливень за окном и кивнул, как послушный ребёнок.
Неважно. Раз брат так сказал, значит, так оно и есть!
Руан Тан нежно обвил руками мягкое тело брата. Он не осмеливался вложить в это силу, чтобы не вскрыть свои раны. Он позволил Руан Юю спать у себя на груди.
Руан Юй счастливо закрыл глаза, положив голову на грудь Руан Тана. Находясь в объятиях брата, он словно вернулся в то время, когда был ещё совсем маленьким. Это давало ему огромное чувство комфорта.
Чтобы избежать неловкой ситуации, которая могла возникнуть, когда Хэ Юнь Чэнь вышел из ванной, Руан Тан тоже закрыл глаза и притворился спящим. Братья прижались друг к другу, и вскоре оба уснули.
Хэ Юнь Чэнь бросился под холодный душ и немного успокоился. Когда он услышал, как звуки постепенно затихают снаружи, он вышел с полотенцем вокруг талии. Он обратился к медицинскому персоналу, нашёл сушилку и высушил свою и Руан Тана одежду.
Он надел высохшую одежду и вышел в коридор, чтобы проверить обстановку снаружи. Дождь становился всё сильнее и сильнее. Всё больше и больше раненых отправлялось на лечение в больницу. Весь персонал больницы был занят, и в холле внизу было полно народу.
Стоя на возвышенности, он ясно видел, как поднимается уровень воды. Несмотря на то, что насосное оборудование работало в полную силу, в помещении постоянно скапливалась вода из-за непрекращающегося дождя.
Такие погодные условия должны быть необычными. В противном случае местное самоуправление подготовило бы меры по предотвращению наводнений, а не было бы пассивным, как в нынешней ситуации. Он зашёл в звёздную сеть и, конечно же, увидел новое объявление. На планету около 19-й звезды упал метеорит. Это повлияло на 19-ю планету, что привело к этому внезапному шторму. В настоящее время правительство 19-й планеты послало войска, чтобы спасти попавших в ловушку людей.
В это время зазвонил коммуникатор Хэ Юнь Чэня, и как только он увидел, что это номер Ван Куна, он сразу же ответил.
Услышав шум в устройстве, он слегка нахмурился и спросил: - Дядя Кун, где ты?
- Докладываю маршалу, мы прибыли на арендованную виллу. Этот район был затоплен. Появилось много водных монстров. У нас с Чжан Пэном не было оружия, чтобы сражаться, и мы едва могли справиться, но гарнизон на 19-й планете пришел и начал поиски и спасение. У нас здесь много раненых. Через некоторое время нас должны перевести в ближайшую больницу. Я не знаю, поедем ли мы туда, где вы находитесь.
- Не важно, здесь мы в полной безопасности. Просто позаботьтесь о себе, - хотя он знал, что с ними ничего не случится, получив подтверждение, он почувствовал облегчение.
- Понял!
Три часа спустя ливень ещё не прекратился. Прилив тоже медленно поднимался в гору. Уровень воды поднимался всё выше и выше, всё выше и выше. Уровень воды быстро пересёк стену высотой менее полуметра и потёк в больничный холл. Водяные чудовища, скрытые в воде, накатили, как чёрный прилив. Всякий раз, когда они вступали в контакт с людьми, вода расцветала красным цветом.
На многих людей напали одновременно, и в зале внезапно воцарился беспорядок. Крики раздавались один за другим.
Хэ Юнь Чэнь закрыл дверь в палату Руан Юя и быстро сбежал вниз. Хотя сейчас он был в отпуске, он всё ещё был солдатом, и защита людей была его долгом!
Он вынул из сапога кинжал с лёгким лезвием. Это было оружие, которое он обычно носил с собой, и теперь его можно было использовать с толком.
- Все, идите наверх! Не оставайтесь на первом этаже! Закройте дверь и не впускайте водяных монстров! - крикнул Хэ Юнь Чэнь.
Услышав голос Хэ Юнь Чэня, взволнованные люди повиновались подсознательно. Раненые, поддерживая друг друга, бросились на второй этаж. Медицинский персонал, не обращая внимания на опасность, направился к открытым дверям и окнам.
- Шшшшш... - женщина-медсестра, закрывшая дверь, внезапно зашипела от боли. Кровь начала стекать в воду ручьем.
Мутная вода начала бурлить, когда бесчисленные чёрные тени, казалось, возбужденные этим кровавым запахом, бросились к медсестре.
Медсестра выдержала и смогла запереть дверь. В это время чёрная тень, скрытая под водой, полностью блокировала её. Она была так напугана, что её лицо побелело, а колени ослабли. Она едва могла держать в вертикальном положении.
Однако она вдруг увидела, как из ниоткуда вылетел стол! Он приземлился прямо перед медсестрой, вызвав большой всплеск. Это также заставило чёрные тени, приближающиеся к медсестре, отступить.
- Ложись на стол! Быстро! - снова крикнул Хэ Юнь Чэнь.
Медсестра не смела медлить, терпя рвущую боль от раны на лодыжке, она попыталась взобраться на стол. Когда она подняла раненую ногу, чёрная тень неожиданно прорвалась сквозь воду и последовала за ней.
Чёрная тень была почти полуметровой длины, с приплюснутым телом. Всё её тело было защищено тёмно-красной твёрдой оболочкой. У неё было восемь тонких отростков, и самым ужасным было то, что у неё была пара сильных и острых когтей. Очевидно, кольцевидная рана на лодыжке Руан Тана была сделана этим когтем.
Как только водяное чудовище подняло лапу, намереваясь схватить сестру за ногу, ледяной свет озарил его твёрдую защитную оболочку.
Не дожидаясь, пока медсестра закричит, он молниеносно бросился к столу. Он взмахнул своим лёгким кинжалом и отправил водяного монстра в полёт. Он также оставил глубокую царапину на панцире монстра.
Хэ Юнь Чэнь слегка прищурился. Защитная оболочка этого водяного монстра оказалась крепче, чем он думал. Его кинжал света на самом деле был сжатым энергетическим лучом, говоря, что он может разрезать железо, как если бы это была грязь, не было преувеличением. Однако на панцире этого водяного монстра осталась лишь царапина.
У этих водных монстров были жесткие внешние оболочки, и их было так много. Граждане 19-й звезды были в основном обычными людьми с плохим телосложением. Не хватало им и современного оружия. Неудивительно, что они были так беспомощны перед лицом этой катастрофы.
С этим чудовищем было труднее справиться, чем он думал вначале, и, возможно, потребуется немного усилий, чтобы справиться с ними. Но для него, ветерана сотен сражений, это не представляло большой трудности.
Но прежде чем он успел ударить снова, чудовище скрылось под водой, так что он не мог найти никаких следов. Хэ Юнь Чэнь должен был отложить этот вопрос на некоторое время. Он взвалил раненую медсестру на спину и бросился к лестнице. Физическая подготовка Хэ Юнь Чэня была редкого класса SS, что означало, что его сила, скорость, время реакции и сила были намного, намного сильнее, чем у среднего человека. В мгновение ока он уже достиг лестницы, так что чёрные тени, прячущиеся в воде, не могли даже коснуться его.
- Спасибо, спасибо... - хотя медсестра снова твердо стояла на ногах, её всё ещё сильно трясло.
- Пожалуйста, сначала разберись с раной, - после того, как Хэ Юнь Чэнь поставил её на пол, он повернулся и пошёл вниз.
За исключением нескольких человек, которые были ранены водяными монстрами, все были благополучно эвакуированы на верхний этаж. С большим количеством людей, естественно, весь этаж стал шумным. Руан Тан, находившийся в палате на третьем этаже, проснулся от шума.
Руан Тан инстинктивно искал в комнате высокую фигуру. Когда он не заметил собеседника, его взгляд упал на кровать. Когда он увидел свою высохшую одежду на табурете, уголки его рта невольно приподнялись в улыбке.
Дети спали сравнительно крепко, прибавьте к этому тот факт, что он был рядом со своим любимым братом, Руан Юй всё ещё спал. Он осторожно слез с кровати, надел высохшую одежду и тихонько приоткрыл дверь комнаты, готовый выйти, чтобы посмотреть на сложившуюся ситуацию.
В коридоре было полно народу. За исключением пациентов, которые первоначально находились в больнице, большинство из них были ранеными, которых только что отправили туда, и членами их семей. Выражение их лиц было очень напряженным, и они постоянно обменивались встревоженными взглядами.
- Кто знает, сколько там внизу водяных монстров. Может ли он справиться сам?
- А он может? Он должен это сделать. Если он не может остановить их, что мы можем сделать?..
Сердце Руан Тана подпрыгнуло. Он оглядел коридор, а затем подошёл к ближайшему человеку. - Этот человек внизу одет в чёрное, с очень короткими волосами и очень высоким ростом?
- О, да...
Конечно же, Хэ Юнь Чэнь спустился вниз!
Руан Тан хотел сбежать вниз, но доктор Тан остановил его: - Не будь импульсивным! Ты не сможешь ему помочь!
Руан Тан сжал кулак: - Но...
Он рационально понимал, что лучше не идти туда прямо сейчас, чтобы не причинить неприятности Хэ Юнь Чэню. Но он действительно ничего не может поделать. Он не мог позволить Хэ Юнь Чэню быть одинокой армией, выставляющей храбрый фронт внизу! Поэтому, хотя он и не мог помочь, он хотел посмотреть, как обстоят дела.
Он тяжело вздохнул, и у него не было другого выбора, кроме как остаться здесь и молиться за Хэ Юнь Чэня.
Руан Тан не знал, сколько времени это заняло. Вслед за громким раскатом грома снизу послышались приближающиеся шаги. Руан Тан немедленно вскочил и побежал вниз. Как только он завернул за угол, он столкнулся головой с Хэ Юнь Чэнем.
- Тан? Ты в порядке? - низкий голос звенел у него в ушах, и его тёплое дыхание щекотало шею, заставляя Руан Тана непроизвольно втянуть шею назад.
- Всё, всё в порядке, - с покрасневшим лицом он отступил от груди Хэ Юнь Чэня. Казалось, он всё ещё чувствовал, каково это - прижиматься щеками к груди другого человека.
Он обнаружил, что у него обе руки подняты вверх. Когда он поднял голову и посмотрел на него, то увидел тень на голове Хэ Юнь Чэня и не смог удержаться, чтобы не отскочить назад, прежде чем сфокусировать на нем взгляд.
Водяной монстр, которого поймал Хэ Юнь Чэнь, был всё ещё очень энергичен. Несмотря на то, что он уже был пойман, он всё ещё отчаянно боролся. Два его когтя громко клацали.
Плоское тело, с твёрдым панцирем, восемь ног, два когтя...
Руан Тан с минуту молчал, глядя на это "водяное чудовище". У него было сложное и безмолвное выражение лица.
Это... разве это не Королевский краб?
Хэ Юнь Чэнь посмотрел на его странное выражение лица и подумал, что он испугался появления монстра. Поэтому он просто отломил ему ноги, чтобы он больше не мог нападать на людей, а потом выбросил их.
Внезапно рот Руан Тана широко открылся. Затем он молча закрыл его.
- Эти крабовые ножки восхитительны, не трать их впустую!
Однако, хотя это чудовище было похоже на королевского краба, оно всё же отличалось. Например, королевский краб не был настоящим крабом. У него было всего шесть футов, а у этого водяного монстра - восемь. В эту межзвёздную эру он не знал, был ли это вариант королевского краба. Он также не знал, был ли в нём яд или нет.
Они вдвоём вернулись на третий этаж, и все с облегчением увидели, что они благополучно вернулись.
- Простите, а что происходит внизу?
- Уровень воды поднимается очень быстро. Эти монстры скрываются в воде и очень агрессивны. Мало того, что у них высокая защита, но и их сила атаки также не низка. Кроме того, их очень много. Без надлежащего оружия с ними трудно иметь дело, - Хэ Юнь Чэнь оглядел группу людей, собравшихся в коридоре. Так много было раненых. Почти все были обычными людьми, не прошедшими боевой подготовки. Они не могли справиться с этими чудовищами. - Гарнизон приступил к поисково-спасательным работам. Пока мы в безопасности. Пока вы не войдёте в воду, опасности нет.
Выслушав Хэ Юнь Чэня, все почувствовали некоторое облегчение. Второй этаж был слишком близко к первому. Если уровень воды поднимется, возникнет определённая опасность. Поэтому все хотели остаться на третьем этаже.
Однако третий этаж предназначался для тяжелобольных. Пациенты в этих палатах нуждались в отдыхе и восстановлении сил. Разделить с ними палату было невозможно. Поэтому, по договорённости медперсонала, все они уселись у стены в коридорах. В больнице были роботы-уборщики, которые чистили коридоры каждые три часа, поэтому пол был очень чистым. Кроме того, они промокли и были ранены, их совершенно не волновало это пустяковое дело.
- Хотя ситуация изменилась, нельзя пренебрегать лечением пациентов, - доктор Тан посмотрел на часы на светлом мозге и сказал сидевшей рядом с ним медсестре: - Пришло время для второго лечения Руан Юя. Возьмите медицинскую кабину и лечебную жидкость.
- Да!
Два санитара тут же поспешили к кладовке и быстро перенесли медицинскую кабину в палату Руан Юя. Руан Юй был помещён в медицинскую кабину для второго лечения сегодня. Доктор Тан прошёл вперёд, чтобы установить порядок действий в каюте.
- Введи третью дозу и принеси пакетик питательного раствора.
Медсестра добавила лечебную жидкость в медицинскую кабину в соответствии с приказом доктора Тана, но другая медсестра, которая должна была принести питательный раствор, выглядела расстроенной. - Доктор Тан, кладовая, где хранятся питательные растворы, находится на первом этаже...
Первый этаж был затоплен и стал территорией водяных монстров.
Брови доктора Тана внезапно нахмурились. Так много людей было заперто в больнице. Без питательных растворов это означало, что еды не будет, а значит, все будут голодать. Не важно, что здоровые люди проголодались за пару приёмов пищи, но как быть с теми, кто страдает серьёзными заболеваниями? Многие из них, как и Руан Юй раньше, полагались на питательный раствор для поддержания своей жизни. Без питательных растворов это могло бы поставить под угрозу их жизни!
Они понятия не имели, когда придут спасатели. Если они будут голодать день или два, он боялся, что они умрут!
Хэ Юнь Чэнь и Руан Тан последовали за ними, и, естественно, они услышали этот разговор.
- А где кладовая на первом этаже? - спросил Хэ Юнь Чэнь. Он подумал о том, что уровень воды ещё не достиг такого высокого уровня. Достать питательные растворы из кладовой на первом этаже для него не составит труда. Самое большее, он может получить несколько царапин или синяков.
- Это слишком опасно! - воскликнули два голоса одновременно.
Один из них принадлежал доктору Тану, и он не посмел позволить Хэ Юнь Чэню небрежно пойти на такой риск. Сила атаки этих монстров была очень мощной. Если что-то пойдёт не так, он не сможет взять на себя ответственность.
Эти инопланетные существа, которых он подозревал как королевских крабов, были очень агрессивны и многочисленны. Даже если бы он был чрезвычайно силён, он мог бы попасть в ужасную ситуацию, где он превосходит численностью этих монстров.
- Мы не знаем, когда прекратится дождь, а уровень воды постоянно повышается. После того, как первый этаж будет полностью затоплен, мы больше не сможем спуститься туда, даже если захотим, - Хэ Юнь Чэнь всегда был решительным. Он открыл свой коммуникатор и извлёк оттуда личную информацию. Он показал свою личную информацию доктору Тану и остальным. - Я Маршал Империи Хэ Юнь Чэнь. Мой уровень телосложения - класс SS. Кроме меня, никто здесь не сможет успешно получить эти питательные растворы.
- Пожалуйста, подождите минутку, мне нужно посоветоваться с президентом больницы, - доктор Тан знал, что он не обычный человек, но всё равно это было важное решение, которое обычный врач не мог принять.
- Хорошо.
Доктор Тан немедленно связался по коммуникатору с президентом больницы и сообщил ему о сложившейся ситуации. Он спросил, как ему следует поступить с этим делом.
- Да, я понимаю.
Повесив трубку, доктор Тан посмотрел на Хэ Юнь Чэня: - Маршал Хэ, мы доверим это дело вам.
Президент больницы отправился в центр города на конференцию, и в данный момент его там не было. Центр города был важным районом для проведения поисково-спасательных работ местными войсками, так что президент госпиталя теперь был в безопасности. Однако масштабы спасения были слишком велики. Расположение больницы, где они находились, было относительно отдаленным. Кроме того, численность гарнизонных войск была недостаточной. Может потребоваться некоторое время, чтобы спасатели добрались до них. Поэтому, когда президент больницы узнал, что Хэ находится в больнице, он сразу же согласился. Ведь должность маршала он получил благодаря своим многочисленным конкретным военным достижениям. Эти водяные монстры никак не могли сравниться с ним.
- Я покажу дорогу! - сказал один из санитаров.
Хэ Юнь Чэнь кивнул и последовал за ним вниз по лестнице.
- Чэнь...
Хэ Юнь Чэнь обернулся.
- Будь осторожен.
- Окей.
В это время вода поднялась на третью ступеньку. В воде было бесчисленное множество чёрных теней, которые заставляли людей чувствовать неизмеримое давление, просто глядя на них.
- Маршал Хэ... поверните направо в коридор. Это вторая дверь. На полке стоит запечатанная синяя коробка с питательными растворами, - мужчина-санитар сдержал страх в своём сердце, стоя на пятой ступеньке, он указал путь Хэ Юнь Чэню.
Хэ Юнь Чэнь снова кивнул, быстро побежал вперёд и исчез перед ним. Санитар мог слышать только слабый плеск воды, он был очень быстрым.
Чёрные тени под водой, казалось, были привлечены этим движением, и все они устремились туда, куда ушёл Хэ Юнь Чэнь.
Шли минуты и секунды, его уши были наполнены звуками ожесточённой борьбы. У санитара сердце подскочило к горлу, когда он посмотрел в сторону затопленного коридора. Он даже не осмеливался дышать слишком громко.
Руан Тан тоже стоял на верхней ступеньке лестницы, крайне взволнованный.
Наконец, послышался звук журчащей воды, и Хэ Юнь Чэнь выбежал из коридора, быстро направляясь к лестнице. Он нёс на плече большую синюю коробку, а за ним следовала огромная чёрная тень.
- Беги! - крикнул он.
Санитар был немного удивлён. И тут он увидел огромную чёрную тень позади Хэ Юнь Чэня. Он вдруг испугался и побежал вверх по лестнице.
Эти монстры преследовали их вверх по лестнице, но они не хотели уходить слишком далеко от воды, и они неохотно вернулись в воду.
- К счастью, поиски прошли успешно, - Хэ Юнь Чэнь вытер лицо. Он вынул энергетическое лезвие, которое почти истощилось, и передал коробку доктору Тану.
Коробка была заполнена шестьюстами упаковками питательных растворов, более чем достаточно.
- Благодарю! - доктор Тан положил одну в медицинскую каюту, а остальные отдал медсестре, чтобы та их раздала.
- Чэнь, ты в порядке? - Руан Тан выглядел взволнованным, когда сделал шаг вперёд. Он оглядел Хэ Юнь Чэня с ног до головы, опасаясь, что тот получил какую-то травму.
- Я в порядке.
Хэ Юнь Чэнь снова отправился в душ. Он надел свою высушенную одежду и поделился питательным раствором с Руан Таном. Хотя он был избалован различными деликатесами и не имел ни малейшего хорошего впечатления от этого безвкусного питательного раствора, в данных обстоятельствах он не имел права выбирать.
Когда наступила ночь, дождь постепенно прекратился, и посланная гарнизоном поисково-спасательная команда наконец прибыла. Управляя подвесной машиной, они в ту же ночь перевезли захваченных людей из больницы. Однако положение Руан Юя было особенным. Если он покинет эту свободную от гравитации палату, его тело будет подавлено сильной гравитацией. Может быть, его старые раны не заживут и даже появятся новые. Как мог Руан Тан согласиться на его перевод?
К счастью, поисково-спасательные отряды уже подготовились к переброске больных. Открылась большая медицинская машина. Медицинская машина была загружена десятью медицинскими кабинами. Хотя его гравитационные эффекты были не так хороши, как у безгравитационной палаты, он был в состоянии справиться с переносом Руан Юя. Кроме того, они также связались с больницей, расположенной на возвышенности, в зоне относительно низкого риска, чтобы принять пациентов. Как только они прибудут в эту больницу, Руан Юй сможет снова войти в отделение без гравитации.
Процесс передачи прошёл очень гладко, и все процедуры были выполнены заранее. Когда они прибыли в тамошнюю больницу, Руан Юя сразу же отправили в невесомое отделение, где он мог хорошо отдохнуть.
Так совпало, что Ван Кун и Чжан Пэн тоже находились в этой больнице. После встречи с Хэ Юнь Чэнем они начали обсуждать, как решить проблему этих водных монстров на 19-й планете. На этот раз сильные дожди вызвали крупномасштабное наводнение, и было бесчисленное количество людей, пострадавших от нападений водяных монстров. Эти монстры были огромными и агрессивными, и если они продолжат размножаться, то в следующий раз, когда это произойдет, потери и травмы станут ещё более серьёзными.
Руан Тан молча слушал их, и ждал, пока Хэ Юнь Чэнь не сказал, что собирается мобилизовать свои войска, чтобы прийти и полностью уничтожить этих монстров, прежде чем он нерешительно заговорил.
- Это... ты когда-нибудь думал, что эти "водяные монстры" могут быть съедобными?
- А? - они были ошеломлены.
Чжан Пэн сказал: - Это действительно способ мышления шеф-повара. Можно ли всё есть?
Хотя это вызвало интерес Ван Куна, думая о том, как эти уродливые существа будут использоваться в качестве ингредиента, он всё ещё был довольно устойчив к идее: - Я не думаю, что они могут...
Он попытался найти причины, чтобы заставить Руан Тана отказаться от этой идеи. - Ты не видел этих тварей вблизи. Они особенно уродливы, с огромными панцирями, сплошь покрытыми шипами на спинах. У них есть крюки на ногах, и их лица все вместе, и их рты пугают!
Руан Тан не ожидал, что эти будущие люди будут “судить о книге по её обложке”. Чем больше Ван Кун пытался отговорить его, тем сильнее у него текли слюнки.
Когда эта толстая раковина откроется, она будет полна роскошного жёлто-красного крабьего жира. Мясо в крабьих лапках будет мягким и нежным. Лучше всего было поймать их живьём. Если бы он был свежим на пару, его вкус был бы несравненно восхитительным. Вы также можете использовать различные ингредиенты с ним, чтобы произвести различные ароматы. Это жирное и нежное крабовое мясо, намазанное перцем чили и кунжутным маслом, покрытое ароматным уксусом, - это крабовое мясо будет блестеть, и как только оно попадёт в ваш рот, ваш рот будет наполнен этим богатым, но также свежим и чистым вкусом!
Он глубоко вздохнул.
После того, как он поймал этого водяного монстра, он не мог не думать о трёхстах способах есть крабов. Бог знает, как давно он в последний раз ел морепродукты. Хотя Академия упорно трудилась над восстановлением земных ингредиентов, он не знал, как долго ему придётся ждать, прежде чем они сделают крабов и омаров.
Однако панцирь этого чудовищного краба был гораздо твёрже, чем у обыкновенного камчатского краба на Земле. Если вы хотите приготовить его, вам придётся настроить специальные кухонные инструменты. И это были инопланетные существа. Трудно было сказать, развились ли у них какие-то вариации, которые наполняли их организм токсинами. Нужно было бы сначала проверить, съедобны ли они.
- Я не пытаюсь вас обмануть, - сказал Руан Тан. - Их вкус будет первоклассным. Это будет гораздо вкуснее, чем рыба. Их мясо будет жирным и нежным. Вы можете видеть, как они свирепствуют здесь. Поскольку они любят передвигаться, я уверен, что их мясо будет плотным и компактным... - он сглотнул и перевёл взгляд на Хэ Юнь Чэня. - В конце концов, можно ли их есть или нет, можно проверить после тестирования.
- Тогда давай поймаем парочку и проверим их, - Хэ Юнь Чэнь очень заинтересовался, когда услышал, что их можно есть. Если бы этих монстров можно было съесть, они превратились бы из опасных хищников в съедобные ингредиенты. Всё будет гораздо проще.
- Ага! - Руан Тан был очень счастлив, и он немедленно послал сообщение Хэ Юнь И, который был в далёкой столице. Он сказал ему, что, возможно, открыл новый ингредиент, который может быть очень вкусным.
Хэ Юнь И сразу же очень заинтересовался и сказал: - Хорошо! Я привезу необходимых людей и оборудование!
Когда Хэ Юнь И устремился на 19-ю планету, это было уже через два дня. Кроме себя, он привёз ещё двух помощников. Хэ Юнь Чэнь лично вёл машину, чтобы забрать его вместе с Руан Таном.
— Водяной монстр, где те водяные монстры, о которых ты говорил? - Хэ Юнь И только что сел в машину, но уже не мог не спросить.
По мнению Хэ Юнь И, эти монстры, которые оставили людей 19-й планеты эмоционально напряжёнными, уже были восхитительными натуральными ингредиентами. После того, как они будут проверены оборудованием на безопасность, они могут быть превращены в вкусные блюда!
Этот никогда прежде не виданный ливень продолжался целый день и ночь. Несмотря на то, что дождь прекратился, всё ещё оставалось много воды. Местный гарнизон использовал насосное оборудование, чтобы выгнать всех водных монстров.
— Это и есть водяной монстр, - Руан Тан указал на чудовищного краба, который только что выпрыгнул из воды.
— О! Он такой большой! - глаза Хэ Юнь И внезапно просветлели. Он смог бы извлечь из него много мяса!
— Эти чудовища обычно живут в море. Этот проливной дождь позволил им следовать за разлившейся водой в город. Они очень агрессивны и легко размножаются. Они занимают почти все водоёмы на 19-й планете. Если их не контролировать, они вскоре станут представлять угрозу для жителей планеты. Но как только эти монстры будут признаны съедобными и безопасными ингредиентами, эти трудности будут решены.
В своей прошлой жизни Руан Тан видел раков, которые, как утверждали многие, представляли опасность для окружающей среды из-за их поразительной репродуктивной способности, почти съеденных до полного исчезновения. В конце концов, они могли рассчитывать только на искусственное размножение. Поэтому, если бы этих монстров можно было съесть, эту проблему было бы легче решить, и она принесёт новые возможности для бизнеса на эту отсталую 19-ю планету.
— Ну что ж, пойдём посмотрим! - Хэ Юнь И не мог ждать!
Руан Тан посмотрел на Хэ Юнь Чэня. Он явно знал что-то о вспыльчивом характере своего брата, поэтому слегка кивнул и поехал на пляж.
Машина была припаркована на вершине холма, и все вместе вышли из неё. С помощью двух помощников он собрал оборудование для испытаний, которое привёз с собой. Сам Юнь Чэнь переоделся в защитный костюм, который позволял ему свободно передвигаться в воде и противостоять нападению монстров. Его оружием по-прежнему оставался кинжал с лёгким лезвием. Полностью заряженный, он был таким же острым, как и всегда.
- Я уже ухожу.
Как только Хэ Юн Чэнь ступил на берег, появились тёмные тени, которые начали беспокойно шевелиться в воде. Когда его ноги только ступили в воду, огромный и несравненно уродливый чудовищный краб выскочил, размахивая острыми когтями. Он начал свою атаку в направлении Хэ Юнь Чэня.
Хэ Юн Чэнь спокойно уклонился от этой атаки. Взмахнув своим лёгким кинжалом, он отрубил ему большие когти и восемь ног и принёс им добычу.
Хэ Юнь И уже ждал его. Он немедленно провёл детальный осмотр изувеченного водяного монстра. Каждый орган был осмотрен, и даже толстая твёрдая оболочка была вскрыта. Он был тщательно осмотрен, ни одна вещь не была пропущена. Чудовищный краб смог издать лишь слабый стон, который становился всё слабее и слабее. Он был совершенно слаб, жалок и беспомощен. Хэ Юнь И даже попросил Хэ Юнь Чэня взять несколько проб воды для тестирования. Никаких проблем обнаружено не было. Мало того, качество воды было даже довольно хорошим, содержащим много микроэлементов.
— Никаких токсинов или каких-либо вредных веществ обнаружено не было. Этот водяной монстр должен быть съедобным. Я просто не знаю, как это есть, - Хэ Юнь И пришёл к выводу, что водяное чудовище съедобно, но скорлупа чудовища слишком твёрдая. И даже после того, как его сняли, структура внутри тоже была очень сложной. Было слишком много усилий, чтобы съесть мясо внутри.
— Позволь мне побеспокоиться об этом. Большой брат Хэ, ты можешь просто с нетерпением ждать, чтобы съесть его, — в своём воображении Руан Тан уже начал планировать, как приготовить этих чудовищных крабов - жареных крабов, тушёных крабов, крабовые запеканки, крабов с карри, пряных крабов... от одной мысли об этом у него текли слюнки.
— Хорошо, я буду ждать вкусного угощения! - любой ингредиент, который проходит через руки Руан Тана, может быть превращен в восхитительные блюда. В этот момент у Хэ Юнь И внезапно появились большие надежды на этого водяного монстра.
— Когда я пошёл за образцами воды, то увидел в воде ещё несколько водяных монстров. Хотите, я поймаю немного, чтобы вы могли взглянуть? - спросил Хэ Юнь Чэнь.
— Ну конечно! - Руан Тан был в ещё лучшем настроении, когда услышал это. Поскольку здесь был вариант Королевского краба, могли ли быть и другие морепродукты?
Хэ Юнь Чэнь снова отправился на пляж. На этот раз он вошёл в воду целиком. Он принёс тёмно-красного полосатого водяного монстра. Его тело тоже было завернуто в твёрдую скорлупу. У него было пять пар ног и пара особенно больших когтей.
Когда Руан Тан увидел это чудовище, его глаза расширились. Разве это не омар?! Он был даже больше австралийского омара, которого он ел в своей прошлой жизни!
В его сознании всплыла серия меню - жареный на травах омар, сырный омар, чесночный омар на пару, сливочный омар...
Хэ Юнь Чэнь передал омара Хэ Юнь И для проверки, а затем снова спустился к морю. На этот раз он нырнул глубже.
Видя, что прошло пять минут, но Хэ Юнь Чэнь всё ещё не вышел, Руан Тан не мог не чувствовать тревоги. - Старший брат Хэ, почему Чэнь до сих пор не вышел? Может, с ним что-то случилось?
- Возможно ли вообще, чтобы с ним что-нибудь случилось? Не волнуйтесь, на нём защитный костюм, даже если он пробудет под водой два часа, с ним всё будет в порядке, - Хэ Юнь И даже не поднял головы. Он был сосредоточен на инспекционной работе.
Руан Тан почувствовал себя немного увереннее, но продолжал смотреть в сторону моря.
Ещё через десять минут на поверхности моря появилось какое-то движение. Накатывали огромные волны. Это было похоже на цунами, и Руан Тан и другие на суше были потрясены. Подождав, пока вода успокоится, Хэ Юнь Чэнь вышел из воды, волоча в руке мягкий неопознанный предмет. Когда он медленно сошёл на берег, Руан увидел его более отчётливо. Это был огромный восьминогий осьминог!
- Боже! Этот монстр слишком уродлив! Как это можно есть?! - Хэ Юнь И взглянул на водяного монстра и тут же изобразил отвращение.
Этот водяной монстр осьминог был тёмно-фиолетовым. Его цвет выглядел очень странно. Его огромная голова и несколько длинных щупалец были покрыты маленькими шишками, а на внутренней стороне рук было два ряда присосок. Это было гениально некрасиво. Он действительно не мог связать такие вещи с едой.
- Это тоже должно быть съедобно, - несмотря на то, что он был потрясён гигантским осьминогом, Руан Тан всё же должен был признать, что, хотя он выглядел уродливо, его всё ещё можно было съесть.
- Это, это существо тоже можно есть? - Хэ Юнь И странно посмотрел на Руан Тана. Он немного нервничал. Он не мог представить себе ничего вкусного, исходящего от этого отвратительного монстра. От одного взгляда на него у всех пропадет аппетит.
- Да! - его не только можно было съесть, но и он был очень вкусным.
В уме Руан Тана он начал придумывать различные способы приготовления осьминога - жареный осьминог, дерзкий осьминог, шарики осьминога, тушёный осьминог, корейский пряный осьминог... не вините его. Пища на Земле во время его прошлой жизни была глубоко запечатлена в его сердце.
Позже они обнаружили большое количество морских гребешков и устричных моллюсков в подводном скальном слое. Каждый был довольно большого размера. Эти существа не были агрессивными, и все они были съедобной и безопасной пищей!
Руан Тан был очень счастлив. Океан 19-й планеты был бесконечной сокровищницей. Здесь обитало так много морских существ, что Академии Наук не пришлось их восстанавливать.
Они собрали много ингредиентов и заполнили всю машину. Большой осьминог был привязан к крыше.
Люди величественно вернулись на виллу, которую они снимали. Из-за того, что на крыше автомобиля был “водяной монстр”, гарнизонные войска почти думали, что водяной монстр захватил автомобиль и напал на человеческий мир. Вода здесь была осушена, и водяные монстры также отступили отсюда, так что местные жители также вернулись. Огромный осьминог, привязанный к крыше их машины, внезапно заставил соседей сильно напрячься. Только когда они ясно увидели, что угрозы нет, они осмелились вздохнуть с облегчением.
- Боже! Какие огромные чудовища! Они вернули гигантских монстров!
- Разве они не должны быть мёртвыми?
- Нет, машина, кажется, остановилась у дома мистера Руана...
- А зачем мистеру Руану эти водяные чудовища?
- Не знаю... может, пойдём посмотрим?
Руан Тан жил здесь уже несколько дней. Каждый день он готовил здесь еду, и повсюду были разнообразные соблазнительные ароматы. Соседи, живущие рядом с их домом, естественно, заметили это. Поэтому они немного знали о Руан Тане; о том, что он был ведущим изысканной кухни и что у него были удивительные кулинарные навыки.
Подошёл сосед и спросил издалека: - Мистер Руан, вы?..
- Это президент Императорской Академии Наук Хэ Юнь И, который прибыл на 19-ю планету для проведения испытаний на безопасность. Эти монстры были идентифицированы как съедобные и безопасные ингредиенты, - тот факт, что эти водяные монстры были идентифицированы как съедобные, не был конфиденциальным, поэтому он сказал им прямо.
- Что? Съедобные ингредиенты?
- В Академию Наук?
- Серьёзно?
Когда они услышали это, все начали подозревать, что они услышали это неправильно. Они посмотрели друг на друга и были поражены. Даже солдаты, которые остались позади, не могли удержаться, чтобы не бросить украдкой на них взгляды.
Это были водяные монстры, которые преследовали их на протяжении бесчисленных поколений. Кто знает, сколько неприятностей они причинили? И они были так свирепы, так сильно, что 19-я звезда очень боялась их.
А теперь, сказал Руан Тан... их можно есть??
Как можно было есть эти отвратительные и страшные твари? Может быть, они были ядовитыми! Может быть, они нанесут вред своим желудкам! Или... это может быть просто их способ жить как паразиты в людях!
Какое-то время все не могли удержаться, чтобы не сделать шаг назад или два, их глаза были настороже - эти монстры неожиданно имели такой ужасный план!
Видя всеобщее недоверие, Руан Тан не смог удержаться от смеха. Когда он закончит готовить, они будут знать, будет ли это вкусно или нет. - Я приготовлю этих монстров во дворе через некоторое время. Если вам интересно, вы можете прийти и посмотреть.
Эти монстры были слишком большими, чтобы с ними можно было справиться на кухне, поэтому он собирался установить простую плиту во дворе виллы, чтобы готовить, и транслировать в прямом эфире, чтобы больше людей узнали, что эти монстры могут быть съедены. Это перевернуло бы их представление об этих водных чудовищах.
Прежде чем Хэ Юнь И пришёл, Руан Тан специально попросил его сделать некоторые специальные крупномасштабные кухонные принадлежности. Это было сделано для того, чтобы иметь возможность вскрывать эти несравненно прочные панцири разновидности Королевских крабов. Он сделал опись вещей, а затем отправился в сеть, чтобы купить другие необходимые ингредиенты и специи, в торговом центре.
Скорость экспресс-доставки по-прежнему была такой же быстрой, как и всегда. Получив срочную доставку, братья Хэ помогли Руан Тану построить во дворе простую печь. Обитатели 19-й планеты всё ещё оставались далеко. Они не осмеливались подходить слишком близко и просто наблюдали за их движениями. Они не могли не чувствовать некоторого беспокойства. Только не говорите, что эти монстры действительно могут быть съедены.
Думая о многочисленных ранах, которые они получили от этих монстров, жители 19-й планеты почувствовали тупую боль в лодыжках.
Это было слишком страшно! Эти чудовища не должны быть съедены! Даже если бы они могли их есть, они, вероятно, они должны быть настолько плохими на вкус, что их почти невозможно было есть!
Должно быть, так оно и есть!
После подготовки, Руан Тан начал прямую трансляцию.
- Привет всем, я - ведущий, Руан Тан. Сегодня я хочу сделать пряного краба, сырного омара, чесночные гребешки, жареных устриц и осьминога под соусом.
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Ах ах ах, ведущий, наконец-то ты начал вещать! Все мои цветы завяли от долгого ожидания! Я слышал, что на 19-й планете были сильные дожди. Ведущий в порядке?!]
[Холодный мед: Да, да! Я слышал, что на 19-й планете было много водяных монстров! Будь осторожен, ведущий!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Эй? Это новый ингредиент?]
[Идолопоклонник йога: Боженька! Так много блюд?!]
- Да, это новые ингредиенты, - он изобразил загадочную улыбку. - Сначала мы приготовим пряного краба.
Эти разновидности водяных чудовищных крабов были слишком большими. Если вы захотите приготовить их целиком, вам придётся использовать специальный котёл, с которым было трудно справиться. Лучше было нарезать их сразу.
Может быть, потому, что качество воды на 19-й планете было довольно хорошим, но тело этих водных монстров-крабов не было таким грязным, как у Земных волосатых крабов, их пищеварительная система была довольно хорошей. Когда они препарировали крабов во время их тестирования на пляже, они не нашли почти никакой грязи внутри крабов. Они могли быть готовы к приготовлению пищи с помощью простого мытья. Кроме того, не было необходимости замачивать их в воде, чтобы заставить их выплёвывать ил, как в его предыдущей жизни.
Увидев, как Руан Тан вытаскивает этих больших и отвратительных водных монстров, зрители испугались. Хотя не было глубоко укоренившегося страха жителей 19-й планеты перед этими водными монстрами, они также чувствовали, что всё, что выглядело как эти чудовища, не могло быть съедено.
[Идя вдоль реки 2333: Не слишком ли уродливо выглядит эта штука? Это действительно съедобно?]
[Мяу стар: Давайте верить в ведущего! Если ведущий говорит, что это можно съесть, значит, это можно съесть! Разве та рыба раньше тоже не выглядела уродливой, но получилась вкусной, правда?]
[ID18220102: То, что комментатор сказал выше, имеет смысл!]
Руан Тан открыл панцирь краба и извлёк из него жабры и брюшко. Затем он взял специальный кухонный нож и разрезал тело на восемь частей. Он также отрезал восемь ног и два больших когтя. Он взял маленькую щётку и очень тщательно отскрёб крабов - водяных монстров. Оказывается, этот водяной монстр - краб был самкой краба. Разрезав его, можно отчётливо увидеть очень обильные жёлтые икринки. Их количество было особенно велико. Руан Тан мог только представить, как вкусно это будет после того, как его приготовят.
Имбирь, чеснок и красный перец были нарезаны на кусочки.
Он положил нарезанного гигантского краба в специально сконструированную пароварку и дал ему пропариться десять минут. С повышением температуры краб начал менять цвет со скоростью, видимой невооруженным глазом. После того, как краб-водяной монстр был пропарены, Руан Тан разрезал ножницами ноги краба посередине. Это было сделано для того, чтобы позже, когда их поджаривали, они впитывали больше вкуса.
Затем он достал сковороду и обжарил измельчённый имбирь и чеснок вместе. Он добавил красного перца и перчинки. Сильный пряный запах смешался с запахом измельчённого чеснока и вырвался наружу. У братьев Хэ потекли слюнки. Однако те соседи и солдаты гарнизона, которые раньше не пробовали натуральной пищи, не смогли приспособиться к такому сильному запаху и сделали несколько шагов назад. Некоторые люди не могли удержаться, чтобы не чихнуть.
Руан Тан высыпал чудовищного краба на сковороду и принялся энергично жарить. Через некоторое время на его лбу выступили мелкие капельки пота. Чудовищный краб был так велик, что для его поджаривания требовались настоящие усилия. Но по мере того, как он его жарил, раздражающе пряный аромат начал приобретать этот не поддающийся определению сладкий аромат.
Соседи посмотрели друг на друга, гадая, кто же это сглотнул. Звук был на удивление громким.
Видя, что водяной монстр-краб почти готов, Руан Тан наконец налил немного соевого соуса, соуса чили и дубаньцзяна и ещё немного обжарил его. Тарелка великолепно пахнущего, великолепно выглядящего и великолепного на вкус пряного краба была готова.
- Даваёте попробуем.
[Ци Цзю Мо Ран: Как ты это ешь?]
[Апрельская Горлица щёлкает перьями: Может быть, мы съедим мясо внутри? Но раковина такая твёрдая QAQ и на ней всё ещё есть твёрдые шипы...]
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: У меня выпадут зубы... ТаТ]
Хотя аудитория Руан Тана была полна энтузиазма настоящих гурманов, когда они столкнулись с этим монстром, они были в недоумении, как его съесть.
Когда Руан Тан понял, в чём дело, он поднял крабью ногу и начал потихоньку срезать панцирь ножницами. Затем он достал крабовое мясо. Мясо красного и белого крабов было аккуратно положено на тарелку. Оно было гладким и блестящим. Пар вместе с восхитительным ароматом становился всё гуще и гуще, увлекая за собой публику. На этот раз они не нуждались в наставлениях Руан Тана. Все зрители бросились есть.
[Я не клубничка: Чёрт! Это мясо такое свежее, нежное, мягкое, ароматное и вкусное!!!!!!!!!!!]
[Бабушка баолян: Да, вкус очень вкусный и пряный. Только что это за ингредиент такой? Почему он такой вкусный?]
[Никто не стоит со мной в сумерках: Хоть я и выгляжу некрасиво, но вкус у меня восхитительный-ха-ха-ха-ха.]
Краб, зажаренный Руан Таном в пряном масле, выглядел необычайно ярким. Скорлупа была завёрнута в густой соус, и когда она была очищена, она была полна восхитительного крабового мяса. Руан Тан поджарил этого краба на сильном огне, чтобы он впитал аромат. На вкус он был острым и вкусным, а поскольку это был живой краб, мясо было плотным, податливым и гладким. Его текстура была особенно хороша. Все не могли перестать есть.
Руан Тан также вынул основную часть краба, который был разрезан на куски. Он был полон оранжево-красных крабовых икринок. Покрытая красным пряным маслом, она блестела под лучами солнца.
- Это лучшая часть краба. Давай попробуем.
[Любовное зелье: О! Восхитительно! Восхитительно! Восхитительно! Это так хорошо!]
[Не могу перестать обнимать деревья: А-а-а, я мёртв, я мёртв. Какой легендарный ингредиент!]
Поскольку они поняли преимущества гигантского краба, все ещё раз посмотрели на этих крабов и почувствовали, что они выглядят намного дружелюбнее. Хотя они выглядели немного странно, они всё ещё были милыми.
[Солёная рыба изначально была просто рыбой: Сначала я подумал, что она уродлива, но теперь, приглядевшись к ней поближе, я вижу, что эта штучка выглядит довольно необычно!]
[Малыш юань: Хотя его скорлупа очень твёрдая, но мясо очень вкусное! Это просто показывает, что мы не должны судить об ингредиентах по их внешнему виду! Ведущий, ведущий, эта штука под названием краб - новый ингредиент, восстановленный Академией Наук? Я посмотрел, но не увидел его на торговом сайте.]
- Можно сказать, что это новый ингредиент, введённый Академией Наук, но он не восстановлен, а это скорее специальный продукт 19-й планеты, - сказал Руан Тан с улыбкой.
[Илренджинг: Специальный? Разве 19-я планета не известна своей удалённостью и отсталостью?]
[Одинокая гора Сяо: Разве в отдаленных районах нет специальных продуктов? Будет ли этот краб продаваться в торговом центре в будущем? Я хочу есть такую вкусную еду!]
- Да, все будьте уверены, что все ингредиенты, транслируемые сегодня, являются специальными продуктами 19-й планеты и после согласования с правительственными ведомствами здесь, будут размещены на торговой площадке. Пожалуйста, подождите немного, - ответил Руан Тан собравшимся. Потом он принялся готовить следующее блюдо.
- То, что я собираюсь сделать следующим - это сырный омар, - омаров было легче поймать, чем крабов. Тщательно очистив их маленькой щёточкой, он разрезал их пополам, затем отрезал когти и раздавил их.
Внешность омара на самом деле была немного уродливее, чем у краба. Его лицо было более свирепым, а панцирь - таким тёмно-красным, что казался почти чёрным. Он казался чрезвычайно жёстким и свирепым. Это заставило зрителей напрячься.
[Цветы сбивают с толку: Эти его ингредиенты становятся всё уродливее и уродливее...]
[Девичья йога охотника за звёздами: Но они восхитительны! Это полностью иллюстрирует, что когда Бог Вселенной закрывает дверь, он открывает окно. Поистине вдохновляет [Эр-ха] [Эр-ха]]
Руан Тан увидел это и не смог удержаться от смеха.
Он равномерно посыпал омара солью. Затем он смазал его измельчённым чесноком, смешанным с маслом. Затем он намазал его толстым слоем сыра и завернул в фольгу. Он поставил его в духовку и дал ему пропечься в течение двадцати минут.
Пока они ждали, Руан Тан достал гребешки и начал готовить их. Эти гребешки были почти такими же большими, как обе ладони взрослого мужчины. Они были больше, чем Король гребешков на Земле из его предыдущей жизни. Их можно было бы назвать истинными Королями гребешков.
Руан Тан также использовал небольшую щётку, чтобы очистить раковину гребешков, а затем просунул нож в щель, чтобы открыть её. Очевидно, он недооценил силу этого варианта инопланетного гребешка. Он исчерпал всю свою энергию и приложил все усилия, но гребешок по-прежнему не двигался с места...
[Всегда: Лицо ведущего раскраснелось. Это так жалко ахахххххаха]
[А'Чуан: Ха-ха-ха, я знаю, что не должен смеяться, но ничего не могу с собой поделать!]
[Кк Ци: Ведущий, давай! Хахахахаха]
Видя, что публика поддразнивает его, лицо Руан Тана стало ещё краснее, и живой чат превратился в море ”ха-ха-ха”.
Это было ненаучно! Было ясно, что Хэ Юнь Чэнь легко открывал их, когда они проводили тестирование на пляже ранее!
Затем зрители увидели, как на экране прямой трансляции внезапно появилась пара рук. Он взял нож и гребешок из рук Руан Тана и сделал то же самое, что и Руан Тан. Гребешок, с которым боролся Руан Тан, легко открылся...
[Роберта: Удивительно! Кто-нибудь знает, кто был тот героический спасатель, который спас нашего ведущего от его несчастий?]
[Южная беседка: Её вскрыли! Наконец, она может быть использована, хахаха]
Руан Тан вытянулся и взял гребешок, который был вырван из рук Хэ Юнь Чэня. Он взял мясистую половину и вытащил мясо из скорлупы. Он удалил чёрные внутренности и жёлтые реснички околоушных желез позади гребешков и сполоснул их. Он посыпал их имбирно-зелёным соком, солью и небольшим количеством перца, а затем дал им немного помариноваться.
Затем он достал сковороду и поджарил немного измельчённого чеснока, пока тот не стал ароматным. Потом он зачерпнул его и положил в миску.
Руан Тан полил гребешки соевым соусом и поджарил измельчённый чеснок. Он положил его в пароварку и варил на сильном огне в течение пяти минут. После посыпки зелёным луком этот чесночный гребешок был готов. Жаль, что Академия Наук ещё не исследовала вермишельную лапшу, иначе чесночные гребешки с вермишельной лапшой были бы ещё вкуснее на вкус.
Из-за большого размера гребешков, даже изготовленный на заказ пароход мог отпарить только два. В центре светло-серой раковины лежало белое свежее мясо из морепродуктов. Оно было похоже на облако, пропитанное коричневым соусом и окруженное чесноком и зелёным луком. Это выглядело очень заманчиво.
Руан Тан разрезал мясо на четыре маленьких кусочка и пригласил зрителей попробовать его.
[Анкси: Восхитительно, восхитительно, восхитительно! Почему этот гребешок такой вкусный?!!]
[Сумеречный пьяница: Ключ в том, что это не кажется трудным сделать. Я думаю, что даже такой кухонный убийца, как я, может попробовать это!]
Текстура гребешков была довольно податливой, как у грибов, но она была более жевательной и сладкой, с небольшим количеством солёного вкуса, присущего только морепродуктам.
[Ба-ба-ба: Я и не знал, что на 19-й планете так много вкусных блюд? Я живу так близко, и вдруг у меня возникает внезапное желание купить билет на космический корабль и полететь туда...]
[Китти Чой: Комментатору выше, вы внезапно пробудили меня от сна. Я нахожусь на 23-й планете и могу долететь туда меньше чем за час. Я собираюсь купить билет на космический корабль прямо сейчас! Я хочу купить пучок гребешков и пойти домой поесть!!!]
Руан Тан не знал, плакать ему или смеяться. - Эти ингредиенты только что прошли тест на безопасность и ещё не были официально выпущены. Даже если вы прилетите на 19-ю планету, вы не сможете их съесть. Пожалуйста, подождите немного...
После проверки того, что эти монстры были съедобными и безопасными ингредиентами, он связался с местным правительством, чтобы подготовить их для продвижения по всей Империи в качестве местной специальности. Хэ Юнь И, как декан Императорской Академии Наук, пользовался большим авторитетом. Эти водяные монстры беспокоили местное правительство в течение многих лет. Теперь у них было не только решение, но и источник дохода для своей планеты. Естественно, они его всячески поддерживали. Однако некоторые конкретные детали требуют дальнейшего обсуждения. Может пройти несколько дней, прежде чем он будет обнародован.
У 19-й планеты всегда была большая проблема - утечка молодого поколения. Эти молодые люди с хорошим телосложением почти не могли дождаться совершеннолетия, чтобы уехать отсюда и найти работу в другом месте, и очень немногие люди были готовы вернуться. Так что, несмотря на то, что они произвели на свет несколько популярных людей, их планета оставалась бесплодной и отсталой.
Но вполне вероятно, что как только соглашение о производстве этих монстров будет завершено, потому что количество этих монстров не могло быть сделано обычными людьми, это неизбежно увеличит спрос на высококвалифицированные таланты. Кроме того, эти существа были уникальными для их 19-й планеты. Это, безусловно, обеспечило бы высокую цену, и с более высокой ценой они могли бы обеспечить лучшие преимущества, которые привели бы к большему количеству талантов и развитию их планеты.
Можно сказать, что пока они твёрдо держались за эту отрасль, их 19-я планета твёрдо держалась на пути к успеху.
Глаза руководителей местного самоуправления горели ещё жарче, чем прежде.
В этот момент духовка издала "звон", и сырный омар, который он положил туда раньше, теперь был готов.
Руан Тан быстро надел перчатки, открыл духовку и вынул из неё противень. Затем он осторожно снял фольгу, чтобы показать жареного омара внутри.
Омар, который раньше выглядел немного свирепым, после запекания стал красивым красным. Его тело было слегка изогнуто. Сыр стал золотисто-жёлтым из-за высокой температуры и растёкся по всему большому красному омару. Красный цвет омара и золотисто-жёлтый цвет сыра усиливали красоту друг друга и создавали эффектное и ослепительное зрелище.
Руан Тан раздвинул сыр двумя палочками, обнажив белое мясо омара. Пар вырвался наружу и нёс с собой сладкий аромат.
- Сырный омар готов к употреблению, - сказал он с улыбкой. Зрители тут же набросились на него с палочками для еды. Казалось, они больше принимали мясо омара, чем крабов. Мясо омара блестело и было прозрачным. Оно выглядело очень чистым и аккуратным — совсем не отвратительным и не грязным. Трудно было поверить, что тот отвратительный омар, что был раньше, действительно так хорош внутри.
[Голубой нефрит: Это восхитительно, восхитительно! Восхитительно! Эти вещи выглядят уродливо, но они действительно хороши на вкус!]
[Ци Ци: Точно! Хотя это мясо под названием омар не такое нежное, как мясо краба, его текстура великолепна! Такое упругое!]
Сырный омар был очень вкусным. Мясо омара было приготовлено на пару в самый раз, создавая текстуру аль денте. Молочный аромат сыра покрывал мясо омара; его насыщенный вкус заполнял весь рот. Одного укуса было недостаточно.
Казалось, однако, что следующий ингредиент не будет так легко принят. Когда зрители увидели огромного и несравненно уродливого фиолетового осьминога, они все опешили.
[Вечерняя снежная Фея: Боже мой! Это тоже некрасиво!!!!!]
[Маленький прозрачный: Чёрт, они становятся всё уродливее и уродливее! От одного взгляда на него у меня болят глаза!]
[Линху лиру: Нет, нет, нет... я отказываюсь!!! По крайней мере, вы могли бы снять панцири с этих существ раньше, белое мясо внутри всё ещё было очень красивым. Но эта большая фиолетовая штука не просто отвратительна, она ещё и липкая. Как мы можем это есть?]
[Ци Ань: Да! Это не только уродливо, но и отвратительно! Я отказываюсь! Я не буду его есть!]
Публика была напугана уродливым видом осьминога, и они выразили своё неприятие. Они не желали есть пищу, приготовленную с этим чрезвычайно уродливым ингредиентом. Осьминог ещё не умер, и несколько длинных щупалец слабо покачивались в воздухе. Возможно, его возмутили их комментарии в чате.
Даже осьминог, которого собирались съесть, ничего не говорил! Но эти люди неожиданно оказались ещё такими разборчивыми!
Несмотря на то, что аудитория была в смятении, Руан Тан не обратил на это никакого внимания. Он был уверен, что после того, как всё будет сделано, им это определённо понравится. Ведь это не первый раз, когда они все так говорят.
Поскольку осьминог был слишком большим, Руан Тан попросил Хэ Юнь Чэня помочь. Он отрубил очень толстое щупальце и разрезал его ножом на мелкие кусочки.
Он вскипятил кастрюлю горячей воды с кусочками имбиря и нарезанным зелёным луком. Как только закипело, он положил нарезанного осьминога в воду и быстро бланшировал его. Затем он вынул его и осушил, отложив в сторону для дальнейшего использования.
Он снова достал сковородку и налил немного растительного масла. Он добавил полоски имбиря, измельчённый чеснок и нарезанный лук и обжарил, пока они не стали ароматными. Этот знакомый запах неожиданно возбудил аппетит зрителей. Руан Тан добавил бланшированные кусочки осьминога вместе с двумя ложками пасты из дуаньцзяна и красного перца. Он хорошо обжарил её, пока она не стала равномерно распределяться. По мере того как мясо осьминога медленно прожаривалось, слегка липкие фиолетовые кусочки мяса постепенно становились прозрачными. Маленькие кусочки выглядели довольно мило.
Из-за дубаньцзяна не было необходимости добавлять дополнительную соль. Убедившись, что он впитал достаточно вкуса, Руан Тан накрыл им жареного осьминога.
[Не в настроении для ночной прогулки: Пахнет так хорошо...]
[Гу Яньцин: Хм... после приготовления он выглядит вполне сносно...]
[Cora_G: Я, я собираюсь попробовать и попробовать...]
Руан Тан улыбнулся и положил на тарелку жареного осьминога. Он поместил его перед камерой и намеренно соблазнил эту группу очаровательных чаухаундов своим ароматом.
- Вы действительно не хотите попробовать? Это восхитительно.
Чтобы ещё больше завлечь всех, он также взял пару палочек для еды и положил в рот кусочек осьминога. Полные губы слегка приоткрылись, обнажив жемчужно-белые зубы. Нежный розовый кончик языка лизнул осьминога, с которого капал соус, и поднёс его ко рту. Он медленно жевал его, и его прекрасные глаза превратились в полумесяцы. Ослепительная улыбка была на полном экране.
Вокруг раздавались судорожные звуки. Было неясно, жадны ли они до еды или до красоты.
[Подлинный Дьявол: - Моё сердце!!!!! Хорошо, хорошо, я сделаю всё, что ты скажешь!!!!! ]
[Юй лай ты лай Цин Цин: Ах ах ах ах, ослепительная красота ведущего! Моё маленькое сердечко быстро колотится!]
Соблазненная ведущим, некогда неохотная публика оставила свои оговорки и принялась за еду.
[Протягивает сушеную рыбу мяу: Эй! Это неожиданно вкусно!]
[Любимый в мире: Он приятный, и он очень вкусный!]
[Сумеречный пьяница: (.﹏. *) Я был неправ... я не должен смотреть на этого осьминога свысока только потому, что он выглядит уродливо...]
Жареный осьминог впитал в себя большую часть аромата соуса, потому что был нарезан мелко. На вкус он был восхитительным и пикантным. Мясо было жирным и полным соков. Он был даже пружинистее омара. Он отскакивал от зубов. Помимо того, что он был восхитителен, есть его было довольно забавно.
- На самом деле, осьминог - очень вкусный ингредиент, который можно приготовить во многих блюдах. Одна из них - специальная закуска под названием "шарики осьминога". К сожалению, у меня нет подходящей формы. Я постараюсь сделать это для вас, когда у меня будет возможность в будущем, - увидев, что зрителям действительно понравился осьминог, Руан Тан с облегчением приступил к последнему блюду — запечённым устрицам.
Устрицы, как и гребешки, были довольно крупными. Руан Тан знал, что у него не хватит сил открыть их, поэтому он не стал насмехаться над собой. Он попросил Хэ Юнь Чэня помочь ему открыть устрицы, что вызвало взрыв хохота в прямом эфире.
На этот раз Руан Тана не смутили поддразнивания зрителей. Он тщательно вымыл устричные раковины щеткой и ополоснул их водой. Он расстелил на противне новую фольгу и положил рядом три устрицы. Он обжарил в горячем масле измельченный чеснок и красный перец и намазал ими мясо устриц. Он приправил их небольшим количеством перца и соли и после десятиминутного маринования поставил в духовку.
После нескольких минут выпечки, запеченные устрицы были готовы.
Как только фольга была вскрыта, из нее сразу же вырвался аромат запеченных устриц. Устричное мясо было более жирным и сочным, чем гребешки. С одним укусом, восхитительный вкус измельчённого чеснока и пряный вкус красного перца лопаются во рту. Устрица впитала соус, сделав его сочным и нежным. Это было просто очаровательно.
[Меня не зовут клубничкой: Меня трясёт! Эти вещи вкуснее, чем предыдущие! А способ приготовления был так прост. Я не могу дождаться, когда эти ингредиенты будут доступны на торговом сайте.]
[Несравненный огурец: Да! Да! Мой желудок всё ещё чувствует себя таким пустым. Мне будет ещё грустнее после эфира.. я очень хочу съесть настоящую еду!]
[Стоун: Именно так! Надеюсь, эти ингредиенты скоро появятся!]
К сожалению, 19-я планета была так далеко, что он не мог сделать лотерею. Руан Тан мог только извиниться перед аудиторией, а затем он закончил сегодняшнюю прямую трансляцию.
- Ладно, старший брат Хэ, Чэнь, мы тоже можем начать есть, - Руан Тан позвал братьев, Хэ Юнь И и Хэ Юн Чэня, чтобы они пришли и поели.
Они вдвоём стояли в стороне, вдыхая все эти восхитительные ароматы. Они уже давно нетерпеливо ждали, так что теперь поспешили помочь подать еду.
- Ммм, господин Руан... - в этот момент кто-то внезапно окликнул Руан Тана.
Руан Тан повернул голову и увидел, что говоривший был человеком, с которым он встречался несколько раз. Этот сосед был старым гурманом. Он часто ходил в различные рестораны и после того, как узнал, что Руан Тан умеет готовить, он также несколько раз приходил, чтобы на халяву взять у него несколько блюд. Руан Тан улыбнулся: - Господин Гао?
- Мистер Руан, могу я, могу я иметь удовольствие попробовать эти блюда, которые вы приготовили? - господин Гао наблюдал за всем процессом. Запах еды, ударивший ему в нос, и обильные похвалы живой аудитории заставили его инстинкты гурмана подняться так высоко, что он попросил, чтобы ему позволили попробовать еду.
- Конечно, можешь, - Руан Тан, естественно, не отказался и великодушно пригласил господина Гао присоединиться к столу. Эти водные монстры были особыми продуктами 19-й планеты. В будущем они всё равно будут опираться на них как на основную силу для её производства. Если они не смогут преодолеть свой страх перед водяными монстрами и рассматривать их как вкусные ингредиенты, возможно, не удастся выполнить необходимую работу в будущем.
Этот прецедент, созданный г-ном Гао, был, очевидно, хорошим прорывом.
Руан Тан специально накрыл стол во дворе. В это время на нём были расставлены всевозможные блюда, от их восхитительных ароматов у окружающих текли слюнки. Им всем не терпелось поскорее приступить к еде!
Из-за того, что водяные монстры были такими большими, четверо из них не смогли бы закончить есть это сами. Руан Тан специально поставил стол в стороне и сказал: - Все, если вы хотите поесть, то, пожалуйста, присаживайтесь.
Толпа рассеянно откликнулась. Хотя они смотрели на него с завистью, у них всё ещё оставались дурные предчувствия, и они не осмелились выйти вперёд. Они просто стояли и смотрели издали.
Хэ Юнь Чэнь и Хэ Юнь И не могли больше ждать. Каждый из них потянулся за крабом и попробовал его на вкус.
- Это восхитительно! А! Кто бы мог подумать, что это водяное чудовище может быть таким вкусным! - как только крабовое мясо вошло в его рот, Хэ Юнь И не мог не похвалить его.
- Это было бы нехорошо, если бы не мастерство Тана, - с неодобрением сказал Хэ Юнь Чэнь. Он протянул палочки в направлении гребешков.
Руан Тан улыбнулся и принялся за еду. Эти "водяные монстры" оказались гораздо вкуснее, чем он себе представлял. Даже свежее и вкуснее, чем те импортные морепродукты из его прошлой жизни.
Видя, что они так едят, последние сомнения господина Гао рассеялись. Он протянул палочки и отщипнул кусочек крабового мяса. Затем его глаза расширились.
- О Боже, это так вкусно! Это действительно мясо монстра?
Он пел ему дифирамбы снова и снова. Хотя он чувствовал, что это невероятно, он не замедлился есть, опасаясь, что съест меньше, если остановится хотя бы на малейшую паузу. Было недостаточно просто попробовать крабовое мясо, но также мясо омара, гребешки, устрицы и кусочки осьминога. Всё это приятно удивило его. Он даже не мог удержаться, чтобы не выпустить несколько капель слез, кусая кусочки осьминога и неопределённо хныча: - Это так вкусно... как это может быть так вкусно?..
Остальные люди смотрели на тарелки на столе, когда под палочками четвёрки, которые падали как капли дождя, тарелки быстро уменьшились наполовину.
Толпа вокруг них больше ничего не могла поделать, и они начали беспокоиться. Хотя они всё ещё были субъективно устойчивы, их тела не слушались. Их движения были скованными, когда их грешные руки потянулись к своей цели - тарелкам на столе.
- Нет! Мы не можем быть побеждены этим искушением!
Несмотря на отчаянный отказ в их сердцах, их тела действовали честно. Они взяли по кусочку мяса омара и положили их в рты.
- Чёрт возьми!
- Вкус у этих монстров чертовски хорош! - плоть была не только нежной, но и такой восхитительной, что человек был беспомощен перед её смертельной притягательностью.
Жители 19-й планеты даже в самых смелых мечтах не могли себе представить, что эти водяные монстры, которые столько лет беспокоили их и представляли в их глазах чрезвычайную опасность, могут быть превращены в такую вкусную пищу.
Когда сладкий и насыщенный вкус взорвался у них во рту, последний кусочек сопротивления исчез, как дым. Один за другим, точно так же, как господин Гао, плача, они начали невнятно шептать: - Это восхитительно... как это может быть так восхитительно!..
И только сейчас они также услышали, как Руан Тан сказал, что правительство готовится поставлять этих водных монстров всей Империи в качестве специальных продуктов 19-й планеты. Эти водяные монстры были так хороши на вкус. Они могли только представить, какой большой бизнес-возможностью для планеты станут эти водные монстры. Таким образом, им никогда не придётся беспокоиться о поиске работы и заработке денег.
Все взгляды обратились к монстрам, и какая-то эмоциональная девушка не смогла удержаться от слез и сказала им: - Простите, я был не права, обвиняя вас!
Как они могли быть монстрами? Это были ангелы! Ангелы, которые жертвуют собой ради других!
Даже Руан Тан, чьим первоначальным намерением было заставить их принять этих водяных монстров, не ожидал, что их реакция будет столь интенсивной. На самом деле, они все были замучены водяными монстрами так долго. На протяжении многих поколений они были окутаны пугающей легендой об этих чудовищах. Добавьте к этому, что это был их первый раз, когда они ели такую вкусную еду, их умы на мгновение помешались.
Если нынешняя сцена будет снята, она определённо станет чёрной историей, которая сделает многих из них неспособными поднять головы на всю жизнь.
Руан Тан не смог сдержать улыбку. Он откусил кусочек острого краба. Острый вкус стимулировал язык и заставлял его слегка набухать, он был таким горячим и пряным. Если бы он мог выпить бутылку холодного пива или ледяной колы, это было бы просто блаженство...
Его глаза обратились к Хэ Юнь И, и он вспомнил греховную мысль, которая была у него раньше.
Хэ Юнь И понял, что Руан Тан собирался что-то сказать. Он поднял голову, его рот тоже блестел от пряностей. - Что случилось?
- Ну... - тихо вздохнул Руан Тан и тихо сказал: - Ты когда-нибудь слышал, что лучший и безграничный напиток - жирная домашняя счастливая вода?
Хэ Юн Чэнь и Хэ Юнь И: - ??????
- "Жирная домашняя счастливая вода" - газированный напиток.
Руан Тан не мог удержаться от смеха. На самом деле он был домоседом. Когда не было приглашений на мероприятия, он в основном оставался дома, чтобы изучить ингредиенты и различные рецепты. Хотя он знал, что Coca-Cola вредна для здоровья, ему все равно нравился её вкус. Он уже читал формулу Coca-Cola, поэтому у него сложилось знание, как её приготовить.
Основная формула Coca-Cola уже была обнародована. Основными ингредиентами были сахар, газированная вода, карамель, фосфорная кислота и кофеин. Однако у Coca-Cola также есть базовая технология, называемая 7x, которая была тщательно охраняемой тайной. Руан Тан, конечно, тоже этого не знал. Он просто знал, что основными ингредиентами для колы являются вода плюс небольшое количество сахарозы, а также углекислый газ.
По отношению к Coca-Cola и Sprite Руан Тан считал, что если они сумеют сделать её, это будет его выигрыш, но если нет, то это не будет никакой потерей. Так что он не будет настаивать на этом. Тем не менее, Хэ Юнь И был очень заинтересован, используя коммуникатор, чтобы записать всё, что он сказал.
Он спросил: - Это что-то связанное с водой, каково оно на вкус?
- При нормальной температуре главное - это его пузырчатость, а охлаждённое будут вкуснее, - объяснил ему Руан Тан. - Когда холодно, ощущение, когда он попадает в горло, будет более интенсивным, и она будет пузыриться в горле. Поскольку в ней много газа, она может легко заставить желудок раздуться и вызвать отрыжку.
Хэ Юнь И кивнул и тоже записал этот момент. Он будет использовать его позже, чтобы проверить соответствие продукта.
Он был очень уверен, что они смогут разработать эту “Жирную домашнюю счастливую воду”. Исследователи из их Академии Наук были самыми талантливыми в межзвёздном мире. Без конкретного направления они всё ещё могли бы развивать это окольным путём, но с таким ясным направлением, не было ничего в мире, что они не могли бы сделать!
Не говоря уже о том, что его подчинённые также были сильно мотивированы желанием хорошо поесть.
Но главной целью Руан Тана на этот раз была не Coca-Cola или Sprite, а пиво. Пиво было любимым напитком мужчин среднего возраста, но были и фруктовые сорта пива, специально предназначенные для женщин и молодых любителей выпить. Можно сказать, что оно подходило как для молодых, так и для старых. И способ его производства не был таким загадочным, как у Coca-Cola.
До этого он уже обсуждал виноделие с Академией Наук. Академия Наук уже разработала дрожжи, и теперь он хотел делать пиво, нужен был только хмель.
После разговора о трёх видах счастливой воды дух Руан Тана был освежён. Вопрос о том, смогут ли они сделать это, был второстепенным; для него возможность говорить об этом так, как это было очень приятно. Пока они обсуждали, как сделать счастливой воду, окружающие соседи закончили. Они уже покончили со всеми блюдами на столе.
Теперь, когда все успокоились, они не стали ждать, что скажет Руан Тан. Они также чувствовали себя довольно неловко.
- Мистер Руан... спасибо за гостеприимство, - они вышли вперёд, чтобы выразить свою благодарность. Ещё раз подтвердив это, они прошептали: - Неужели можно есть такие вещи?
Руан Тан не знал, смеяться ему или плакать: - Разве вы сами только что не попробовали их?
- Это...
Вспоминая восхитительные блюда, которые они только что попробовали, они не могли сдержать слюни. Они могли себе представить, как сильно людям понравятся эти новые ингредиенты. Соседи были воодушевлены. Для того чтобы они могли жить в этой местности, каждый должен был иметь определённый экономический уровень. Многие люди имели под своим началом множество рабочих. В это время они уже планировали рыболовные операции, которые возникнут в будущем.
Какие страшные чудовища? Какие легенды? Перед лицом прибыли все эти вещи должны были отойти в сторону.
Наевшись и напившись досыта, Руан Тан начал готовить еду для Руан Юя. Он не был уверен, что у Сяо Юя аллергия на морепродукты, и пока не решался позволить ему съесть их. Он будет ждать, пока в больнице столицы ему дадут тест на аллерген, чтобы узнать, что он может и не может есть. Сейчас было безопаснее придерживаться таких вещей, как костный бульон.
Прежде чем начать готовить морепродукты, он поставил на кухне кастрюлю супа из свиных рёбер. Через два часа свиные рёбрышки были тщательно прожарены, а поверхность полубелого супа покрыта слоем свиного масла. Его душистый аромат ударил в ноздри.
Руан Тан выудил из супа ломтики имбиря. Затем он взял половину куска зимней дыни и порезал на куски. Он положил их в суп и поставил её на слабый огонь.
Когда суп снова закипел, поверхность его непрерывно пузырилась, и дыня медленно превращалась в прозрачную светлую мякоть. Руан Тан снял крышку с горшка. Дыня была полностью приготовлена; её можно было прогрызть малейшим укусом. Она впитала в себя вкусный суп, так что, когда он смаковал её вкус, он обжёг ей язык. Ему ничего не оставалось, как проглотить её, и в животе у него потеплело.
Добавив в него небольшое количество соли и несколько капель ароматного уксуса, зимний суп из свиных рёбер с дыней был вкусным и свежим. Этих двух приправ было достаточно.
Подав суп из рёбрышек и приготовив два гарнира, Руан Тан помчался в больницу с двумя коробками.
- Брат! - Руан Юй только закончил осмотр, когда услышал звук, доносящийся от двери. Он поднял глаза и был счастливо удивлён.
- Сяо Юй, ты смотрел сегодня прямую трансляцию? - Руан Тан подошёл к кровати и сел, ущипнув брата за щёки, на которых наконец-то появилось мясо.
Последние несколько дней Руан Юй жил в невесомости, что уменьшило нагрузку гравитации на его тело. Если добавить к этому тщательно приготовленные питательные супы и легко усваиваемые пикантные каши, его лицо выглядело намного более розовым, чем раньше. Наконец-то он немного прибавил в весе; он больше не был просто кожей и костями.
Форма его лица и черты лица были изначально хороши, но этого нельзя было увидеть раньше. Теперь, когда он наел немного мяса, он стал похож на маленького херувима. Благодаря тому, как хорошо он себя вёл, он быстро стал самым популярным маленьким пациентом в больнице. Тётушки и няни приходили к нему и приносили разные игрушки и подарки.
Но даже с таким количеством друзей, любимец Руан Юя всё ещё был его братом. По его мнению, все эти блага были принесены ему его братом, который был самым лучшим человеком в мире!
Услышав вопрос своего брата, Руан Юй немедленно ответил: - Я смотрел его! - его личико раскраснелось, и он был очень счастлив.
Его тело всё ещё было слишком слабым, поэтому он мог пить только суп и отвар. Однако Руан Тан, переживая за брата, купил ему коммуникатор специально для того, чтобы он мог смотреть прямую трансляцию и пробовать много вкусной еды через голографический режим.
Поэтому, когда он был свободен, Руан Юй любил смотреть записи своего брата. После просмотра он смотрел фильмы, в которых снимался его брат. Окружённый всеми этими образами своего брата, он засыпал счастливым каждую ночь.
Конечно, он не пропустил сегодняшнюю прямую трансляцию. Хотя он также чувствовал, что водные монстры были уродливы, он храбро попробовал несколько кусочков и даже отправил комментарий через чат!
Руан Тан потёр маленькую головку и тихо сказал: - Сяо Юй любит есть морепродукты?
- Да!
- Тогда Сяо Юй должен слушать, что я говорю, и хорошо отдохнуть, чтобы восстановить силы. Чтобы в будущем брат мог сделать для тебя всё, что ты захочешь.
- О'кей!
- Хороший мальчик, - Руан Тан действительно любил этого послушного и воспитанного брата. Он не смог удержаться и снова потёр его пушистую голову. Он открыл коробку и накормил его ароматным зимним супом из свиных рёбрышек с дыней. Рёбрышки и дыня были приготовлены так мягко, что даже Руан Юй мог жевать их без особых усилий. Только хрящи было немного трудно жевать. Руан Юй мог только бороться с этим, выпятив щёки.
После того, как Руан Юй закончил свой обед, Руан Тан уговорил его поспать. Он тихо вышел из комнаты и вошёл в кабинет доктора Тана.
Хотя он был всего лишь врачом региональной больницы в таком отдаленном месте, как девятнадцатая планета, медицинские навыки доктора Тана были весьма изысканны. Он не проиграл бы столичным врачам, но из-за нехватки оборудования случались моменты, когда он неизбежно не мог добиться результата.
Руан Тан заказал партию современного медицинского оборудования в звёздной сети. После того, как оно будет готово, он будет отправлен в эту больницу. За последние десять лет Цай Синь не обращала никакого внимания на Сяо Юя. То, что Сяо Юй смог вырасти таким же здоровым, как сейчас, было связано с заботой, оказанной ему медицинским персоналом. Руан Тан не знал, как он сможет отплатить им. Единственный способ, который он знал, был через эти денежные средства.
- Доктор Тан, как здоровье моего брата? Когда его можно будет перевезти?
Доктор Тан как раз читал медицинское заключение Руан Юя, поэтому он повернул экран к Руан Тану и показал ему карту.
- Сяо Юй находится в стадии роста и быстро восстанавливается. Через пару дней, самое большее, он будет почти в состоянии справиться с переводом. Мистер Руан, в ближайшие два дня вы уже можете связаться со столицей, чтобы сделать необходимые приготовления. Однако, как только Руан Юй покинет палату, он неизбежно будет подавлен гравитацией. Его кости слишком хрупки, чтобы выдержать это долгое время. Поэтому для его переноса потребуется барокамера с функцией покоя. Наша больница не имеет такого высококлассного оборудования, но центральная больница имеет. Я могу помочь вам одолжить её, но плата за аренду не дешёвая. Вам нужно будет подготовить её заранее.
- Всё в порядке, деньги не проблема. Спасибо, доктор Тан! - Руан Тан немедленно кивнул с облегчённой улыбкой на лице. Учитывая его нынешнее положение, деньги больше не были проблемой. - Ах да, доктор Тан, вы уже поели?
Доктор Тан поднял бровь, и его глаза заблестели. - Нет, ещё нет, а что?...
Руан Тан тут же улыбнулся: - Я принес дополнительную коробку с едой. Я принес её вам, - он принёс дополнительную коробку, когда принёс еду для Руан Юя, думая, что там может быть какой-то медицинский персонал, заботящийся о Руан Юе, у которого ещё не было времени поесть. Он вернулся из палаты, неся коробку. Зимний суп из свиных рёбер с дыней сопровождался двумя блюдами, одним мясным и одним вегетарианским. Это сделало лицо доктора Тана ещё более дружелюбным.
Он поставил коробку и вышел из больницы, чтобы сделать необходимые приготовления. Помимо процедур, необходимых для передачи, необходимо было также решить вопросы, касающиеся столицы.
Что касается дела против Цай Синь и передачи опекунства, хотя можно было бы сказать, что с помощью братьев Хэ и золотого адвоката Чжоу Цзина, занимающегося этим делом, его успех был просто само собой разумеющимся, но Руан Тан всё ещё был немного обеспокоен. Он боялся, что если они позволят этому продолжаться слишком долго, эта женщина что-нибудь сделает.
Однако, помимо юридического аспекта этого вопроса, была ещё одна вещь, которая беспокоила Руан Тана - реакция Руан Юя. Хотя Цай Синь всегда игнорировала его и не обращала на него внимания, Руан Тан не был уверен, испытывает ли он к ней какую-то привязанность.
Через три дня физическое состояние Руан Юя наконец достигло состояния, пригодного для перевода. С помощью доктора Тана барокамеру с функцией покоя также быстро доставили в больницу. Поскольку расстояние между 19-й планетой и столицей было относительно далеко, стоимость аренды также была очень дорогой, требуя полных 100 000 GM. Но эта сумма денег была не такой уж большой для нынешнего Руан Тана...
Хэ Юнь Чэнь организовал использование космического корабля военного назначения, чтобы они могли вернуться прямо к столичной звезде, не переводя рейсы. Хэ Юнь И первоначально хотел пойти с ними, но был заблокирован Хэ Юнь Чэнем, сказавшим: - Ты должен остаться здесь и следить за дальнейшими действиями, - поэтому Хэ Юнь И мог только оставаться на 19-й планете и наблюдать за операциями по подготовке водных монстров к продаже в звёздной сети. В течение нескольких дней, когда он смотрел на Хэ Юнь Чэня, его глаза были полны негодования.
Со стороны столичной звезды Хэ Юнь Чэнь связался с центральной больницей для Руан Юя, которая была лучшей больницей в столице. После того, как они вернутся в столицу, они смогут отвезти Руан Юя прямо в больницу.
После того, как космический корабль прибыл к столичной звезде, Руан Юй больше не нуждался в помощи барокамеры. Руан Тан открыл барокамеру и осторожно обнял брата. Затем он вышел на улицу вместе с Хэ Юнь Чэнем.
Однако каким-то образом все репортёры узнали об их прибытии. Когда Хэ Юнь Чэнь и Руан Тан вышли из звёздного порта, они были полностью окружены репортёрами. Их было так много, что даже капля воды не могла просочиться сквозь них.
Руан Тан имел двойной статус киноимператора и четырёхзвёздочного шеф-повара. Он был чрезвычайно могущественным и влиятельным человеком. Из-за скандала с Цай Синь он снова оказался в центре внимания, и на этот раз он отправился на 19-ю планету и раскопал все эти восхитительные новые ингредиенты. Для этих репортеров-ищеек новости Руан Тана были равноценны разоблачению и популярности. Теперь, когда Руан Тан тайно возвращался на главную звезду на зарезервированном корабле, они никогда не упустят такую хорошую возможность.
Заметив, что Руан Тан держит на руках ребёнка, они снова заинтересовались. Все они направили свои камеры на лицо Руан Тана.
Руан Юй никогда не видел столько голодных людей, похожих на волков. Он испугался, и лицо его побледнело. Он мог только крепко сжать рукав брата, желая убежать вместе с ним. Когда Руан Тан заметил дискомфорт ребёнка, он не мог не рассердиться. Он крепко обнимал Руан Юя, чтобы не дать репортёрам сфотографировать его лицо. Хэ Юнь Чэнь заблокировал репортёров перед собой, чтобы они не толпились.
- Мистер Руан, вы действительно собираетесь подать в суд на свою мать?
- Мистер Руан, вы вернётесь на этот раз, чтобы дать показания в суде?
- Мистер Руан, вы заявили в прямом эфире, что ищите своего брата на 19-й планете. Этот ребёнок, которого вы держите на руках, ваш брат?
- Мистер Руан, каковы ваши отношения с маршалом Хэ? Почему вы всегда так неразлучны?
Возникли всевозможные вопросы. Это было крайне раздражающе.
- Извините, без комментариев, - высокое тело Хэ Юнь Чэня стояло перед Руан Таном, что помешало репортёрам преследовать его. Он вывел их из толпы и повёл на стоянку. Они сели в машину Хэ Юнь Чэня и направились в Центральную больницу, оставив всех этих надоедливых репортеров.
Но даже если они не получали никаких полезных новостей, эти репортёры, которые делали фотографии, всё равно использовали своё воображение, быстро набросали рукопись и опубликовали в интернете новость о том, что Руан Тан и маршал Хэ вернулись с таинственным ребёнком.
Эта статья, которая могла лишить людей дара речи, была настолько широко распространена, что сервер даже протолкнул её на страницу Руан Тана в Weibo. Он посмотрел на сенсационный заголовок и не мог не усомниться в своём мировоззрении.
<<Большие новости! Возможно, стоит поздравить Руан Тана и Хэ Юнь Чэня. Они вернули своё тайное дитя любви в столицу!>>
Руан Тан: - ...
О чем только думают эти люди?!!
Издание, опубликовавшее этот отчёт, Йанг Конг, всегда было известно своим богатым воображением. Он верил "что" картина стоит тысячи слов, но мы должны придумать эти слова. Они полагались на свои странные мозговые извилины и рассказы в стиле романов, чтобы продать их. Неожиданно им удалось удержать довольно значительный кусок межзвёздного рынка новостей. Тем не менее, люди рассматривали его просто как своего рода журнал для поклонников. Большинство из них смотрели на это как на шутку, развлечение, чтобы скоротать время. Даже официальный сайт провозгласил себя “хорошо известным и неверным средством массовой информации”. Спорить с ними было просто невозможно.
- Не обращай внимания на этих бесчувственных людей, - Хэ Юнь Чэнь тоже увидел статью и слегка нахмурился. - Двенадцать лет назад ты был ещё несовершеннолетним. Как я мог сделать такое?
Руан Тан: - ...
Я думаю, что ты сосредоточился не на той точке?..
Однако Руан Тан был не в настроении продолжать заниматься этим вопросом. Сейчас было важно доставить Руан Юя в центральную больницу, чтобы о нём хорошо позаботились. Как только они вышли из космического корабля, их окружила толпа репортёров, до сих пор лицо Руан Юя было всё ещё немного бледным, и это привело Руан Тана в совершенно плохое настроение.
- Ладно! - они оба вышли из подвешенной машины и вошли в больницу.
Поскольку он уже предупредил их заранее, когда портье узнала Хэ Юнь Чэня и Руан Тана, она немедленно позвонила президенту больницы, и президент больницы провёл их через процедуры приёма.
- Ого, маршал, вблизи он выглядит таким красивым! - персонал на стойке регистрации не мог не шептаться с коллегами.
- Мистер Руан тоже очень хорош собой. Раньше он был киноимператором, а теперь - шеф-повар с четырьмя звёздами. Всего через несколько месяцев после начала его прямых трансляций, у него уже есть миллионы монет GM. Он самый популярный ведущий на платформе, - другая коллега уставилась на них, когда они уходили.
- Эй, а ты думаешь, что маршал Хэ и мистер Руан действительно пара? Они всегда вместе, и маршал особенно заботится о нём. Он уже несколько раз публично поддерживал господина Руана на Weibo. Не может быть, чтобы этот ребёнок действительно был их ребёнком? - подошёл ещё один сотрудник и что-то прошептал.
- Ты что, слепой? Сколько времени прошло с тех пор, как мистер Руан очнулся от комы? Ген беременности не мог так быстро произвести на свет такого большого ребёнка! Это, очевидно, брат мистера Руана. Ты забыл новости на Weibo?
- О, значит, Цай Синь действительно их мать? Как может существовать такая бесстыдная женщина...
Их беседа была такой восторженной, но Руан Тан уже закончил приёмные процедуры для Руан Юя и теперь провожал Руан Юя на обследование.
- Маршал Хэ, мистер Руан, это доктор Фан, ведущий специалист по генетическим заболеваниям в нашей больнице. В его лечении Руан Юя вы можете быть уверены, - президент больницы организовал для них лучшую палату и лучшего врача. После этого он сказал на прощание: - Мне ещё нужно кое-что сделать, поэтому я пойду вперёд.
Доктор Фан был уже немолод, с серьёзным лицом и острыми глазами. Он выглядел очень профессионально. Он слегка кивнул в сторону этих двоих и наконец поздоровался с ними.
- Хорошо, спасибо, президент Ван.
Отослав президента больницы, доктор Фан сказал прямо: - Пожалуйста, положите пациента на кровать. Сначала я проверю его физическое состояние, чтобы разработать соответствующий план лечения.
- Хорошо, спасибо, доктор Фан, - Руан Тан осторожно положил Руан Юя на кровать.
Доктор Фан внимательно осмотрел Руан Юя с помощью своих инструментов. Затем серьёзное выражение его лица стало гораздо более спокойным. - Когда я увидел медицинские карты и записи, присланные с 19-й планеты, я подумал, что состояние этого ребёнка должно быть очень серьёзным, но теперь, похоже, ситуация намного лучше, чем я ожидал. Как правило, дети с этим заболеванием рождаются очень слабыми. Они могут очень легко получить переломы и травмы. Подавляющее большинство из них умирает преждевременно. Должно быть, этому ребёнку было очень трудно дожить до такого возраста в целости и сохранности. Я слышал, что после того, как вы отправились на 19-ю планету, вы часто готовили естественную пищу для этого ребёнка?
В конце концов, это была столица. Это было совсем не так далеко, как 19-я планета, и в основном у всех тут есть коммуникаторы. Доктор Фан, естественно, знал новости. Нанятый Чжоу Цзинем юрист Руан Тана несколько дней назад опубликовал на Weibo видеозапись интервью с соседями из его родного города, полностью разоблачив истинное лицо Цай Синь. Это также сделало двух братьев Руан очень симпатичными в глазах людей. Чжоу Цзин уже подал заявление в суд. Они только ждали, когда Руан Тан вернётся в столицу, чтобы предстать перед судом и окончательно порвать с этой женщиной.
- Да, я думаю, что натуральные продукты более питательны и вкуснее, чем питательные растворы.
Доктор Фан кивнул: - Возможно, это было импульсивное решение, но оно оказалось к лучшему. Генетическая трансформация этого ребёнка не завершена. Поэтому его физические качества намного хуже, чем у обычных людей, и он ближе к древним людям. Питательные растворы могут в лучшем случае сохранить ему жизнь, но другого эффекта они не дают. Тем не менее, он, кажется, способен поглощать микроэлементы в натуральной пище. Его различные физические показатели намного лучше, чем месяц назад. Пока за ним должным образом ухаживают, он может свободно передвигаться, как обычный человек.
Услышав это, Руан Тан был вне себя от радости. Для него не было лучшей новости. Независимо от того, было ли это его собственной волей, или для того, чтобы выполнить последнее желание первоначального владельца, он уже считал Руан Юя своим младшим братом. Когда Руан Юй полностью выздоровеет и будет выписан из больницы, он заберет его домой и будет готовить для него всевозможные блюда каждый день. Он хорошо воспитает его и позволит ему вырасти здоровым и сильным.
- Ну, что касается плана лечения, я решил разделить его на три курса, первый этап... - пока доктор Фан обсуждал с Руан Таном разработанный им план лечения, они услышали громкие шаги, доносящиеся снаружи, сопровождаемые хаотичными криками.
- Ты не можешь войти! Это же реанимация! Ты не можешь войти!
- Почему я не могу войти? Я их мать! Я имею право навестить их! - в голосе женщины звучала истерика. Стук каблуков по кафелю становился всё громче и громче.
- В чём дело? - доктор Фан слегка нахмурился, встал и направился к двери. Он уже собирался выйти, чтобы найти медперсонал и расспросить о ситуации, когда дверь внезапно распахнулась, оттолкнув ничего не подозревающего доктора Фана в сторону.
- Моё несчастное дитя! - в комнату с громким воплем ворвалась женщина. Рядом с ней находилось довольно много репортёров, но из-за права пациента на частную жизнь этим репортёрам не разрешалось входить в палату без разрешения. Но все их камеры были направлены в комнату.
Воя, женщина бросилась к больничной койке, но была быстро заблокирована Хэ Юнь Чэнем. - Что?!
- Что ты делаешь? Отпусти меня! Это мой сын! - женщина отчаянно хотела пройти мимо Хэ Юнь Чэня и броситься к Руан Юю, но Хэ Юнь Чэнь был как каменная стена, как бы она ни толкала, он оставался совершенно неподвижным.
- Цай Синь? - Руан Тан услышал её и свирепо нахмурился.
- Брат... - такой громкий шум мог разбудить и мёртвого, не говоря уже о Руан Юе. Ребёнок вздрогнул и испуганно огляделся по сторонам, опасаясь за брата.
- Всё хорошо, всё нормально. Брат здесь, - Руан Тан быстро подбежал к брату, держа его на руках и осторожно успокаивая.
- Сынок! Сынок! Это мама! Твоя мать! - женщина подняла голову и увидела красивое лицо Руан Тана, и её глаза внезапно загорелись. С громким воплем она бросилась в сторону Руан Тана.
Хэ Юнь Чэнь двинулся и снова блокировал Цай Синь.
- Да что с тобой такое? Ты... - Цай Синь была остановлена Хэ Юнь Чэнем уже дважды, и она, наконец, взорвалась. Она подняла руку и хотела ударить кого-нибудь, но, увидев знаковое точеное и красивое лицо Хэ Юнь Чэня, не смогла пошевелиться.
Хэ Юнь Чэнь был маршалом Империи. За исключением отдалённых планет с плохо развитой связью, мало кто не знал о нём. В эти дни Цай Синь постоянно смотрела новости по звёздной сети. Естественно, она также узнала этого маршала, который всегда поддерживал Руан Тана. Её поднятая рука застыла, как будто её акупунктурная точка была поражена. Она неуклюже повисла в воздухе.
- Цай Синь, зачем ты вообще сюда пришла? - холодно спросил Руан Тан.
- Сынок, мама пришла извиниться. Мама знает, что ошиблась. Ты простишь меня? - красивое лицо женщины выглядело измождённым. Под глазами у неё были явные синие мешки, а глаза казались красными. Она повернулась к Руан Тану с мольбой в глазах.
Глаза Руан Тана были холодны как лед, и он не выказал ни малейшей нежности к мольбам Цай Синь. Не имело значения, что эта женщина была ему совершенно незнакомой. Судя по тому, что она успела натворить за это время, он не мог смотреть на неё доброжелательно. Что же касается прощения, то это было ещё более невозможно.
- Сынок, мама знает, что ошиблась! Мама знает, что она не права! Пожалуйста, прости свою мать! Мама стоит перед тобой на коленях! - воскликнула Цай Синь и хотела встать на колени, но Хэ Юнь Чэнь удержал её за руки. Его руки, сжимавшие её руки, были подобны железным цепям, из-за чего она совершенно не могла встать на колени.
- Эта игра выходит за разумные пределы. Уходите, - холодно сказал Хэ Юнь Чэнь.
- Какая игра? Я вообще не играю! Это семейное дело! Это не место постороннего человека, как вы, чтобы вмешиваться! - возмущённо завопила Цай Синь.
- Чэнь не чужак! - подсознательно ответил Руан Тан, обнимая Руан Юя, который неудержимо дрожал. - Цай Синь! Пожалуйста, выйди сейчас и не задерживай лечение Сяо Юя!
- Сяо Юй, да, Сяо Юй... - глаза Цай Синь внезапно загорелись. Так как Руан Тан так сильно заботилась о Руан Юе, ей нужно было только получить любовь Руан Юя! Она была матерью Руан Юя! Его законным опекуном! Пока Руан Юй хотел признать её своей матерью, Руан Тан ничего не мог с ней поделать! Может быть, ей даже придётся дать ему денег, чтобы поддержать её!
Внезапно её взгляд стал яростным. Она не ожидала, что ребёнок, которого она родила раньше, может иметь такое применение. Ей очень хотелось восхититься своей предусмотрительностью.
Что же касается того, понравится ли она Руан Юю как мать, то её это нисколько не волновало. Раньше, когда они были вместе, Руан Юй был ещё так молод, что, вероятно, даже не мог вспомнить. После этого он был заключен в больницу, и они больше никогда не встречались. Он, вероятно, совсем забыл об их прошлых делах. До тех пор, пока она проявляла немного мягкости, как может Руан Юй не принимать её рассуждения?
Послушайте, если он так зависел от старшего брата, которого не видел больше десяти лет, как он не мог быть ближе к ней, которая заплатила за то, чтобы он мог жить в больнице в течение последних десяти лет. Кроме того, какой ребёнок не хочет иметь мать?
- Сяо Юй, моё несчастное дитя... - когда лицо Цай Синь внезапно изменилось, она сразу же стала образом любящей матери со слезами, струящимися по её лицу. Рыдая, она собиралась направиться к кровати Руан Юя. - Иди сюда, пусть мама позаботится о тебе.
Руан Юй сжался в объятиях Руан Тана, глядя на неё широко раскрытыми глазами, как будто внезапно узнав, кто она такая. Это придало Цай Синь ещё больше уверенности. Эта маленькая тварь не держала на неё зла. Это было прекрасно.
Её голос стал мягче. - Ну же, не бойся, Сяо Юй. Мама здесь.
Лицо Руан Тана стало ещё холоднее. Он не ожидал, что Цай Синь настолько лишена стыда. Она хотела использовать Сяо Юя, чтобы контролировать его, но он не мог просто игнорировать чувства Руан Юя и заставить её уйти. Он мог только наблюдать за Руан Юем, ожидая его ответа.
Когда Цай Синь приблизилась, Руан Юй наконец вспомнил, кто она такая, и его светлые глаза внезапно наполнились слезами.
- Мама, мама, мама... - прошептал он запинаясь, и в то время как сердце Руан Тана упало, Руан Юй болезненно сжался, закрыв голову обеими руками. Он даже не осмеливался сверлить руки Руан Тана. Он мог беспомощно дрожать, как маленький щенок. Большие жирные слёзы текли по его лицу.
- Мама, не бей меня... не бей меня!..
Ситуация внезапно стала ещё хуже. Руан Тан почувствовал только ярость, рвущуюся из его груди, он внезапно встал и охранял Руан Юя позади себя. Его обычное кроткое выражение лица стало несравнимо страшным. - Убирайся отсюда!!!
Он не ожидал, что Цай Синь может быть такой злой! Бить детей!
Руан Юй находится в больнице уже десять лет. Единственный раз он был с Цай Синь через два года после его рождения, и всё же у него такое впечатление и страх перед Цай Синь. Он даже не осмеливался думать о том, какое оскорбление претерпел Руан Юй, пока его не было рядом.
Ему было всего один или два года!
- Довольно! - Хэ Юнь Чэнь в конце концов не выдержал. Он протянул руку и снял брошь с груди Цай Синь. - Похоже, госпожа Цай очень хорошо осведомлена о себе. Ты специально надела миниатюрную камеру, чтобы записать всё это.
- Что ты делаешь?! - крик Цай Синь поднялся ещё на октаву.
Руан Тан больше не смотрел на неё. Доктор Фан с гневным лицом позвал охранников, чтобы те увели её. Теперь он просто держал Руан Юя в своих объятиях, пытаясь мягко успокоить его. - Сяо Юй, не бойся. Брат здесь. Брат защитит тебя.
Он медленно поцеловал Руан Юя в лоб и погладил его по голове, наконец позволив ребёнку постепенно выйти из этого состояния страха.
- Брат собирается подать на неё в суд, мы больше не хотим маму. Позволь мне позаботиться о тебе, хорошо?
- Брат... - пальцы Руан Юя крепко сжали его одежду. Очевидно, после того, как он подвергся этой суматохе, он снова потерял то немногое чувство безопасности, которое ему в конце концов удалось обрести. - Я хочу брата... я буду слушать своего брата. Брат, не отдавай меня маме, ладно?
- Конечно, не буду, - Руан Тан обнял его и повернулся, чтобы посмотреть на Цай Синь, которая осыпала проклятиями охранников, тащивших её прочь. - Увидимся в суде через два дня.
Цай Синь не думала, что всё так обернётся.
Она намеренно уведомила об этом так много репортёров, и она даже носила эту мини-видеокамеру, потому что хотела заставить Руан Тана “простить” её из-за сильного морального давления. Но теперь её выступление было полностью испорчено! Вместо этого эти репортёры и миниатюрная камера зафиксировали эту позорную ситуацию!
Когда она увидела, что все эти люди направили на неё свои камеры, вся кровь бросилась ей в голову. Она бросилась на них и начала драться с ними всем, что у неё было!
Всё кончено! С ней покончено!
Эти репортёры не были глупы. Цай Синь устроила такой неприглядный переполох. Даже если они и получили какой-то откат от Цай Синь, они не обязаны были усложнять жизнь уважаемому маршалу Империи женщиной, у которой не было ни денег, ни власти. Кроме того, кто мог сказать, какие новости следует сообщать или не сообщать? Для них, так долго, так долго, как содержание носило взрывной характер, она была всё же на них.
Теперь же Цай Синь сошла с ума. Они больше не собирались оставаться здесь с ней. В любом случае, они уже записали всё, что нужно было записать. Поэтому они просто сели в свои машины и уехали, оставив Цай Синь питаться их пылью.
Сидя в своих машинах, репортеры уже сгорали от нетерпения собрать свою статью, стремясь ухватиться за возможность первыми выпустить новости. Так что не прошло и получаса, как новость о том, что Цай Синь причинила много неприятностей в больнице, уже распространилась по звёздной сети.
"Змеиная мать! Неудивительно, что @Руан Тан хочет юридически разорвать их отношения матери и ребёнка. Насколько же ты можешь быть бесстыдной? [Видео] [Картинка] [Картинка]”
[Лб: Как может быть такая постыдная и порочная женщина в этом мире?!! Сначала я подумал, что она действительно собирается извиниться, но это было просто притворство!]
[Ян Ранран: Да! Она даже носила миниатюрную камеру! О, как наивно! Как мог мелкий трюк обмануть нашего маршала?]
[Фрикаделька Цзинь Чанчаня: Она даже положила руку на такого маленького ребёнка! Посмотри, как она напугала младшего брата! Его маленькое личико совсем побелело, мне так жаль его!]
Через два дня дело Руан Тана против Цай Синь официально открылось в суде.
Цай Синь изначально хотела сбежать, как и Вэй Чжо, симулируя какую-то болезнь. Но Хэ Юнь Чэнь уже охранял её. Он обратился в суд с просьбой установить наблюдение за Цай Синь. Хотя эти наблюдатели не будут ограничивать её действия, они могут в какой-то степени обеспечить её безопасность. Но теперь они уже показали свою позицию.
Предыдущий Вэй Чжо действительно принял несколько очень болезненных решений, но он упал в обморок. Он смог использовать эту возможность, чтобы держать себя в плохом состоянии. Но как Цай Синь могла приобрести что-то подобное для себя? Она просто хотела тянуть время, ожидая, когда вернётся Руан Тан, и намереваясь заставить его простить её и снять обвинения. Она не желала причинять себе вред и даже всё ещё наслаждалась радостями жизни.
В результате она не ожидала, что когда её несбыточные мечты рухнут, она захочет починить загон после того, как овцы пропали! Теперь, когда она пыталась причинить себе какую-нибудь болезнь или увечье, эти “стражи” были подобны демонам, так что она вообще ничего не могла сделать!
Демон! Они все демоны!
Словно провалившись в ледяную пещеру, она рухнула на гостиничную кровать, растерянная и ничего не понимающая. После этого судебный пристав насильно потащил её в суд.
Против неё выдвинули три обвинения. Первое - это оскорбление и клевета на репутацию Руан Тана и распространение ложных слухов; второе - жестокое обращение с ребёнком, находящимся под её опекой; третье - прошение о разрыве всех отношений с ней.
Руан Тан сидел на скамье истца, а Цай Синь - на скамье ответчика. Адвокатом Руан Тана был Чжоу Цзин, лучший адвокат Империи с золотой медалью, а адвокатом Цай Синь - адвокат из малоизвестной юридической фирмы. Даже третьесортному адвокату из такой маленькой юридической фирмы, как Цай Синь, пришлось заплатить много денег, чтобы воспользоваться его услугами. Потому что прямо сейчас, в Империи, любой юрист, обладающий хотя бы небольшим количеством навыков и мозгов, не захотел бы взяться за дело Цай Синь.
Чжоу Цзин заслужил звание лучшего адвоката с золотой медалью в Империи. Все доказательства были чётко перечислены. С самого начала адвокат Цай Синь не имел возможности парировать это. Столкнувшись с постепенным давлением Чжоу Цзина, адвокат Цай Синь не смог даже предпринять достойную контратаку.
Согласно пункту 2 статьи 246 Уголовного кодекса Империи голубой звезды, преступления, связанные с оскорблением и клеветой, если обстоятельства были серьёзными, наказываются лишением свободы на срок не более трёх лет, задержанием, обязательным надзором или лишением политических прав.
Слушая вердикт судьи, лицо Цай Синь внезапно стало пепельным.
Она медленно огляделась и увидела Руан Тана. В её глазах вспыхнула ненависть, но Руан Тан даже не удостоил её взглядом. Сделав глубокий вдох, она медленно подняла руку. - Я хочу сделать доклад.
В уголках её рта появилась лёгкая улыбка: - Люди научили меня сделать это. Те, кто учил меня, были Вэй Чжо и Е Шао.
- Е Шао?
- Я не знаю, как его зовут. Люди вокруг него называют его так, и Вэй Чжо также является его подчинённым. Разве ты не должен пойти и поймать их? - спросила Цай Синь.
Руан Тан не ожидал, что в этом деле, кроме Цай Синя и Вэй Чжо, был ещё и закулисный человек.
Е Шао? Он порылся в памяти и не смог вспомнить, когда он обидел такого человека.
Из-за дополнительных обвиняемых процесс должен был быть приостановлен, а двое других подозреваемых также будут арестованы и преданы суду. Но даже так, Цай Синь не могла избежать двух других обвинений.
Когда он вернулся, то привёл двух соседей Руан Тана с 19-й планеты, чтобы они выступили свидетелями в суде. Кроме того, имелась также справка, выданная больницей, и видеозапись, сделанная медицинским персоналом, в которой говорилось, что десять лет назад, когда Руан Юй был отправлен в больницу, у него были множественные ушибы мягких тканей и всевозможные крупные и мелкие повреждения кожи. Можно сказать, что жестокое обращение Цай Синь с Руан Юем уже было неопровержимым фактом, и с ним нельзя было спорить.
Хотя в его предыдущей жизни не было специального закона, касающегося случаев жестокого обращения с детьми, в будущем межзвёздном слове это преступление уже давно было включено в уголовное право, гражданское право и закон о защите несовершеннолетних — теперь это один из самых основных законов.
Те, кто будет признан виновным в жестоком обращении с детьми, будут приговорены к тюремному заключению сроком не менее трёх и не более пяти лет.
Что касается последнего вопроса, который заключался в юридическом разрыве их отношений, то из-за предыдущего случая жестокого обращения с детьми и из-за того, что Цай Синь была приговорена к тюремному заключению, судья принял решение почти мгновенно. Опекунские отношения Руан Тана и Цай Синя с Руан Таном были разорваны, и Руан Юй, будучи несовершеннолетним, был передан под опеку Руан Тану.
Судебные разбирательства по этим трём делам заняли всего полдня. С одной стороны, это было потому, что доказательства были надежными, и уровень адвокатов с обеих сторон был слишком разным, но с другой стороны, это было также из-за людей, сидящих в галерее.
Верховный Главнокомандующий империи, Маршал империи, президент Академии Наук, президент Ассоциации поваров, глава развлекательного центра "Голубой кит" - Ран Цзин и многие другие представители власти, даже королева присутствовали при этом. Все они смотрели на Руан Тана с такой нежностью.
Судья с тревогой объявил заседание закрытым и вышел через заднюю дверь. Только тогда он вытер холодный пот с шеи.
Это были друзья и поклонники Руан Тана?..
Он так долго пробыл при дворе, и это первый раз, когда он увидел такую мощную галерею. Это определенно было нечто совершенно беспрецедентное. Кроме Руан Тана, кто еще мог иметь за спиной такую большую сеть людей?
Хотя сам Руан Тан этого не ожидал, у него неожиданно оказалось так много поклонников на высоких постах…
В течение двух дней дело Вэй Чжо также развивалось. Вэй Чжо внезапно сообщил суду, что его болезнь излечилась, и потребовал немедленного суда. Это дело было отложено на долгое время, и теперь оно было непосредственно объединено с делом Цай Синь, и суд должен был состояться в тот же день.
Поначалу все думали, что им предстоит долгая и ожесточенная борьба. Никто и представить себе не мог, что Вэй Чжо сразу во всём сознается. Но он также утверждал, что ему было приказано делать только эти вещи и что у него были доказательства этого.
Этот человек был тем, кого Цай Синь называла "Е Шао".
В отличие от таких глупцов, как Цай Синь, Вэй Чжо осторожен и недоверчив. Более того, он изначально имел зуб на Е Шао. Он не только записывал их переписку, но и вёл записи о денежных переводах, а также проводил собственное расследование.
Сговор между Вэй Чжо и Е Шао имел давнюю историю. Один был папарацци, а другой - звездой. Они, казалось, были на противоположных сторонах, но мало кто знал, что Вэй Чжо получил финансирование от семьи Е, когда он учился в колледже. Именно из-за этой связи они и согласились работать вместе.
Е Шао сообщал Вэй Чжо местонахождение и информацию о звёздах, которые ходят с ним на вечеринки, и Вэй Чжо выкапывал доказательства, а затем разоблачал их. Один хотел искоренить диссидентов, а другой - расширить своё влияние. До встречи с Руан Таном, хотя время от времени у них случались стычки, в целом их сотрудничество было вполне гармоничным.
Но, как это, в лучшем случае, будет просто ещё один добавленный в список обвинений в клевете и диффамации. Пока Е Шао обладал хоть какими-то способностями, его легко можно было отпустить под залог.
Но Вэй Чжо позже добавил: - Кроме того, я хотел бы сообщить, что Е Иньинь совершил умышленное повреждение, - он повернулся к Руан Тану и сказал: - Истец Руан Тан был ранен взрывом меха на съёмочной площадке пять лет назад. Он впал в глубокую кому на пять лет. Раньше это считалось несчастным случаем, но... что, если взрыв пропеллера не был несчастным случаем, а он был создан?
Е Инь был Е Шао.
Он был незаконнорождённым ребёнком магната недвижимости Е Цзяньаня. Но, в конце концов, незаконнорождённых детей лучше держать под столом. Семья жены Е Цзяньаня также была довольно заметной. Е Цзяньань не мог развестись с ней. Кроме того, межзвёздный закон предусматривает, что незаконнорождённые дети не имеют права наследования. Для Е Йиниан было совершенно невозможно войти в семью Е легально и открыто.
Но Е Цзяньань очень любила этого незаконнорождённого ребёнка, почти до такой степени, что выполняла все его требования. Развитие индустрии развлечений было очень хорошим на протяжении многих лет. Е Инь хотел смешаться с индустрией развлечений, поэтому Е Цзяньань отчаянно инвестировала в своего сына, позволяя ему непосредственно играть главные мужские роли, давая ему очень благоприятную отправную точку.
Лицо Е Иньиня действительно выглядело довольно хорошо, и у него были сносные актёрские способности, поэтому он вскоре стал знаменитым после своего дебюта.
Дело в том, что его актёрские способности, хотя и были достаточны для того, чтобы получить большое количество поклонников, не были достаточны, чтобы получить признание инсайдеров отрасли. Если бы не было никого, с кем можно было бы сравниться, это было бы прекрасно, но в тот же период существовал красивый и чрезвычайно талантливый Руан Тан. Бог знает, сколько раз их сравнивали друг с другом поклонники и СМИ, и каждый раз он заканчивал тем, что подвергался критике. Это очень расстроило юного господина Е, которого обожали с детства.
Поскольку эти двое только что дебютировали, ни один из них ещё не получил награды. Поэтому он приложил все усилия и сделал всё возможное, чтобы получить награду, чтобы проявить себя. Именно тогда в поле его зрения попал фильм режиссёра Чжана Вэньшаня.
Чжан Вэньшань был самым престижным директором звёздной Империи. Каждый фильм, который он снимал, был кассовым хитом. Он выиграл так много наград, что его руки обмякли от усталости. Тем не менее, хотя у него было отличное видение, он всё ещё нуждался в инвесторах. Поскольку Е Цзяньань вложила десятки миллионов, он согласился позволить ему пройти кинопробы, но он также пригласил некоторых из своих наиболее перспективных актёров на прослушивание. Среди них был и Руан Тан, который работал с ним раньше и произвёл на него впечатление своим серьёзным и трудолюбивым отношением.
Е Цзянань естественно нацелился на главную мужскую роль, но Чжан Вэньшань выбрал Руан Тана после просмотра их экранного теста! Е Цзяньань мог играть только роль мужчины №3, который умер безвременной смертью!
Именно с этим фильмом Руан Тан одним махом получил премию "Император кино".
С тех пор никто не сравнивал их обоих. Потому что в их глазах Е Инь и Руан Тан больше не были равны!
Как мог Е Инь не затаить обиду? Если бы Руан Тан не лишил его шанса, эта роль определённо была бы его! Отличиться императором кино и золотого ореола должен был он!
В то время он купил много армий, чтобы критиковать Руан Тана без ограничений. Но Руан Тан был уже новым киноимператором в то время, его статус и слава были несравнимы. Так что, в любом случае, этот шаг Е Иньиня никак не повлиял на подъём карьеры Руан Тана. Е Инь мог только скрежетать зубами и сдерживать своё негодование. Видя новости о Руан Тане каждый день, ревность и нежелание в его сердце сокрушили его!
Они были врагами на узкой дороге. Позже эти двое действительно встретились в драме. Режиссёр должен был умолять, чтобы Руан Тан взял на себя главную роль, в то время как он должен был бороться зубами и ногтями, чтобы получить 2-ю мужскую главную роль! Почему?
Он подкупил кого-то из отдела реквизита и подделал робота, которым будет пользоваться Руан Тан. Он хотел преподать ему урок. Он не ожидал, что Руан Тан впадёт в кому. Он был одновременно напуган и очень счастлив. Заплатив ему деньги за молчание, он перебрался на другую отдалённую планету, и когда он увидел, что никто не обнаружил его вмешательства, он, наконец, вздохнул с облегчением.
Этот мех был брошенным подержанным мехом. С самого начала у него были различные проблемы, поэтому невозможно было определить, был ли инцидент несчастным случаем или рукотворным. Они могли только оставить этот вопрос нерешенным. Его ненависть была вознаграждена, и он действительно чувствовал некоторую вину за то, что произошло. После этого Е Иньинь на некоторое время остановился и не обратил внимания на продолжение инцидента.
Неожиданно, спустя пять лет, Руан Тан вновь появился на публике в качестве ведущего кулинарного шоу, и он получил свою четырёхзвёздочную квалификацию шеф-повара в такой властной манере. Е Инь даже подумал, что этот ведущий очень хорош, и хотел нанять его в качестве личного повара. Но после последующего расследования этот Руан Тан оказался тем самым "вором" Руан Таном!
Сегодня, будь то с точки зрения количества поклонников или популярности, Руан Тан был намного, намного успешнее, чем раньше. Е Инь не знал о потере памяти у Руан Тана. Он хотел отомстить ему. Он был так напуган, что находился в постоянном состоянии тревоги, в то время как Руан Тан ещё не сделал свой ход, Е Инь связался с Вэй Чжо. Он хотел подавить Руан Тана, но терпел неудачу на каждом шагу.
Он не ожидал, что такие большие силы поддержат Руан Тана. Это, напротив, заставило Е Инь ещё больше запаниковать и почувствовать себя виноватым, боясь быть разоблачённым. Мысль о том, чтобы полностью подавить Руан Тана, стала сильнее в его сознании.
Иначе... может быть, ему следует избавиться от него раз и навсегда?
Он подумал об этом, достал коммуникатор и набрал номер, которым никогда раньше не пользовался: - Эй, дядя... - но прежде чем он продолжил говорить, в особняк ворвалась группа полицейских. Они быстро прижали его к земле.
- Вы арестованы.
Семья Е была большой и влиятельной. Защита одного человека не представляла для них ничего сложного. Но ему не повезло. В галерее сидели лучшие 5% Имперских шишек, даже Её Величество присутствовала на этом суде.
Когда он увидел этих людей, то стал похож на немую утку. Он больше не осмеливался сопротивляться. Он мог только признать свою вину и сделать всё возможное, чтобы не впутывать семью Е, настаивая на том, что он сделал это импульсивно.
С последним звонком, который он сделал, он успешно привёл с собой банду печально известных звёздных пиратов.
Его дядя по материнской линии был одним из разыскиваемых лидеров этой банды. Он был чрезвычайно злобен. Он неоднократно грабил космические корабли ради их припасов и грузов и убивал десятки невинных пассажиров. Совершив преступление, он находил, где спрятаться, а когда ажиотаж спадал, возвращался обратно. Ему и в голову не приходило, что один-единственный телефонный звонок сына его сестры свяжет его с армией.
В итоге Цай Синь была лишена статуса опекуна и приговорена к шести годам тюремного заключения. Вэй Чжо заплатил в общей сложности 300 000 GM монет Руан Тану и его брокерской компании. Его приговорили к двум годам лишения свободы. Е Иньинь получил более суровое наказание. В общей сложности он был приговорен к десяти годам тюремного заключения.
После успешного разрыва отношений матери и ребенка с Цай Синь и получения опеки Руан Юя, как он сам того хотел, Руан Тан больше не заботился ни о чём другом. Он вышел из зала суда вместе с Хэ Юнь Чэнем и Чжоу Цзинем. Когда он пошёл выразить свою благодарность людям в галерее, эти могущественные люди были на самом деле очень горды и не признавались, что они пришли поддержать Руан Тана. Они холодно кивнули и не дали шанса Руан Тану пригласить их на ужин.
- Господин Чжоу, брат Чэнь, именно благодаря вам я выиграл это дело. Чтобы выразить свою благодарность, могу ли я приготовить для вас дома роскошный обед? - когда они покинули двор, Руан Тан передал приглашение Чжоу Цзину и Хэ Юнь Чэню. Он ничего не сделал, чтобы решить этот вопрос, это сделали в основном они.
- Я уже давно слышал, что ваше мастерство необычайно, и сегодня у меня наконец-то появился шанс попробовать его самому. Я с радостью соглашусь, - ответил Чжоу Цзин с улыбкой.
- Окей, - естественно, он, Хэ Юнь Чэнь, не откажется.
- Тогда я пошлю ещё одно сообщение старшему брату Хэ и попрошу его прийти к нам.
Они сели в летающую машину Хэ Юнь Чэня и направились к дому Руан Тана.
Так как это было ради выражения благодарности, еда, естественно, была более роскошной. Руан Тан решил приготовить роскошный обед из четырёх блюд и одного супа - свиной лопатки донгпо, четырёх фрикаделек счастья, пряной курицы с кунжутом, двойного гриба Чой Сум и Янь Ду Сянь. Кроме овощного блюда, всё остальное было довольно трудоёмко приготовить. Он был уверен, что это будет обед, который удовлетворит всех его гостей. Кроме того, он мог бы сделать ещё четыре фрикадельки счастья для лотереи.
Вернувшись домой, Руан Тан зашёл в магазин и купил необходимые ингредиенты. Поскольку это была еда на четверых, плюс лотерея, он купил довольно много. Вещи были доставлены в двух больших коробках.
Никогда не упускавший шанса вкусно поесть, Хэ Юнь И сразу же после получения сообщения отправился к Руан Тану. Он прибыл сразу за межзвёздной экспресс-доставкой и был ошеломлён. - Зачем ты столько купил? Похоже, сегодня мне повезёт, как гурману!
- Старший братец Хэ, когда это тебе не везло, как гурману? - Руан Тан открыл дверь, сделал знак курьеру и слегка поддразнил Хэ Юнь И. Он и Академия Наук давно договорились о сотрудничестве. Он специально просил, чтобы каждый раз, когда он делает блюдо, он отправлял образец в Академию Наук в качестве обратной связи, чтобы позволить им продолжать совершенствовать ингредиенты. Теперь казалось, что всё это из-за жадности Хэ Юнь И.
Он пригласил гостей сесть и принёс им напитки и несколько закусок. Руан Тан положил доставку на кухню и начал прямую трансляцию.
- Всем привет, я - ведущий, Руан Тан. Сегодня я сделаю вам свиную лопатку донгпо, четыре фрикадельки счастья, пряную курицу с кунжутом, двойной гриб Чой Сум и Янь Ду Сянь. Четыре блюда и один суп.
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Вау! Это так роскошно! Тан Тан, должно быть, хочет отпраздновать победу в сегодняшнем судебном процессе!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Что я могу сделать? От одного названия блюд у меня слюнки текут...]
[Декорации из моего родного города: Слабо спрашивает ведущего, будет ли у него сегодня лотерейный розыгрыш?]
Как обычно, ограничения на уровень экранирования и частоту выступлений аудитории были установлены на максимально возможном уровне. Руан Тан был в хорошем настроении и решил ответить на вопросы нескольких знакомых зрителей.
- Да, я сегодня в хорошем настроении, поэтому пригласил друзей на ужин. Сегодня также будет счастливый розыгрыш, так что удачи всем.
Услышав эти слова, зрители сразу же подпрыгнули от радости.
- Свиная лопатка донгпо требует больше времени, так что давайте сначала сделаем её.
"Лопатка" была фактически свиными рысаками с бедром, которое было частью ноги, соединённой с телом. Её можно было разделить на переднюю и заднюю части. Руан Тан использовал толстокожую, тощую и студенистую заднюю часть.
Руан Тан вымыл пять больших рысаков чистой водой, затем положил их в кастрюлю с супом, наполненную кипятком. Он кипятил их при высокой температуре. Когда они больше не истекали кровью, он вычерпал их и дал им высохнуть на воздухе. Затем он использовал соевый соус, чтобы равномерно замочить их.
Он поставил ещё одну сковороду с маслом и нагревал её при средней и низкой температуре, пока она не стала горячей на 60-70%, затем он поставил рысаков жарить во фритюре. Из-за того, что он был покрыт соевым соусом, рысаки выглядели довольно симпатичными, блестящими. Свиная шкурка выглядела очень тугой и упругой, и даже немного сексуальной. После того, как кожа стала красно-коричневой, Руан Тан вынул их в дуршлаг, чтобы слить масло, а затем поместил их в миску для последующего использования.
Он поместил рысаков в скороварку, налил воды, добавил ломтики имбиря и нарезанный лук-шалот, приправил его солью, сахаром и соевым соусом, а затем дал ему вариться в течение часа.
- Свиную лопатку донгпо нужно готовить около часа. Пока она варится, мы приготовим суп, - способ приготовления Ян Ду Сянь был прост, но на тушение уходит много времени. Вот почему Руан Тан решил приготовить его.
Основными ингредиентами для Ян Ду Сянь были весенние побеги бамбука и свежие и солёные ломтики свиного брюшка. “Ян” относится к сырокопченому бекону; “Сянь” относится к свежей свиной грудинке и “Ду” означает, готовить, используя небольшой огонь. Способ приготовления этого супа был очевиден с первого взгляда.
Руан Тан нарезал свежую и солёную свинину тонкими ломтиками. Свежие и нежные весенние побеги бамбука и китайский салат были нарезаны на куски. Он сложил все ингредиенты вместе в скороварку и использовал свежую воду, чтобы дать ей потушиться. Он также добавил кусочки имбиря, ломтики зелёного лука и немного соли. После кипячения в течение часа при низкой температуре он будет готов.
Следующее, что хочет сделать Руан Тан, - это четыре фрикадельки счастья, которые на самом деле были большими фрикадельками, тушёными в соевом соусе. Они имели подразумеваемое значение "удачи, богатства, долголетия и счастья" и было знаменитым блюдом Янчжоу.
Руан Тан вымыл два куска свиного брюшка. Сняв кожу, он нарезал их на фарш. Затем он положил фарш в большую миску, добавил соль и лёгкий соевый соус и хорошо перемешал. Наконец, он добавил яйца и быстро перемешал их двумя палочками для еды. Как правило, копыта лошади, также известные как китайские водяные каштаны, были добавлены к четырём фрикаделькам счастья, чтобы создать их уникальную текстуру. К сожалению, этот ингредиент ещё не был восстановлен Академией Наук, поэтому Руан Тан мог использовать только свежие побеги бамбука в качестве их замены.
Руан Тан нарезал нежные кончики бамбуковых побегов и добавил их в мясную начинку. Он также кладёт туда лук-шалот, измельчённый имбирь, крахмал, молотый перец, соевый соус и т.д. и хорошо перемешивают, пока она не распределится. Затем он энергично взбил начинку, чтобы сделать её более гибкой. Наконец, он начал формировать из них фрикадельки одинакового размера.
Он разложил фрикадельки на подносе и достал сковородку с маслом. Когда масло нагрелось на 50%, он взял поднос и положил туда фрикадельки одну за другой. Когда они поджарились до золотисто-коричневого цвета, он выудил фрикадельки. Он оставил часть масла на дне кастрюли, налил воды, добавил соль, сахар и соевый соус, а затем подождал, пока соус покраснеет. Когда это произошло, он положил обжаренные фрикадельки и дал им кипеть в течение десяти минут на среднем или слабом огне, пока они не были прожарены. Он использовал крахмальную кашицу, чтобы загустеть соус, и тогда блюдо было готово.
Руан Тан покрыл только четыре из четырех фрикаделек счастья. Он бланшировал несколько зелёных листовых овощей, чтобы использовать их для покрытия. Он положил их в центр белой фарфоровой тарелки и положил сверху фрикадельку. Четыре фрикадельки были розовыми и блестящими. Манящий аромат заставил всех потерять контроль.
[Тинг хочет есть сахар: О, это так вкусно!]
[Апрельская горлица щёлкает перьями: Снаружи фрикаделька поджарилась, но мясо внутри всё ещё такое нежное. А эти хрустящие побеги бамбука! У них такой богатый вкус, что я просто не могу остановиться!]
[Ослепленные цветы: Я просто взрываюсь от наслаждения! Надеюсь, что ведущий будет в хорошем настроении каждый день!]
Богатый и плотный пикантный вкус фрикаделек, смешанный с мясными соками, вызвал взрыв вкуса во рту. Это чуть ли не свело публику с ума!
Четвёртым блюдом был острый кунжутный цыплёнок, главным ингредиентом которого был свежим куриным окорочком. Было много способов сделать пряную кунжутную курицу. Руан Тан выбрал самый простой и удобный. Сначала он почистил куриную ножку, положил её в кипящую воду и бланшировал. Затем он нарезал её тонкими кусочками и разложил на белой фарфоровой тарелке. Ключевым моментом в этом блюде был контроль над временем обжига. Необходимо следить за тем, чтобы курица не была такой рыхлой, как “тушёная курица”, и чтобы она демонстрировала вкус самой курицы.
После этого он удалил семена перца, смешал свежие листья зелёного лука и соль, чтобы сделать очень тонкую "пасту из зелёного лука". Он положил его в миску и полил горячим маслом. Затем он добавил соевый соус, кунжутное масло, ароматное масло и порошок сычуаньского перца, чтобы сделать перцово-кунжутный соус, который он вылил на кусочки курицы.
- Ну что ж, давайте попробуем.
[Мо Дан Цин: Эй! Это вкусно! Это так нежно! Это пикантно! Это ошеломляюще покалывает! Супер вкусно!]
[Су-су-су-су: Это действительно курица? Почему она такая нежная? Хотя она горячая и пряная, у неё освежающий вкус.]
[Мне всё равно, если я не хочу платить: Если вы можете дать мне миску белого риса, я думаю, что смогу съесть две большие миски!]
В этой пряной кунжутной курице используется бескостное мясо куриной ножки. Без каких-либо костей и отбросов, оно было нежным, гладким, вкусным и ароматным. У него была отличная текстура. Специально приготовленный перцово-кунжутный соус придавал курице ошеломляюще острый и пикантный вкус, но в то же время он был чистым и освежающим. Его вкус был необычайно вкусным.
Последним блюдом был двойной грибной Чой Сум, который было очень легко приготовить. Руан Тан вынул старые листья из пучка Чой Сум и промыл их чистой водой. Он дал ему побледнеть в солёной воде, потом выловил и вымыл. Затем он обжарил его в горячем масле и приправил солью, после чего выложил на тарелку.
Затем он достал сковородку с маслом. Он снял стебли с грибов шиитаке и свежих грибов и обжарил их вместе. Он добавил соответствующее количество соли, соевого соуса и перца по вкусу. Когда соус немного уменьшился, он использовал крахмальную кашицу, чтобы загустеть, а затем вылил всю смесь на Чой Сум. Блюдо было готово.
Это вегетарианское блюдо было свежим и вкусным. Оно идеально подходило для того, чтобы смягчить насыщенный вкус двух предыдущих мясных блюд, и получило одобрение публики.
В это время свиная лопатка донгпо, которая долго тушилась, была почти готова к тому, чтобы её вынули из кастрюли.
Как только скороварка была открыта, сильный аромат, который атаковал ноздри зрителя, заставил их глотать слюни. Он положил еду на большую тарелку. Большая и ярко-красная свиная лопатка выглядела особенно эффектно.
- Она готова к употреблению, - Руан Тан ткнул её палочками в локоть и легко раздвинул её, показывая, какая она нежная и прожаренная.
[Бескрайняя река: Ух ты, какой большой кусок мяса! С него капает масло, и он такой пухлый! Я хочу откусить от него большой кусок!]
[Старые глупые идеи: Я не могла дождаться, когда ведущий подаст сигнал. Я уже набросилась на него и укусила. Это было так вкусно, что я думала, что улечу на небеса!]
[Старый водитель хочет сесть в машину: На самом деле, я не люблю жирное мясо, но оно выглядит очень аппетитно!]
[Маленькие ласточки летают: Это просто так вкусно, что это не может быть описано словами!]
Обжаренная во фритюре кожа на локтях хрустела и была немного жесткой, но жир, прикреплённый к нижней стороне кожи, был прожарен насквозь. Можно сказать, что она жирная, но и не жирная. Мясо было твёрдым, но его тушили до тех пор, пока оно не стало совсем мягким и нежным. Оно было тающим во рту. Густой соус, которым оно было пропитано, капал повсюду. Одного укуса этого мяса было достаточно, чтобы опьянеть.
Зрители ещё не успели оправиться от восхитительности южного блюда, когда "Янь Ду Сянь" был готов. Руан Тан взял глубокую суповую миску и наполнил её супом из котелка. В густом белом супе жёлтые весенние побеги бамбука и зелёный салат подчеркивали красоту друг друга. Мясо нарезали тонкими ломтиками, а жирные части тушили до тех пор, пока оно не стало почти прозрачным. Маслянистость была полностью поглощена побегами бамбука, и суп выглядел сытным и аппетитным.
Даже не дожидаясь сигнала Руан Тана, зрители не могли больше ждать и начали пробовать этот суп.
[Следуя за вами необъяснимо: Боже, я никогда не пробовал такого вкусного супа!]
[Юэ Миня: Эй, это так вкусно. И это так просто сделать. Я постараюсь сделать это дома!]
[Следующие передачи, чтобы научиться готовить: Я узнал ещё одно вкусное блюдо, и я чувствую себя всё более и более сильным в готовке!]
После долгой варки суп получился на редкость вкусным. Побеги бамбука впитали мясистый сок и были хрустящими и нежными. Свежая и солёная свиная грудинка оказалась вполне съедобной. Это было неописуемо вкусно.
Хотя эти четыре блюда и один суп было нетрудно приготовить, их уровень качества едва ли можно было назвать скромным!
- Теперь пришло время разыграть лотерею. Сегодня я сделал много четырёх фрикаделек счастья, так что мы будем использовать их для лотереи. Сегодня здесь будет десять счастливых зрителей. Удачи вам всем, - сказал Руан Тан, и запустил функцию розыгрыша.
Зрители затаили дыхание и ждали победителей лотереи, молча молясь в своих сердцах, их поведение было невероятно благочестивым.
- Поздравляю, я просто хочу посмотреть восход солнца, Юань Бао Бао, апрельская горлица щёлкает перьями, Гулу Гулу сладкая и кислая свинина... и остальных счастливых зрителей, экспресс-доставка будет отправлена вам чуть-чуть позже, пожалуйста, не забудьте проверить и получить её. Те, кто не победил, не унывайте. Через несколько дней у меня будет для вас приятный сюрприз, - сказал Руан Тан с улыбкой.
Число зрителей росло с каждым днем, и он мог дать только ограниченное количество призов. Крайне низкие шансы на победу очень огорчили бесчисленное множество зрителей. Руан Тан очень жалел их. Он хотел, чтобы больше людей могли попробовать вкусную еду.
Поэтому он обсудил с Хэ Юнь И необходимость приготовления тех готовых коробок для ланча и лапши быстрого приготовления, которые были доступны в супермаркетах в его предыдущей жизни. В это время, с передовой технологией межзвёздного мира, свежее сохранение эффекта консервационных коробок было очень хорошо. Не было необходимости добавлять консерванты и другие вещества, чтобы обеспечить их срок годности. Свежести пищи хватило бы на целую неделю.
Те автоматизированные фабрики быстрого питания, которые существовали в прошлом, теперь могут быть построены. Не было никакой необходимости в каком-либо ручном труде. Весь процесс от варки риса до приготовления блюд, а затем упаковки его в свежую коробку, может быть завершен удобно и быстро.
Лапша быстрого приготовления была ещё проще. Им нужно использовать двухслойные свежие ящики для хранения. Вы можете сварить свежую лапшу, а затем положить её на дно коробки для хранения свежих продуктов. Затем вы вливаете суп и гарниры, которые были на верхнем слое. Людям просто нужно открыть коробку и смешать суп, гарниры и лапшу, чтобы насладиться свежей и здоровой едой.
Строительство фабрик быстрого питания на различных планетах уже шло полным ходом, в сочетании с развитой системой межзвёздной экспресс-доставки, что было как нельзя более удобно.
Единственная проблема состояла в том, что Руан Тан запросто передал Академию Наук промышленную цепочку операций, которая могла бы стать мегакомпанией. Это заставило Хэ Юнь И почувствовать себя очень виноватым и извиниться, и он настоял на том, чтобы заплатить Руан Тану огромные патентные пошлины и почти половину последующей прибыли.
Руан Тан не смог удержаться и закрыл лицо руками. Он изначально хотел быть просто немного богатым, и иметь некоторую финансовую безопасность. Кто бы мог подумать, что он теперь накопил миллионы и миллионы GM в межзвёздном мире?
Все наслаждались роскошной трапезой из четырёх блюд и одного супа, особенно Чжоу Цзин, для которого это был первый раз, когда он попробовал стряпню Руан Тана. Он был поражен восхитительностью этой трапезы.
- Неудивительно, что Его Величество поддерживает Академию Наук в продвижении натуральных ингредиентов. Это удивительная вещь. После еды мне так тепло и спокойно. Счастье и удовлетворение, которые я получил от этих восхитительных блюд, просто несравнимы с питательными растворами, - Чжоу Цзин поставил свою совершенно пустую миску и сказал с большим удовлетворением.
- Я рад, что тебе понравилось.
Поев, Руан Тан приготовил для брата миску лапши. Он позаботился о том, чтобы лапша была особенно мягкой, чтобы её можно было легко переварить, а затем использовал Янь Ду Сянь в качестве суповой основы. Он был уверен, что младшему брату это понравится.
- Я отвезу тебя в больницу, - сказал Хэ Юнь Чэнь.
Раньше Руан Тан всегда стеснялся причинять такие неприятности, но теперь его отношения с Хэ Юнь Чэнем стали намного ближе. Его уже можно было считать очень хорошим другом, поэтому Руан Тан научился не отвергать доброту Хэ Юнь Чэня.
- Кстати, Чэнь, я бы хотел купить дом. У тебя есть какие-нибудь рекомендации? - спросил Руан Тан Хэ Юнь Чэня по дороге в больницу.
Нынешний дом Руан Тана представлял собой съёмную однокомнатную квартиру. Позже Руан Юя выпишут из больницы, и он, безусловно, будет жить с ним. К тому времени эта единственная квартира будет слишком мала для них двоих. Так или иначе, арендная плата за эту квартиру была выплачена только до конца года. Это было идеальное время, чтобы купить новый дом. Он смягчит каждый угол, на который может наткнуться Руан Юй. Кроме того, ему было бы удобнее передвигаться в более просторном помещении.
- Ну, просто так получилось, что в моем жилом районе есть несколько домов, выставленных на продажу. Если тебе интересно, я могу отвезти тебя туда завтра вечером, - Хэ Юнь Чэнь был в отпуске так много дней, что за это время накопилось много работы. Завтра ему нужно быть в военном штабе, чтобы разобраться со всем этим. А это означало, что он мог отвезти туда Руан Тана только вечером.
- Ладно! Завтра я тоже поеду в военный штаб, чтобы повидать своих учеников, а потом, когда ты закончишь работу, я смогу поехать с тобой, - с готовностью согласился Руан Тан. Хэ Юнь Чэнь и Хэ Юнь И были его лучшими друзьями. Естественно, он был счастлив, что может быть их соседом.
- Не проблема.
*********
На следующий день, поскольку он собирался пойти в военный штаб, чтобы проверить, как идут дела в столовой, Руан Тан встал рано и начал готовиться к завтраку в прямом эфире.
- Всем привет, я - ваш ведущий, Руан Тан. На завтрак я хотел бы приготовить нарезанный мясной отвар и жареный пирог с репой.
[Ши Чжи У Тянь: Ого, ведущий сегодня встал так рано! Я даже не успел открыть глаза, когда получил уведомление.]
[Холодная ночь: Да, да. Ты не устал?]
Руан Тан улыбнулся: - Я сегодня ухожу, поэтому мне пришлось сделать прямую трансляцию пораньше.
Основными ингредиентами, использовавшимися в нарезанном мясном отваре, были рис, нарезанное мясо, чёрный гриб и китайская капуста. Руан Тан сначала промыл чёрный гриб и китайскую капусту водой, осушил и дал ей высохнуть, а затем нарезал их на мелкие кусочки для последующего использования. Он налил немного вчерашнего бульона в рисоварку, добавил промытый белый рис, нарезанную капусту, чёрные грибы и кусочки мяса, а затем включил рисоварку на режим отвара. Очень скоро они смогут есть ароматный и аппетитный отвар.
Нарезанный мясной отвар готовился в основном для его младшего брата. По дороге в военный штаб Руан Тан ненадолго заскочит в больницу и доставит завтрак Руан Юю. Доктор сказал, что естественная пища полезна для него, поэтому Руан Тан ходит кормить Руан Юя каждый день. Теперь Руан Юй был явно намного здоровее. Он положил больше мяса, и его лицо стало розовее. Он не будет долго, прежде чем он будет готов к выписке.
Для зрителей был приготовлен пирог с жареной репой. Это была своего рода закуска, которая была популярна в родном городе Руан Тана, когда он был ребёнком. Это было очень вкусно. Когда его только что поджарили, съев его в холодный зимний день, быстро прогревается тело.
Как правило, основными ингредиентами для жареного пирога с репой были белая редиска и мука. Хотя овощной вариант жареного пирога с репой был на самом деле довольно хорош, Руан Тан предпочитал его с мясной начинкой, поэтому он также приготовил немного фарша специально, чтобы запихнуть его внутрь пирога с репой.
Он вымыл белую редиску и очистил её. Он натёр её на терке, смешал с солью и отложил в сторону. Затем он приготовил мясную начинку, смешав фарш с солью и соевым соусом.
Он добавил немного соли в муку и добавил воды, чтобы сделать пасту. Немного молотого перца было добавлено, чтобы подчеркнуть вкус блюда умами, а затем оно было хорошо перемешано.
Руан Тан заранее приготовил небольшую форму, которая немного напоминала маленькую мыльницу. Хотя это не была стандартная форма, используемая для жарки этих пирогов из репы в прошлом, она должна быть примерно такого же размера. Он нанес слой масла на внутреннюю часть формы, затем вылил приготовленное тесто на дно.
Затем равномерно распределил смешанную редиску вторым слоем и положил в центр ложку фарша. Затем он наполнил форму жидким тестом.
Таким образом, было быстро создано более десятка пирожков. Руан Тан установил масляный поддон, и когда масло нагрелось примерно на шестьдесят процентов, он положил в него пирожки из формы. Когда поверхность немного пожелтела, он зачерпнул его ковшом, снова положил на горячую сковороду и обжарил, пока он не стал золотисто-коричневым. После того, как с него скапало лишнее масло, он был готов к употреблению.
- Теперь каждый может это попробовать.
[Лорд Цинсю: Чёрт, как вкусно пахнет!]
[Поросёнок пеппа: Горячий, горячий, горячий, но вкусный!]
[Фиолетовая фантазия: Вау, он хрустящий снаружи и нежный внутри. У него совсем другой вкус. Мясная начинка внутри была особенно хороша, это действительно вкусно!]
Жареные во фритюре пирожки с золотистой репой были круглыми и выпуклыми. Как следует из названия, они были короткими и толстыми, центр их слегка утоплен и источал неповторимый аромат. Внешний слой корочки был поджаренным хрустящим и шелушащимся. Это был тонкий и вкусный слой. Когда вы откусите от пирога, ваши зубы погрузятся в нежную муку и мясную начинку, которая была полна пикантных ароматов. Белая редиска внутри была хрустящей, свежей и вкусной. Впитав мясные соки из начинки, она добавила к ним слой вкуса.
В этот момент мясной отвар был почти готов. Руан Тан открыл крышку, добавил нарезанный зелёный лук, немного соли и перца и продолжал тушить его ещё пять минут, прежде чем он был подан всем попробовать.
Из-за добавленного бульона эта миска мясного отвара была особенно вкусной. Рис в отваре был густой, мягкий и вкусный. Чёрный гриб тушили до тех пор, пока он не стал мягким и нежным, в то время как кусочки мяса впитали бульон и тоже стали действительно мягкими. Он был гладким и хотя имел менее мясистый вкус, он был сделан ещё более восхитительным для него. Он также был чрезвычайно хорошо принят публикой.
[Старые глупые понятия: Эта каша так освежает. Это особенно вкусно!]
[Маленькие ласточки летают: да, мясо очень нежное, чёрный гриб такой мягкий и пахнет замечательно!]
- Сегодня мы выберем десять счастливых зрителей, и они получат несколько жареных пирогов с репой, - Руан Тан поджарил больше дюжины пирогов, и этого было более чем достаточно для розыгрыша.
[Солёная рыба изначально была просто рыбой: На самом деле, я бы хотел съесть больше отвара. Вставая утром и имея возможность поесть, вы должны чувствовать себя прекрасно.]
[Иду в ранние утренние часы: Эй, там меньше людей в это раннее утро ~ может быть, я смогу выиграть сегодня ~]
Руан Тан быстро отобрал десять счастливых зрителей. - Поздравляю с необъяснимо следующим за вами, холодная ночь, настоящий дьявол, маленький прозрачный... и т. д. Призы я пришлю позже. Пожалуйста, не забудьте проверить и получить их.
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Боже! Я проспала... я открыла платформу прямого эфира, а потом снова упала в обморок...]
[Не могу перестать обнимать деревья: ...Я тоже... должно быть, я всё ещё сплю...]
Руан Тан с улыбкой покачал головой: - Сегодняшняя прямая трансляция заканчивается. Друзья, которые проснулись поздно, могут посмотреть записанную передачу. Прощайте.
После прямого эфира Руан Тан передал вопрос об отправке призов победителям умной экономке Сяо Бай. Быстро позавтракав сам, он упаковал в коробки две миски отвара и четыре миски жареных пирогов с репой. Одна из мисок с отваром предназначалась для Руан Юя, а другая - для Хэ Юнь Чэня и пироги с жареной репой.
Позже он взял такси и поехал в больницу. После того, как накормил брата и велел ему слушать доктора, Руан Тан взял подвешенный автомобиль и поехал в военный штаб.
В качестве консультанта Руан Тан без помех вошёл в военный штаб. Он взял одну из подвешенных машин к зданию военного управления, и как раз в тот момент, когда он колебался, передать ли еду Хэ Юнь Чэню, или сказать ему, чтобы он спустился и забрал её, кто-то позади него внезапно окликнул его.
- Мистер Руан?
Руан Тан обернулся и увидел честного и красивого офицера, который улыбался ему.
- Здравствуйте, я Руан Тан. Могу я спросить, кто вы?
- Я Ли Кай, адъютант маршала Хэ. Я тоже ваш поклонник, - Ли Кай также знал о близких отношениях между маршалом и Руан Таном. Увидев, что он что-то держит в руке, он спросил: - Вы пришли сюда искать маршала?
Руан Тан кивнул. - Да.
Ли Кай показал "конечно" взглядом. Он не мог не восхищаться и немного завидовать их маршалу. Будучи другом Руан Тана, маршал, несомненно, получал удовольствие от хорошей еды. Он также хотел подружиться с Руан Таном!
С тех пор как в зале прямого эфира появлялось всё больше и больше людей, прошло очень много времени с тех пор, как он выиграл приз...
- Вы действительно хорошо обращаетесь с маршалом. Вы знали, что завтра у маршала будет день рождения, поэтому пришли, чтобы сделать ему подарок?
- А? День рождения? Завтра? - Руан Тан был потрясён, когда услышал это. Он не знал, что у того скоро будет день рождения. И не только скоро, но и завтра! Хэ Юнь Чэнь вообще не упоминал об этом.
Ли Кай не ожидал, что он не знает об этом, поэтому он тоже был немного удивлен. - А? Вы не знали? Тогда это?..
- Это завтрак, который я приготовил. Я решил дать ему немного.
- Маршал на совещании, - сказал Ли Кай. - Вы можете пойти наверх и подождать его, или я могу отнести.
- Раз уж он на совещании. Я не стану его беспокоить. Пожалуйста, помогите мне передать это ему, - услышав, что Хэ Юнь Чэнь на совещании, он передал ему коробку и с задумчивым видом направился в столовую.
Теперь, когда время поджимало, он очень тщательно обдумывал, какой подарок преподнести Хэ Юнь Чэню.
В военную столовую вошёл Руан Тан. Поскольку время обеда ещё не наступило, там не было никого, кроме нескольких умных роботов, делавших ежедневную уборку. Руан Тан направился к задней кухне. На двери был также установлен интеллектуальный терминал, который проверяет личность персонала. В конце концов, это было связано с безопасностью питания солдат во всей армии. Людям, не имеющим полномочий, вход был категорически запрещён.
Руан Тан прижал ладонь к умному терминалу у двери. После того, как его биометрическая личность была подтверждена, дверь автоматически открылась.
- Учитель! - несколько человек, которые были заняты на кухне, услышав звук открывающейся двери, оглянулись и были очень удивлены, увидев, что это был Руан Тан.
Хотя Руан Тан не часто приходил в военную столовую, чтобы проинструктировать их, он всё ещё поддерживал контакт со своими шестью учениками, чтобы ответить на их вопросы о приготовлении пищи. Шестеро из них также смотрели его прямые трансляции и учились на его видео. Теперь все шестеро считали Руан Тана своим учителем и называли его уже не "Учитель Руан Тан", как раньше, а просто "Учитель".
- Ну и что же вы все делаете? - с улыбкой спросил Руан Тан.
- Мы обсуждаем меню на сегодняшний обед, - немедленно ответил Вэнь Цзян.
- А? Что вы собираетесь сделать?
Вэнь Цзян кивнул и доложил: - Соусные рёбрышки, томатный омлет, горячий и кислый тёртый картофель, яичница-болтунья, огурец и жареная свинина, зелёный перец и жареная свинина, картофельное и говяжье рагу, тушёная курица и грибы, томатный суп тофу, зимний суп из свиных рёбер с дыней. Всего восемь блюд и два супа.
- Мило, - слегка кивнул Руан Тан. Он был очень рад видеть, что они научились готовить новые блюда.
Он поговорил с ними ещё немного, а потом отпустил их делать свою работу.
Несколько учеников занялись приготовлением продуктов, в то время как Руан Тан сидел в стороне и думал о том, какой подарок приготовить для Хэ Юнь Чэня. Праздничный торт был обязательным, а лапша долголетия была незаменимой. Шаутао и яйца также были очень характерны для великих благословений.
Думая об этом, Руан Тан не мог удержаться от горького смешка. Он действительно не мог изменить своей привычке. Когда речь заходит о днях рождения, первое, что приходит на ум, - это еда. В конце концов, единственное, что он мог делать достаточно хорошо, - это готовить.
Вместо того, чтобы ломать голову над подарком на день рождения, лучше было тщательно подготовить праздничный банкет и позволить Хэ Юнь Чэню есть в своё удовольствие.
В этот момент коммуникатор Руан Тана зазвенел. Он взглянул на экран и увидел, что это был Хэ Юнь И.
- Старший брат Хэ? - Руан Тан немедленно принял вызов.
- Сяо Тан, ты сегодня свободен? - в голосе Хэ Юнь И звучала насмешка.
- Я свободен. Может быть, старшему брату нужна помощь?
- Академия Наук только что восстановила два новых ингредиента. Они выглядят немного странно. Я хотел бы пригласить тебя взглянуть. Кроме того, здесь есть большой сюрприз для тебя.
- Сюрприз? - Руан Тан был немного любопытен и охотно согласился. - Хорошо, я сейчас же отправлюсь туда на подвесной машине.
Затем он сделал паузу и спросил: - Ах да, старший брат Хэ. Я слышал, что завтра день рождения Чэнь. У тебя есть... какие-нибудь планы насчёт него?
В конце концов, у него есть семья. Если у их семьи уже есть планы отпраздновать его день рождения, то ему нужно думать о других способах.
- Да, завтра у него день рождения, но что нам делать? - спросил Хэ Юнь И с некоторым сомнением.
Похоже, они вообще не собирались праздновать день рождения Хэ Юнь Чэня, и Руан Тан не мог не колебаться: - Разве ты... не готовишь праздничный пир или что-то в этом роде?
- Праздник в честь дня рождения? Это просто день рождения. Просто пошлите ему подарок. Нужно ли нам праздновать?
Дело не в том, что он намеренно игнорировал своего младшего брата, а в том, что люди синей звёздной Империи не имели понятия о днях рождения. В конце концов, они привыкли принимать питательные растворы в течение длительного времени, но ни одна группа людей не собиралась вокруг коробки с питательными растворами, чтобы отпраздновать свой день рождения. Раньше, когда у братьев были дни рождения, они обычно брали выходной и делали что-то, что им нравилось; возможно, играли в какие-то битвы мехов в звездной сети. После этого некоторые друзья и родственники дарили им подарки.
- Тогда, может быть, мне лучше подготовить вечеринку по случаю Дня рождения?
- Ладно, без проблем, - пока было что-то вкусное, чтобы поесть, Хэ Юнь И не возражал: - Где вы собираетесь это сделать?
- Это... - Руан Тан тоже немного поколебался. Он ещё не купил дом. Его квартира была слишком маленькой. Можно было бы развлечь, может быть, трёх или четырёх человек, но больше этого было бы невозможно.
- Лучше сделать это у нас дома. Разве ты не собираешься сегодня поискать дом? Ты можешь просто прийти к нам домой и остаться на ночь.
- А это не будет хлопотно? - Руан Тан немного колебался. В конце концов, у семьи Хэ тоже были мать и отец. Один из них даже был большим боссом платформы прямого эфира. Он всегда чувствовал, что его приезд может повлиять на их работу.
Хэ Юнь И рассмеялся: - Всё в порядке, они тоже очень любят тебя.
- Ну тогда... - кивнул Руан Тан. - Я не знаю, кого пригласить. Извини, но мне придётся попросить старшего брата, чтобы он составил список. Могу я узнать, сколько там будет народу?
- Ну конечно! - Хэ Юнь И быстро согласился: - Тогда иди сюда. Тебе также понадобится много вещей с моей стороны.
- Ладно! Спасибо тебе, старший братец Хэ!
Руан Тан послал сообщение Хэ Юнь Чэню, сообщив ему, что он собирается в Академию Наук. После того, как Хэ Юнь Чэнь закончит этим вечером, он сможет пойти в Академию, чтобы найти его.
Хэ Юнь Чэнь, естественно, согласился.
Руан Тан тут же вызвал подвесную машину и поехал в Академию Наук.
Хэ Юнь И лично подошёл к двери, чтобы забрать его и отвезти в исследовательскую лабораторию. Судя по двум новым ингредиентам, которые они только что восстановили, это было действительно необъяснимо.
- Посмотри на это. Когда мы впервые восстановили эмбрионы, они всё ещё были маленькими чёрными пятнышками, и мы не знали, что это такое. Потом, через несколько дней, у них вырос хвост, а потом появились ноги. Они позеленели, становились всё больше и больше, и ещё уродливее. Эти твари не ядовиты, но... может быть, их вообще нельзя есть? - Хэ Юнь И повёл его в лабораторию №1, указывая на содержимое культивационной камеры.
Руан Тан шагнул вперёд, чтобы посмотреть на него, и не смог удержаться от смеха. Он подумал, что это что-то странное, но не лягушка ли это? Вок жареная лягушка-бык была очень вкусной. Хотя многие люди выражали отвращение к этому ингредиенту, Руан Тан был вполне удовлетворён этим новым ингредиентом.
- Брат Хэ, будь уверен, эти ингредиенты можно есть.
- Но разве это вкусно? - Хэ Юнь И тут же парировал, испугавшись, что играет словами.
- Очень вкусно, - усмехнулся Руан Тан.
- Это хорошо, это хорошо, - Хэ Юнь И снова и снова кивал, так как Руан Тан сказал, что это было восхитительно, то это должно быть восхитительно.
Хэ Юнь И и Руан Тан прибыли во вторую лабораторию. Содержимое культивационной камеры показалось ему знакомым.
- Есть ещё и этот. Мы не знаем, что происходит. На самом деле он похож на гигантского омара с девятнадцатой планеты, но гораздо меньше. Должно ли это быть съедобным?
- Раки! - Руан Тан внезапно просиял. Это была настоящая земная еда, а не инопланетный вариант! С этим ингредиентом банкет по случаю Дня Рождения Хэ Юнь Чэня можно было бы сделать ещё более вкусным.
Увидев эти два ингредиента, Руан Тан бессознательно начал планировать меню Дня рождения в своей голове. Поскольку это был банкет по случаю Дня рождения, хотя у Империи голубой звезды не было привычки отмечать дни рождения, это, конечно, будет не только четверо из пяти членов семьи. Порции не могут быть маленькими, иначе их не хватит на всех.
Так как Хэ Юнь Чэнь любил острую пищу, Руан Тан намеревался сосредоточиться на сычуаньской кухне для своего банкета по случаю Дня рождения. Острая курица, рубленый перец чили, рыбья голова, мапо тофу, острый краб, рыба Шуй Чжу, вок жареная лягушка-бык, острый рак, окунь Цян Го, дважды приготовленная свинина, яйца Фуа-Гра на пару и чесночные гребешки. Для супа он приготовит томатный и картофельный суп из говядины, а для основного блюда Дэн-дан-Миан, Шаутао и праздничный торт.
- Ладно, проблема решена. Пойдём посмотрим, какой сюрприз мы приготовили для тебя, - Хэ Юнь И рассмеялся. - О той счастливой воде, о которой ты упоминал. Мы разработали три версии, но я не знаю, какая из них на вкус похожа на ту, что ты описал. Будет лучше, если ты пойдёшь и попробуешь её, - Хэ Юнь И не заметил, что Руан Тан отвлёкся, и отвёл его в соседнюю лабораторию.
- Ладно! - услышав это, Руан Тан немедленно пришёл в себя. Он не знал, была ли это кола или пиво, которое они разработали, но в любом случае там будут напитки для вечеринки Хэ Юнь Чэня. Так уж получилось, что на пиру были только острые блюда. Сочетание их с холодной шипучей колой или ледяным пивом было бы действительно освежающим.
Когда он прибыл в лабораторию, у него было три стакана с черными напитками, которые все еще пузырились, и Руан Тан попробовал их один за другим.
Руан Тан сделал глоток, и его глаза загорелись. Академия Наук действительно была полна талантливых исследователей. Всего за несколько дней они почти правильно оценили вкус этих напитков. Было три сорта колы, один из которых был немного лёгким и немного напоминал диетическую колу. Другой был чуть слаще, а второй - на вкус как китайское лекарство.
- Эти два не так уж плохи, но лучше немного разбавить вкус второго стакана, - Руан Тан указал на первый и второй стаканы, которые он только что попробовал.
- Ладно, я понял.
- Ну, старший брат Хэ, А как насчёт вина для приготовления пищи, которое я просил? Как продвигаются исследования? - Руан Тан давно мечтал о кулинарном вине. Готовить без него было действительно неудобно.
- Ах... чуть не забыл. Вчера я слышал отчёт, в котором говорилось, что образец готов, но вкус немного странный. Пойдём со мной.
Хэ Юнь И отвёл Руан Тана в другую лабораторию, чтобы попробовать образец кулинарного вина, который они только что разработали.
- О... вот оно! - Руан Тан сделал глоток и удовлетворённо улыбнулся.
Приготовление вина имело эффект удаления рыбности и подчеркивания вкуса пищи. Его можно считать обязательным при приготовлении мяса. С приготовлением вина вкус блюд на Дне рождения будет значительно улучшен.
Поездка в Академию Наук была очень плодотворной, и Руан Тан остался чрезвычайно доволен.
Он стоял у ворот Академии Наук и ждал, когда Хэ Юнь Чэнь подойдёт к нему. Он посмотрел на него и не смог удержаться, чтобы не сказать: - Вы двое очень хорошо ладите, - он театрально вздохнул и, увидев, что Руан Тан смотрит на него, сказал: - Мой день рождения на три месяца позже, чем у А'Чэна.
- Ладно, без проблем, - естественно, Руан Тан не отвергнет свет науки.
Хэ Юнь И удовлетворённо кивнул, а затем сказал, что приготовит эти ингредиенты и отправит их домой завтра утром. Что же касается того, как скрыть это от Хэ Юнь Чэня, то он нисколько не волновался. - У этого парня вообще нет никаких интересов. Он никогда по-настоящему не заботился о днях рождения. Он обязательно поедет в военный штаб, как обычно. Можешь быть спокоен.
Руан Тан кивнул и кое-что вспомнил. Он сказал: - Ах, да, старший брат Хэ, я помню, когда ты вернулся с 19-той, ты принёс несколько водных монстров для исследования. Мне интересно, ты можешь дать мне некоторых?
- Не проблема, - Хэ Юнь И подал знак рукой, и тут они увидели плывущую на большой скорости машину, приближающуюся сверху, поэтому он сказал: - Твой Чэнь Гэ здесь, продолжай.
Он смотрел, как Руан Тан радостно попрощался и побежал к Хэ Юнь Чэню. На серьёзном лице Хэ Юнь Чэня тоже была редкая улыбка. После того, как они сели в машину и уехали, Хэ Юнь И не смог сдержать легкой улыбки и покачал головой.
Сначала он беспокоился, что его младший брат слишком замкнут, чтобы даже пойти и преследовать кого-то. Но теперь, похоже, скоро железное дерево зацветёт.
- Тан, мой брат только что сказал, что ты останешься у нас на ночь? - спросил Хэ Юнь Чэнь.
- Да... старший брат, он был очень увлечен этим, - на самом деле, если бы не было желания потратить хотя бы одну минуту на подготовку к банкету по случаю дня рождения Хэ Юнь Чэня, Руан Тан не хотел бы навязывать так много. - Не будет ли это слишком большим навязыванием?
- Нет! - твёрдо сказал Хэ Юнь Чэнь. - Ты очень нравишься моим родителям.
Услышав это, улыбка на лице Руан Тана не могла не расшириться. На его щеке виднелась ямочка, очень похожая на ямочку младшего брата. Увидев это, у Хэ Юнь Чэня зачесалось сердце. Он невольно потянулся и потёр голову.
- Приехали, - Хэ Юнь Чэнь припарковал подвешенный автомобиль перед домом.
Семья Хэ жила в очень известном элитном жилом районе столицы. Все это были виллы на одну семью с маленькими садиками позади. Они были сделаны в европейском стиле, и окружающая среда была мирной и тихой, что соответствовало предпочтениям Руан Тана.
- Я спрашивал вчера. Здесь продаются два дома. Я договорился о встрече, чтобы посмотреть дом онлайн и получил два часа доступа, - Хэ Юнь Чэнь вышел из машины и постучал своим коммуникатором по умному терминалу перед домом. Дверь автоматически открылась: - Войди и посмотри.
За Хэ Юнь Чэнем вошёл Руан Тан. Этот дом был "маленькой" квартирой. Она была разделена на верхний и нижний этажи. Общая площадь здания составляла более 300 квадратных метров. На первом этаже располагались кухня и гостиная. На верхнем этаже располагались две спальни. И наверху, и внизу была ванная комната. Комнаты были светлые и просторные, а окна от пола до потолка на первом этаже выходили прямо в сад. Хотя здесь не было никаких украшений или мебели, Руан Тан был вполне доволен этим домом. Во всяком случае, нынешняя технология была очень развита. Он просто найдёт компанию по дизайну интерьера, разработает план отделки, а затем в дом с максимальной скоростью придут роботы-строители. Самое долгое время, которое это займёт, - всего одна неделя. Это было действительно быстро и удобно.
- Сколько стоит этот дом? - Руан Тан спросил Хэ Юнь Чэня.
- 4,35 миллиона, - в конце концов, это был элитный жилой район столицы звезды, и цена домов, безусловно, не будет дешёвой.
Руан Тан спокойно кивнул. Помимо доходов от прямых трансляций, он также имел долю от Академии Наук и премию от Ассоциации поваров.
Затем он повёл Юнь Чэня посмотреть второй дом, выставленный на продажу. Этот дом был похож на дом Хэ Юнь Чэня. Это было трехэтажное здание общей площадью более 500 квадратных метров. Точно так же гостиная и кухня находились на первом этаже. На втором этаже располагались две спальни, а на третьем - большая хозяйская спальня и кабинет. На каждом этаже была отдельная ванная комната, подходящая для проживания с большим количеством членов семьи.
В этом доме жили и раньше, поэтому он был обставлен в строгом минималистском стиле. Это выглядело довольно хорошо.
- Чэнь, сколько стоит этот дом?
- 6,2 миллиона.
Соотношение цены и качества было довольно благоприятным, но дом был слишком большим. Если в этом доме будут жить только он и Руан Юй, это будет очень расточительно.
Руан Тан был очень прямолинейным человеком. Поскольку он был доволен окружающей средой и домом в этом районе, и вдобавок ко всему, он мог быть соседом со своими хорошими друзьями, у него не было никакого интереса тратить время на поездки в другие места, чтобы увидеть другие дома.
- Чэнь, я бы хотел купить первый дом.
- Ну, этот дом тебе больше подходит, - Хэ Юнь Чэнь кивнул, затем включил свой коммуникатор и послал Руан Тану ссылку на покупку дома.
Руан Тан напрямую подал заявку на покупку дома и оплатил стоимость дома и связанные с этим налоги. По истечении 12-часового периода проверки права собственности на дом будут изменены на его имя.
- Поздравляю, в будущем мы будем соседями.
- Спасибо, и ты всегда можешь прийти на ужин, - сказал Руан Тан с улыбкой.
- Я так и сделаю, - Хэ Юнь Чэнь был очень счастлив быть соседом с Руан Таном. В будущем он сможет видеться с ним каждый день.
Этот дом находится очень близко к дому Хэ Юнь Чэня, всего в двух дорогах друг от друга. Двое людей весело болтали и вскоре пришли в дом семьи Хэ. Как только они вошли в дверь, они почувствовали запах чего-то готовящегося.
Услышав, как открылась дверь, Ран Цзин, готовившая еду в фартуке, вышла из кухни и сразу же увидела рядом с сыном - Руан Тана. Её глаза тут же загорелись.
- Тётя, привет, - увидев эту красивую женщину средних лет, чья аура кричала "сильная карьеристка" с головы до ног, Руан Тан понял, что она, должно быть, мать Хэ Юнь Чэня.
- Ого, ооо, вы Руан Тан? - Ран Цзин с улыбкой посмотрела на Руан Тана. Этот ребёнок был даже красивее, чем он выглядел в своих прямых передачах, и он был таким милым и вежливым. Она сразу же прониклась к нему симпатией.
- Да... - посетив их в первый раз, Руан Тан был по понятным причинам сдержан. Прежде чем отправиться в дом родственников и друзей, он должен был принести какой-нибудь небольшой подарок, но решение прийти сегодня было принято поспешно, и у него не было времени подготовиться. Подумав об этом, Руан Тан спросил: - Тетя, вы готовите? Вам нужна какая-нибудь помощь?
- Ну да! - Ран Цзин была очень счастлива и поспешно пригласила его войти. - Я часто смотрю ваши прямые трансляции и учусь готовить блюда из них. Мой муж и сын никогда не хотели есть пищу, которую я готовила, но теперь они принимают её. Это всё благодаря вам.
- Тетушка, вы слишком много мне приписываете. Это потому, что вы так быстро научились... - говорил он, направляясь на кухню, оставляя Хэ Юнь Чэня, которого игнорировала его собственная мать, неподвижно стоящим у двери.
Со щелчком дверь снова открылась, и Хэ Юнь И, который только что вышел из офиса, вошел и столкнулся с Хэ Юн Чэнем, который блокировал дверь.
- Ой! - ему показалось, что он ударился о железную плиту. Хэ Юнь И сделал два шага назад. Он обиженно посмотрел на брата, который вёл себя как дверной Бог. - Что ты тут тупо стоишь?
- Ничего страшного, я только что вошёл, - Хэ Юнь Чэнь сделал вид, что вошёл.
- Эй! Не уходи! А как насчёт А'Тана? Разве он не вернулся с тобой? - Хэ Юнь И закончил свою работу и поспешил обратно, без сомнения, чтобы спокойно посоветоваться с Руан Таном о завтрашних делах.
- Готовит на кухне с мамой.
- А? Как мы можем заставить гостя делать эту работу? Но... мама хорошо поработала, ха-ха-ха, - Хэ Юнь И был очень счастлив, что сможет попробовать еду Руан Тана.
Прежде чем они вернулись, Ран Цзин приготовила Ди Сан Сянь и немного острого жаркого. Руан Тан приготовил два блюда и суп — куриные ломтики в масле Чили и мясной пирог, тушённый в яйцах, а также суп из редиски и рёбрышек. Все блюда готовились легко и быстро. Меньше чем за час все блюда были сделаны.
Аромат, доносившийся из кухни, заставил обоих братьев сидеть в гостиной и жадно глотать воздух.
В это время Хэ Вэй Е тоже вернулся домой. Увидев двух братьев, сидящих в гостиной и с тоской глядящих на кухню, он слегка нахмурился.
- В чём дело?
- Папа, ты вернулся? Сегодня Руан Тан здесь в качестве гостя! Он готовит с мамой на кухне! - Хэ Юнь И понял, о чём хотел спросить его отец.
- Этот пищевой ведущий? - спросил Хэ Вэй Е.
Хэ Юнь И: - ...
Пищевой ведущий... что это было за ужасное описание? Но Руан Тан был киноимператором, так что, похоже, в этом описании не было ничего плохого...
- Да.
Хэ Вэй Е слегка кивнул и передал своё пальто умной вешалке. Он вернулся и сел за обеденный стол, вымыв руки в ванной.
Когда Ран Цзин и Руан Тан вышли из кухни, они увидели трех мужчин из семьи Хэ, сидящих за обеденным столом.
- Тан Тан! Это мой муж, - во время приготовления пищи Ран Цзин чувствовала себя намного ближе к Руан Тану.
- Привет, дядя, - Руан Тан быстро и вежливо поздоровался с ним.
- Привет, - Хэ Вэй Е слегка кивнул, и едва заметная улыбка появилась на его холодном лице.
- Пойдём, пойдём. Давайте поедим!
Вскоре была подана еда. Поскольку у мужчин из семьи Хэ был большой аппетит, Ран Цзин и Руан Тан готовили очень большие порции.
Хотя Ди Сань Сянь и острый стир-фрай Ран Цзин были неплохими, очевидно, блюда Руан Тана были более популярны.
- А'Тан, что это за два блюда? Ты ведь не делал их раньше, не так ли? - пока палочки Хэ Юнь И падали на тарелки, как капли дождя, он всё ещё не забывал говорить с Руан Таном.
- Это кусочки курицы в масле чили и мясной пирог, тушеный в яйцах, - кусочки курицы в масле чили - это кусочки вареной куриной грудки, покрытые соломкой из огурцов. Соль, измельчённый чеснок и масло чили и другие подобные приправы были смешаны вместе, чтобы создать своего рода заправку. Он был острым и освежающим на вкус и очень хорошо сочетался с рисом. Мясной пирог, тушёный в яйцах, представлял собой блюдо, в котором фарш был приправлен солью и соевым соусом, а затем приготовлен на пару с яйцами. Вкус мяса и яиц дополняли друг друга и составляли восхитительное блюдо.
- Это восхитительно, А'Тан, твоё мастерство просто изумительно!
- Тётушкины блюда тоже вкусные, - немного смутился Руан Тан.
И хозяева, и гость очень наслаждались едой. Хотя Хэ Вэй Е был постоянно невыразителен, легко было заметить, что он стал более расслабленным и непринуждённым. Очевидно, он не был против визита Руан Тана. Остальные трое были очень приветливы.
Было просто немного хлопотно при распределении комнат ночью. В семье Хэ было всего три спальни. Два брата Хэ Юн Чэнь и Хэ Юнь И находились в двух спальнях на втором этаже. Хэ Вэй Е и Ран Цзин находились в хозяйской спальне на третьем этаже. В кабинете на третьем этаже был диван-кровать, но не стоит позволять гостю спать там.
- Я буду спать в кабинете. А'Тан, ты можешь спать в моей комнате, - предложил Хэ Юнь Чэнь.
- Нет, нет, нет, - Руан Тан поспешно отказался. Он уже доставлял им неприятности, оставаясь на ночь. Как он мог быть настолько груб, чтобы заставить хозяина комнаты спать в кабинете? - Может быть, лучше просто спать вместе? В любом случае, мы оба мужчины, так что можем просто втиснуться вместе.
Спать... спать... спать вместе?..
Хэ Юнь Чэнь почувствовал, как перед ним взорвался разноцветный фейерверк, и его голова внезапно опустела. Он даже не мог сохранить презентабельное выражение лица.
Да, они оба были хорошими братьями, и оба были мужчинами. Это нормально... вместе... но...
- Ладно, в любом случае, твоя кровать достаточно большая, - Хэ Юнь И, не моргнув глазом, бросил взгляд на своего глупого брата. С улыбкой, которая ещё не была улыбкой, он сказал: - Я думаю, что он тоже очень счастлив.
Ох уж этот глупый братец. Похоже, его уже не спасти.
Когда он вошёл в комнату Хэ Юнь Чэня, Руан Тан не мог не вздохнуть о преимуществах большого дома. Одна только эта спальня была сравнима размерами с его маленькой однокомнатной квартирой. Номер был чистым, оформленным в монохромном стиле, он хорошо сочетался с личностью владельца. Пол был покрыт мягким ковром, и ступать по нему было очень удобно. В комнате была установлена большая мягкая кровать шириной не менее 2,5 метра. Просто глядя на неё, люди чувствовали себя вполне комфортно. Хотелось пойти и лечь на неё.
В комнате была также большая индукционная кабина, точно такая же, как та, которую он впервые увидел в военном штабе. Это должно быть для того, когда Хэ Юнь Чэнь хотел войти в виртуальную боевую систему. Шкафы, книжные шкафы и прочая мебель были на месте. Там же была отдельная гравитационная тренировочная комната с некоторыми тренажёрами.
Руан Тан был в приподнятом настроении, когда осматривал комнату Хэ Юнь Чэня. Потом он почувствовал, что должен сделать свой новый дом таким же уютным, как этот.
- Чэнь, где ванная? Я бы хотел принять душ, - у Руан Тана появилась привычка принимать душ каждый день.
Ду-душ...
Хэ Юнь Чэнь глубоко вздохнул. У него было напряжённое лицо, и он указал на дверь в правой части комнаты.
- Окей, - Руан Тан снял пальто и направился в ванную. - Кстати, Чэнь, можно мне взять полотенце? Я только что купил туалетные принадлежности и смену одежды. Она должна скоро прибыть. Чэнь, не мог бы ты подписать доставку для меня?
- Окей...
Вскоре из ванной донёсся звук льющейся воды, и он продолжал глубоко дышать. Затем он повернулся и вышел из комнаты. Он спустился вниз, чтобы расписаться в получении покупки для Руан Тана.
Скорость межзвёздного экспресса была очень высокой, и товары доставлялись в течение нескольких минут. Хэ Юнь Чэнь отнёс пакет наверх и распаковал его. Он обнаружил там пару нижнего белья, тонкий халат и набор дорожных принадлежностей.
Его взгляд был прикован к паре белых трусов. Он прикинул размеры Руан Тана, и тут его нос начал нагреваться. Он тут же обхватил голову руками и заставил себя отвести взгляд.
- Чэнь, я закончил с душем. Пришла ли доставка? - донёсся из ванной голос Руан Тана.
- Вот она, - Хэ Юнь Чэнь продолжал давить на своё сердце, которое продолжало прыгать. Он пытался ответить в спокойной и сдержанной манере.
- Извини, что беспокою. Не мог бы ты передать их мне? - дверь ванной тут же приоткрылась, и оттуда высунулась мокрая рука. Кожа Руан Тана была особенно светлой, и при свете она выглядела как фарфор высшего качества с его гладким и блестящим блеском. На нём было несколько капель воды, которые не были стёрты. Они сверкали, как бриллианты, которые извивались вокруг его кожи.
Хэ Юнь Чэнь внезапно закрыл глаза. Он схватил всю эту одежду и небрежно запихал её ему в руку.
Гладкая и нежная рука вернулась внутрь, и дверь ванной снова закрылась.
Приняв освежающий и расслабляющий душ, Руан Тан вышел из ванной в тонком ночном халате. Он был свободно завязан вокруг талии, обнажая белую грудь. Из-за горячего пара из душа его кожа порозовела. Хэ Юнь Чэнь увидел его и не мог отвести глаз.
- Чэнь, ты не собираешься принять душ? - спросил Руан Тан, вытирая волосы полотенцем.
- Я собираюсь принять душ, - Хэ Юнь Чэнь поспешно бросил эти слова и бросился прямо в ванную.
Повернув выключатель, обжигающе холодная вода сразу же брызнула из душевой головки, погасив пламя, которое не должно было быть зажжено.
Руан Тан был совершенно не в курсе бурного настроения Хэ Юнь Чэня. Пока Хэ Юнь Чэнь принимал душ, он быстро включил коммуникатор и просмотрел сайт покупок. Он добавил в корзину все ингредиенты, которые могли понадобиться ему завтра. Он подождёт, пока количество гостей не будет подтверждено, прежде чем сделать покупку.
Когда Хэ вышел из ванной, то увидел Руан Тана, лежащего на большой кровати на животе. Он возился со своим коммуникатором, вытянув вперед две гладкие и стройные ноги, отчего они казались особенно длинными и прямыми. Пухлые пальцы Руан Тана время от времени ёрзали, как у ребёнка. Ночная рубашка была в беспорядке из-за его плохой осанки, и он смутно видел полные круглые ягодицы, покрытые этими белыми трусами.
Хэ Юнь Чэнь подсознательно протянул руку и зажал нос...
- Чэнь! Ты закончил с душем? Иди спать! - Руан Тан, который жил в мужском общежитии, когда учился в колледже в своей предыдущей жизни, также испытал тесноту в постели со своими одноклассниками, когда они путешествовали, поэтому он невинно позвал Хэ Юнь Чэня, не имея никакого другого смысла за своими словами.
- Окей...
- Брат Чэнь, ты в отличной форме! - завистливо вздохнул Руан Тан, когда подошёл Юнь Чэнь. Широкие плечи, узкая талия, толстые длинные ноги, тугие мышцы и красивые, изящные линии. Это была просто стандартная модель фигуры. - У Хэ Юнь Чэня под этим халатом, вероятно, есть много всего, - подумал Руан Тан. Это определённо было намного лучше, чем его собственное слабое и бледное цыплячье телосложение...
Под пристальным взглядом слегка пылких глаз Руан Тана, Хэ сжал губы, чувствуя, что это ошибочное пламя, казалось, снова вспыхнуло в его теле.
Видя, что Руан Тан выглядит так, словно всё ещё хочет протянуть руку и прикоснуться, сердце Хэ Юнь Чэня сильно подпрыгнуло. Он подошел в два или три шага, распахнул одеяло и накрыл им всё тело Руан Тана. Обеими руками надавив на одеяло, он сделал глубокий вдох. Он аккуратно застегнул одежду и лёг рядом. - Давай спать, - тихо сказал он.
Руан Тан, думая о том, что он не мог не поддразнить его, почувствовал, как его щёки заливает румянец. Он натянул одеяло до подбородка и обнаружил, что тот не укрыт одеялом. Поэтому он отдал ему половину одеяла и прошептал: - Спокойной ночи, - затем он закрыл глаза и вскоре заснул.
После хорошего ночного отдыха.
Когда на следующий день Руан Тан встал, Хэ Юнь Чэня уже не было в постели. Руан Тан лениво потянулся, а затем, с глазами, всё ещё затуманенными сном, встал с кровати и умылся.
Внизу он обнаружил, что Хэ Юнь Чэнь сидит на диване, полулежа на его спинке. В его глазах появился намёк на усталость.
- Чэнь, ты плохо спал вчера? Это из-за того, что я ворочался в постели и мешал тебе? - Руан Тан чувствовал себя очень виноватым.
Хэ Юнь Чэнь сказал: - Нет, я... думал вчера.
Руан Тан кивнул, но в глубине души всё ещё думал, что это действительно его вина. Поэтому он вызвался приготовить завтрак. Восхитительные вареники на пару, креветки и рыбное филе были высоко оценены всеми.
После еды и питья вся семья собралась на работу.
- А'Тан, я высажу тебя там, куда тебе нужно. Ты едешь домой или в военный штаб? - Хэ Юнь Чэнь спросил Руан Тана.
- Я сегодня же поеду в Академию Наук. Я могу просто прокатиться со старшим братом Хэ. Чэнь, ты не поможешь мне отнести этот отвар к Руан Юй? - Руан Тан протянул ему консервную коробку с креветками и рыбным филе.
- Окей, - Хэ Юнь Чэнь подавил необъяснимое разочарование, которое он почувствовал. Он взял коробку и вышел.
Вскоре в доме остались только Хэ Юнь И и Руан Тан. Хэ Юнь И не мог удержаться от смеха: - Слушай, разве я не говорил, что он болван? Наверное, он даже не заметил, что сегодня его день рождения.
Руан Тан не смог сдержать улыбки: - Старший брат Хэ, ты сказал тёте и дяде?
- Я им уже сказал. Сегодня вечером они точно придут домой вовремя. Они также сообщат некоторым из наших близких родственников и друзей, чтобы они пришли и отпраздновали.
- Сколько народу будет сегодня вечером? - Руан Тан начал обдумывать это в уме.
- Там должно быть около дюжины человек, - Хэ Юнь И произвёл мысленный подсчёт присутствующих. Он сделал паузу, а затем сказал: - На самом деле, ты можешь сделать прямую трансляцию празднования дня рождения сегодня вечером.
В любом случае, вся Империя уже знала, что у него с братьями хорошие отношения. Не было никакой необходимости держать в секрете, что он праздновал день рождения Хэ Юнь Чэня. В то же время, чем больше людей знают о праздновании дня рождения, тем больше пользы это принесёт для распространения и популяризации натуральных ингредиентов.
- Окей, - Руан Тан, конечно, согласился. Это был хороший шанс для Руан Юя, который всё ещё находился в больнице, насладиться вкусом роскошной еды.
Если там будет больше дюжины человек, то почти наверняка им понадобятся два столика. Казалось, что нужно было приготовить ещё немного ингредиентов.
Затем пришло время для Руан Тана заняться делом. Хэ Юнь И ничего не знал о кулинарии. Он ничего не мог сделать, даже если бы остался, поэтому пошёл работать. Руан Тан нуждался в лягушке-быке, раках, коле, кулинарном вине и многом другом. Когда он прибудет в Академию Наук, ему их доставят.
У Руан Тана было слишком много дел, чтобы подготовиться. Если бы он сделал это сам, то не смог бы справиться. Поразмыслив, он открыл коммуникатор и набрал номер президента Гу. Он хотел одолжить его ученика, Тао Аня.
В прошлый раз, на банкете в честь Рутов, Руан Тан и Тао Ань хорошо сотрудничали. Хотя голос Тао Аня был немного громким, а его личность - немного отстранённой, он никогда не дурачился во время работы, и им удавалось работать вместе. С его помощью он, конечно, добьётся вдвое больших результатов с половиной работы. Если бы Тао Ань уже не был учеником президента Гу, он бы давно попытался сделать его своим собственным учеником.
Президент Гу также получил приглашение. Зная, что он собирается готовиться к банкету в честь дня Рождения Хэ Юнь Чэня, он, естественно, согласился. Если бы он не был ограничен своей личностью, то сам с удовольствием играл бы вторую скрипку с "Руан Таном". После окончания разговора с Руан Таном. Он притянул к себе своего ученика и всыпал ему в уши серьёзные советы. Он сказал ему следовать приказам Руан Тана, делать хорошую работу, слушать, смотреть и учиться, и не беспокоить Руан Тана.
Будучи поклонником Руан Тана, Тао Ань кивнул головой, как курица, клюющая рис. Собрав свои вещи, он бросился прочь.
Он прибыл с доставкой, и они с Руан Таном перенесли вещи на кухню. Затем Руан Тан хлопнул в ладоши и сказал: - Давай начнём.
*********
К вечеру он закончил свою работу и поехал домой.
Когда он вошёл в дом, там было совершенно темно, ни единого огонька. Он едва различал неглубокое дыхание, отчего его красивые брови плотно сошлись на переносице.
Невозможно, чтобы кто-то вторгся в систему безопасности семьи Хэ.
Он медленно наклонился, вынул из сапога кинжал с лёгким лезвием и принял оборонительную позу.
В это время в темноте вспыхнул свет. Хэ Юнь Чэнь уже собирался сделать шаг, когда отчетливо услышал пение. - С Днём Рождения тебя, с Днём Рождения тебя, с Днём рождения, с Днём рождения!..
Эти поющие голоса были очень знакомы Хэ Юнь Чэню. Он тут же сунул кинжал обратно в карман, а затем недоверчиво посмотрел в сторону огня.
Руан Тан толкал тележку с пирогом в сторону Хэ Юнь Чэня. За ним следовала толпа людей, наблюдавших за захватывающей сценой.
- Чэнь, с Днём рождения, - лицо Руан Тана стало ярче и красивее при свете свечей. Он посмотрел на Хэ Юнь Чэня, слегка нахмурившись, и сказал: - Это праздничный торт. Торопись. Загадай безмолвное желание, а затем задуй свечи. Тогда желание сбудется.
Хэ Юнь Чэнь пристально вгляделся в лицо Руан Тана, молча загадал желание в своём сердце, а затем задул свечи, как велел ему Руан Тан.
После того, как свечи были задуты, зажгли свет. Хэ Юнь Чэнь обнаружил, что в доме собралось много знакомых лиц. Даже Ран Цзин и Хэ Вэй Е были среди них. Гостиная была переделана, и много цветных огней и красивых лент украшали комнату, придавая ей очень праздничный вид.
Хэ Юнь Чэнь спросил, немного удивлённый: - Это?..
- Пожалуйста, садитесь все. Праздник в честь Дня рождения вот-вот начнётся! - сказал Руан Тан с улыбкой.
После того, как Руан Тан поприветствовал всех, чтобы они заняли свои места, он снова отнёс торт на кухню. Это будет принято как десерт.
В гостиной стояли два круглых стола, накрытых праздничными красными скатертями. В центре каждого стола был установлен специальный поворотный стол, чтобы гости могли удобно дотянуться до блюд.
- Спасибо вам всем за то, что нашли время, чтобы отпраздновать день рождения моего брата, - после того, как все расселись, Хэ Юнь И, как один из главных организаторов этого праздника Дня рождения, взял на себя инициативу поприветствовать гостей. - Итак, попробуем вместе - новый напиток под названием Кола, разработанный нашей Академией Наук!
Толпа подняла стоявшие перед ними чашки и сделала глоток. Это был шипучий напиток, и в его сладком вкусе чувствовалась горечь. Сначала они не привыкли к этому, но через некоторое время, они думали, что это был очень вкусный напиток! Да, они чувствовали, что открыли дверь в новый мир.
- Это мы должны благодарить тебя. Не каждый может попробовать стряпню мистера Руана, - все ответили ему улыбкой.
Хэ Юнь Чэнь был ошеломлён, когда его подвели к обеденному столу. Глядя на знакомые лица вокруг, он не мог сдержать прилив тепла, наполнивший его грудь. Он не знал, что такое празднование Дня рождения, но то, что друзья и семья собрались вместе специально для того, чтобы отпраздновать его День рождения, заставляло его чувствовать себя счастливым и наполненным любовью.
Многие люди подходили к Хэ Юнь Чэню, чтобы поболтать с ним и вручить ему свои хорошо приготовленные подарки.
Пока он разговаривал с гостями, Руан Тан и Тао Ань принесли четыре холодных блюда, чтобы хоть как-то успокоить желудок перед подачей горячих блюд.
- Чесночное белое мясо, холодный салат из огурцов, картофельный салат и тушёные куриные ножки. Пожалуйста, наслаждайтесь, - сказал Руан Тан с улыбкой.
- А'Тан, ты тоже должен сесть и поесть с нами, - увидев, что Руан Тан снова возвращается на кухню, он поспешно протянул руку и потянул его на себя.
- Всё в порядке, - все блюда были приготовлены заранее и хранились в шкафу для хранения свежих продуктов. Будет то же самое, если он просто попросит умного робота принести их. Руан Тан последовал его доброму совету и сел рядом с ним. Он взял свой бокал и чокнулся им о бокал Хэ Юнь Чэня. - Чэнь, с Днём рождения.
- Спасибо, - глядя на то, как всё лицо Руан Тана осветилось улыбкой, сердце Хэ Юнь Чэня наполнилось теплом.
Хэ Юнь И опустил голову и сказал несколько слов своему младшему брату. Увидев, что он кивнул, он подал знак Руан Тану, чтобы тот достал камеру. Этот праздничный банкет должен был транслироваться в прямом эфире. Он уже уведомил гостей раньше и только что спросил мнение Хэ Юнь Чэня. После того, как все согласились, он позволил Руан Тану начать прямую трансляцию.
Руан Тан поместил камеру в центре поворотного стола, ограничив диапазон прямой трансляции обеденным столом.
- Всем привет, я - ведущий, Руан Тан. Сегодня День рождения моего хорошего друга, Хэ Юнь Чэня, и я приготовил для него богатый праздничный банкет. Давай попробуем его вместе, - последняя фраза была адресована не только гостям, но и зрителям, наблюдавшим за трансляцией.
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: О! Оказалось, что это День рождения маршала! Я официально ревную! Я также хочу есть еду, лично сделанную ведущим в мой День рождения! QAQ также, с Днём рождения Маршала Хе!]
[Не могу перестать обнимать деревья: С днём рождения, маршал Хэ! Оооо, чесночное белое мясо восхитительно!]
Сладкий и кислый вкус холодного огуречного салата был очень свежим и освежающим, а картофельный салат был мягким и вкусным. Но самыми выдающимися блюдами были чесночное белое мясо и тушёные куриные ножки. Чесночное белое мясо было приготовлено путем смешивания тонких ломтиков свиного брюшка с соевым соусом, чесночным пюре и маслом чили. На вкус он был острым и пикантным. Он имел сильный чесночный привкус и совсем не был жирным. На вкус он был очень вкусный. Руан Тан целый день готовил тушёные куриные ножки. Они хорошо тушились в смеси бульона, соевого соуса и специй. Они впитали в себя весь аромат и были очень вкусными. От одного укуса мясо соскальзывало прямо с костей. Эти люди, которые никогда раньше не ели куриные ножки, не могли перестать их грызть.
В гостиной было очень тихо, ни у кого не было времени поговорить. Все они сели, чтобы поесть.
[Цветущий: Боже мой, эти люди едят слишком быстро! Оставьте нам немного! QAQ]
[Солёная рыба изначально была просто рыбой: А-а-а! Отпусти мои куриные ножки!]
Пожалуй, единственное, что возмущало публику, - это то, как быстро едят гости. Они ели слишком быстро, не давая им возможности почувствовать вкус еды. Но это было намного лучше, чем когда они могли только наблюдать, как гости едят во время банкета.
Умный робот быстро принес на стол первое горячее блюдо. Рыба Шуй Чжу была блюдом, которое подавали на приёме Рутов. К сожалению, в то время зрители не имели возможности ощутить её прелесть. Сегодня у них наконец появился шанс. После того, как умный робот закончил подавать блюдо, он также забрал пустую тарелку обратно на кухню для уборки.
Красный перец и белая рыба были вымочены в кипящем горячем масле. От него всё ещё доносилось какое-то лёгкое потрескивание. Горячий пар был пропитан пряным ароматом, который ударил им прямо в лицо. Рыба была нежной и упругой. Её богатый вкус был трепетно-пряным и пикантным. На вкус она была такой вкусной, что людям хотелось глотать её вместе со своим языком.
[Сон нанке: Ха, такой острый! Оказывается, рыбное филе Шуй Чжу имеет такой вкус! Фантастика!]
[Маленькие ласточки летают и летают: Я не знаю почему, я просто ем виртуальные данные, но это заставляет меня потеть. Не только рыбное филе, но и гарниры под ним восхитительны...]
[Если вы расстроены, то вы расстроены: Неудивительно, что в прошлый раз, когда Руты пришли, они так любили это блюдо. Это действительно вкусно!]
В этот момент подали второе блюдо - большую полную кастрюлю пряных крабов. Ещё до того, как её поднесли к столу, можно было почувствовать неповторимый аромат.
[Подлинный Дьявол: Вау, это водяной монстр с 19-й планеты! Он огромен!]
[Томатный Дузи: О, да! Мясистый и вкусный! Но я не думаю, что это уже доступно на торговом сайте! Интересно, когда я смогу его съесть?..]
[Эколь: А-а-а! Моя крабовая икра! Кто взял мою крабовую икру!]
Время от времени из зала доносились крики. Ведь виртуальные данные основаны на реальных объектах. Как только количество реальных объектов уменьшится, количество, которое они могут попробовать, также уменьшится соответственно. Зрителям оставалось только отчаянно ускориться, чтобы "выхватить пищу из пасти тигра".
Тарелки гостей быстро наполнились ракушками. Умный робот шагнул вперёд, чтобы собрать тарелки и заменить их новыми.
Третьим блюдом был Мапо Тофу, который казался очень простым, но на самом деле, Руан Тан приготовил его с костным бульоном, который он варил в течение шести часов. Тофу впитал в себя всю мясистую пикантность, и вкус был просто изумительным.
[Отдает вяленую рыбу котёнку: Я знаю, что уже ел Мапо Тофу, но это несравнимо с тем блюдом. Этот вкус настолько хорошо!]
[Слабонервный дурак: Это были три последовательных пряных блюда. Может быть, сегодня вечером "ведущий" собирается на пикантный банкет? Я, я не могу есть острую пищу qwq]
[Бай Сюаньюань: Хотя я тоже не очень хорошо разбираюсь в острых блюдах, но эти блюда такие вкусные. Даже если я умираю от остроты, я всё равно хочу их съесть!]
[Это господин Цзю не А'Цзю: Я уже выпил три стакана воды... ничто не может помешать мне есть их!]
Четвёртым блюдом была вок - жареная лягушка-бык. Поскольку это было новое блюдо, после того, как блюдо было подано, Руан Тан также сказал им название блюда и представил этот новый ингредиент всем.
[Дорогой Юань: Боже мой! Почему эти уродливые ингредиенты превращаются в такую хорошую еду?]
[Инь Сяоюй: Да! Я видел эскиз этих ингредиентов на том же торговом сайте. Это было действительно страшно! Я не могу поверить, что эта уродливая вещь может быть такой вкусной после того, как её приготовили.]
[Апрельская горлица щёлкает перьями: Неважно, веришь ты в это или нет! Я съем его первым!]
[Черный бездушный синий Демон: Это! Так! Так! Так! Хорошо! Ааа! Мама спросила, почему я плачу!]
Этот вок - жареная лягушка-бык была обжарена в сухом виде, поэтому поверхность имела слегка хрустящую текстуру, в то время как мясо внутри было нежным и гладким. Мясо можно было легко вытащить из кости. Тщательно приготовленный соус из смеси сычуаньского перца и перца чили полностью покрывал лягушачье мясо. После того, как вы откусили её, пряный вкус взрывался во рту. Вы просто не можете перестать её есть!
Следующим был китайский окунь Цян Го. Руан Тан выбрал большого китайского окуня, который весил шесть фунтов. Затем он сделал более двадцати разрезов на рыбе и затем мариновал её в течение четырёх часов, чтобы рыба впитала больше вкуса. После маринования рыбу обжаривали на сильном огне. Затем жареный перец чили, соевые бобы, толчёный арахис и другие приправы были высыпаны на рыбу и сложены в гору ярко-красного перца.
После того, как их обслужили, все не могли не издать звуки удивления.
Откройте гору Чили, и вся рыба появится. Она выглядела очень острой, но на самом деле, на вкус была в самый раз. Рыба была хрустящей и нежной, и каждый кусочек сопровождался соевыми бобами и толчёным арахисом. Это было удивительно вкусно!
[Необъяснимо следуя за вами: Восхитительно, восхитительно, восхитительно! О Боже мой! Как это может быть так вкусно?!!]
[Хилин Лджи: Оно выглядит очень острым, но на вкус в самый раз. И есть что-то ароматное и хрустящее, это действительно очень вкусно!]
Публика была полна не только похвал, но и гости выражали своё одобрение, набивая свои измазанные маслом рты.
Шестое блюдо - яйца на пару с Фуа-гра - наконец появилось на столе. Это было единственное неострое блюдо после пяти последовательных острых блюд.
Хотя желудки людей в будущем были довольно крепкими, они не могли просто есть острые блюда. Иначе их рты онемеют. Неострое блюдо следует использовать, чтобы облегчить остроту во рту.
Приготовление яиц на пару с фуа-гра производилось путём долбления небольшого отверстия непосредственно в верхней части яйца. Вылейте яйцо и смешайте его с соответствующим количеством соли и перца. Гусиную печень вымачивают, чтобы очистить её от крови, нарезают небольшими кусочками и обжаривают с маслом, пока она не станет золотисто-желтой с обеих сторон. Вылейте смешанную яичную жидкость обратно в яичную скорлупу и выпарьте её в кастрюле. Добавьте икру и фуа-гра поверх приготовленных на пару яиц и добавьте несколько капель пикантного соуса. Готово.
Яйца на пару с фуа-гра распределялись на каждую голову; каждый гость получал по одному. Яйца были вкусные и гладкие, фуа-гра была хрустящей снаружи и нежной внутри. С пухлыми зернами икры, каждая богатая и роскошная на вкус ложка оставляла такое же богатое послевкусие.
[Пьяный Бриз: Я официально не желаю принимать это! Эти люди едят слишком быстро! Я даже не понял, что такое фуа-гра, пока они всё это не проглотили!]
[Маленькая сладкая мамочка Джинни: Эй, я не могла ничего съесть, я такая несчастная!]
Руан Тан увидел их и рассмеялся. Он не мог удержаться и прошептал: - Съешьте мою порцию.
[Персиковый пудинг: Вау, ты такой милый!]
[Маленький прозрачный: Ведущий, я люблю тебя!]
[Просто хочу посмотреть на восход солнца: Боже мой, это действительно вкусно! Эта фуа-гра такая вкусная, жаль, что её так мало...]
[Летающая кукла: Да! Маленькие бусинки на ней тоже восхитительны!]
- В следующий раз, когда у меня будет возможность, я приготовлю всем жареную фуа-гра, чтобы каждый мог наесться досыта.
Седьмым блюдом был цыплёнок чили. Ярко-красный перец чили и золотистый цыплёнок привлекли всеобщее внимание, как только его подали. Два брата семьи Хэ сразу же узнали это блюдо. В течение нескольких дней, когда прямая трансляция была приостановлена, Руан Тан продолжал готовить, как и обычно. В то же время он посылал им часть блюд, которые сам готовил. Хрустящее и нежное мясо и покалывающая пряность этого блюда ещё не вышли у них из головы. Как только это блюдо было подано, они оба не могли дождаться, чтобы попробовать его.
Гости, естественно, были невежливы. Их палочки падали на тарелку, как капли дождя.
Восьмым блюдом была дважды приготовленная свинина, в которой использовалась полосатая свинина, приправленная острым перцем чили, чесноком и другими подобными ингредиентами. Жирное и тонкое свиное брюхо было нарезано очень тонко. Жирные части были почти прозрачными, а мясо, пропитанное пряным маслом и соусом, приобрело розовый глянцевый цвет. Его пряный вкус нёс с собой уникальную пикантность, и хотя оно было жирным, оно не было жирным. Оно также было очень популярно среди гостей.
[Маленькая ласточка летает: Хотя на вкус она не так богата, как красная тушёная свинина, она всё равно очень вкусная.]
[Черный бездушный синий демон: Похоже, что Тан действительно любит острые блюда... каждое блюдо ярко-красное. У меня язык горит, как в огне!]
[Стоун: Это банкет в честь дня рождения маршала Хэ. Очевидно, блюда были приготовлены по его вкусу. На последнем банкете я обнаружил, что маршал питает особую склонность к острым блюдам. [Непростой.JPG]]
[Тень в воде: Вау, выше комментатору - удивительно! Какое острое чувство наблюдения!]
Видя поддразнивания зрителей, Руан Тан не мог не наблюдать за реакцией гостей.
Большинство присутствующих гостей не были знакомы с Руан Таном. Только Бай Чэ, вице-президента Академии Наук, и его невесту Ся Ми он встретил на последнем приёме. Эти двое, похоже, были из тех, кто слаб к острой пище. После каждых двух кусочков блюд они пили колу. Их лбы были покрыты каплями пота, а губы покраснели. Конечно, их языки уже полностью онемели, но они отказывались останавливаться.
Напротив, семья Хэ была намного лучше. Хэ Юнь Чэнь изначально любил острую пищу; он ел блюда довольно быстро. Хэ Вэй Е и Ран Цзин также, казалось, имели сходные вкусовые предпочтения. Чем острее были блюда, тем больше они ели с удовольствием. Даже Хэ Юнь И, который предпочитал более сладкие блюда, был настолько сосредоточен на еде, что даже не поднял головы.
Как шеф-повару, ничто не доставляло большего удовольствия, чем наблюдать, как гости наслаждаются блюдами, которые он приготовил.
Чесночные гребешки были очень большими, и каждому человеку давали по одному. Мякоть гребешков была нежной, пухлой и сочной. Каждый кусочек был мягким и аппетитным, и в нём чувствовался слабый аромат чесночного пюре, совершенно лишённого рыбного привкуса. Более того, Руан Тан также использовал бобы мунг для приготовления атласной вермишелевой лапши. Он приготовил их на пару вместе с гребешками и чесночным пюре, позволяя ему впитывать умами гребешков и свежий вкус чесночного пюре. Каждый укус был полон сочных мясных соков. На вкус это было так хорошо, что невозможно было описать словами.
Вскоре было последнее горячее блюдо, которое стало изюминкой этого Дня рождения - острые раки.
Умный робот сразу же принёс большой железный таз, наполненный ярко-красными пряными раками.
[Чернильное лето: О? Почему монстры съёжились? Я помню, что когда он делал передачу на 19-й планете, каждое водяное чудовище было размером с бассейн.]
[Му Ван Ке: Это доступно на торговом сайте! Я посмотрел на описание, и это, кажется, раки, древний земной ингредиент, который только что был восстановлен. Это не один из водных монстров на 19-й планете!]
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Какая разница! Главное, чтобы они были таким же вкусными!]
У каждого из этих раков была отрезана голова, а спина разрезана, что облегчало обедающим очистку и поглощение. Когда вы разорвёте скорлупу, вы увидите, что она полна жёлтых креветок томалли. Всасывая их, наполняете каждый уголок вашего рта этим восхитительным вкусом. Мясо раков, полностью впитавшее густой бульон, было жирным и твёрдым. Оно было таким вкусным, что гости даже хотели съесть вместе с ним их панцири.
Не успели они опомниться, как большая кастрюля с пряными раками была убрана. Перед каждым можно было обнаружить груды раковин раков. Умный робот был очень занят, убирая всё это.
Наконец, была подана кастрюля супа из говяжьей грудинки с помидорами и картофелем. Сладкий и кислый вкус помидоров был использован для ароматизации этого блюда, что делает его хорошим блюдом, чтобы нейтрализовать острые вкусы предыдущих блюд. Тушёный мягкий картофель таял во рту. Говяжьи сухожилия также тушили до тех пор, пока они не стали особенно нежными. С каждым укусом сладкий сок выдавливался наружу, заполняя весь рот.
Руан Тан встал и обратился ко всем присутствующим: - Ну, теперь пришло время подавать основные кушанья. Их нужно делать на месте. Я пойду приготовлю прямо сейчас.
- Мистер Руан, спасибо вам за вашу тяжёлую работу! - откликнулись все.
Руан Тан улыбнулся, кивнул и вошёл в кухню. Тао Ань немедленно встал, чтобы помочь ему.
Главными кушаньями сегодняшнего банкета по случаю Дня рождения были лапша Дэн Дэн и Шоутао. Шоутао уже дымился в кастрюле на медленном огне. Лапша, правда, легко слипалась, так что лучше было приготовить её как раз в тот момент, когда её собирались съесть. Тао Ань был способен делать стандартную лапшу, поэтому Руан Тан доверил ему эту задачу.
Только лапша для Хэ Юнь Чэня была лапшой долголетия, которую нужно было специально приготовить. Особенностью лапши долголетия было то, что она была длинной и неповреждённой. Обычно на целую миску лапши долголетия приходилась только одна очень длинная лапша. Лучше всего было не разбивать её во время еды, чтобы правильно передать долгую жизнь и удачу.
Тесто было приготовлено заранее, и теперь он мог начать делать лапшу прямо сейчас. Руан Тан раскатал оба конца теста в длинную полоску. Он держал тесто в одной руке, а другой протягивал её. Чем лучше он её растянет, тем лучше. Чтобы сохранить лапшу нетронутой, его движения были очень мягкими. Он не мог сделать её таким же грубым способом, каким делал обычную лапшу. Лапша долголетия должна быть как можно длиннее. Когда Руан Тан вытянул её на длину более метра, он сложил её в большую чашу. Затем он вскипятил воду и сварил лапшу. Он осторожно переложил его в миску и положил сверху круглое и пухлое яйцо-пашот.
Он использовал куриный суп, который варил в течение нескольких часов, как суповую основу лапши долголетия. Он положил туда две бланшированные изумрудно-зелёные китайские капусты, а также налил заранее приготовленную подливку Дань-Даньминь. С ложкой специального масла чили и посыпкой нарезанного зелёного лука, эта миска лапши долголетия, специально сделанной для Хэ Юнь Чэня, была завершена.
Вскоре все гости получили по маленькой миске лапши, но Хэ Юнь Чэню принес её сам Руан Тан.
- Чэнь, это миска лапши долголетия, которую я приготовил специально для тебя. Вся эта миска состоит из только одной длинной лапши. Когда ты ешь её, будь осторожен, чтобы не укусить и не сломать лапшу. Лучше всего съесть её целиком.
Кристально чистая лапша была погружена в золотистый куриный бульон, и когда её слегка перемешивали палочками, тёмно-коричневый мясной соус смешивался с лапшой. Чистая белая лапша быстро окрашивалась в красный и яркий цвет, что выглядело очень аппетитно.
- Окей, - Хэ Юнь Чэнь, как и было велено, очень осторожно всосал всю лапшу в рот, понемногу, прежде чем начать жевать. Главным моментом лапши долголетия была лапша; вкус должен был исходить в основном от самой лапши, а не от супа. Поэтому он добавил немного соли, когда замешивал тесто. Он также замешивал тесто в одном направлении, чтобы убедиться, что оно будет достаточно гибким и эластичным. Даже без подливки эта лапша была несравненно вкуснее.
Из-за ограничения по времени, лапша долголетия, которую делал Руан Тан, не была особенно традиционной. Благодаря характерной длине лапши и текстуре "al dente", она хорошо сочеталась с супом. Лапша была гибкая, крепкая и гладкая. Она впитала в себя вкус куриного бульона умами, а также тонко посоленную и ароматную мясную подливку. Её богатый и восхитительный вкус оставил незабываемое послевкусие.
[Не могу перестать обнимать деревья: Я официально ревную! Я тоже хочу есть лапшу долголетия, сделанную самим Таном... ху-ху-ху.]
[Ми ми: Есть только одна лапша. QAQ Я не смог ухватиться за неё!]
[Солёная рыба изначально была просто рыбой: Это то же самое, что есть другую лапшу. Она очень вкусная на вкус!]
[ID18220102: Это не одно и то же! Это не одно и то же! Лапша Тана сделана по-другому!]
Но сколько бы зрители ни шумели, была только одна миска этой уникальной и несравненной лапши долголетия.
- Ну, а теперь давай попробуем Шоутао! - чтобы отвлечь внимание публики, Руан Тан попросил умного робота привезти Шоутао на бамбуковом пароходе.
Он был сделан из клейкой рисовой муки, с сахаром и съедобным красным пигментом. После того, как его пропарили на сковороде, он стал красивым нефритово-розовым. Вылепленный в форме персика, он был милым и праздничным. Он был сладким и губчатым, мучнистым и клейким - поистине особый деликатес. Все быстро бросились к Шоутао, и тарелка, набитая битком, быстро опустела.
Наконец, пришло время насладиться праздничным тортом. На этот раз Руан Тан использовал свежие сливки и украсил торт различными фруктами, чтобы сделать его изысканным и красивым, заставляя людей чувствовать себя немного неловко, поедая его.
Именинник лично держал нож и разрезал двенадцатидюймовый торт на равные куски, чтобы поделиться ими со всеми. Сладкий пирог пришёлся как раз по вкусу Хэ Юнь И. Съев свою долю, он не был удовлетворён и на халяву получил несколько кусочков от других людей.
[Дэн Моран: Всхлип, всхлип, я тоже хочу такого праздника в честь Дня рождения...]
Все основательно насладились этой трапезой и, наконец, ушли, потирая животы. Именно благодаря этой прямой трансляции люди Империи узнали концепцию празднования Дня рождения, хотя их главной целью было просто хорошо поесть.
После банкета по случаю Дня рождения Руан Тан остался, чтобы проводить гостей и навести порядок в доме. Затем он собрался уходить. Он ничего с собой не взял, поэтому просто поднялся наверх и взял одежду, которую сменил вчера.
Хэ Юнь Чэнь стоял у двери, наблюдая, как он нагибается и укладывает одежду в сумку. Он сказал: - А'Тан, спасибо, - он не был особенно эмоциональным человеком. Раньше он не очень переживал по поводу своего Дня рождения, но сегодня Руан Тан так серьёзно приготовил для него праздничный банкет, что он почувствовал, что сегодня действительно особенный день.
Мысль о существовании такого человека заставляла его чувствовать себя по-настоящему счастливым и благодарным за своё существование. Сердце Хэ Юнь Чэня смягчилось.
- А, понятно. Закрой глаза, - Руан Тан достал что-то из сумки и держал в руке, немного загадочно и смущённо.
Хэ Юнь Чэнь послушно сделал, как ему было сказано. Он не мог не чувствовать некоторого предвкушения.
- Вот.
Когда он открыл глаза, то увидел перед собой маленькую, расписную и изящную резьбу по дереву. Резьба по дереву была мультяшной фигурой с милыми пропорциями и круглым лицом. Он был одет в серо-железную военную форму и стоял на серебристой подвесной машине. Прямые брови придавали ему серьёзное выражение. Это было одновременно красиво и комично.
Это... его собственное изображение?
- Резьба не очень хороша, надеюсь, тебе понравится... - сказал Руан Тан, немного смутившись.
На самом деле Руан Тан был довольно хорош в резьбе, за исключением того, что он обычно резал морковь и тому подобное. Это был первый раз, когда он резал дерево.
- Нет, ты вырезал её очень хорошо. Мне это очень нравится! - Хэ Юнь Чэнь взял резьбу по дереву и повертел её в руках, разглядывая снова и снова. Руан Тан не мог удержаться, чтобы не напомнить ему тихим голосом - Возможно, краска ещё не высохла полностью. Так что лучше не трогать её слишком сильно, иначе краска может облупиться...
Внезапно Хэ улыбнулся и покачал головой. Он держал резьбу на ладони и смотрел на стоящего перед ним Руан Тана. Необычно тёплое выражение его лица было исполнено радости.
Он протянул руку и крепко обнял Руан Тана. - Спасибо, сегодня я очень счастлив.
Руан Тан тоже обнял его за плечи. И с братской улыбкой сказал: - Я рад, что ты счастлив.
Глядя на эту улыбку, которая была так близко, его глаза скользнули вниз к маленькой ямочке на щеке Руан Тана, и, наконец, остановились на его слегка изогнутых губах. Глаза Хэ Юнь Чэня потемнели, и ему вдруг захотелось поцеловать эти губы.
Он вдруг вздрогнул. Глядя на совершенно невежественную внешность Руан Тана, он вдруг понял, что-то не так.
Возможно, то, что он чувствовал к Руан Тану, не было братской привязанностью. (!!!!!!!!)
После банкета в честь Дня рождения Хэ Юнь Чэня отношения между Руан Таном и Хэ Юнь Чэнем стали намного ближе, чем раньше. Новый дом Руан Тана уже был отделан. Он был оформлен в североевропейском стиле, характерный, изысканный, но не громоздкий, и он имел очень впечатляющий естественный вид. В то же время все места, где могли произойти столкновения с будущим, были отрегулированы, и на полу был толстый ковёр. Это было сделано для того, чтобы Сяо Юй не получил травм во время игры.
Он быстро привёл Сяо Бая, умного дворецкого, а затем лично обставил комнату Руан Юя. Состояние ребёнка значительно улучшилось, и примерно через месяц его уже можно будет выписывать из больницы. Каждый день Руан Тан давал ему разнообразную вкусную еду.
Из-за того, как близко были их дома, после окончания своей работы каждый вечер Хэ приходил в больницу, чтобы увидеть Руан Юя, а затем он забирал Руан Тана домой, чтобы пообедать.
Да, это так. Они ели вместе. Хотя причина, по которой он готовил Юнь Чэню, состояла в том, что Руан Тан чувствовал бы себя одиноким, если бы ел один дома; лучше было бы поесть дома. Во всяком случае, тому больше всего нравилось мастерство Руан Тана. Однако, его мать, Ран Цзин увидела, что что-то случилось. Её сын почти каждый день бегал к кому-то домой. Намекнув старшему сыну, она быстро поняла намерения второго сына.
Она также очень любила Руан Тана, поэтому очень хотела помочь своему второму сыну в поисках его возлюблённого. В любом случае, они были друзьями и соседями, и это было правильно, что они часто общались.
Кроме того, Руан Тану нравилось обедать с другими людьми. Жить одному в таком большом доме было очень одиноко. Возможность поесть с друзьями всегда делала людей счастливее. Хотя мать и отец семьи Хэ не говорили много, они оба были очень добры к нему, особенно Ран Цзин. Каждый день они вдвоём готовили еду на кухне. Один учил, а другая училась, и они были чрезвычайно довольны.
Креветки, приготовленные в бульоне, курица, тушёная с коричневым соусом, рыба в горшочке на углях... Ран Цзин очень любила этот вид особых деликатесов, и она была очень рада узнать, как их приготовить. Несколько дней назад Руан Тан приготовил барбекю, которое она очень хвалила.
Без притеснений и враждебности со стороны тех, кто питал к нему недоброжелательство, жизнь Руан Тана наконец стала спокойной и комфортной. Он будет вести прямую трансляцию каждое утро и в полдень. Если он был в хорошем настроении, он может сделать ещё один прямой эфир для дневного перерыва. Он угощал их разными вкусными блюдами, и число зрителей, пришедших поклониться ему, росло всё больше и больше. Число его поклонников возросло до шокирующих десяти цифр. Видно, что люди межзвёздного мира очень стремились к хорошей пище.
В интересах получения прибыли эти высококлассные рестораны, наконец, опустили свои гордые головы и связались с Руан Таном через Ассоциацию поваров. После пожертвования определённой суммы денег в назначенные общественные благотворительные организации, они, наконец, получили разрешение начать продавать различные блюда "Руанского типа".
Когда деньги достигают определённого уровня, они становятся просто цепочкой цифр. Хотя активы Руан Тана были не так уж велики по сравнению с теми невероятно богатыми или знатными семьями, у него уже было так много денег, что он не смог бы потратить их все даже после нескольких жизней. Поэтому Руан Тан не заботился о том, повлияют ли эти блюда, представленные этими ресторанами, на его карьеру в прямом эфире. Он просто хотел, чтобы зрители имели возможность попробовать блюда, которые он готовил во время прямых трансляций. В конце концов, зрителей было так много, что одна только лотерея не смогла бы удовлетворить потребности зрителей.
Вскоре Хэ принёс ему ещё одну хорошую новость.
Однажды Руан Тан рассказал ему о быстрой еде. С такими вещами справиться было нетрудно. Просто для того, чтобы предложить его на продажу всем в Империи, им нужно было бы создать множество фабрик в каждом секторе. Одна за другой на различных планетах Империи голубой звезды создавались фабрики готовой еды, что позволяло всё большему и большему числу людей попробовать вкус натуральных ингредиентов, а также приносило неограниченные возможности для бизнеса.
Однако с появлением новых отраслей старые отрасли будут приходить в упадок. Было ли это вызвано политическими соображениями или рыночным выбором, это означало, что эра решений в области питания, которая пользовалась монополией на рынке в Империи более тысячи лет, наконец-то подходит к концу.
Но эти компании по производству питательных растворов также знали, как изменятся со временем. Зная, что у него были тесные связи с Академией Наук, через них эти компании передали своё предложение. Они хотели производить и продавать различные напитки.
Руан Тан горячо поддерживал общественное благосостояние, поэтому они также предложили инвестировать 1% своего годового дохода в общественное благосостояние.
Эти компании были созданы, чтобы заставить его смеяться! Он не испытывал глубокой ненависти к этим компаниям, производящим питательные растворы. Эти компании когда-то были опорой Империи и одним из основных каналов обеспечения рабочих мест. Если они обанкротятся и закроют свои двери, кто знает, сколько людей останутся без работы. Итак, Руан Тан махнул рукой и сказал: - Если они смогут гарантировать качество и безопасность, то просто дайте им это.
Хэ Юнь И сказал: - Нет проблем!
Такая жизнь настолько легка и удобна, что Руан Тан почувствовал, что вот-вот превратится в домоседа. Помимо того, что он каждый день приносил еду для Руан Юя, он всегда ходил только к себе или к семье Хэ. Его ежедневный маршрут составлял менее 800 метров. Лечение Руан Юя по-прежнему проводилось дважды в день, поэтому после завтрака Руан Юя он возвращался домой, чтобы подготовиться к полуденной прямой трансляции. Когда лечение Руан Юя будет закончено, он пришлёт ему обед. То же самое происходило и ночью.
Без аномальной гравитации 19-й планеты, хотя телосложение Руан Юя было всё ещё намного хуже, чем у обычного человека, он уже не был таким хрупким. Под тщательным лечением врача и трёхразовым питанием от Руан Тана его внешний вид полностью вернулся к виду нормального ребёнка, за исключением роста, который постепенно улучшался. Его лицо было пухлым от детского жира. Когда он улыбался, его глаза изгибались в прекрасные полумесяцы, а на щеках появлялись две неглубокие ямочки. Как и прежде, он быстро стал одним из самых популярных пациентов центральной больницы.
Руан Юй тоже любил сладкое, но много есть не мог. Поскольку это было 1 июня, день защиты детей на Земле, Руан Тан специально приготовил для него клёцки в сладком рисовом вине.
- Брат! - как только Руан Юй увидел Руан Тана, он тут же встал и протянул руки к брату.
Руан Тан немедленно взял милого ребёнка на руки. Теперь, когда у ребёнка на костях появилось больше мяса, он стал тяжелее, чем раньше, но всё ещё был маленьким, как клещ. Ему было уже двенадцать лет, но он всё ещё выглядел лет на семь-восемь. Доктор сказал, что это потому, что он страдал от недостатка питательных веществ. Хотя его мышцы могли легко восстановиться, его кости и скелет не так легко было вернуть к здоровью.
К счастью, в будущем с высокоразвитой медицинской технологией, хотя эта проблема была трудной, она не была безнадёжной.
Руан Тан улыбнулся и поцеловал пухлое личико Руан Юя. Он поднял коробку в руке и сказал: - Хочешь посмотреть, какую вкусную еду принёс тебе твой брат?
Руан Юй уже давно разглядывал коробку в руках Руан Тана. Он тут же обрадовался: - Это десерт!
- Совершенно верно, - Руан Тан открыл крышку, чтобы показать блюдо под ней. Белые клейкие рисовые клёцки плавали в сладком винном супе. Красные волчьи ягоды были разбросаны вокруг супа, создавая красивую и изысканную сцену, как красные сливы на свежем снежном покрове.
- Ух ты! Это так красиво! - глаза Руан Юя расширились от восторга, а детское личико стало ещё милее.
Руан Тан сел у кровати и стал кормить ребёнка ложкой за ложкой. Вино было крепким и сладким, маленькие круглые рисовые клёцки - ароматными и сладкими. Ребёнку это очень понравилось. Он ел с удовольствием, его маленький рот был выпячен, и когда он жевал, он был похож на маленького хомячка. Руан Тан не удержался и поцеловал мальчика в щёку, вызвав у него лёгкий смешок, похожий на звон серебряного колокольчика.
- Чему все так радуются? - раздался сзади низкий мужской голос. Хэ Юнь Чэнь прибыл.
- Ах, брат! - Руан Юй быстро проглотил клёцку во рту. Он посмотрел на Хэ Юнь Чэня с мерцающими глазами и снова протянул свои маленькие ручки.
Уголки губ Хэ Юнь Чэня были слегка приподняты. Он протянул руку и взял ребёнка из рук Руан Тана. Он поднял его и посадил себе на плечо, пока они прогуливались по больнице.
Его обнял брат, и теперь он катался на плечах брата. Руан Юй был безмерно рад. Его смех не прекращался.
Руан Тан беспомощно покачал головой. Он взял ребёнка обратно и продолжил кормить его оставшимися клёцками.
Уговорив Руан Юя поспать, Руан Тан и Хэ Юнь Чэнь вернулись в дом семьи Хэ. Едва войдя в дом, они почувствовали слабый аромат чего-то готовящегося. Ран Цзин уже приготовила рис и куриный суп. Она как раз готовила какие-то другие блюда. Руан Тан уже чувствовал себя как дома и вошёл в кухню очень небрежно. Он вымыл руки и добавил ещё две тарелки.
Хэ Юнь И и Хэ Вэй Е тоже вскоре вернулись домой. Пять человек сидели в столовой и ели эту дымящуюся горячую и вкусную еду. Даже их сердца согрелись.
Однако этой, казалось бы, обычной ночи суждено было стать необыкновенной. Зазвенели коммуникаторы Хэ Вэй Е и Хэ Юнь Чэня. Оба повернулись к экранам, и внезапно выражение их лиц изменилось. Они даже не смогли закончить свою трапезу. Просто встали, надели пальто и выбежали за дверь, сказав лишь “чрезвычайная ситуация”.
Трое оставшихся могли только смотреть друг на друга с озабоченными лицами.
Срочная военная ситуация, которая могла бы встревожить верховного главнокомандующего и маршала Империи, определённо имела какое-то отношение к безопасности Империи. Империя только вышла из долгой и кровавой войны менее двадцати лет назад. Они, наконец, просто переходят к периоду мира и процветания, может быть, война начинается снова?
В тот вечер военные провели экстренное совещание, на котором присутствовали все военачальники и Императорская семья. Содержание встречи сводилось к просьбе о подкреплении, присланной Рутами.
Во время патрулирования крейсерами Рута они обнаружили следы рассеянных Зергов, что заставило их быть настороже.
Зерги были самой известной инопланетной расой во Вселенной. Они были кровожадными, жестокими и крайне агрессивными. Они легко приспосабливались к любым суровым условиям и очень быстро размножались. За три месяца они могут опустошить целую планету. Вся жизнь исчезнет с планеты, и она превратится в бесплодную пустошь.
Просто Зерги никогда раньше не появлялись в пределах их звёздных систем. Они только слышали новости о Зергах из их войн с другими внеземными существами.
Руты подозревали, что Зерги, возможно, начали присматриваться к их звёздным системам и что эти рассеянные Зерги могли быть разведывательной группой. Как только Зерги нападут, ни одна раса во всей звёздной системе не останется в живых. Поэтому, обнаружив следы их присутствия, Руты быстро связались с Империей голубой звезды, чтобы обсудить стратегию.
У всех военных были серьёзные лица. Они знали, что это может снова стать началом войны.
Это означало кровь, войну и смерть.
Этих маленьких групп рассеянных Зергов нечего было бояться. Руты немедленно отправили местную армию для захвата и зачистки, как только их обнаружили, но во время этой короткой стычки Зерги показали, почему все должны беспокоиться.
На большом экране конференц-зала появилась фигура Гилберта. Позади него было несколько насекомых. Они были всех размеров, от таких маленьких жучков, что они были только размером с ноготь, до таких больших, что они были размером с холм. Их цвета были кричащими, но красивыми, а верхняя часть тела была вооружена чрезвычайно острыми, пилообразными ногами.
- Эти Зерги чрезвычайно тверды и пересекают космический вакуум. Обычный световой меч не может пробить их панцирь. Есть только несколько слабых мест во всём теле каждого типа Зергов. Например, вот этот, размером с холм, лучше начинать между бровей.
Он похлопал по большому жуку рядом с собой и жестом попросил камеру уменьшить масштаб. Затем он достал лёгкий клинок и вонзил его в панцирь противника. Как только оглушительный звук затих, все невольно почувствовали, как их сердца забились быстрее, и уставились на экран. Изображение снова было увеличено. Только слабый белый след остался на холме-панцире Зерга. Когда Гилберт вытер его пальцем, даже эта белая отметина исчезла.
Он снова увеличил изображение. Он высоко подпрыгнул и прыгнул на тело Зерга, пока не достиг его макушки. Он поднял световой клинок и безжалостно пронзил его. Но даже так, это относительно хрупкое место было всё ещё твёрдым и более того, оно содержало что-то очень коррозийное. После того, как световое лезвие было вытащено, оно уже было слегка искажено.
Гилберт опустил световой клинок и пожал плечами. - Так оно и есть.
Все без исключения в конференц-зале смотрели на него с серьёзными лицами.
Не было нужды спорить о силе Гилберта. Гилберт, как предводитель Рутов, обладал телосложением, эквивалентным двойной силе Империи. Но их войска - это не люди класса SS. Многие из них были только на уровне А, и даже некоторые были логистическим персоналом уровня В. Кроме того, люди не могут слишком долго находиться в вакууме космоса. Они могут только управлять мехами, чтобы сражаться. Это означало, что как только Зерги проникнут в мехи, у их солдат не будет средств для отпора.
- Нам понадобится некоторое время, чтобы подготовиться, - сказал Чэн Цзи.
Гилберт беспомощно улыбнулся. - Тогда мы надеемся, что наш сын станет драконом.
- Что? - Чэн Цзи тупо уставился на него. Он долго размышлял, прежде чем услышал, как Хэ Юнь Чэнь холодно произнес рядом с ним: - Мы ждём новостей о вашем успехе.
- Ах, вот как? - Гилберт поздоровался с ним, но тут же отмахнулся: - Конечно, вы лучше меня это понимаете. Тогда мы ждём новостей о вашем успехе. До свидания.
Экран внезапно потемнел, и на него послали несколько видеозаписей битвы с Зергами. Общая сила этих разведывательных Зергов не может считаться лучшей. За исключением похожих на холмы Зергов, которые, казалось, были их предводителями, другие Зерги могли быть относительно легко уничтожены мехами.
- О, кстати, нужно будет уничтожать головы этих Зергов. В противном случае, если вы просто отрежете их тела, они будут делиться с очень большой скоростью, супер ~ ужасной!
Глядя на это сообщение, хотя лицо Гилберта не появлялось на экране, все ещё не могли не представить себе его лицо, переполненное энтузиазмом, и его тайно сжатые кулаки.
Империя голубой звезды граничила с Рутами. И, как говорится, без губ зубы будут холодными. Как только Руты падут, следующей целью Зергов станет голубая звёздная Империя. Эти Зерги были подобны животным, которые были рабами инстинктивных желаний. Они знали только, как убивать и пожирать, и не могли сосуществовать ни с одной другой расой. Не ждите, что они будут знать, как прятаться. Не было никакой возможности для переговоров. Борьба была их единственным вариантом.
- Новости о Зергах будут временно заблокированы от людей, - мрачно произнёс Чэн Цзи. - В то же время мы начнём подготовку к отправке войск и снабжения. Они должны отправиться в путь через три дня.
Но прежде чем их приготовления были завершены, большое количество сил Зергов появилось в бесконечном потоке и начало наступление на различные планеты. Количество Зергов действительно было слишком велико. Армия Рутов теряла позиции. Несколько пограничных планет в системе Рутов были быстро оккупированы Зергами. Гилберт больше не мог поддерживать свой энтузиазм, отправив три экстренных сообщения в Империю голубой звезды за помощью.
Просматривая видеозаписи битвы, присланные Рутами, видя подавляющее число Зергов, предводители Имперских армейских начальников были серьёзнее, чем когда-либо прежде. В прошлый раз они только почувствовали мощную индивидуальную боевую эффективность Зергов, но на этот раз они поняли, что по сравнению с их боевой мощью, самой ужасной вещью в Зергах была их абсолютная численность.
Четыре руки было трудно победить двумя кулаками. Воин, использующий меха, может убить пять или десять зергов, но что, если их сто, тысяча или десять тысяч? Даже если он был силён, он устанет, а когда устанет, его бросят и сожрут.
Это было более ужасное существование, чем любой враг с чужих планет.
Чэн Цзи, Император синей звёздной Империи, сказал глубоким голосом: - Какая армия ближе всего к Рутам?
- Это 13-я и 14-я гвардейские части четвертой армии, а также гарнизон 21-й планеты.
- Разошлите приказ. Они должны немедленно отправиться на планету Рутов в качестве подкрепления.
- Да! Ваше Величество!
Все понимали, что решение Его Величества было правильным. Хотя поле битвы находилось не в пределах синей звёздной Империи, звёздная система Рут находилась рядом с звёздной Империей. Обе стороны всегда были союзниками и друзьями, как на публике, так и в частном порядке. Империя голубой звезды должна послать войска на их спасение, иначе они будут разбиты Зергами один за другим.
Однако общая численность этих трёх войск составляла менее двадцати тысяч человек, что можно рассматривать только как авангард подкрепления. Они должны были установить линию обороны на линии фронта и ждать прибытия основных сил.
Глаза Чэн Цзи обратились к маршалам различных армий. - Как проходит мобилизация армии?
- Собрано 700 000 человек первой армии!
- Собрано 650 000 человек второй армии!
- Третья армия...
Семь основных групп имели в общей сложности 70 миллионов солдат, из которых элитные 5 миллионов войск все были собраны. Ещё 500 000 человек материально-технического обеспечения, 200 000 сил специальных операций и 20 миллионов питательных растворов были готовы к отправке.
- Эта операция будет поручена Верховному Главнокомандующему Хэ первой армии, и армия должна немедленно мобилизовать свои силы, чтобы... - глаза Чэн Е обежали генералов и, наконец, остановились на Хэ Юнь Чэне. - Маршал Хэ, вы должны принять командование силами специального назначения и немедленно отправиться в путь. Оставшиеся войска понесут припасы и последуют за ними. Остальные будут поставлены на военное положение и должны быть готовы к отправке подкрепления в любое время.
- Да! Ваше Величество!
К тому времени, когда Руан Тан узнал от звёздной сети о наступлении Зергов, Хэ Юнь Чэнь возглавил 200 000 солдат специального отряда и покинул столицу звезды.
Хотя Руан Тан никогда не испытывал войны, он смотрел много фильмов о войне. У него сложилось впечатление, что это кровь и смерть. Это заставляло его беспокоиться о безопасности Хэ Юнь Чэня, но он ничего не мог сделать, кроме как ждать.
- Брат, почему брат больше не приходит? - несколько дней без своего товарища по играм, Руан Юй не мог не скучать по Хэ Юнь Чэню.
- Ему нужно кое-что сделать. Он отправился на другую планету и скоро вернётся, - Руан Тан подавил своё беспокойство и выдавил улыбку.
После начала войны с Зергами все новости в звёздной сети были о линии фронта. Эта война определит будущее Империи голубой звезды и всех её граждан. Время от времени Чэн Цзи выступал перед публикой с речами, чтобы укрепить её доверие и сообщить лучшие новости с передовой.
Но при таком постоянном потоке новостей никто точно не знал, какой ущерб скрывает правительство.
Война на фронте быстро стала ожесточённой. Число Зергов было больше, чем они предполагали. Новые типы Зергов не просто появлялись в их авангарде, всё больше и больше новых типов появлялось и на передовой, каждый со своими мощными врождёнными способностями. Однако именно коррозийная способность Зергов горного типа нанесла серьёзный ущерб мехам и военным кораблям. Даже при поддержке более чем пяти миллионов Имперских солдат они едва могли конкурировать.
Коалиционные силы Рутов и Империи голубой звезды в настоящее время использовали кельтскую звезду, которая имела более сложную местность, в качестве своей временной базы. Трудно было выдержать волну за волной этих наступлений Зергов.
В этой напряжённой и опасной битве миллионам солдат было совершенно невозможно продолжать есть натуральную пищу, поэтому питательные растворы для поддержания их физической силы и дополнения питания были абсолютно необходимы. Несколько ресурсных планет в звёздной системе Рутов были серьёзно повреждены, и они столкнулись с трудностями в обеспечении своих питательными растворами. Поэтому из синей звёздной Империи требовалось транспортировать больше питательных растворов. В то же время поставки включали органическую броню, энергетические блоки, оружие и другие военные принадлежности.
На передовую доставлялись бесчисленные припасы.
Однако в это время произошёл неожиданный инцидент. Их старые враги - Валенты, которые сражались против Империи в течение тысяч лет, разорвали мирный договор и воспользовались возможностью захватить транспортные корабли Империи. Они убили всех солдат на корабле, а все припасы были разграблены.
Были ограблены припасы и боеприпасы на сотни миллионов GM монет. Это оказало огромное влияние на ход войны. Без своевременного пополнения мехов, источников энергии, продовольствия и вооружения солдаты на передовой немедленно оказались в опасной ситуации.
- Чего хотят эти Валенты? - когда новости вернулись в Империю голубой звезды, Чэн Цзи больше не мог сохранять самообладание как Император. В гневе он чуть не приподнял стол в конференц-зале. - Они что, устали жить?
Другие тоже были озадачены этим. Если это было вторжение другой разумной инопланетной расы, эти Валенты могли заключить с ними союз для взаимного обмена выгодами. Но с Зергами не было такого понятия, как союз. Все живые существа во всей Вселенной были для них просто пищей. У них не было разума, не было никакой пользы для их существования. Все их действия были направлены только на удовлетворение инстинкта - пожирать.
Никто не ожидал, что Валенты начнут атаку на транспортные корабли синей звёздной Империи независимо от последствий. Если Империя голубой звезды и Руты падут, они не смогут избежать участи быть проглоченными Зергами.
- Эти Валенты просто сумасшедшие!
- Ваше Величество, каковы ваши приказания?
- Пусть компании по производству питательных растворов немедленно активизируют производство новых питательных растворов. Отправьте ещё одну партию на "Селтик" как можно скорее. И пошлите 100 000 мехвоинов из второй и четвёртой армий, чтобы защитить их!
- Да! Ваше Величество!
Империя голубой звезды в очередной раз собрала двадцать миллионов питательных растворов в течение трёх дней, и всё было немедленно отправлено. Их сопровождали сто тысяч воинов-роботов. Таким образом, они не будут покорены Валентами так легко.
Однако они недооценили безумие Валентов.
Сумасшедшие были готовы использовать атаки смертников, чтобы взорвать весь питательный раствор в транспортном корабле. Они не хотели позволить им доставить припасы на передовую. В то же самое время Валенты также начали атаки в тылу Империи. Они нападали на Империю, пока в ней не было солдат.
Впереди шло ожесточённое наступление со стороны Зергов. Позади них Валенты смотрели на них, как тигр на свою добычу. При одновременных атаках с фронта и тыла Имперская армия практически сражалась в двух направлениях. А из-за отсутствия снабжения боевая мощь армии не могла поддерживаться. Положение на фронтах стремительно ухудшалось.
Слушая последовательные сообщения о потерях с линии фронта, все высшие военные чины Империи были в ярости. Генерал третьей армии Гао Мэн даже хотел лично возглавить войска для осады территории Валента, чтобы отомстить этим алчным и эгоистичным безумцам. Однако Хэ Вэй Е остановил его.
- Ты всё ещё хочешь оценить бесстыдную атаку и скрытую тактику этих сумасшедших? Если у тебя есть навыки, чтобы бороться партизанской войной с ними, было бы лучше привести своих солдат, чтобы транспортировать припасы к кельтской звезде. Кроме транспортного корабля, раздели все припасы и снабди каждого меха тысячью питательных растворов, энергетическими пакетами и оружием. По крайней мере часть припасов обязательно дойдёт до наших солдат! - сказал Хэ Вэй, совершенно взбешенный.
- Хорошо... - Гао Мэн также знал, что это было оправдано. Поэтому он неохотно сдержал свой гнев и собрал своих людей, чтобы снова отправиться в путь.
Верховный Главнокомандующий лично распорядился, чтобы на этот раз питательные растворы, которые будут доставляться на передовую, были новейшей усовершенствованной версией, чтобы гарантировать, что солдаты смогут получить самую высокую степень пополнения.
После того, как компании взяли на себя производство и продажу напитков, таких как Кола и Спрайт, основываясь на методе приготовления этих напитков, они также неожиданно вдохновились на добавление фруктовых ароматов в питательные растворы, что дало рождение этой улучшенной версии питательных растворов. Они готовились продвигать их на рынок, и, таким образом, на нескольких складах имелись готовые запасы. С другой стороны, Верховный Главнокомандующий также надеялся, что фруктозный компонент лучше поможет солдатам усваивать питательные вещества и пополнять их физические силы.
Раньше, когда они соглашались на создание столовой при военном штабе, они имели в виду только благосостояние солдат и улучшение качества их жизни. Неожиданно, однако, это также способствовало их обучению и боевым возможностям. Все солдаты стремились насладиться хорошей едой, и чтобы попасть в столовую раньше, солдаты тренировались очень энергично и стремились как можно быстрее выполнить учебные задания. Многие солдаты лучше справлялись с оценкой фазы, а некоторые даже сумели добиться прорыва в своём физическом и умственном телосложении, поднявшись в звании.
Позднее Академия Наук провела исследования этого феномена. Они пришли к выводу, что сам акт еды вызывает приятные ощущения, а жевание помогает снять напряжение и поднять боевой дух. Сахар может стимулировать мозг выделять химическое вещество, которое помогает людям поддерживать равновесие, облегчает им засыпание и снижает чувствительность людей к боли.
Перед лицом крайней нужды, голода и истощения умственное напряжение солдат возрастало. Поэтому Верховный Главнокомандующий считал, что эти улучшенные питательные растворы могут заменить натуральные продукты питания и ослабить напряжение храбрых и непрестанно сражающихся солдат на фронтах. Он надеялся, что это поднимет их боевой дух и настроение.
В этот момент, когда они были в состоянии полного истощения, Руан Тан взял на себя инициативу найти его, чтобы ввести портативные натуральные продукты, называемые "консервами".
С таким статусом военного консультанта, как у Руан Тана, было нетрудно добиться аудиенции у Верховного Главнокомандующего.
Когда Хэ Вэй Е увидел, что он специально приехал в военный штаб, чтобы встретиться с ним, вместо того чтобы обсуждать это дома, он понял, что Руан Тан пришёл обсудить "консервы". Он прямо спросил: - Консервы? Что это за штуки?
- Напитки, мясо, овощи, фрукты и другие продукты питания запечатываются в металлические банки для длительного хранения. По сравнению с консервационными ящиками, которые используются сегодня, они могут храниться дольше и более долговечны. Я думаю, что их можно использовать в качестве пайков для снабжения фронта продовольствием.
В его прошлой жизни все виды консервов считались необходимыми для армии. Их длительный срок хранения и долговечность сделали их очень востребованным рационом. Во время Второй мировой войны консервы армии США были предметом зависти их врагов.
Хэ Вэй Е расспрашивал Руан Тана обо всём, что касалось консервов. Он увидел напряжённый взгляд Руан Тана и нерешительно посмотрел на него. Он видел, что Руан Тан специально приехал, чтобы найти его, и хотел включить эти консервы в военные запасы. Он не сомневался, что Руан Тан прибыл сюда, не чтобы извлечь выгоду из войны. Руан Тану это было ни к чему, и он просто не был таким человеком. Руан Тан лишь хотел улучшить питание солдат, сражающихся на передовой. Но в такой напряжённой ситуации эти "консервы" напоминали куриные рёбрышки.
Не говоря уже о том, что для производства этих "консервов" нужно было бы строить заводы и сборочные линии. Было очень трудно просто перевезти один предмет. Столкнувшись с бессмысленным вторжением Зергов спереди и злонамеренным грабежом Валентов сзади, было очень трудно доставить припасы в руки фронтовых солдат. Поэтому самым большим требованием Хэ Вэй Е к военным поставкам была мобильность.
Пищевая ценность, вкус и насыщенность консервированных продуктов были выше, чем питательных растворов. Но они были также тяжелее и громоздче. Как военный паёк, он определённо не был так удобен для транспортировки, как питательные растворы. По его мнению, усовершенствованный вариант питательных растворов может сыграть роль, аналогичную этим консервам, поэтому не было необходимости делать больше.
Однако Хэ Вэй Е знал о благих намерениях Руан Тана, и эти "консервы" действительно были чем-то хорошим. Поэтому он сказал: - Хорошо, ты можешь обсудить это с Юем, и когда они будет произведены, их можно будет напрямую продать на торговом сайте.
Руан Тан понял, что Хэ Вэй Е не собирается включать это в рацион, поэтому он сказал: - Верховный Главнокомандующий Хэ, а что, если консервы будут сделаны из Зергов?
- О чём ты говоришь?! - Хэ Вэй Е не мог не нахмуриться и в изумлении встал.
Использовать Зергов в пищу? Что за шутка!
Руан Тан смущённо улыбнулся. - Если водяных монстров можно есть, то почему Зергов нельзя? Если мы сможем превратить Зергов в пищу, нашим фронтовикам больше не понадобится питательный раствор, и они смогут добывать себе пищу на месте. Было бы не нужно беспокоиться, что они не имеют достаточно, чтобы поесть.
- Мы можем превратить твёрдые оболочки Зергов в бронежилеты, чтобы защитить себя от агрессивной жидкости Зергов. Нам больше не придётся беспокоиться о личной безопасности солдат в случае, если им придётся сражаться врукопашную. Их оболочка также может быть добавлена к мехам. Мы можем сделать робота специально для борьбы с Зергами.
- Самая важная вещь состоит в том, что солдаты на переднем крае, безусловно, не исчерпаны. Но Зерги продолжают наступать. В такой ситуации они определённо начнут отчаиваться. Но если Зерги больше не будут рассматриваться как враги, которые могут убить их, а как пища и драгоценные материалы, будут ли они их по-прежнему бояться? - Руан Тан не смог сдержать улыбку: - Нет, чем больше Зергов, тем больше они будут возбуждены.
Хэ Вэй Е был заинтригован его словами, его брови были нахмурены, но взгляд его постепенно прояснялся.
Действительно, как сказал Руан Тан, столкнувшись с непрерывным потоком Зергов и истощением запасов, моральный дух солдат фронта был на небывало низком уровне. Несмотря на их решительное одобрение, пессимистическое настроение распространилось по всей армии.
Действительно ли Зерги победят? Можем ли мы вообще вернуться живыми?
Воины, потерявшие боевой дух, были просто ходячими мертвецами. Если бы они уже были напуганы и вздрагивали, сталкиваясь с Зергами, уровень смертности поднимался бы всё выше и выше. По этой причине Министерство военных дел долгое время было крайне обеспокоено, но они ничего не могли с этим поделать. Теперь же Руан Тан предложил преобразовать идентичность Зергов в ”ресурсы". Как только солдаты примут этот образ мыслей, они больше не будут бояться, а скорее будут возбуждены, когда столкнутся с Зергами.
Когда бизнесмены видят прибыль, они злобны, как акулы, почуявшие кровь. Не стоит недооценивать силу капитала. Она сильнее и стабильнее любого режима.
Когда это время придёт, не будет никакой необходимости просить финансирование у различных коммерческих групп и консорциумов; они практически будут бросать банкноты на передовую.
Хэ Вэй Е выдохнул, подошёл к Руан Тану и слегка поклонился, глядя прямо на него: - Я очень взволнован тем, что ты предлагаешь. Но ты уверен, что Зергов можно съесть и превратить в роботов?
Зная, что он уже согласился, Руан Тан расслабился и легко улыбнулся: - Я не знаю, можно ли их превратить в мехов, но я уверен, что их можно есть.
Прежде чем прийти в военный штаб, он обсудил консервирование с Хэ Юнь И в Академии. Он также считал, что это хорошо, но может быть применено только к более поздним войнам и для гражданского использования. В нынешней войне это было совершенно бесполезно.
Руан Тан почувствовал разочарование. Но как раз в это время прибыли тела Зергов, доставленные с кельтской планеты. Из любопытства он последовал за Хэ Юнь И, чтобы осмотреть их.
В межзвёздных романах и играх из его прошлой жизни Зерги были большими боссами, которых невозможно было обойти. Но в кулинарных романах Зерги всегда становились пищей для людей. Руан Тан подумал: - Я веду прямые кулинарные передачи, и если бы меня перенесли в роман, это сделало бы его кулинарным романом, верно?
Тогда, может быть, Зергов можно... съесть?
Руан Тан невольно почесал в затылке и улыбнулся, чувствуя, что дает волю своему воображению. Он последовал за Хэ Юнь И вошёл на склад.
Всего было отправлено восемнадцать трупов Зергов, в общей сложности шесть различных пород: от жуков размером с ноготь до жуков размером с холм.
Когда он увидел эти вещи, он не мог не закрыть глаза и сказать: - Они такие уродливые.
Некоторое время Руан Тан тупо смотрел на них. Он чувствовал, что его мозговая дыра, должно быть, стала такой большой, что сквозь неё, наверное, пробивается свет.
Всё тело жуков размером с ноготь было золотистого цвета. Среди красных и зеленых разноцветных жуков, за исключением пары крошечных ножек с пилообразными зубьями, они были очень похожи на червяков.
Хотя в прошлой жизни он был большим домоседом, будучи гурманом-любителем, он любил путешествовать. Он любил осматривать достопримечательности и пробовать местные деликатесы из разных мест, включая Гуандун и Юньнань. Ассортимент пищи в этих двух местах был очень обширным и разнообразным — птицы, звери, морепродукты и даже жуки и высушенная человеческая плацента. В Гуандуне даже произошел инцидент, связанный с "поеданием людей из Фуцзяня", который вызвал возмущение в интернете.
Даже такой человек, как Руан Тан, однажды съел его в Гуандуне. Поскольку этот вид червей питался растениями, их тела были пухлыми и округлыми. Они были богаты белком и витаминами. Сочный и сочный, обжаренный на медленном огне с небольшим количеством измельченного чеснока и зелёного лука, и приправленный немного чили, он был восхитительным на вкус с нежной и гладкой текстурой. Это был настоящий деликатес.
- А'Тан, ты впервые видишь Зергов? Не стоит недооценивать этих маленьких жучков. Они не могут летать и ползать очень быстро, но их число бесконечно. Они также могут плеваться кислой водой, причём тысячи и тысячи из них идут прямо на вас, как только вы окружены, даже в новой модели меха, они могут съесть тебя за считанные минуты. Они - настоящая головная боль на поле боя, - Хэ Юнь И увидел, что Руан Тан полностью сосредоточен на этом маленьком жучке, и взял инициативу на себя, чтобы представить его.
- Есть ещё эти летающие насекомые, которые доставляют ещё больше хлопот. Хотя они всего лишь размером с ладонь, они летают очень быстро. Их тела относительно хрупки, но их сила атаки поразительна. Если им удастся догнать тебя, они легко могут повредить мехи... - он покачал головой, объясняя это Руан Тану. Разрушительная сила Зергов была слишком велика. Фронтовики заплатили большую цену, чтобы получить эти образцы.
Руан Тан посмотрел на крылатое насекомое перед собой. Они были похожи на саранчу, с короткими, похожими на хлыст антеннами, и мощными задними ногами, позволяющими им высоко прыгать и быстро летать.
Больше всего впечатляли те жуки, которые были размером с холмы. Их панцири были несравненно твёрдыми, и они походили на длиннорогих жуков. Он слышал, как Хэ Юнь И сказал, что они отвечают за оборону.
Хотя были различия во внешнем виде этих жуков и они были во много-много раз больше, на самом деле было много общего...
"Так, в конце концов, можно ли съесть этих насекомых?" - Подумал про себя Руан Тан и случайно высказал это вслух.
Сначала Хэ Юнь И не расслышал его отчетливо. Решив, что ослышался, он спросил: - Что ты только что сказал?
Руан Тан смущённо почесал нос и спросил: - А этих Зергов можно есть?
- Е-есть Зергов?! - Хэ Юнь И недоверчиво посмотрел на Руан Тана. Раньше он воспринимал Руан Тана как мягкого и умного гурмана. Но теперь он не может быть просто гурманом. С такими кишками он мог бы проглотить небо и землю.
Руан Тан посмотрел на его лицо и снова сказал: - Я думаю, мы можем проверить, ядовиты ли они, и тогда...
- А'Тан, пожалуйста, проснись! - Хэ Юнь И хотел схватить его за воротник и втрясти в него немного здравого смысла. - Посмотри на передние лапы этого насекомого! Они такие острые, что может разрезать даже чёрную сталь! Посмотри на панцирь этого гигантского жука, он твёрдый, как железо. Даже с лёгким лезвием, его всё ещё трудно разрезать. Тебе понадобится энергетическая пушка или энергетический луч, чтобы расколоть его! А ротовые части у этих жуков! Они содержат такие ужасные агрессивные жидкости, что даже мехи могут легко разъедаться! И ты думаешь, могут ли они быть съеденными?
- Э-э... хотя с этим будет немного сложнее справиться, но всё должно быть в порядке? Так же, как и с водяными монстрами из прошлого, мы можем использовать специальные кухонные принадлежности... на самом деле, для этих маленьких насекомых, мы не можем просто использовать плоскогубцы, чтобы разрезать их? Что касается мундштука, то мы можем просто отрубить ему всю голову. Если мы найдём, где они хранят коррозийную жидкость, мы сможем просто вынуть её. А этот большой червь, хотя и имеет твёрдую оболочку, не может быть таким же твёрдым внутри, как снаружи, верно? Может быть, когда мы его вскроем, нас ждёт приятный сюрприз, - чем больше Руан Тан говорил об этом, тем больше он чувствовал, что это осуществимо. Ему действительно не терпелось препарировать этих насекомых.
Хэ Юнь И посмотрел в сверкающие глаза Руан Тана. Он вдруг почувствовал, что повара, возможно, самые страшные существа во Вселенной....
В конце концов, Хэ Юнь И не знал, какое зло на него нашло, он последовал совету Руан Тана и препарировал всех жуков.
Как сказал Руан Тан, маленькие жуки, которые были размером с ногти, после того, как они отрезали свои зазубренные ноги и удалили свой мундштук, совершенно не обладали силой атаки. Его едкая жидкость хранилась в хвосте, как трубка. Она была соединена с мундштуком через ядовитую железу. Нужно было только отрезать хвост и вынуть мундштук, а остальное было безвредно, как у шелкопряда.
У самого летающего насекомого не было жесткого панциря. Он был известен своей скоростью полета и удивительной силой атаки. После удаления крыльев, передних конечностей и ротовой полости он также не был ядовитым.
Даже у огромного бугристого жука, после вскрытия панциря специальным режущим инструментом, мясо внутри оказалось белым и нежным. Он был очень похож на мясо чудовищных омаров. Увидев полное, жирное и обильное мясо, Хэ подсознательно начал пускать слюни.
Должно быть, он заразился от Руан Тана!
- Ты уверен, что они безопасны? Если да, то как насчёт того, чтобы я попробовал их приготовить?
Хэ Юнь И: - ...
Руан Тан смотрел на него с таким нетерпением. Что ещё он мог сделать? Конечно, он согласился.
Факты доказали, что идея Руан Тана была верна. Независимо от того, как Зерги мутировали, эволюционировали или развивались, они были, в сущности, слабыми и бедными жуками.
Насекомое, похожее на тряпичных червей, было обжарено в сладком, пикантном блюде. Летающие насекомые, похожие на саранчу, были зажарены во фритюре до хрустящей корочки. Мясо внутри тоже было вкусным, впитав аромат соуса и зеленого лука. А из того гигантского жука, похожего на Лонгхорна, выковырял мясо и поджарил его во фритюре. Оно было хрустящим с оттенком сладости. Это было намного вкуснее, чем они думали.
Поев, Хэ Юнь И погрузился в молчание. Через некоторое время он заговорил тихим голосом:
- С этого момента я не буду делать различий между видами...
С доказательствами Хэ Юнь И тот факт, что Зерги могут быть съедены, казался неопровержимым. Но видя, что Хэ Вэй Е всё ещё сомневается, Руан Тан слегка улыбнулся и достал из-за спины коробку с консервами. — Вообще-то... я принёс образец.
Учитывая степень принятия Хэ Вэй Е, Руан Тан решил не использовать маленьких жучков, потому что было видно, что они всё ещё были жучками даже после приготовления. Вместо этого он использовал мясо гигантского жука. Сверкающее и полупрозрачное мясо хранилось в ящике для хранения свежих продуктов. Не зная, откуда оно взялось, оно выглядело обычным и совсем не странным.
Но Хэ Вэй Е знал, что внутри определённо находится труп Зерга. Хотя соблазнительный аромат задержался на кончике его носа, его сердце было измучено. Это выглядело так, словно он отказался от своей веры; не ешь, и он может упустить ни с чем не сравнимую возможность... он посмотрел на эти куски мяса, его руки сжались в кулаки, а затем он заставил себя медленно разжать ладони. Он взял лежавшие рядом палочки для еды, дрожащими пальцами взял ими кусочек и отправил его в рот.
Когда мясо коснулось его языка, он не смог удержаться и закрыл глаза. И вдруг они широко раскрылись: — Как ты мог...
Он не мог в это поверить. Он схватил консервную коробку и уставился на белое и нежное мясо внутри. Он не мог поверить, что сладкий и мягкий вкус во рту исходил от этих отвратительных, разрушительных существ, которые скрывали в себе опасность.
Зерги... Зерги...
Он снова и снова жевал это слово, как и в предыдущие дни и ночи. Но на этот раз это слово было уже не горьким и безнадёжным, а чрезвычайно сладким и вкусным!
— Ладно... ладно! - он крепко сжал кулаки, его дух наконец-то вернулся от неверия. Он медленно улыбнулся, а затем это превратилось в громкий смех: — Руан Тан, ты действительно Евангелие нашей Империи!
Теперь, когда они определили, что Зерги съедобны, большой вопрос теперь состоял в том, как убедить фронтовых солдат съесть их.
Этот инцидент был очень похож на ситуацию на 19-й планете. До того, как Руан Тан сказал, что этих монстров можно съесть, все держались скептически и отрицательно. Но позже, Руан Тан использовал их во время своей прямой трансляции. Водяных чудовищ превращали в вкусные блюда, которые они пробовали и видели собственными глазами. Это заставило людей принять этих водных монстров.
Но теперь солдаты сражались на передовой, и их жизни были в постоянной опасности. Когда у них будет время посмотреть прямую трансляцию Руан Тана?
Если бы они полагались только на личное влияние Руан Тана и обязательный приказ военного министерства, хотя некоторые люди могут фактически выполнять приказы, больше людей могут только притворяться, что подчиняются. Это может даже привести к неблагоприятной ситуации. Солдаты могут подумать, что империя уже покинула их, и впасть в ещё более глубокое отчаяние.
В конце концов, Зерги отличаются от морских чудовищ. Хотя морские чудовища тоже уродливы и могут причинить вред людям, в лучшем случае они могут только ранить вас; они не могут убить вас. Водяные монстры гораздо менее уродливы и опасны, чем Зерги. Поэтому было гораздо труднее признать, что Зерги съедобны.
Когда перед вами стоит страшный враг, который в любой момент может отнять у вас жизнь и сожрать вас, а потом кто-то говорит вам, что вы можете съесть этого врага, насколько крепкими будут ваши нервы и насколько сильно вы будете переоценивать свои собственные способности, чтобы поверить в это без колебаний?
Руан Тан уже обдумал этот вопрос и долго обсуждал его с Хэ Юнь И, прежде чем отправиться в армию. Он посмотрел на нахмуренные брови Хэ Вэй Е и прошептал: - Верховный Главнокомандующий, у меня есть идея...
*********
Кельтская планета.
Поразительно огромное количество Зергов заслонило небо. Кельтская планета была полностью окружена Зергами, и их потери росли. В настоящее время их численность составляла менее семи миллионов человек. Столкнувшись лицом к лицу с неистощимой армией Зергов, они были похожи на подёнок, трясущих дерево. Они могли только открыть защитный барьер базы, а затем оставить брешь, из которой они сосредоточили свою огневую мощь, чтобы уменьшить количество Зергов, идущих на них.
— Маршал! Здесь слишком много Зергов! У нас почти нет электричества!
Красная сигнальная лампочка непрерывно мигала внутри робота. Глаза Хэ Юнь Чэня были как нож. Он направил лазерный луч прямо между глаз жука и спокойно приказал своим людям: — Отступаем на временную базу! Оборона базы, приготовьтесь обеспечить прикрытие!
— Да!
Тысячи мехов быстро летели к временной базе. Защитный барьер немедленно сомкнулся позади них, быстро уничтожая рассеянных Зергов, которые преследовали их.
Полукруглый защитный барьер окружал всю планету. Преследующие насекомые один за другим врезались в защитный барьер, издав глухой звук “тук-тук”. Каждый раз, когда они сталкивались с защитным барьером, по его поверхности пробегала рябь, но они всё ещё не могли прорваться. Но даже в этом случае сердце каждого оставалось тёмным.
Мощность на базе была на критически низком уровне. "Сколько дней продержится этот защитный барьер без нового источника энергии?"
Различные мехи приземлились в открытом поле базы. Чрезвычайно чистая броня мехов была покрыта грязью и пятнами крови. Солдаты, отвечавшие за снабжение, немедленно включили водяные шланги и начали промывать мехи. Но это ничего не даст против шрамов и шероховатостей на поверхности, вызванных разъедающей жидкостью зергов и острыми конечностями.
Хэ Юнь Чэнь вышел из кабины меха, его потные волосы прилипли ко лбу. Глаза у него были серые, а подбородок покрыт тонкой щетиной. Он выглядел очень усталым, но его тело по-прежнему оставалось прямым, как шомпол. Его глаза были холодны, как нож. Он казался острым обнаженным мечом, дающим людям невидимое чувство угнетения.
— Маршал, наши запасы энергии недостаточны. Боюсь, что защитное покрытие не продержится долго... — Ли Кай поспешил к Хэ Юнь Чэню и доложил ему о текущем положении дел на базе. Его глаза были красными и налитыми кровью, казалось, что он долго не мог нормально спать.
— Я знаю, - Хэ Юнь Чэнь не смог удержаться и потёр виски. Глядя на бледных солдат вокруг, он спросил: - Когда прибудет следующая партия гуманитарной помощи?
Если бы не немедленное решение его отца, позволившего третьей армии нести припасы на борту мехов, чтобы избежать внезапной атаки Валента, эти фронтовые солдаты, возможно, уже умерли бы от голода. Однако, несмотря на это, материалов, присланных третьей армией, было недостаточно. База поставляла миллион солдат каждый день. Количество, которое они потребляли каждый день, было просто поразительным. Голод и недостаток энергии были самыми большими врагами, с которыми они столкнулись сейчас.
— Верховный Главнокомандующий приказал, чтобы новая партия припасов была отправлена как можно быстрее, и ожидается, что это займёт два дня...
— Два дня?..
Хэ Юнь Чэнь посмотрел на Зергов, заблокированных защитным барьером. Бог знает, смогут ли они продержаться до прибытия гуманитарной помощи...
— Но пятнадцать минут назад я получил зашифрованное сообщение от Верховного Главнокомандующего Хэ. Было указано, что только вы сможете его просмотреть, - сказал Ли Кай и переслал зашифрованное сообщение Хэ Юнь Чэню.
Пройдя биометрическую проверку, он открыл зашифрованное сообщение, и когда прочитал его, его глаза мгновенно расширились. Его глаза были полны странного выражения, как будто он прочитал что-то непостижимое.
— Маршал? — Ли Кай не мог не позвать его, когда увидел, что выражение его лица стало странным.
Хэ Юнь Чэнь немедленно заставил свое выражение лица вернуться в обычное невыразительное состояние. Его глаза сияли решимостью, и он спросил Ли Кая: - Есть ли зажигательные бомбы на складе оружия?
Ли Кай немедленно проверил свой коммуникатор и быстро дал ответ. - Да, но их осталось всего сорок.
Взрывная сила зажигательной бомбы была огромной. Максимальная температура горения после детонации могла достигать 600 000 градусов Цельсия. Его разрушительная сила против горючих целей была в десятки раз эффективнее обычных подрывных бомб.
Хэ Юнь Чэнь посмотрел на Зергов, толпившихся снаружи. Он немного поколебался и сказал: — Приготовьтесь стрелять зажигательными бомбами и сжигать всех насекомых снаружи...
— Да! - Ли Кай немедленно передал свой приказ.
Вскоре пушечный форт был установлен, и зажигательные бомбы были готовы.
По приказу Хэ Юнь Чэня защитный барьер был быстро отключён. Без защитного барьера, ужасающее количество Зергов немедленно полетело к базе.
Как только они влетели на базу, десятки зажигательных бомб полетели в сторону атакующих Зергов, взорвавшись в воздухе. В этой вечно чёрной, как смоль, Вселенной словно пробивался рассвет, ослепительно сверкали лучи света. Летающие насекомые, которые первыми ворвались внутрь, от взрыва превратились в пылающие комья. С печальными и пронзительными криками они упали на землю. Вскоре образовался слой глубиной в полметра.
Когда пламя медленно погасло, от опаленных жуков пошёл странный запах. Этот запах ничем не отличался от яда перед этой голодной толпой.
Их желудки неудержимо содрогались. Голод, который был проигнорирован, пока они сражались, вернулся с удвоенной силой, заставляя некоторых с более слабой конституцией яростно рвать.
Голодные.
Такие голодные.
— Эти грёбаные Зерги даже со своей смертью приносят несчастье! — Ли Кай пнул ногой трупы жуков, но и сглотнул неосознанно.
Такие голодные...
Хэ Юнь Чэнь медленно шагнул вперёд и поднял обожжённого жука. Он вспомнил содержание послания. Он отрезал жуку крылья, лапы и хвост световым лезвием. Собравшись с духом, он закрыл глаза и положил труп в рот.
— Маршал! — Ли Кай был потрясён.
Если бы не доверие, которое он питал к Хэ Юнь Чэню, он бы сделал шаг вперёд и свернул ему шею, чтобы заставить его выплюнуть это!
Это же Зерг! Коррозийная жидкость в Зергах может разъесть даже чёрную сталь! Чёрная сталь! Это в несколько раз твёрже обычной стали. В эти дни мехов и боевых кораблей, уничтоженных этими Зергами, было слишком много, чтобы сосчитать. Независимо от того, насколько сильным было телосложение и телосложение Хэ Юнь Чэня, как он мог сравниться с чёрной сталью? Если он съест всё это, его внутренности могут просто сгнить!
Когда позавчера были доставлены припасы, Маршал настоял, чтобы он раздал питательные растворы тем, кто в них больше всего нуждался. Он терпел и отказывался пить вообще. Неужели он сошёл с ума от голода?
Глаза Ли Кая пристально смотрели на лицо Хэ Юнь Чэня. Он уже думал о том, как спасти Маршала.
Неожиданно, после того, как он проглотил насекомое во рту, он наклонился и поднял другое насекомое. Он отрезал ему лапы, крылья и хвост таким же образом, а затем засунул его в рот Ли Каю!
Ли Кай инстинктивно хотел выплюнуть его, но он прикрыл рот рукой.
- Ешь мать твою, - голос Хэ Юнь Чэня оставался спокойным и холодным. Встретившись взглядом с его бездонными глазами, Ли Кай неосознанно принялся жевать жука, как ему было приказано.
И затем...
Ли Кай: - !!!!!
После жарки у этого насекомого был вкус цыплёнка! И поскольку он был хорошо прожарен, он был особенно хрустящим! Чем больше он жевал, тем вкуснее он был...
— Маршал, это... это восхитительно... — невольно пробормотал он. Он так голоден уже почти два дня. Внезапно почувствовав, что может есть такую вкуснятину, он даже чуть не заплакал.
— А'Тан обнаружил, что Зергов можно есть, особенно таких летающих насекомых. Хотя их атака сильна, но их защита слаба. У них нет жесткого панциря. Ты можешь использовать огненные атаки, чтобы испечь их... испечённые, они могут быть съедены, - как сказал Хэ Юнь Чэнь, он не мог удержаться, чтобы не покачать головой, с выражением затянувшегося удивления на его лице.
Кто бы мог подумать, что эти ужасные Зерги, которые довели их до безумия, всё ещё будут рассматриваться как еда в сердце Руан Тана?
— Ах... — Ли Кай в шоке открыл рот, чувствуя, что его взгляд на жизнь только что сильно пострадал.
Хэ Юнь Чэнь поднёс руку ко лбу, а затем не смог удержаться от сдержанного смеха: - Иди и позови солдат, давайте поужинаем.
"Уже пора обедать? Военные припасы уже прибыли? Неужели эти проклятые Валенсы наконец сдались?" Когда солдаты получили уведомление от своего начальства с просьбой немедленно собраться к обеду, они все были взволнованы. Вы должны знать, что они едят очень мало в течение недели. Позавчера им дали питательный раствор, и им всё ещё приходилось каждый день сражаться с огромной ордой Зергов. Это было очень утомительно как для тела, так и для ума. Обычные люди на углеродной основе давно бы умерли от голода. Их генетически модифицированные гены поддерживали их до этого момента, но они почти достигли предела. Если новых военных запасов не будет, им не придётся беспокоиться о смерти от Зергов, они умрут от голода.
Однако, когда они прибыли на место встречи, то увидели не ящик с питательными растворами, а землю, усеянную тушами Зергов.
Эти надоедливые насекомые должны были быть механически очищены. Как они могли быть сложены здесь вот так? Чтобы спасти их, они собирались попросить их разобраться с ними по пути, чтобы получить их питательные растворы?
— Адъютант Ли, где питательный раствор? Мы что, должны здесь убирать Зергов? - толпа с сомнением посмотрела на Ли Кая.
— Здесь нет питательных растворов, и они не нуждаются в очистке.
— Никаких питательных растворов? Разве не было объявления, что мы будем есть? - толпа удивлялась всё больше и больше. Они не чувствовали, что Ли Кай шутит с ними. В конце концов, сейчас ситуация настолько серьезна, что никто не станет шутить с жизнями миллионов солдат.
— Ну, эти Зерги и есть еда. Они съедобны. Все, возьмите по одному и начинайте есть, — Ли Кай говорил так, словно предлагал всем мясные булочки, чтобы они ели столько, сколько им захочется.
Когда все смотрели на тщательно прожаренных насекомых, усеивающих землю, их лица крошились.
— Адъютант Ли, вы... вы издеваетесь надо мной? — старшина, который был знаком с Ли Каем, не удержался.
Ли Кай уставился на него железным взглядом. - Кто бы стал шутить с тобой о таких вещах? Это приказ маршала! Эти жуки действительно съедобны.
Но солдаты всё ещё сопротивлялись. И не было абсолютно никакого способа, которым эти жуки могли быть съедены.
Что за шутка, эти Зерги были настолько отвратительны... кто будет относиться к ним как к еде?
В это время Хэ Юнь Чэнь медленно подошёл к толпе. Все немедленно выпрямились и отдали ему честь: - Маршал!
Он слегка кивнул головой, наклонился и поднял жука. Перед этой толпой он снял крылья, лапы и хвост. Он положил его в рот, прожевал и проглотил.
— Он может быть съеден, - хотя Хэ Юнь Чэнь сказал только четыре слова, его поедание Зерга без изменения в лице полностью поразило всех.
Ли Кай также подхватил жука и, подражая действиям Хэ Юнь Чэня, тоже его съел. Он не забыл сказать им: - Вы должны удалить лапы, крылья и хвост, прежде чем съесть.
Видя, как два человека едят жуков, не меняя выражения лиц, все чувствовали, что их мировоззрение балансирует на грани. Они посмотрели на Хэ Юнь Чэня и жуков. Хотя они и сами это видели, но всё равно не могли не колебаться.
Это нафиг...
— Почему вы всё ещё сомневаетесь? Вы действительно хотите умереть с голоду? Неужели вы думаете, что мы с маршалом причиним вам вред? - Ли Кай впился взглядом в этих парней, совершенно забыв, что он сам колебался, как и они сейчас, совсем недавно. — Эти жуки могут быть уродливыми, но они очень вкусные!
Видя, что всё ещё колеблются, Хэ Юнь Чэнь положил мясо жука и легко спросил: - Вы голодны?
Толпа немедленно сказала: - Голодны!
Он поднял ещё один труп Зерга и поднёс его к носам солдат. Поскольку он уже немного остыл, запах гари практически исчез, оставив лёгкий запах мяса. Хэ Юнь Чэнь сказал: — Хорошо пахнет?
...Все посмотрели друг на друга. Хотя выражение их лиц всё ещё оставалось недовольным, они невольно начали пускать слюни. Они были так голодны, что у них начались галлюцинации.
Хэ Юнь Чэнь снова спросил: — Вкусно пахнет?
Все молчали, и прошло некоторое время, прежде чем кто-то выдавил: - Да...
— Если он хорошо пахнет, почему бы вам его не съесть? - Хэ Юнь Чэнь наклонился, поднял ещё одну тушу, снял лапки, крылья и хвост, положил её в рот и медленно съел. Он уже давно был так голоден. Он ел их один за другим с таким видом, словно наслаждался поистине восхитительным лакомством.
Среди солдат раздался тихий всхлип. Они были в ярости и отчаянии. Неужели эти Зерги непобедимы? Неужели Империя покинула их?
Но в то же время их стремление к жизни никогда не было сильнее.
Они хотели жить и есть. Ну и что с того, что это Зерги? Ну и что с того, что они невкусные или ядовитые? Даже если они не будут есть, разве они не умрут? По крайней мере есть надежда!
Некоторые из наиболее смелых солдат стиснули зубы и, несмотря на тошноту, наклонились и подобрали жуков. Жареные Зерги издавали слабый запах мяса, а когда они приблизились, то даже приятно пахли.
С одним укусом выражение на лицах всех мгновенно изменилось.
Это восхитительно!!!
Совершенно не соответствуя своему уродливому виду, эти жуки на вкус были немного пикантно-сладкими. Хотя приправы не было, и они были просто зажарены на огне, жуки были чистыми и сладкими на вкус. Хотя скорлупа была слегка обожжена, это только придавало ей слегка дымный привкус. Она была хрустящей и имела отчётливый вкус.
Солдаты, которые всё ещё колебались, в конце концов не смогли сдержаться, наблюдая, как их товарищи едят жука за жуком.
В любом случае, независимо от того, можете ли вы принять эти вещи, просто закройте глаза и набейте рот слезами, стекающими по вашему лицу. Есть надежда на жизнь!
Через некоторое время всё открытое пространство было заполнено только тихим звуком жевания. Поначалу все были уверены, что вот-вот умрут, а в следующий раз они уже были очарованы восхитительным вкусом жуков.
Зерги на земле были быстро очищены.
Жаль, что число Зергов было почти слишком мало по сравнению с населением их базы. Большинству солдат удавалось съесть только два или три, а те, кто реагировал медленнее, могли съесть только одного.
Их голодные желудки, которые давно не ели, начали просыпаться. Это желание есть передавалось в их мозг, так что солдаты, которые были голодны долгое время, внезапно почувствовали ненасытный голод. Бессознательно они начали смотреть на этих жуков за защитным барьером со странным блеском в глазах.
Увидев их такими, Хэ Юнь Чэнь показал небольшую улыбку на своём лице. Он указал на Зергов за пределами защитного барьера и громко сказал: — Они ещё вкуснее.
********
Столичная звезда, Военное Ведомство.
— Какие новости с фронта?— Спросил Хэ Вэй Е у своего помощника.
— Доложите Верховному Главнокомандующему, что маршал Хэ испепелил миллионы Зергов в соответствии с вашими указаниями. Их нынешний дефицит продовольствия был решён, но их дефицит энергии должен быть решён как можно скорее.
Хэ Вэй Е нахмурился, услышав эти слова. Эти коварные Валенты, которые приходят и уходят, как тени, казалось, были полны решимости сражаться с ними, скрываясь на пути, который они должны были взять, чтобы транспортировать припасы к кельтской звезде. Всякий раз, когда мимо проходил транспортный корабль Империи, они перехватывали его любой ценой. Припасы, необходимые их фронтовым солдатам, Валенты возьмут для снабжения своих собственных войск.
Положение кельтской звезды было особенным. Это было очень близко к главной звезде Рутов и двум их важным ресурсным планетам. Как только упадёт Кельтская звезда, Зерги вторгнутся прямо в сердце территории Рутов. Главная звезда Рутов будет беззащитна, и их уничтожение станет лишь вопросом времени. Этого нельзя допустить!
— Как продвигаются исследования по использованию панциря Зергов?
Руан Тан предложил, что несравненно прочный панцирь жука может быть добавлен к мехам в качестве специального материала, и что мех, специально нацеленный на Зергов, может быть использован для битвы. Хэ Вэй Е считал, что этот вопрос вполне осуществим. Панцирь жука был не только прочным, но и мог противостоять разъедающей жидкости Зергов. Вероятно, это было сделано для того, чтобы они случайно не ранили представителей своей расы. Раз их мехи обладали таким же свойством, это не только значительно повысит их боевую эффективность, но они также смогут получать ресурсы от своих врагов! Это может перевернуть всю ситуацию!
Эти жуки были настоящими сокровищами. Их мясо могло наполнить их желудки, а их раковины могли быть использованы в качестве новых материалов. Хэ Вэй Е вздохнул с облегчением. Несмотря на это, по крайней мере, теперь они могли видеть Зарю надежды.
— Докладываю Верховному Главнокомандующему, команда во главе с президентом Хэ и госпожой Ся Ми изучала Зергов всю ночь и достигла первоначального прогресса. Больше никаких новостей.
Хэ Вэй Е кивнул. Он также знал, что исследование этого нового материала не может быть поспешным. В настоящее время самым важным было уничтожить эти отвратительные валенские штурмовые отряды и отправить припасы их солдатам.
— Как идёт подготовка транспортных кораблей?
— Они готовы к отправке. Были также собраны мехотряды Третьей Армии.
— Хорошо, свяжись с Лордом Гилбертом и приготовься к отъезду.
— Да!
Их новый план состоял в том, чтобы выманить змею из норы. Транспортные корабли отправлялись двумя партиями. Первая партия несла лишь небольшое количество старых питательных растворов и сопровождалась механическими войсками Третьей Армии. Когда придёт время, Валенты будут привлечены транспортными кораблями, но припасы, как и прежде, будут доставлены самими мехами. Мехотряды Гилберта также будут сотрудничать с операцией. После того, как Валенты выйдут, персонал транспортного корабля немедленно покинет корабль и сбежит. Команды мехов будут тайно следовать за Валентами, чтобы выследить их убежище, а затем они немедленно уничтожат его!
Позже, перевозя полный груз припасов, таких как новая версия питательных растворов, и даже некоторые готовые к употреблению блюда, транспортные корабли могут быстро пройти через них, прежде чем Валенты соберут новые силы скрытной атаки. Они смогут успешно отправить эту партию спасательных средств на передовую.
Хотя планета Рутов была богата редкими металлами, такими как черная сталь, и их промышленность была относительно развита, другие ресурсы были относительно скудны. Сегодня Руты находились в таком же затруднительном положении с нехваткой продовольствия, как и Имперская армия на передовой. Поэтому им срочно понадобилась эта партия припасов.
Было бы лучше, если бы они смогли полностью отбросить Валентов и удержать транспортные корабли, но эти Валенты были полными безумцами. Они уже уничтожили три транспортных корабля атакой смертников. Если на этот раз им все же не удастся прислать припасы... они хотели бы попросить Его Величество Гилберта устроить праздник жуков.
Хэ Вэй Е изобразил на лице улыбку и спросил: — Как идут исследования по консервированию?
— Производственный цех и сборочный конвейер созданы. Началось производство консервированных фруктов, овощей и различных мясных консервов. Оборудование для производства консервированного мяса Зергов также успешно прошло испытания. До тех пор, пока он производится в соответствии с планами, массовое производство может быть осуществлено, - при упоминании об этом в голосе адъютанта невольно зазвучали изумление и восхищение.
Этот мистер Руан был поистине волшебным. Всё, что проходит через его руки, может быть превращено в золото. Если бы он не обнаружил, что Зергов можно есть, миллионы их фронтовых солдат не смогли бы продержаться до сих пор. Раньше все думали, что он просто обычный повар. Самое большее, он умел хорошо готовить, и единственной причиной, по которой его можно было считать военным консультантом, была его дружба с Хэ Юнь Чэнем. Только теперь они поняли, что один удивительный шеф-повар может так сильно повлиять на ход войны!
— Попросите их немедленно прислать чертежи Гилберту. Попросите его как можно скорее построить консервный завод на планетах Рутов, — промышленность Рутов была хорошо развита. Им было бы очень легко построить консервный завод. Таким образом, те Зерги, которых они считали великими бичом, вместо этого превращались в непрерывные потоки пищи.
Как и предсказывал Хэ Вэй Е, в точке маршрута к Кельтской звезде, у которой не было другого выхода, Валенты устроили засаду на транспортные корабли.
— Докладываю полковнику! Быстро приближаются несколько мехов и небольших военных кораблей!
— Приготовиться к бою! — механические войска Третьей Армии были немедленно готовы к бою.
Валенты были безумной и воинственной расой. Задолго до появления людей они уже грабили ресурсы различных рас в своей обычной тиранической манере. Их битва с Империей голубой звезды продолжалась тысячи лет, и они никогда не переставали жаждать богатых ресурсов Империи голубой звезды. Человеческая мудрость и творчество были вещами, к которым они стремились так сильно, что они даже мечтали об этом. Они хотели сделать людей своими рабами, чтобы управлять ими.
По иронии судьбы, технологии генетической модификации были заимствованы у Валентов. Когда люди перестали быть такими слабыми, Валенты, наконец, потеряли преимущество, которое они долго держали над людьми.
Побеждённые землянами, которых они всегда считали низшей расой, Валенты просто не могли смириться с этим. Они расценили соглашение о перемирии, подписанное с человечеством двадцать лет назад, как унижение. Когда они услышали, что Империя голубой звезды и Руты оказались в критической ситуации, они без колебаний разорвали соглашение о перемирии и принялись грабить "горящий дом". Их поступки были крайне бесстыдны и подлы!
Они загрузили мощные устройства самоуничтожения на каждый из мехов и небольших боевых кораблей. Они игнорировали атаки Имперской армии и сосредоточились исключительно на транспортных кораблях. Это было тяжёлым бременем для Имперских войск, которые должны были защищать транспортные корабли, и это было причиной дальнейшего успеха Валентов.
— На девять часов взорвались два меха! Быстро уворачивайся! Быстро!
— Транспортный корабль получил сильный удар. В левой кабине сдвоенные двигатели вышли из строя. В левой кабине сдвоенные двигатели отказали!
Грохочущие звуки взрывов отдавались непрерывным эхом, и яростные взрывы следовали один за другим.
— Отступить! Отступить! — в конце концов, Империя голубой звезды решила отступить, и транспортный корабль был снова взорван.
— Хахахахаха! — надменный смех лидера Валенов, Маккарти, доносился из гигантской космической крепости, скрытой в метеоритном поясе. — Ха, эти глупые земляне. Посмотрим, как долго они продержатся против Зергов без всяких припасов! Пусть Роджер и остальные вернутся.
— Да, сэр.
Как раз в тот момент, когда они купались в своей победе от внезапной атаки, команда, ответственная за мониторинг Империи голубой звезды и Рутов, отправила срочные новости: — Докладываем лидеру, мы обнаружили колебания в волнах передачи. Империя голубой звезды послала ещё один флот транспортных кораблей! И отделение мехов Рутов отвечает за поддержку!
— Что?! — Маккарти был потрясён.
— Транспортный корабль синей звёздной Империи движется к Кельтской звезде на полной скорости и, как ожидается, прибудет самое большее через час.
— Что?! Роджер и остальные уже ушли?
— Да, Империя воспользовалась моментом, когда мы отступили. Роджер уже вошёл в метеоритный пояс... — мужчина больше не продолжал. Даже если отряд Роджера вернётся, будет слишком поздно их перехватывать.
— Пусть займётся группа, отвечающая за наблюдение. Даже если они погибнут вместе с ними, эти транспортные корабли не смогут достичь Кельтской звезды!
— Но Лорд Хадсон сегодня отвечает за наблюдение... - у Валентов было строгое иерархическое общество, и статус Лорда Хадсона среди Валентов был особенным, уступая только лидеру Маккарти. Такие саморазрушительные миссии, как правило, никогда не давались таким большим шишкам, как Хадсон.
— Ну и что?! Скажи ему, что это мой приказ!
— Да...
Получив заказ, Хадсон презрительно улыбнулся.
— Тут может быть какая-то хитрость. Мы будем продолжать наблюдение. Мы не должны действовать вслепую!
— Да, Лорд Хадсон!
Хм, они были просто группой наблюдения. Там едва ли был один маленький военный корабль с функцией скрытности, и он не нёс большого количества взрывчатки. Как он мог уничтожить хорошо охраняемый транспортный корабль? В Империи была поговорка: "Как муравьи потрясут дерево?". Это была группа наблюдения, состоящая всего из шести человек. Без соответствующих мехов и боевых кораблей они были бы сбиты Рутами ещё до того, как они смогли бы приблизиться. Такая жертва была просто бессмысленна!
Маккарти просто хотел воспользоваться этой возможностью, чтобы уничтожить своих конкурентов! Ну, ты лучше подумай ещё раз!
С другой стороны, механические войска третьей армии спокойно следовали за Роджером, избегая оборудования наблюдения Валенса и успешно пробираясь в космическую крепость Валенса, скрытую в метеоритном поясе.
Их командир, Маршал Гао, немедленно приказал: — Немедленно уничтожьте все средства наблюдения и оборудование самоуничтожения, отключите электросхемы. Прочесать базу Валена!
Бесчисленные Имперские войска бесшумно вливались в коридоры базы Валента подобно тёмному приливу или бесшумному клинку. Где бы они ни проходили, Валенты тихо падали, и информация не могла быть передана.
В следующую секунду энергия на базе внезапно прекратилась, и они погрузились в темноту.
— Что происходит?! Земляне! — тут же завопил Маккарти. — Земляне! Эти дешёвые отбросы, должно быть, проникли на нашу базу!
— Начинайте последовательность самоуничтожения! Нельзя допустить, чтобы Империя получила наши припасы!
Маккарти яростно отдал приказ и быстро переоделся в защитную одежду. Под охраной охранника он быстро сбежал через потайной ход. Он даже не подумал об оставшихся солдатах.
Хотя Третья Армия уже демонтировала устройства самоуничтожения на базе, многие из Валентов всё ещё несли большое количество саморазорвавшихся боеприпасов. Зная, что их бросил командир, они сражались ещё более ожесточённо, доставляя значительные неприятности Третьей Армии. К счастью, эти люди были "стрелами в конце своего полёта". Хотя они неизбежно понесли потери, в целом эта операция всё же имела большой успех.
Хотя Валенов было немного для их тайных операций, было много награбленных припасов. Теперь, когда подошла Третья Армия, они наконец-то смогли вернуть эту партию припасов, которые по праву принадлежали Империи. Их погрузили на другой транспортный корабль и отправили на передовую.
Таким образом, план Хэ Вэй Е увенчался полным успехом.
Имперская армия устроила диверсию и воспользовалась тем, что Валенты постоянно недооценивали своих врагов. Они не только уничтожили крепость Валентов одним махом, но и успешно доставили вторую партию транспортных кораблей к "Кельтской звезде", предоставив нескольким миллионам солдат на фронте столь необходимые им припасы.
— О! Мой дорогой брат! Ты в порядке? — Гилберт спрыгнул с меха и крепко обнял Хэ Юнь Чэня.
Хэ Юнь Чэнь слегка нахмурился и отстранился от него: — Я в порядке.
— Я слышал, что на этот раз транспортники привезли много еды. Наши воины наконец-то могут насытиться! — Гилберт не мог скрыть своего волнения. Как только припасы будут на месте, он поверит, что Имперской армии и её воинам - Рутам незачем бояться любого врага!
— Да, конечно, мы можем наесться досыта, - Хэ Юнь Чэнь пристально смотрел на зажигательные бомбы, выгружаемые с транспортного корабля неподалёку.
*********
Гилберт и представить себе не мог, что его будут угощать “жучиным пиром” на временной базе Империи.
Очевидно, с таким количеством вкусных питательных растворов и мгновенных обедов, доставленных, Гилберт думал, что их будет достаточно. Но тогда, почему он получил это? Даже если бы Гилберту заранее сказали, что он может превратить Зерги в консервы, он не был готов попробовать их так скоро.
Видеть этих злобных жуков, лежащих на тарелке, собственными глазами было действительно страшно!
Но попробовав этих насекомых, Гилберт был совершенно покорён их восхитительностью. Эти уродливые и опасные вещи были так вкусны!
Когда Гилберт вернулся на звезду столицы Рутов, он немедленно собрал необходимую рабочую силу и начал строить консервные заводы на различных ресурсных планетах. Собранные трупы Зергов превращались в вкусные консервы. В то время, когда еды было мало, появление консервированного мяса Зергов значительно облегчило нехватку продовольствия.
Помимо хорошего вкуса, эти Зерги также, казалось, обладали особой энергией в своих телах, которая могла восполнить их физическую силу. Он чувствовал, что после того, как съел Зергов в тот день, усталость, которую он чувствовал после нескольких дней тяжёлого труда, исчезла. Он взял команду на битву с Зергами и позволил своим людям наесться досыта. Хотя новые питательные растворы были вкусными, а мгновенная еда ещё более вкусной, все, очевидно, предпочитали есть жуков.
Они были восхитительны, питательны и могли выплеснуть свой гнев! Это было так хорошо!
Теперь, когда у них было много энергии, не было необходимости беспокоиться о том, что Зерги прорвутся через защитный барьер. Многие солдаты не могли вынести тишины. Каждый раз, когда они ели, они летели к защитному барьеру, смотрели на огромные главные силы Зергов, открывали люк и, начав с армии Зергов снаружи, вынимали тарелку с мясом жуков и начинали есть. Во время еды они должны были громко кричать:
— Пахнет так вкусно! Восхитительно! Так вкусно!
Он знал, что они чувствуют себя подавленными. Хотя он чувствовал себя беспомощным по отношению к такого рода поведению, он не сказал много, и позволил им продолжать осуществлять свою “психологическую атаку” на Зергов.
Хотя у Зергов был низкий интеллект и они не понимали слов имперских солдат, они также знали страх. Они понимали, что Имперские солдаты едят им подобных. Превращение из хищника в жертву заставило их немного отступить, и они даже не осмеливались наводнять Империю так сильно, как раньше, опасаясь пополнить запасы продовольствия.
По мере того как солдаты Империи сражались всё больше, они становились всё храбрее. Зерги, которые начали атаку, почти никогда не возвращались. В конце концов, страх заставил Зергов бежать, оставив только тех, кто не мог летать.
Новость дошла до военного штаба, и люди там были так ошеломлены, что у них отвисла челюсть. Теперь они... поднялись на вершину пищевой цепи?
Даже если бы осталась только часть Зергов, их численность всё равно была ошеломляющей. Но солдаты могли съесть все эти драгоценные ресурсы. Они даже подумывали о том, чтобы искусственно разводить этих насекомых, поэтому они отдали приказ попытаться поймать этих насекомых живыми, насколько это возможно.
Однако хорошие времена продолжались недолго. Как раз когда все думали, что война подходит к концу, Зерги вернулись и вернулись с новыми видами жуков, чтобы атаковать.
Новое летающее насекомое было намного больше предыдущего, и оно было покрыто твёрдым панцирем. Звук их полёта был сравним с шумом маленького бомбардировщика. У них есть острые ротовые части и двойные клешни, которые могут прогрызть мехов. С ними было очень трудно иметь дело.
С этими летающими насекомыми также появились некоторые наземные насекомые, которые могли менять цвет. Они не были большими, но ползали очень быстро и могли сливаться с окружающей средой. Их панцирь мог блокировать обнаружение инфракрасных зондов. Даже самые современные роботы не могли определить их местоположение.
Эти наземные насекомые всегда прятались за защитным барьером. Когда Имперская армия очистится от летающих насекомых, они ворвутся и разорвут робота в клочья!
Военное положение на фронте только улучшалось, но оно снова стало напряжённым.
В то же время, в штабе Императорской Армии:
— Доложите Верховному Главнокомандующему. Мистер Руан хотел бы попросить аудиенции, — зазвенел коммуникатор Хэ Вэй Е, и послышался голос его адъютанта.
— Впустите его.
Хэ Вэй Е посмотрел на стоявшего перед ним Руан Тана и спросил: — Зачем ты пришёл ко мне на этот раз? Есть ли прогресс в исследовании новых Зергов?
Руан Тан поднял голову и твёрдо сказал: — Верховный Главнокомандующий, я хотел бы отправиться на передовую.
Хэ Вэй Е немедленно поднял глаза: — Что ты сказал?
— Верховный Главнокомандующий, я хочу отправиться на передовую, — снова твёрдо ответил Руан Тан.
— Нет! Ни в коем случае! Линия фронта слишком опасна! — Хэ Вэй Е без колебаний отклонил просьбу Руан Тана. Положение на фронте улучшалось, но появление нового типа Зергов вновь сделало его опасным. Как он мог позволить шеф-повару, у которого нет никаких боевых способностей, пойти на фронт!
Не говоря уже о том, что, учитывая роль Руан Тана в Империи и в этой войне, пребывание в столичной звезде было для него самым безопасным.
— Верховный Главнокомандующий, я знаю, что вы хотите использовать новый мех, чтобы изменить текущую ситуацию, но массовое производство нового меха требует времени. В конце концов, прямо сейчас, несмотря на непрерывную работу, мы смогли выйти только с двумя единицами. Вы не можете полагаться только на эти два меха, чтобы противостоять десяткам миллионов Зергов. Эти два меха могут помочь нам поймать новый тип Зергов и отправить их обратно для изучения. Но транспортировка его сюда, а затем исследование и отправка результатов обратно, всё это перетасовка туда и обратно занимает драгоценное время. На этот раз новые Зерги угрожающе наступают. Сколько солдат будет принесено в жертву, потратив впустую это драгоценное время? Вы также знаете, что я интересуюсь Зергами, может быть, я смогу что-то узнать!
Указательный палец Хэ Вэй Е постучал по столу, выражение его лица было немного расслабленным. То, что говорил Руан Тан, было затруднением, о котором он уже думал.
Хотя коммуникационные технологии сейчас были хорошо развиты — не было необходимости использовать медленные и отнимающие много времени буквы, как это было в древние времена - но ситуация на поле боя быстро менялась. Не было никакого способа передать всё это в реальном времени. В сочетании со временем, необходимым для транспортировки припасов, и преследованием Валентов, все эти задержки стоили драгоценного времени.
Как главнокомандующий, он должен был стоять в тылу и отвечать за общее положение. Это было невозможно для него, чтобы добраться до самого фронта. Кто-то, кто мог бы оказать помощь фронту, имел представление о Зергах и даже мог бы найти способы сдерживать Зергов? Действительно, Руан Тан был лучшим кандидатом.
Благодаря неустанным усилиям Ся Ми и Академии Наук, они, наконец, произвели два улучшенных меха, сплавленных с Зергами. Они обладали мощной защитой и могли противостоять атакам острых когтей Зергов и агрессивных жидкостей. На этот раз они будут частью поставок, которые будут доставлены на линию фронта. Но, как заметил Руан Тан, если бы они хотели положиться на эти два меха в борьбе против десятков миллионов Зергов, это было бы невозможно. Их целью действительно было захватить новых Зергов и вернуть их в Академию Наук для исследований, чтобы найти способ борьбы с ними.
Однако в последний раз они смогли превратить поражение в победу именно потому, что Руан Тан открыл способ поедания Зергов. Что, если и на этот раз ему удастся что-нибудь найти? Это определённо будет быстрее, чем транспортировка тел Зергов для дальнейших исследований. Вред, причинённый этими новыми видами летающих насекомых и наземных гусениц, был слишком велик. Число жертв, о которых они сообщали каждый день, было поистине шокирующим. Они не могли позволить себе больше никаких задержек.
— Я обещаю оставаться на базе, в безопасности под защитным барьером. Со мной ничего не случится, - повторил Руан Тан.
Хэ Вэй Е посмотрел на него, и Руан Тан без всякого страха посмотрел на него в ответ. Через некоторое время Хэ Вэй Е уступил и вздохнул: — Хорошо. Тогда иди. Возьми с собой нескольких исследователей Зергов. Я отправлю команду, чтобы обеспечить твою безопасность.
Руан Тан первоначально хотел отказаться от защитной детали, однако, когда он увидел серьёзное выражение лица Хэ Вэй Е, он решил последовать доброму совету и согласился.
Для Империи голубой звезды Руан Тан был не просто обычным поваром. Его вклад в Империю был ничуть не меньше, чем участие солдат в боевых действиях на передовой. Хэ Вэй Е вздохнул. Если на этот раз Руан Тан действительно сможет что-то узнать, он обязательно поговорит с Его Величеством и официально присвоит ему воинское звание, а не обычный титул "консультант", который не давал ему реальной власти.
— Благодарю Вас, Верховный Главнокомандующий! - лицо Руан Тана не могло не улыбнуться ещё больше, когда вопрос был наконец решен.
Хэ Вэй Е видел его восторженные манеры и не мог не задохнуться от негодования. Он отмахнулся от него. — Транспортный корабль отправляется в 14:00. Иди домой и приготовься.
— Да! - Руан Тан поклонился Хэ Вэй Е и с улыбкой удалился.
Он вернулся домой и упаковал простой чемодан. Он доверил заботу о брате Хэ Юнь И и Ран Цзин, а затем сел на транспортный корабль до Кельтской звезды.
***********
Кельтская звезда.
— Транспортный корабль здесь? - Хэ Юнь Чэнь нахмурился, глядя в небо.
— Докладываю маршалу. Транспортный корабль всё ещё должен быть в пути. Мы ещё не получили ни одного запроса на посадку, - Ли Кай был немного озадачен, когда посмотрел на Хэ Юнь Чэня. Сегодня он уже в седьмой раз спрашивал о местонахождении транспортного корабля. Какие особые припасы были доставлены, что заставило Маршала так нервничать?
— Немедленно сообщите мне, если будут какие-нибудь новости.
— Да!
Хэ Юнь Чэнь перенёс волнение, которое он чувствовал, и вернулся в свою комнату отдыха. Он узнал от своего отца, что Руан Тан прибывает на передовую на борту транспортного корабля. Услышав это, он вдруг почувствовал необъяснимое беспокойство.
О чем думает мой отец? Как он мог позволить Руан Тану, обычному гражданину без какой-либо боевой подготовки, отправиться на поле боя?
Атаки новых Зергов были очень мощными. Каждый раз, когда они сражались, Имперская армия была уверена, что понесёт потери. Если бы не тот факт, что Зерги ещё не смогли прорваться через защитный барьер, они бы уже превратились в мясо внутри желудков Зергов.
Но они не могли вечно прятаться за щитом, а у Зергов не хватило бы терпения справиться с ними, если бы они это сделали. Если они просто спрячутся, Зерги, несомненно, покинут Кельтскую звезду и нападут непосредственно на главную звезду Рутов и другие ресурсные планеты. Поэтому им приходилось время от времени покидать базу и вступать в бой с Зергами. Они должны были замедлить темп этих Зергов, и они также должны были попытаться поймать этих насекомых и транспортировать их обратно в столицу звезду, чтобы помочь найти способ устранить этих Зергов. Однако цена, которую они заплатили, была также очень тяжёлой.
Однако как солдаты, они не могли допустить ни малейшего отступления. За ними стояли страна и люди, которых они хотели защитить.
Предыдущие транспортные корабли сопровождались имперской эскадрой мехов и смогли благополучно приземлиться. Однако перед лицом новых типов Зергов он не мог гарантировать их безопасность. Как он мог не беспокоиться о Руан Тане?
— Докладываю маршалу, транспортный корабль завершил космический прыжок и, как ожидается, достигнет Кельтской звезды через час.
— Соберите эскадрилью мехов! Приготовьтесь сопровождать транспортный корабль! - Хэ Юнь Чэнь переоделся в защитный костюм и зашагал к открытому пространству, где были пришвартованы мехи. Он лично поведёт команду встречать прибывающий транспортный корабль.
— Маршал? Вы сами будете руководить командой? А припасы на этот раз очень важны? - Ли Кай знал, как опасно покидать защитный барьер. Новый тип летающих насекомых имеет острые ротовые части и двойные клешни, которые могут легко разорвать броню. Каждый раз безопасная посадка транспортных кораблей подвергалась риску человеческих жизней.
Вообще говоря, командиры должны командовать из-за линии фронта. Если бы это не было абсолютно необходимо, они не должны были бы выполнять такие опасные задания. Кроме того, хотя охрана транспортных кораблей была важна, но не так важна, чтобы Хэ Юнь Чэнь должен был лично следить за этим. Чтобы лично возглавил команду для встречи транспортного корабля, насколько важен был груз, перевозимый на транспортном корабле в этот раз?
В глубине души Ли Кай думал о всевозможных материалах, механизмах, пище, лекарствах, энергии... казалось, что всё было очень важно, но казалось, что ничего особенно важного не было.
— Исключительно важный, - Хэ Юнь Чэнь кратко ответил на вопрос Ли Кая и вошёл в кабину робота.
Одинокие собаки вроде Ли Кая не поймут, что этот транспортный корабль не только несёт необходимые источники энергии и новые усовершенствованные мехи, но и его возлюбленного.
Вскоре на периферии защитного барьера показался огромный корпус транспортного корабля. Зерги, кружившие вокруг базы, словно почуяв добычу, тут же набросились на него.
Отделение мехов Третьей Армии отвечало за сопровождение транспортного корабля, и они немедленно вступили в бой с Зергами. Но у Зергов были такие яростные атаки и подавляющее количество существ, что вскоре отряд мехов не смог справиться.
— Заряд! - Хэ Юнь Чэнь погнал меха и вывел истребители мехов из защитного барьера. Они обеспечили транспортному кораблю плотный огонь прикрытия.
Их целью было не нападение, а защита. Они хотят, чтобы сражение было быстрым и не слишком усердным. Однако, судя по боевой обстановке последних нескольких дней, эти Зерги, имевшие какую-то простую разведку, обнаружили эффект этого гигантского “стального мяса”. Боевая мощь Имперской армии возрастала с каждой высадкой. Поэтому они делали всё возможное, чтобы помешать транспортному кораблю приземлиться. У каждой стороны были свои преимущества и недостатки, и вскоре они зашли в тупик.
Руан Тан прислушивался к непрерывному грохоту взрывов артиллерии снаружи и ощущал постоянную дрожь корпуса корабля. Его сердце быстро сжалось. Это был первый раз за две его жизни, когда он оказался на войне. Это было даже опаснее и страшнее, чем он себе представлял. Размах межзвездных сражений был намного больше, чем у сражений на Земле, и огневая мощь была более свирепой. Возможно, что от одного луча света умрут сотни людей.
Несмотря на то, что перестрелка снаружи была ослепительной, Руан Тан не мог не смотреть через окно кабины и наблюдать за ситуацией снаружи.
Он увидел летающих насекомых, сражающихся с мехами снаружи. Поскольку тело противника было слишком большим, а окно слишком маленьким, он не мог рассмотреть насекомое целиком. Он мог видеть его только частями и пока не смог собрать воедино всё, что видел, чтобы создать мысленный образ.
Это насекомое было гораздо крупнее предыдущей разновидности саранчи. У него было узкое тело и чёрный панцирь, почти как у горного жука. У него был холодный металлический блеск, и его острые клешни могли легко разорвать мех.
Сравнивая его с описанием насекомых из своей прошлой жизни, он чувствовал, что оно немного похоже на насекомое, известное как тигровый жук. Только цвет панциря был другим. Жуки-тигры земного типа обладали сильной прыгучестью и были чрезвычайно быстры. Эти летающие Зерги были поразительно быстры. Это выглядело почти как телепортация. Он мгновенно переходил от одного меха к другому. Будучи раненым, он быстро выпрыгивал из боя, так что Имперская армия всегда была окружена бесчисленными энергичными летающими насекомыми. Видя, что мехи, охраняющие транспортный корабль, постоянно сбиваются, сердце Руан Тана чуть не выпрыгнуло из груди.
Когда транспортный корабль получил ещё один тяжёлый удар, несколько солдат, отвечавших за охрану транспортного корабля, подошли к Руан Тану и другим. Они быстро повели их к спасательному отсеку позади транспортного корабля. — Мистер Руан, доктора, пожалуйста, пройдите с нами!
Они получили приказ обеспечить безопасность Руан Тана и исследователей; поэтому, когда они обнаружили, что транспортный корабль может затонуть, они немедленно повели их к спасению. Очевидно, было легче защитить несколько человек, чем огромный транспортный корабль.
Однако перед тем, как они пробежали по длинному коридору, в корпусе транспортного корабля появилась трещина. Острая передняя лапа Летучего насекомого вонзилась внутрь, и стена корабля мгновенно была пробита. Пара выпученных фасеточных глаз сзади наклонилась и увидела людей внутри кабины.
— Мистер Руан, скорее! Вперёд! - несколько солдат тут же выхватили оружие и атаковали глаза летающего насекомого, чтобы прикрыть побег Руан Тана.
Фотонная пушка солдата оставила лишь неглубокий след на панцире летающего насекомого. Глаза летающего насекомого были относительно хрупкими. Увидев, что эти люди осмелились напасть на него, он тут же пришёл в ярость и издал гневное шипение. Он открыл рот и укусил в сторону солдат.
Видя, что солдат вот-вот будет убит, Руан Тан оглянулся, и ему показалось, что кровь в его теле застыла. Когда он подсознательно начал закрывать глаза, шесть бомб быстро и безжалостно попали в брюхо летающего насекомого. Каждая из них атаковала точно в одном и том же месте. Наконец, в брюхе Зерга была проделана большая дыра. С громким взрывом летающее насекомое упало, подергиваясь.
— Приготовьтесь к посадке! - робот напротив него открыл рацию, и раздался знакомый голос. Среди пламени войны Руан Тан мгновенно почувствовал себя умиротворённым.
Под прикрытием тысяч мехов транспортный корабль приземлился внутри базы. Несмотря на то, что он был изрешечён зияющими дырами от атаки Зергов, он, наконец, благополучно приземлился. Как только он оказался под защитным барьером, увидев бесчисленные мехи, разрушенные Зергами, глаза Руан Тана немедленно покраснели.
Это было... поле битвы.
Его уши словно оглохли от громкого раската грома. У него кружилась голова, и он не мог думать. Он мог только инстинктивно последовать за толпой из транспортного корабля. Его ноги и колени ослабли, но в следующее мгновение он упал в крепкие и знакомые объятия.
— ...А'Тан!
Этот голос мгновенно пробудил его мозг, и он вдруг разрыдался.
— Маршал, мистер Руан, с вами всё в порядке?
Голос Ли Кая заставил Руан Тана прийти в себя. Он понял, что плачет. Он никогда не был сентиментальным человеком и не понимал, почему плачет. Это можно было объяснить только всплеском эмоций.
Он быстро вытер слёзы рукавом и вышел из объятий Хэ Юнь Чэня. Он посмотрел на Ли Кая с лёгкой смущённой улыбкой. — Здравствуйте, Адъютант Ли.
Ли Кай знал, что у Руан Тана и Маршала были хорошие отношения, поэтому он ничего не думал об этом, когда увидел, как они обнимаются. Он просто радостно приветствовал Руан Тана: — Я пойду и приготовлю для тебя комнату, чтобы ты мог хорошо отдохнуть.
— Об этом не беспокойся. На транспортном корабле есть летающий труп Зерга. Исследователи и я можем изучить его прямо сейчас, - Руан Тан только что мысленно оправился от удара. И теперь, когда он успокоился, он почувствовал, что был слишком труслив. Он не мог не контролировать выражение своего лица, чтобы восстановить свой образ способного человека.
Более того, учитывая нынешнюю ситуацию, не было ничего более важного, чем изучение этих новых видов Зергов. Добраться до трупа Зергов было нелегко. Они должны воспользоваться этим шансом, чтобы изучить его, пока он был ещё свеж.
— Это... - Ли Кай заколебался и посмотрел на Хэ Юнь Чэня.
К этому времени Хэ Юнь Чэнь также вернулся к своей обычной холодности и сказал легко: — Делай, как он говорит.
— Да, я распоряжусь, чтобы кто-нибудь подготовил лабораторию для вас и исследователей, и они привезут всё оборудование. Пожалуйста, пойдём со мной.
Руан Тан кивнул. Он ещё раз улыбнулся Хэ Юнь Чэню, а затем вместе с другими исследователями последовал за Ли Каем на базу.
Хэ Юнь Чэнь смотрел, как исчезает спина Руан Тана. — Приведите нового робота, — приказал он. — И давайте испытаем его мощь.
— Да, Маршал! — солдат немедленно отправился, чтобы доставить нового робота с транспортного корабля.
Панцирь Зергов был добавлен к чёрной стальной броне новых мехов, делая качество чёрной стали ещё более жёстким. Из обычного серебристо-белого цвета он превратился в серебристо-серый с металлическим отливом. Он не только мог эффективно противостоять острым передним ногам и двойным клешням Зергов, но и мог защитить робота от воздействия агрессивной жидкости. Присутствие новых мехов увеличивало шансы Имперской армии на победу в этой войне против Зергов.
Солдаты открыли брешь в защитном барьере и впустили несколько летающих насекомых. Новые мехи поднялись, чтобы встретиться с ними лицом к лицу. Результаты были очень хорошими. Эти Зерги не смогли прорвать защиту меха, и все жуки были убиты.
— Отнесите и эти трупы Зергов в лабораторию, - Хэ был очень доволен боевой эффективностью нового меха. Отправляя в штаб армии отзывы о результатах испытаний, он также приказал людям отправить тела Зергов к Руан Тану и исследователям. При проведении экспериментов всегда было так, что чем больше материалов, тем лучше.
— Да, Маршал.
Солдаты действовали очень эффективно, и лаборатории на временной базе были быстро созданы. Оборудование для научных работников Академии Наук было аккуратно расставлено, и все без промедления приступили к своим исследованиям. Руан Тан знал, что его понимание не может сравниться с этими исследователями, поэтому он не пытался критиковать или наставлять их. Он попросил только несколько образцов клеток Зергов и конечностей, которые он мог бы изучить.
Приход Руан Тана на передовую не был вызван безрассудством. Он знал, что ситуация была критической и что им нужно было бежать наперегонки со временем, чтобы оставаться неуязвимыми. Эти новые Зерги представляли собой сложную проблему. Без новых мехов фронтовым войскам было бы слишком трудно убить их, а затем отправить трупы обратно на звёздную столицу. Доставка вещей туда-сюда займёт много времени.
Хотя он был всего лишь поваром без каких-либо глубоких или глубоких знаний, у него был свой предыдущий жизненный опыт. Несмотря на то, что эти межзвездные Зерги имели значительные отличия от насекомых, ранее найденных на Земле, у них также были некоторые общие черты. Поскольку эти насекомые оказались съедобными, как и их земные собратья, то, может быть, их можно убить так же, как и их земных собратьев?
Такие места, как кухня, были очень привлекательны для насекомых вроде тараканов. Летом там будут комары и мухи, поэтому инсектициды необходимы. Поскольку он опасался, что инсектицидные спреи могут повлиять на ингредиенты на кухне, он всегда тщательно проверял их состав. Его память была довольно хорошей, так что он ясно помнил некоторые из их наиболее важных компонентов. Среди них были такие органические соединения, как хлор, фосфор и карбамат. Эти ингредиенты могут непосредственно повредить нервной системе или даже всему организму насекомых, полностью убивая этих раздражающих насекомых.
Единственная проблема заключалась в том, что все эти идеи были основаны на опыте его предыдущей жизни. Он не мог прямо сказать Хэ Вэй Е или Хэ Юнь И о своих необоснованных и иррациональных догадках. В конце концов, он всего лишь повар. Он не должен был так хорошо разбираться в химии. Иначе их подозрения по отношению к нему станут слишком велики.
Он знал, что Хэ Вэй Е собирается отправить исследователей из Академии на передовую для изучения Зергов прямо на месте. Вот почему он мог добровольно пойти и сам. Он хотел подтвердить свои идеи с помощью экспериментов.
Поскольку он собирался проводить эксперименты, то взял с собой много химических реактивов. Руан Тан выбрал те, которые ему были нужны, и начал использовать конечности и клетки Зергов, чтобы проверить их.
Он брал химические вещества, такие как хлор, фосфор и карбаматы, и экспериментировал один за другим. Неожиданным было то, что его эксперименты быстро дали результаты. После воздействия хлора на несравненно твердой поверхности тела Зергов стали быстро появляться заметные белые следы. Под микроскопом со сверхвысоким разрешением было ясно видно, как хлор проникает в тело насекомого, вызывая разрыв его клеток.
Это означало, что весьма вероятно, что эти Зерги могут быть убиты хлором!
Хлор обладает стерилизующим, дезинфицирующим и отбеливающим действием. И это, казалось, было очень эффективно в убийстве насекомых.
Руан Тан немедленно сообщил исследователям о своём открытии. Прямо перед их неверящими глазами он ещё раз показал им свои находки.
— Это действительно удивительное открытие! Мистер Руан, вы гений! Как вы это обнаружили? - недоверчиво переспросил кто-то из исследователей.
— Я повар, я просто, наверное, привык добавлять различные приправы, чтобы приправить ингредиенты. Поэтому я подумал о том, чтобы попытаться выяснить, существует ли химическое вещество, которое могло бы стать Немезидой этих Зергов. Я никогда не думал, что мне так повезёт, - Руан Тан мог объяснить это только так.
Учитывая склонность Руан Тана хватать всё подряд, чтобы проверить, съедобно ли это, они действительно считали, что такое объяснение вполне правдоподобно.
Несколько исследователей немедленно начали пробовать использовать хлор в качестве оружия. Они превратили его в бомбу для испытаний.
После того, как Хэ Юнь Чэнь получил известие, он повел нового робота, чтобы поймать живое летающее насекомое и транспортировать его в лабораторию. Летающее насекомое было заключено в герметичную клетку защитного света. Хотя она потребляет много энергии, только защитная оболочка может сдержать его яростную атаку. Если этот эксперимент окажется успешным, им больше не нужно будет бояться Зергов, и это огромное потребление энергии будет пустяковым делом.
Летающее насекомое угрожающе кричало на людей снаружи, и время от времени большое количество жёлто-зелёной едкой жидкости брызгало из его рта. Клетка блокировала эти атаки.
— Начинаем!
По сигналу исследователя жёлто-зелёный хлорный газ пропускали через трубку и медленно выпускали в клетку. С увеличением газа крик этого жука становился всё громче. На несокрушимом панцире Зергов постепенно появлялись бледно-белые порошкообразные, но похожие на камень шероховатые пятна, и они расширялись. Насекомое начало отчаянно таранить защитную крышку, но безрезультатно. В конце концов, его клетки были полностью уничтожены. Он перестал сопротивляться и превратился в труп.
Хотя жук казался мёртвым, все не смели ослабить бдительность. После извлечения хлора из клетки они подождали некоторое время, прежде чем открыть защитную крышку. Двое солдат, сжимая оружие, осторожно приблизились к жуку и осмотрели его, прежде чем окончательно убедиться, что он действительно мертв.
— Успех! Нам это удалось! - увидев эксперимент с хлором, все солдаты не могли не смотреть на Руан Тана с пылким огнём в глазах. Этот мистер Руан был просто покорителем Зергов! В прошлый раз он обнаружил, что жуки съедобны, и решил проблему нехватки пищи. Теперь он нашёл этот метод, который мог легко убить насекомых.
Руан Тан виновато почесал нос. Просто у него было немного больше опыта прошлой жизни, чем у этих будущих людей. В конце концов, они никогда не подвергались воздействию насекомых, и они не знали, что существует такая вещь, как пестициды...
Люди работали без устали всю ночь напролёт и, в конце концов, изготовили десять хлорных бомб.
Хэ не мог дождаться, чтобы испытать силу этой хлорной бомбы. Он лично возглавил команду мехов, чтобы привлечь внимание Зергов, а затем запустил хлорную бомбу в рой.
Бомба, наполненная хлором, взорвалась в воздухе, и жёлто-зелёный газ постепенно заполнил небо. Команда роботов вернулась под защитный барьер базы на самой высокой скорости, и затем они наблюдали за реакцией роя.
Как и ожидалось, хлор был весьма смертоносен для этих насекомых. Они слышали пронзительные крики Зергов. Жуки быстро перестали двигаться. Подёргивая конечностями, они быстро падали на землю, как дождь. На земле лежал толстый слой пыли. По периферии базы ползало большое количество наземных насекомых. В прошлом, пока был мех, который был сбит во время их боя с Зергами, они немедленно роились и съедали как меха, так и человека внутри него. Но теперь они видели, что их когорты быстро гибнут, а враги отступили за защитный барьер, до которого они не могли дотянуться. Повсюду вокруг них стоял этот запах, от которого они чувствовали себя очень неуютно. Они явно начали беспокоиться и разбегаться, как безголовые мухи. В результате они вместо этого поглощали больше хлора и начинали умирать в больших количествах.
Оставшиеся Зерги чувствовали, что это место смерти, и не осмеливались броситься вперёд. Они медленно попятились и держались на расстоянии.
Наконец, впервые небо над Кельтской звездой открыло свой первоначальный вид.
— Полезное! Это очень полезное изобретение!
— Мертвы! Эти жуки мертвы!
На временной базе солдаты зааплодировали, увидев надежду на окончание войны.
С помощью хлорной бомбы, произведённой Руан Таном и учёными из Академии Наук, приливы и отливы войны быстро изменились. Эти проклятые жуки не имели никакой устойчивости к пестицидам и вскоре умерли большими стаями. К сожалению, все клетки, пронизанные хлором, были уничтожены, и теперь они были токсичными. Так они больше не были съедобны. Их можно было только сложить вместе и испепелить высокотемпературным пламенем.
Солдаты печально смотрели, как огромная куча насекомых превратилась в пепел. Прежде чем они поняли это, они уже начали рассматривать этих жуков как пищу. Мясо жука было неописуемо вкусным. Они также содержали какую-то особую энергию, которая была очень полезна для их собственных тел. Но главное заключалось в том, что они чувствовали, что мстят, поедая Зергов. Если бы эти трупы можно было превратить в консервы, то, по оценкам, они могли бы прокормить всю армию в течение 10-15 дней.
Боевой дух союзных войск резко поднялся. Хэ Юнь Чэнь и Гилберт решили продолжить свою победу горячим преследованием, и они повели союзные войска к гнезду Зергов, чтобы полностью уничтожить их.
Три планеты, занятые Зергами, уже стали бесплодными из-за их вторжения. Земля была полностью изъедена и использовалась как их гнездо, оставив лишь несколько входов в пещеры. Это облегчало работу союзных войск. Они заблокировали несколько входов в пещеры и использовали свой зонд, чтобы найти местонахождение матери-Зергов. Они взорвали подземные пещеры напрямую и вытеснили мать-Зергов. Похожие на холмы тела упали на землю и несколько раз обежали вокруг.
Оставшиеся Зерги хотели выбежать, но как только они прорвались через брешь, их обрызгали большим количеством пестицидов, и они умерли на месте. Трупы Зергов загораживали входы, что не позволяло жукам за ними уйти. Им оставалось только спрятаться поглубже в своих пещерах, где они в конце концов были убиты рассеянным ядом пестицидов.
Трупы этих червей не сжигали, а оставляли под землей. Пока они перерабатывались, их можно было использовать как удобрения для питания ненормально бесплодной земли планеты, которую они уничтожили.
В общей сложности четыре матери-Зерга были захвачены из своих подземных логовищ. Самки были чрезвычайно крупными, с длиной тела в пять метров. Их огромное брюхо занимало целых четыре метра. У них не было никакой боевой мощи; они могли только есть и откладывать яйца. Однако, чтобы откладывать яйца, им требовалось огромное количество энергии. Их дети должны были постоянно кормить их. Вылупившиеся из яиц Зерги полагались на свои природные инстинкты, постоянно нападая и пожирая другие живые организмы. Они были чрезвычайно жестоки.
Но теперь они уже не могли воспользоваться своей жестокостью.
Хэ Юнь Чэнь организовал транспортный корабль, чтобы привезти обратно мать-Зергов и груду несвежих яиц, готовых к искусственному размножению.
Правильно - Зерговое хозяйство.
Зерги были полностью уничтожены, остались только эти четыре самки и куча их яиц. Этого количества было недостаточно для того, чтобы Имперская армия могла есть... о, нет, они имели в виду, что им нечего было бояться. Правильно.
Эти матери-Зерги размножались очень быстро. Они могли откладывать по четыре-пять тысяч яиц за раз, а после вылупления и созревания их можно было превратить в консервы. О, какая вкусная еда.
Одна только мысль об этом приводила их в восторг.
С тех пор союз синей звёздной Империи и Рутов одержал сокрушительную победу. Весть об этом была отправлена домой, и по всей Империи разнеслась великая радость. Поскольку речь шла о национальной безопасности, все были крайне обеспокоены этой войной. Каждый раз, когда поступал отчёт о сражении, сердца людей были охвачены тревогой. Свирепость Зергов была хорошо известна, поэтому все они думали, что это будет тяжёлая битва. Они никогда не ожидали, что всё разрешится так быстро и под очень странным углом зрения.
Теперь, когда они одержали победу, праздничный пир был просто необходим. К счастью, яйца, которые они только что привезли, были вылуплены, и их можно было использовать в качестве ингредиентов для праздничного пира. И конечно, шеф-поваром, который будет руководить этим пиршеством, будет сам Руан Тан.
Гилберт и Хэ Юнь Чэнь напомнили Руан Тану, чтобы он вёл прямую трансляцию, когда придёт время. Это большое мясо скоро станет одним из безопасных ингредиентов для продажи в торговом центре. Благодаря прямой трансляции ты не только предупредишь аудиторию, но и можешь думать о ней как о бесплатной рекламе.
Поскольку Руан Тан ушёл на фронт, он разместил объявление в прямом эфире, что собирается взять длительный отпуск. Прошло довольно много времени с тех пор, как он в последний раз выступал в эфире. Победу альянса должны были праздновать все. Это было только справедливо, что они делят её со всеми, и поэтому, Руан Тан очень охотно согласился.
Таким образом, в этот день народ Империи приветствовал неожиданную и невиданную ранее прямую трансляцию.
[Мяу Мяу любит все блюда ведущего: Боже мой! Ведущий действительно начал вещание!]
[Подлинный Дьявол: Наконец-то, о, мы так скучаем по тебе!]
[Не могу перестать обнимать деревья: А? Где же ведущий? Почему это не похоже на кухню?]
- Всем привет, я - ваш ведущий, Руан Тан. Сегодня армия альянса одержала великую победу, поэтому я буду готовить праздничную вечеринку для всех героев.
[Юэ Миня: Да здравствует Империя, Да здравствует Альянс! Вся моя семья плакала, когда мы узнали, что наконец-то победили!]
[Отдавая вяленую рыбу коту: Победить Зергов было нелегко, это действительно надо отпраздновать!]
[Нуаньхуа Лянь Е: Вау! Праздничная вечеринка! Звучит восхитительно! Я с нетерпением жду её!]
[Маленькие ласточки летают и летают: Отлично, сегодня нам повезло с гурманом! Бог знает, сколько времени прошло с тех пор, как мы ели пищу ведущего. Я чувствую, что все похудели!]
Там уже были готовые к употреблению блюда и лапша быстрого приготовления, которые можно было есть, просто нагревая их, и это значительно улучшало питание имперских людей, которые не очень хорошо готовили. Однако вкус этих обычных блюд был несравним с пищей, приготовленной самим Руан Таном. Это на самом деле заставляло всех ещё больше хотеть есть блюда, которые он готовил. Поэтому, как только он начал прямую трансляцию, количество людей в зале прямого эфира начало расти, как ракета.
Однако, когда ингредиенты были введены, выражения лиц всех зрителей в зале прямого эфира внезапно рассыпались.
[Ян Шэш Ян Шэн Шэн Шэн: Боже мой! Что это за горе-то?!! Это не может быть тем, что я думаю, верно?..]
[Кофе с молоком: Хотя я... я читал в новостях, что Зерги были съедобны... но это действительно шокирует, когда видишь это своими глазами!]
[Линь Цзинань: Получается, что мясо Зергов будет использоваться не только в случае нехватки продовольствия? Похоже, что его собираются ввести в качестве официального ингредиента...]
Руан Тан улыбнулся. Он приказал кому-то разрезать скорлупу жука специальным инструментом, чтобы показать белое мясо жука внутри. Затем он взял кухонный нож и отрезал большой кусок. Рядом с ним стояли умные роботы, снабженные инструкциями. Они в точности копировали его движения.
Хотя внешне жук выглядел довольно уродливо, его плоть была блестящей и полупрозрачно-белой. Она выглядела мягкой и просто восхитительной.
Мясо жука само по себе не содержало никакой рыбности или игривости, поэтому не требовало очень сложной предварительной обработки. У него также не было костей, поэтому его было довольно легко приготовить. Руан Тан нарезал мясо, затем положил в соус чили и дубаньцзян, чтобы обжарить его. Очень быстро появилась тарелка с ярко-красным жареным мясом жука.
[Не в силах оторваться от учёбы: Нет, нет, я отказываюсь, я не буду его есть...]
Некоторые новые зрители также сопротивлялись этому деликатесу из-за внешнего вида жука, но старые зрители Руан Тана не имели таких проблем.
[Мяо Мао любит есть все блюда ведущего: Хотя я также чувствую себя неловко, когда ем Зергов, но просто думаю об этих восхитительных водных монстрах, я думаю, что всё равно хотел бы попробовать это.]
[Не могу перестать обнимать деревья: Просто не думай о том, что это мясо жуков. Оно выглядит восхитительно!]
[Маленький прозрачный: Хм... должен сказать, это действительно вкусно! Такое пикантное и пряное. Мясо очень нежное, и по ощущениям ничем не отличается от рыбы Шуй Чжу!]
Мясо жука было сладким и нежным на вкус. Его текстура была мягкой и нежной, не теряя своей эластичности. Он был обжарен с двумя видами соусов, и мясо полностью впитало их аромат. Оно было свежим и пряным, гладким и восхитительным. Совершенно немыслимо, чтобы такое вкусное мясо могло быть получено от этого несравненно уродливого жука.
Подстёгиваемые их реакцией, другие зрители постепенно отбросили свои предубеждения и начали пробовать. Всех быстро покорила восхитительность мяса.
[Дон Цзясюэ: О Боже! Если это вкусно, то какая разница, что это за мясо!]
Умные роботы также следили за движениями Руан Тана и приготовили блюдо с пряным мясом жука, а затем принесли его к солдатским столам.
Не колеблясь, солдаты взяли свои палочки и разграбили содержимое этих тарелок. Они ели, как голодные волки.
Затем Руан Тан вытащил червей. Чтобы не пугать публику, он выбрал постепенный метод введения этих ошибок.
В отличие от белой плоти жука, черви должны были быть съедены целиком. Их золотистый цвет перемежался с красным и зелёным. Это было очень похоже на... жука...
[Ян Гуай: О, пожалуйста, пожалуйста, не говори мне, что мы будем есть это вот так?!!!]
[Су-Су - Су-Су: Ах, ах, ах, отвратительно видеть, как они корчатся! Я не буду их есть! Я не буду!]
Руан Тан всё ещё мягко улыбался, несмотря на сопротивление зрителей.
Вымыв этих насекомых, он положил их в вок и поджарил на медленном огне. Он приправил небольшим количеством соли и масла и, наконец, добавил взбитые яйца. После быстрого обжаривания на сильном огне в течение пяти минут оно было готово к извлечению.
Мясо тряпичного червя было тонким и нежным, свежим. Вкус напомнил Руан Тан восточную мальку из его прошлой жизни. Он обладал прозрачной и сладкой сочностью. Именно поэтому он решил использовать полынь с яичницей-болтуньей, чтобы сохранить его неповторимый вкус.
[Мо Шанцзы: Ах, как вкусно! Как это может быть так вкусно?]
[Если вы не потеряете его, вы не потеряете его: До тех пор, пока вы не думаете о нём как о черве, он действительно вкусный...]
[Бумажная луна: Хотя он выглядел отвратительно, когда был живым, на самом деле он не выглядит так плохо, когда его приготовят! Это очень вкусно с яичницей-болтуньей!]
Естественно сладкий вкус тряпичного червя впитал в себя аромат яичницы. И из-за его нежности и сочности, когда вы его жуёте, это похоже на взрыв сладкого и пикантного сока, заполняющего весь рот. Вы можете себе представить, как это вкусно. Из-за того, что он приготовлен с яйцом, он даже больше не был похож на червя. Многие зрители, которые хотели попробовать, брали кусочек тряпичного червя с яичницей и ели его с закрытыми глазами. Однако после этого они не могли не захотеть попробовать ещё!
Эти жуки... о, они действительно восхитительны!
Следующий ингредиент был из летающих насекомых, которые выглядели как саранча. У каждого из них были заранее удалены ноги, крылья и хвосты. После мытья он дал им высохнуть. Без сомнения, это было то, что публика отвергла больше всего. Бесчисленное множество людей выразили своё нежелание есть его.
Однако эти возражения никак не повлияли на Руан Тана. Он знал, что, столкнувшись с вкусной едой, эти зрители выбросят свои принципы в окно. Он верил, что после того, как готовый продукт будет подан, они будут покорены его восхитительностью.
Он разогрел сковороду и намазал на неё слой масла. Он медленно поджарил его при низкой температуре. Когда влага от летающих насекомых испарилась, они высохли и стали коричневыми, он положил туда ароматный зелёный лук и измельчённый чеснок, которые поджарил на горячем масле. Он также добавил в соевый соус масло чили, молотый перец и другие приправы. Коричневатые летающие насекомые начали источать чрезвычайно вкусный аромат.
[Ослепленный цветами: Хм... пахнет так хорошо... перестань соблазнять меня!]
[Пейзаж из моего родного города: Ой, ты можешь есть его с закрытыми глазами! На вкус он очень вкусный, немного похож на жареную курицу. Восхитительно!]
[ID30145859: Комментатору выше, ты намерен искушать меня ложными рекламами!? Меня не проведёшь!]
[Ли Юэ: Хм, вы трусы! Это так вкусно! Такой ароматный и хрустящий!]
Тщательно прожаренная саранча с зелёным луком и измельчённым чесноком издавала свой собственный аромат. Саранча была хрустящей и вкусной, и добавление её с небольшим количеством соевого соуса и приправы вывело её на совершенно другой уровень. Мякоть внутри была нежной и на вкус немного напоминала курицу. Острый вкус перца проник в неё, и пряный и свежий аромат бодрил зрителей, заставляя их хотеть съесть всю тарелку подчистую.
И действительно, как и ожидал Руан Тан, публика не смогла устоять перед таким восхитительным ароматом. Многие люди откусывали кусочек с намерением просто попробовать, но всё вышло из-под контроля довольно быстро.
Наконец, были выращены три вида яиц Зергов. Первое было молочно-белым, размером с горошину, и немного напоминало муравьиное яйцо. Это были яйца тряпичного червя. Второе было бежевого цвета и слегка заострённое с обоих концов, немного похожие на куколку пчелы. Из такого яйца может вылупиться летающее насекомое. Последнее было размером с большой палец взрослого мужчины и тёмно-коричневое. Оно немного напоминало куколку шелкопряда. Это вылупляется в жука.
Яйца тряпичного червя были очень просты в обращении. После мытья их отваривали, затем смешивали со свежими зёрнами кукурузы, нарезанными огурцами, морковью и другими подобными овощами. После того, как оно было приправлено специальным соусом, приготовленным с солью, соевым соусом, уксусом, сахаром, перцем и другими приправами, это было вкусно.
Желтый, белый, красный и зеленый — четыре ярких цвета смешались вместе, создавая очень яркую и чёткую сцену. Специально приготовленный соус источал кисло-сладкий вкус с оттенком пряности. Это был вкус, от которого у людей текли слюнки. Червячки были нежными и вкусными. Они были смешаны со сладкой кукурузой, хрустящими, но нежными огурцами и сладкой морковью. В сочетании со специальным соусом появляются мириады вкусов. Это был вкус, который танцевал на кончиках их языков, и есть это блюдо было просто удовольствием. Этот способ приготовления казался простым, но вкус оказался неожиданно изумительным.
Что же касается яиц летучих насекомых, то они были прожарены до золотистого цвета. Они были посыпаны перечным порошком и солью. Они были хрустящими, и вкус был неплохой, совсем неплохой.
У зрителей было гораздо более высокое восприятие этих двух видов пищи, приготовленной из яиц Зергов, и они сразу же принялись за еду.
Третий тип яиц был слишком тёмным и довольно крупным. Они выглядели не так хорошо, как два других, поэтому публика немного сопротивлялась.
Однако, чего они не ожидали, так это того, что после жарки яйца Зергов были такими вкусными. Они были хрустящими снаружи и нежными внутри. Внешняя оболочка была хрустящей и слегка подгоревшей, но внутри была гладкой, как тофу, с небольшой упругостью. В нём был настоящий вкус. Эти пухлые шарики мяса, просто лопаются, когда ты их откусываешь, наполняя весь рот сладко-сладким соком. Когда их окунули в немного уксуса, у него неожиданно появился вкус крабового мяса. На вкус оно было даже лучше, чем предыдущие два яйца.
[Потрясающе красивая булочка с начинкой на пару: Если бы ведущий не сказал мне, что это такое, я бы прикончил всю тарелку, как только она была поставлена на стол.]
[Не могу перестать обнимать деревья: Даже сейчас я могу съесть целую тарелку этого! Я гурман, у меня нет ни принципов, ни совести!]
[Обезьяна, наслаждающаяся лунным светом: Ху-ху-ху, бу-ху, я никогда не думал, что эти яйца жуков могут быть такими вкусными!]
[Клевая крошка: Хотя я и боюсь жуков, это виртуальные данные. Я могу съесть их без последствий! Так что я просто отпущу тебя и поем!]
Учитывая, что всё ещё были зрители, которые не могли принять этих жуков, Руан Тан также сделал несколько холодных блюд. Когда их подавали позже, они могли обеспечить солдатам отдых от тяжёлых блюд. Эти зрители могли только грызть холодные блюда, вдыхая восхитительный запах, исходящий от блюд из жуков. Чем больше они ели, тем более жестокими они себя чувствовали.
Эти уродливые жуки оказались неожиданно чертовски вкусными!
Но мы не будем их есть!!
Однако большинство зрителей были всё же более честными, и ради хорошей еды быстро забыли о своём первоначальном сопротивлении. Они ели с большим удовольствием и вскоре начали наводнять беседу своими похвалами и подарками.
Главные герои праздничного пира — Имперские солдаты и Руты — уже испытали на себе поедание Зергов, и они были очень терпимы к поеданию этих насекомых. Они не только ели с аппетитом, но и набрасывались на эти блюда, как только их накрывали. Приготовленные Руан Таном, эти блюда были гораздо вкуснее, чем просто зажаренные на огне жуки или консервированные варианты! Это было очень освежающе — взять всех чёртовых насекомых, которые пытались пожрать их страну и их соотечественников, и использовать их, чтобы заполнить своих желудки. Это было прекрасно — они отомстили и наполнили свои желудки!
В конце концов, Руан Тан испугался, что солдатская еда слишком сухая, и решил приготовить простой суп из помидоров и яиц. Он сварил его в большом железном барабане и дал каждому по большой миске. Хотя сегодняшний праздничный пир был битком набит Зерговым мясом, есть его слишком много было бы слишком приторно. Кисло-сладкое блюдо как раз подходило для того, чтобы утолить их аппетит.
Поскольку приготовление этих блюд не было сложным, остальное можно было оставить для умных роботов. Хэ Юнь Чэнь быстро подтащил Руан Тана к столу, чтобы тот поужинал.
— О, моя милая маленькая конфетка (Тан = конфетка)! Я ем и ем, но я всё ещё думаю, что ваши блюда самые лучшие ~ на этот раз, ты уже проделал весь путь сюда. Почему бы тебе просто не остаться? Ты можешь жить на нашей столичной звезде. Я пожалую тебе дворянское звание! И поместье! - жуя хрустящую и вкусную яичницу, Гилберт пытался расположить его к себе. Из-за того, что ему было невыносимо откладывать палочки, он даже не обнял то, что так любил.
Хотя Руан Тан не хотел никаких объятий.
— Ваше Величество, благодарю вас за вашу доброту. Но я всё равно предпочитаю жить в Империи, - Руан Тан не смог приспособиться к энтузиазму этого знакомого лидера и быстро вежливо отказался.
— Ах, какая досада! Моё сердце сейчас как снег в июне. Так несравненно холодно! - Гилберт преувеличенно вздохнул, а затем повернулся, чтобы посмотреть на Хэ Юнь Чэня: — Хэ, мой добрый брат, ты действительно самый сильный боец, которого я когда-либо видел. Может, ты останешься? Я дам тебе дворянские титулы и вотчины, а также Рутских красавиц на твой выбор!
— Конечно, если ты предпочитаешь наших сильных воинов Рутов, ты можешь выбрать любого из них... любого, кроме меня.
— ... - категорически отказался Хэ Юнь Чэнь: — Нет, спасибо.
Гилберт выразил глубокое сожаление, а затем съел ещё две тарелки острого жареного мяса жука.
После того как все наелись и напились досыта, стало почти темно. Увидев, что все они радостно улыбаются, Руан Тан тоже почувствовал себя очень счастливым.
Война наконец-то закончилась, и скоро они вернутся с триумфом. Кто бы не был счастлив?
Все начали устраивать спектакли, чтобы оживить обстановку. Одни поднимались петь, другие - танцевать. У всех кружилась голова, и время от времени кто-нибудь громко рыгал, вызывая множество свистков и насмешек.
Руан Тан некоторое время смотрел на эту сцену, а затем повернулся к Хэ Юнь Чэню и сказал: — Я переполнен до краев! Пойдём прогуляемся?
— Ок, - Хэ Юнь Чэнь немедленно встал и ушёл вместе с Руан Таном.
Ночь была очень тихой. Прохладный ночной ветерок обдувал их лица, и они чувствовали себя очень уютно. Ночное небо Кельтской звезды было очаровательно тёмно-фиолетовым. Там не было звёзд, но можно было видеть свет от других небесных тел на расстоянии бесчисленных световых лет. В нём была грубая и дикая красота.
— Чэнь, мы скоро сможем вернуться? - Руан Тан спросил Хэ Юнь Чэня, который был рядом с ним. Прошло уже несколько дней с тех пор, как он начал скучать по своему милому младшему брату. Сяо Юй должен быть уже в состоянии покинуть больницу. После того как он вернётся, он отправится, чтобы его немедленно выписали.
— Ты можешь вернуться завтра, я пришлю отряд солдат, чтобы сопровождать тебя.
— Неужели ты не пойдёшь со мной? - удивился Руан Тан.
Хэ Юнь Чэнь кивнул: — Вероятно, пройдет ещё некоторое время, прежде чем я смогу вернуться.
— Но почему? - Руан Тан остановился и вдруг удивлённо посмотрел на Хэ Юнь Чэня. — У тебя есть ещё какие-нибудь дела?
— Я только что получил приказ из штаба. Завтра я отправляюсь в экспедицию на звёздную территорию Валентов. Эти коварные и лживые Валенты в самый критический момент нарушили соглашение о перемирии и неоднократно грабили транспортные суда, наполненные важными военными припасами.
— А... - разочарованно кивнул Руан Тан, не в силах сдержать волнения. Валенты сражались с Империей тысячу лет. С ними определённо было нелегко иметь дело. — В таком случае пострадает много людей, верно?
— Всё в порядке, - видя его беспокойство, Хэ Юнь Чэнь не мог не погладить его по голове. Как он и думал, она была мягкой на ощупь, и он выглядел очаровательно. — Мы просто собираемся преподать им урок. Теперь моральный дух очень высок, и у нас есть новый мех. Мы обязательно победим и очень скоро вернёмся.
— Эн... — Руан Тан опустил голову и тихо вздохнул. — Если дело дойдёт до худшего, мы можем освободить Зергов и заставить их преследовать Валентов!
В любом случае, у них есть инсектициды под рукой. Они не боялись, что эти Зерги будут кусаться в ответ. Было бы просто позволить этим коварным Валентам ощутить ужасную мощь Зергов.
— Хм, это хорошая идея, - глядя на Руан Тана, который что-то бормотал рядом с ним, улыбка на лице Хэ Юнь Чэня стала ещё шире. Он не мог не протянуть руку и взял Руан Тана за руку, он сказал тихим голосом. — Подожди меня.
— Я, я желаю тебе триумфального и скорейшего возвращения! - Руан Тан не знал, почему его лицо вдруг вспыхнуло. Его глаза продолжали метаться, и он не смел смотреть прямо в глаза Хэ Юнь Чэня, которые были особенно яркими в темноте.
Он подумал о том, чтобы убрать руку, но Юнь Чэнь держал её и не хотел отпускать.
Они держались за руки и шли бок о бок. Лунный свет удлинял их тени и постепенно накладывался на пёстрые тени деревьев, пока их тени уже нельзя было отличить друг от друга.
На следующий день Хэ Юнь Чэнь договорился, чтобы Руан Тан и несколько исследователей были сопровождены и вернулись в Империю голубой звезды на борту небольшого линкора. Хэ Юнь И лично приехал, чтобы забрать его. У входа в звёздную гавань стояла охрана, чтобы не пропустить репортёров.
— Старший брат Хэ, как поживает Сяо Юй? - в этот момент Руан Тан больше всего беспокоился о Руан Юе. Он так долго отсутствовал, не зная, хорошо ли Сяо Юй ел.
— Дела у Сяо Юя идут очень хорошо. Моя мать готовила для него каждый день. Теперь он такой белый и пухлый. Тебе не о чем беспокоиться, - сказал ему с улыбкой Хэ Юнь И.
Можно сказать, что кулинарные навыки Ран Цзин очень точно следовали учению Руан Тана. Блюда, которые она производила, были на 70-80% того же уровня, что и у Руан Тана, поэтому не только Руан Юй, но и Хэ Юнь И, его отец любили есть её блюда.
Руан Тан вздохнул с облегчением. — Я очень благодарен тётушке.
— Почему ты такой вежливый? Моя мать уже считает тебя и Сяо Юя своими сыновьями, - многозначительно сказал Хэ Юнь И.
— Ну, тётя Ран действительно очень хорошо ко мне относится, - Руан Тан мягко улыбнулся. Он был тронут заботой и вниманием, которые семья проявляла к нему и его брату, но он никогда не думал, что она уже заботилась о них до такой степени.
— Уже поздно, Сяо Юй поужинал и уже спит. Ты, должно быть, устал от долгого путешествия. Тебе следует хорошенько выспаться, а завтра отправиться к нему в больницу, - Хэ Юнь И отправил Руан Тана домой, посоветовав ему хорошенько отдохнуть.
— Хорошо, спасибо тебе, старший брат Хэ.
Руан Тан вернулся в свой дом, и Сяо Бай, умный дворецкий, приветствовал его. Пока Руан Тан отсутствовал, он регулярно убирался и подметал, чтобы дом был чистым.
Глядя на чистый и светлый дом, Руан Тан не мог не восхищаться преимуществами будущих технологий. Он похлопал Сяо Бая по плечу и отправился в свою комнату, чтобы отдохнуть.
На следующее утро он встал рано, чтобы приготовить вкусную морскую кашу и испечь несколько пушистых маленьких пирожков. Затем он взял такси и поехал в больницу.
Как только он подошёл к двери палаты, он услышал серебристый колокольчиковый смех Руан Юя. Заглянув в открытую дверь, он увидел, что Руан Юй играет с несколькими детьми примерно его возраста. Его маленькое личико стало круглым и пухлым. Его глаза, так похожие на глаза Руан Тана, были изогнуты в полумесяцы, а лицо сияло улыбкой. Две милые ямочки были выставлены напоказ, отчего людям хотелось протянуть руку и ткнуть в них.
Наблюдая за этой сценой, Руан Тан не мог не задохнуться, и его глаза наполнились чувством удовлетворения. Ребёнок, который был худым, как полено, в конце концов, стал таким же здоровым, как и другие дети.
Несколько детей, игравших с Руан Юем, заметили Руан Тана. Они перестали играть и робко посмотрели на дверь. Они никогда раньше не встречались с Руан Таном, поэтому держались несколько сдержанно в присутствии человека, которого считали чужаком.
Руан Юй, заметив ситуацию, тоже повернул голову. Когда он увидел Руан Тана, улыбка на его лице сразу же стала шире. Обсидиановые глаза внезапно загорелись, и он бросился на Руан Тана, как маленькое пушечное ядро. — Брат!
Руан Тана не мог не улыбнуться. Он сделал несколько шагов и обнял это маленькое пушечное ядро. Он поцеловал его в мягкую и нежную щёку: — Сяо Юй, ты скучал по своему брату?
— Я скучал по тебе! - Руан Юй последовал его примеру и запечатлел поцелуй на лице брата, крепко обхватив его двумя маленькими ручками за шею, как будто боялся, что тот убежит. — Я так сильно скучал по тебе! Неужели брат снова уйдёт?
— Брат не уйдёт. Я всегда останусь с Сяо Юем.
— Это здорово! - Руан Юй был очень счастлив. Он потянул Руан Тана, чтобы представить его своим новым друзьям. Все они были молодыми пациентами в больнице. Теперь Руан Юй мог покинуть своё больничное ложе, так что каждый день он ходил играть со своими маленькими друзьями.
Руан Тан также очень любил этих милых детей. Он поздоровался с ними и раздал им маленькие пирожные. Эти маленькие пирожные были покрыты кремом и украшены свежими фруктами. Они выглядят очень красиво, и дети сразу же полюбили их. Они быстро ослабили бдительность и окружили Руан Тана, болтая без умолку. Вся палата оживилась.
Через некоторое время пришел врач, чтобы увести Сяо Юя на процедуры: — Хорошо, Сяо Юй. Вы, малыши, должны поспешить обратно и подготовиться к своим собственным процедурам.
— О'кей, - дети неохотно откликнулись и ушли. Дойдя до двери, они обернулись, как подсолнухи, и радостно воскликнули: — Сяо Юй, брат Тан, мы завтра снова придём!
— Хорошо, я принесу вам конфеты, - Руан Тан с улыбкой помахал им на прощание, и малыши счастливо удалились.
На этот раз не было необходимости заставлять медперсонал нести его, и Руан Юй сам забрался в медицинскую кабину.
— Доктор Фан, как поживает мой брат? — спросил Руан Тан.
— Мистер Руан, выздоровление вашего брата идёт хорошо. После ещё двух процедур его состояние будет достаточно хорошим, чтобы выписаться. Но после выписки лечение всё равно нужно будет продолжать, чтобы укрепить его организм. Вы можете приводить вашего брата в больницу для лечения каждые три дня или купить медицинскую кабину и использовать терапевтические лекарства, отпускаемые больницей.
Услышав это, Руан Тан, естественно, очень обрадовался. Ему не терпелось забрать брата домой. Очевидно, что удобнее сразу купить медицинскую кабину, а не так часто совершать поездки. Это избавит Руан Юя от необходимости ходить туда-сюда. — Доктор Фан, могу я спросить, где я могу купить медицинскую кабину?
— Медицинская кабина стоит недёшево, - напомнил ему доктор Фан. — Вы уверены, что хотите её купить?
— Да, - теперь у Руан Тана действительно не было недостатка в деньгах. В любом случае, независимо от того, проводят ли они лечение в больнице или дома, им понадобится медицинская кабина. Делать это дома было бы удобнее для Руан Юя.
— Хорошо, я пришлю вам страницу покупки, где вы сможете купить её сами. Но на всякий случай я рекомендую вам каждый месяц возить ребёнка в больницу для его регулярного обследования, - доктор Фан кивнул, используя свой коммуникатор, он послал ему ссылку в магазин. После того, как Руан Тан успешно купит её, ему просто нужно будет дождаться доставки медицинской кабины.
— О'кей, большое спасибо, доктор Фан.
Поскольку лечение займёт два-три часа, Руан Тан собирался пойти домой готовить и вернуться в полдень.
Как только он сел в подвешенную машину, коммуникатор Руан Тана зазвенел. Взглянув на экран, он увидел, что это был президент Гу.
Он быстро соединился с ним: — Президент Гу? Чем я могу вам помочь?
С доброй улыбкой на лице председатель Гу сказал Руан Тану: — Сяо Тан, мне нужно кое-что обсудить с тобой.
Оказывается, наряду с популяризацией полуфабрикатов и продуктов быстрого приготовления, натуральная пища стала всё более широко распространяться в Империи. Люди стали гоняться за ещё более вкусными продуктами.
Воспользовавшись этим импульсом, Ассоциация поваров также начала активно развиваться. Благодаря влиянию Руан Тана многие молодые повара теперь осмелились попробовать новые ингредиенты и новые методы приготовления пищи, а также научились обращаться с различными ингредиентами. Это пустое место в кулинарной сфере Империи наконец-то заполнялось. Разработка ещё более вкусной пищи теперь стала намного проще. По мере того как всё больше и больше людей начинали готовить, появилось много талантливых поваров.
Поэтому Ассоциация шеф-поваров планировала провести конкурс передовых шеф-поваров, чтобы дать этим молодым шеф-поварам и энтузиастам еды, которые не были шеф-поварами, но пробудили свою страсть к кулинарии, платформу для демонстрации своих навыков. Они также обеспечили сотрудничество нескольких платформ прямого вещания, чтобы транслировать это грандиозное соревнование в режиме реального времени по всей Империи.
Конкурс был разделён на пять этапов. Во-первых, будет проведён предварительный отбор. Каждый игрок должен представить на официальном сайте видео, где он готовит выбранное блюдо. Затем зрители проголосуют за своё любимое блюдо. Каждый зритель был ограничен только одним голосом. Наконец, двести участников, набравших наибольшее количество голосов, будут допущены в следующий тур.
С самого начала 1-го тура должна быть создана судейская коллегия. Между предварительным отбором и 1-м туром у игроков будет целых пять дней, чтобы подготовиться и приехать в столичную звезду. Всего сто человек, то есть половина будет отсеяна в 1-м туре. 2-й тур ещё раз устранит половину. Оставшиеся двадцать пять из четвертьфинала выйдут в полуфинал. В общей сложности двадцать участников будут исключены, оставив только последние пять для участия в финале.
Конкурс включал в себя три мероприятия — тестирование навыков, креативность блюд и таинственность.
Во время соревнований зрители по-прежнему имели право голоса, а судьи отвечали за профессиональные комментарии и рекомендации. Они также могут голосовать за участников конкурса. Один голос будет эквивалентен пятидесяти голосам зрителей. Более того, на каждом этапе каждый судья имел право воскресить игрока, который был оптимистом, но был исключён.
Для того чтобы обеспечить профессионализм и зрительскую ценность конкурса, отбор судей имел первостепенное значение.
И если они хотят сказать, кто сейчас самый впечатляющий повар во всей империи, то это должен быть Руан Тан. Поэтому президент Гу хотел пригласить Руан Тана стать главным судьёй на этом соревновании. Его присутствие не только придаст соревнованию необходимый вес, но и повысит его популярность.
— Хорошо, я приду, - Руан Тан немного поколебался, прежде чем согласиться.
Он один не мог поддерживать культуру питания всей Империи. Он надеялся, что будущая пищевая культура будет становиться всё более и более процветающей и когда-нибудь будет такой же процветающей, как вершина пищевой культуры на древней Земле.
— Но согласится ли с этим живая платформа? - в конце концов, он был ведущей под платформой прямого эфира Цзиньцзяна. Если он участвует в живых программах других платформ, он может нарушить их контракт.
— Конечно, Цзиньцзян в настоящее время является крупнейшей платформой прямого вещания в Империи. Естественно, они тоже участвуют в трансляции этого масштабного соревнования. Я уже говорил с мадам Ран, и она сказала, что если вы согласны, то всё в порядке.
Руан Тан услышал это и был тронут. Ран Цзин была очень мила с ним.
— Значит, решено! - получив ответ, президент Гу закончил разговор, очень довольный. Это было ясно слышно в его голосе.
Не прошло много времени, как новость о предстоящем первом конкурсе шеф-поваров была объявлена в сети. А новость о том, что Руан Тан станет одним из главных судей этого конкурса, подняла популярность этого конкурса ещё до его трансляции.
[Ло Ли: Хухуху, мой Руан Тан будет судьёй! Я должен следить за этим! Я должен! Я должен! Я должен!]
[Линь Цзинань: Я хочу знать, будут ли судьи также демонстрировать свои навыки... [Слюни]]
[ID31002209: Ух ты, похоже, нас снова ждёт вкусная еда! (-) В]
Всё больше и больше людей обращали внимание на этот конкурс, и количество онлайн-заявок на этот конкурс непрерывно росло.
Через три дня состязание началось.
В предварительном отборе приняли участие бесчисленные кулинарные энтузиасты и профессиональные повара, прошедшие звёздную оценку. Тысячи и тысячи заявок были загружены на официальный сайт этого нового и нестандартного кулинарного конкурса. В течение 15-дневного периода предварительного отбора зрители могли искать блюда, которые их интересовали, используя простую классификацию сайта, они могли ввести голографическое видео, чтобы попробовать блюда, а затем проголосовать за своего любимого конкурсанта.
Можно видеть, что многие из любителей кулинарии были поклонниками Руан Тана, или можно сказать, что блюда Руан Тана стали эталоном для Императорской кухни. Многие конкурсанты делали блюда, которые Руан Тан делал во время своих прямых трансляций, но именно потому, что у них теперь была точка сравнения, зрительские критерии для этих блюд были более строгими.
Трое судей, включая Руан Тана, также внимательно следили за ходом соревнований. Они также имели право голоса, но на этапе предварительного отбора их голоса ничем не отличались от голосов обычных зрителей.
По сравнению с теми, кто имитировал его собственные блюда, Руан Тан предпочитал новаторские блюда. Например, кто-то завернул варёное утиное мясо в ломтики огурца, сделал огуречные рулеты, а затем подал его с дубаньцзяном. Хотя метод был очень прост, с точки зрения внешнего вида, он был очень красив, и у него был уникальный и новый вкус. Этот участник получил голос Руан Тана. Был также кто-то, кто использовал метод Юйсян, чтобы поджарить осьминога и овощи. Это было довольно редкое сочетание, но их вкус был удивительно хорош.
В короткий срок двести участников поднялись над остальными и были отобраны зрителями для перехода в следующий раунд. Чтобы обеспечить справедливость голосования, несколько крупных платформ прямого вещания прислали специализированный персонал для проверки данных. Эти конкурсанты действительно полагались исключительно на свои собственные силы, чтобы вырвать свою возможность претендовать на участие в конкурсе.
Перед официальным стартом 1-го тура в "Кэпитал Стар" собралось двести игроков. Место проведения конкурса было установлено в филиале Ассоциации поваров. Различные отделения Ассоциации шеф-поваров регулярно проводили оценки шеф-поваров, так что место и оборудование были легко доступны. Несколько крупных платформ прямого вещания также совместно оплачивали питание участников и проживание в гостинице рядом с местом проведения соревнований.
Щедрые и удобные условия жизни сделали игроков очень счастливыми, но их счастье также содержало в себе немного опасений. Ведь они знали, что половина из них будет устранена сразу после первого матча. 50% - ный коэффициент элиминации был довольно высок и не мог быть назван снисходительным или милосердным.
В соревновании важна не только личная сила, но и сила соперников.
Двести игроков переглянулись и молча вошли в свои комнаты. Они открыли официальный сайт, чтобы посмотреть рекламные ролики, чтобы оценить силу своих противников.
Те, чьи навыки были не столь хороши, молча молились в своих сердцах, надеясь, что все их противники были большими глупцами; или они были не так хороши, как они сами, или что они не будут выполнять свои обычные стандарты под тяжёлым давлением.
Пять дней подготовки к соревнованиям пролетели как один миг. Независимо от того, все ли были полностью готовы, 1-й тур всё равно прошёл по расписанию. Двести игроков собрались в филиале Ассоциации поваров. Платформа прямого вещания развернула сотни камер, чтобы обеспечить всенаправленную съёмку. В это время были отчётливо видны нюансы между разными игроками. Некоторые участники съёжились, непрерывно бормоча что-то себе под нос. У некоторых были такие внушительные манеры, что они удивляли зрителей своей ненормально высокой самоуверенностью. Но единственное, что их всех объединяло, - это яркий свет в глазах.
Все они превзошли десятки тысяч претендентов на звание 200 лучших. Никто не хотел останавливаться на первом круге.
После того, как все собрались в зале, вошёл Руан Тан с двумя другими судьями. Все участники встали, чтобы выразить своё уважение. Помимо Руан Тана, двумя другими судьями были председатель Гу и г-н Гэ. Президент Гу был президентом Ассоциации поваров. Здесь не было никого, кто не знал бы о нём. Мистер Гэ был старейшиной в Ассоциации поваров. Во время оценки Руан Тана он был экзаменатором. Он был довольно известным.
Все трое судей были тяжеловесами. Как самый молодой и популярный из трёх, Руан Тан был выбран для открытия конкурса, а также для поощрения участников.
- Спасибо вам всем за участие в этом конкурсе. Цель этого конкурса - дать людям, которые любят готовить, возможность проявить свои способности. Это также выбор молодого шеф-повара с большим потенциалом, чтобы продолжить его или её усилия. Я надеюсь, что все не будут уделять слишком много внимания рейтингам или популярности и вместо этого сконцентрируются на своих собственных способностях, чтобы полностью продемонстрировать своё понимание еды. Хорошая еда не делает различия между статусом или приоритетом. У каждого представления о еде есть свои сильные стороны. По каждому блюду мы дадим своё мнение, и я надеюсь, что вы сможете взять то, чему мы вас научим, для дальнейшего развития кулинарной культуры Империи.
После короткой ободряющей речи Руан Тана раздались громовые аплодисменты. Никто из участников не видел видеозаписи Руан Тана. Учитывая положение Руан Тана в кулинарной сфере синей звёздной Империи, в глубине души они относились к нему с ещё большим уважением, чем к президенту Гу.
Кроме того, не так давно Его Величество Император, будучи лидером в кулинарном искусстве, присвоил ему звание полковника в знак признания решающей роли Руан Тана в этой кампании против Зергов. Включение Зергов в их список ресурсов, а также его разработка пестицидов не только освободили их от угрозы со стороны Зергов, но и принесли много пользы. До этого Зерги всегда считались непобедимой расой смерти. Будучи первой и единственной страной, освоившей технику “Бога смерти”, Империя голубой звезды пользовалась огромными преимуществами в своих дипломатических отношениях.
Вклад Руан Тана в эту войну имел очень долгосрочные и далеко идущие последствия. Соответствующие награды, полученные им, также были весьма впечатляющими. Он не только был вознаграждён многими сокровищами, но благодаря привлекательности Хэ Вэй Е, Чэн Цзи также возвысил его из бессильного консультанта до военного полковника. Учитывая особое положение Руан Тана, он не выделял ему войска напрямую, но Руан Тан мог сам мобилизовать гвардию.
Теперь Руан Тан был человеком, обладающим и славой, и богатством, и реальной властью. Он больше не был обычным гражданским лицом, над которым легко поиздеваться.
Зная вклад Руан Тана, общественность полностью одобрила эти награды. За исключением небольшой группы ревнивых людей и клавиатурных воинов, всё ещё бегающих со зловещими намерениями, большинство людей даже чувствовали, что эти награды были недостаточно добросовестными.
В конце концов, их ведущий относился к деньгам как к навозу. К тому же он редко выходил из дому. Эти титулы, сокровища и военная мощь, казалось, не имели для него особого смысла.
Получив эти похвалы, Руан Тан впервые появился на публике. Поклонники из тех времен, когда он был киноимператором, не могли не наблюдать за ним по звёздной сети, молясь, чтобы их кумир, оправившись от болезни и появившись на этих шоу, которые смогут пробудить в нём любовь к актёрскому мастерству и побудить его вернуться в индустрию развлечений.
Однако их молитвы были всего лишь тщетной надеждой.
Руан Тан был горячей темой прямо сейчас, и с его участием интерес людей к этой программе оставался высоким. Не прошло и пяти минут после начала трансляции, как число онлайн-зрителей возросло до восьми цифр.
[Мяо Мяо любит все блюда ведущего: О, мой Тан такой красивый! Так удивительно несравненно красив!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Я с нетерпением жду, когда мой Тан продемонстрирует свои навыки! ( ☆ ▽ ☆)]
[Сяо Ми Чжоу семьи Юй: Боже мой! Я действительно хочу лизать экран, Тан Тан выглядит так хорошо!]
— Всем известно, что сочетание навыков владения ножом, контроля температуры и сочетания ингредиентов определяет конечный вкус блюда. Поэтому сегодня мы будем тестировать всех на этих трех базовых навыках, - с улыбкой сказал президент Гу. — Забудьте всё остальное и возвращайтесь к основам кулинарии.
До начала соревнований все правила держались в секрете. Все думали, что они будут искать высококлассные навыки. Почти каждый участник сосредоточился на исследовании блюд с достаточным количеством трюков. Услышав это, конкурсанты пришли в неистовство.
Не означает ли это, что все их приготовления за последние три дня были напрасны?
Президент Гу посмотрел на них с добродушной улыбкой на лице. Затем он хлопнул в ладоши, призывая их к тишине: — Мы начнём первое испытание: работу ножом.
Служащий рядом с ним пододвинул столик к Руан Тану. На столе лежала очищенная картофелина и кухонный нож.
— Все знают картошку? Это очень распространённый и практичный основной ингредиент, который подходит для различных методов приготовления пищи. Он также может сочетаться со многими различными ингредиентами и является очень прощающим ингредиентом с точки зрения вкуса. Это ингредиент, с которым многие повара сталкиваются впервые, - сказал Руан Тан, взяв кухонный нож. - Но основное не значит простое. Жареный картофель легко приготовить, но сделать его хорошо - сложно. Это очень требовательно к навыкам ножа. Теперь я покажу вам для сравнения, что вам нужно, чтобы получить идеальный результат.
Он взял картофелину и положил её на разделочную доску. Другой рукой он взял кухонный нож. Он крепко надавил на картофелину и начал резать. Он закончил резать, но с картофелем как будто ничего не изменилось, он всё ещё оставался целым. Руан Тан косо толкнул его рукой, и открылись слои террасовидных фигур.
Руан Тан снова взмахнул ножом. Он резал очень быстро, мелко и равномерно. Даже звук, издаваемый ножом, когда он ударялся о разделочную доску, обладал чувством ритма. Разрезав картофель, он сбросил его прямо в воду боковой стороной ножа. После соприкосновения с водой картофельные клочки, наконец, разлетелись. Толщина картофеля была совершенно одинаковой. Каждая была толщиной с волосок и почти прозрачной. В воде было трудно разобрать, какого она цвета.
— Критерии приемлемости гораздо проще — если толщина находится в пределах 0,3 мм.
Великолепная работа ножом Руан Тана не только вызвал аплодисменты у участников на месте, но и шокировал зрителей, наблюдавших прямую трансляцию.
[Маленькие ласточки летают и летят: Такой красивый, такой красивый!!! Это было просто чертовски круто!]
[Золотые монеты падают вниз: Это было просто безумие! Удивительно!!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Мой Тан взрывает своим талантом! Его маленькая демонстрация шокировала там абсолютно всех!]
— Ваша картошка и кухонные принадлежности приготовлены в задней комнате. После того, как вы найдёте свой стол по вашему номеру, вы можете начать первый сегодняшний тест, - сказал президент Гу.
— Помните, что важна не скорость, а качество, - настаивал Гэ Лао.
Конкурсанты гуськом вошли в заднюю комнату. Там были аккуратно расставлены десятки рядов кухонных столов. На каждом столе лежали две картофелины, разделочная доска и новый кухонный нож.
Участники немедленно перешли к действиям, и вскоре звук нарезки овощей заполнил комнату.
Судьи медленно расхаживали позади, молча наблюдая за каждым их движением. Это заставило тех почувствовать некоторое дополнительное давление.
В ситуациях высокого напряжения несчастные случаи происходили легко, и вскоре чья-то рука была порезана ножом.
Президент Гу приказал персоналу перевязать их раны, он снова напомнил: — Пожалуйста, обратите внимание, что главное - не скорость, а качество. Надеюсь, каждый сможет настроить своё настроение и стабильно выступать.
В конце концов, это первое испытание уничтожило почти тридцать человек, оставив только 172.
— Хотя твоё продвижение в этом соревновании здесь и заканчивается, я надеюсь, что ты не будешь обескуражен и вернёшься назад, чтобы отточить свои базовые навыки. Мы будем ждать возвращения в следующем соревновании, - президент Гу любезно обратился к выбывшим игрокам. Однако, судя по выражению их лиц, они всё ещё были очень расстроены. Очевидно, тот факт, что они не были в состоянии достичь стандарта, необходимого для измельчения картофеля, сильно беспокоил их.
Руан Тан пожал им руки одну за другой, а затем отослал их из зала.
— Следующее, что мы проверим, - это ваш температурный контроль.
На этот раз ингредиентом было свежее мясо утиной ноги. Конкурсантам было предложено приготовить тарелку прозрачного тушёного утиного супа.
Утка была очень сложным ингредиентом для приготовления. Если с ней плохо обращаться, она будет иметь очень неприятный запах. Это было совершенно неприемлемо для людей с высоким уровнем телосложения и, следовательно, чувствительными чувствами. В то же время с жарой было трудно совладать. Если температура была слишком высокой, утку легко было пережарить, пока она не становилась слишком жёсткой. Если температура была слишком низкой, она не только не впитает достаточно аромата, но и мясо утки не будет тушёным и нежным.
Чтобы повысить интерактивность и развлекательную ценность, они нашли пять солдат высокого телосложения из военных, а также пять счастливых зрителей с высоким телосложением из аудитории, чтобы судить утиный суп, сделанный участниками конкурса. Голоса этих десяти выездных судей также имели большое значение. Конкурсанты должны получить более половины голосов десяти судей вне площадки, в противном случае они окажутся в опасной зоне, и три главных судьи будут решать, уходить им или оставаться.
Ещё 72 человека будут ликвидированы. Если они не проявят себя хорошо, их могут отправить домой в этом раунде.
От этого тяжёлого напряжения, давившего на них, лица у всех стали ещё серьёзнее.
Вскоре все принялись за работу. Варить суп было на самом деле несложно. Трудность заключалась в том, чтобы избавиться от жирности утиного мяса, а также от контроля температуры и времени.
Большое количество приправ было аккуратно разложено на полках в последнем ряду испытательного полигона. Многие из них, такие как лук, имбирь, чеснок и рисовое вино, могут быть использованы для удаления рыбных запахов.
Так как раньше не было вина для приготовления пищи, то Руан Тан использовал имбирно-зелёный сок, чтобы удалить рыбный привкус. Таким образом, большинство из этих участников также продолжали использовать старый стиль Руан Тана. После растирания зелёного лука и имбиря, чтобы извлечь сок, они нанесли его на мясо утки, чтобы удалить рыбный вкус и запах. Только несколько человек добавили небольшое количество рисового вина, чтобы ещё больше удалить рыбный запах и улучшить вкус.
Руан Тан обратил внимание на девушку по имени Чжа Панпан. Хотя её движения были медленными, у неё были особые идеи. Например, она сделала несколько надрезов на утиной ножке, чтобы утиное мясо впитало больше вкуса. В то же время она использовала маленький нож, чтобы осторожно удалить жир из-под утиной кожи. Очевидно, она знала, что жир был тем местом, откуда исходила большая часть отвратительного запаха утки.
К тому времени, когда она закончила готовить утку, остальные участники уже ждали её. Чжа Панпан без спешки положила обработанные утиные ножки в кастрюлю. Затем она добавила кусочки лука-шалота, кусочки имбиря и соответствующее количество соли. Наполнив кастрюлю водой, она дала ей закипеть на сильном огне, снимая плавающую пену. Затем она медленно прокипятила её на медленном огне.
Все участники использовали одну и ту же кастрюлю с супом. Не было никакого спекулятивного метода использования скороварки для тушения утки. Многие просто бросали утку внутрь, и всё было готово, но девушка изобретательно нашла чистую тряпку и использовала её, чтобы закрыть крышку горшка, изо всех сил стараясь предотвратить выход пара, чтобы сделать утиное мясо нежнее.
Руан Тан слегка кивнул, думая, что эта девушка была хорошим "семенем".
Конечно, несмотря на то, что это заняло много времени, её метод избавления от запаха был самым успешным. Все десять судей приняли миску утиного супа и поставили ей очень высокие оценки.
64 человека не смогли получить больше половины голосов от судей и таким образом попали в опасную зону. Так называемая опасная зона означала, что три главных судьи отведают супа и решат, остаться им или уйти. На самом деле, по правилам 1-го тура, оставалось ещё 72 человека, которые должны были быть устранены, так что было вполне возможно непосредственно устранить всех 64 участников, которые вошли в опасную зону.
64 человека в опасной зоне, все с тревогой смотрели на трёх судей, надеясь, что они оставят одну сторону сетки открытой. Нельзя исключать, что некоторые из них действительно имеют некоторый потенциал, но всё ещё есть место для улучшения.
Эти три судьи только что наблюдали за их методами приготовления пищи, и поэтому у них сложилось некоторое впечатление об их навыках. Руан Тан и Гэ Лао выбрали по семь человек, чтобы остаться. У некоторых из них есть очень прочные базовые навыки, но они допустили некоторые ошибки. Были также умные и блестящие люди, но, к сожалению, их базовые навыки ещё не были доведены до совершенства. Их всех можно было считать хорошими. Руан Тан чувствовал, что им можно дать ещё один шанс.
На данный момент количество участников, оставшихся на поле, составило 122, что означало, что на данном этапе будут исключены 22 человека. Положение 14 человек, которые только что избежали уничтожения кожицей своих зубов, стало ещё более опасным.
— Далее мы начнём последнее испытание, то есть комбинацию ингредиентов, - когда слова Ге Лао произносились, несколько маленьких роботов остановились перед участниками, держа деревянные ящики.
— Эти таинственные коробки содержат много разных ингредиентов. Вам будет дан час, чтобы создать специальное блюдо, используя ингредиенты в коробках. Конечно, вкус является главным моментом этого теста, - помолчав, Руан Тан посмотрел на нервничающих соперников, стоявших перед ним. Он зажёг огонь под ними, говоря: — Это последнее испытание имеет небольшую награду. Тройка лучших получит приоритет в выборе ингредиентов в следующем раунде соревнований.
Услышав эту награду, у всех игроков загорелись глаза. Имея приоритет в выборе ингредиентов в следующем туре соревнований - какое огромное преимущество! Эта небольшая привилегия может даже обеспечить квалификацию для последующего раунда.
Но в то же время они чувствовали ещё большее давление.
Из-за ограниченного времени этот сегмент должен был проверить понимание и контроль участников над ингредиентами. Для того, чтобы сделать инновационное блюдо в установленные сроки, выбор ингредиентов для комбинирования стал самой важной задачей.
Игроки открыли коробку и обнаружили в ней клубнику, молоко, вырезку, горох, яйца, зелёный перец, перец чили, лук и горькую тыкву. Видя это, выражение лиц многих людей стало ещё более серьёзным. На самом деле, сопоставить эти ингредиенты было нетрудно. Было очень легко объединить их, чтобы сделать блюдо, но трудность заключалась в том, что оно должно было быть "особенным", как подчёркивал Ге Лао.
Очевидно, что их невозможно обмануть простыми блюдами, такими как омлет из горькой тыквы, зелёный перец, измельчённая свинина или клубничное молоко.
Все почесали щёки и принялись долго и напряжённо обдумывать подходящие комбинации.
Однако эти люди были, в конце концов, выдающимися талантами, которые превзошли десятки тысяч других подающих надежды. Они наверняка не потерпели бы поражения, и вскоре начали действовать.
Чжа Панпан в очередной раз показала неплохие результаты в этом тесте. Она использовала омлет, чтобы разложить тонкую золотисто-жёлтую яичную кожицу. Она использовала её, чтобы завернуть горох, нарезанное мясо, нарезанный лук и нарезанный зелёный перец, посыпала его чёрным перцем, и это стало восхитительным яичным рулетом. Она положила три штуки на середину тарелки и полила сверху томатным соусом. Готовое изделие было изысканным и ярким по цвету, чрезвычайно аппетитным.
Яичные рулеты были быстро поданы на рассмотрение жюри, чтобы их попробовали бесчисленные зрители в зале и три судьи. Руан Тан отрезал кусок и положил его в рот. Яичная кожура была мягкой и губчатой. Начинка внутри была восхитительной и покрыта кисло-сладким томатным соусом, это создавало уникальный и восхитительный вкус. Это было очень хорошее и аппетитное блюдо.
Конечно, этот яичный рулет также собрал довольно много голосов от онлайн-зрителей.
Помимо Чжа Панпан, были и другие, кто показал свои сильные стороны. Кто-то черпал вдохновение из фаршированных зелёных перцев, которые ранее делал Руан Тан, и использовал зелёный перец в качестве контейнера, заливая яичницу и фарш внутрь, прежде чем запарить его в кастрюле. Они добавили яичный вкус к оригинальному блюду. Вкус тушёного яйца был восхитителен, а сладость самого зелёного перца была поглощена тушёным яйцом. Добавляя к этому пикантность фарша, это блюдо было очень вкусным. Оно получило большую поддержку и смогло пройти без сучка и задоринки.
Ещё один замариновал тонкие ломтики вырезки и после жарки на сковороде намазал её сверху гладким яичным кремом и посыпал кусочками красной клубники. Это выглядело как нетрадиционная комбинация, но она произвела замечательные химические изменения, и она тоже завоевала много голосов.
Ещё одним типом были "естественно-талантливые", которые умело готовили такие блюда, как тушёная клубника с перцем и филе на пару с молоком. Если бы их судили в соответствии с прошлыми стилями, они, без сомнения, были бы устранены.
Но большинство всё ещё очень много думали. Блюда, которые они готовили, были обычными и посредственными, такими как молочные коктейли из клубники, молока и яиц или жареные блюда с горькой тыквой, яйцами и кусочками мяса. По сравнению с другими, кто осмелился на инновации, их блюда кажутся ничем не примечательными.
Никакой ошибки, но и никаких инноваций.
Как и ожидалось, эти люди вошли в опасную зону, и трое судей должны были решить, останутся они или уйдут.
После дегустации их блюд, Руан Тан, президент Гу и Гэ Лао приняли во внимание их выступления в первых двух тестах и исключили последних 22 человек на этой стадии.
Даже если они были устранены, Руан Тан давал каждому из них простые, но очень конкретные рекомендации, адаптированные к ситуации каждого человека. Хотя их путешествие в этом соревновании остановилось здесь, и они были очень разочарованы, получив эти рекомендации, всё же многие из них сжали кулаки и поклялись: — В следующем соревновании я должен дойти до финала!
— Удачи вам.
Они попрощались с выбывшими игроками, и предварительный раунд успешно завершился. Остальные 100 участников выйдут на следующий этап. Президент Гу сказал вслух: — Поздравляю с прохождением 1-го тура, 2-й тур будет через три дня. Что касается тройки лучших в этом тесте, то их имена будут объявлены во время следующего раунда.
— Да!
Из толпы послышался энергичный ответ.
После того, как все ушли, три судьи остались, чтобы выбрать трёх лучших исполнителей сегодняшнего дня.
Президент Гу с улыбкой спросил Руан Тана и Гэ Лао: — Как всё прошло? Вам не кажется, что в этом соревновании было много хороших?
Руан Тан кивнул. — Я думаю, что та девушка по имени Чжа Панпан была очень хороша. У неё есть хорошие идеи и мужество.
Выступление Чжа Панпан в этих трёх тестах предварительного раунда было очень привлекательным. Президент Гу и Гэ Лао оба имели хорошее впечатление о ней, поэтому они согласились с оценкой Руан Тана.
Гэ Лао сказал: — Есть также Цао Цзюнь и Ши Миньсю. Они оба обладают солидными базовыми навыками. Хотя их результаты в третьем тесте не были достаточно впечатляющими, они оба могли считаться обладающими большим потенциалом.
Очевидно, эти трое были их выбором.
Целью этого конкурса был отбор и обучение талантов. Они с нетерпением ждали, когда эти участники продолжат расти в ходе этого соревнования. Что заставило их почувствовать удовлетворение, так это то, что, хотя профессиональные повара всё ещё составляли большую часть оставшихся 100 человек, было также 23 игрока, которые были любителями и имели другие профессии. И многие из них были полны идей, как и Чжа Панпан.
Это означало, что в Империи кулинарное искусство сошло со своего алтаря и по-настоящему вошло в жизнь простых людей. Каждый может готовить, и каждый может стать гурманом.
Хотя этот день, возможно, ещё далек, они уже могли видеть зарю процветающей кулинарной культуры.
Через три дня, как и было запланировано, начался 2-й тур, и, как и до этого, местом проведения стал филиал Ассоциации поваров.
Первый раунд был очень захватывающим. Поэтому, как только начался этот раунд, в зал хлынуло большое количество зрителей, которые с нетерпением ждали, чтобы попробовать сегодняшнюю еду.
Все сто участников были на своих местах. Все они стояли перед кулинарными станциями, расположенными в соответствии с их рейтингом, основанным на их выступлении в предыдущем раунде.
— Прежде всего, поздравляю всех 100 участников конкурса. Вы все успешно прошли 1-й раунд, но следующие раунды будут только сложнее, поэтому, пожалуйста, убедитесь, что вы подготовились, - поприветствовал их Руан Тан.
Конкурсанты на площадке немедленно разразились горячими аплодисментами. Затем они остановились и стали ждать, когда он объявит подробности сегодняшнего конкурса.
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Ого, мой Тан тоже сегодня такой красивый!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Я не знаю, что будет сегодня, но я предполагаю, что тайные коробки!]
— Сегодняшний конкурс - это тематический матч. Вы выберете один из трёх основных ингредиентов, указанных там, и вы будете использовать их, чтобы создать блюдо вместе с ингредиентами из тайной коробки. Три лучших исполнителя в последнем туре будут пользоваться привилегией в этом раунде, - президент Гу сделал паузу и продолжил: — Эти три игрока - Чжа Панпан, Цао Цзюнь и Ши Миньсю. Пожалуйста, пойдёмте со мной.
Чжа Панпан, Цао Цзюнь и Ши Миньсю быстро покинули ряды и последовали за президентом Гу в комнату ингредиентов.
Помещение для ингредиентов было очень большим, около двухсот или трёхсот квадратных метров. Оно было наполнено разнообразными свежими ингредиентами и различными приправами. Три основных ингредиента и таинственные коробки, которые будут использоваться в сегодняшней игре, также были среди них.
— Вы трое, с вашими выдающимися выступлениями в предыдущей игре, завоевали себе привилегию. Помимо трёх основных ингредиентов, вы можете выбрать любой ингредиент, который вы хотите соединить с ним. Вы не будете ограничены содержимым тайной коробки, и вы можете выбрать ингредиент, который является вашей специальностью.
Когда все трое услышали эти слова, на их лицах не могла не отразиться радость. После последнего раунда они уже знали о загадочных ящиках. По сравнению с теми случайными ингредиентами, которые появляются в коробках, было, конечно, легче контролировать их производительность, если они могли использовать ингредиенты, которые они выбрали сами.
Президент Гу указал на ингредиенты в прозрачном резервуаре для воды. — Вот три главных ингредиента на сегодняшний день. После того, как вы решите, какой из них вы хотите сделать, вы можете пойти и получить ингредиенты, которые вам нужно подобрать.
Тремя основными ингредиентами были рыба, креветки и крабы. С этими ингредиентами было трудно справиться, и во время своих прямых трансляций Руан Тан приготовил множество блюд, используя эти три ингредиента. Если бы конкурсанты просто копировали его блюда, то получить поддержку зрителей было бы невозможно.
[Су-Су — Су-Су: Ух ты, опять водный монстр-краб! Он всё ещё выглядит так уродливо...]
[Подлинный дьявол: Все три уже не так легко приготовить, но они также должны быть в паре с другими ингредиентами. Я понятия не имею, что они выберут.]
Чжа Панпан на мгновение задумалась, а потом перешла прямо к делу. Она взяла корзину и положила в неё большого толстого окуня. Затем она отправилась в овощную зону, чтобы взять очень неожиданный ингредиент - корень лотоса.
Корень лотоса был ингредиентом, который только что был добавлен в торговый сайт несколько дней назад. Руан Тан также использовал его, чтобы сделать клейкие рисовые клёцки с корнем лотоса, когда он вещал в полдень позавчера. Многие зрители имели глубокое впечатление от этого ингредиента, но у них также было впечатление, что он используется в сладких блюдах. Видя, что Чжа Панпан хочет соединить корень лотоса с рыбой, они не могли не начать шептаться.
"Может быть, это... кисло-сладкая рыба? Окунь с засахаренным корнем лотоса?"
Хотя было неясно, смотрела ли она прямую трансляцию Руан Тана или нет, было ясно, что она, должно быть, потратила время на изучение этого ингредиента.
Что касается Цао Цзюня и Ши Миньсю, то они оба выбрали креветки. В качестве сопутствующего ингредиента Цао Цзюнь выбрал лапшу с вермишелью, а Ши Миньсю - кусочек твёрдого тофу.
[Happy snack goods ^ O ^: Ну, никто не выбирает водяного монстра-краба. Это очень вкусно, знаете ли!]
[Юэ Миня: Может быть, вы не так уж много можете сделать с водяными крабами-монстрами? В конце концов, кроме пряных и приготовленных на пару крабов, которые сделал Тан Тан, я больше ничего не видел. Но будет неинтересно, если они просто скопируют блюда Тан Тана.]
[Бай И'Ан: То, что комментатор сказал чуть выше, имеет смысл! Давайте посмотрим, выберет ли кто-нибудь из других участников водного монстра краба.]
После того, как все трое закончили выбирать ингредиенты, президент Гу вывел их из комнаты ингредиентов и вернул на место. Глядя на этих трёх счастливчиков, другие люди начали оценивать их, пытаясь угадать тему для сегодняшнего конкурса.
— Хорошо, теперь представим три основных ингредиента.
Когда голос Руан Тана исчез, умный робот выдвинул прозрачный резервуар с водой. Внутри плясали три водных существа. Это были три основных ингредиента - рыба, креветки и крабы.
Увидев эти три главных ингредиента, некоторые люди были счастливы, но другие хмурились.
Затем умные роботы внесли деревянные ящики и поставили их на кухонный стол рядом с игроками.
Руан Тан: — В таинственном ящике есть определённое количество ингредиентов. Теперь, пожалуйста, выберите основной ингредиент, который вы хотели бы использовать.
Услышав это, все лица стали ещё более напряжёнными. Совместимость каждого ингредиента была различной, но они должны были выбрать свой основной ингредиент, не зная, какие ингредиенты были в тайной коробке. Это действительно заставляло людей чувствовать себя очень неловко.
Для того, чтобы увеличить возможность сделать хороший матч, большинство людей выбрали рыбу или креветки. Поскольку у крабов был сильный вкус, немногие конкурсанты выбрали его. Только три человека выбрали его, и они являются относительно низкоранговыми участниками. Очевидно, они надеялись, что это приведёт к решительному повороту к лучшему.
После того, как все сделали свой выбор, Руан Тан продолжил: — Затем, пожалуйста, откройте таинственную коробку и используйте ингредиенты в ней, чтобы соответствовать выбранному вами основному ингредиенту, чтобы сделать удивительное блюдо.
За исключением Чжа Панпан и двух других, почти все игроки глубоко вздохнули, медленно открывая деревянную коробку на своём столе с большим беспокойством. В нём было много ингредиентов, но ни один из них не подходил особенно хорошо к основным ингредиентам сегодняшнего дня: корень лотоса, вермишель, тофу, яйца, мука, помидоры, перец и сельдерей.
[Чтобы соответствовать тебе, соответствовать Цин: Эй! Я только что проверил Чжа Панпан и двумя другими выбранные ингредиенты. Все они включены в таинственный ящик. Это совпадение или заговор? [Не может не показать интригующий взгляд.JPG]]
[Протягивает сушеную рыбу мяу: Вау, судьи довольно хитрые. Должно быть, это было сделано намеренно!]
[Линь Цзинъань: Ха-ха-ха, я только что взглянул на этих троих. Они выглядят так, будто хотят заплакать от злости.]
Вскоре матч официально стартовал, и игроки приложили все усилия, чтобы создать блюдо, которое покорит вкусовые рецепторы зрителей. Слабое голубое пламя или ярко-жёлтое пламя - пламя разной степени вспыхивало на их печах. Звук шипящего горячего масла тут же раздался один за другим.
Как и прежде, трое судей наблюдали за соперниками на поле. Особое внимание они уделили Чжа Панпан, Цао Цзюню и Ши Миньсю.
Специальности и способности каждого человека были разными, и вы могли найти ключ к разгадке в том, как они готовили ингредиенты. Например, при разделке креветок метод Цао Цзюня был почти идеальным. Он воспользовался ножницами и начал с поднятого шипа в середине креветочной головы. Плоской стороной ножниц он извлёк мозг креветки, а за ним - длинный пищеварительный тракт. Всё было сделано очень быстро и тщательно.
Другие также знали, как использовать этот метод. Но вместо того, чтобы освоить его хорошо, креветочные головы окажутся в беспорядке, и они не смогут вытащить весь пищеварительный тракт. Вы также можете использовать зубочистку, чтобы вытащить пищеварительный тракт, но часто она ломается посередине. Конкурсанты просто пробирались сквозь толпу, стараясь извлечь максимум пользы из своей ошибки, и сразу же клали креветки в кастрюлю.
Увидев это, Руан Тан, президент Гу и Гэ Лао качали головами. Это, в свою очередь, повлияло бы на тех игроков, которые имели более низкую умственную стойкость. Видя, как взволнованы все участники состязания, трое судей не знали, смеяться им или плакать.
Они не осмеливались оказывать дополнительное давление на этих игроков, поэтому они могли только ходить и наблюдать за другими людьми. Такие люди, как Чжа Панпан, Цао Цзюнь и Ши Миньсю, которые благодаря своим сильным способностям также обладали более сильным менталитетом, чем другие.
Чжа Панпан готовила острый рыбный стир-фрай с ломтиками корня лотоса. Это было блюдо быстрого приготовления, использующее высокую температуру, чтобы зафиксировать вкус рыбы и сладость корня лотоса. Сначала она использовала горячую воду, чтобы бланшировать корень лотоса до тех пор, пока его можно было легко отломить. Затем она обвязала китайского окуня и нарезала его на филе. Она использовала белый уксус, чтобы удалить рыбный запах с окуня. Затем она положила их вместе на сковороду и поджарила. Она приправила его немного свежим соевым соусом и солью. Добавив красный перец чили, она быстро достала его из кастрюли.
Она принесла блюдо и посмотрела на стоящего в стороне Руан Тана. Она не знала, позволить ли ему съесть его здесь или сначала отправить блюдо на судейский стол. На судейских местах никого не было, поскольку все они прогуливались по залу.
— Я попробую его, - Руан Тан не мог удержаться от смеха. Он взял палочками кусок рыбы и положил его в рот.
Чжа Панпан обладала большим мастерством управления теплом. Рыба была очень гладкой и нежной, а также вкусной и пряной. В ней даже был намёк на сладость от корня лотоса. В этом блюде использовалось много масла, но так как она выбрала корень лотоса, то смогла его поглотить. В результате масло оказалось запертым в ингредиентах. Оно также впитало в себя пикантные и пряные приправы, придавая ему сильный вкус, а также сокращая жирное ощущение.
Руан Тан слегка кивнул, посмотрел в выжидающие глаза Чжа Панпан и улыбнулся: — Рыба очень вкусная, и острота в самый раз. Я говорю, что ты проходишь.
Глаза Чжа Панпан внезапно заблестели, и она поклонилась ему: — Спасибо.
Руан Тан снова улыбнулся и сказал: — Но это блюдо всё ещё можно улучшить. Твой корень лотоса был срезан слишком сильно. Было бы лучше нарезать его кубиками, что привело бы к лучшему усвоению вкуса. Кроме того, ты выбрала уксус, который имел более сильный кислый вкус. Ты можешь добавить немного воды в уксус, чтобы уменьшить кислотность уксуса, чтобы не дать рыбе поглотить его и вызвать диссонирующий вкус. Или, ты можешь просто использовать рисовый уксус.
Однако все эти детали были мелкими придирками и никак не повлияли бы на результат.
— А, понятно, тогда в следующий раз я буду внимательнее! - Чжа Панпан серьёзно выслушала его, затем кивнула, показывая, что она приняла это к сведению. Руан Тан ещё раз подбодрил её, а затем подошёл к двум другим участникам.
Цао Цзюнь использовал вермишель, чили и сельдерей с восхитительными креветками, чтобы создать блюдо из креветок и вермишели. Он завернул креветку в тонкий слой муки перед жаркой и отложил в сторону. Затем он использовал другую сковороду, чтобы обжарить ломтики имбиря, измельчённый чеснок и красный перец. Как только они стали ароматными, он положил на сковороду пропитанную водой вермишель, сельдерей и креветки. Он дал ему закипеть на медленном огне, а затем добавил перец, соль и немного сахара для приправы.
На самом деле, его подход был основан на глиняном горшке императора морей, сделанном некоторое время назад Руан Таном. Основными ингредиентами глиняного блюда Императора морей были каракатицы, гребешки, крабы, грибы шиитаке, лук-порей, морковь, лук, имбирь, чеснок и др. Вкус был восхитительный и насыщенный, настоящий деликатес. Но креветки и вермишель не имели сильного вкуса. У сельдерея был относительно сильный вкус, но он склонялся к слегка горьковатому овощному вкусу. Он мог полагаться только на острый чили, чтобы почувствовать вкус креветок. Таким образом, по сравнению с блюдом из глиняного горшка Императора морей Руан Тана, его блюдо из креветок и вермишели было намного мягче.
Руан Тан попробовал это блюдо и подумал, что оно не так уж и плохо. Хотя было бы трудно попасть в топ-3, попасть в топ-50 не должно быть проблемой.
Однако блюдо Ши Минсю было более удивительным. Суп, который он варил, был немного похож на тайское блюдо "Том Ям Гун". Основными ингредиентами были палочки сельдерея, твёрдый тофу, помидоры и креветки. Вкус был кислым и сладким. Креветки впитали в себя много супа и были очень вкусными. Тофу был тушёным мягким, и один укус заполняет весь рот супом. Вкус был довольно приятный.
Но что удивляло в этом блюде, так это то, что это, вероятно, было не то блюдо, которое он имел в виду вначале. В конце концов, когда он выбирал ингредиенты, он не знал, что было в таинственной коробке. То, что он мог быстро и ловко использовать помидоры и сельдерей, заставляло Руан Тана очень оптимистично относиться к его творческим способностям.
Было также много других участников, которые были экспертами в обращении с рыбой и креветками. В конце концов, все они тщательно подготовились. Некоторые люди использовали рыбу, сельдерей, твёрдый тофу и другие ингредиенты, чтобы сделать свежее рыбное рагу; некоторые люди делали сухую жареную рыбную требуху, добавляя вермишель, чтобы поглотить масло; другие использовали перец, сельдерей и рыбу, чтобы сделать острое жареное рыбное филе. Все они выделились с хорошим количеством голосов и успешно продвинулись в топ-50.
Был также относительно низкоранговый участник, который показал очень впечатляющее выступление на этот раз. В качестве основного ингредиента он выбрал креветки. Он снял креветочную головку, очистил её от кожицы и разделал на части. Он обработал больше дюжины креветок. Среди ингредиентов в таинственной коробке он выбрал корень лотоса, тофу, помидор, перец и сельдерей — не менее пяти ингредиентов.
Он обошёл вокруг приправ и, наконец, выбрал небольшую миску с острым супом. Затем он вернулся, чтобы нагреть масло в кастрюле, он налил в суп основу, положил измельчённый чеснок и подождал, пока он не стал ароматным, прежде чем положить ингредиенты один за другим. Наконец, он добавил соевый соус, тмин, соль и молотый арахис, чтобы создать оригинальный пряный ароматный горячий горшок.
Руан Тан съел кусочек и тут же, не колеблясь, сказал что он прошёл. Другие зрители также были очень поражены его блюдом и дали ему довольно большое количество голосов, отправив его прямо в первую тройку.
Что касается остальных конкурсантов, показавших посредственное выступление и не имевших никаких новых идей, то они, без сомнения, были исключены из конкурса.
— Поздравляю всех с выходом в четвертьфинал. Возвращайтесь и делайте приготовления. Через три дня, я надеюсь, вы сможете показать нам великолепное представление. Тройка лучших исполнителей сегодня также получит особую привилегию на следующий раунд. Тогда же будет объявлена и тройка лучших.
— Да!
После того, как игроки ушли, трое судей снова остались для обсуждения. Было несколько игроков, которые хорошо выступили сегодня, так что им нужно было больше времени, чтобы выбрать.
Острая жареная рыба Чжа Панпан с ломтиками корня лотоса и суп Том Ям Гун, Ши Минсю, произвели на них глубокое впечатление. Два из трёх лучших мест, безусловно, должны принадлежать им. Однако Цао Цзюнь, который хорошо выступал в предыдущем туре, сегодня выступил так себе. Возможно, что блюдо из глиняного горшка Императора морей Руан Тана заставило его креветки и вермишель казаться бледными по сравнению с ним, но количество голосов, которые он получил, едва ли было достаточным, чтобы продвинуть его в топ-50, и он был в опасности быть исключённым.
Подумав об этом, все трое, наконец, выбрали Ву Аньмина, который сделал пряный ароматный горшок. Им было ясно, что пряный ароматный горшок Ву Аньмина не был результатом случайной смеси ингредиентов, сделанной из последних сил от беспомощности. Он не просто бросал все ингредиенты и жарил их вместе. Вместо этого он потратил много времени и размышлений, чтобы сделать это. Соус, который он приготовил, был действительно восхитительным, насыщенным и ароматным, с многослойным вкусом. Он точно контролировал температуру, следя за тем, чтобы ни один из ингредиентов не был приготовлен слишком жёстким или недостаточно приготовленным. Каждая креветка и кусочек тофу были сделаны, чтобы впитать острый соус. Хотя было много вкусов, общий вкус не был случайным. Хотя и жирная, она не была жирной. Каждая ложка супа доставляла истинное удовольствие вкусовым рецепторам.
Поэтому три судьи единогласно решили включить его в первую тройку.
После записи шоу, Руан Тан вернулся домой на подвесной машине. Он был встречен объятиями своего дорогого младшего брата.
— Брат! Брат! Я хочу съесть пряный ароматный горшочек! - мальчик уже выписался из больницы и был одет в маленькую зелёную пижаму-динозавра. Он выглядел маленьким, мягким и пухлым. Руан Тан не мог удержаться, чтобы не обнять и не поцеловать его. Руан Юй тоже обнял брата за шею, принимая его поцелуй с румянцем. Затем он сказал чётким и ясным голосом: — Хотя это выглядело восхитительно, Сяо Юй не съел ни кусочка. Сяо Юй ест только блюда брата!
Этот ультрасовременный конкурс шеф-поваров в последнее время набирал популярность, и Руан Юй, конечно же, тоже наблюдал за ними. Но по какой-то неизвестной причине этот маленький парень отказался попробовать какое-либо из блюд. По его словам, его брат был лучшим шеф-поваром в мире. Поэтому самые удивительные блюда готовил его самый удивительный брат. Если он встречал что-то, что ему особенно нравилось, он приставал к старшему брату, чтобы тот сделал это для него. В его глазах старший брат был всемогущим и мог приготовить что угодно.
Конечно, он действительно мог.
— Ах ты жулик, разве ты не ел стряпню тёти Ран? - Руан Тан взял малыша на руки и поцеловал в мягкую и нежную щёку. — Ладно, брат сделает тебе пряный ароматный горшочек!
Учитывая, что желудок его брата ещё не полностью восстановился, Руан Тан выбрал ингредиенты, которые легче переваривались, и добавил в них меньше специй. Получившийся аромат был пряным, но не таким возбуждающим, как в оригинале. Вкус, однако, был совершенно потрясающий.
Они сварили кастрюлю белого риса, и вместе с богатым вкусом пряного ароматного горшка и чрезвычайно вкусного супа из говядины, два человека ели, пока их рты не были полностью вымазаны в масле.
Кроме того, Руан Тан упаковал три порции пряного ароматного горшка и отправил их в военный штаб, Академию Наук и штаб-квартиру Цзиньцзянской прямой трансляции. Поскольку Императорская армия всё ещё сражалась с Валентами, Хэ Вэй Е был очень занят в эти дни, оставаясь взаперти в военном ведомстве почти каждый день, Хэ Юнь И был также занят выращиванием и разведением Зергов, часто оставаясь в Академии Наук на целый день, и недавно новое передовое кулинарное соревнование также держало Ран Цзин, президента прямого эфира Цзиньцзяна, занятой, и, естественно, у неё больше не было времени готовить.
Семья Хэ была так занята, что Руан Тан мог использовать стряпню только для выражения своего беспокойства.
— Брат, когда же брат вернётся? - он закусил свои палочки и тихо спросил это. Сяо Руан Юй думал о старшем брате, который позволил бы ему ездить на его плечах и играть с ним.
— Скоро... - Руан Тан взъерошил мягкие волосы брата, и его глаза не могли не измениться.
Прошло уже больше полугода с тех пор, как они расстались, и он не знал, когда закончится эта война.
Похоже, он немного скучал по Хэ Юнь Чэню.
**********
Через три дня начался четвертьфинал.
Как и прежде, в этом раунде необходимо было устранить половину соперников, что также усложнило этот матч.
— Сегодняшнее соревнование - это тематический матч. Сегодняшняя тема - основные продукты питания. В течение одного часа вам нужно будет приготовить еду с ингредиентами в тайной коробке. Однако простое приготовление риса или начинки из лапши не поможет. Как и прежде, три лучших исполнителя из предыдущего раунда имеют привилегию в этом раунде, - Руан Тан взял на себя оглашение правил. — Эти три игрока - Чжа Панпан, Ву Анмин и Ши Миньсу, пожалуйста, пойдёмте со мной.
[Маленькие ласточки летят, летят, летят: Эй, началось! Началось! Мой Тан так красив, что может потрясти небеса!]
[Слабонервный идиот: Эти трое произвели хорошее впечатление. Их блюда были восхитительны. Как и следовало ожидать, у судей хорошие глаза~]
[Линь Цзинань: Ого, трудность готовки действительно поднялась на ступеньку. Их основной продукт питания должен быть новым, и он должен быть вкусным. Похоже, это будет очень трудно!]
Услышав свои имена, все трое не смогли сдержать радостного выражения на лицах и последовали за Руан Таном в комнату ингредиентов.
Чжа Панпан и Ши Минсю уже завоевали честь быть в первой тройке, поэтому они были более сдержанными. Но Ву Аньминь, которого выбрали в первый раз, покраснел от волнения.
— Вы трое очень хорошо выступили в последнем матче, так что в сегодняшнем раунде вы получили преимущество. Вы уже знаете тему сегодняшнего матча. Теперь вы больше не ограничены только ингредиентами в тайной коробке, каждый из вас может выбрать любые два ингредиента, в которых вы уверены, чтобы использовать в своём блюде.
На самом деле сегодняшнюю тему нельзя считать ни сложной, ни простой. Когда речь заходит об основных продуктах питания, Первое, что приходит на ум, - это рис или лапша, эти ингредиенты, которые были неотъемлемой частью повседневной жизни. Тем не менее, им было категорически запрещено использовать рисовые или лапшовые начинки, это означало, что они должны были бы идеально сочетать выбранные ими ингредиенты и основные продукты питания. Это означало такие блюда, как жареный рис, чау мин, рис в глиняном горшке и т.д. Димсум и паровые булочки, приготовленные из муки, также должны быть подсчитаны, однако он не знал, сколько людей подумают об этом.
Руан Тан, на самом деле транслировал довольно много основных продуктов питания. Но, судя по первым двум матчам, если бы игроки просто имитировали блюда Руан Тана, они определённо не смогли бы получить много голосов. Поэтому они должны найти способ донести до аудитории что-то новое.
В комнате ингредиентов было намного больше ингредиентов, чем в прошлый раз. Чтобы не затягивать матч, все трое быстро подобрали свои ингредиенты. Наконец, Чжа Панпан выбрала зимние побеги бамбука и свинину, Ву Аньмин - помидоры и говядину, а Ши Минсю неожиданно выбрал ананас и креветки.
Увидев их выбор, Руан Тан почти угадал, что они собираются делать, поэтому он кивнул и повёл их обратно к месту встречи.
Зрители, смотревшие прямую трансляцию, были сбиты с толку, и они не знали, что именно эти трое собираются делать.
[Пурпурная фантазия: Вау, я совершенно не представляю, что они собираются делать.]
[30602195: Всё, что они делают, прекрасно, если это будет вкусно!]
Все трое вернулись на поле, и умные роботы быстро вынесли загадочные ящики.
— А теперь, пожалуйста, откройте таинственный ящик и приготовьтесь готовить сегодняшние блюда, - президент Гу снова напомнил им: — Пожалуйста, помните, что сегодняшняя тема - это основные продукты питания, которые идеально сочетаются с ингредиентами. Рисовые и лапшовые начинки не допускаются.
Сегодняшняя тайная шкатулка была не маленькой, и все с тревогой открывали её. В таинственной коробке лежали рис, мука, яйца, ветчина, свинина, помидоры, говядина, сладкий картофель, креветки, три разноцветных перца, горошек, лук и морковь. Можно сказать, что он идеально инкапсулировал наиболее часто используемые ингредиенты. Игрокам, конечно, дали достаточно шансов, чтобы показать хорошую демонстрацию.
— Готово, начинайте!
По сигналу Ге Лао участники немедленно принялись за работу.
Большинство людей предпочитают готовить жареный рис. В конце концов, это была тема - актуальная и самая быстрая, чтобы приготовить.
Ву Аньмин также приготовил жареный рис - помидор и жареный рис из говядины. Кисло-сладкий томатный соус был использован, чтобы подчеркнуть вкус говядины умами. Он также приправил его молотым перцем и томатным соусом. Получившееся блюдо имело единственный в своём роде вкус и неохотно могло считаться новым блюдом.
Кто-то также приготовил зелёный перец и жареный рис с говядиной. Он нарезал тонкими нитками перец и морковь и обжарил их вместе с говядиной. Затем он добавил немного нарезанного зелёного лука и омлет. С точки зрения внешнего вида или вкуса, это было хорошее блюдо. Однако это было не очень творчески.
Поскольку всё больше и больше людей делают жареный рис, зрители неизбежно устанут его пробовать, поэтому будет трудно получить много голосов.
Однако тайский ананасный жареный рис Ши Минсу, который использовал выдолбленный ананас в качестве тарелки, выделялся среди остальных и привлекал много внимания. Он нарезал ананас кубиками и приготовил его с курицей и креветками. Затем он добавил яйца, измельченный чеснок, перец и другие приправы. В конце концов, он положил сверху толченый арахис. Пикантный, но кисло-сладкий вкус был насыщенным и очень хорошо сочетался. В сочетании с мягкими зёрнами риса, это была отличная работа с точки зрения цветового баланса, покрытия и вкуса.
[Чжэнь Янь: Эй, это восхитительно. Кисло-сладкий, с особенно насыщенным вкусом. Чем больше я ем, тем голоднее становлюсь. QAQ]
[Необъяснимо следуя за вами: Да, это так! Это действительно красиво. Просто смотреть на него уже так аппетитно!]
Публике явно понравился жареный рис Ши Миньсу. Его голоса постоянно росли, и он быстро оставил других игроков позади.
Руан Тан, попробовав блюдо вместе с президентом Гу и Гэ Лао, не мог не произвести хорошего впечатления на этого конкурсанта. Он определённо обеспечил себе место в первой тройке этого раунда.
Руан Тан, однако, имел более высокое ожидание.
В дополнение к жареному рису, было также много участников, которые делали Чжоу Мин. Но у них тоже не было ничего нового, что они могли предложить, поэтому они не смогли получить много голосов.
Чжа Панпан наконец воспользовалась пароваркой. Она делала маленькие булочки, но добавляла в муку морковный сок и гороховый сок, чтобы получились красные, зелёные и белые трёхцветные булочки. Их наполнение тоже было разнообразным. Белые булочки были наполнены бамбуковыми побегами и мясным фаршем. Она замариновала их в дубаньцзяне с разными приправами. Вкус был пикантный и пряный, очень вкусный. Красные морковные булочки были наполнены густым, жидким и сладким заварным кремом из яичного желтка. Зелёные гороховые булочки были начинены помидорами и ветчиной. Его кисло-сладкий вкус создавал отчётливый аромат.
В трёхцветных булочках использовались три разные начинки, и они были приготовлены на основе ингредиентов из таинственной коробки. Все они должны были признать, что она действительно очень изобретательна. Поскольку ей приходилось использовать три вида начинок, Чжа Панпан приходилось много готовить, и она использовала больше времени, чем другие, чтобы закончить. К тому времени, как она закончила, время почти вышло.
Однако результат, очевидно, был очень хорошим. Публике очень понравились её булочки, и её голоса очень быстро превзошли все остальные.
[Цин Хань Лен ты: Булочки, приготовленные красивой леди, действительно вкусные. Все три вида булочек имеют разные вкусы - пряные, кислые, сладкие и солёные. У неё есть всё!]
[Ян Шэн Ян Шэн Ян Шэн Шэн: Вкусно и красиво! Этот прекрасный шеф-повар - первоклассный!]
На самом деле, было довольно много людей, которые, как и Чжа Панпан, думали использовать муку, чтобы сделать булочки. К сожалению, у них получилось сделать простые китайские блины или булочки с мясом. Хотя они были вкусными, в них не было ничего нового, поэтому они не смогли привлечь много голосов.
В конце конкурса итоговое число голосов было очень поляризовано. Высокие были особенно высокими, а низкие - особенно низкими. Те, кто находился в середине, были далеко не лучшими участниками. Совокупные голоса, набранные тремя лучшими, были даже выше, чем голоса, набранные нижними 47.
Судьи никогда не ожидали такого результата.
[Инь Сяоюй: Вау, эта разница слишком велика, верно? Продвигать любого из последних было бы всё равно, что выбирать самого высокого среди гномов. Это звучит не очень убедительно.]
[Холодная ночь: На самом деле, те участники в нижних рядах все делали похожие блюда. Продвижение некоторых из них, но не других, кажется немного несправедливым. Как будто всё это было основано на удаче.]
Поскольку у второй половины участников были похожие результаты, если они должны были продвигать эту небольшую группу людей, основываясь на их небольшом преимуществе, они боялись, что некоторые из них не захотят принять такой результат. Основываясь на мнении зрителей, команда программы обсудила его с тремя судьями и, чтобы обеспечить справедливость матча, они решили напрямую выдвинуть топ-11 и провести матч-реванш для остальных участников.
— Сегодня я научу вас готовить закуску под названием бифштекс с мясным пюре. Поскольку его называют раздавленными вручную говяжьими шариками, как следует из названия, они сделаны вручную. Сейчас я покажу, как это делается, - сказал Руан Тан, закатывая рукава.
Вскоре умный робот накрыл стол перед Руан Таном, положив на него разделочную доску и деревянную палку.
[Маленький прозрачный: Мой Тан самый красивый и самый удивительный!]
[ID24730079: Раздавленные вручную говяжьи шарики, даже это название звучит восхитительно!]
Руан Тан взял две палочки и принялся размеренно колотить говядину по разделочной доске.
— Вы должны обратить особое внимание на направление мяса. С помощью двух деревянных палочек вам нужно будет бить говядину непрерывно и равномерно слева направо, затем вверх и вниз, пока мясо не превратится в пасту, - объяснил Руан Тан, избивая мясо.
Говядина постепенно становилась мягкой и мясистой под постоянным стуком Руан Тана. В это время Руан Тан остановил движение своих рук и поднял кусок говядины, который не превратился в кашу. Он указал на белую мембрану и сказал: — Смотрите, видите вот эту белую мембрану? Это кусочки прожилок. Она будет влиять на текстуру говяжьих шариков, поэтому, когда мясо постепенно отделяется и ломается, вам нужно будет удалить их, чтобы сделать мясное пюре более нежным и чистым.
Участники снова и снова кивали.
Вскоре говядина была тщательно взбита в пасту. Руан Тан достал металлический таз. Он добавил воду и яичные белки, а также приправы, такие как соль и свежий соевый соус, а затем перемешал смесь с помощью пары палочек для еды.
— Всё это нужно перемешать в одном направлении, чтобы говядина впитала больше воды. Поглощение воды сделает говяжьи шарики более эластичными.
После смешивания Руан Тан попросил всех попробовать самостоятельно. — Теперь у вас будет один час, чтобы создать отбитые вручную говяжьи шарики, как я и продемонстрировал. Затем вы будете использовать их для создания вкусного блюда. Если вам нужны какие-либо ингредиенты, вы можете попросить умных роботов принести их.
На демонстрацию у Руан Тана ушло 25 минут. Поскольку они определённо не были так искусны, как Руан Тан, и им неизбежно потребуется больше времени, чтобы сделать это. Поэтому все не посмели медлить и сразу же начали действовать.
Какое-то время по всему залу был слышен только звук палок, ударяющих по говядине.
[Пряное зерно: Ха-ха-ха, пришло время проверить физическую силу каждого!]
[Нуахуа Ниан Люэ: Я не знал, что смотрю программу по барабанному бою, ха-ха!!]
Пока зрители с удовольствием наблюдали за дракой с мясом, конкурсанты обливались потом. Некоторые люди не могли понять силу и скорость, и говядина не превращалась в кашу. У некоторых девушек не хватало сил, поэтому они могли только хватать палки и колотить говядину изо всех сил.
Когда кто-то наконец взбил говядину, пока она не превратилась в кашу, прошло уже больше получаса. Они поспешно сформовали говяжью пасту в шарики и положили её в кипящую воду, чтобы сделать суп.
Для простых они использовали зелёные овощи и говяжьи шарики, чтобы приготовить суп из зелёных овощей и говяжьих шариков. Для более сложных блюд они использовали помидоры и лук, чтобы приготовить суп из говяжьих шариков с сильным вкусом помидоров. Были также некоторые ловкие умы, которые использовали говяжий шар в качестве контейнера, начиняя его креветками или нарезанными кубиками сосисками и т.д., добавляя немного к вкусу и текстуре говяжьих шариков.
По мере того как проходила минута за минутой, участники становились всё более и более занятыми, и некоторые люди не смогли закончить в течение срока.
Наконец, перед Руан Таном и остальными были представлены разнообразные блюда.
Они вышли вперёд, чтобы попробовать работы конкурсантов.
Сначала был человек, который просто сварил зелёный овощной и говяжий бульон. Поскольку он использовал меньше времени на ранней стадии и процесс был простым, у него было достаточно времени, чтобы приготовить суп, и поскольку он использовал соответствующие приправы, конечный суп был довольно вкусным.
— Вкус в порядке, но ты ещё не освоил соотношение яичных белков, воды и говяжьего пюре. Говяжьи шарики необходимо тщательно перемешать, чтобы они впитали больше воды, иначе говяжьи шарики потеряют свою гладкость и эластичность, - президент Гу попробовал говяжий шарик и указал на его недостатки.
— Да, потому что ты использовал меньше яичного белка и воды, говядина немного рыхлая. А поскольку суп варился слишком долго, говяжьи шарики стали слишком жёсткими. Текстуру говяжьих шариков можно было бы значительно улучшить, - Руан Тан не смог удержаться и слегка покачал головой.
— Ты обратил внимание на приправу к супу, но не обратил внимания на вкус самой говядины. Без всякой приправы, она очень сухая на вкус, - Ге Лао тоже дал плохую оценку.
Выражение лица этого участника внезапно изменилось. Он знал, что вышел из четвертьфинала.
Участник, который варил суп с помидорами и луком, уже начал варить суп, когда он начал бить говядину. Поэтому томатный суп получился очень густым и насыщенным. После добавления говяжьих шариков они впитали кисло-сладкий вкус супа. Это подчёркивало вкус говядины, и поскольку его обращение с говядиной было безупречным, три судьи дали ему хорошую оценку.
Следующий участник был высоким и крупным, с крепким телосложением. Он очень хорошо отбил говядину, поэтому говяжьи шарики, которые он сделал, были очень мягкими, гибкими и в то же время нежными по текстуре. Он сварил вкусный суп с креветками и кукурузой. Добавляя говяжьи шарики, все ингредиенты дополняли друг друга, так что он тоже заслужил похвалу от судей.
Участник, который взбивал свои говяжьи шарики, тоже был весьма изобретателен. Он не готовил их с супом, но решил использовать фритюрницу, чтобы приготовить говяжьи шарики, а затем соединить их с томатным соусом. Вкус также оказался неожиданно очень хорошим.
Однако последним участникам повезло меньше. Некоторые люди провели слишком много времени на ранней стадии, и последние говяжьи шарики не были приготовлены до конца. Некоторые люди не полностью удалили прожилки из говядины, что повлияло на её текстуру, и она иногда застревала между зубами.
Хотя зрители не были столь профессиональны, как Руан Тан и другие судьи, они также могли сказать, что было вкусным, а что нет, и что имело хорошую текстуру, а что нет. В конце концов их оценка совпала с оценкой судей.
Вскоре четырнадцать участников доказали своей силой, что они квалифицированы для продвижения.
Все трое кивнули и уже были готовы объявить об окончании матча, когда со сцены раздался голос:
— Я возражаю!
— А? - Руан Тан повернул голову и посмотрел на участника, который закричал. Он спросил: — Чэнь Шифу, против чего ты возражаешь?
Чэнь Шифу воскликнул: — Я возражаю против отбора претендентов.
Имени Чэнь Шифу в этом списке не было. Во время предыдущих раундов он всегда находился в среднем или верхнем слое участников. Для этого раунда он приготовил блюдо типа закуски, блин с луком, который Руан Тан делал раньше. Правда, он добавил туда яйцо. Для матча-реванша он приготовил нечто, немного отличающееся от остальных, — простую горячую еду.
— На протяжении последних двух матчей я готовил блюда, которые отличались от всех остальных. Разве этот матч не был забит по качеству и вкусу блюд? Тогда почему я, который сосредоточен на качестве и вкусе блюд, исключен? - он возмущённо сжал кулак. — У меня не было никаких проблем со вкусом блюд. Даже я осмелюсь сказать, что это не намного хуже, чем блюда, приготовленные самим судьёй Руан Таном. Самое главное, что у меня, очевидно, было столько же голосов, как и у № 25, Синь Юнь. Но почему она прошла квалификацию, а меня исключили?!
Он и Синь Юнь имели одинаковое количество голосов и были связаны за 25-е место. Но так как только 25 будут повышены в должности, после окончательного пересмотра судьи решили оставить Синь Юнь и устранить его.
В предыдущих матчах он явно занимал более высокое место, чем Синь Юнь, и поэтому он не мог принять этот результат!
В конце концов, Руан Тан встал и легко сказал: — У вас прочный фундамент, и для вас не будет проблемой быть шеф-поваром в любом четырёхзвёздочном ресторане.
— Тогда почему ты убрал меня? - с этим утверждением Чэнь Шифу вдруг почувствовал себя ещё увереннее. Он выпрямился и громко спросил: — Она дала тебе какую-то взятку?!
— Что за чушь! - внезапно воскликнула Синь Юнь, её лицо вспыхнуло.
Руан Тан бросил на неё успокаивающий взгляд, а затем сказал Чэнь Шифу: — Ваш уровень хорош, но нам не нужен повар, который может только имитировать еду.
В предыдущих матчах каждое блюдо, которое готовил Чэнь Шифу, было полной копией того, что делал Руан Тан в прямом эфире. Он отличался от модифицированной полуимитации других. Он полностью имитировал свои блюда, от обработки ингредиентов до пропорций, всё было полным воспроизведением кулинарных данных Руан Тана. В них не было ничего от его собственного понимания пищи.
Чэнь Шифу резко открыл глаза. — Ну и что? Разве имитация ещё не считается приготовлением пищи? Это прекрасно, пока это вкусно!
— ...
Перед лицом такого назойливого игрока Руан Тан в конце концов ожесточился и больше не прибегал к добрым словам, чтобы убедить его. Он сказал прямо: — Это верно в обычных семьях, но это конкурс шеф-поваров. Если это просто копирование, даже роботы могут это сделать.
Он покачал головой, вернулся к судейскому столу, посмотрел на игроков внизу и сказал глубоким голосом: — Я не знаю, как много людей, подобных ему, которые чувствуют, что это несправедливо или что есть какие-то тёмные дела. Если у вас возникнут какие-либо сомнения относительно результата этого соревнования, вы можете в любое время проверить это у судей.
— В этом конкурсе у нас есть множество критериев продвижения, а не только голоса. Ваши основные навыки, ваши умственные качества, включая вашу способность к инновациям и ваше понимание ингредиентов - всё это рассматривается. Мы должны выбирать таланты, которые могут возглавить развитие культуры Имперской кухни, а не посредственных людей, которые могут только следовать их примеру.
Увидев, что участники дрожат от страха и боятся говорить, он глубоко вздохнул и положил конец этой неприятной теме.
— Поздравляю вас, леди и джентльмены, с успешным продвижением в национальный топ-25. Следующий матч-полуфинал, и только пять человек могут выйти в финал. Так что сложность матча снова возрастёт. Пожалуйста, используйте следующие несколько дней, чтобы полностью подготовиться.
После обсуждения тремя судьями, в тройку лучших четвертьфинала определили Ши Миньсу, Чжа Панпан и Цянь Юн. Эти трое снова будут иметь привилегии в следующем матче.
Вечером, как обычно, Руан Тан начал прямую трансляцию. Как только он вошёл в зал прямого эфира, публика с энтузиазмом потребовала, чтобы он приготовил вручную говяжьи шарики. Во время матча Руан Тан просто делал говяжьи шарики, но сам их не готовил. Поэтому зрители очень хотели попробовать отбитые вручную говяжьи шарики, сделанные самим Руан Таном, чтобы сравнить с теми, которые сделали конкурсанты.
Руан Тан всегда обожал своих телезрителей прямого эфира, поэтому он просто изменил меню и решил сделать писающие говяжьи шарики. В его прошлой жизни был очень известный фильм под названием "Бог кулинарии". В фильме была роль, где они делали писающие говяжьи шарики. Руан Тан очень любил этот фильм, поэтому он следовал их методу и научился готовить это блюдо.
Он взбил говядину в пюре деревянной палочкой. Затем он очистил креветку от скорлупы и разделал её. Это было пюре, которое затем было приправлено солью, перцем, рисовым вином и небольшим количеством сахара, чтобы сделать из него креветочную пасту. Говяжий шарик был на самом деле похож на сяолунбао, с желе из свиной кожи и креветочной пастой в середине. Когда говяжий шарик сварится, свиная кожа внутри станет вкусным супом, и с одного укуса сок внутри будет вытекать в рот. Именно по этой причине его иногда называли "писающим" говяжьим шариком.
В качестве суповой основы он использовал густой бульон из говяжьих костей, а затем тщательно сварил говяжьи шарики. Выловив говяжьи шарики, он добавил вермишелевую лапшу и нарезанный зелёный лук, и эта миска супа была закончена.
Казалось бы, простая тарелка супа, но это было очень вкусно.
Говяжий бульон готовили из говяжьих костей, которые варили до тех пор, пока не извлекли весь костный мозг и масло из говяжьих костей. Поверхность супа была покрыта слоем блестящего, сверкающего масла, но он совсем не был жирным. Говяжьи шарики были тщательно прожарены, впитывая восхитительный вкус бульона. Мягкая и эластичная текстура раздавленных вручную говяжьих шариков добавляла этому блюду вкуса. Зрители, которым не терпелось попробовать это блюдо, внезапно были забрызганы обжигающе горячим супом внутри мясных шариков. К счастью, зрители пробовали только голографические данные, иначе горячий суп обжег бы им губы и они все покрылись бы волдырями.
Однако, в то время как зрители чувствовали, что говяжий шар и говяжий суп были достаточно вкусными, начинка из креветочной пасты удивила их ещё раз. Креветочная паста, заключенная в говяжьи шарики, была прожарена в этом замкнутом пространстве на сильном огне. Она полностью впитала свежий вкус желе из говяжьей и свиной кожи. Добавьте к этому естественно яркий и чистый вкус самой креветки, эти три вещи объединяются, чтобы создать действительно вкусный и освежающий вкус. Это было так вкусно, что зрители чуть не проглотили язык в спешке, чтобы съесть его!
Вермишелевая лапша, которая была добавлена после, была столь же вкусной, она была гладкой и полной укуса и, впитав суп, была очень ароматной.
Первоначально конкурсанты были зрителями Руан Тана. На самом деле приготовив это блюдо, они смогли сравнить между собой два и в результате они имели ещё большее уважение к Руан Тану.
Только посмотрите на этот уровень приготовления! Неудивительно, что он судья!
Благодаря конкурсу и прямой трансляции Руан Тана, сделанные вручную говяжьи шарики быстро стали популярными в сети, и это стало частью нового поколения блюд интернет-знаменитостей. Многие любители еды и пищевые ведущие последовали его примеру, надеясь достичь того же уровня вкусности, что и версия Руан Тана. Торговый сайт быстро последовал его примеру с охлаждённой версией созданных вручную говяжьих шариков.
Прошло три дня, и вскоре настало время полуфинала.
Для соперников полуфинальный раунд был самым решающим. Жестокий формат сокращения участников с 25 до 5 заставил их всех чрезвычайно нервничать. Из-за слов Руан Тана во время предыдущего раунда конкурсанты теперь понимали критерии оценки судей. Поэтому в дни отдыха все они постоянно изучали совместимость ингредиентов и оттачивали свои базовые навыки, чтобы создать блюда, которые удовлетворяли бы судей и зрителей.
Сегодняшняя площадка была меньше предыдущих, но все они были представлены с открытой кухней. От кастрюль и сковородок до печей, духовок и различной кухонной утвари - всё, что они могли попросить, было доступно. Это было похоже на маленькую кухню.
— Прежде всего, поздравляю вас с достижением 25-го места в рейтинге. Не всем было легко достичь этой стадии, - президент Гу сделал паузу и продолжил: — Я полагаю, вы все также знаете, насколько сложнее будет этот раунд. Я надеюсь, что вы все сможете сохранить своё нормальное состояние ума, чтобы вы могли ещё лучше продемонстрировать свои способности.
— Сегодняшнее соревнование будет разделено на две части: тематический матч с загадочным ящиком и тест базовых навыков, - Руан Тан ознакомил участников с содержанием сегодняшнего соревнования. — Зрители будут голосовать, чтобы решить, кто в конечном итоге выйдет в финал. Судьи объединят ваши выступления на обоих матчах и вместе с голосами зрителей определят, кто в итоге выйдет в финал.
За спиной Руан Тана стоял длинный стол, покрытый черной скатертью. Хотя ничего не было видно, не было никаких сомнений, что тема сегодняшнего матча была на этом длинном столе.
— Сегодняшняя тема - субпродукты, - сказал Руан Тан с улыбкой и поднял чёрную скатерть с длинного стола позади себя.
На длинном столе стояла внушительная коллекция стеклянной посуды, в которой содержались все виды свиных внутренних органов, таких как свиное сердце, свиные почки, толстый кишечник, свиная требуха и свиная печень.
Все участники в шоке широко раскрыли глаза. Они всегда ели свинину, но редко ели внутренние органы. Их единственным опытом работы с внутренними органами был, вероятно, зелёный перец со свиной печенью, который Руан Тан ранее сделал во время прямой трансляции.
[Апрельская Горлица взмахивает перьями: О Боже, я чувствую зловоние этих внутренних органов даже через экран. Сегодняшний матч действительно сложный!]
[ID30602195: Ну, теперь будет совсем не трудно избавиться от 80% участников... это очень плохо...]
[Нуаньхуа Лянь Е: Я не могу не пускать слюни. Блюдо из свиной печени Тан Тана, которое он сделал во время прямой трансляции, было действительно восхитительным. Может быть, сегодня нас ждёт сюрприз!]
Увидев эти внутренние органы, зрители одновременно занервничали и с нетерпением ждали выступления участников. Но сами участники были немного взволнованы.
Внутренние органы всегда рассматривались как объедки, которые оставались неиспользованными. После того, как Руан Тан использовал их однажды, они считались съедобными, но даже так, немногие люди были готовы использовать эти внутренние органы для приготовления пищи из-за их зловония.
Единственное блюдо, которое они ели, связанное с внутренними органами, был зелёный перец со свиной печенью. Не было никаких других образцов, которые они могли бы использовать для обширных исследований или ссылок. Если бы они использовали свиную печень, им было бы трудно получить преимущество в конкуренции. И все эти внутренние органы имели сильное зловоние. Было бы чрезвычайно трудно избавиться от этого запаха и превратить их в изысканную пищу.
Какое-то время на поле оставались только уныние и отчаяние.
— Три лучших конкурсанта последнего раунда - это Ши Миньсю, Ча Панпан и Цянь Юн. У вас есть привилегия в этом матче. Вы можете выбрать любой ингредиент, который вы хотите, а не только содержимое тайной коробки. Пожалуйста, пройдёмте со мной в комнату ингредиентов, - на этот раз именно Ге Лао привёл участников в комнату ингредиентов.
Поскольку тема для этого раунда была слишком шокирующей, все трое довольно долго оставались в комнате ингредиентов. Они не знали, с чего начать, и даже спокойная и сдержанная Чжа Панпан была немного взволнована.
В конце концов, Чжа Панпан выбрала болгарский перец и помидоры, Ши Миньсю выбрал красный перец и тофу, а Цянь Юн долго-долго размышлял и, наконец, выбрал морковь и огурцы.
Сделав свой выбор, они вернулись к месту встречи, и в этот момент таинственная шкатулка наконец появилась.
На этот раз содержимое таинственного ящика стало еще более разнообразным. Помимо болгарского перца, помидоров, красного перца чили, кожуры тофу, моркови и огурцов, которые выбрали лучшие конкурсанты, были также соевые бобы, ягоды годжи, груши, мёд, молоко, белая редиска и куриная грудка.
— Конкурс начинается прямо сейчас! Ограничение по времени — полтора часа!
По сравнению с предыдущими матчами, этот раунд действительно был намного сложнее. Поскольку темой были субпродукты, с которыми конкурсанты имели мало опыта, судьи решили быть более снисходительными ко времени приготовления.
На этот раз будет проверена устойчивость и психологическая выносливость участников. Отличные конкурсанты, такие как Чжа Панпан и Ши Миньсю, быстро адаптировали свой менталитет. Они знали, что даже если их выступление в этом раунде будет не очень хорошим, они могут рассчитывать на то, что в дальнейшем они смогут собрать голоса на основе базовых навыков. Поэтому им нужно было только выложиться и сделать всё, что в их силах.
Чжа Панпан думала об этом в течение длительного времени, и, наконец, выбрала свиные сердца. Она собиралась приготовить рагу из свиного сердца, болгарского перца и помидоров. Свиное сердце было немного менее тяжёлым, чем другие ингредиенты. После того, как вы избавитесь от зловония, оно должно быть довольно вкусным. Однако из соображений безопасности она отрезала небольшой кусочек свиного сердца, сварила его в кипящей воде, попробовала сама, чтобы определить вкус и текстуру свиного сердца. Она будет использовать то, что она узнала, чтобы контролировать температуру и время приготовления для самого блюда.
Удивительно, но Ши Миньсю выбрал толстую кишку свиньи, и все вокруг смотрели на него с недоверием. В конце концов, вкус толстого кишечника свиньи был самым необъяснимым из всех ингредиентов. Все они чувствовали, что Ши Миньсю, должно быть, сошёл с ума. Однако Ши Миньсю вёл себя очень спокойно. Он закатал рукава и начал обрабатывать толстый кишечник свиньи.
Сначала он разрезал толстую кишку свиньи на части. Затем он вскрыл внутреннюю часть толстой кишки, несколько раз почистил её маленькой щёточкой, натёр солью и несколько раз прополоскал водой. Наконец он ошпарил её горячей водой, чтобы убедиться, что толстые кишки были тщательно очищены.
Глядя на его методичные и умелые движения, Руан Тан не мог не испытывать любопытства. Он подошёл и тихо спросил: — Как тебе пришла в голову идея так обращаться с толстым кишечником?
Ши Миньсю был молодым человеком с чистым лицом и очень элегантным темпераментом. Если бы он сказал, что работает в Академии Наук, никто бы в нём не усомнился. Он посмотрел на Руан Тана, а затем понизил голос и ответил: — Мой шурин из Академии Наук. Когда колбасы впервые появились в продаже на сайте магазинов, мне было любопытно, как они были сделаны, поэтому я спросил своего шурина. Вот почему у меня было некоторое понимание относительно толстого кишечника.
Руан Тан понял и кивнул. Казалось, что Ши Миньсю был тем, кто умел наблюдать и умел учиться путём умозаключений. Руан Тан оценил этот аспект его личности.
— Молодец.
Были и другие, кто выбирал свиные рубцы и свиную талию, но большинство всё равно выбирало свиную печень. В конце концов, это было что-то, что Руан Тан уже приготовил в прямом эфире. Они попробовали голографические данные и более или менее знали, как её готовить, поэтому они были более уверены в приготовлении пищи с этим ингредиентом.
По мере того как огонь в печи разгорался, готовились всевозможные блюда.
Чжа Панпан первой покончила с тушёным в помидорах свиным сердцем. Она была очень умна, чтобы скрыть рыбный запах свиного сердца со вкусом помидора. В то же время она использовала сладость болгарского перца, чтобы нейтрализовать кислый вкус помидоров. Она также рассмотрела и покрытие. Она нарезала болгарский перец тонкими нитками, а затем собрала их вместе в виде красивого цветка. В качестве пестика для цветка она использовала тушеное свиное сердце из помидоров.
[Холодная луна: Вау, богиня Панпан удивительна. Её блюдо выглядит так красиво!]
[Хладнокровная далекая луна: Ого, вкус тоже очень хорош! Я надеюсь, что Богиня Панпан сможет успешно пройти через этот раунд.]
Поскольку она входила в тройку лучших в каждом раунде, Чжа Панпан приобрела некоторую популярность. Многие хвалили её кулинарные способности.
Только на этот раз судьи не бросились вперёд, чтобы попробовать его. Поскольку темой этого раунда были отбросы, степень, в которой они смогли избавиться от игры, была решающей. Поэтому, как и прежде, они пригласили 10 военнослужащих с конституциями высокого уровня и 10 зрителей с конституциями высокого уровня для выполнения функций специальных судей. Участники должны набрать более половины голосов, чтобы попасть в следующий раунд, иначе они остановятся непосредственно в топ-25.
Один за другим остальные участники тоже закончили готовить. Но люди, подобные Ши Миньсу, которые выбрали свиные кишки или свиные рубцы, всё ещё были заняты. В конце концов, эти два ингредиента требовали времени, чтобы тщательно приготовиться. Чтобы предотвратить ухудшение качества блюд после того, как они остынут, и гарантировать, что судьи смогут попробовать блюда в лучшем виде, участники помещают блюда в коробку для хранения свежих продуктов.
Во время ожидания Руан Тан также уделял внимание живому чату, время от времени отвечая на вопросы аудитории. Он заметил, что кто-то говорит о грядущем триумфе Имперской армии, и его сердце ёкнуло. Вчера он получил известие, что союзные войска Империи и Рутов одержали великую и решительную победу в войне против Валентов и что они скоро вернутся в Империю.
Означает ли это, что Хэ Юнь Чэнь возвращается?
С момента возвращения из Кельтской звезды, Руан Тан не видел Хэ Юнь Чэня больше месяца. Хэ Юнь Чэнь был очень занят. Они лишь несколько раз обменялись короткими фразами, прежде чем повесить трубку. Хотя они и видели друг друга, это было всё равно что пытаться остановить кипение воды, снимая её и выливая обратно. Это только заставляло его скучать по другому человеку ещё больше.
Такие чувства, казалось, выходили за пределы дружбы.
Каждый раз, когда он вспоминал тот день, когда Юнь Чэнь крепко держал его за руку и просил подождать его возвращения, его сердце начинало биться и неудержимо подпрыгивать.
Казалось, что их отношения были такими уже давно. У них были очень близкие отношения, хотя они не ссорились и не конфликтовали. Пока им это нужно, другая сторона будет на его стороне.
Но как может быть такая гармония между друзьями? Просто посмотрите на Хэ Юнь И и Хэ Юнь Чэня. Они любили друг друга, но постоянно ссорились.
Но, если не братская любовь, то какие же отношения существовали между ним и Хэ Юнь Чэнем?
Пальцы Руан Тана сжались, и он не мог не чувствовать себя немного ошеломлённым и расстроенным.
Если... он проигнорировал тот факт, что они оба были мужчинами, это почти как...
— Тцк-тцк, этот участник был слишком взволнован. Обжигающее время было слишком коротким. Боюсь, что вкус свиных почек будет не очень хорошим, - голос президента Гу раздался рядом с его ухом, и это внезапно разбудило его.
Руан Тан быстро упорядочил свои хаотичные мысли и посмотрел на участника, о котором говорил президент Гу. На столе стояла тарелка с варёными свиными почками. Однако, судя по цвету, они могли сказать, что почки были пережарены. Слишком долгое приготовление повлияло бы на их вкус, поэтому он взял новую свиную почку и ошпарил её во второй раз. Возможно, он боялся, что повторит ту же ошибку, поэтому на этот раз поспешно выудил её. Судя по цвету, он знал, что почки ещё не прожарились.
Руан Тан не смог удержаться и покачал головой.
Толстые кишки могут быть сделаны так, чтобы поглощать аромат через длительное тушение, но свиные почки не были такими же. Как правило, свиные почки нужно бланшировать в течение одной минуты, если они не будут бланшированы достаточно долго, они будут наполовину приготовлены и сохранят свой запах.
— Да, если только он не собирается использовать свиные почки в жарком. Тогда он мог бы быстро поджарить его и, возможно, он сможет скрыть это. Но контроль температуры будет очень трудным, - дал справедливую оценку Руан Тан.
Время шло минута за минутой, секунда за секундой, и всё больше и больше людей заканчивали готовить. Только Ши Миньсю всё ещё был занят. Руан Тан взглянул на часы. Ещё пятнадцать минут осталось. Только увидев, что он почти закончил, Руан Тан успокоился. Выбранный Ши Миньсю главный ингредиент - свиные кишки, был трудным блюдом для начала. Кроме того, он решил тушить их в соевом соусе. Хотя тушение в сильно приправленном пряностями соусе сделает многое, чтобы покрыть игривость кишечника, доступное время было слишком коротким. Структура толстого кишечника была слишком плотной. Если бы аромат не проникал насквозь, это было бы очень хлопотно.
Через десять минут Ши Миньсю выудил из тушёного соуса толстую кишку и увидел, что она стала тёмно-коричневой. Руан Тан знал, что она должна была вариться достаточно долго.
За последние семь минут Ши Миньсю достал сковороду с маслом и обжарил измельчённый чеснок. Он положил туда тушёные толстые кишки и нарезанный болгарский перец и начал жарить. Он добавил немного кипятка и накрыл крышкой, позволив ей кипеть на медленном огне в течение минуты или двух. Затем он поднял огонь, чтобы ингредиенты впитали аромат.
Хотя оставалась всего одна минута, его руки не дрожали. Он спокойно достал глубокую тарелку, поднял сковороду и вылил жареную толстую кишку прямо в тарелку. Затем он сбрызнул каким-то прозрачным соком и измельченным луком-шалотом, и как раз в тот момент, когда прозвенел звонок, возвещающий о конце матча, он закончил.
[Янь Сюэли: Ух ты, как вкусно пахнет!]
[Туманная лунная тень: Мой рот уже наполнился слюной, когда он начал жарить! Пахнет вкусно!]
[Чжэ Сян: Никогда бы не подумал, что из свиных кишок можно сделать такую вкусную еду! Мы действительно не можем судить о свинье по её внешнему виду!]
[Золотые монеты падают вниз: Прекратите тявкать и начните есть!]
- Хорошо, теперь, когда все закончили, мы официально начнем дегустацию и оценку, - президент Гу сказал ясным и громким голосом: — Сегодня у нас также есть наши специальные судьи с конституциями высокого уровня. Их чувство вкуса более чувствительно, чем у обычных людей. Я надеюсь, что ваши блюда смогут покорить их вкусовые рецепторы.
Когда Президент Гу закончил говорить, двери зала открылись и вошли десять высоких и галантных солдат, их походка была ровной и уверенной. В то же время десять избранных зрителей появились позади Президента Гу в виде голографических проекций.
Солдаты выстроились в небольшую группу и аккуратно прошли на судейскую сцену. Человек, шедший впереди, был в низко надвинутой шляпе, скрывавшей больше половины лица, так что никто не мог ясно разглядеть его.
[Маленькая рыбка Инь: Кто их ведёт? Он такой скрытный, что это кажется немного странным...]
[Счастливые закуски: Я тоже немного подозрителен... но так как он солдат, не должно быть никаких проблем, верно?]
[Чжэнь Янь: Он не мог быть шпионом или убийцей, верно? Ладно, теперь я просто позволяю своему воображению разгуляться! Но всё же лучше проверить его личность.]
Под бдительными взглядами зрителей эта группа солдат марширует на судейскую сцену. Человек, возглавлявший их, встал перед Руан Таном, а затем поднял руку в приветствии.
Руан Тан посмотрел на свой открытый подбородок, покрытый щетиной. Странное чувство близости возникло в его сердце.
Он по-военному отсалютовал в ответ и поджал губы. Затем он внезапно протянул руку и снял с мужчины шляпу.
— Ах...
Внезапно, звук людей, втягивающих воздух, раздался по всему залу. Руан Тан широко раскрыл глаза, а затем сжал кулаки, едва сдерживая желание броситься и обнять человека перед ним.
[День и ночь: О! Это маршал Хэ!]
[Пряное зерно: Бог-мужчина вернулся! (ノ > ▽ <.) ノ]
[Су-Су-Су-Су: Маршал выглядит намного круче и красивее с тех пор, как вернулся с поля боя! Такой красивый, что люди не могут устоять на месте!]
[Ватсон: Мужской Бог, мужской Бог, я хочу иметь от тебя детей!]
Всеобщее внимание привлек этот неотвратимо красивый мужчина, неожиданно появившийся в специальной судейской линейке.
Руан Тан посмотрел на Хэ Юнь Чэня, и Хэ Юнь Чэнь тоже смотрел на него. Их взгляды встретились.
Как будто что-то воспламенилось внутри него, Руан Тан почувствовал только прилив крови и духа. Щекам стало жарко, и биение его сердца стало более интенсивным.
Этот парень даже не сказал ему, что вернется...
Однако, похоже, он чувствовал, что этого недостаточно. Повернувшись к Руан Тану, он слабо улыбнулся. У него всё ещё была четырёхчасовая тень, которой не хватало времени побриться, но эта улыбка, казалось, несла в себе необузданную зрелость по сравнению с его прежними улыбками.
Сердце Руан Тана внезапно подпрыгнуло, как будто его ударило током. Кончики его пальцев покалывало.
[Подлинный Дьявол: Маршал Хэ даже не знал, когда сможет вернуться, но он пришел сюда, чтобы служить специальным судьей. Это был действительно сюрприз!]
[Юэ Миня: Он улыбнулся! Бог-мужчина улыбнулся!]
[Руан Руан: Боже мой! Моё сердце бьётся со скоростью 200 ударов в минуту!]
— А теперь я попрошу всех приступить к дегустации блюд и отдать свои голоса, - президент Гу прервал их "страстный" взгляд. Он говорил ясным и громким голосом, а когда закончил, похлопал Руан Тана по плечу и подмигнул ему.
Очевидно, внезапное появление здесь Хэ Юнь Чэня было чем-то, что он организовал.
Руан Тан не мог не рассердиться и не рассмеяться одновременно. Но он тут же изменил своё настроение и успокоился. Он не мог забыть о своей ответственности. Он был судьей на этом важном соревновании. Другие дела могут подождать, пока этот матч не закончится. Хэ Юнь Чэнь также сдержал свой взгляд и встал в позицию, как будто он действительно был обычным судьёй.
Участники были одинаково возбуждены. Они не ожидали, что маршал Империи придёт лично судить их блюда. Они выстроились в очередь в соответствии с тем, когда они закончили готовить. Один за другим они приносили судьям свои тарелки и с нетерпением ждали оценки судей.
Первым блюдом, которое принесли на стол, было тушеное свиное сердце с помидорами от Чжа Панпан. Томатный вкус был насыщенным и чистым, и у него был другой сладкий вкус. Добавьте к этому тонкую обшивку, её блюдо, без сомнения, получило высокие оценки.
Второй игрок выбрал свиную печень и использовал её, чтобы сделать дерзкий стир-фрай. Хотя вкус был неплохим, он был очень похож на блюдо из зелёного перца и свиной печени Руан Тана, и этого его балла едва хватило, чтобы пройти.
Третий игрок - Цао Цзюнь. Он завоевал честь быть в первой тройке и раньше, и его базовые навыки относительно прочны, но его способность к инновациям была немного слабой. На этот раз он выбрал свиные рубцы. Руан Тан пошёл посмотреть, как он обрабатывает свиные рубцы. Он бланшировал свиную требуху, прежде чем соскрести жир и вымыть её дочиста. Его метод устранения игривости был точен.
Цао Цзюнь нарезал свиные рубцы тонкими полосками. Затем он тушил его с нарезанным зелёным луком, перцем чили, сычуаньским перцем и другими пряными приправами. Затем он выудил его и использовал дубаньцзян и масло чили, чтобы обжарить его. Оно было пикантным и ароматным, пряным и ошеломляющим. Это было яркое и ароматное блюдо, и оно тоже получило высокую оценку.
Вскоре настала очередь человека, который готовил блюдо со свиными почками. Перед этим председатель Гу и Руан Тан заметили, что он недостаточно долго обжаривал их, потому что был слишком взволнован, что привело к тому, что почки были наполовину сварены. Они пришли к выводу, что лучший способ решить эту проблему — использовать высокую температуру для быстрого обжаривания. Однако необходимый для этого тепловой контроль был достаточно высок. Если он не в состоянии контролировать температуру, почки могут быть переварены, что сделает их слишком жёсткими. От этого пострадают вкус и текстура блюда.
Но, видимо, он использовал неверный метод. Должно быть, он попробовал их после обжига и обнаружил, что блюдо не прожарилось. Однако он не осмелился ошпарить её снова, чтобы она не оказалась такой же, как при первой попытке. В конце концов, он решил использовать жёлтое вино и белый уксус, чтобы скрыть этот вкус почек. Этот метод был не совсем неправильным. В конце концов, рисовое вино и белый уксус действительно обладают дезодорирующим эффектом. Если бы он лучше контролировал себя, это могло бы произвести хороший эффект.
К сожалению, в очередной раз из-за своего беспокойства он налил слишком много уксуса. Хотя позже он покрыл его соусом, он не мог скрыть чрезмерную кислотность в свиных почках. Наконец он сделал красивую и изящную тарелку с огурцом и болгарским перцем. Свиные почки тушили в течение 20 минут на слабом огне. Затем он использовал густой красный соус, чтобы улучшить вкус. С точки зрения внешнего вида и аромата, выглядело идеально. Однако это было не так, как только вы попробовали его.
Хотя рыбный запах был удалён, чрезмерная кислотность разрушила белковую и тканевую структуру свиных почек, в результате чего они полностью утратили свою первоначальную нежную текстуру. Густой соус также не мог скрыть резкой кислотности.
[Юлань Сяньвань: Это выглядит очень хорошо, и это пахнет замечательно. Но тогда почему у него странный вкус?]
[По обе стороны от воды: Да, у него отвратительный вкус.]
Как легко себе представить, его результаты были далеко не идеальными.
Однако за его спиной стояло великолепное блюдо с почками. Соперник использовал расположение в стиле пшеничного колоса, которое ранее использовал в своём прямом эфире Руан Тан. Почку разрезали на длинные полоски в форме пшеницы. Он использовал соевый соус и дубаньцзян в качестве приправы и добавил нарезанный болгарский перец перед жаркой на сильном огне. Он не только выглядел красиво, но и имел богатый и мягкий вкус. Его текстура была гладкой и нежной, доказывая, что он очень хорошо контролировал тепло. Судьи снова закивали головами.
Цянь Юн, который в прошлый раз удостоился чести быть в первой тройке, решил использовать свиные рубцы для создания блюда типа Шуй Чжу. Несмотря на то, что он нарезал свинину тонкими полосками, даже после кипячения в горячем масле она не была прожарена. В конце концов, свиные рубцы имели относительно плотную структуру, в отличие от рыбного филе, которое быстро готовилось. Оно было слишком жутким на вкус, чтобы даже Руан Тан и другие постоянные судьи не могли принять это блюдо, не говоря уже о специальных судьях, у которых было более тонкое чувство вкуса.
Солдаты проглотили свиную требуху, не желая выплёвывать её на глазах у сотен миллионов зрителей. Они заставляли себя сохранять холодное поведение, приличествующее солдатам. Однако, судя по их лицам и всё более напряжённым выражениям, это определённо не было хорошо на вкус. Однако десять судей-зрителей за пределами площадки не испытывали таких угрызений совести и просто выплёвывали его, как только оно попадало им в рот.
Лицо Цянь Юна внезапно побелело. Он низко поклонился судьям и тихо удалился.
Руан Тан обеспокоенно посмотрел на Хэ Юнь Чэня. Он знал, что уровень Хэ Юнь Чэня был самым высоким среди судей, и его чувства были более чувствительными. Он беспокоился, что у него может быть какая-то неблагоприятная реакция от поедания этой полусырой свиной требухи.
Хэ Юнь Чэнь, казалось, почувствовал его беспокойство и вернул ему ободряющий взгляд. Это успокоило мысли Руан Тана.
Наконец настала очередь Ши Минсью. Он закончил готовить в последнюю минуту, поэтому пришёл последним. Но публика с нетерпением ждала его блюда. Они хотели знать, как же это блюдо, на приготовление которого ушло целых полтора часа, было на вкус.
Он намеренно разрезал тушёные свиные кишки на косые ломтики. На первый взгляд они выглядели как толстые куски мяса, что заставляло тех зрителей, которые не могли смириться с употреблением свиных кишок, чувствовать себя намного лучше. Он украсил их красным перцем чили и посыпал мелко нарезанным зелёным луком. Глядя на него, зрители возбуждали свои аппетиты.
Ощущение от поедания этого мяса было новым для многих зрителей. Тушёные кишки имели богатый и густой вкус. Оно было нежным и слегка пряным от красного перца чили. В конце концов, оно даже имело своеобразный чистый и сладкий вкус. Блюдо имело богатый и многослойный вкус. Как будто волна за волной, слой за слоем накапливались ароматы. Это было чудесное ощущение.
[Квингуи Акрин: О, это восхитительно! Я, наверное, догадываюсь, откуда взялись эти пряные и пикантные ароматы, но откуда в конце концов взялся этот сладкий вкус?]
[Му Яньфань: Верно, верно. Этот сладкий вкус, в конце концов, не может быть легендарным "сладким послевкусием"?]
[А Хуй — самый послушный: Пфф, это не тот способ, которым вы используете "сладкое послевкусие". Я думаю, это может быть прозрачная жидкость, которую он добавил, когда выудил её из кастрюли. Может быть, это сахарная вода?]
У Руан Тана тоже была довольная улыбка на лице после того, как он попробовал свиные кишки. — Последнее, что ты добавил, был грушевый сок, верно?
— Да, - Ши Миньсу тоже слегка улыбнулся. Он всегда восхищался молодым шеф-поваром, сидевшим перед ним, и не удивлялся, что тот мог попробовать грушевый сок.
— А как ты додумался использовать грушевый сок? - с любопытством спросил Руан Тан.
Грушевый сок имел чистый и сладкий вкус, который мог пробиться сквозь приторный вкус чрезмерно богатых блюд. Добавляя в блюдо нужное количество грушевого сока, можно сказать, что Ши Миньсю добавлял прикосновение, которое оживляло это произведение искусства. Лёгкий сладкий вкус не только придавал ему свежий вкус, но и прорезал жирность и уменьшил пряность. Это был шаг, который служил большой цели.
— Иногда я пью фруктовый сок дома и больше всего люблю грушевый. Мне нравится, как это сладко, но не приторно, - так уж получилось, что в таинственном ящике оказалась груша. Поэтому он разрезал его и выжал немного сока, который разбрызгал на блюдо, когда вынимал его из кастрюли.
Руан Тан одобрительно кивнул. Он был уверен, что Ши Миньсю войдёт в тройку лучших в этом соревновании и что он далеко пойдёт в своём кулинарном путешествии.
[Мо Юй: Вау, оказывается, это грушевый сок! Мой Тан такой удивительный. Он узнал, что это такое, с помощью одного единственного вкуса!]
[Bao-Bao-Bao: Ши Mиньсю, молодец!]
Наконец, включая Цянь Юна, в этом раунде выбыло двенадцать человек. Остальные тринадцать вступили в следующий этап — тест на базовые навыки. В этом раунде они будут бороться за одно из жалких пяти мест, чтобы выйти в финал.
— Основной тест на мастерство в этом раунде - это всё ещё работа ножом, - сказал Руан Тан, доставая китайского окуня: — Я приготовил рыбу для банкета Рутов. Может быть, вы заметили форму готового изделия, но не знали, как оно было сделано. Я покажу вам сегодня.
У китайского окуня было относительно мало рыбьих костей. Мясо его тоже было гладким и нежным. Не было лучшего выбора, чтобы сделать беличью рыбу.
Руан Тан взял кухонный нож и быстро очистил рыбу от чешуи. Он удалил жабры и внутренние органы, а затем вымыл их чистой водой.
Затем он отрезал брюшной плавник и отрезал всю голову, оставив только тело рыбы. Он разрубил его пополам от середины рыбьего позвоночника. Он удалил центральную рыбью кость, но хвост оставил себе. Затем, не повредив рыбью кожу, он разрезал её на косые формы.
— Вся рыба должна быть разрезана с помощью этой длинной и тонкой формы. После жарки она будет раздуваться и выглядеть как мех на белке, - после разделки Руан Тан зачерпнул рыбу, и они увидели, как рыба раскрывается кусочек за кусочком, но кожа рыбы была всё ещё цела. — Каждый кусочек, который вы делаете, должен быть распределён равномерно, и вы должны обратить внимание на силу, которую вы вкладываете. Плоть должна быть прикреплена к коже и не отваливаться. Если вам удастся срезать её, как это сделал я, то вы пройдёте.
— У каждого из вас есть по три рыбы, и вам даётся один час. Вы можете представить мне ту, которую считаете своей лучшей работой.
[Соус Мана: Мой Тан такой красивый! Эта работа с ножом просто потрясающая!]
[Юэ Юй Синьхуа: Я с нетерпением жду финальной пятёрки! Я надеюсь, что все сделают всё возможное!]
Чтобы выйти в полуфинал, можно сказать, что остальные 13 участников не имели явных недостатков. Их мастерство владения основными навыками было определённо исключительным.
Хотя метод резки беличьей рыбы не выглядел таким тонким, как когда Руан Тан резал картофельные ломтики, была небольшая ловушка, поскольку это проверило бы понимание участними зерна и других свойств ингредиента.
Это было похоже на то, как опытный мясник режет тушу быка. Если он знает достаточно об ингредиентах, он будет знать о каждой части мяса и распределении костей. Каждая часть, которую он вырезает, будет гладкой и совершенной. Если вы принимаете только форму, но не обращаете внимания на небольшие различия в распределении и текстуре каждой рыбы, нарезанная рыба определённо будет искорёжена.
В это время было видно, что уровень каждого участника был разным.
Некоторые люди понимают это, а некоторые нет, но никто не был настолько глуп, чтобы напомнить об этом своим конкурентам в это время. Они просто молча отнесли рыб обратно к своим кухонным столам и приступили к обработке.
Руан Тан, президент Гу и Гэ Лао наблюдали за этими участниками, как обычно. У Чжа Панпан, Цао Чжун и Ши Миньсю всё очень хорошо. Их базовые навыки были очень прочными. Как единственная девушка среди них, Чжа Панпан была особенно осторожна.
Движения этих троих не были ни быстрыми, ни медленными. Их скорость, казалось, соответствовала стандарту, но каждый срез, который они делали, был правильным и очень точным. По сравнению с другими участниками, которые либо хотели показать свои навыки владения ножом и столкнулись с трудностями, либо были слишком осторожны и допускали ошибки, их выступление казалось намного более надёжным.
В итоге восемь человек успешно прошли тест на базовые навыки, и только пятерым было разрешено пройти в финал. Это были Чжа Панпан, Цао Цзюнь, Ши Миньсу, Ву Аньминь и Чэнь Юаньву.
Первые четыре человека были теми, кто ранее завоевал честь быть в первой тройке предыдущих раундов. Они были хорошо знакомы зрителям, и неудивительно, что они вошли в пятерку финалистов.
Но имя Чэнь Юаньву было им немного незнакомо. Но, увидев его, они сразу же вспомнили, кто он такой — не тот ли это лихой, сильный и крепкий молодой человек, который сделал восхитительное блюдо из мясных шариков, разбитых вручную? Они никогда не ожидали, что его ножевая работа будет такой выдающейся!
Сделав это, он стал очень популярным.
Следующим был финал, который был настоящим испытанием их силы, так что на этот раз тройка лучших больше не будет пользоваться никакими привилегиями.
— Поздравляю с выходом в финал. Было нелегко для вас добраться до этой точки, но трудности для финала будет только увеличиваться. Я надеюсь, что вы вернётесь и подготовитесь, чтобы вы могли выступить в финале с максимумом своих возможностей, - с улыбкой сказал президент Гу.
— Да, конечно! - хором ответили все пятеро.
Полуфинал закончился. Специальные судьи также ушли один за другим, оставив только Хэ Юнь Чэня. После того, как Руан Тан объявил об окончании этого раунда, Хэ Юнь Чэнь подошёл и взял его за руку.
— Пойдём домой.
Хэ Юнь Чэнь потащил за собой Руан Тана через чёрный ход филиала Ассоциации поваров. Руан Тан планировал отправиться прямо домой на подвешенной машине. Однако чего он никак не ожидал, так это того, что офис филиала был окружён репортерами, которые слышали эту новость. Когда их заметили, репортёры тут же набросились на них, как акулы, почуявшие запах крови. На них были нацелены всевозможные камеры, и репортёры начали суетиться, задавая вопросы.
— Маршал Хэ, Имперская армия разгромила армию Валентов и сегодня вернулась с триумфом. Его Величество даже лично отправился приветствовать солдат. Но несмотря на то, что вы маршал Империи, почему вы ушли первым, скрыли свою личность и пришли судьёй на конкурс шеф-повара?
— Маршал Хэ, у вас есть какая-нибудь связь с кем-нибудь из участников?
— Маршал Хэ...
Сегодня был день, когда Имперская армия вернулась с триумфом. Даже Его Величество Император лично отправился приветствовать победоносную армию. Ни один уважающий себя репортёр не посмеет его пропустить. Как лидер этой кампании, Хэ Юнь Чэнь заслужил большие военные достижения. Естественно, именно с ним все хотели побеседовать. Только вот когда они приехали, его нигде не было видно. Даже если бы Его Величество Император знал, где он находится, они не осмелились бы спросить. Им всем пришлось подавить своё любопытство и продолжить беседу.
Удивительно, но вскоре после того, как они закончили своё интервью, они увидели новости в звёздной сети, в которых говорилось, что Хэ Юнь Чэнь появился на конкурсе ультрасовременных шеф-поваров в качестве одного из специальных судей!
Долгие дни непрерывных боёв и долгий путь домой неизбежно заставили маршала выглядеть немного утомлённым. Поэтому было действительно странно, что, несмотря на это, он пошёл на конкурс шеф-поваров. Хотя этот ультрасовременный кулинарный конкурс был в настоящее время очень популярен в Империи и произвёл много изменений, в конце концов, это был всего лишь конкурс. Как это может сравниться с реальными военными достижениями? Стоило ли это того, чтобы противостоять Императору?
По какой причине он, Юнь Чэнь, поспешил на это соревнование? Ради кого же?
Если бы они смогли выяснить причину этого, это могло бы быть большой новостью, которая могла бы привлечь много людей!
Однако, независимо от того, насколько они были взволнованы, Хэ Юнь Чэнь остался глух к этим вопросам. Он использовал свою сильную руку, чтобы охранять Руан Тана рядом с собой, торопливо ведя его через эту осаду репортёров.
Репортёры хотели заблокировать их, но не осмелились. Они могли только поменяться местами и погнаться за ними.
Эти репортёры направили всё своё внимание на Хэ Юнь Чэня, и они не обратили внимания на Руан Тана. Только когда эти двое выскочили из своего окружения, держась за руки и устремляясь к подвешенной машине, припаркованной неподалеку, они заметили Руан Тана.
— Это был шеф Руан?
— Может быть, этот маршал приехал сюда, чтобы встретиться с шефом Руаном?
— Я слышал, что шеф Руан имеет личные отношения с маршалом Хэ. Судя по всему, он сосед с семьёй Хэ. Может быть, маршал приехал за ним?
Все говорили и обсуждали этот вопрос, но они всё ещё не могли понять его. Но просто отпустить этот материал или написать простую историю о дружбе и братстве, очевидно, не удовлетворило бы их. Очень скоро в прессе появились самые разные пикантные сплетни.
— Я бросил Императора только для того, чтобы забрать тебя домой.
— Хэ Юнь Чэнь и Руан Тан: мощная Имперская пара века!
...
Если бы Руан Тан увидел это, его лицо, вероятно, было бы изображено как 囧 из-за того, насколько глупыми были эти люди.
После того, как он был втянут в машину Хэ Юнь Чэнем, они оба сели лицом к лицу, и неожиданно, на некоторое время, между ними было только молчание.
— Я...
— Ты...
Эти двое заговорили одновременно и тоже остановились одновременно.
Лицо Руан Тана покраснело от смущения. Когда он поднял глаза, чтобы посмотреть на другого, он встретился взглядом с Хэ Юнь Чэнем, и немедленно покраснел ещё больше.
— А'Тан, ты хочешь что-то сказать? Тогда говори первым, - Хэ Юнь Чэнь коснулся своего носа, кашлянул и дал Руан Тану возможность заговорить первым.
Руан Тан быстро покачал головой. — Я... может быть, ты будешь первым?
— Хорошо, - Хэ Юнь Чэнь никогда не был тем, кто ходит вброд по грязи и воде. — Ты помнишь, когда мы были на 19-й планете, мы отправились на поиски Сяо Юя?
— А? Я помню, - Руан Тан кивнул, не совсем понимая, почему он вдруг заговорил об этом.
— В то время Сяо Юй находился в отделении интенсивной терапии, и войти туда могли только члены семьи, - закончив это предложение, Хэ Юнь Чэнь посмотрел прямо на Руан Тана, как будто ожидая его ответа.
— Ах, да, - Руан Тан всё ещё не мог понять, в чём дело, поэтому ошеломлённо согласился. Он вспомнил, что когда-то существовало такое правило. Он получил свидетельство о кровном родстве, выданное местным правительством, прежде чем смог войти. Позже он понятия не имел, что использовал Юнь Чэнь, но ему также удалось войти в палату...
— Поэтому я сказал доктору, что я твой муж.
Руан Тан: — ... Ах.
Руан Тан: — ... А?!
— Муж?!!!
Если бы Руан Тан пил воду в это время, он мог бы брызнуть ею прямо в лицо Хэ Юнь Чэню. Он вспомнил, что в своё время тоже спрашивал, как ему это удалось, но потом отвлёкся и почти не думал об этом. Он никогда бы не подумал, что Хэ Юнь Чэнь использовал эту причину, чтобы последовать за ним в палату...
Он пробормотал, нерешительно склонив голову: — Но... мы оба мужчины...
Но если однополые браки были разрешены давным-давно, то как он мог быть его мужем? Он тоже мужчина, почему же он не муж?
Подождите... о чём он только думает!
Хэ Юнь Чэнь пристально смотрел на собеседника, наблюдая, как выражение лица Руан Тана постоянно меняется. В конце концов оно превратилось в большое красное яблоко, и он не мог удержаться, чтобы его губы слегка задрожали.
Словно невзначай подняв этот вопрос, он вдруг сменил тему и продолжил: — Когда мы сражались с Валентами, эти коварные и лживые Валенты постоянно пытались обмануть нас, они заманивали нас в жестокую космическую бурю. Я думал, что не смогу вернуться обратно...
Руан Тан наконец-то смог вздохнуть с облегчением, но когда он услышал это, то сразу же встрепенулся. — Ты не ранен?! - он посмотрел на Хэ Юнь Чэня, который сидел перед ним. Он протянул руку и ощупал его всего. — Ах, ты должен быть в порядке... когда это случилось? Почему ты мне ничего не сказал?
Видя его нервозность, Хэ Юнь Чэнь снова не смог удержаться от смеха. Выражение глаз красивого, холодного и строгого мужчины внезапно смягчилось. Было похоже на то, как будто зимний снег начал таять, и видя его, люди не могли отвести взгляд.
— Я в порядке. Ты же видишь, что я вернулся целым и невредимым, верно? - Хэ Юнь Чэнь протянул руку и взял ладони, которые всё ещё были на его руках. Он посмотрел прямо на Руан Тана.
Чувствуя, что сейчас он скажет что-то очень важное, Руан Тан прочистил горло. Он не смог бы убежать, даже если бы захотел. Он не мог оторвать своих глаз от того места, где они были прикованы к Хэ Юнь Чэню.
— Тогда я подумал, что если смогу вернуться в целости и сохранности, то должен тебе кое-что сказать...
Казалось, что Руан Тан ясно слышал, как его сердце бьётся всё быстрее и быстрее.
— Ч-что?.. - у него пересохло в горле.
— Ты мне нравишься.
Как будто что-то взорвалось у него в голове, он испытал невероятное чувство нелепости. Словно чей-то голос произнёс у него в голове: "Наконец-то всё стало так, как и должно быть".
Несмотря на охватившую его панику, он всё же почувствовал, что так и должно быть. Это превратилось в сильное чувство невесомости, весь мозг Руан Тана был в головокружении. У него кружилась голова. Его конечности казались бесполезными и онемевшими.
Он замер, не зная, что делать какое-то время. На его лице застыло до смешного пустое выражение.
— Несмотря на опасность, ты настоял на том, чтобы лично отправиться на фронт, не для меня ли? - Хэ Юнь Чэнь держал руку Руан Тана и смотрел ему прямо в глаза. Его голос был немного напряжён: — Может быть, я тебе тоже нравлюсь?
В этот момент, незаметно для них, подвешенная машина остановилась перед дверью Руан Тана. Раздался сигнал от системы управления транспортным средством.
Руан Тан протрезвел и отбросил руку Хэ Юнь Чэня.
— Я... я иду домой.
Лицо Хэ Юнь Чэня внезапно стало пепельным.
Нельзя было сказать, что он не был разочарован тем, что не смог получить ответ Руан Тана немедленно. Основываясь на своих предыдущих наблюдениях за реакцией Руан Тана, он считает, что у Руан Тана сложилось благоприятное впечатление о нём. Даже если это не достигло уровня "нравится", он определённо не испытывал отвращения.
Всё в порядке. Он подождёт.
Хэ Юнь Чэнь был очень терпеливым человеком. Он был готов подождать, пока Руан Тан приведёт свои мысли в порядок и даст ему ответ.
— Всё в порядке, я не буду тебя принуждать. Я дам тебе время всё обдумать... - Хэ Юнь Чэнь встал и открыл дверь. Яркий белый свет снаружи внезапно хлынул в тусклую и двусмысленную внутреннюю кабину.
Уходя, Руан Тан посмотрел на спину Хэ Юнь Чэня, почти сомневаясь, что он растает в этом ярком белом свете. Его разум проснулся. С криком тревоги он обнял Хэ Юнь Чэня сзади.
Наружное солнце светило на них одинаково. Руан Тан был вынужден отбросить все свои притворства, обнажив все свои чувства стыда.
Тело Хэ Юнь Чэня внезапно застыло.
Руан Тан обхватил руками за талию, прижавшись грудью к широкой спине. Они могли чувствовать биение сердец друг друга...
— Ты мне тоже нравишься...
Слабый голос был тихим, как у мухи, но это было похоже на звук природы в ухе Хэ Юнь Чэня.
Хэ Юнь Чэнь не мог поверить своим ушам, и сразу же повернулся и вытащил другого из машины. Хотя он и спешил, но двигался очень осторожно.
— Что ты только что сказал?! - глаза Хэ Юнь Чэня были широко открыты, яркие и полные выражения. Они горели жарче солнца, и Руан Тану даже показалось, что он обжёгся.
Под его пристальным взглядом у Руан Тана пересохло в горле. Он бессознательно облизнул губы, собрался с духом и сказал: — Я... я сказал, что ты мне тоже нравишься.
Он слегка смущённо прикрыл глаза, его ресницы были покрыты росой. Но с этими словами он вдруг почувствовал себя легче и как будто попробовал что-то сладкое, похожее на мёд.
Хе Юнь Чэнь хрипло сказал: — ...Можно мне?
— Что...?
Взгляд Хэ Юнь Чэня упал на его всё ещё приоткрытые губы и едва различимый мягкий язык. Он обнял Руан Тана за узкую талию, склонил голову и поцеловал его.
— Нн..!
Внезапно Руан Тан широко раскрыл глаза. Он был отброшен назад движением Хэ Юнь Чэня и прижат к изгибу подвешенного автомобиля.
Губы и зубы Хэ Юнь Чэня напоминали сладости. Он облизал губы и медленно облизал зубы. Когда Руан Тан открыл эту последнюю линию обороны, он поймал этот мягкий язык.
Губы и язык встретились, и они разделили свой первый поцелуй. Впервые они испытали это тонкое наслаждение. Слюна просочилась сквозь щель в уголке их губ. Хотя они чувствовали, что задыхаются, они не могли позволить себе отпустить другого.
Хэ Юнь Чэнь сказал: — Ты такой сладкий на вкус.
Руан Тан на вкус был точно таким же, как его имя, как мягкая конфета, очень сладкая.
Он смотрел на раскрасневшееся лицо Руан Тана. Даже его бледная шея была в ярко-красных пятнах. Он не удержался и снова склонил голову, целуя слегка припухшие губы.
Руан Тан поднял голову, закрыл глаза и подчинился его требованию.
Их отношения только начались, и это был их первый опыт поцелуя. Они оба не могли остановиться. Они стояли перед дверью Руан Тана, позволяя себе раствориться в поцелуях друг друга.
Пока рядом с ними не раздался нежный, любопытный голос.
Руан Юй: — Брат, что ты делаешь QvQ?
Они расстались молниеносно. Оглядевшись, они увидели, что Руан Юй смотрит на них парой чёрных глаз, его маленькое личико было наполнено любопытством. Он услышал, как подъехала подвешенная машина, поэтому бросился к окну, встал на цыпочки и высунул голову, чтобы посмотреть. Он увидел, как они обнимают друг друга.
— Ничего. Сяо Юй, ты голоден? Как насчёт того, чтобы брат сделал тебе печенье? - лицо Руан Тана мгновенно покраснело, он свирепо посмотрел на Хэ Юнь Чэня, вошёл в открытую дверь и уговорил Руан Юя испечь с ним немного печенья.
— О'Кей, мой брат - самый лучший! - в конце концов, Руан Юй был всего лишь маленьким ребёнком. Соблазнившись вкусной едой, он быстро отогнал то, что только что видел, и последовал за братом на кухню, как маленький хвостик.
Хэ Юнь Чэнь протянул руку и закрыл свои горячие уши. Он беспомощно покачал головой и последовал за ними.
— Брат Хэ! Брат Хэ! Давай полетаем! - Руан Юй увидел Хэ Юнь Чэня и немедленно поднял свои маленькие руки. Он много думал об этом старшем брате, который будет носить его на своих плечах.
Хэ Юнь Чэнь с улыбкой шагнул вперёд и поднял мальчика. Руан Юй сразу же принял позу и стал "Суперменом в небе". Серебристый смех наполнил комнату.
Руан Тан, обрабатывая ингредиенты, смотрел на большую и маленькую фигурки, играющие снаружи. На его лице появилась непрошеная улыбка.
Такие дни, как этот, были самыми лучшими.
********
Настало время для финала. Можно сказать, что миллионы людей с нетерпением ждали этого момента. В тот момент, когда началась прямая трансляция, толпа ворвалась внутрь. Живой чат был заполнен до отказа комментариями, так что ничего не было видно сквозь них. Платформа прямого вещания может только открыть функцию обхода комментариев и увеличить настройку экранирования, чтобы облегчить эту ситуацию.
Чжа Панпан, Цао Цзюнь, Ши Миньсю, Ву Аньминь и Чэнь Юаньву пришли рано на место встречи. Зрители сразу же начали подбадривать участников, которых они поддерживали.
[Рыцарь-дрыцарь: О, это началось! Началось! Я с нетерпением жду рождения чемпиона!]
[Забыв о другом берегу реки: Сестра Панпан! Ты самая лучшая!]
[Следуя за вами необъяснимо: Мне больше нравится Ши Минсью, с хорошей внешностью и хорошими кулинарными навыками, он определённо станет крутым, как мой Тан!]
[Аша: Маршал Хэ придёт сюда сегодня?]
— Поздравляю вас всех. Вы выделяетесь из тысяч своих сверстников. Я надеюсь, что сегодня вы сможете сыграть на своём лучшем уровне, чтобы вырвать окончательную победу, - сказал президент Гу громким и ясным голосом. — Сегодняшний матч будет посвящён мясным вегетарианским блюдам. Другими словами, все ингредиенты сегодня будут овощами, и вы будете создавать блюда, которые по вкусу напоминают мясо.
[Вэй Юй Чжаочжао: Вах, использовать овощи для приготовления мясных блюд? Как такое может быть?]
[Ми Ло, Ай Ло, Ай Ло: Боже мой, это слишком сложно...]
[Жирное мясо: Это действительно финал! Сложность ещё никогда не была выше!]
Пятеро участников испуганно переглянулись. Эта тема была совершенно вне сферы возможного. Они никогда по-настоящему не думали о том, чтобы использовать овощи для приготовления мясных блюд. Овощные блюда всегда будут иметь вкус бдений, большинство из которых имеют отчётливые вкусы, несущие с собой лёгкую горечь и сладость, присущие только овощам. Оно очень отличалось от богатства и полноты мяса. Если бы они использовали овощи для приготовления мясных блюд, не говоря уже о вкусе, то также было бы очень трудно воспроизвести текстуру и внешний вид. Все они были настроены весьма скептически. Неужели это действительно возможно?
Замешательство пятерых участников было очевидным. После того как трое судей тихо посовещались друг с другом, Руан Тан встал.
— Я приготовлю блюдо для всех. Это должно дать вам намёк на то, что можно было бы сделать.
Сказав это, Руан Тан подошёл к плите и попросил умного робота принести ему две морковки и картофелину.
— Я использую морковь и картофель, чтобы приготовить жареное крабовое мясо для всех.
[Яростное Мяуканье: А? Он приготовит краба морковью и картошкой? Неужели это действительно можно сделать?]
[Цзинь шоу всегда хочет недовольства: Конечно, это можно сделать, Тан Тан - самый лучший!]
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Крабовое мясо! Мне нравится!]
Во время одной из своих предыдущих передач Руан Тан приготовил вареники из крабового мяса на пару, так что все знали, что такое крабовое мясо. От одной мысли об этом восхитительном вкусе у всех потекли слюнки. Они также были очень хорошо знакомы с картофелем и морковью. Вкус картофеля был относительно лёгким, а консистенция обычно мягкой. Морковь была более хрустящей и имела более заметную сладость. Эти два ингредиента были совершенно не связаны с крабом. Они не могли себе представить, как можно приготовить это блюдо только из картофеля и моркови.
Руан Тан взял картофель и морковь, промыл их водой и приготовил на пару в пароварке. В частности, картофель нужно было готовить на пару с кожурой. Это было сделано для того, чтобы пареный картофель не терял своей питательности, а также для того, чтобы он получился нежнее. После пюре он будет ближе к зернистой текстуре крабового мяса.
Он раздавил тушёную картошку и морковь тыльной стороной ножа. Он смешал их в соотношении один к одному, добавил немного соли и хорошо перемешал.
— Следующий шаг - это жарка во фритюре. Контроль температуры и приправы - это ключ к приготовлению этого блюда, - картофель содержал больше крахмала, а морковь - некоторое количество сахара. После смешивания этих двух продуктов они могли очень легко прилипнуть к сковороде, поэтому он должен были убедиться, что сковорода не слишком горячая.
Руан Тан налил масло в сковородку, затем повернул запястье, чтобы равномерно распределить масло по дну. Это было сделано для того, чтобы картофельная и морковная паста не прилипала к сковороде, когда её ставили на обжарку.
— Если вы хотите, чтобы оно было вкуснее, вы можете добавить немного нарезанных кубиками грибов и нарезанных кубиками зимних побегов бамбука, когда будете жарить. Это сделает внешний вид более зернистым, и у него будет ещё более мясистый вкус, когда вы его съедите, как и у настоящего крабового мяса.
— Для получения крабового вкуса, помимо соли и перца, необходимо добавить немного уксуса. Заметьте, однако, что вам придётся подождать, пока картофель и морковь не будут обжарены, прежде чем добавлять уксус.
Через некоторое время из сковородки появилась тарелка с обжаренным крабовым мясом. Издалека уже чувствовался запах свежего и слегка остренького крабового мяса. Цвет и внешний вид также были сделаны, чтобы выглядеть как настоящее крабовое мясо.
— Давайте попробуем, - Руан Тан жестом пригласил пятерых участников выйти вперёд, чтобы они могли попробовать.
Не дожидаясь, пока они выйдут вперёд, публика, которая больше не могла ждать, уже попробовала первыми, и все они вскрикнули от удивления.
[Не могу перестать обнимать деревья: Вау, вау, вау!!! Это действительно вкус крабового мяса и крабовой икры! Если бы я не видел собственными глазами, то никогда бы не поверил, что оно сделано из картофеля и моркови!]
[Слабонервный дурак: Боже, это действительно вкусно! Так вкусно!]
[Мир мир мир: Когда я ем крабов — водяных монстров, мне больше всего нравится икра. К сожалению, в каждом из них есть только немного крабовой икры. Я и представить себе не мог, что сегодня буду есть такую огромную тарелку! А картошка и морковь стоят гораздо дешевле, чем чудовищные крабы!]
[Руй Руй: Комментатору выше, хорошо сказано! Но я думаю, что останусь с этими чудовищными крабами. В конце концов, кто же это может сделать? [Большой крик]]
[Любимый в мире печенья: То, что говорит вышеупомянутый комментатор, имеет большой смысл... [Грустно]]
После того, как пятеро участников попробовали, они не могли не восхищаться превосходными кулинарными навыками Руан Тана. Его контроль над температурой и приправами достиг высшей степени совершенства. В то же время, это также зажгло огонь под ними. Причина, по которой они участвовали в этом соревновании, заключалась в их стремлении к кулинарии. Все они хотели воспользоваться этой возможностью, чтобы бросить вызов самим себе.
— Теперь у вас есть три часа, чтобы приготовить вегетарианское блюдо, - Руан Тан продолжил: — Мы не будем усложнять вам задачу. Мы приготовили для вас несколько ингредиентов, которые мы рекомендуем. Вы можете выбрать, использовать его или нет.
Руань Тан не только дал им рекомендуемые ингредиенты, но и дал им достаточно времени, чтобы подумать и приготовить свои блюда. Это можно было бы рассматривать как особо преференциальный режим. Однако, в конце концов, будущая мировая культура питания была не столь процветающей, как древняя земля, и именно тогда эти конкурсанты впервые познакомились с концепцией вегетарианской кухни.
Умный робот быстро вошёл, держа в руках деревянный ящик с картофелем, морковью, китайской капустой, грибами шиитаке, королевскими вешенками, зимними побегами бамбука и простой клейковиной.
— Теперь вы можете войти в комнату ингредиентов и выбрать свои собственные ингредиенты, — сказал им Ге Лао.
После того как пятеро участников вошли в комнату ингредиентов, они оставались там почти тридцать минут, прежде чем выйти. Каждый из них взял не менее пяти овощей, и они начали готовиться к приготовлению, обдумывая ингредиенты.
Ши Минсью взял королевские вешенки, зелёный перец, перец чили, зимние побеги бамбука и чёрный гриб. Затем он начал готовить ингредиенты. Очевидно, он уже имел общее представление о том, в каком направлении хочет двигаться. Руан Тан видел, что он, вероятно, хотел сделать, и не мог не кивнуть.
Чжа Панпан, вероятно, была той, кто взял больше всего ингредиентов из всех участников конкурса. За исключением капусты, она взяла все ингредиенты в коробке и пошла в комнату ингредиентов, чтобы собрать зимнюю дыню, тофу, перец и т.д. очевидно, у неё ещё не было кулинарного направления. Она должна была определить правильное сочетание и обработку ингредиентов путём экспериментов.
Три судьи возлагали большие надежды на неё и Ши Миньсю, и они надеялись, что она сможет найти направление как можно скорее.
Остальные трое брали очень похожие ингредиенты. В основном все ингредиенты, рекомендованные судьями, и теперь размышляли, как приготовить подходящие блюда.
Три часа нельзя было считать ни долгим временем, ни коротким. У этих участников было достаточно времени, чтобы сделать несколько попыток.
Наблюдая за участниками, постоянно возвращающимися с тренировок и неудач, Руан Тан не мог не предостеречь их: — Не представляйте себе, как превратить овощи в мясо. Подумайте сначала о мясном блюде, которое вы хотели бы приготовить, а затем поверните эти овощи в том направлении. Ну же, подумайте, как заменить мясо овощами.
Эти люди прибыли сюда, преодолевая одну трудность за другой. Было ясно, что ни один из них не был глуп, и с помощью всего лишь простого намёка от Руан Тана, казалось, что облако замешательства наконец рассеялось, и они наконец смогли мало-помалу найти направление.
По мере того как шли минуты, блюда участников постепенно обретали форму.
— Ладно, время вышло. Пожалуйста, поставьте ваши блюда на судейский стол в порядке вашей регистрации.
Когда время закончилось, участники прекратили свои движения. Они поставили свои свежеприготовленные блюда на поднос и накрыли их непрозрачной теплоизоляционной крышкой. Так что, когда судьи называли их имена, они могли легко представить свои блюда.
Президент Гу посмотрел на каждого из пяти участников и, наконец, назвал имя Чжа Панпан.
Хотя весь процесс приготовления пищи, проделанный всеми участниками, транслировался в прямом эфире, зрители обычно фиксировались только на своём предпочтительном участнике, и поэтому они пропустили то, что сделали другие конкурсанты. Увидев, что все блюда теперь скрыты под непрозрачной крышкой, зрители немедленно завыли.
[Шестьдесят шесть: Aааах. Я была так сосредоточена на наблюдении за Ши Минсю, что не обратила внимания на других участников! Так вот, я не знаю, что сделала Чжа Панпан! Чёрт возьми!]
[Тысячи птиц: Ха-ха-ха, блюдо сестры Панпан совершенно неожиданно! Сестра Панпан наверняка будет чемпионом!]
Чжа Панпан поставила поднос на стол, и когда она открыла скрывающую крышку, то увидели блюдо тушёного мяса Донгпо. В центре тарелки лежали два квадратных куска "свиного брюшка", окруженные зелёными овощами. Слои или постная часть, жирная часть и кожа "свиного брюшка" были отчётливы. Румяность мяса появилась после приготовления его с густой маслянистостью, и оно имело отчётливый запах мяса. Вы совершенно не могли сказать, что эта тарелка мяса Донгпо на самом деле была сделана из овощей.
Руан Тан взял маленький нож и разрезал тушёное мясо Дунгпо на маленькие кусочки. Затем он взял кусочек палочками и некоторое время изучал его, прежде чем положить в рот. Чжа Панпан вложила в это блюдо много мыслей. Она делала кожуру из королевских вешенок, жирную часть - из зимней дыни, а нежирное мясо - из клейковины. Они прекрасно сочетались. Однако она не стала жарить зимнюю дыню, чтобы впитала в себя немного масла. Так, после пропаривания зимняя дыня таяла, и текстура не соответствовала ей.
Хотя это блюдо всё ещё немного отличалось от настоящего тушёного мяса Донгпо, оно, безусловно, имело вкус мяса и с точки зрения внешнего вида, ей также удалось идеально имитировать настоящее мясо. И поэтому он был вполне удовлетворён этим блюдом.
— Если ты сначала пожаришь зимнюю дыню, чтобы она впитала немного масла, а затем распаришь её с королевскими вешенками и клейковиной, возможно, текстура будет лучше.
— Да, мистер Руан, - Чжан Паньпан смиренно приняла поправки Руан Тана. Очевидно, она также знала о недостатках этого блюда.
[Юй Чжаочжао: Вау, это оказалась свинина Донгпо! Это было действительно неожиданно! Чжа Панпан - это действительно потрясающе!]
[Маленький прозрачный: Мне нравится вкус, но Тан прав. Жирная часть растаяла слишком сильно. Тан Тан - это прекрасно!]
Блюдо Чжа Панпан было хорошо встречено тремя судьями, и зрителям оно тоже очень понравилось. По-видимому, она должна была бы получить большое количество голосов на последующей сессии голосования.
— Следующий, Цао Цзюнь, - у Ге Лао сложилось хорошее впечатление о Цао Цзюне. Этот парень обладал солидными базовыми навыками и умел усердно работать. Глядя на его готовку сегодня, они обнаружили, что он добился большого прогресса по сравнению с предыдущим.
Цао Цзюнь глубоко вздохнул и пошёл вперед со своим подносом. Он приготовил ломтики цыплёнка с гибискусом. Основными ингредиентами были королевские вешенки, салат-латук, чёрный гриб и волчья ягода. Среди них был и белый "цыплёнок", приготовленный из королевских вешенок. Кто знает, сколько раз он экспериментировал, прежде чем смог сделать королевские вешенки мягкими и нежными, как цыплёнок. Если присмотреться, то поверхность гриба так же покрыта крошечными царапинами, которые имитируют текстуру курицы и также помогают в поглощении большего количества аромата.
Каждый попробовал кусочек, и вкус был одинаково выдающимся. Несмотря на деликатность, в пикантности не было недостатка.
Все три судьи дали ему высокую оценку за его усердие.
[Падают золотые монеты: Ах-ах, это действительно не сделано из курицы? Это так вкусно!]
[Су Су Су Су: Чёрт возьми, если бы Тан не сказал этого, я бы никогда не узнал. Он даже подумал о том, чтобы почесать поверхность гриба, чтобы имитировать куриное мясо. Это было так подробно! Цао Цзюнь, ты прекрасен!]
Третьим подошедшим игроком был Ву Аньмин, и он приготовил рыбное филе. Как и в случае с куриным филе гибискуса Цао Цзюня, основным ингредиентом были королевские вешенки. Сопутствующими ингредиентами были зимние побеги бамбука и чёрный гриб.
— Как тарелка овощного блюда, это действительно вкусно. Но если ты скажешь, что это рыбное филе, я не могу согласиться, - сказал президент Гу, попробовав на вкус.
- Соус хорошо подобран, и как овощное блюдо оно действительно хорошо, но, как сказал президент Гу, в нём нет вкуса рыбы, - Ге Лао не смог удержаться и слегка покачал головой.
Внезапно лицо Ву Аньмина побледнело. Он знал, что с ним покончено.
Руан Тан посмотрел ему в глаза и невольно вздохнул. — В самом деле, почему ты не использовали вешенку в качестве тёртой свинины и не приготовил жареную свинину с зелёным перцем? Это было бы лучше, чем это рыбное филе. Ты были слишком зациклен на более мелкой проблеме.
Руан Тан наблюдал за всеми ними, пока они готовили еду. На самом деле, Ву Аньмин зациклился на незначительной проблеме. Королевские вешенки, с точки зрения текстуры, нельзя было сделать такими же гладкими и нежными, как рыба. Было бы лучше использовать глютен. Однако его нельзя было заставить выглядеть так же красиво, как рыбное филе. Он долго ходил туда-сюда между этими двумя ингредиентами и в конце концов решил использовать королевские вешенки. Но если бы он просто отказался от приготовления рыбного филе, то, возможно, добился бы успеха.
Ву Аньмин внезапно осознал свою ошибку. Он поклонился Руан Тану и ушёл, слегка покраснев.
Теперь очередь Чэнь Юаньву. Его блюдо состояло из тушёных фрикаделек. Это была вегетарианская фрикаделька, приготовленная путем смешивания королевских вешенок, грибов шиитаке, глютена и зимних побегов бамбука. Он смешал их вместе с крахмалом и мукой. Вкус был очень похож на настоящие фрикадельки, и так как оно было правильно приправлено, то это было довольно хорошее блюдо.
Он был, наконец, повергнуть Ши Миньсю. Судя по материалам, которые тот взял в самом начале, все трое судей думали, что он собирался сделать измельчённую свинину. Они не ожидали получить тарелку кисло-сладких свиных рёбрышек.
— Могу я спросить, почему вы не приготовили рубленую свинину?
— Да, но мне показалось, что это слишком просто, и я решил бросить вызов самому себе, - Ши Миньсю слегка смущённо коснулся своего носа. — Если бы это не сработало, я бы подал рубленую свинину.
Трое судей кивнули и взяли палочки для еды, чтобы попробовать кисло-сладкие свиные рёбрышки Ши Миньсу. Это блюдо использовало клейковину в качестве свиного мяса и корень лотоса в качестве костей. Их обжаривали вместе на масляной сковороде перед добавлением кисло-сладкого соуса. Мало того, что цвета и ароматы были полными, но оно даже получило правильную текстуру костей. Его кисло-сладкий вкус пришёлся всем по душе.
[Подлинный дьявол: Ши Минсью обязательно победит. Другие люди просто готовили одно блюдо, но он сделал два, и это было так вкусно. Действительно потрясающе!]
[Пепельный Скорпион: Да, да, это так вкусно!]
Текстура клейковины была очень эластичной, и после жарки её поверхность стала очень хрустящей. Её внутренности впитали кисло-сладкий вкус, запертые под жареной и хрустящей поверхностью. С одним укусом соки внутри просачивались наружу. Корень лотоса, однако, был жизненно важным завершающим штрихом. Тот, кто разрезал его на полоски и обернул клейковину вокруг него, чтобы она действовала как кости. Корень лотоса был от природы хрустящим, а вкус - лёгким и сладким. После того, как его поджарили, он стал несравненно хрустящим. В паре с соусом, все рты были заполнены звуками "хруст-хруст", когда они жевали его.
Когда все закончили дегустацию, Руан Тан встал и сказал: — Хорошо, теперь пришло время голосовать. Пожалуйста, голосуйте за своих конкурсантов, основываясь на блюдах, которые вы только что попробовали.
[Маленький хвостик моей жены: Я так противоречив! Кусочки цыплёнка с гибискусом тоже были восхитительны, я не знаю, за кого голосовать...]
[Юэ Миня: Я не могу решиться! Мне нравятся и тушёные фрикадельки, и кисло-сладкие свиные рёбрышки!]
[Нуаньхуа Лянь Е: Ах-ах-ах, несмотря ни на что, я буду голосовать за Ши Минсью, я думаю, что он самый лучший!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Даже дети делают выбор! Так что мы, взрослые, определённо должны! 1551 я не могу выбрать... QWQ]
Борющиеся зрители колебались между несколькими игроками и ждали, пока закончится время голосования, прежде чем принять окончательное решение. Результаты голосования быстро менялись. Позади всех на большом табло высвечивались результаты в реальном времени. Голоса пяти соперников взлетели до небес, а затем, наконец, прекратились.
— Время вышло.
В напряженном сердцебиении все пятеро участников повернулись, чтобы посмотреть на итоговое число голосов, показанное на большом экране позади них. На какое-то время на их лицах появилось совсем другое выражение. Ву Аньминь был растерян, Чжа Панпан - серьёзна, Цао Цзюнь - счастлив, Чэнь Юаньву - полон отчаяния. Ши Минсью никогда не был тем, кто проявляет свои эмоции, он всё ещё носил свою фирменную спокойную улыбку научного исследователя.
Спустя почти месяц этот ультрасовременный конкурс шеф-поваров, первый в своём роде, наконец подошёл к концу. Ши Минсью победил с наибольшим количеством голосов и стал чемпионом; Цао Цзюнь занял второе место со своим гениальным блюдом из курицы с гибискусом; популярный игрок с лучшими семенами Чжа Панпан заняла третье место; Чэнь Юаньву - четвёртое, а Ву Аньминь - пятое.
Среди музыки, играющей на заднем плане, пятеро участников, которые вышли в финал, обнялись и поздравили друг друга. Остальные четыре игрока поздравили Ши Миньсю с тем, что он стал абсолютным чемпионом. Они действительно чувствовали, что он действительно искусен, и поэтому были убеждены, что он заслуживает победы. Они сами чувствовали, что в их поражении нет ничего постыдного.
— Ваши соревнования заканчиваются здесь, но ваш путь шеф-повара... только начинается.
Три судьи встали и сделали свои заключительные замечания по этому соревнованию.
— Кулинария станет обычным искусством. Каждый научится готовить, но чтобы по-настоящему поднять его и довести до вершины, требуется не только опыт, но и смелость и любознательность. То, чего вы достигли здесь, совершенно необычно. Я надеюсь, что вы все останетесь смиренными и погрузитесь в изучение этого искусства. Возьмите на себя наше бремя и станьте новыми лидерами кулинарной сферы Империи.
— Первый суперсовременный конкурс шеф-поваров закончился!
После конкурса самых современных шеф-поваров, пять шеф-поваров, вошедших в первую пятёрку, стали популярными. Мало того, что все они вошли в Ассоциацию шеф-поваров, но и бесчисленные звёздные рестораны предлагали им свои услуги. Семья Ши Миньсю была довольно состоятельной. Говорили, что он собирается открыть свой собственный ресторан. Он довольно хорошо работал с Цао Цзюнем, и поэтому они должны были начать бизнес вместе. Семейное положение Чжи Панпан было средним, но она была очень талантлива. Президент Гу намеревался взять её в ученики и хорошо развивать её талант. Может быть, она будет очень хорошей преемницей. Чэнь Юаньву и Ву Аньминь оба приняли приглашение из ресторана "Роза" и пошли туда поварами.
Этот конкурс побудил кулинарных энтузиастов изучать инновационные блюда. Они не могли дождаться, чтобы найти сто способов съесть сто ингредиентов. Можно сказать, что он очень способствовал развитию пищевой промышленности, выполнив саму цель этого конкурса. В то же время эта программа подняла популярность Руан Тана на новые высоты. Он стал синонимом хорошей кухни. Все считали, что у него есть и идеи, и настоящие навыки. Его можно было считать человеком №1 в кулинарной сфере Империи.
Несколько крупных платформ прямого вещания также заработали много денег на этом конкурсе. Казалось, что второй сезон для конкурса шеф-повара уже обеспечен на следующий год.
В целом это соревнование закончилось очень неплохо.
Но никто так не радовался окончанию этого соревнования, как Руан Юй и Хэ Юнь Чэнь. Руан Тану больше не нужно будет тратить столько энергии, работая над этим соревнованием, и он сможет проводить время дома с ними.
В конце концов, Руан Юй был всего лишь ребёнком. Оставаться дома одному было очень одиноко. Хотя никаких инцидентов с умным дворецким, присматривающим за ним, не произойдёт, это было совершенно не похоже на ощущение присутствия кого-то рядом. Хэ Юнь Чэнь был таким же. Поскольку Руан Тан должен был готовиться к финалу, он был очень занят в эти дни. Хэ Юнь Чэнь также должен был заниматься делами в армии в течение дня. Так у них было мало времени, чтобы проводить его вместе.
Они только что стали парой, и это должно было стать для них периодом любви. В результате оба человека были слишком заняты, чтобы видеть друг друга. Этого было достаточно, чтобы люди почувствовали себя грустно.
Когда конкурс шеф-поваров наконец закончился, Руан Тан больше не нуждался в том, чтобы выходить, и он мог оставаться дома, чтобы делать свои прямые трансляции. Хэ Юнь Чэнь наконец-то смог понять это чувство тоски.
Закончив работу, он подъехал к дому Руан Тана. Руан Тан добавил его биометрическую информацию в систему безопасности семьи, так что он мог свободно входить в дом, как если бы он был одним из хозяев дома.
Как только он вошёл в дверь, то сразу почувствовал запах чего-то готовящегося. Знакомая фигура суетилась на кухне, совсем как тогда, когда они впервые встретились.
Разлука заставляет сердце любить сильнее, не говоря уже о том, что это был период любви к ним. Наконец-то у них появилась возможность почувствовать себя новой парой и быть нежными друг с другом. Оба немного нервничали.
Хэ Юнь Чэнь вошёл в кухню и положил свои пальцы на его плечо. Соприкоснувшись с этим теплом, он провёл пальцами вниз, наконец удерживая Руан Тана сзади. Он положил подбородок на плечо собеседника.
— Тан.
Тихий вздох превратился в его имя.
Хотя зрители часто называли его так, когда он делал свои прямые трансляции, услышав, что Хэ Юнь Чэнь называет его так в его ушко, это заставило сердце Руан Тана забиться быстрее, а его лицо - покраснеть.
— О... - невнятно ответил он, а затем услышал, как Хэ Юнь Чэнь спросил: — Что ты готовишь?
— Сяо Юй хочет тушёную рыбу и жареные в масле креветки. А что бы ты хотел?
Хэ Юнь Чэнь улыбнулся и сказал: — Мне нравится всё, что ты готовишь.
Руан Тан не мог не покраснеть. Он легонько подтолкнул его, бормоча: — Когда это ты успел так хорошо начать говорить?
Хэ Юнь Чэнь поднял руки. — Я был совершенно искренен.
Он несколько раз нежно поцеловал Руан Тана в щёку. Уши Руан Тана уже были полностью красными. Ему оставалось только заткнуть уши и не поднимать рук. Он сменил тему разговора: — А тётя и дядя вернутся к обеду? Может быть, им стоит прийти прямо сюда, чтобы поесть?
Хэ Юнь Чэнь не колебался: — Хорошо.
На самом деле он уже давно хотел официально представить Руан Тана своим родителям и старшему брату в качестве своего парня. Хотя Руан Тан часто ходил к семье Хэ на ужин и уже давно познакомился с его родителями и даже поддерживал с ними хорошие отношения, тогда его представили как друга. Это было не совсем подобающее знакомство с родителями. Он хотел вновь представить Руан Тана своей семье, используя свою новую личность.
Сегодня была хорошая возможность.
Хэ Юнь Чэнь действительно хотел провести всю свою жизнь с Руан Таном, и поэтому он не мог дождаться, чтобы сообщить хорошую новость своей семье.
Он также хотел попросить Хэ Юнь И посмотреть, может ли он порекомендовать какие-нибудь места для свиданий. Во всяком случае, теперь они официально были парой. Они должны пойти на свидание, как обычные пары, повеселиться и погрузиться в свой собственный мир.
Хэ Юнь Чэнь спросил: — Где Сяо Юй?
Этот маленький ребёнок был очень живым и особенно липким. Он будет болтать без умолку весь день напролёт. Прошло уже довольно много времени с тех пор, как он вошёл, и он всё ещё не слышал мальчика. Это было необычно - так долго не слышать его.
— Он в лечебной капсуле, а Сяо Бай наверху вместе с ним.
— Тогда это прекрасно, - Хэ Юнь Чэнь улыбнулся. Он убавил огонь на плите, затем повернул человека в своих руках лицом к себе. Он наклонил голову и поцеловал его в мягкие губы.
— Хм... - Руан Тан был поражён, но вскоре расслабился в нежном поцелуе Хэ Юнь Чэня. Его руки обвились вокруг шеи, и они обменялись глубоким поцелуем. Для Хэ Юнь Чэня Руан Тан был как мягкая конфета, от которой его никогда не тошнило. Он был сладок до самых костей, и казалось, что он хочет проглотить его целиком.
Они не знали, как долго они целовались. Они остановились только тогда, когда услышали шаги, доносящиеся с лестницы.
Руан Тан покраснел и вытер рот, затем повернулся и посмотрел на лестницу.
— Брат, я здесь! - Руан Юй ворвался в кухню, как маленькое пушечное ядро, и бросился в объятия Руан Тана, а затем блестящими глазами посмотрел на Хэ Юнь Чэня. — Брат Хэ, ты тоже здесь?
Хэ Юнь Чэнь сказал: — Да, здравствуй.
Руан Тан быстро поднял маленького парня и поцеловал его в пухлые мягкие щёчки. — Ты голоден? Ужин почти готов. Скоро мы сможем поесть.
— Эн! - малыш энергично закивал головой. Он положил голову на плечо брата, и два больших водянистых глаза уставились ему в лицо. Слегка надув губы, он с сомнением спросил: — Брат, почему у тебя такой красный рот?
— Гм! - Руан Тан был ошеломлён этим маленьким парнем. Он чуть не подавился собственной слюной. Ему пришлось ответить неопределённо. — А, брат только что попробовал блюда и съел что-то острое.
— О... - растягивая слова, произнёс Руан Юй. — Братец, тайком попробовал! Как тебе не стыдно!
— Ах ты, маленький негодяй, неужели ты продаёшь своего родного брата? - Руан Тан изобразил гнев и начал щекотать Руан Юя.
Маленький мальчик смеялся до тех пор, пока не запыхался и не забился в руках у Руан Тана, как большой толстый шелкопряд.
— Я возьму его поиграть, чтобы ты мог продолжать готовить, - Хэ Юнь Чэнь взял маленького ребёнка и пошёл с ним в гостиную, чтобы поиграть.
Получив сообщение от Хэ Юнь Чэня, Хэ Вэй Е и Ран Цзин, а также Хэ Юнь И сразу же после работы отправились домой к Руан Тану.
Поскольку в тот вечер было много людей, которые ели, Руан Тан специально приготовил несколько дополнительных блюд. В дополнение к тушёной рыбе и жареным креветкам Руан Тан также приготовил любимую говядину Шуй Чжу Хэ Юнь Чэня, красную тушёную свинину, которую он любил, и курицу-лук для Ран Цзин, которая любила более лёгкие блюда. Хэ Вэй Е очень любил морепродукты, поэтому Руан Тан также приготовил пряных крабов, и, наконец, он добавил овощной суп, сопровождаемый горшочком ароматного риса, это был настоящий пир.
Кулинарные способности Руан Тана были, естественно, превосходны. Все очень хорошо поели, и они почти прикончили все блюда.
Наевшись и напившись досыта, никто не хотел двигаться, поэтому все расселись вокруг гостиной, чтобы отдохнуть. Хэ Юнь И был самым расслабленным и сразу же лёг плашмя на диван.
Хэ Юнь Чэнь и Руан Тан сидели рядом на диване, прижав ладони друг к другу. Они оба посмотрели друг на друга, Хэ Юнь Чэнь схватил его за руку и поднял её, торжественно сказав троим: — Мама, папа, Гэ, Руан Тан и я встречаемся.
Он знал, что его семья будет удивлена его внезапным заявлением об их отношениях, поэтому он намеренно подождал до конца обеда, чтобы рассказать им, надеясь дать им некоторое время привыкнуть.
Руан Тан сидел рядом с Хэ Юнь Чэнем. Их руки были крепко сжаты. Они явно очень нервничали.
Чего они никак не ожидали, так это того, что все трое ответили очень спокойно, только воскликнув со слабым "О". Хэ Юнь И решил дать им некоторое лицо. Он щёлкнул пальцами и сказал: — Поздравляю.
Они снова посмотрели друг на друга, и Хэ Юнь Чэнь сказал: — Вы... совсем не удивлены?
После того, как он задал эти слова, все трое выглядели немного удивлёнными. Хэ Юнь И тихо сказал: — Ты думал, что хорошо это скрываешь?
Хэ Юнь Чэнь: — ...
— Ты так много внимания уделяешь Тану. Всякий раз, когда что-то происходит, ты должен быть на земле и сам следить за происходящим. И ты всё ещё приходишь сюда всё время. С кем из друзей ты когда-нибудь был так близок? О нет, у тебя нет друзей. В любом случае, обычные друзья-мужчины не такие липкие, - заключил Хэ Юнь И. — Все в нашей семье уже давным-давно знают, что ты нацелился на Руан Тана.
— Однако мы не ожидали, что вы двое окажетесь такими тупыми, - он покачал головой и фыркнул.
Хэ Юн Чэнь и Руан Тан: — ...
— Ты вонючий мальчишка, тебе лучше хорошо относиться к Тану. Если ты посмеешь издеваться над ним, только смотри, не забью ли я тебя до смерти! - Ран Цзин тоже яростно угрожала своему сыну, а потом повернулась к Руан Тану и добродушно сказала: — Тан, просто думай обо мне, как о своей родной матери. Если А'Чэнь посмеет запугать тебя, ты придёшь и расскажешь об этом своей матери. Мы этого не потерпим.
Хэ Юнь Чэнь: — ...
Только кто из нас твой настоящий сын???
Хэ Вэй Е был ещё более прямолинеен: — Теперь вы оба выросли. Вы уже не дети, вы должны готовиться к своей свадьбе в следующем году.
Хэ Юнь Чэнь и Руан Тан снова потеряли дар речи. Они только начали встречаться; не слишком ли рано говорить о браке?
Как бы то ни было, они достигли своей цели.
Они вдвоём отослали троих с недоверчивыми лицами. Хэ Юнь Чэнь собирался вернуться вместе с ними, но был оттеснён назад Хэ Юнь И. — Разве вам двоим не удалось сегодня снова встретиться? Сегодня тебе лучше переночевать здесь.
— Это... - Хэ Юнь Чэнь был немного смущён. "Сожительствовать, как только установятся их отношения? Не слишком ли это быстро?"
Хэ Юнь И молча смотрел на глупое выражение лица своего брата. Он был похож на старика, лелеющего мысли о весне. Он невольно произнес "Тцк" и потёр озябшие руки. — Вы уже не в первый раз живёте вместе, - тихо сказал он.
Это тоже было правдой.
Хэ Юнь Чэнь молча принял эту ситуацию. Когда Руан Тан и Руан Юй поднялись наверх, чтобы принять ванну, он прошептал своему брату: — Гэ, у тебя есть какие-нибудь рекомендации, куда я могу пригласить Руан Тана на свидание?
Хэ Юнь И был намного опытнее, чем он. Как декан Академии Наук с его красивой внешностью и откровенным характером, он был любим бесчисленными людьми. Если бы он не был таким трудоголиком, то стал бы самым известным блудным сыном Империи. С тех пор как он начал ходить в школу, люди, которые приходили за ним, появлялись бесконечным потоком. После первоначального проявления нежелания он согласился бы на свидание только для того, чтобы оно ни к чему не привело. Он просто вёл их вперёд, и ни одно из его отношений не продвинулось ни на шаг. Поступив в Академию, он с головой ушёл в работу. Несмотря на это, у него было больше опыта в свиданиях и эмоциях, чем у его деревянного младшего брата.
Хэ Юнь И сказал: — Что? Ты хочешь пригласить его на свидание?
Хэ Юнь Чэнь кивнул.
— Ты хочешь выйти всего на несколько часов или хочешь остаться в мире на двоих?
— Ну, мир для двоих... - но Хэ Юнь Чэнь добавил: — Но лучше всего, если это будет место, где он сможет готовить, чтобы ему не пришлось прерывать свою прямую трансляцию.
В конце концов, прямая трансляция для гурманов была работой Руан Тана. Если трансляция должна была прерваться на долгое время, то ни Руан Тан, ни его поклонники не должны были её принимать.
Хэ Юнь И задумался на мгновение, а затем немного злобно рассмеялся.
— Так уж случилось, что у меня действительно есть хорошее место, которое я могу тебе порекомендовать - я думаю, Тан будет в восторге.
Сто лет назад Империя совершила прорыв в области космических полётов. Впервые появилась возможность вернуться на свою родную планету. Однако из-за того, что технология была новой и недостаточно развитой, а также из-за отсутствия понимания текущей ситуации на Земле, они могли послать только исследовательскую группу, чтобы предпринять рискованное путешествие на опустошённую Землю.
Магнитное поле Земли полностью изменилось, и её озоновый слой был полностью разрушен. Кроме микроорганизмов, здесь не было никаких других живых существ. Она была совершенно негостеприимной и непригодной для выживания человека. Экспедиционная команда быстро покинула это место и стала искать любые оставшиеся неорганические предметы, которые ещё не полностью деградировали, чтобы вернуть их обратно в Империю.
Среди них были зафиксированы изображения Земли с давних времён.
Академия Наук восстановила эти материалы, и перед их глазами стали разворачиваться образы иного мира, существовавшего более десятка веков назад.
Потрясающие горы и скальные образования, великолепные моря цветов и бесконечный парад разнообразных человеческих рас... на этой планете 70% было покрыто океаном, а оставшиеся 30% были землёй, где слабые существа на основе углерода всё же сумели создать процветающую цивилизацию на основе огня.
Были ли это уличные закуски, мелькавшие на картинах, или великолепные природные пейзажи, одежда и посуда, садовые домики, фарфор и парча... они сразу же решили: они должны вернуться на Землю.
Именно здесь лежали их корни, и это была огромная сокровищница искусства и культуры!
Они ещё раз послали экспедицию обратно на Землю, и, судя по содержанию видеозаписи, они нашли место первоначального девственного леса. Они собрали большое количество образцов земли и останков животных и растений. При нынешней технологии, пока оставалось хотя бы немного клеток, они могли восстанавливать и выращивать их.
С тех пор натуральные ингредиенты с Земли начали циркулировать в Империи. Некоторые из оставшихся данных, найденных в руинах, дали направление и мотивацию для развития индустрии гурманов.
Превратить планету из бесплодной земли в пригодную для жизни было почти невыполнимой задачей. Судя по их нынешнему темпу, возвращение на Землю займёт по меньшей мере несколько сотен лет. Именно тогда они обнаружили планету, окружающая среда которой была очень похожа на древнюю Землю.
Хэ Юнь И передал зашифрованный файл Хэ Юн Чэню. Он открыл приложенную фотографию и показал ему изображение планеты.
— Планета тридцать два, мы потратили пятнадцать лет на преобразование.
Планета тридцать два изначально была необработанной планетой, но её гравитация и магнитное поле были подобны земным, что делало её пригодной для развития и трансформации. В результате Империя тайно создала на планете научно-исследовательский институт, призванный восстановить великолепие изначальной Земли.
После пятнадцати лет напряжённой работы они, наконец, создали полноценную экологическую зону, которая была полностью восстановлена согласно полученным изображениям. Все существа, которых они восстановили, были помещены сюда и отпущены на свободу, чтобы они могли образовать независимую биосферу и автономно размножаться.
К настоящему времени планета тридцать два была заполнена зеленью, звери всех видов собирались в большие группы. Они превратили пустынную звезду в планету, полную жизни. Единственным отличием было отсутствие каких-либо следов человеческих существ.
Трансформация в основном была завершена, и правительство намеревалось открыть планету для людей. Хотя Земля стала поражённой и больше не пригодной для человеческого обитания, ничто не могло изменить того факта, что Земля является их домом и местом происхождения человека. Поэтому способность постепенно восстанавливать Землю имела необычайное значение для народа Империи. В будущем эта планета может стать святым местом в сердцах Имперского народа.
В память о Земле, тридцать вторая планета была названа Аквамариновой планетой.
Хэ Юнь Чэнь кивнул и встретился с чарующим взглядом Хэ Юнь И своим собственным холодным взглядом: — Так... почему же об этом не было объявлено?
— Ну... - неловко сказал Хэ Юнь И: — Конечно, потому что она ещё не открыта.
Видя, что Хэ Юнь Чэнь остаётся неподвижным, как гора, он беспомощно покачал головой: — Хорошо, хорошо. Вот тебе вся правда. Хотя Аквамариновая планета велика, мы нашли некоторых "коренных жителей" во время трансформации.
В восстановленной экологической зоне появилось большое количество неучтённых существ. Например, рядом с водой жила рептилия с огромной пастью, полной острых зубов. Она было очень агрессивной. Там же было растение в форме живой острой пилы, которая могла ловить комаров и мух. Крысы с длинными хвостами, которые любили воровать вещи, бегали вокруг и т.д. Хотя охотиться на них было нетрудно, эти существа быстро растворились в созданной ими биосфере. Они не решались охотиться на них, опасаясь, что они могут нанести вред уже созданной ими биосфере.
Поэтому Академия Наук и правительство рассматривали вопрос о том, как продвигать аквамариновую планету под предлогом обеспечения безопасности людей. Эти существа определённо не представляли угрозы для Хэ Юнь Чэня, который пережил сотни сражений. Кроме того, он и Руан Тан были самыми популярными фигурами в Империи. Они, несомненно, были самыми подходящими кандидатами.
— Видишь ли, Тан может готовить даже Зергов. Есть ли какая-то причина бояться этих маленьких зверей?
Хэ Юнь Чэнь холодно оттолкнул его руку: — Награда.
— ... - жаловался Хэ Юнь И. — Ты маршал Империи, где же твоё чувство самоотверженности!?
Хэ Юнь Чэнь: — О!
— ...
— Ладно, ладно, - видя, что он ни на йоту не смягчил свою позицию, Хэ Юнь И мог только поднять руки в знак капитуляции. — Мы будем следовать обычной процедуре, - сказал он обиженно. — Согласитесь ли вы, двое гостей-тяжеловесов, принять участие в программе?
Хэ Юнь Чэнь сказал: — Эн.
Тан всегда любил земную культуру. Если он возьмёт его с собой на Аквамариновую планету, то наверняка будет очень счастлив. Таким образом, они вдвоём могли наслаждаться миром для двоих, не откладывая прямую трансляцию. Он также мог использовать этот шанс, чтобы выступить перед всей Империей и публично продемонстрировать свою привязанность.
Думая об этой будущей сцене, уголки губ Хэ Юнь Чэня слегка приподнялись. Он добавил: — Камера может снимать только днём, и важные снимки должны быть пикселизированы. А ещё мне нужно уметь их контролировать.
Хэ Юнь И: — ??
О чём только думал этот парень, что нужно было сделать в пикселях??
Хорошо. Он никогда не сможет понять мир геев. Он согласился на просьбу Хэ Юнь Чэня, а затем вернулся, чтобы представить отчёт и сделать необходимые приготовления. Ему нужно было снять идеальное видео и транслировать его, чтобы привлечь аудиторию к путешествиям и жизни там.
Хэ Юнь Чэнь поднялся наверх и рассказал об этом Руан Тану. Он обнял своего только что принявшего душ парня и уткнулся головой ему в шею, время от времени совершая лёгкие поцелуи.
— Эй... - Руан Тан смущённо вытянул шею и оттолкнул его. Он долго хмыкал и хрипел, прежде чем они смогли лечь на кровать вместе.
Выслушав Хэ Юнь Чэня, Руан Тан немедленно воскликнул: — Неужели? Я бы с удовольствием поехал!
Он и представить себе не мог, что настанет день, когда он сможет вернуться на Землю. Хотя он сказал, что это всего лишь замена, восстановленная, чтобы выглядеть как Земля, было нелегко не думать о ней как о Земле. Он видел фотографии и видео, и реставрация выглядела идеально. Здесь была не только зелёная трава, высокие деревья, виноградные лозы, мёртвые листья и реки, но и крокодилы, лежащие на берегах рек, и питоны, взбирающиеся на деревья. Они даже построили несколько деревянных домов.
Он действительно очень хотел её посмотреть!
Хэ Юнь Чэнь чмокнул его: — Хорошо, давай подождём новостей от моего брата.
************
Три дня спустя официальные сайты и Weibo нескольких крупных платформ прямого эфира, объявили, что после конкурса ультрасовременных шеф-поваров они совместно запустят масштабное эстрадное реалити-шоу на открытом воздухе. Пять звёздных шеф-поваров и пять солдат сформируют группу из десяти человек и отправятся на Аквамариновую планету на месяц дикого выживания.
Академия Наук и Министерство культуры правительства выпустили все виды специфики, касающейся планеты Аквамарин.
[Овечье сердце синсина: Вау! Посмотри, что я нашёл!]
[Маленькие ласточки летают: Аквамариновая планета? Они восстанавливают её уже 15 лет, но я никогда о ней не слышал.]
[Пепельный Скорпион: Ключевой момент — это список гостей. Неожиданно Тан и маршал Хэ оказались в списке!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Как несгибаемый старый поклонник, я не знаю почему, но мне кажется, что капуста моей семьи была выкопана свиньями...]
Данные и новости, касающиеся планеты Аквамарин, больше не были конфиденциальными. Все результаты исследований, собранные за все эти годы, были обнародованы. В течение нескольких дней звёздная сеть была захвачена этой новостью, и она собрала довольно много внимания.
Исследовать восстановленную планету, которая выглядела как Земля тысячи лет назад, было просто захватывающе. Просмотр опубликованных фотографий и видеоматериалов вызвал сильное чувство тоски. Излишне говорить, что включение Руан Тана и Хэ Юнь Чэня в официальный список гостей было достаточно, чтобы заставить миллионы поклонников взвизгнуть от восторга.
Хэ Юнь Чэнь был очень недоволен тем, что первоначальный мир из двух человек превратился в собрание из десяти. В течение нескольких дней он всегда бросал на брата злобный взгляд.
И только когда они уже собирались уходить, они наконец помирились.
Хэ Юнь И похлопал своего младшего брата по плечу и серьёзно сказал: — Позже ты будешь в паре, и ты и Тан определённо будете парой. Каждая группа будет назначена в другой области, так что это всё равно будет похоже на мир двух человек для вас.
— Ах.
Хэ Юнь И также сказал: — И без них, чтобы противопоставить их, как могли бы выделиться ваши отношения "любовь твёрже золота", "счастливая пара, утверждённая небом" с Руан Таном? Так ведь?
Это тоже было правдой. Цвет лица Хэ Юнь Чэня наконец-то стал лучше.
Хэ Юнь И: — ...что это за дрянной младший брат?..
На самом деле это был результат дискуссий между всеми заинтересованными сторонами. Будучи контрактным ведущим платформы прямого вещания Цзиньцзяна, Руан Тан и Хэ Юнь Чэнь, отправляющиеся на планету Аквамарин, чтобы сделать прямую трансляцию, неизбежно вызовут недовольство среди других платформ прямого вещания. После того как они испробовали сладкие преимущества от успеха самого передового конкурса шеф-поваров, другие платформы прямого вещания не согласились бы с тем, что не могут получить кусок пирога.
Конечно, ассоциация поваров тоже не упустила бы такой хорошей возможности. Там должны были быть повара, которые знали, как готовить в дикой природе. В противном случае, наблюдая, как солдаты едят червей и глотают родниковую воду, вы разрушите прекрасные образы, которые люди себе представляли.
Все пять финалистов конкурса шеф-поваров присоединились к Ассоциации шеф-поваров. Разрешение участвовать в этом шоу позволит им сохранить свою популярность.
Поскольку Ву Аньминь и Чэнь Юаньву оба присоединились к ресторану "Роза", ресторан не согласился, чтобы оба повара уходили в одно и то же время. И было решено, что Чэнь Юаньву, который имел физическое преимущество, будет участвовать в этой программе. Ши Минсью и Цао Цзюнь были боссами, и они тоже решили принять участие. Чжа Панпан стала учеником президента Гу. Конечно, президент Гу полностью поддержал её участие. Итак, таким образом, четыре других повара были уже устроены.
Что же касается военных, то они только что пережили войну и им нужно было набирать свежую кровь. Они чувствовали, что это хорошая возможность для пропаганды армии, поэтому они также решили послать несколько солдат, чтобы показать свою силу и защитить остальных.
Тема дикого вызова на выживание была фактически предложена Руан Таном. Он подумал, что так будет интереснее.
Всевозможные причины объединились и в конечном итоге способствовали рождению этой программы.
Поскольку это было дикое выживание, должны были быть строгие правила. Все приглашённые повара могли принести только две кастрюли и две миски, а также некоторые необходимые приправы и смену одежды. Всё остальное было запрещено. Солдаты могли принести только три предмета.
[Маленькая Ласточка муха: Ого, я с нетерпением жду этого! Предварительный просмотр выглядел действительно интересно!]
[Вэйю Чжаочжао: Я должен поддержать программу, в которой участвует мой Тан!]
[Слабодушный дурак: Когда же он выйдет в эфир? Я не могу ждать!]
[Ци Ло а Ло а Ло: Ши Минсью и Чжа Панпан тоже будут участвовать? Это абсолютно, абсолютно замечательно!]
Под пристальным взглядом миллионов десять уважаемых гостей взяли свой жалкий скудный багаж и сели на специальный космический корабль, чтобы долететь до планеты Аквамарин.
Теперь космический корабль находился в пределах досягаемости Аквамариновой планеты. С большой высоты они могли смотреть вниз на всю планету. Эта красота заставила всех людей на борту восторженно воскликнуть. Эта планета была действительно очень красива - голубое небо, покрытое белыми облаками, полосы лесов, горы и водоёмы, и все виды животных! Трудно было представить себе что-то более прекрасное. Они были так счастливы. Подумать только, они собирались прожить на такой прекрасной планете целый месяц!
Руан Тан тоже выглянул в иллюминатор, его глаза были полны ностальгии.
— Добро пожаловать в "Восхитительный Эдем", я ваш ведущий, Ли Ханг. Давайте поприветствуем гостей этой программы! - платформа прямого эфира привлекла самого популярного ведущего Империи, Ли Ханга. Его хостинговые и комедийные навыки были на высшем уровне, в сочетании с его привлекательностью и высокой популярностью, что было огромным толчком для его популярности.
[Музыка и пение: Эй, они наконец-то выходят в эфир! Я так долго ждала, что все мои цветы завяли!]
[Цин Е: Вау, брат Ханг действительно пришёл принять гостей! Брат Ханг, я люблю тебя!]
[Соус маны: У брата Ханга нет шеф-повара, с которым можно было бы работать в паре. Он ведь не будет голодать, правда?]
В тот момент, когда началась прямая трансляция, бесчисленные зрители, которые уже давно ждали, все в бешенстве бросились внутрь. Увидев Ли Ханга в роли ведущего, они пришли в ещё большее возбуждение.
Вкусная еда! Новая обстановка! Популярные шеф-повара! Популярный ведущий!
Это был именно тот рецепт для блокбастера!
Как только Ли Ханг закончил говорить, космический корабль медленно приземлился в назначенном месте. Двери космического корабля открылись, и десять гостей один за другим спустились вниз. Это сборище весьма привлекательных личностей в очередной раз заставило публику вскрикнуть.
[Не могу перестать обнимать деревья: Тан! Мой любимый Тан!]
[Ма-ма любит кукурузу: Маршал такой красивый!]
[Цин Цин Ленг Ты: Богиня Панпан сегодня одета очень нарядно. Похоже, она здесь, чтобы сделать всё возможное!]
[Мясоедение Пангчи: Я думаю, что Ши Минсью стал ещё красивее! Цао Цзюнь даже помог ему нести багаж. Сила парней по максимуму!]
[Мо Юй: Кажется, что-то странное будет XD]
Никто не мог отрицать, что все гости получили высокие оценки по индексу привлекательности. Не было никакой необходимости говорить что-либо о Руан Тане и Хэ Юнь Чэне - один был бывшим киноимператором с красивым лицом, а другой был мудрым и могущественным национальным мужским Богом Империи с его многими выдающимися военными достижениями. Ши Минсью и Цао Цзюнь оба были красивыми молодыми талантами, один элегантным и утончённым, в то время как другой был ярким и солнечным. Хотя Чэнь Юаньву был высоким и крепким, с прямыми бровями и яркими глазами, он был чрезвычайно талантливым и зрелым человеком. Первоначально лицо Чжи Панпан можно было считать только нежным и красивым, но после того, как визажисты сделали свою работу, её номинальная "стоимость" значительно возросла. Кроме того, она выделялась среди этой группы мужчин. Она была похожа на розу среди шипов. Остальные четыре солдата тоже были тщательно отобраны из армии, и все они выглядели вполне прилично.
В своей профессиональной сфере эти десять специальных гостей были вполне достойны быть эталоном привлекательности. Они не проиграют тем известным молодым знаменитостям из других программ.
— А теперь давайте начнём группировку. Согласно правилам, один шеф-повар и один солдат будут вместе. Могу я попросить солдат выйти вперёд?
Пятеро солдат, включая Хэ Юнь Чэня, сделали шаг вперёд. То, как они синхронно двигались, было очень впечатляюще.
— Каждый хочет выбрать шеф-повара с изысканными кулинарными навыками. Итак, пусть сила говорит сама за себя. Победитель может выбрать своего любимого шеф-повара в пару! - смысл был в том, чтобы позволить им соревноваться друг с другом. Они могли бы выбрать шеф-повара в качестве партнёра, основываясь на своём рейтинге. — Конечно, наши повара тоже имеют право отказаться.
На самом деле Ли Ханг мог бы просто позволить им свободно разбиться на пары, чтобы спасти себя от всех этих неприятностей, но команда программы считала, что это будет не очень интересно. Поскольку военное ведомство хотело продемонстрировать свою силу, разве это не была уже готовая возможность?
Все пятеро были тщательно обученными солдатами, и их движения были чёткими. Бой был похож на блокбастер боевых искусств. Но, в конце концов, Хэ был лучше, и он одержал победу.
— Поздравляю нашего победителя, маршала Хэ! Пожалуйста, выберите шеф-повара.
Хэ Юнь Чэнь кивнул. Он медленно подошёл к Руан Тану и вдруг остановился. Он опустился на одно колено, а затем протянул руку Руан Тану.
[Сочный сад маленького Святого: Вау-вау!!! Что здесь происходит? Что происходит!!!]
[Отдай сушёную рыбу мяу: Чёрт возьми. Он делает предложение? Он же делает ему предложение, верно!]
[Холодная ночь: Твой парень ТУТ!!!]
— Мой дорогой... - он намеренно сделал паузу, прежде чем продолжить. - ...Господин Руан Тан, не хотите ли стать моим партнёром?
Кончики ушей Руан Тана невольно покраснели. Он тайно уставился на Хэ Юнь Чэня и, сдерживая своё сердце, которое вот-вот выскочит из груди, вложил свою руку в руку Хэ Юнь Чэня.
[Е Линсюэ: Ха-ха-ха, эта картинка такая странная, я словно вижу розовые пузыри!]
[Ань Цзинь: Да! Это похоже на классическую сцену из мыльной оперы, где мужчина признаётся женщине. Я никогда не ожидал увидеть такое на кулинарном шоу!]
[Инь Сяоюй: Это сахар! Это официально выпущенный сахар! [Испускает вопли счастья]]
[Необъяснимо следуя за вами: В любом случае, любая программа Тан-Тана немедленно превращается в кулинарное шоу!]
После этого выигравший второе место, выбрал Ши Миньсю. Чэнь Е, третий, выбрал Цао Цзюня. Ву Шаша, четвёртая, женщина, выбрала Чжу Панпан, а Гу Янь, пятая, автоматически стала партнёром Чэнь Юаньву.
— Поскольку в нашей программе есть элементы конфронтации и конкуренции, нам нужно, чтобы все работали парами и создали лагеря в разных регионах. У нас здесь есть фотографии пяти различных мест. Выходите вперёд в соответствии с вашим рангом в соревновании и выберите лагерь, в котором вы будете размещены, - затем Ли Ханг достал пять красочных картинок.
Как победители конкурса, Хэ Юнь Чэнь и Руан Тан получили первый шанс выбрать. Они оба шагнули вперёд и проверили пять фотографий.
Первая была у озера. Казалось, что она находится недалеко от источника воды, что было очень выгодно, но Руан Тан знал, что это самое опасное место в лесу. На втором снимке был изображён участок пастбища, который выглядел широким и безопасным. Вокруг было разбросано несколько деревьев. Но они понятия не имели, где это находится, и если бы это было слишком далеко от источника воды, это было бы очень неудобно. На третьей картине был изображён вход в пещеру с какими-то кустами. Она выглядела довольно просторной, но они не знали, живут ли в ней какие-нибудь животные. На четвёртом снимке был изображён густой лес со множеством деревьев, тянущихся к облакам. На деревьях было много фруктов. Поиск пищи не будет проблемой, но в лесу неизбежно появятся змеи и насекомые. Это было не самое лучшее место для дислокации. На пятом снимке был изображен горный ручей у подножия скалы, откуда виднелся журчащий ручей.
Они выбрали горное место, показанное на пятом фото. Цю Мин и Ши Минсью выбрали озеро, Чэнь Е и Цао Цзюнь - пастбище, Чжа Панпан и Ву Шаша - пещеру, а Чэнь Юаньву и Гу Янь - лес.
Ли Ханг достал примитивную карту и протянул её каждому из них. Их соответствующие карты были помечены выбранными ими местами для лагеря. Они могли использовать эту бумажную карту только во время прямого эфира на планете Аквамарин. Все их коммуникаторы были забраны командой программы на временное хранение. Они были снабжены коммуникатором с единственной функцией - помощи.
К счастью, в каждой группе было по солдату, и использовать эту карту, чтобы найти свой лагерь, было для них проще простого.
Затем Ли Ханг проверил их багаж один за другим. Каждый повар мог нести только две кастрюли, миски и несколько приправ. Каждый солдат мог нести только три предмета. После проверки ручной клади Хэ Юнь Чэня, на мгновение, выражение лица Ли Ханга стало немного сложным. Он пристально посмотрел на этого серьёзного и торжественного человека и в глубине души удивился: никогда бы не подумал, что ты станешь таким маршалом!
Руан Тан был совсем рядом с Хэ Юнь Чэнем, поэтому он заметил, что выражение лица Ли Ханга стало неестественным. Когда осмотр был завершён, Ли Ханг объявил, что все желающие могут отправиться в свой лагерь. Руан Тан с любопытством спросил, какие предметы принёс Юнь Чэнь.
Хэ Юнь Чэнь слегка улыбнулся. — Это очень полезные вещи. Ты узнаешь, когда мы туда доберёмся.
Услышав это, Руан Тан перестал спрашивать. Он верил в слова Хэ Юнь Чэня.
Многочисленные плавающие камеры были подвешены над их головами, отслеживая каждое их движение, так что многие зрители видели эту сцену.
[Салли Йе: Только что выражение лица брата Ханга было немного неестественным. Мне действительно любопытно, какие вещи маршал принёс с собой!]
[Белый сахар: Они должны быть очень полезными вещами. В конце концов, им придётся прожить здесь тридцать дней. Я чувствую, что команда программы роет для них яму.]
[Су Су Су Су: Неужели я единственный, кто думает, что это чехол из трёх частей... для использования в постели?]
[Не могу перестать обнимать деревья: Комментатору выше... нет, ты не один, я тоже так думаю QWQ]
Чувство направления у Хэ Юнь Чэня было первоклассным, и он быстро нашёл пункт назначения, указанный на карте. Строго говоря, этот лагерь был действительно хорош. Он был окружён горой и ручьём и имел прекрасный пейзаж. Недостатком было то, что он был совершенно пуст.
А что это такое - хороший лагерь? Значит ли это совершенно пустое место, они должны были спать под звёздами?
Хэ и Руан Тан огляделись и наконец остановились у горной стены. Они посмотрели вниз на белый нарисованный круг, окружённый нежными лепестками. В нём было что-то очень естественное и детское. Они не могли удержаться от выражения лица, как будто страдали от зубной боли.
Слово зрителей оказалось пророческим. Команда программы действительно вырыла для них яму!
Очевидно, что цель шоу-группы состояла в том, чтобы гости построили свой собственный лагерь, где они будут оставаться в течение следующих тридцати дней. Для обычных людей это может быть непостижимо трудно, но для солдат, которые пережили войну и прошли специальную подготовку, это был кусок пирога.
— Ты подожди здесь, а я схожу за дровами, - затем Хэ Юнь Чэнь достал из своего рюкзака похожий на кинжал световой клинок. Это был один из трёх предметов, которые он принёс.
Недалеко от лагеря была полоска леса, откуда они могли достать достаточно дров.
Генетически модифицированное человеческое тело было в несколько раз мощнее обычных человеческих существ, и телосложение Хэ Юнь Чэня было самым высоким среди них. Вырубка деревьев не представляла для него ничего сложного. Он выбрал несколько больших деревьев средней толщины и срезал их лезвием. На самом деле, с его силой, он мог бы сломать эти деревья даже своим кулаком, но тогда Руан Тан поранится об края...
Срубив четыре или пять больших деревьев подряд, Хэ Юнь Чэнь закинул эти деревья на плечи и пошёл обратно в лагерь. Это немедленно вызвало бесчисленную похвалу со стороны зрителей.
[Ночь: Маршал Хэ такой могучий!]
[Сюэ Цзыи: Таскать деревья на плече - это не так уж впечатляюще, Бог-мужчина должен прийти и попытаться унести меня!]
Руан Тан тоже не сидел сложа руки. Он взял несколько камней и сложил их друг на друга, чтобы построить простую печь, а затем намазал немного влажной грязи, чтобы сделать печь более прочной.
[ID30602195: Это что, печь? Он построил её вручную? Мой Тан тоже довольно сильный, верно?]
[Ван Хуа Лянь Е: Мой Тан действительно гениален! Просто превосходно!]
[Сочный сад маленького святого: Но можно ли использовать эту штуку на самом деле? Не похоже, что команда программы дала им что-то, чем можно разжечь огонь.]
Это был первый раз, когда зрители увидели каменную плиту. Поскольку это было чрезвычайно ново, они начали сомневаться, что она действительно может быть использована. Кроме того, команда программы также ограничила количество предметов, которые они могли бы взять с собой. Без трута не было никакой возможности разжечь огонь. Даже если бы это была плита без огня, она была бы бесполезна.
В отличие от зрителей, которые были полны беспокойства, Руан Тан был абсолютно спокоен и невозмутим. Он собрал несколько веток и сухих листьев и сложил их рядом с плитой. Он подождёт, пока вернётся Юнь Чэнь, прежде чем подумает о том, как разжечь огонь. Может быть, Хэ Юнь Чэнь взял немного трута? И даже если у них не было никакого трута, они могли попробовать другие методы, например, трение древесины. Короче говоря, он не волновался.
Затем он взял котелок и пошёл к ручью, собираясь вскипятить немного питьевой воды. Наполняя котелок, он нашёл в ручье рыбу и даже несколько креветок. Сегодняшний обед был обеспечен.
После того, как Руан Тан наполнил воду, он закатал рукава и начал ловить рыбу. Эти рыбы всегда жили в безопасности. Они никогда не встречали никого, кто бы ловил рыбу. Они совершенно не знали о зловещей природе человеческого мира. Поэтому даже когда они увидели, что Руан Тан вошёл в воду, они не знали, как спрятаться, а вместо этого с любопытством собрались вокруг него. Они извивались и плавали вокруг Руан Тана. Руан Тан был тронут и поймал их.
[Юэ Минья: Ха-ха-ха, чёрт побери, это, наверное, самая лучшая рыбалка, да?]
[Маленький прозрачный: Я начал представлять себе сотни способов есть рыбу!]
Руан Тан легко поймал двух больших жирных рыб. Оглушив рыб, он взял их за хвост и вернулся в лагерь с котелком, наполненным водой.
К тому времени, когда он вернулся в лагерь, Хэ Юнь Чэнь уже начал обрабатывать древесину. Он собирался построить простой деревянный дом из только что срубленных деревьев. Увидев, что Руан Тан держит в одной руке котелок, а в другой рыбу, он поспешил вперёд и взял его.
— Я поймал наш обед на сегодня! Я приготовлю тебе рыбный суп и жареную рыбу, — с улыбкой сказал Руан Тан.
— Хорошо, - Хэ Юнь Чэнь не мог не улыбнуться.
Хэ Юнь Чэнь не принёс никакого воспламенителя, поэтому они вдвоём начали тереть древесину, чтобы развести огонь. Хэ Юнь Чэнь обладал большой силой и хорошей физической подготовкой. Он быстро просверлил палку, и вскоре огонь вышел наружу. Это заставило публику удивлённо вскрикнуть.
[Маленькие ласточки летят: Мой Тан и маршал Хэ уже начали готовить еду, и их деревянный дом тоже строится! По сравнению с ними, остальные действительно несчастны...]
Цю Мин и Ши Минсью выбрали место на берегу озера. На первый взгляд озеро было очень хорошим местом. Это тут всё было очень близко к источнику воды. Это было удобно для охоты, так как там были животные, которые приходили пить воду. Но недостатком было то, что в озере водились очень агрессивные крокодилы, которые представляли для них угрозу, поэтому у них не было другого выбора, кроме как разбить лагерь подальше от озера.
Как и сам Юнь Чэнь, Цю Мин тоже принёс с собой клинок. И вот, они также пошли срубить несколько деревьев для строительства деревянного дома, чтобы остаться в нём на следующие тридцать дней.
Чэнь Е и Цао Цзюнь выбрали луг. Хотя он выглядел широким и безопасным, он был довольно далеко от источника воды. Вокруг росло лишь несколько деревьев, а остальное представляло собой большие заросли кустарника. Создать временное жилище было бы очень трудно. Хотя им посчастливилось поймать двух кроликов, разжечь костёр оказалось непростой задачей.
Чжа Панпан и Ву Шаша выбрали пещеру, которая, казалось бы, избавила их от хлопот по обустройству временного жилища, но, к сожалению, у пещеры был хозяин. В нём жил огромный чёрный медведь. Чёрный медведь явно был очень сильно настроен против этих двух людей, которые пришли, чтобы вторгнуться на его территорию. Как только он увидел их, то сразу же погнался за ними.
К счастью, Ву Шаша была солдатом, прошедшим строгую подготовку. Позаботиться о большом чёрном медведе не составляло никакого труда. Однако она не знала, что делать с телом чёрного медведя. Поскольку это было животное, оно должно было быть съедобным, поэтому она отдала чёрного медведя Чжа Панпан, чтобы она могла с ним разобрался.
Чжа Панпан была совершенно ошарашена. Она даже не знала, что это за чудовище, как она могла использовать его для приготовления пищи?
Теперь, когда чёрный медведь был мёртв, его пещеру можно было использовать как жилище. Ву Шаша собиралась очистить пещеру, но как только она вошла, то потеряла сознание из-за вони. У медведей не было никакого понятия о гигиене, так что Ву Шаша совершенно не повезло. Как солдат с телосложением уровня А, её обострённые чувства могли замучить её до смерти.
[Е Линсюэ: Ха-ха-ха, я чувствую отчаяние Панпан и Шаши на экране!]
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Хвххвхвхвв почувствуйте истинный смысл природы, ха-ха-ха-ха]
[Не могу перестать обнимать деревья: Чёрт возьми, я не должен был включать голографический режим, я задохнулся от вони!]
Участок Чэнь Юаньву и Гу Янь находился в густом лесу. Повсюду росли высокие деревья, и между ними было мало свободного пространства. Им не хватало места, чтобы разбить лагерь на земле. И из-за плотного полога было мало света, который мог бы пробиться сквозь него. Почва тоже была очень влажной, и это было не очень хорошее место для лагеря, поэтому они могли только строить дом на деревьях.
Однако они обнаружили, что на ветвях многих деревьев свернулись змеи, а пушистые животные быстро прыгали вокруг деревьев. Это было очень хлопотно. К счастью, телосложение Чэнь Юаньву было также очень сильным, и он смог очень помочь Гу Янь. Работая вдвоём, они быстро построили прототип дома на дереве, но их обед ещё не был готов.
За исключением Руан Тана и Хэ Юнь Чэня, остальные четыре команды не могли не сокрушаться.
Как мы можем делать хорошую еду, когда так трудно просто жить в такой враждебной среде!!!?
В тот момент, когда гости были доведены до умопомрачения, коммуникатор, который они несли, внезапно получил сообщение: «Пожалуйста, постарайтесь решить проблему вашего размещения на ближайшие 30 дней. После завершения программы команда предоставит каждой команде по два предмета из подборки из десяти, которые помогут выжить в дикой природе. Приоритет выбора будет отдаваться в порядке завершения работ.»
[Мастер: Ха-ха-ха, на этот раз команда программы ведёт себя хорошо. Неужели их наконец уколола совесть?]
[Летающая кукла: Я не знаю, какие предметы они предоставят, но я думаю, что Панпан и Шаша вот-вот сойдут с ума.]
Это послание, несомненно, давало всем надежду, что если бы существовал инструмент, который помог бы им, то он определённо помог бы в нынешней ситуации.
Все вдруг загорелись. Один за другим они отложили свои дела и сосредоточились на строительстве временных убежищ.
Руан Тан также был готов помочь Хэ Юнь Чэню, но получил отказ.
— Я и сам справлюсь. А ты иди и готовь.
Руан Тан покачал головой. — Без кухонного ножа невозможно очистить рыбу от чешуи.
Команда программы разрешила им взять с собой только кастрюли и миски. Всё остальное было запрещено. Казалось, что они ждали их здесь.
У Хэ Юнь Чэня не было другого выбора, кроме как позволить ему служить своим помощником.
[Инь Сяоюй: Ха-ха-ха, я чувствую, что маршал Хэ и Тан Тан действительно похожи на настоящую пару!]
[Саки: Да, да, когда муж и жена работают вместе, работа становится легче. Кто-нибудь понял, что маршал, похоже, гораздо более увлечён своей работой?]
[Сон Ву Дуна: Вот именно! А мой Тан - такая идеальная жёнушка! Он просто вытер пот с лица маршала. Эта картина такая любящая!]
Большинство гостей, включая Руан Тана и Хэ Юнь Чэня, решили построить деревянный дом. Только Чжа Панпан и Ву Шаши была пещера в лагере. Казалось, у них нет никаких проблем с обеспечением их жильём возникнуть не должно. Но на самом деле это было очень трудно убрать. Чёрный медведь жил в пещере уже очень давно. Там были не только гнилые фрукты, но и всевозможные останки животных. Без правильных инструментов очистить эту пещеру было невозможно.
Чэнь Е и Цао Цзюнь тоже очень не повезло. Рядом с их лагерем на лугу совсем не было деревьев. Чтобы набрать достаточно дров для постройки деревянного дома, им пришлось идти дальше. Они оба будут полумёртвыми от усталости.
Чэнь Юаньву и Гу Янь можно рассматривать как удивительно сильную комбинацию. Рубили ли они деревья или обрабатывали древесину, они делали всё это очень быстро. Но построить дом на дереве было гораздо труднее, чем построить деревянный дом на земле.
Цю Мин и Ши Минсью решили разбить лагерь подальше от озера ради безопасности, но местность была очень каменистой. Земля была неровной, и в трещинах между камнями ползали какие-то насекомые. О том, чтобы возвести дом прямо на каменистой почве, не могло быть и речи. Им нужно было возвести деревянный фундамент, а затем построить на нём свой деревянный дом. И из-за этого они не могли ускорить свою работу.
В конце концов, как и ожидалось, Хэ Юнь Чэнь и Руан Тан стали первой группой, завершившей свой дом, и они получили право выбирать предметы первыми.
Команда программы подготовила десять предметов, включая брезент, кухонный нож, зажигалку, фонарик, полотенце, перчатки, чайник, метлу, освежитель воздуха и веревку.
[Наполните глаза шелковицей: Ха-ха-ха, команда шоу действительно хитрая. Неудивительно, что им велели приносить только горшки и миски. Все остальные вещи ждали здесь!]
[Подлинный дьявол: Когда я увидел их, я уже почувствовал безграничную злобность команды программы. Мои бедные Панпан и Шаша!]
Хэ Юнь Чэнь и Руан Тан обсудили это и выбрали брезент и кухонный нож. Брезент может предотвратить затухание огня во время дождя. Он также может быть использован для покрытия крыши, чтобы защитить её от дождя. Хотя каменный нож можно использовать в качестве замены, это было не так удобно. Больше им ничего и не требовалось. В любом случае, у них уже был огонь.
Чэнь Юаньву и Гу Янь были вторыми, кто пришёл к финишу. Они попросили веревку и зажигалку. Веревка была очень практичной. Её можно было использовать как для привязывания вещей, так и для лазания. Она также может быть использована для изготовления строп и ловушек. С помощью зажигалки им будет гораздо легче разжечь огонь.
Третьими были Цю Мин и Ши Минсью, но к этому времени их возможности были ограничены. Они выбрали фонарик и чайник. Фонарик можно было использовать для освещения в ночное время, а чайник был удобен для хранения воды и едва ли мог считаться практичным.
Чэнь Юнь и Цао Цзюнь были четвёртыми, кто финишировал. Они совершали бесчисленные походы в густой лес за дровами и теперь были почти парализованы от усталости. Они выбрали полотенца и перчатки не потому, что они были особенно полезны, а потому, что они не знали, зачем им понадобятся освежители воздуха и веники.
В конце концов, Чжа Панпан и Ву Шаша нашли несколько толстых веток и использовали их как метлы. Но девушка была совершенно отталкиваема этим грязным и вонючим местом. Ву Шаша, поскольку её пять чувств были слишком чувствительны, была вынуждена задержать дыхание, пока очищала пещеру. Но даже при этом у неё всё ещё кружилась голова от дыма. Чжа Панпан жила немного лучше, чем она, но она тоже едва могла выносить этот запах. Когда они наконец закончили уборку, то почувствовали, что зловоние уже прилипло к их коже.
К счастью, последние две вещи были специально для них двоих. Хотя они только что пытались очистить пещеру, ветки не могли сделать такую же хорошую работу, как метла, и освежитель воздуха мог помочь им избавиться от доминирующего зловония.
Вскоре кто-то отправил выбранные ими предметы в их лагерь. Когда Чжа Панпан и Ву Шаша получили освежитель воздуха, они были вне себя от радости, как будто только что получили новую жизнь.
[Хань Юй: Хотя Панпан и Шаша выглядят особенно счастливыми, но мне всё равно хочется смеяться?]
[Мо Рилан: Ха-ха-ха, когда Панпан и Шаша увидели освежитель воздуха, их глаза засияли! Это действительно слишком жалко...]
Руан Тан и Хэ Юнь Чэнь также получили свой брезент и кухонный нож. Команда программы не была полностью испорчена. Брезент был достаточно велик, и они дали им два кухонных ножа, один большой и один маленький.
Итак, Хэ Юнь Чэнь разрезал брезент на две части. Один из них был установлен на крыше деревянного дома, чтобы не пропускать дождь. Чтобы брезент не унесло ветром, он также положил сверху несколько камней. Ещё один кусок можно было бы положить на землю, когда они будут спать ночью. В случае дождя вы могли бы использовать его для постройки простого навеса, чтобы защитить печь.
Теперь Руан Тан обрабатывал рыбу с помощью ножа. С помощью кухонного ножа удалить чешую и внутренние органы стало намного проще. Он быстро расправился с рыбой. Огонь уже горел, и хотя лопаты не было, Руан Тану было нетрудно справиться с ним. Ведь рыбный суп можно варить до тех пор, пока он варится в кастрюле. Рыбу можно поджарить, разместив её рядом с костром.
Это не займёт много времени для аромата жареной рыбы, чтобы навевать про. Руан Тан осторожно повернул деревянную палочку так, чтобы рыба жарилась равномерно. Затем он немного посыпал её солью и перцем чили, и восхитительная жареная рыба была закончена. Рыбный суп, однако, нужно было варить дольше, и его ещё нельзя было есть.
Руан Тан взял две миски, нарезал рыбу и разделил её на две миски. Затем он сделал две пары палочек для еды из нескольких тонких веток и начал есть вместе с Хэ Юнь Чэнем.
Несмотря на то, что условия были очень тяжёлыми и не было никаких специальных приправ, вкус жареной рыбы всё ещё был восхитительным. Они понятия не имели, что это за рыба, но у неё почти не было костей, мясо было гладким и нежным, и никакой рыбности в нём не было. Белая рыба была восхитительно вкусной с лёгкой пряностью, которая стимулировала аппетит у всех.
Зрители также включили голографический режим, чтобы попробовать мастерство Руан Тана!
[Розовощекая свинья катастрофа: О, неожиданно, мой Тан может сделать такую вкусную жареную рыбу в таких сложных условиях!]
[Янран: Я с нетерпением жду возможности попробовать рыбный суп! Когда он будет готов?]
Вскоре рыбный суп был готов к подаче. Молочно-белый рыбный суп был очень ароматен и выглядел очень аппетитно.
Каждый из них налил себе по миске тёплого рыбного супа и выпил его. Это было похоже на то, как будто усталость от дневной работы внезапно исчезла. Несмотря на то, что для удаления рыбности было использовано лишь небольшое количество соли, зелёного лука и имбиря, поскольку ингредиент был очень свежим, получившийся суп был очень вкусным и аппетитным.
[Сихуа: Я вижу, как мой Тан и маршал едят и живут хорошо, а затем я вижу другие группы. Это заставляет людей вздыхать — это было бы не так уж плохо без сравнения!]
Весь день все были заняты обустройством своего временного жилища, и у них не было времени пообедать. К этому времени их желудки уже урчали от голода.
Однако, кроме Руан Тана и Хэ Юнь Чэня, только Чэнь Юаньву и Гу Янь, получившие зажигалку, смогли съесть горячую еду. Они развели костёр и вскипятили немного горячей воды. Они поймали кролика и сняли с него мех лезвием. Разрезав его на мелкие кусочки, они положили немного соли, зеленого лука и имбиря и приготовили горячий суп. Этого было едва достаточно, чтобы наполнить их желудки, но вкус был определённо не слишком хорошим. В конце концов, Чэнь Юаньву впервые столкнулся с этим животным. Он не знал, как правильно его готовить, и не было никаких сопутствующих ингредиентов, которые он мог бы использовать. Он мог только попробовать сначала использовать самый простой метод.
[Флютерринг: Ах, это белое пушистое животное! Так мило!]
[ID30557334: Убийство и употребление в пищу такого милого животного, так жестоко QAQ]
[Вперёд лети: Основываясь на популярной науке об истории Земли, эта милая маленькая штучка называется кроликом, и говорят, что голова очень вкусная...]
[Фу Сусу Су: Что? Кролик такой милый! Как ты мог его съесть? И ты даже хочешь съесть его голову?!! Слишком жестоко!]
Независимо от того, насколько ожесточёнными были обсуждения в аудитории, Чэнь Юаньву и Гу Янь были совершенно не осведомлены об этом. Съев кроличий суп, они вернулись в домик на дереве и легли спать.
Скоро совсем стемнеет. Все знали, что ночью в лесу особенно опасно. Кто знает, сколько странных вещей может появиться в темноте, не говоря уже о том, что у них нет света.
Но как раз в тот момент, когда они собирались потушить костёр, к ним подбежали Чжа Панпан и Ву Шаша. Они кричали издалека: — Не тушите огонь!
Чэнь Юаньву и Гу Янь ??
Чжа Панпан и Ву Шаша бросились вперёд и сразу же объяснили, что им нужно. Они знали, что Чэнь Юаньву и Гу Янь получили зажигалку и хотели прийти, чтобы одолжить искру. Они также принесли несколько кусков черного медвежьего мяса и были готовы торговать с ними.
Чэнь Юаньву и Гу Янь просто позволили им взять несколько горящих дров прямо из костра. Правда, они не захотели своего медвежьего мяса. Они были сыты, и они не знали, что это за мясо, покрытое чёрной щетиной, поэтому они просто оставили его в покое.
Затем обе девушки отправились к Руан Тану и Хэ Юнь Чэню, желая одолжить кухонный нож у Руан Тана. Световое лезвие было чрезвычайно острым, независимо от того, рубили ли им деревья или превращали их в брёвна, им было довольно легко пользоваться. Но оно немного великовато для резки мяса, и оно не было предназначен для точной резки, его было трудно точно контролировать. Резать овощи в клочья было делом несложным, но если ты случайно порежешь руку... кто знает, сможет ли эта чёртова команда программы обеспечить их лекарствами.
Короче говоря, при обеспечении выживания безопасность была самой важной.
Когда они увидели каменную печь Руан Тана и огонь внутри, они оба выказали удивление и восхищение. Конечно же, эти двое были самыми могущественными. Они не только смогли сами добыть огонь, но и умудрились сделать печь.
Руан Тан увидел мясо, которое они принесли, и с удивлением обнаружил, что это было мясо чёрного медведя. Они принесли несколько кусков, и там была и медвежья лапа, вероятно, потому, что её было легче разрезать.
Медвежья лапа была очень труднодоступным деликатесом. Другие, может быть, и не знают, как его готовить, но Руан Тан был не просто кем-то.
В любом случае, у него было два кухонных ножа, и он мог использовать только один из них, поэтому он с радостью обменялся другим с Чжа Панпан.
Таким образом, Чжа Панпан и Ву Шаша, после того, как они весь день мучились от зловония, наконец получили зажигалку для костра и нож. Они могли бы вернуться и найти себе горячую еду.
[Фэн Сян: Мой Тан такой милый. Он не знал, что это за мясо, но был готов с ними обменяться!]
[Хозяин-жирный чёрный кот: Да, несколько кусков мяса были обменены на кухонный нож. Независимо от того, как думать об этом, Панпан выиграла эту сделку. Но Панпан и Шаша - это девочки, так что вы должны проявить к ним некоторое внимание!]
Цю Мин и Ши Минсью повезло, что они нашли несколько яблонь. Они съели несколько яблок, чтобы набить животы, а затем вернулись в хижину отдохнуть.
Чэнь Е и Цао Цзюнь были, вероятно, в худшем положении. Они жили слишком далеко. После напряжённого дня они получили только полотенца и перчатки. Хотя они уже поймали двух кроликов, у них не было кухонного ножа, и их было бы трудно обработать. Было уже слишком поздно, чтобы найти способ справиться с ними, поэтому они могли только голодать. Завтра они пойдут искать другие команды, чтобы обменять мясо кролика.
Весь день все были заняты строительством своего временного убежища. Хотя это было неудобно, они смогли укрыться от ветра и дождя, и у них было место для сна.
Когда они собирались лечь спать в ту ночь, Хэ Юнь Чэнь поджарил землю на костре, а затем расстелил слой мягких травяных листьев, чтобы они не чувствовали холода, когда спали. Затем он достал квадратную коробку. Это был один из трёх предметов, которые он принёс с собой. Руан Тан с любопытством посмотрел на него, гадая, для чего он нужен.
Затем, когда Хэ Юнь Чэнь открыл коробку, её содержимое сразу же раздулось, превратившись в мягкий и лёгкий спальный мешок.
— Это портативный спальный мешок, сделанный из специальных материалов. Сегодня мы можем переночевать здесь, и нам будет гораздо удобнее, - сказал ему Хэ Юнь Чэнь.
— Чэнь Гэ заботливый! - Руан Тан произнёс этот комплимент без малейшего колебания. Когда он дотронулся до спального мешка, то обнаружил, что, хотя материал был тонким и лёгким, на ощупь он был мягким и имел внутреннюю подкладку. Спать в нём наверняка будет тепло и комфортно. Его глаза невольно заблестели.
— Эн, - Хэ Юнь Чэнь сдержанно принял комплимент от своего парня. Раскатав спальный мешок, он забрался в него вместе с Руан Таном.
Хэ Юн Чэнь украдкой нажал кнопку на коммуникаторе, и плавающие камеры, которые следовали за ними, медленно вылетели из деревянного дома, закончив сегодняшнюю прямую трансляцию.
[Утопия в зеркале: Эй, эй, эй! Почему всё вдруг кончилось? Как раз тогда, когда мой милый Тан лёг в постель вместе с Хэ!]
[Знамя "пруда с лотосами" никогда не упадёт: Ах-ах-ах! Они были окутаны мраком ещё до того, как появились "розовые пузыри"!]
Сказать, что зрители не были разочарованы, было бы определённо ложью. Но они знали, что гости сейчас отдыхают и что им тоже нужно уединиться. И вот, чувствуя, что с них уже хватит, зрители один за другим покинули зал вещания.
Другие зрители вскоре посвятили себя другим развлечениям. Только горстка поклонников, известного как "пруд лотоса", тайно начала производство продуктов питания.
В тот же вечер на их главной странице появилось обновление.
"Эпизод 28 путешествия, спим вместе, тук-тук в ночи!"
Хэ Юнь Чэнь и Руан Тан не знали, что у них двоих было так много поклонников. Если бы они знали... Хэ Юнь Чэнь мог бы с энтузиазмом следить за их деятельностью.
Поскольку там был только один спальный мешок, у них не было другого выбора, кроме как спать, держась друг за друга. Место в спальном мешке было относительно небольшим. С двумя взрослыми мужчинами в нём оставалась только небольшая щель. Они тесно прижались друг к другу, чувствуя биение сердец друг друга. Мягкий лунный свет лился сквозь маленькое окошко, и эта спокойная ночь создавала романтическую атмосферу.
Держа своего возлюбленного в объятиях, Хэ Юнь Чэнь свёл их сверкающие глаза вместе. Наклонив голову, словно зачарованный, он нежно прикусил губы Руан Тана. Они обменялись долгим поцелуем.
— Чэнь Гэ, а что за третий предмет ты принёс?
Как только он закончил говорить, Руан Тан почувствовал, что мышцы Хэ Юнь Чэня напряглись, а затем Хэ Юнь Чэнь снова поцеловал его. Под сильным и энергичным наступлением Хэ Юнь Чэня все сомнения Руан Тана только что были быстро отброшены на задворки его разума.
Полузакрытый спальный мешок несколько раз прокатился по комнате. Движения были довольно энергичными. Время от времени между ними слышались какие-то слова.
— Нет, это место слишком маленькое...
— Значит, нам придётся двигаться чуть меньше...
Никто не знал, сколько времени прошло, прежде чем деревянная хижина наконец успокоилась, двусмысленный запах в воздухе окутал ночной бриз и быстро растворился в спокойной ночи.
На Аквамариновой планете была довольно большая разница температур между днём и ночью. Когда наступает ночь, температура сильно падает. К счастью, другие солдаты также взяли переносные спальные мешки, как и Хэ Юнь Чэнь. Эту привычку они переняли ещё на поле боя. В разгар работ, кто знает, где ты в конечном итоге будешь спать?
Просто их отношения были не так близки, как у Руан Тана и Хэ Юнь Чэня, и делить вместе спальный мешок было слишком интимно. Две девушки, Чжа Панпан и Ву Шаша, не возражали. Но для двух больших мужчин втиснуться вместе в один спальный мешок было немного трудновато. Поэтому большинство людей расстилали свои спальные мешки на земле или накрывали ими свои тела и ложились вместе, чтобы хорошенько выспаться.
Рано утром следующего дня гости проснулись от звонка команды программы. Они получили сегодняшнее задание, даже не позавтракав.
Они должны были подняться на вершину горы до трёх часов дня и сорвать несколько цветов, растущих там. Первые три группы, получившие цветы, получат предметы для выживания, в то время как последние две потеряют эту возможность. После вчерашних событий они обнаружили важность предметов, предоставленных командой программы, и поэтому они определённо сделают всё возможное, чтобы выполнить эту задачу.
[Хладнокровная луна: Ха-ха-ха, когда эти группы вышли из дома, они все выглядели так, словно ещё не проснулись.]
[Большой яркий и блестящий: Команда шоу роет для них гигантскую яму, заставляя их карабкаться на гору без всякой еды. Не слишком ли они их мучают?]
Зрители, вставшие рано утром, чтобы посмотреть прямую трансляцию, не могли не посочувствовать им. На вершину горы, обозначенную программной группой, было нелегко взобраться.
Эта экологическая зона была построена по проекту девственного леса. От гор до деревьев всё было копией оригинала. Гора, обозначенная программной группой, находилась на высоте более 1000 метров над уровнем моря. Это была самая северная часть района, где они разбили свои временные лагеря. Она была крутая и холодная. На полпути к вершине горы земля уже была покрыта льдом и снегом. Не говоря уже о дорогах, в горах не было даже тропинок. Всё это сделало бы этот подъём значительно трудным. Что ещё более важно, программная группа предусматривала, что вершины должны достичь оба члена группы.
Для солдат, прошедших суровую подготовку, восхождение на гору, какой бы крутой она ни была, было сущим пустяком. Но для поваров, которые были просто обычными гражданами, это было бы немного трудно.
Люди разогрели остатки вчерашней еды. Они поспешно откусили несколько кусочков, чтобы набить животы, а затем бросились к координатам, отправленным программной группой.
На этот раз Чэнь Е и Цао Цзюнь, жившие на лугах, были ближе всех, и они возглавили атаку на вершину горы; за ними последовали Чэнь Юаньву и Гу Янь, живущие в густом лесу, затем Чжа Паньпан и Ву Шаша. Самыми дальними были Руан Тан и Хэ Юнь Чэнь, а также Цю Мин и Ши Минсью.
Однако, несмотря на то, что они прибыли поздно, эти две группы не должны были отставать, и они быстро начали подниматься.
Поначалу восхождение проходило гладко, но потом, когда время шло и температура продолжала падать, постепенно возник физический разрыв между обученными солдатами и неподготовленными поварами.
На горе не было никакой дороги, и местность была очень крутой. Было легко пропустить шаг или потерять равновесие из-за небольшой неосторожности. Почти каждый повар теперь использовал обе руки и ноги, но всё равно это было тяжело.
Хэ Юнь Чэнь тщательно защищал Руан Тана, устраняя все препятствия перед ним, обращая внимание на его опору. Время от времени он помогал ему подняться. Сила его была полна до краёв. Те зрители, которые уже тайно присоединились к фанатам "Пруд лотоса", постоянно взвизгивали от возбуждения.
Время шло минута за минутой. Перенапряжение, перепады температуры воздуха, голод и жажда - всё это подвергало испытанию их волю.
Как единственная женщина-повар, Чжа Панпан уже достигла своего предела. После тщательного обдумывания, Ву Шаша решила отказаться от этого вызова. Она решила сдаться не потому, что у неё не было духа соперничества, а потому, что знала, что правильно. Физическая сила Чжа Панпан была мала. Если она будет настаивать на восхождении, ситуация может стать опасной, и выигрыш, конечно же, не компенсирует потери. Как бы то ни было, вчера они уже обменяли столь необходимый трут и кухонный нож. Даже если сегодня они ничего не получат, это не будет большой потерей для них.
Видя, что участники так измучены, зрители тоже выразили своё понимание.
[Луна и звезды: Шаша действительно внимательна!]
[Сочный сад маленького Святого: Лицо Панпан всё белое. Им всё равно придётся спускаться вниз. Она может упасть в обморок. Они должны сдаться!]
У Шаша помогла Чжа Панпан отдохнуть в тени дерева. В дополнение к лезвию и переносному спальному мешку она также принесла флягу с водой. Теперь это оказалось очень кстати. Она пошла искать источник воды, наполнила её чистой родниковой водой и дала напиться Чжа Панпан.
[Холодная ночь: Вау, взаимодействие между Панпан и Шашей также очень любящее, я чувствую, что здесь может что-то получится!]
Вэй Юй Чжаочжао: Но я всё равно думаю, что у "Пруда лотоса" больше всего чувствуется любовь~]
Уход группы Чжа Панпан и Ву Шаши увеличил вероятность успеха остальных четырёх групп до 75 процентов. Однако если они хотели получить подходящие материалы, то всё равно должны были выложиться полностью и выйти на первое место.
После четырёх часов восхождения они наконец достигли вершины горы, но более трудное испытание было ещё впереди. Они должны найти путь к небольшой платформе шириной менее 50 см, расположенной под скалой, где росла гроздь цветущих красных роз.
Хотя Чэнь Е и Цао Цзюнь прибыли первыми, тело Цао Цзюня достигло своего предела. Чэнь Е ещё не придумал подходящего способа помочь Цао Цзюню спуститься под утёс, и поэтому на некоторое время он позволил Цао Цзюню сесть и отдохнуть.
Чэнь Юаньву и Гу Янь были второй группой, достигшей вершины горы. Вчера они получили верёвку. Они, должно быть, ожидали, что произойдёт нечто подобное, и поэтому медленно спустились вниз по верёвке и стали первой группой, получившей розу.
Руан Тан и Хэ Юнь Чэнь были третьей прибывшей командой. Хэ Юнь Чэнь осмотрел крутой утёс и понял, что без верёвки или других вспомогательных предметов спуск вниз по этому обрыву был бы невозможной задачей для уже перегруженного Руан Тана. Он прикинул высоту утёса, и у него появилась идея. Он использовал бы самый простой и грубый способ решения этой проблемы.
— Я спущусь вниз на некоторое время. Ты должен следовать моим инструкциям, - сказал он Руан Тану. — Я пошёл.
Хэ Юнь Чэнь достал клинок, вырезал несколько опор для ног на горной стене и начал постепенно спускаться вниз, как скалолаз.
Когда он спустился вниз, он встал на платформу и протянул руки к Руан Тану: — Тан, прыгай вниз.
Глаза Руан Тана расширились от изумления. Это был обрыв высотой не менее 300 метров. Если он упадёт, это, несомненно, приведёт к его смерти, его тело будет разорвано и раздавлено. Не говоря уже о том, что прямо сейчас Хэ Юнь Чэнь стоял на небольшой платформе шириной всего в пятьдесят сантиметров.
Однако, когда он посмотрел в глубокие глаза Хэ Юнь Чэня, напряжение и тревога в его сердце постепенно исчезли. Он верил, что Хэ Юнь Чэнь никогда не будет рисковать его безопасностью...
Он скрипнул зубами и прыгнул.
Руки Хэ Юнь Чэня крепко схватили его, как железные щипцы, и он притянул его в свои объятия. Он не сдвинулся даже на полшага.
Они получили цветок вторыми.
Это взаимное доверие и тесный контакт между двумя людьми, привели к интенсивным крикам болельщиков, они заполонили чат звуками "Аххххххх!!!!!.."
Они любили друг друга!!
У пары Цю Мин и Ши Минсью произошёл небольшой несчастный случай на склоне горы. Ши Минсью потерял равновесие и чуть не упал с горы. Хотя Цю Мин вовремя поймал его, он всё же получил небольшую травму. Ожидая, пока команда программы придёт с медицинским набором, Цао Цзюнь, который раньше добрался до вершины горы, постепенно пришёл в себя.
Но как спуститься на платформу - всё ещё оставалось проблемой. Они не могли использовать метод Хэ Юнь Чэня и Руан Тана. Хотя небольшая платформа с розовыми цветами была всего в пяти метрах от вершины утёса, доверие между ними определённо было не так велико, как у Руан Тана и Хэ Юнь Чэня. Если бы Чэнь Е стоял внизу и попросил Цао Цзюня спрыгнуть вниз, Цао Цзюнь не смог бы этого сделать.
Они подумали об этом и в конце концов решили одолжить веревку у Чэнь Юаньву и Гу Янь. Они были готовы отдать пойманного ими кролика в обмен. На самом деле, Чэнь Юаньву и Гу Янь не очень хотели кролика. В конце концов, они только вчера ели кроличий суп и думали, что он невкусный. Но они также знали, что Чэнь Е и Цао Цзюнь больше ничем не могли обменяться, поэтому в конце концов согласились.
С помощью веревки Чэнь Е и Цао Цзюнь стали третьей группой, которая плавно выполнила эту задачу.
Наградой от команды программы был пластиковый тазик для каждой группы, который можно было использовать для мытья овощей, посуды и одежды. Это было очень практично.
[Совсем не толстая: Мне как-то грустно. Они прошли через все эти трудности чтобы взобраться на гору и спрыгнуть с обрыва все ради пластикового таза...]
[Эй-эй: Но пластиковый тазик действительно практичен, вы можете мыть много вещей!]
Все взяли по пластиковому тазику и приготовились спускаться с горы. В это время Чэнь Юаньву внезапно подошёл к Руан Тану. — Мистер Руан, вчера мы поймали маленького белого зверька. Команда программы заверила нас, что все в биологической зоне безопасно для еды, поэтому мы использовали его для тушения супа. Но несмотря на то, что я намазал его имбирно-зелёным соком, он всё ещё был странным и довольно игривым на вкус...
— А как выглядело это животное?
— Длинные уши, красные глаза, белый мех и длинные зубы.
Руан Тан услышал, что это был кролик, и сказал: — После того, как с него снимете шкуру, разрежьте его на мелкие кусочки и замочите в холодной воде, чтобы удалить кровь. Затем быстро бланшируйте его в кипящей воде. Удалите накипь, а затем выловите его. Мясо кролика лучше всего готовить тушёным или острым способом.
Выслушав его, Чэнь Юаньву внезапно прозрел и сразу же поблагодарил Руан Тана. — Благодарю вас за ваше руководство. Когда мы вернёмся, мы пошлём вам часть добычи, которую поймаем.
Руан Тан отмахнулся от него. — Да ничего особенного. Пожалуйста, не надо быть таким вежливым.
Хотя Чэнь Юаньву больше ничего не сказал, они всё же решили отдать Руан Тану часть своего улова. Хотя с такой силой, как у маршала Хэ, они не обязательно нуждались в нём.
Чэнь Е и Цао Цзюнь стояли в стороне. Руан Тан и Чэнь Юаньву даже не пытались скрыть то, о чём они говорили, так что Цао Цзюнь тоже это слышал. Цао Цзюнь и Чэнь Е обсудили это и решили подарить Руан Тану кролика в благодарность за его указку.
Вернувшись в каждый из своих лагерей, Чэнь Ян и Цао Цзюнь взяли двух кроликов и отправились к Чэнь Юаньву и Гу Яню. Согласно их соглашению, они дали им одного из кроликов. Гу Янь и Чэнь Е были товарищами по оружию. Узнав, что до сих пор у них не было трута, они предложили ему горящую палку, чтобы он взял её с собой в качестве поджигателя. Они не знали, есть ли у Руан Тана и Хэ Юнь Чэня какой-нибудь огонь, поэтому они могли использовать его, чтобы зажечь огонь для них, если им это понадобится.
Затем все четверо решили вместе отправиться к Руан Тану, чтобы отдать ему свой улов в знак благодарности. Цао Цзюнь нёс кролика, а Чэнь Юаньву - пойманного на дороге фазана.
Когда они прибыли, Руан Тан уже готовил рыбный суп. От восхитительного аромата у них потекли слюнки. Они увидели, что Руан Тан построил приличную печь из камней. Кастрюлю поставили на плиту, и рыбный суп в кастрюле уже побелел от кипения.
Они не могли не выразить своего восхищения. Идеи мистера Руана были действительно полезны. По сравнению с костром, сделанным из штабелей дров, плита, построенная из камней, была во много раз более устойчивой, а также ветрозащитной. Пока вы добавляете дрова, вам не нужно беспокоиться, что огонь погаснет. Не говоря уже о том, что у них есть брезент, им даже не нужно было беспокоиться, даже если ночью шёл дождь.
Вдыхая соблазнительный аромат рыбного супа, их желудки начали урчать. Гу Янь и Чэнь Е посмотрели на Хэ Юнь Чэня глазами, полными зависти.
— Почему вы здесь? - Руан Тан поднял глаза на четверых и спросил, немного удивлённый.
— Мы пришли отдать вам часть нашего улова... - Цао Цзюнь и Чэнь Юаньву поспешно вытащили принесенных ими кролика и фазана.
— Тебе не нужно быть таким вежливым, ничего страшного, - Руан Тан отказался принять это. В конце концов они бы и сами догадались. Им не нужно было давать ему ничего лишнего в качестве благодарности.
Чэнь Юаньву немного подумал и спросил: — Ты можешь научить нас, как построить эту печь? Эти уловы можно использовать в качестве платы за обучение.
На самом деле сделать печь было совсем не трудно. Они могли бы вернуться в свои лагеря и сделать это после нескольких попыток. Но, очевидно, они настойчиво искали предлог, чтобы подарить ему свои подарки. Руан Тан мог только беспомощно согласиться.
— Эта еда долго не продержится свежей. Почему бы вам всем не поесть здесь вместе с нами?
Услышав это, все четверо невольно сглотнули. Запах рыбного супа был слишком соблазнительным, и он проникал в их сердца через носы. Кроме того, вчера они плохо поели и съели всё, что было сегодня утром. Их желудки уже урчали от голода.
— Мы не можем... - Чэнь Юаньву и Цао Цзюнь сглотнули слюну, но всё же неохотно отказались. В конце концов, количество приправ, которые они приносили на каждую группу, было ограничено. Если бы Руан Тан готовил для них еду, он потратил бы впустую много приправ.
— Если ты не планируешь остаться, - добавил Руан Тан, - то забери добычу.
Все четверо посмотрели друг на друга, и Гу Янь и Чэнь Е немедленно сказали: — Пойдём за специями!
— Тогда мы вдвоём поможем тебе, - Чэнь Юаньву и Цао Цзюнь тоже положили кролика и фазана и начали помогать Руан Тану работать.
Хэ Юнь Чэнь молча рубил дрова в стороне и был очень доволен тактичностью четверых, решивших остаться на ужин.
Рыбный суп был почти готов. Кролика можно было бы превратить в острое жаркое, фазана - в курицу нищего, а медвежью лапу, которую принесла вчера вечером Чжа Панпан, можно было бы тушить в соевом соусе. Так их должно хватить, чтобы прокормить шестерых взрослых мужчин.
Солдаты были очень быстры, и вскоре Чэнь Е и Гу Янь вернулись с приправами.
Чэнь Е принёс масло чили и соль. Гу Янь принёс соевый соус и молотый перец. Ещё там были лук, имбирь и чеснок. Их должно быть более чем достаточно для того, чтобы Руан Тан приготовил хороший обед.
Руан Тан знал, что навыки Чэнь Юаньву и Цао Цзюня были очень прочными, поэтому он отдал кухонный нож Чэнь Юаньву и позволил ему справиться с кроликом. Затем он приказал Цао Цзюню заняться фазаном. Кролика нужно было освежевать кухонным ножом и затем разрезать на мелкие кусочки, а фазана ошпарить горячей водой.
Увидев кролика, зрители снова принялись спорить. Многие люди думали, что кролики очень милые и что древние люди, должно быть, использовали их в качестве домашних животных, а не в качестве пищи. Но люди, которые изучали древнюю историю Земли, настаивали на том, что кроликов можно есть. Обе стороны долго не могли прийти к соглашению.
[Е Лиюй: Кролик такой милый! Как ты мог съесть кролика?!!]
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Все блюда Тана восхитительны. Если вы не хотите его есть, то убедитесь, что вы держите свои палочки для еды там, где они и должны быть!]
Однако участники были совершенно не осведомлены о ситуации в живом чате. На то, чтобы разобраться с кроликом и фазаном, ушло совсем немного времени.
Руан Тан положил нарезанное кроличье мясо в пластиковый таз, который они только сегодня получили. Он намочил и промыл его водой, а затем положил в небольшую миску после того, как вся кровь была тщательно смыта. Он добавил соль, соевый соус и немного крахмала. Он размял его в мясе и дал ему немного замариноваться. Поскольку трава была обычной пищей кролика, его мясо будет иметь землистый или травяной вкус. Он должен быть скрупулёзен в избавлении от этого вкуса, иначе солдатам с их обострёнными чувствами будет трудно его есть.
Позже Руан Тан обжарил нарезанный зелёный лук, имбирь и чеснок в горячем масле. Затем он добавил и обжарил дубаньцзян и пасту чили, пока красное масло не разогрелось. Он положил туда маринованное кроличье мясо и обжарил на сильном огне. Наконец он налил туда воду и нарезанный чили, а затем тушил всё это на медленном огне.
Густой пряный запах просочился сквозь щель между кастрюлей и крышкой, заставив всех нервно сглотнуть.
После приготовления пищи в течение примерно пяти или шести минут, Руан Тан ткнул мясо кролика в кастрюле своими импровизированными деревянными палочками для еды. Убедившись, что мясо было полностью приготовлено, он использовал высокую температуру, чтобы заставить его впитывать больше вкуса.
— Мистер Руан, можно мне попробовать? - не удержался от вопроса Чэнь Юаньву.
Нарезанное мясо кролика было пропитано красным маслом и выглядело очень соблазнительно. Вдобавок к этому пряно-перечному запаху было совершенно немыслимо, чтобы его приготовили из кроличьего мяса, которое он раньше находил совершенно несъедобным.
— Конечно, - Руан Тан протянул ему палочки для еды.
Как только пряное кроличье мясо попало ему в рот, прямо на кончике его языка расцвёл неописуемый пряный аромат. После приготовления мясо кролика было очень ароматным, и очень нежным. После того, как масло было нанесено на кролика, внешний слой кроличьего мяса имел чрезвычайно тонкую и хрустящую оболочку, что значительно обогатило его вкус.
Если температура масла не контролировалась должным образом, то эта внешняя оболочка могла быть обжарена слишком сильно. Но Руан Тан правильно контролировал температуру масла, так что тонкий слой хрустящей корочки придавал кроличьему мясу немного обжигающего привкуса. Она была хрустящей снаружи и нежной внутри.
Зрители, смотревшие прямую трансляцию, увидели выражение, непроизвольно появившееся на лице Чэнь Юаньву. Как они могли сопротивляться? Они больше не могли обращать внимания на то, следует или не следует есть кроликов, они просто брали свои палочки и начинали есть.
[Немного льда: Ах, ах, ах, это так вкусно! Как это может быть так вкусно?]
[День и ночь: Хм... это действительно то самое кроличье мясо, которое вчера ел Чэнь Юаньву? Почему я чувствую, что это совершенно другое... удивительно!]
[Юэ Миня: Неужели ты не позволишь мне пасть ниц перед тобой? Ещё!]
[Лю Лийю: Это прекрасно о(╥ ﹏ ╥ )о]
В это время Хэ Юнь Чэнь вышел с квадратным деревянным столом, который он сделал из рубленого дерева, кто знает, когда. Он выглядел прочным и долговечным. Чэнь Юаньву и Цао Цзюнь помогли принести на стол острое рагу из кролика и рыбы. Чэнь Ян и Гу Ян также вышли вперёд и взяли на себя инициативу вымыть кастрюли в ручье. Они не могли помочь ни в чём другом, кроме мытья посуды.
Чэнь Юаньву поднял пластиковый таз, собираясь закопать все субпродукты и мех, но его остановил Руан Тан. — Оставь мне кроличью голову и потроха фазана.
Острая кроличья голова была хорошо известным сычуаньским блюдом, и оно было очень вкусным. Хотя там было не так уж много потрохов, их также можно было поджарить и съесть в качестве гарнира.
Только тогда Чэнь Юаньву и Цао Цзюнь узнали, что это животное с белым мехом, длинными ушами и красными глазами называется кроликом.
[Принцесса Бай Ицин: Мой Тан такой умный! Он понял, что это кролик. Должно быть, он много читал о древней истории!]
[Йи-Эр: Мой Тан просто потрясающий! Посылаю ему хрустальные цветы!]
Руан Тан взял в руки голову кролика. Он освежевал голову кролика кухонным ножом, а затем отрезал ему уши, веки и горло. Поскольку сцена была настолько кровавой, он намеренно использовал своё тело, чтобы блокировать камеры, учитывая чувствительность зрителей. К тому времени, когда все увидели его снова, он уже обработал голову кролика.
Затем он замочил кроличью голову в небольшом количестве варёного вина, имбиря и зелёного лука, чтобы удалить примеси. Это займёт около 30 минут.
Потом он принялся готовить фазана. Он использовал заднюю часть ножа, чтобы сломать кости фазана. После того, как он сделал это, он покрыл фазана солью, перцем и соком имбиря, он завернул его в свежие листья лотоса, а затем и покрыл его влажной грязью, прежде чем положить в духовку для запекания.
Зрители никогда не видели такого способа приготовления пищи, и все они были очень удивлены, особенно когда увидели, что он замазал курицу грязью. Многие люди стали критиковать эту практику как слишком негигиеничную. Они всерьёз сомневались, что получившееся блюдо будет действительно съедобным. Только старые поклонники Руан Тана были спокойны и сдержанны, ожидая предстоящей пощёчины по этим зрителям.
[Хехехехе: Этот ведущий всегда так делает. Что за чертовщина с этим покрыванием курицы листьями лотоса и грязью? Ты действительно можешь съесть что-то подобное? Листья лотоса высохнут, как только их поджарят. К тому времени грязь попадёт в курицу. Неужели они собираются есть грязь? Он совершил нечто немыслимое!]
[Цзинцзин Юй: Вау, это что, ненавистник? Самое время дождаться пощёчины по твоему личику!!!]
[Маленький прозрачный: Глядя на этих ненавистников, я не могу удержаться от смеха — разве ваши лица не были достаточно избиты блюдами Тана!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Не выбрасывайте кусочки рыбного мяса, заверните их в муку и обжарьте до золотистого цвета. "Соседский ребёнок плачет от голода~"]
После того как Руан Тан положил фазана в печь, он был готов приготовить своё последнее блюдо. Вчера Чжа Панпан дала ему медвежью лапу. Он уже вскипятил её в чистой воде, и она висела, высыхая. Теперь она была готова к обработке. Он сжёг мех и удалил острые ногти и жёсткую кожаную подошву. Затем отрезал заднюю часть лапы, чтобы удалить кости, после чего она была готова для приготовления пищи.
Вкус самой медвежьей лапы был уже довольно сильным. Она не требовала никакой сложной обработки. Руань Тан положил её в кипящую воду, добавил лук, имбирь, чеснок, рисовое вино и перец, а затем варил около часа.
Когда зрители увидели эту сцену, они ещё раз высказали свою критику. Голова кролика, уродливая и хлюпающая медвежья лапа и фазан, завёрнутый в грязь. Это была голова, вонючая нога и грязь. За исключением кастрюли с рыбным супом и острого кролика, ни одно из трёх оставшихся блюд не должно было попасть в их рот.
И многие люди видели, как Чжа Панпан готовила медвежатину. Хотя Чжа Панпан использовала много приправ, и вкус медвежьего мяса был неплохим, но оно было жёстким и трудным. От жевания болели щёки. Более того, эта волосатая медвежья лапа была настолько толстой и уродливой, что в глазах зрителей она была даже не так хороша, как потроха фазана. Внезапно внутри них возникло противоречивое чувство.
"Неужели твой Руан бросился сегодня на улицу Кеке, может быть, тебе стоит его съесть, раз уж ты так любишь лизать его сапоги? Если бы он выпил немного воды из ванны для ног, то вылечил бы любую болезнь! [Рвота]]"
Многие люди ставили под сомнение действия Руан Тана, и вспыхнула ссора с фанатами Руан Тана, которые защищали его.
Через полчаса лишний запах в голове кролика окончательно исчез. Руан Тан вынул голову кролика, положил её в кастрюлю в кипящую воду, чтобы полностью удалить оставшуюся кровь. Затем он положил её в масляную кастрюлю и использовал дубаньцзян и масло чили, чтобы поджарить голову кролика. Он приправил её соевым соусом и кусочком сахара и оставил вариться на медленном огне минут пятнадцать.
Кроличья голова полностью впитала красное масло и соус, отчего она выглядела гладкой и блестящей, розовой и восхитительной. Если бы это была не голова кролика, некоторые люди определённо захотели бы попробовать её.
Вообще говоря, способ съесть голову кролика состоял в том, чтобы схватить её верхнюю и нижнюю челюсти, разорвать пополам и обглодать кости, но этот метод был бы слишком кровавым и жестоким для людей, которые никогда раньше даже не ели кролика. Поэтому Руан Тан мало-помалу сорвал палочками съедобное мясо с головы кролика и положил её на чистый лист лотоса. Что же касается оставшихся черепа, мозга и языка, то он подождёт, пока они вернутся в бревенчатую хижину, прежде чем обглодать её. Это было более пикантно, чем мясо, и было очень аппетитно.
Голова кролика была невелика, так что на самом деле можно было съесть только небольшую порцию мяса. Так что в конце концов мясо кроличьей головы на листе лотоса оказалось всего лишь шесть маленьких кусочков, ровно столько, чтобы каждый попробовал его на вкус.
[Маленький прозрачный: О Боже, что же это за сверхъестественное мясо? Как это может быть так вкусно?]
[Не могу перестать обнимать деревья: Боже мой, это мясо такое вкусное, пряное, ароматное и нежное. Оно немного сладко, это так вкусно! Почему его так мало? У меня было всего несколько кусочков!]
[Е Лиюй: Это действительно кроличья голова?!! Я ошибаюсь! Я не должен был сомневаться, что Руан Тан... o( ╥ ﹏ ╥ )o]
Голову кролика тушили до тех пор, пока голова она полностью не впитала пряный и сладкий вкус соуса. Мясо, что может быть съедено с головой кролика было собственно жевательной мышцей. Из-за того, как кролик жуёт, оно было очень упругим и жёстким. Это было особенно вкусно!
Через некоторое время фазан был достаточно испечён. Руан Тан деревянной палкой вытащил из печи обгоревший земляной комок, который выглядел уродливо и некрасиво.
Снова послышались неуверенные голоса, заглушённые прелестью кроличьей головы. Зрители всё ещё не могли представить себе, что фазан, завёрнутый в грязь и поджаренный до черноты, может быть съедобным.
[Хе-хе-хе: Посмотри на эту почерневшую фигню, как ты собираешься её есть? Мне кажется, он действительно хочет, чтобы все ели грязь, верно? Ха-ха-ха-ха-ха.]
Однако этим зрителям было суждёно получить пощёчины. Руан Тан поднял фазана и швырнул его прямо на землю. Внешний слой рассыпался, обнажив несколько подрумяненных листьев лотоса, поджаренных внутри. Ему просто нужно было отодвинуть листья лотоса, и можно было увидеть блестящую курицу внутри. Затем им в лицо ударил неописуемо вкусный аромат, и зрители были ошеломлены от неожиданности.
[Гу Шаньсяо: Чёрт возьми, почему она так хорошо пахнет?!!]
[Му Янге: Что это за фокус?? Как могла запёкшаяся в грязи курица так хорошо пахнуть? Можно ли даже грязь использовать в качестве приправы? Σ(° △ °|||)]
[Маленькие ласточки летают: Я не мог не попробовать... я просто хочу сказать... это так вкусно!!]
Поскольку он был запечатан и запечён в грязи в течение длительного времени, курица была ароматной и нежной. Каждый кусочек тает во рту. Аромат листьев лотоса был привнесён в курицу высокой температурой. Когда её едят, он добавляет нежный аромат курице, добавляя вкус этому блюду.
Чэнь Юаньву и Цао Цзюню вовсе не нужно было его пробовать. Просто по запаху они уже могли сказать, что вкус этого блюда определённо будет хорошим. Их восхищение кулинарными способностями Руан Тана возросло. Он действительно был лучшим шеф-поваром, чтобы суметь превратить такое блюдо в редкое и неземное.
[Подлинный Дьявол: Хм... Так эта лапа чёрного медведя, может быть, тоже вкусная?]
[Татами Тата: Внезапно я почувствовала, что моё лицо немного болит... бу-ху, бу-ху, почему я не слушала остальных!!!]
Словно желая доказать догадку зрителей, Руан Тан выудил длинную тушёную медвежью лапу, а затем покрыл её каким-то соусом, приготовленным им из рыбного бульона, соли, соевого соуса, перца и небольшого количества сахара. К сожалению, сейчас у него под рукой не было белых кунжутных зёрен, иначе, посыпав ими медвежью лапу, он сделал бы её более ароматной и аппетитной. Теперь он мог заменить его только мелко нарезанным зелёным луком.
Красно-розовую медвежью лапу тушили до тех пор, пока она не стала глянцевой и блестящей. Когда потемневшая кожа была удалена, обнажился только внешний слой, полный коллагена. В это время она кажется довольно аппетитной.
Жадные зрители уже собрались вокруг медвежьей лапы и набрали полный рот виртуальных данных. Они сразу же были покорены текстурой, мягкой и маслянистой, но не жирной. Соус, обёрнутый вокруг этого податливого мяса, медленно стекал с кончика их языка. В этой солёной пикантности было что-то сладковатое. Идеально сбалансированная приправа легко покорила их вкусовые рецепторы, погрузив их в океан восхитительности.
[Кили мили мили Сяоли ли: Ах-ах-ах, вкусно!]
[Сяочжи Мяу: Хух-ху, у меня щиплет лицо... но это так вкусно...]
У них было всего четыре тарелки и один суп. Обеспокоенный тем, что этого будет недостаточно для шести человек, Руан Тан зажарил ещё две рыбы.
После того, как все блюда были готовы, толпа собралась вокруг квадратного стола, который сделал Хэ Юнь Чэнь. Хэ Юнь Чэнь сделал только два стула, поэтому Гу Янь и Чэнь Е последовали его примеру и тоже сделали по два стула.
— Еда уже готова, - Руан Тан позвал всех на ужин.
Никто ничего не сказал. Они взяли свои палочки для еды и начали есть, особенно Чэнь Е и Гу Янь. Их палочки для еды двигались так быстро, что были видны остаточные изображения. Большую часть физической работы выполняли два солдата, Чэнь Е и Гу Янь, поэтому они не потратили много энергии. Кроме того, они сами были поварами. У них было некоторое мнение хорошей еде. Более того, они находились в присутствии Руан Тана, которого считали своим старшим, и достойным маршалом Хэ. Поэтому они были несколько сдержанны во время еды.
Видя, что еда на столе быстро уменьшается, лицо Хэ Юнь Чэня постепенно становилось всё более мрачным, что было видно невооружённым глазом. Внезапно перед ним в миске появилась ложка пряного кролика. Как только он поднял голову, то увидел перед собой улыбающиеся глаза Руан Тана. Выражение лица Хэ Юнь Чэня немедленно изменилось. Он взял деревянную ложку, которую сделал сам, и наполнил миску Руан Тана рыбным супом.
Остальные четыре человека: — ...
Что же это за удушающая розовая пузырящаяся атмосфера?
[Оранжевое Мяу-Мяу: Ой-ой-ой, какая любовь! Маршал Хэ же парень с силой по максимуму!!!]
[Немного обледеневший: Тан тоже был довольно близок. Он даже давал еду маршалу! Боже мой, он посылает уколы в моё молодое девичье сердце!]
[Стремится: Хорошо! Отлично! Я ошеломлён!]
Стол, полный еды, был сметён менее чем за 20 минут. Если бы не прямая трансляция, Чэнь Е и Гу Янь могли бы взять тарелки и вылизать их дочиста. Это был первый раз, когда они вдвоём попробовали стряпню Руан Тана. Еда была действительно вкусной! Они могли только надеяться, что их партнёры смогут поучиться у Руан Тана и сделать следующие двадцать дней намного счастливее.
Однако команда программы уже организовала для них новый тест.
Зазвонил коммуникатор, и все шестеро одновременно получили новое задание — "Приятно иметь друзей издалека".
Все ??
— А кто придёт? А зачем сюда придёт? Какое это имеет отношение к ним?
Как раз когда они были в полной растерянности, пришло более подробное сообщение. Через три дня на Аквамариновую планету прибудут таинственные гости. Они, как нынешние "хозяева" Аквамарина, должны приготовить большой пир, чтобы принять своих гостей. За этим последовало дружеское напоминание — у этих гостей были большие аппетиты.
Вся группа продолжала молчать. Эта программная группа была самой талантливой, которую они когда-либо видели - когда дело доходит до возбуждения неприятностей!
Несмотря на их нежелание, все начали действовать. Поскольку банкет должен был быть подготовлен совместно, они должны были определить меню и ингредиенты, которые они будут использовать. Меню, конечно же, должно было определяться шеф-поварами, а ингредиенты будут обеспечены солдатами.
Просто все они пробыли на Аквамариновой планете всего пару дней и не очень хорошо знакомы с этим экологическим районом. Они мало что знали о растениях и животных, которые могли быть использованы в качестве ингредиентов. Чэнь Юаньву и Цао Цзюнь немного подумали и пришли к решению. Они должны просто слушать Руан Тана. В конце концов, кто обладал лучшей квалификацией и навыками, чем Руан Тан?
Даже группы Чжа Панпан и Ши Миньсю объединились после получения этой информации. Очевидно, они тоже так считали.
Только когда они обнаружили, что Чэнь Юаньву и Цао Цзюнь, чьи лагеря были самыми дальними, тоже были здесь, они выглядели удивлёнными. Узнав, что они на халяву украли еду у Руан Тана, все четверо не могли удержаться от того, чтобы внутренне не заломить руки от разочарования. Если бы они знали об этом раньше, то тоже пришли бы. Они пропустили такую большую трапезу!
[Мяу Цин: Ха-ха-ха, я умираю! Выражение лица Цю Мина мгновенно изменилось. Мне казалось, что я слышу его внутренний крик — почему ты меня не позвал?]
[Хань Е: Это так забавно, Ши Минсью посмотрел на Цао Цзюня с таким предательским выражением лица... ха-ха-ха-ха]
В любом случае, чтобы встретить гостей, нужно было тщательно подготовиться.
Сначала Руан Тан спросил, где живёт каждый из них, какова местность, растут ли поблизости какие-нибудь растения и какие животные могут быть использованы для охоты.
В их лагере у ручья были только рыба и креветки. На берегу ручья тоже росла дикая горчица, но больше ничего. Этого было недостаточно, чтобы устроить банкет. Они должны были бы использовать ингредиенты вокруг каждого лагеря.
Пара Ши Минсью жила у озера, окруженная множеством крупных животных. Но они не могли назвать ни одного из них. Кроме того, неподалеку росло несколько яблонь. Пара Цао Цзюня жила на лугах. Там было много маленьких кустиков с клубникой и перцем, а также маленькие животные, такие как кролики и фазаны, которые можно использовать для добавления в блюда. Чэнь Юаньву, живший в густом лесу, действительно находил фрукты, такие как бананы и локваты, но что касается животных, то там были только змеи, обезьяны и странные птицы. В пещере жила пара Чжа Панпан. Может быть, потому, что это была часть территории медведя, но там было мало животных. А пока они нашли только пчёл. Может быть, им удастся раздобыть немного мёда.
Когда они закончили обсуждение, они все обратили свои жалкие глаза на Руан Тана.
- ...- Руан Тан не знал, смеяться ему или плакать, - хорошо, отведите меня в ваши лагеря, чтобы я мог посмотреть.”
Руан Тан последовал за Ши Минсью в их лагерь на берегу озера. Издалека они могли видеть крокодилов, прячущихся в озере, и несколько водяных птиц, ожидающих, чтобы поймать какую-нибудь рыбу.
— Каждый день после полудня сюда будет приходить много крупных животных, чтобы напиться воды у озера, и всё станет хаотично, - это было то, что Цю Мин наблюдал два дня.
Руан Тан слегка кивнул. Эта экологическая зона была полностью восстановлена в соответствии со спецификациями девственного леса на древней Земле. Это озеро было важным источником воды в этой экологической зоне. Многие крупные животные приходили сюда пить воду. Кемпинг в скалистой местности, далеко от этого озера, был правильным выбором.
В целях безопасности группа поднялась на соседний холм и стала наблюдать за ситуацией на озере со своего высокого наблюдательного пункта. У озера было много животных, которые пили воду. Здесь были шакалы, тигры, леопарды, козы, бизоны, олени, дикие кабаны и многие другие. Они были не только разнообразны, но и очень многочисленны. В глазах Руан Тана эти животные были просто восхитительными блюдами.
— Завтра же начинай охоту. Мне нужен взрослый бизон, две козы, два молодых оленя и три диких кабана, - глаза Руан Тана скользнули по водным птицам, усеявшим озеро. — И постарайся достать как можно больше яиц.
— Нет проблем, пожалуйста, предоставьте это мне, - пообещал Цю Мин, хлопнув себя по груди. Хотя все пойманные животные были крупными, они не представляли никакой угрозы для такого закалённого в боях воина, как он.
Так большая часть мяса могла быть обеспечена. Теперь им нужно было найти немного овощей и фруктов.
Руань Тан последовал за Цао Цзюнем на соседние луга и нашёл там немного сладкого картофеля и картошки. В дополнение к перцу и клубнике, которые они нашли раньше, результаты были неплохими. Руан Тан попросил Чэнь Е и Цао Цзюня собрать некоторые ингредиенты и приготовить их для банкета послезавтра.
Затем они отправились в густой лес, где жили Чэнь Юаньву и Гу Янь. Повсюду виднелись высокие деревья, света было мало, а земля была грязной и мокрой. Но это место идеально подходило для грибов. Он тщательно осмотрелся вокруг и, конечно же, под большими деревьями нашел большие грибы.
Вероятно, это было связано с тем, что животные и растения в этой экологической зоне были восстановлены Академией Наук, но грибы, растущие здесь, были почти такими же, как те, которые они обычно едят. Здесь не было никаких разноцветных ядовитых грибов. Неудивительно, что команда программы могла поклясться, что все растения и животные здесь были безопасны для еды.
— Так вот где ты живёшь? - Руан Тан с любопытством посмотрел на домик на дереве, который они построили под сенью большого дерева.
Дом на дереве был не только укреплен верёвкой, но и обмотан зелёными листьями. Он выглядел маленьким и хрупким. Если бы ты не присмотрелся повнимательнее, то пропустил бы его.
— Да, мы с Гу Янем построили его, - сказал Чэнь Юаньву с улыбкой. У него не было никаких других преимуществ, кроме того, что у него было немного больше силы. Он был очень счастлив, что может протянуть руку помощи Гу Яню.
— Тебе нравится домик на дереве? - тихо спросил Хэ Юнь Чэнь.
— Нет, наш деревянный дом очень хорош. Я просто ещё не видел домика на дереве. Мне просто любопытно, - Руан Тан быстро сменил тему и попросил Чэнь Юаньву и Гу Янь собрать немного грибов для будущего использования.
В этот момент тёмная тень внезапно упала с дерева и упала прямо на голову Руан Тана. Руан Тан был потрясён, и прежде чем он успел отреагировать, Хэ Юнь Чэнь уже встал перед Руан Таном, чтобы блокировать его. Одновременно он выхватил свой клинок и яростно взмахнул им в сторону тени.
Со вспышкой белого света чёрная тень была резко разрезана пополам, и вонючая кровь пролилась на Руан Тана и Чэнь Юаньву рядом с ним.
Руан Тан с мрачным выражением лица посмотрел в сторону упавшей тени, но обнаружил, что это была бирюзовая змея. Она была толщиной с женскую руку. Они не знали, что могло заставить её упасть с деревьев. Теперь же она встретил свой конец с головой, отделённой от тела.
Поскольку эта змея пришла к их двери в поисках закуски, конечно, она не могла быть потрачена впустую. Итак, Руан Тан попросил Гу Янь собрать змеиную тушу.
[Белый лес мечты: Чёрт, эта штука выглядит слишком отвратительно. Будет ли Тан действительно использовать её для приготовления пищи?]
[Дан Гу: Моё лицо всё ещё немного болит. Я думаю, что Тан съест всё, что можно съесть!]
[Фэнцзян Ваньинь: Я изучал древнюю историю Земли, и это животное называется змея, и она действительно съедобна. Я слышал, что её мясо особенно вкусно. Но я не знаю, правда это или нет..]
[Изящная бессмертная орхидея: Я также читал древнюю книгу, кажется, что змеи могут культивировать и становиться великими красавицами!]
[Ма-ма любит есть кукурузу: Для комментатора выше... ты, должно быть, читал роман...]
Зрители вели оживленную дискуссию, но Руан Тан и Чэнь Юаньву, которые были забрызганы вонючей кровью по всей голове и лицу, чувствовали себя не так уж хорошо. Разница между дневной и ночной температурами на Аквамариновой планете была огромной. Утром было очень жарко, и эта вонючая змеиная кровь была невыносима.
Первоначально они должны были направиться туда, где жили Чжа Панпан и Ву Шаша, но это ощущение крови было слишком неудобным. Руан Тан решил вернуться и принять ванну.
- Панпан, вы с Шашей должны попытаться поймать какую-нибудь мелкую дичь вроде кроликов и фазанов. Попробуйте принести немного мёда.
Хотя поблизости от их жилища не было никаких крупных животных, там всё ещё было несколько мелких животных, таких как кролики и фазаны, поэтому Руан Тан назначил им задания, основываясь на их предыдущих описаниях. — Пчелы - это животные роя, когда их провоцируют, они нападают. Вы должны убедиться, что полностью покрыты защитой и использовать огонь, чтобы выгнать их, прежде чем взять соты.
Чжа Панпан и Ву Шаша кивнули. — Окей.
Решив проблему с ингредиентами, Руан Тан вернулся в их лагерь вместе с Хэ Юнь Чэнем и был готов умыться.
Хэ Юнь Чэнь первоначально намеревался набрать немного воды из пластикового таза и позволить Руан Тану вымыться в деревянной хижине. Но Руан Тан думал, что это будет слишком хлопотно, и он не сможет полностью привести себя в порядок. Он подумал, что было бы лучше просто помыться в ручье.
У Хэ Юнь Чэня не было другого выбора, кроме как согласиться с его просьбой, и он нажал кнопку на коммуникаторе, чтобы заставить летающие камеры уйти.
Руан Тан снял рубашку и радостно нырнул в ручей. Прохладный ручей легко погасил дневную жару и смыл зловоние змеиной крови, отчего он почувствовал себя бодрее.
Когда Хэ Юнь Чэнь вышел из хижины со сменой одежды Руан Тана, он увидел, что Руан Тан снимает свою испачканную кровью нижнюю рубашку. Он стоял в ручье, одетый только в шорты. Фарфорово-белая кожа сверкала в солнечном свете. Мягкие пряди волос прилипли ко лбу, а на щеках появились две неглубокие ямочки. Человек, который выглядел чистым и нежным, внезапно стал похож на ребёнка, отчего Хэ Юнь Чэнь не мог отвести взгляд.
— Чэнь Гэ, я помню, что на тебе тоже была змеиная кровь. Может, нам помыться вместе? - Руан Тан увидел Хэ Юнь Чэня со сменой одежды и улыбнулся, когда позвал его умыться.
Хэ Юнь Чэнь наблюдал, как капля кристально чистой воды стекает с его волос на грудь, задерживаясь на белых ключицах. Его глаза невольно потемнели, и он сказал глубоким голосом: — У тебя всё ещё есть немного змеиной крови на спине. Может, мне помочь тебе смыть её?
— О'Кей! - Руан Тан был простодушен и сразу же согласился.
...
— Эй! (#`О ‘) Куда ты прикасаешься, Чэнь Гэ?!
— Это было случайно...
— Эй! (#`О ‘) опять же, почему ты здесь...
— Тсс, не отвлекайся! - Хэ Юнь Чэнь поцеловал стрекочущие губы своего возлюбленного.
Какое-то время неясные звуки смешивались со звуком журчащей воды.
Зрители в зале прямого эфира сначала подумали, что их ждёт угощение и они увидят, как раздеваются Боги-мужчины. В результате они могли только наблюдать, как безмолвно сходятся вдалеке горы и реки. Живой чат внезапно наполнился жалобными воплями.
[Дэн Моран: А-а-а, выпустите меня!!! Я хочу увидеть, как Боги-мужчины принимают ванну!!!]
[Золотые монеты падают: Я хочу увидеть, как Боги-мужчины играют в воде! Если вы отрежете такие критические части, вы потеряете рейтинги! Эта дрянная программа!!]
Вероятно, из-за того, что на следующее утро придут гости, команда программы милостиво прислала некоторые очень практичные вещи. Такие вещи, как очень большая кастрюля для супа, несколько кухонных ножей и лопаток, даже шкаф для хранения свежих продуктов. Хотя их нужно было вернуть после банкета, это всё равно это было очень полезно.
После нескольких дней мучений им неожиданно дали такое. Некоторые из них просто не могли в это поверить.
Чэнь Юаньву и Гу Янь даже тщательно проверили эти предметы, чтобы убедиться, что команда программы не подстроила в них какие-то странные трюки.
— Неужели всё в порядке?
— ...кажется, никаких проблем нет?
Несколько человек посмотрели друг на друга, и все они были тронуты до слёз. У команды программы всё ещё была совесть?!!
[Цзюю девять мальчиков: Ха-ха-ха-ха, видя их такими жалкими, я хочу смеяться!]
[Одноместный, двухместный, трехместный, четырехместный: Похоже, что гости должны быть большими шишками, иначе они не прошли бы через все эти неприятности.]
Поскольку теперь у них было достаточно кухонной утвари, первоначальное разделение труда пришлось немного изменить. Хэ Юнь Чэнь послал сообщение через коммуникатор остальным, чтобы они собрались вместе.
Прежде всего, они должны выбрать место для проведения банкета, желательно живописное место, чтобы гости были довольны.
Лагерь Руан Тана был слишком удален и не очень красив. Они также могли напрямую уничтожить пещеру Чжа Панпан; озеро у лагеря Ши Миньсю было действительно хорошим, но из-за того, что там было слишком много животных, было опасно. Хотя это не представляло никакой угрозы для этих могущественных людей будущего, которые захотели бы поесть в таком месте.
Густой лес Чэнь Юаньву был полон высоких деревьев, и людям было не очень удобно перемещаться между ними, не говоря уже о том, чтобы устраивать банкет. В конце концов, единственным вариантом было травянистое поле Цао Цзюня и Чэнь Е. Оно было просторным, наполненным птичьим пением и благоухающими цветами, воплощением весеннего дня. Это было определённо хорошее место.
Несколько человек ходили по полю, расчищая всё, что нужно было расчистить. Затем они начали свои приготовления.
Вчера, поскольку кухонной утвари не хватало, всех отправили на поиски ингредиентов. Но теперь с помощью кухонной утвари, предоставленной командой программы, они могли бы действовать более эффективно: от простого сбора близлежащих ресурсов до более целенаправленного разделения труда и сотрудничества.
Помимо необходимых ингредиентов, им также не хватало мебели и печей. Всё это должно было быть сделано. Поскольку там должно было быть много народу, им нужно было сделать столы длинными. Но если они пробудут слишком долго, он не выдержит такого веса. Несколько человек собрались вместе, чтобы сделать пять столов поменьше. Они могли собрать их вместе, когда им это было нужно, а потом разделить на части. У каждой пары будет по одному.
Эта задача была поручена Хэ Юнь Чэню и Гу Яню. Эти двое обладали отличными навыками деревообработки, при достаточной силе и контроле они могли сделать столы намного тоньше. Чэнь Е и Цю Мин были ответственны за охоту на крупную добычу. Чэнь Юаньву помогал обрабатывать ингредиенты для приготовления пищи. Ву Шаша отвечала за поимку мелких животных и сохранность меда, а Чжа Панпан помогала обрабатывать это всё. Что же касается Цао Цзюня и Ши Минсью, то они собирали фрукты и овощи вместе с Руан Таном.
Так их эффективность значительно повысилась. За полдня Хэ Юнь Чэнь и Гу Янь закончили со столами и стульями, скамейками, деревянными мисками, кадками, деревянными палочками для еды и другими вещами. Чэнь Е и Цю Мин также поймали несколько бизонов, коз, диких кабанов и самца оленя, у всех них были свёрнуты шеи. С помощью Чэнь Юаньву они смогли освежевать животных, очистить и разрезать их на куски. Однако эти сцены были слишком кровавыми, поэтому команда программы убрала камеры и подождала, пока они почти закончат, прежде чем возобновить трансляцию.
Хотя Ву Шаша была женщиной, она также была хорошо обученным солдатом. Она не проиграет ни одному мужчине. За полдня она поймала трёх кроликов, четырёх фазанов и двух рыб, а потом даже гнездо с птичьими яйцами сбила. Отдав улов Чжа Панпан, она поспешно взяла факел, чтобы найти немного мёда.
Она подняла голову, осмотрела деревья и вскоре увидела улей. Поскольку ей нужно было выкурить пчел, она взобралась на дерево и поднесла факел к улью. Через некоторое время оттуда вылетело большое количество пчел и направилось к ней, нацелив свои жала.
Ву Шаша была поражена. Эти твари, летящие на неё вот так, они были так же страшны, как и Зерги. Она быстро спрыгнула с ветки и побежала в джунгли, держа факел высоко над головой, чтобы отогнать назойливых пчёл.
Она была очень быстра. В сочетании со своей подвижной фигурой она беспрепятственно продвигалась по лесу. И только когда она пробежала несколько километров до самой кромки воды, то обнаружила, что эти пчёлы, у которых не было никакого упорства, уже вернулись домой!
Ву Шаша захотелось разрыдаться.
[Ди Лили маленькая Лили: Ха-ха-ха, она такая несчастная! Я умираю...]
[Вэйю Чжаочжао: Товарищ Ву Шаша выглядит такой растерянной [Дождь]]
Чувствуя себя совершенно беспомощным, Ву Шаша могла только бежать назад. Она использовала факел, чтобы снова выкурить пчёл, а затем, несмотря на их атаку, сразу подбежала, чтобы схватить соты. Когда Руан Тан увидел её, лицо девушки распухло.
— Разве я не говорил тебе, что ты должна была плотно укутаться? - Руан Тан покачал головой, беспомощно улыбаясь. Он быстро вызвал медицинскую бригаду для лечения Ву Шаши.
Остальные трое - Цао Цзюнь, Ши Минсью и Руан Тан, имевшие более слабое телосложение и более низкую боевую эффективность, - не делали такой опасной работы. Вместо этого они отправились искать ингредиенты, которые могли бы им пригодиться. В дополнение к грибам, картофелю, сладкому картофелю, перцу и т.д. то, что они нашли раньше, они также нашли редис, помидоры, горчицу и зелень. Хотя их было не так уж много, но всё же им хватало, чтобы ими воспользоваться.
Кроме овощей, они также нашли несколько фруктов — не только клубнику и бананы, но также грейпфрут и несколько диких зелёных слив, достаточных, чтобы сделать фруктовое блюдо.
Было отправлено десять человек, и после одного полного дня они получили довольно обильный урожай.
Гости, вероятно, прибудут завтра днём. Благодаря большому шкафу для хранения свежих продуктов, предоставленному командой программы, им больше не нужно было беспокоиться о том, что ингредиенты ухудшаются под воздействием жары. Они распределили собранные материалы по разным категориям и приступили к составлению меню.
Вообще-то, все уже догадались, кто такие эти гости. Согласно сообщению, полученному от команды программы, они знали, что те прибыли откуда-то издалека. Они также сказали, что у гостей был большой аппетит и они предпочитали мясо. Такие очевидные улики указывали только на одну возможность.
Гости, должно быть, Руты. Обе стороны только что совместно одержали великую победу. Их отношения прямо сейчас не могли быть более крепкими. Правительство хотело энергично развивать туристическую индустрию Аквамариновой планеты, и Руты, естественно, были их предпочтительными партнёрами. Было вполне логично, что команда программы пригласит их к себе.
Поскольку на этот раз гостями, скорее всего, были Руты, блюда должны были быть мясными и сильно приправленными, чтобы понравиться интенсивным вкусам Рутов.
Было много блюд, которые нужно было приготовить для банкета, и было невозможно, чтобы всё это было сделано Руан Таном. Поэтому сначала все вместе работали над установкой четырёх печей. Принимая во внимание, что Руан Тан уже установил одну, они сделали четыре, чтобы каждый из них мог при себе иметь одну и все они могли готовить одновременно.
Во-первых, четыре холодных блюда. Несколько человек заказали фруктовый салат, хрустальное мясо, белую курицу и сладкий картофель с медом. Эти четыре холодных блюда требовали тщательной работы ножом и нанесения покрытия. Ши Минсью с его твёрдыми основами и идеями был самым подходящим выбором.
Затем последовали горячие блюда. Поскольку ингредиенты, которые будут использоваться, были исключительно местными, было невозможно сделать их такими же деликатными, как на прошлом банкете. Во всяком случае, это было дикой местностью, и Руты появлялись здесь как друзья, поэтому им нужно было только сделать блюда вкусными и сытными.
Основными блюдами, вероятно, будут тушёная говядина с картофелем, баранина, жареная с редиской, острая дважды приготовленная свинина, Красная тушёная свинина, жареные креветки, суп из рыбьих голов, курица, тушенная с грибами, холодный кролик и тушёная змея. Поскольку они не знали, сколько людей придёт, они решили использовать половину свежего мяса и замариновать другую половину. Если окажется, что недостаточно, они смогут поджарить маринованное мясо.
И тушёная говядина с картофелем, и баранина, запеченная с редиской, были тушёными, и Руан Тан сделал их во время своего прямого эфира. Цао Цзюнь, как верный поклонник Руан Тана, был очень искусен в приготовлении этих блюд, и поэтому он был ответственен за их приготовление.
Острая дважды приготовленная свинина и красная тушёная свинина были большими мясными блюдами, и Чэнь Юаньву был назначен главным. Метод приготовления пищи Чжа Панпан был более детальным и тщательным, поэтому ей дали жареные креветки и курицу, тушёную с грибами.
Суп из рыбьих голов был блюдом, которое требовало большого мастерства. Хотя оно всего лишь выглядело как тарелка супа, тем не менее это была суть всего банкета. Поэтому Руан Тан, который не желал перекладывать свои обязанности на других, возложил их на себя. Что же касается кроличьего и змеиного мяса, то никто никогда не сталкивался с этим мясом раньше, поэтому Руан Тан также был назначен ответственным за них.
Несколько человек разделили работу и собрались вместе, чтобы поспать в маленькой хижине Руан Тана. На следующее утро они встали, подбросили дров в печку и принялись за работу.
На этом зелёном лугу спиралями поднимался дым от готовки. Сопровождаемый бульканьем кипящего супа и густым ароматом мяса, он разносился повсюду. Животные всех размеров постепенно окружаются ими. Руан Тан и остальные были невежливы, и все они были захвачены в качестве резервных ингредиентов.
Время шло, и вскоре наступил полдень. Таинственные гости, упомянутые командой программы, заслонили солнце и отбросили огромную тень. Когда высокие и величественные Руты вышли из звездолёта, зрители в зале прямого эфира зааплодировали. Как самые верные партнёры Империи, жители Империи приветствовали прибытие Рутов.
Гилберт возглавлял их команду, улыбался и махал летающим камерам, окружавшим его: — Привет! Мои дорогие Имперские друзья! Я опять пришёл! Вы скучали по мне?
[Алюминиевый ребенок, который любит учиться: Я не знаю почему, но всякий раз, когда Гилберт открывает рот, он кажется таким восхитительно глупым.]
[Молчаливое поражение: Это правда! Гилберт был бы так красив, если бы только не говорил...]
[Я не могу держать свои руки: Эх, забудь об этом. Тебе здесь больше не рады. ╭ (╯ ^ ╰) ╮]
— О! Мой дорогой Тан! - у Гилберта задёргался нос. Даже на расстоянии он уже чувствовал запах готовящегося мяса. Его глаза сразу же загорелись, и он побежал в направлении запаха. Хэ Юнь Чэнь немедленно преградил ему путь. Он не мог удержаться, чтобы не покачать головой. — О, ох, я не думал, что ты будешь так сильно скучать по мне, но нехорошо так ревновать~
— Но кто же сделал нас братьями? - он покорно пожал плечами, а затем с энтузиазмом раскрыл объятия, желая обнять другого. — Ну-ка, дай мне пощупать, не увяли ли твои крепкие руки!
Хэ Юнь Чэнь безжалостно оттолкнул его.
Гилберт: — О!
— Еда готова, пожалуйста, пойдёмте со мной, Ваше Высочество.
Помимо своего адъютанта, Гилберт также привёл с собой двух своих доверенных подчинённых. Все они прошли через множество испытаний на поле боя и побывали на многих планетах, но никогда не видели такой прекрасной планеты, как Аквамариновая планета. Голубое небо и белые облака, зелёная трава, полная цветов. Здесь было спокойно, и даже воздух был свежее, чем где-либо ещё.
— О! Эта планета поистине прекрасна! Это то, что вы называете раем?
[Одноместный, двухместный, трёхместный, четырёхместный: Ха-ха-ха, Ваше Высочество, вы действительно умеете говорить!]
[Прекрасная рыба: Но разве это не настоящий рай? Такое красивое место, что я обязательно отведу туда свою девушку, когда оно откроется для публики в будущем!]
[Чжан Гэ хай Цай Вэй: Ты всё правильно понял! Но сначала у тебя должна быть девушка :)]
[Сиер кажется таким: Комментатору выше, ты действительно знаешь, как причинить боль парню, ха-ха-ха-ха.]
Хэ Юнь Чэнь повёл их через кустарник к месту, где был устроен банкет. Они уже заранее украсили это место. На мягкой зелёной траве стоял длинный деревянный стол. Она была усеяна цветами самых разных цветов. Послышалось пение птиц и слабый звук журчащей воды в отдалении. Это было действительно больше красоты, чем один человек мог принять.
— Ваше Высочество, я давно вас не видел, - Руан Тан и остальные ждали в стороне. Увидев Гилберта, он взял на себя инициативу поприветствовать его.
— О! Мой дорогой Тан! Один день разлуки кажется мне тремя годами. После стольких лет разлуки я задаюсь вопросом, не передумал ли ты? В моём сердце моей Королевой всегда будешь ты... - увидев Руан Тана, Гилберт немедленно начал своё слащавое признание, отчего все не могли смотреть на него прямо. Лицо Хэ Юнь Чэня было таким же тёмным, как дно горшка.
— Прости, но у меня уже есть тот, кто мне нравится, - Руан Тан отступил назад, чтобы избежать его восторженных медвежьих объятий. Он решительно оборвал его признание.
Как только он это сказал, люди вокруг него не только остолбенели, но даже вскрикнули от изумления. — Клянусь Богами, какой ненавистный человек вырвал тебя из моих рук?
[Е Люйшан: Что?!! Мой Тан любит кого-то?!! Кто же может быть таким везучим?]
[Луриша: Нет, нет, нет, я в это не верю. Это, должно быть, добросердечная ложь, которую сказал Тан, чтобы отвергнуть Гилберта!]
[Хей Юань: Нет! Тан, если у тебя есть кто-то, кто тебе нравится, что тогда будет с маршалом Хэ? Не ломай мою любовь!]
Руан Тан не знал, насколько сильное впечатление он произвел одним предложением, но его слова, очевидно, очень удовлетворили Хэ Юнь Чэня. Лицо маршала Хэ вернулось в своё обычное состояние со скоростью, видимой невооружённым глазом.
Хэ Юнь Чэнь слегка приподнял подбородок с едва заметным самодовольством и сказал с манерой хозяина: — Ваше Высочество, еда готова, пожалуйста, подойдите к столу.
- О! Боже мой, - Гилберт сел, убитый горем. — Моя печаль заставила моё сердце урчать в животе.
Каждый: — ...
[Утопия в зеркале: Хе-хе, любовь для него на самом деле не существует. Лидер просто хочет найти предлог, чтобы съесть ещё две миски риса :)]
Руан Тан и другие не могли готовить еду на глазах у гостей, так как она была бы слишком жирной и дымной. Поэтому все блюда для сегодняшнего банкета были приготовлены заранее и хранились в шкафу для хранения свежих продуктов. В это время умные роботы поставили тарелки на стол, сразу же привлекая внимание Рутов.
Умные роботы были также любезно предоставлены командой программы, чтобы помочь им обслуживать и убирать посуду.
Увидев эти деликатесы, Руты больше не могли сосредоточиться на обмене любезностями с Имперским народом. Как только Руан Тан поприветствовал их, они сразу же заняли свои места и взяли палочки для еды, чтобы начать работу.
Они дали почетные места своим гостям издалека, и Руан Тан, Хэ Юнь Чэнь и другие сели после них.
По обычаю, сначала подавали холодные блюда. В центре стола расставлены четыре блюда, источающие сладкий аромат.
Фруктовый салат был приготовлен путём нарезания яблок, клубники, бананов и других фруктов на мелкие кусочки и смешивания их с салатной заправкой. Он был свежим, сочным, восхитительным, сладким и острым; очень аппетитным. После закуски из фруктового салата все приступили к дегустации хрустящего мяса и белой нарезанной курицы, которые были мясными блюдами. Кожа и мясо кристаллизованного мяса были ясными и отчётливыми, мясо было красивым красным, а кожа казалась прозрачным кристаллом, и таким образом его имя. Мясо было нежным, и хотя оно было жирным, оно совсем не было жирным, абсолютно вкусным. Белый цыплёнок был свежим и нежным. Когда его обмакивали в соус, он получался пикантным и вкусным. Идеальное блюдо, чтобы нейтрализовать сладость сладкого картофеля с мёдом.
[Ци Ло а Ло а Ло: Ху-ху-ху, вы Руты! Пожалуйста, ешьте немного медленнее! Я даже не попробовал цыплёнка, а вы уже всё смели!]
[Мяо Мяо любит есть все блюда якоря: Ууууууу, они всё это съели, Руты просто потрясающие. Они так быстро их проглотили! QwQ]
Хотя эти блюда были приготовлены заранее, чтобы обеспечить свежесть, они были помещены в шкаф для хранения свежих продуктов, как только были сделаны. Зрители могли только смотреть на них, но не могли есть. Они уже давно были измучены до предела выносливости. Кто же знал, что "боевая мощь" Рутов окажется настолько удивительной, что они прикончат еду, как сильный ветер разгоняет последние облака. Те, кто был достаточно быстр, всё ещё могли попасть в пару укусов. Тем, кто двигался медленно, не повезло. Почти сразу же, как только они положили глаз на тарелки, пока они всё ещё с нетерпением ждали вкуса, он уже был съеден.
Таким образом, все они испытали, каково это было, когда все эти деликатесы просто мелькали мимо них. Это было похоже на чистилище на Земле.
Когда с холодными блюдами было покончено, пришло время подавать основные блюда.
Первым блюдом была тушёная говядина с картофелем. Суповая основа, сваренная из бычьих костей, была восхитительна. Говядина была особенно отборной, это был средний кусок мяса, который был достаточно жирным и постным. Его тушили до тех пор, пока он не стал мягким и нежным, просто таял, как только попадал им в рот. После того, как его так долго варили, он уже ни в малейшей степени не был жирным. Картофель впитал в себя соки говядины и был чрезвычайно ароматным, не менее вкусным, чем говядина.
[Свежее лето семь листьев: Чёрт! Как это может быть так вкусно?!!!]
[Вареная рыба: О великий Цао Цзюнь, ты ищешь себе девушку? Выглядит так мило, может убирать, не может готовить, но может согреть твою постель. Разве ты не подумаешь?]
Вторым блюдом была баранина, запеченная с редиской. Баранина и говядина не были похожи друг на друга. Консистенция была более нежной, а вкус - своеобразным. Суп из баранины тоже готовили из бараньих костей, которые варили целый день. После избавления от игривости остался только неповторимый вкус баранины. После добавления редиски она не только впитала жирность баранины, но и добавила в блюдо немного сладости. Посыпав его небольшим количеством масла чили, это блюдо стало ещё более особенным на вкус. Люди просто не могли перестать его есть.
Даже когда шеф-повар Цао Цзюнь попробовал эти два блюда, он не смог сдержать удивления. Готовя эти два блюда, он прислушался к предложению Руан Тана и использовал суп из костного бульона вместо того, чтобы непосредственно варить мясо. Как и следовало ожидать, этот способ дал более ароматное блюдо. Оно было не только вкуснее, но и ароматнее. Его восхищение Руан Таном поднялось на совершенно новый уровень.
Третьим была острая дважды приготовленная свинина, в которой использовалась самая роскошная часть от дикого кабана - брюхо. Он обжарил свинину на раскаленной сковороде, пока жирное масло не потекло наружу. После этого он обжарил зелёный перец и измельчил чеснок до тех пор, пока он не стал ароматным, прежде чем добавить обратно в свиное брюхо. Она пахла восхитительно, на вкус была свежей и пряной. Просто восхитительно.
Семь блюд были быстро съедены. Руан Тан и остальные начали чувствовать себя немного сытыми, но Руты только начинали. Голодный стон вырвался из горла Гилберта, и тот спокойно переключил своё внимание на шкаф для хранения свежей пищи.
— А не лучше ли просто собрать всё вместе?
Услышав это, Руан Тан не мог не почувствовать некоторого безмолвия. На самом деле, никогда не было никакого плана подавать блюда по одному за раз. Однако там был только один умный робот, и каждое блюдо было довольно большим. Умный робот мог только устанавливать тарелки по одной за раз. Исходя из нормальной скорости приёма пищи, он мог бы поставить следующее блюдо, в то время как обедающие всё ещё ели предыдущее. Но Руты ели слишком быстро, как голодные призраки. Как только посуда будет поставлена на стол, они тут же бросятся к ней. Это создавало иллюзию, что блюда подавались по одному за раз.
— Очень просто собрать всю посуду вместе. Вам просто нужно есть медленнее, - возмутился Руан Тан.
— А? Что ты имеешь в виду? - Гилберт ничего не понял.
— Умному роботу было приказано подавать все блюда вместе, но ты ешь слишком быстро, - холодно, как нож, добавил Хэ Юнь Чэнь.
— Ха-ха-ха... тогда забудь, что я сказал, давай поедим... - Гилберт неловко рассмеялся и протянул свои палочки к красной тушёной свинине, которую только что поставил умный робот.
Чэнь Юаньву приготовил тушёную свинину. У него была длинная и тонкая полоска свинины с вкраплениями постного и жирного мяса. Он разрезал её на маленькие кусочки кухонным ножом и целый день тушил в кастрюле с густым маслянистым красным соусом на слабом огне. Мясо было ярко-красным и светящимся, совершенно завораживающим. Жир в мясе был полностью выжарен, и оно выглядело немного прозрачным. Если вы ткнёте его палочками для еды, оно будет дрожать от того, насколько оно мягкое. Она совсем не казалась жирной. Свиная шкурка была мягкой и гладкой, жирное мясо - мягким и тающим во рту. Нежирное мясо было нежным, не требующим ни малейшего усилия для пережёвывания.
Гилберт взял кусок мяса и положил его в рот. Пикантный соус проникал сквозь мясо, и чем больше он жевал, тем вкуснее оно становилось. Он не смог удержаться и схватил ещё один кусок.
[Кто двигал мою куриную ножку: Эй, это мясо такое вкусное! Только не говорите мне, что это так вкусно, потому что это мясо дикого кабана?]
[Это называется Фэнмин: Я не видел, чтобы Чэнь Юаньву добавлял туда какие-то специи, почему это так вкусно?]
[Подождите, пока фейерверк остынет: Кажется, у него даже есть немного обуглившийся вкус, такое вкусное!]
[Хладнокровная луна: Боже мой. Я просто закрыла глаза, чтобы немного насладиться этим ароматом. Когда я открыла глаза, всё исчезло?!!]
Столкнувшись с удивительным аппетитом Рутов, десять участников могли только ускорить своё движение палочек. Как только блюда поданы, они сразу же кладут порцию в свои миски. В противном случае они даже не смогли бы попробовать мясные объедки. Это была одна из причин, почему блюда были съедены ещё быстрее. Может быть, они и не думали, что это пикник, а вместо этого они считали себя кучкой беженцев, спешащих за едой.
Следующим блюдом была жареная креветка, приготовленная Чжа Панпан. Однако именно Руан Тан научил её этому методу. Это было потому, что такой способ жарки пришёл из его родного города. Оранжево-красные креветки были аккуратно разложены на большой тарелке. Вокруг них витал восхитительный запах жареной пищи.
Креветки были пойманы в ручье неподалеку от лагеря Руан Тана. Они не знали, было ли это из-за разнообразия креветок, но их мясо было особенно нежным. После того как из креветки удалили голову и очистили её, их обжарили в горячем масле. Под руководством Руан Тана было добавлено много белого сахара для приправы. На самом деле Чжа Панпан изначально скептически относилась к такому подходу, но после приготовления по методу Руан Тана она обнаружила, что качество готового продукта было совершенно иным.
Поверхность панциря жареных креветок Руан Тана была блестящей и гладкой, а цвет - ярко-красным. После жарки он становился очень хрустящим и легко снимался. Конечно, его можно и жевать. Во всяком случае, он был обжарен до тех пор, пока даже внешняя оболочка не стала приятной и хрустящей. И не важно, что ты съешь его вместе с раковиной. Съев его так, можно было бы даже придать креветкам богатый жареный вкус.
Жареные креветки Чжа Панпан выглядели немного безвкусно и не были такими вкусными, как те, что приготовил Руан Тан. После того, как она последовала совету Руан Тана, она узнала, что креветки - это ингредиент, который не поглощает много сахара. Даже если там было много сахара не нужно беспокоиться о том, что креветки станут слаще. Вместо этого они сделают соус намного ярче и насыщеннее. Это заставило Чжа Панпан почувствовать, что она сделала правильный выбор, приняв участие в этом шоу. Возможность учиться у Руан Тана была очень полезна.
[Сладкая девочка 2209: Это восхитительно! Креветки хрустящие снаружи и нежные внутри, немного солёные и немного сладкие! Мне это очень нравится!]
[Е Лиюй: Зачем ты печатаешь? Ешь скорее! Иначе всё исчезнет!]
Когда Гилберт ел, он ел креветку за креветкой. Он даже не выплюнул скорлупу от креветок. Он просто запихивал всю креветку прямо в рот. Он жевал её, а потом глотал. Снаружи креветки были хрустящими. Хотя на вкус оно было не таким крепким, как мясо, внутри оно было мягким и нежным. После того как он только что съел красную тушёную свинину, она была сладкой, как весна, и он не мог остановиться.
Тушёная курица с грибами тоже была очень популярна. Она выглядела как простое блюдо, но её вкус был восхитительным. Эти фазаны, которые росли в горах, были толще и нежнее, чем цыплята, выращенные в институте. Более того, они были более плотными и компактными. Очень похожи на местных кур, выращенных в сельской местности. После тушения повсюду разливался аромат золотистого куриного масла. Сами грибы были также очень вкусными после поглощения соков из курицы. Её вкус был выведен на совершенно иной уровень. Каждый глоток был солёно-пикантным, нежным и прекрасным. Они никак не могли описать тот прекрасный вкус, который цвёл на кончиках их языков.
У кролика было много сушёных перцев. Он выглядел ярко-красным, а его запах был острым и пряным, что заставляло людей колебаться, стоит ли его есть. Однако только после того, как ты откусишь кусочек, ты обнаружишь, что вкус был не таким интенсивным, как казалось. Скорее, у него были слои богатого аромата. Его текстура была мягкой и нежной. Пикантно-пряный аромат оставил после себя насыщенное послевкусие.
— Что же это за мясо такое? Почему он такой особенный на вкус? Это ведь не курица, правда? - адъютант Гилберта не удержался и спросил, попробовав холодного кролика.
В последний раз, когда Гилберт приезжал в Империю голубой звезды, адъютант также был частью его свиты. На стойке регистрации, он был захвачен Руан Таном. Он часто смотрел прямую трансляцию Руан Тана, и он активно продвигал импорт этих восхитительных натуральных ингредиентов из Империи. Он имел представление о различных видах мяса из Империи голубой звезды, и поэтому он мог сказать, что это мясо кролика было другим.
— Это блюдо называется "холодный кролик". Кролик - это новая порода животных, которую мы только что восстановили и ещё не сделали доступной для широкой публики, - объяснил Руан Тан.
— Это так вкусно! Такой вкусный ингредиент, пожалуйста, убедитесь, что он будет доступен для продажи как можно скорее! - искренне сказал Рут-адъютант.
— Да, я обязательно передам ваше мнение соответствующему персоналу, - Руан Тан тоже может неоднозначно решить эту тему.
Ему было невыносимо говорить собеседнику, что Академия Наук планирует использовать кроличье мясо в качестве особого продукта планеты Аквамарин. Оно будет специально предусмотрено для гостей, приехавших сюда в качестве туристов. Если бы Руты захотели его съесть, они могли бы сделать это, только приехав сюда в качестве туристов.
Тушёная в сое змея была сделана из той самой большой змеи, которая доставила себя к их порогу накануне. Она была толщиной с женское запястье и вполне годилась для того, чтобы приготовить большую кастрюлю тушёной в сое змеи. Говорят, что она тушёная в соевом соусе, но на самом деле это можно также назвать хунаньским соусом. Это было потому, что Руан Тан положил много перца, чтобы нейтрализовать землистый вкус змеиного мяса. Как и хунаньские блюда, он был тяжёлым на масло, тяжёлым на специи и тяжёлым на соли. Издалека уже чувствовался этот аппетитный аромат.
Змею разрезали на куски, и нежное мясо плотно прилипло к змеиной кости. Каждый пойманный кусок мяса был тонким и похожим на нить. Мясо оказалось нежным и ароматным. Оно было пухлым и вкусным. Вместе с его пикантным, острым соусом люди просто не могли перестать есть!
— Ну и что же это за мясо такое? - Рут-адъютант посмотрел на Руан Тана яркими, сияющими глазами.
— Это змеиное мясо. Это новая порода...
— Боже мой! Люди Империи действительно удивительны! Дружба с вами - это поистине благословение трёх жизней! - Руты глубоко вздохнули, желая навсегда сохранить дружеские отношения с Империей, чтобы они могли получить непрерывный запас вкусной еды.
После такого количества вкусных блюд прозрачный рыбный суп в конце выглядел немного скучновато. Но с одним-единственным укусом они обнаружили, что это было совершенно не так.
Рыба была поймана живьём из ручья. В ручье не было никакого загрязнения, и она жила, питаясь креветками. Мясо этой чистой натуральной рыбы было очень твёрдым и вкусным. Руан Тан прямо отрубил туловище рыбы, оставив только голову.
Он поджарил рыбью голову. Подождал, пока одна сторона слегка пожелтеет, затем перевернул её на другую сторону и продолжил. На полпути пришлось менять масло, которое использовалось для жарки рыбы. Это было связано с тем, что масло, используемое для жарки рыбы в первый раз, будет содержать некоторую рыбность, что неизбежно повлияет на вкус последующего супа. Он использовал свежее масло, чтобы обжарить рыбью голову до золотистого цвета с обеих сторон, а затем налил куриный бульон. Рыбный суп, приготовленный таким образом, имел золотистую корочку и густую белую мякоть. Густой желатин в рыбьей голове полностью вошел в состав куриного бульона, сделав вкус супа особенно чистым, ярким, гладким и пикантным.
Сделав укус, Гилберт уже не мог остановиться. Использовать ложку было недостаточно. В конце концов он просто поднял огромную рыбью голову и принялся грызть её. Он не знал, из чего сделаны зубы и желудок этого человека. В том, как он съел рыбью голову, не было никакого порядка, он просто жевал её. Может быть, всё дело было в том, что Руан Тан тушил её так долго, что даже её кости стали мягкими. Вместо того чтобы выплюнуть кости, он просто проглотил их вместе с рыбным мясом.
[Не могу перестать обнимать деревья: Это уже слишком! У меня даже не было времени попробовать рыбью голову, а теперь всё пропало!!!]
Но самое ужасное заключалось в том, что, несмотря на то, что они ели именно так, Гилберт и его спутники всё ещё не были сыты.
— Тан, есть ещё что-нибудь поесть? - Гилберт хотел идти дальше. Очевидно, его аппетит всё ещё не был удовлетворён.
У Руан Тана не было другого выбора, кроме как встать и вынуть маринованное мясо. Он насадил его на деревянные палочки и приготовил, чтобы поджарить барбекю.
Маринованная говядина и баранина были насажены на вертел и медленно жарились у костра. Когда мясо было зажарено, масло начало шипеть. При высокой температуре жирное мясо начало источать восхитительный аромат.
[Юй Фэн: Чёрт возьми, этот запах действительно невыносим. Когда мы сможем поесть?!!]
[Вэй Юй Чжаочжао: Я не смог сделать больше нескольких укусов, когда всё съели Руты. Мы не можем позволить им забрать барбекю!]
[Подождите, пока фейерверк остынет: Я надеюсь, что Тан сможет приготовить ещё немного, оно действительно слишком ароматное!]
— Угощайтесь, - Руан Тан положил на тарелку жареные мясные шашлыки. Шашлыки из говядины и баранины жарилась на гриле до золотистого цвета. Запах посыпанного небольшим количеством тмина и измельчённого перца жареного мяса стал ещё сильнее. Как только одна из тарелок была поставлена на стол, всем не терпелось протянуть руку и съесть её.
Это мясо было заранее замариновано, и контроль температуры был превосходным. Оно не только было восхитительно на вкус, но и имело гладкую и нежную текстуру. С каждым кусочком можно было ощутить нежную текстуру мяса, а также восхитительный вкус маринада, который наполнял рот своим ароматом. Жареное мясо сильно отличалось от варёного. Мясо оказалось более нежным, сочным и полным соков, но слегка обуглившимся. Насыпанный сверху тмин придавал ему особый аромат. Запах жареного мяса начал проникать везде.
[Юэ Миня: О Боже, это барбекю действительно восхитительно!]
[Опять фарфор: Можно ли есть такое вкусное мясо, просто замариновав его и поджарив на вертеле?]
[Эфирный: Это даже лучше, чем горячий горшок в прошлый раз! Супер!]
Барбекю действительно было очень популярно. Руан Тан поджарил большую тарелку, и она исчезла в мгновение ока. Мало того, что зрители скорбели в живом чате, но и люди, которые ели, тоже хотели есть больше.
В конце концов они все вместе уселись у костра. Каждый из них взял по вертелу, наполнил его мясом и поджарил на огне. Они ели, поджаривая его на гриле. Почему-то в нём было совсем другое очарование.
Однако зрители, смотревшие прямую трансляцию, были очень жалки. Мясо будет съедено, как только они закончат жарить, оставив зрителей ни с чем...
[Звездная погоня за девушкой йога: Ху-ху-ху, почему ты так со мной поступаешь?]
[Цзя Сяосюань: Я хочу съесть барбекю! Я хочу съесть барбекю! [Стук чаши.JPG]]
Команда программы, вероятно, передала недовольство аудитории Руан Тану. Руан Тан прошептал несколько слов Хэ Юнь Чэню, стоявшему рядом с ним. Хэ Юнь Чэнь отложил своё барбекю, встал и последовал за Руан Таном в сторону. Руан Тан нашёл камень с гладкой и плоской поверхностью, но относительно твёрдой текстурой, и передал его Хэ Юнь Чэню.
Хэ Юнь Чэнь достал свой клинок и разрезал камень, как тофу.
[Мо Рилан: Что это они делают?]
[Чернильный камень: Они так хорошо жарили мясо. Почему они вдруг начали рубить камни?]
[Семь сокровищ: Только не говорите мне, что этот камень тоже можно съесть?]
[Маленький прозрачный: Комментатору выше, поторопись и вымой свой мозг...]
После того, как Хэ Юнь Чэнь сделал две гладкие плитки из этого камня, Руан Тан попросил умного робота отнести их в сторону ручья, чтобы очистить их. Затем он положил очищенную плитку на огонь, чтобы испечь.
[Дэн Моран: Он ведь на самом деле не будет их есть, верно? Является ли камень этой планеты ингредиентом?]
Все присутствующие были сбиты с толку, недоумевая, что же делает Руан Тан. Остальные гости были такими же. Они с любопытством посмотрели на Руан Тана и Хэ Юнь Чэня, но не стали задавать вопросов из-за своего доверия к Руан Тану.
Вскоре камень начал дымиться. Руан Тан отодвинул камень деревянной палкой и, смахнув слой масла с поверхности сланца, положил на него куски мяса, которые они не смогли насадить на вертел.
Когда нарезанное мясо соприкоснулось с горячим шифером, от него сразу же пошёл пар. После того, как поверхность нарезанного мяса начала менять цвет, Руан Тан умело перевернул нарезанное мясо палочками для еды. Хэ Юнь Чэнь сидел рядом с ним, поджаривая кусочки мяса таким же образом. Вскоре после этого они зажарили большую тарелку с кусками мяса. Посыпанное тмином и молотым перцем чили, оно было так же хорошо на вкус.
Руан Тан даже приготовил немного сладкого соуса. Добавив различные приправы, он сумел приготовить немного соуса для барбекю. Есть барбекю с небольшим количеством соуса было действительно восхитительно.
[Кто сдвинул мою куриную ножку: Чёрт побери! Разве мой Тан не такой умный? Он даже придумал такой хитроумный способ жарить шашлык!]
[Мяо Мяо любит есть все блюда ведущего: Важно то, что мы наконец-то можем есть мясо!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Да! Тан, я буду любить тебя десять тысяч лет!]
Вместе с этими пищевыми чемпионами во главе с Гилбертом были уничтожены десятки килограммов жареного мяса. Наевшись и напившись досыта, все сидели или ложились на землю, держась за животы. Никто не хотел двигаться.
Глядя на прекрасное голубое небо и белые облака, на зелёную траву, усеянную цветами, слушая журчание текущей воды - это удивительное чувство спокойствия было просто невыразимо.
— О Боже, здесь так красиво! Я не хочу возвращаться! Должен ли я тоже быть участником вашего шоу? Мне не нужны деньги! Я готов к этому совершенно бесплатно! - серьёзно сказал Гилберт.
— А что ещё ты будешь делать, кроме как есть? - Хэ Юнь Чэнь равнодушно отказался.
— Я... я могу работать!
Чтобы доказать, что он был полезным человеком, Гилберт, который наелся досыта и теперь был полон энергии, которую ему некуда было выплеснуть, немедленно взял своих доверенных подчинённых и приступил к работе.
Оказывается, Гилберт действительно обладал блестящим архитектурным талантом. Даже без всяких чертежей он построил роскошный "каменный павильон" вручную. Руты обладали необычайной силой. Он нашёл огромные камни, а затем использовал клинки, позаимствованные у Хэ Юнь Чэня, чтобы придать камням нужную форму. Наконец, они создали каменную беседку с четырьмя каменными столбами, поддерживающими крышу. Каменные колонны соединялись между собой длинными каменными скамьями. Посередине был устроен каменный стол с ещё четырьмя каменными скамьями. Гилберт и другие проектировали крышу павильона в виде округлого купола. Это было похоже на североевропейский стиль постройки. Всё выглядело довольно красиво.
Пока все лежали, желая переварить всё съеденное, четверо гостей Рутов уже построили каменный павильон. Какое-то мгновение они не знали, что сказать.
— Хахаха, посмотрите на это! - Гилберт с гордостью позвал их посмотреть на их "шедевр".
Круглый каменный стол оказался пустым посередине. Он имел съёмный верх, покрывающий среднюю часть. После того как шифер был раскрыт, уголь или дрова можно поместить в пространстве ниже. Гилберт объяснил, что это было сделано для того, чтобы шашлыки в будущем были гораздо удобнее...
Он был действительно наполнен духом гурмана.
— Не плохо, - Хэ Юнь Чэнь дал ему редкую похвалу. — Приходи позже в наш лагерь и построй для нас его.
Место, где они сейчас ели, находилось рядом с лагерем Чэнь Юя и Цао Цзюня, так что этот павильон тоже был построен на лугу. Он был довольно далеко от лагеря Руан Тана, и идти сюда было бы неудобно.
Этот павильон был действительно полезен. Он мог обеспечить не только защиту от солнца, но и от дождя. Днем здесь было очень удобно лежать, так что лучше всего было построить такую палатку рядом с их лагерем.
— Никаких проблем! - пообещал Гилберт, хлопнув себя по груди. Затем он посмотрел на Руан Тана своими блестящими глазами: — Тогда ужин...?
— Ужин уже упакован.
— Отлично!
С соблазнением в виде еды Гилберт был полон мотивации. Он пробыл на планете Аквамарин целых два дня и построил восемь полных павильонов. Мало того, что они построили по одному возле каждого лагеря, они также построили несколько вокруг некоторых живописных мест, чтобы обеспечить хорошее место отдыха для туристов чуть позже.
И из-за его гениального замысла, в эти последние два дня, все вокруг Аквамариновой планеты...
...в воздухе витал запах жареного тмина.
Команда программы была совершенно бесстыдна. Позже, при продвижении путешествия на Аквамариновую планету, барбекю и беседка будут добавлены в качестве основных моментов.
— Наконец-то они ушли.
Теперь, когда они отослали Гилберта и его людей, все десять гостей на планете вздохнули с облегчением.
Хотя Гилберт и его компания из четырёх человек пробыли здесь всего два дня, десять гостей были очень напряжены. Их аппетиты были просто невыносимы!
Пока Руты усердно трудились над постройкой павильонов, они были заняты охотой и обработкой ингредиентов, охотой и обработкой ингредиентов, и снова и снова. Нелегко было сделать так, чтобы эти желудочные Короли могли наесться досыта. Они даже не потрудились приготовить какую-нибудь изысканную еду для Гилберта и Рутов. Они просто превратили весь свой улов в барбекю. К счастью, они не были разборчивы, пока еда была вкусной.
На Аквамариновой планете они могли хорошо питаться, хорошо спать и наслаждаться прекрасными пейзажами. Всего за два дня Гилберт и его люди предались удовольствиям и забыли о доме и долге. Если бы Гилберт не был предводителем Рутов и ему удалось сохранить хоть немного чувствительности, зная, что дома его ждёт ещё много дел, он мог бы остаться ещё на несколько дней. Даже когда они уходили, они не могли забыть о барбекю. Позже они решили поговорить с Чэн Цзи о ввозе живой птицы.
Как только Руты ушли, команда программы убрала всю кухонную утварь и умного робота, ранее предоставленного им. Они сделали это очень быстро. Они не собирались давать им ни малейшего преимущества.
Без громких и шумных Рутов жизнь для Руан Тана и остальных значительно успокоилась. Каждый день они выполняли задачи команды программы, чтобы понравиться вкусам аудитории. Дни пролетали очень быстро.
Пока однажды ночью Руан Тан не посмотрел на небо и не обнаружил, что луна в небе была чрезвычайно круглой, как ему казалось, гораздо меньше, чем луна, видимая на Земле. Он вдруг понял, что уже близится середина месяца. Если считать дни, то это было совсем близко к тому времени, когда на Земле должен был состояться праздник середины осени.
— Давай сделаем лунные пироги? - сказал Руан Тан Хэ Юнь Чэню.
— Окей, - Хотя Хэ Юнь Чэнь и не знал, что это такое, но до тех пор, пока Руан Тан этого хотел, он не возражал.
Руан Тан связался с командой программы и попросил немного муки и духовку. Конечно, команда программы должна была спросить его о том, что он планирует приготовить. Когда они услышали, что он собирается делать лунные пироги, члены команды программы были взволнованы.
Любой, кто изучал историю древней Земли, знал, что у их предков был обычай отмечать традиционные праздники. На каждом празднике была какая-то репрезентативная традиционная закуска. Праздник середины осени был одним из самых важных праздников, и в те дни каждый дома ел эти лунные пироги.
Лунные пироги символизировали воссоединение. Во время праздника середины осени вся семья обедала вместе и делилась ими. Это означало воссоединение всей семьи.
Империя голубой звезды воевала тысячи лет и очень долго не имела никакого понятия о фестивалях. Теперь, когда они вступили в период мира и развития, они хотели возродить эти традиционные праздники, которые представляют собой их историческое наследие.
Поэтому команда программы с готовностью согласилась на просьбу Руан Тана. Они приложили все усилия, чтобы получить несколько размытых фотографий лунных пирогов, которые они, должно быть, получили из некоторых книг и видео. Хотя фотографии и не были очень чёткими, но всё же могли служить ориентиром. В конце концов, способ приготовления лунных пирогов был утерян на протяжении тысячелетий. Даже если бы Руан Тан захотел восстановить производство лунных пирогов, ему пришлось бы делать это методом проб и ошибок.
Руан Тан попросил у команды программы немного красной фасоли, сахара и сухого молока. Он собирался приготовить самые классические лунные пироги с пастой из красных бобов и семян лотоса. Так уж случилось, что на планете Аквамарин были лотосы. Поскольку там были лотосы, то, конечно, были и семена лотоса. Изготовление пасты из семян лотоса было бы простым делом. Конечно, в расчёте на зрителей, которые не очень любили сладости, он намеревался сделать несколько слоёных мясных лунных пирогов.
Другие участники вскоре узнали от программной группы, что Руан Тан готовится сделать лунные пироги. Поэтому все они собрались в лагере Руан Тана, чтобы помочь ему.
На самом деле, сделать лунные пироги было совсем не трудно для Руан Тана. Он не только знал, как их делать, но и сам имел опыт их изготовления. Но это был секрет, который он никому не мог рассказать, поэтому он мог только принять доброту каждого и позволить им прийти, чтобы помочь ему сделать их. Чем больше народу, тем веселее.
Вскоре после этого команда программы прислала ему всё необходимое. Под руководством Руан Тана все принялись за работу.
Они замесили тесто, размяли пасту и нарезали начинку. Даже Хэ Юнь Чэню и солдатам было поручено сделать формы для лунного пирога на основе фотографий, предоставленных командой программы.
[Аджун 5456: Тан на самом деле хочет сделать лунные пироги!!!]
[Мо Вэнь: Потрясающе! Я никогда не думал, что у нас будет возможность попробовать это традиционное лакомство тысячелетней давности!]
[Хуан Зилонг: Тан я люблю тебя, я хочу от тебя детей!]
Публика была столь же взволнована. Они все с нетерпением ждали этих лунных пирогов.
Создание лунного пирога на самом деле было очень разборчивым в деталях. Было ли это создание теста или пропорция начинки к тесту, всё нужно было тщательно контролировать. Если бы они были предоставлены самим себе, одному Богу известно, сколько раз им пришлось бы пробовать и ошибаться, чтобы всё исправить. Но под руководством Руан Тана они вскоре нашли верный путь.
Во-первых, муку необходимо просеять, чтобы дать ей возможность аэрироваться. Это было сделано для того, чтобы тесто было мягким и эластичным. При замесе теста воду нельзя добавлять сразу всю. Её необходимо добавлять в несколько подходов, чтобы замешанное тесто было одновременно эластичным и могло поддерживать надлежащую влажность.
Поскольку лунные лепешки отличались тонкой и мягкой кожицей, а также сладкой и ароматной начинкой, при приготовлении теста нужно было добавлять масло. Так корка лунного пирога могла бы лучше поддерживать свою пластичность, не выглядя сухой.
Что касается начинки, будь то паста из красной фасоли или корень лотоса, то она должна быть очень мелко измельчена.
После выполнения этих вещей, в принципе, не было никакой другой серьёзной проблемы. Всё, что оставалось сделать, это накрыть начинку тестом и затем вдавить её в форму.
Однако лунные пироги из свежего мяса в стиле Сучжоу полностью отличались от кантонских лунных пирогов. Их поверхность была хрустящей и мучнистой, а начинка - пикантной и сочной. Поэтому Руан Тан решил сделать их сам.
Он добавил в муку воды и свиного сала и замесил тесто. Затем он сделал короткую корочку из муки и свиного сала. Он раскатал тесто в прямоугольник и обернул его. Затем он сложил и свернул его несколько раз, чтобы сформировать несколько чередующихся слоев. Дав ему отдохнуть 30 минут, он разрезал его на равные части. Он скатал его до тех пор, пока оно не стало тонким прямоугольником, и точно так же, как при приготовлении булочек, он завернул в него приготовленную свежую мясную начинку. Он осторожно прижал её и поставил в духовку. Мясная начинка была выбрана из передних лап свиньи, поэтому в ней было хорошее сочетание жира и постного мяса. Более того, он будет влажным и сочным.
Вскоре два вида лунных пирогов были испечены и аккуратно разложены на столе, выглядя очень соблазнительно.
— Ну что ж, давайте попробуем вместе, - Руан Тан призвал всех попробовать.
Эти два вида лунных пирогов были совершенно непохожи друг на друга. Лунный пирог выглядел более гладким и нежным. Поскольку они были сформированы с помощью формы, все они были одинакового размера, а поверхность имела тонкий узор. Кроме того, свежий мясной лунный пирог, хотя и не такой изысканный, как ещё один вид лунного пирога, был золотисто-желтым и хрустящим. С первого взгляда можно было сказать, что он мягкий и вкусный. Можно было едва различить мясную начинку внутри и почувствовать восхитительный аромат.
[Хладнокровная дуна: Боже мой! Я люблю свежие мясные лунные пироги! Как это может быть так вкусно?!!]
[Мо Райлан: Эй, этот сладкий лунный пирог тоже очень вкусный. Начинка внутри такая нежная и не слишком сладкая, а вкус просто превосходный!]
[К. лапша: Я умоляю торговый сайт сделать лунные пироги!]
[Передайте сушеную рыбу мяу: Умоляю Тана открыть магазин... QAQ]
Два вида лунных пирогов, один сладкий и один пикантный, каждый со своим особым вкусом.
Что же касается Руан Тана, то он предпочитал свежие мясные лунные пироги, потому что именно так их делали в его родном городе. Мясистые лунные лепешки были горячими, только что из духовки, и их поверхность была мягкой и шелушащейся. Было видно, как густая заправка медленно сочится наружу. Восхитительный вкус наполняет весь рот, это было чудесно.
Однако девушки явно предпочитали сладкие, но не приторные лунные пироги. И они были мягкими и нежными. Чжа Панпан и Ву Шаша не могли оторваться от еды.
— Я желаю вам всем счастливого праздника середины осени, - Руан Тан лучезарно улыбнулся в сторону камеры.
Он уже по своей сути выглядел хорошо, и теперь, когда он направил ласковую улыбку в камеру, она полностью очаровала всех.
[Юи: Омайгад! Мой Тан улыбнулся мне! Он улыбнулся мне!]
[Не могу перестать обнимать деревья: Тан, я хочу от тебя много детей!]
[Маленький прозрачный: О, эта улыбка! Я сделаю снимок экрана и сохраню его на всю жизнь!]
Руан Тан и другие сделали много лунных пирогов, и они не могли съесть их всех. Поэтому они отдали их программной группе. Они все получили по одному, а остальные использовали для лотереи. Это даст зрителям возможность лично попробовать их.
Команда программы была так тронута лунными пирогами, которые прислал им Руан Тан, что они дали им полдня отпуска. На следующий день они поставили перед ними новую задачу — приготовить четыре разных блюда, используя один и тот же основной ингредиент. Все группы должны были договориться о том, какие ингредиенты они будут использовать. Ни одна из двух групп не может использовать один и тот же основной ингредиент. Как только они выполнят задание, им выдадут брезент.
Согласно прогнозу погоды, завтра будет сильный дождь. Если у них не будет брезента, их деревянный дом, вероятно, станет похож на пещеру с водопадом в устье.
Эта задача вовсе не была трудной для пяти поваров. Но поскольку они должны были сами обеспечить безопасность ингредиентов, эта задача стала немного сложной.
На самом деле, Руан Тан и Хэ Юнь Чэнь уже получили брезент раньше, но не было ничего плохого в том, чтобы получить ещё один. В любом случае всегда лучше быть готовыми, поэтому они с радостью приняли эту задачу.
Конечно, лучшим ингредиентом была свинина. Но диких кабанов на Аквамариновой планете поймать было нелегко, и они понятия не имели, где те прячутся. Чтобы поймать их, потребуется немало усилий. Вместо этого Руан Тан просто выбрал рыбу.
Одна жареная, другая будет в кисло-сладком блюде. Следующая соево-тушёная и, наконец, последняя будет острой. Четыре совершенно разных вкуса.
Ловля рыбы, эта задача, конечно, упала на Хэ Юнь Чэня. Большими шагами он направился к ручью.
То, как Хэ Юнь Чэнь ловил рыбу, отличалось от того, как это делал Руан Тан. Руан Тан просто ловил бесхитростную рыбу, которая приближалась к нему, в то время как Хэ Юнь Чэнь ловил рыбу быстро, точно и безжалостно. Руан Тан увидел, что он держал тазик в одной руке, а другой рукой погрузился в воду и тут же вынырнул с рыбой. Если бы Руан Тан не знал, он бы подумал, что рыба добровольно заплыла ему в руку.
С тех пор как Хэ Юнь Чэнь отправился на рыбалку, он неизбежно промокал. Его одежда теперь плотно облегала тело, оставляя обнажённой его похожую на модель перевёрнутую треугольную фигуру. Даже его восемь мышц живота были смутно видны, заставляя сердца всех молодых девушек взрываться. Живой чат стал диким, блокируя весь экран.
Передав пластиковый таз с рыбой Руан Тану, Хэ Юнь Чэнь вернулся в каюту, чтобы переодеться, не обращая внимания на горящие взгляды зрителей.
Зрители могут только с сожалением отвести свои обжигающие взгляды и сосредоточиться на Руан Тане. В любом случае, сам Руан Тан был достаточно красив, чтобы считаться ещё и Богом мужского пола.
Первым делом Руан Тан собирался сделать Цзянь Ба Юй. Как и следовало из названия, из рыбы необходимо удалить кости, не разрушая её форму. Затем она будет обжарена на сковороде на слабом огне, чтобы обеспечить нежность рыбы и сохранить её форму. Это было сложное блюдо, которое требовало большого мастерства.
Рыбы, пойманные в ручье, были не маленькие. Они были красивые и пухлые. А поскольку в ручье не было никакого загрязнения, у рыб не было из запаха, и поэтому у Руан Тана не было необходимости сильно их обрабатывать.
После того как Руан Тан соскрёб рыбью чешую, он вскрыл рыбье брюхо и удалил кишки. Он медленно вытер чёрную мембрану внутри кончиками пальцев. Причина, по которой он должен был использовать свои пальцы вместо того, чтобы царапать его ножом, заключалась в том, что он боялся разрушить гладкий внешний вид рыбы.
Затем он отрубил голову и хвост, разделив рыбу на три части, чтобы обработать их по порядку. Он разделил тело рыбы пополам от позвоночника и осторожно удалил рыбьи кости. Он снова сложил рыбье брюхо и разрезал её на куски. Текстура рыбы хорошо видна из поперечного сечения. Таким образом, жареная на сковороде рыба будет выглядеть великолепно. Отрезанная рыбья голова была разрезана и распорота. Три разреза были сделаны вверх от жабр, чтобы разделить голову рыбы на четыре тонких куска. Так же был обработан и рыбий хвост. Два разреза были сделаны, чтобы сделать три тонких куска, но хвостовая часть всё ещё была не отрезана.
Он поджарил кусочки рыбы, рыбью голову и рыбий хвост, один за другим. Он поджарил только кожу с боков, чтобы сохранить рыбу нетронутой. После того, как кожа рыбы была обжарена до золотистого цвета, рыба стала более упругой и не так легко ломается, так что последующая обработка будет намного легче.
Он разложил жареную рыбу на тарелке, затем несколько грибов шиитаке, лук-шалот и кусочки имбиря. Затем он нагрел кастрюлю с водой, поставил тарелку с рыбой на самодельную деревянную подставку и начал готовить на слабом огне. Он поставил новый котелок с водой, чтобы сварить удалённые рыбьи кости как суп. Он добавил соевый соус, приготовленное вино и немного уксуса в качестве приправы. Когда рыба была приготовлена на пару, он вылил на тарелку красноватый рыбный бульон и использовал сильный огонь, чтобы рыба впитала соус.
Когда жареная рыба была покрыта лаком, она была в своём прекрасном и нетронутом состоянии. Рыба была твёрдой, но нежной, невероятно вкусной и совершенно без костей. Те, кто боялся быть зарезанным рыбьими костями, могли наслаждаться этим деликатесом без всяких оговорок.
[Дома есть фальшивый кот: О Боже, что это за мистическая рыба? Как она может быть такой вкусной?]
[Что такое еда: Да, очевидно, не было никаких специальных приправ, так почему же это так вкусно?]
[Му Янге: Так вкусно! Кулинарные способности моего Тана просто поразительны. Боже мой, ты выйдешь за меня замуж!]
Затем Руан Тан собирался приготовить кисло-сладкую рыбу, которая также была известна как знаменитое западное озеро в уксусной рыбе. Хотя оба блюда были кислыми и сладкими по вкусу, метод был совершенно иным, чем у беличьего окуня.
Вынув кишки из рыбьего брюха, Руан Тан отрезал рыбью голову и сделал красивые цветочные надрезы на теле рыбы. Это было сделано не только ради красоты, но и для того, чтобы рыба легче впитывала аромат.
Он покрыл голову и тело рыбы мукой, а затем обжарил её во фритюре, пока она не была частично сварена. Затем он использовал горячее масло, чтобы сделать соус. Он добавил воды, уксуса, сахара и водяного крахмала. Затем он равномерно вылил его на рыбу, покрыв её гладким и блестящим кисло-сладким соусом.
Горячее масло тщательно разогрело полусырую рыбу. Рыба была приготовлена, обеспечивая при этом её свежесть и нежное качество. Ножевые цветы, которые были вырезаны на рыбе до этого, также позволили кисло-сладкому соусу полностью проникнуть в мясо. Кисло-сладкий соус был ярко-красным и очень вкусным. Люди не могли перестать есть его. Зрители просто влюбились в это блюдо.
[Е Лиюй: Нежная, горячая, восхитительная!]
[Необъяснимо следуя за тобой: Восхитительно, восхитительно и восхитительно.]
[Подлинный Дьявол: Мне нравится этот кисло-сладкий вкус!]
Третье блюдо - красная тушёная рыба. Это был относительно распространённый способ приготовления пищи, но Руан Тан очень точно контролировал температуру. Его умение контролировать температуру сделало рыбу вкуснее. Он дважды поджарил её на сильном огне, прежде чем опустить. Таким образом, рыбья кожа была не только совершенно неповреждённой, но и гладкой, мягкой и нежной, как тофу. Вместе с богатым и вкусным соевым соусом это был поистине несравненный деликатес.
[Кудряш: Вау, я чувствую, что могу прикончить три миски белого риса с этой рыбой!]
[Призрачные звездные близнецы: Да, она так нежна! Это просто тушёная рыба, но это лучшее, что я когда-либо пробовал!]
Четвёртым блюдом было острое вареное рыбное филе. Это было блюдо, которое Руан Тан сделал раньше во время своего прямого эфира. Хотя зрители уже много раз ели его раньше, они всё ещё не устали от него.
Когда их задача была выполнена, они легко получили брезент, предоставленный командой программы. Вареное рыбное филе оказалось быстрым и лёгким в приготовлении, поэтому Руан Тан обменял его на небольшой мешочек риса.
Он так давно не ел риса, с тех пор как прибыл на Аквамариновую планету. Он действительно скучал по ему. Все сегодняшние блюда были очень вкусными, и нет ничего лучше, чем есть их с рисом.
Может быть, это было просто его воображение, но он всегда чувствовал, что белый рис, приготовленный на дровах, производит мягкий, клейкий и ароматный рис — более вкусный, чем рис, приготовленный с помощью электрической рисоварки.
Руан Тан и Хэ Юнь Чэнь оба наслаждались и насытились вкусной едой вместе.
По сравнению с большой группой людей, собравшихся вместе, чтобы поесть, иногда проводить время вместе только с ними двумя было также довольно приятно.
Ши Минсью выбрал говядину. Его лагерь находился недалеко от озера, и у него было уникальное охотничье преимущество. В принципе, он мог выбрать любой вид мяса, и Цю Мин мог принести его для него. Выбор говядины должен был рекламировать его ресторан, потому что его ресторан будет в основном подавать блюда из говядины и баранины. Когда запись для этого шоу закончится, он вернётся и продолжит готовиться к открытию ресторана.
На этот раз он приготовил четыре блюда: говядину с чёрным перцем, красную тушёную говядину, сочную говяжью грудинку и тушёный суп из говяжьих сухожилий. Это были фирменные блюда его ресторана.
Чёрный перец используется для говяжей лопатки. Из-за того, что ели коровы, этот кусок мяса имел особенно хорошую текстуру, очень гибкий. Вымыв лопатку и дав ей высохнуть, он вытер её тыльной стороной ножа. Это было то, чему он научился у Руан Тана, чтобы сделать говядину вкуснее. Затем он нарезал говядину небольшими кусочками, замариновал её с небольшим количеством сока зелёного лука-имбиря, небольшим количеством соевого соуса, крахмальной кашицей и чёрным перцем. Затем он обжарил маринованную говядину с мелко нарезанным луком. Как только она меняла цвет, её можно было есть.
Контроль температуры у Ши Минсью был на высоте. Свежеприготовленная говядина была нежной и сочной. Аромат чёрного перца сопровождался неповторимой пряностью, а аромат и сладость лука делают вкус этой говядины очень насыщенным.
[Гениальные близнецы: Эта говядина такая вкусная! Чёртовски люблю её!]
[Супер-сладкая пеппи: Да, даже лук внутри был очень вкусным. Это будет просто идеально сочетаться с рисом!]
Характеристики говядины и свинины были совершенно разными, поэтому и способ тушения тоже был совершенно разным. Можно было бы сказать, что эта красная тушёная говядина была чем-то таким, что Ши Минсью состряпал сам. Позже он планировал включить её в качестве одного из фирменных блюд ресторана.
Сначала он положил говядину в кипящую воду и бланшировал её около десяти минут, снимая плавающую пену. Затем он поместил её в холодную воду, чтобы остудить. Это сделает говядину более твёрдой. Затем он разрезал её на кусочки толщиной в два сантиметра и отложил в сторону.
Он разогрел немного масла на сковороде и обжарил нарезанные лук, имбирь и чеснок, пока они не стали ароматными. Он добавил дубаньцзян, приготовив вино и говядину, и обжарил их в течение трёх минут на сильном огне. Затем он добавил воды и накрыл их крышкой, давая им тушиться в течение 15 минут на слабом огне, чтобы добавить аромат к говядине.
Когда крышка была поднята, запах ударил зрителям прямо в лицо, и у них неудержимо потекли слюнки. Густой сок сверкал ослепительным сиянием. Он продолжал пузыриться, как бурлящая магма. Говядина в котелке была сварена до красивого коричневато-красного цвета. Промежутки между прожилками мяса были заполнены сверкающим соусом. Одного его вида было достаточно, чтобы люди пускали слюни от зависти.
Публика не могла дождаться, когда Ши Минсью положит говядину на тарелку. Толстые и полные текстуры из говядины и её вкусный и насыщенный сок заполнил рот. На некоторое время, зрители не могли ничего сказать, кроме как "вкусно".
[Семьи Гу Тай: О Боже, разве это не вкусно! Это говядина, очевидно, постное мясо, но она - настолько мягкая и нежная!]
[Мо Вэнь: Текстура превосходна, а вкус прекрасен. Это очень вкусно!]
Как и следовало из названия, он использовал много соусов — не только дубаньцзян, но и соус чили и томатный соус. Он также использовал много рисового вина. Он выбрал говяжью грудинку с сочетанием постного и жирного мяса. Он поджарил её на сильном огне и добавил воды с щепоткой соли и сахара. После того, как она немного покипела на медленном огне, она был готова к подаче. Среди густого пикантного аромата она имела лёгкий кисло-сладкий привкус. У неё был слой за слоем аромат, и его текстура была особенно тонкой. Это было хорошо воспринято зрителями.
Последним блюдом был тушёный суп из говяжьих сухожилий. Основными ингредиентами были говяжьи сухожилия и белая редька. Ши Минсью сначала промыл сухожилия горячей кипячёной водой. Затем он разрезал его на куски, положил в горячую воду для бланширования и убрал для последующего использования. Затем он очистил и вымыл белую редиску и нарезал её на кусочки. Он положил говяжьи сухожилия и редиску в кастрюлю с небольшим количеством белого перца. Он дал ему закипеть на медленном огне. После того как говядина была полностью сварена и белая редиска стала мягкой, он добавил немного соли для приправы.
Этот лёгкий и вкусный суп из говядины был просто идеален, чтобы разбавить тяжёлый вкус предыдущих трёх блюд. На вкус он был сладким, пикантным и убирал жир. Это было действительно приятное блюдо.
— Эти блюда будут доступны в моём ресторане позже. Все желающие могут прийти и попробовать их, - сказал Ши Минсью с улыбкой в сторону камеры.
[Шелковица: Вперёд, вперёд, вперёд! Мы обязательно придём! [Визг сурка.JPG]]
[Фея звёздных близнецов: Когда он откроется? Я обязательно приду!]
[Шэнь Юньцин: Тан не откроет магазин. Но теперь, когда у нас есть ресторан Минсью, я тоже очень доволен!]
Публика была в восторге, и они с нетерпением ждали того дня, когда ресторан Ши Минсью официально откроется.
Ши Минсью успешно получил брезент и передал гидроизоляцию деревянного дома Цю Мину. Затем он взял по порции каждого из четырёх блюд и положил их в прозрачную коробку для хранения свежей пищи. После ужина он собирался сходить в лагерь Руан Тана и спросить, нельзя ли что-нибудь улучшить в этих блюдах.
Цао Цзюнь выбрал баранину. Он и Ши Минсью - друзья и деловые партнёры, и у него также была доля в ресторане Ши Минсью. Итак, у него и Ши Минсью была одна и та же идея, и они планировали использовать эту возможность для рекламы своего ресторана.
Четыре блюда, которые Цао Цзюнь собирался приготовить, были - жареная баранина с луком, красная тушёная баранина, тушёные бараньи отбивные и тминная баранина. Метод, который он использовал, был похож на то, как Ши Минсью обрабатывал свою говядину, но её вкус был совсем другим. Хотя баранина имела странный запах, она могла стать вкусной и нежной, если её правильно обработать.
Способность Цао Цзюня к инновациям, возможно, не так сильна, как у Ши Минсью, но его базовые навыки были очень прочными, и у него есть сильная способность к восприятию. Как только он увидит блюдо, он сразу же научится его готовить. Кроме того, он верный поклонник Руан Тана. Поэтому эти блюда были более или менее подвержены влиянию Руан Тана, но нельзя было отрицать, что вкус этих блюд был выдающимся.
Его четыре блюда также были положительно встречены зрителями, и все сказали, что они обязательно поддержат их.
Из-за того, что лагерь Чэнь Юаньву располагался далеко, единственной дичью, которую они могли поймать, были маленькие животные, такие как кролики и фазаны. Он не был очень хорошо знаком с кроликами, поэтому ему может быть трудно использовать его для приготовления четырёх разных блюд. Поэтому он выбрал именно птицу.
Четыре блюда, которые он собирался приготовить, были пьяные куриные ломтики, хрустящая жареная курица, лук-шалот и три чашки курицы.
Пьяные кусочки курицы были блюдом, которое он придумал сам. Поскольку он обычно любит выпить, он разработал это блюдо, которое было приготовлено с вином. Он снял кожу и нарезал куриную грудку тонкими ломтиками. Он положил их в горячую воду и медленно варил в течение 15 минут на слабом огне. Он выудил кусочки курицы и смешал их с соусом, который приготовил, смешав кулинарное вино, соль и перец. Он положил всё это в консервную коробку на полчаса, чтобы она впитала аромат. Курица была нежной и обладала неповторимым ароматом. Всем, кто любит выпить, это блюдо определённо понравится.
Что же касается хрустящего жареного цыплёнка, цыплёнка с луком-шалотом и цыплёнка в трёх чашках, то это были настоящие блюда ресторана "Роза". Первоначально это были блюда, которые Руан Тан приготовил во время прямого эфира. Позже их ресторан приобрёл рецепты и права на использование у ассоциации шеф-поваров. Как шеф-повар ресторана "Роза", он был очень искусен в приготовлении этих блюд, и все они, естественно, были очень вкусными.
В пещере, в которой жила Чжа Панпан, было очень жарко и душно, а запах, который ещё не успел исчезнуть изнутри, вызывал у них сильное беспокойство. Когда Гилберт построил каменный павильон рядом с их лагерем, они просто переехали спать в каменный павильон. Но в каменном павильоне не было ни окон, ни дверей. Было бы очень неприятно, если бы они не смогли достать брезент.
В конце концов, Чжа Панпан выбрала креветок, которых было легче поймать. Она планировала приготовить фруктовый салат с креветочными шариками, яичные рулетики со вкусом креветок, хрустящие креветки и жареные в масле креветки. Способ приготовления фруктового салата с креветочными шариками был похож на способ приготовления ананасовых креветочных шариков, но все фрукты, которые она использовала, были собраны из экологической зоны. Полученный в результате вкус был также сладким и острым, действительно довольно хорошим.
Она уже получала высокие баллы за свои яичные рулеты во время конкурса шеф-поваров, так что на этот раз яичные рулеты со вкусом креветок не представляли для неё никакой проблемы. Губчатые яичные рулеты были обёрнуты вокруг свежих и восхитительных креветок, покрытых кисло-сладким томатным соусом, это было довольно вкусно.
Хрустящая жареная креветка на самом деле была креветкой, покрытой слоем муки и обжаренной в масле. Метод был прост и удобен, но конечный вкус был просто восхитительным. Жареные в масле креветки были блюдом, которое Руан Тан готовил раньше. Конечно, версия Чжа Панпана была довольно хорошей. Её четыре блюда также можно считать очень удачными.
После еды Ши Минсью взял четыре блюда, которые он приготовил, в лагерь Руан Тана, чтобы спросить у него, чем их можно улучшить. Руан Тан восхищался им за то, что он был таким учёным и талантливым молодым поваром. Естественно, он высказал несколько своих личных предложений. Они прижались друг к другу и долго разговаривали шёпотом. Хэ Юнь Чэнь, которого обошли стороной, не мог не посылать им грозные взгляды, и только тогда Ши Минсью ушёл.
Дул лёгкий ночной ветерок, принося с собой прохладную влагу из ручья. Казалось, что даже усыпанное звёздами небо двигалось.
В хижине остались только Руан Тан и Хэ Юнь Чэнь. Сегодняшняя прямая трансляция закончилась. Они оба выключили летающие камеры и сели рядом в беседке, наблюдая за полной луной.
Руан Тан бездумно взял травинку и принялся вертеть её в руках. Он был искусен в обращении со своими руками и с помощью нескольких движений превратил его в свободное кольцо.
— Мистер Хэ, ты уже съел так много моих обедов. Так почему бы тебе не пообещать себя мне? - он поднял кольцо перед собой и Юнь Чэнем, прислонившись к нему полушутя.
Хэ Юнь Чэнь повернул голову. Его мягкий и нежный взгляд упал на Руан Тана. Он старался дышать неглубоко, а потом сказал легко, но серьезно: — Я так и сделаю.
Руан Тан не ожидал получить столь серьёзный ответ. Он слегка приподнял голову, глядя в глаза, наполненные звёздным светом. Сердце его дрогнуло, и он вдруг потерял дар речи.
— Когда мы вернёмся, давай сыграем свадьбу.
Рука Хэ Юнь Чэня нежно погладила волосы Руан Тана, принося с собой тёплое и щекочущее чувство, которое, кажется, идёт от макушки его головы до самого сердца.
Руан Тан боялся щекотки, поэтому он вытянул шею и улыбнулся. Его глаза, изогнутые в полумесяцы, казались лужицами родниковой воды.
— Окей.
Хэ Юнь Чэнь наклонился и накрыл его слегка приподнятые губы своими собственными.
Мягким и сладким был вкус лунного света.
На следующий день Хэ Юнь Чэнь искал случая спросить у съёмочной группы шоу о его коммуникаторе.
Хотя программная группа оговаривала, что они не могут использовать свои коммуникаторы для этой программы, их гости не были обычными гражданами, и они не могли быть полностью отрезаны от внешнего мира. Поэтому, когда им нужно будет общаться с внешним миром, программная группа даст им эту возможность.
После того, как съёмочная группа настроила камеры, Хэ Юнь Чэнь взял коммуникатор и набрал номер Хэ Юнь И.
— А? С чего вдруг такой неожиданный звонок? - как только видео было подключено, на экране появилось красивое лицо Хэ Юнь И. Он увидел, что лицо Хэ Юнь Чэня положительно светится здоровьем и счастьем. На его обычно холодном лице появилось безошибочно тёплое выражение. Хэ Юнь И был поражён, а затем не смог удержаться от смеха. — Итак, я так понимаю, что ты наслаждаешься своим миром на двоих? Похоже, ты использовал ту штуку, что я тебе дал?
— У нас всё хорошо, и эта штука, которую ты мне дал, была использована, - Хэ Юнь Чэнь не смог удержаться и слегка приподнял уголок рта, когда заговорил.
— А? Ты действительно им пользовался? - Хэ Юнь И этого не ожидал. Он никогда бы не думал, что настанет день, когда его тупоголовый брат будет обладать такой эффективностью. Он даже подумал, не ударили ли его брата по голове веслом. "Как же он вдруг стал таким просветлённым?"
Хэ Юнь Чэнь сказал: — Мы готовимся вернуться и пожениться. Пожалуйста, помоги мне рассказать об этом нашим родителям.
— О, - ответил Хэ Юнь И, а затем сразу же сказал: — А???
— Ну вот и всё.
— А? Подожди! Эй!
После того, как он спросил это, Хэ Юнь Чэнь безжалостно закончил вызов. Он выключил коммуникатор и вернул его команде программы. Десятки взволнованных вопросов Хэ Юнь И, все они упали в никуда.
Когда он вышел из деревянной хижины, Хэ Юнь Чэнь увидел, что Руан Тан снова занят у плиты. Он шагнул вперёд и очень небрежно взял покрытую грязью картошку у Руан Тана и положил её в пластиковый таз, наполненный водой. Помыв её и дав высохнуть, он почистил её ножом. Лёгкая улыбка появилась на лице Руан Тана, и он начал нарезать немного мяса.
Плита была не очень большой. Они вдвоём жмутся друг к другу, чтобы приготовить еду, и время от времени их конечности соприкасаются друг с другом. Когда Хэ Юнь Чэнь встал с того места, где сидел на корточках, он наткнулся на талию Руан Тана. Руан Тан потерял равновесие, но ещё до того, как он почувствовал невесомость падения, Хэ Юнь Чэнь уже поймал его одной рукой за талию, а другой прижал к груди.
— Будь осторожен, - Хэ Юнь Чэнь посмотрел на него сверху вниз, его ресницы низко опустились. Он выглядел неожиданно мягким.
Руан Тан тоже широко улыбнулся и похлопал его по руке, давая знак отпустить. — Ты уже закончил резать картошку? Иди и отдохни. Я приготовлю тебе жареного цыплёнка с картошкой.
[Маленькая рыбка инь: Вау, что это за старая супружеская пара? Они так созвучны друг другу!]
[Передай сушёную рыбу, мяу: Я кайфую от этого! Пожалуйста, дай нам больше взаимодействий! (Флай потирает руки.JPG]]
[Пыльная судьба пыльная судьба: Маршал только что обнял Руан Тана за талию! И он улыбнулся! Он выглядел очень нежным! Это и есть любовь! Это и есть любовь!!!]
[Маленький прозрачный: Вместе! Они же вместе! Прекрасно!]
********
Десять дней спустя крупномасштабное эстрадное реалити-шоу на открытом воздухе подходило к концу. Команда программы превзошла свои цели и успешно покорила сердца зрителей пейзажами и едой планеты Аквамарин. С тех пор как они опубликовали новость о том, что планета Аквамарин вот-вот будет открыта для публики, реакция была чрезвычайно восторженной. Информационная горячая линия едва не лопнула от огромного количества звонивших.
Сохранились даже простые деревянные дома, построенные гостями, и каменные павильоны, построенные Гилбертом. Они будут использоваться в качестве точек продаж для привлечения людей. Просто невероятно, сколько людей готовы были тратить деньги только для того, чтобы остаться там, где когда-то жили их кумиры.
Команда программы вернула участникам коммуникаторы и дала им достаточно времени, чтобы собрать и привести в порядок свои личные вещи. Космический корабль, который должен был доставить их обратно к столичной звезде, ждал в порту и был готов к отплытию.
Перед их отъездом состоялось живое интервью. В качестве особого угощения для зрителей они выбирали несколько своих вопросов, чтобы задать их гостям.
Задав всем несколько вопросов, ведущий повернулся к Ши Минсью. — Есть зрители, которые хотят знать, когда откроется новый ресторан. Им не терпится попробовать эту еду.
— Мы уже начали подготовку, прежде чем прийти на это шоу. После того, как мы вернёмся, мы активизируем подготовку, и это не займёт много времени, прежде чем мы сможем встретиться со всеми вами. Я надеюсь, что все смогут поддержать нас, - Ши Минсью добавил: — Тушёная говядина из прошлого будет включена в качестве одного из наших фирменных блюд, и мы проведём промо-акцию для нашего торжественного открытия.
Зрители радостно зааплодировали и сказали, что обязательно придут и попробуют, когда откроется его ресторан.
— Далее, это два наших самых наблюдаемых гостя, - хозяин подошёл к Хэ Юнь Чэню и Руан Тану и начал задавать вопросы. — Есть один слушатель, который хочет спросить у генерал-майора Хэ, что это был за третий предмет, который вы принесли с собой? Почему мы никогда не видели, как ты достаешь его и пользуешься им?
Услышав этот вопрос, тонкие губы Хэ Юнь Чэня слегка поджались, а рядом с ним неестественно блеснули глаза Руан Тана.
— Я хотел взять с собой зажигалку, но забыл взять её с собой.
Чат внезапно расцвёл от зрительских "доброжелательных шуток и подколок". Они никак не ожидали, что маршал тоже может быть таким беспечным.
[Мяу любит есть собачий корм из лотосового пруда: Почему мне кажется, что маршал говорит неправду?]
[Не могу перестать обнимать деревья: Кеке, я знаю, что он принёс. Он навлёк свои замыслы на нашего Тана [ненависть материнского поклонника.JPG]]
— Следующий вопрос касается мистера Руана. Два шоу, в которых вы участвовали, были очень успешными. Есть ли у вас планы участвовать в каких-либо будущих шоу? - собственно, команда программы тоже хотела задать этот вопрос. Можно сказать, что Руан Тан и Хэ Юнь Чэнь были в настоящее время самыми популярными идолами Империи. Их участие в открытом шоу принесло ему рекордные рейтинги. Программа была настолько прибыльной, что их руки устали считать деньги.
Команда программы почувствовала сладкий вкус успеха и намеревалась сделать ещё одно подобное реалити-шоу. У Хэ Юнь Чэня была особая личность, и поэтому команда программы не питала надежды, что они смогут заставить его участвовать в другой съёмке. Но если бы Руан Тан был готов участвовать, их рейтинг был бы в основном гарантирован. Ведущий небрежно бросил объявление "На самом деле в следующем месяце у нас будет новое эстрадное шоу Gourmet Romance", состоящее из десяти поваров и десяти гостей из всех слоев общества, которые будут работать в паре как влюблённые. Они будут жить вместе в течение трёх месяцев, и команда программы будет назначать им разные задачи.
— Это... - Руан Тан нерешительно посмотрел на стоявшего рядом Хэ Юнь Чэня.
Притворяясь парой, как он мог не согласиться с Юнь Чэнем?
— Мне очень жаль, но у него не будет времени принять участие в этом, - Хэ Юнь Чэнь внезапно ответил за Руан Тана.
Хозяин повернулся к нему и взволнованно вздохнул. — Маршал Хэ и шеф-повар Руан Тан хорошо относятся друг к другу.
— У нас действительно очень хорошие отношения, - Хэ Юнь Чэнь положил руку на плечо Руан Тана. — В конце концов, мы же любовники.
— ...
— ?????
— !!!!!!
Все умы были взорваны этой тяжёлой бомбой. На некоторое время вся активность в живом чате прекратилась, полностью обнажив вялые лица всех присутствующих.
Он чувствовал, что этого недостаточно, и добавил: — Мы будем готовиться к нашей свадьбе, как только вернёмся, и мы приглашаем всех присоединиться к нам.
Хэ Юнь Чэнь и Руан Тан внезапно объявили новость об их отношениях в последнем интервью в прямом эфире, и это вызвало большой шум в Империи.
Они быстро стали самым популярным запросом в звёздной сети, и почти все обсуждали их и их отношения.
Благодаря этому весьма успешному реалити-шоу на открытом воздухе, различные нежные и интимные взаимодействия Руан Тана и Хэ Юнь Чэня в шоу привлекли много поклонников. Фанаты быстро оправились от шока и начали безудержно праздновать победу в звёздной сети.
[Сюаньюань пурпурный нефрит: Ах, ах, ах, неужели!]
[Пруд с лотосами был взорван: Хе-хе, два больших человека делают что-то подобное. Разве это не отвратительно :)]
[Лянь Чжао: ? Кто-нибудь, подойдите и ущипните меня. Это ведь уже 8013 год, верно? Комментатору выше, что с тобой не так??]
[Подождите, пока фейерверк остынет: Извините, это пациент, который сбежал из нашей психиатрической больницы. Я забрал его с собой.]
[Необъяснимо следуя за вами: Это время для празднования. Друзья, у нас получилось!!! Маленькая лягушка в пруду с лотосами съела маленькую мягкую конфету. А младший брат Сяо Юй всё ещё молод. Мы должны сохранять спокойствие. Но, сударыни, размножайтесь! Пожалуйста, размножайтесь! Умоляю вас!]
Два самых популярных алмазных холостяка Империи, самый молодой и самый многообещающий, теперь были недоступны. Более того, они сами были теми, кто выбрал друг друга. Это, несомненно, была большая новость. Репортёры на столичной звезде были похожи на волков, которые учуяли след. Они действовали быстро. Поскольку для возвращения Хэ Юнь Чэня и Руан Тана на космическом корабле требовалось время, эти репортёры могли пойти только для того, чтобы сначала опросить их родственников и друзей.
В это время, кто знает, кто раскрыл эту новость, но было сказано, что Хэ Юнь И был сегодня в плохом настроении, постоянно проклиная Хэ Юнь Чэня. Они подозревали, что он не поддерживает этот брак. Затем также распространились сплетни с платформы прямого эфира Цзиньцзяна. Они сказали, что у президента Ран Цзин весь день были грозовые тучи над головой. К сожалению, у них не было возможности проникнуть в военный штаб, и они не могли подкупить кого-то за информацию. Они не могли выяснить, в каком положении находится Хэ Вэй Е. Но отношения Хэ Юнь И и Ран Цзина были достаточны, чтобы объяснить эту проблему.
[Трон наблюдает каждый день: Хе-хе, я всегда говорил, что семья Хэ никогда не примет крошечного незначительного и бессильного ведущего. У него даже амнезия есть. Кто, чёрт возьми, может знать, что он шпион, посланный Валенсом :)]
[Трон смотрит месяц за месяцем: Я вижу их каждый день в заголовках газет. Меня от них уже тошнит.]
[Трон наблюдает год за годом: Разве он не такая избалованная Принцесса? Когда ты так говоришь, будь осторожен, иначе тебя может укусить волосатая морда маленькой Принцессы.]
[Трон не может видеть: Пожалуйста, прочти моё имя вслух - тебе весело с шизофренией? Мой друг, неужели твои глаза так покраснели, что начали кровоточить?]
Все виды ненавистников подняли ужасную вонь. Многие люди говорили, что они не очень высокого мнения об этой паре. Они считали, что программная группа намеренно раздувает их ради рейтингов. Некоторые люди говорили, что даже если бы они действительно были влюблены, семья Хэ не могла бы принять скромного штатского повара в качестве партнёра Хэ Юнь Чэня. Большинство из них, однако, приспособились к выжидательной позиции или с готовностью предлагали свои благословения.
Было много женщин-фанаток, которые не могли смириться с таким развитием событий, и многие даже превратились в чёрных фанатов. Однако у Хэ Юнь Чэня и Руан Тана было не так уж много скандалов, которые можно было бы использовать в качестве материала для их кампании ненависти. Более того, им не нужно было зависеть от своих поклонников, чтобы генерировать "взгляды", поэтому вся эта шумиха в интернете имела примерно такой же эффект, как щекотка пёрышка на их жизни.
За воротами военного штаба, внизу офисного здания платформы прямого вещания Цзиньцзян и даже за воротами Академии Наук расположилось множество репортёров, надеясь получить заявление от семьи Хэ Юнь Чэня.
Несмотря на то, что все они ждали, у них не было большой надежды на то, что они действительно смогут побеседовать с ними. В конце концов, они были не просто мирными жителями. Они могли бы просто избегать всех этих репортёров, если бы захотели.
Но что было удивительно, так это то, что семья Хэ взяла на себя инициативу принять интервью репортёров.
— Верховный Главнокомандующий Хэ, что вы думаете о маршале Хэ, публично объявившем о своей женитьбе на Мистере Руане?
— Это совершенно неразумно, - Хэ Вэй Е нахмурился и холодно хмыкнул.
Репортёр сразу же пришёл в возбуждение. Верховный Главнокомандующий - он не одобрял этот брак? Это большая новость!
— Они сказали это так резко! Время так поджимает! Где мы найдём время, чтобы сделать все необходимые приготовления? Какая глупость! - Хэ Вэй Е продолжал говорить со спокойным лицом.
— А...? - репортёр был ошеломлён.
— Вы уже закончили интервью? Мне нужно пойти в ресторан "Роза", чтобы заказать банкет, так что у меня больше нет времени разговаривать, - Хэ Вэй Е повернулся к своему адъютанту. — Выпроводи его.
— Да, Верховный Главнокомандующий!
Репортёр, пришедший взять интервью у Ран Цзина, столкнулся с аналогичной ситуацией.
— Президент Ран, Маршал, внезапно объявил о своей женитьбе. Он с вами советовался?
— Нет, этот вонючий мальчишка любит действовать сам по себе!
Репортёр был счастлив, когда услышал эти слова, но, не дожидаясь его следующего вопроса, Ран Цзин продолжала говорить: — У него даже не было кольца, когда он сделал предложение. Слава Богу, у Тана такой хороший характер. Только так он мог терпеть этого вонючего мальчишку. Я собираюсь хорошо спланировать и подготовиться. В противном случае этот проклятый мальчишка снова будет делать небрежную работу!
Когда он ушёл, казалось, что его душа вылетела из тела.
Репортёр, пришедший взять интервью у Хэ Юнь И, был в ещё более печальном состоянии. Вспыльчивый и расстроенный Хэ Юнь И говорил ему на ухо уже больше получаса. — Кто когда-нибудь слышал, чтобы кто-то так относился к свадьбе? Как будто это просто какой-то пустяк? Ты собираешься жениться только потому, что так говоришь!? Время так поджимает. А как насчёт гостей? А как насчёт места встречи? А как насчёт планирования мероприятий? Я побью этого вонючего мальчишку, когда он вернётся!
Вообще говоря, семья Хэ на самом деле очень поддерживала их брак...
Казалось даже, что они любили Руан Тана больше, чем Маршала Хэ.
Не только репортёры, но даже зрители, которые видели интервью, чувствовали себя немного смущёнными. Если они правильно помнят, Маршал он был их сыном, верно?
Не может же быть так, что их настоящим сыном был Руан Тан, а не Маршал Хэ, верно? Был ли он заменен при рождении в больнице и только сейчас был найден семьёй Хэ???
В тот день, когда космический корабль Хэ Юнь Чэня и Руан Тана вернулся в столицу, столичная звёздная гавань была переполнена репортёрами, каждый из которых хотел немедленно взять у них интервью.
Когда они узнали, что космический корабль Хэ Юнь Чэня приземлился, все вытянули шеи и посмотрели в направлении прохода.
— Они уже здесь! Они уже здесь! - кто-то вдруг начал кричать.
Все услышали его и, как и ожидалось, увидели, как высокий Хэ Юнь Чэнь и элегантный Руан Тан вышли из коридора, держась за руки. На лицах обоих мужчин появилась легкая улыбка, и они, казалось, излучали счастье.
Невдалеке раздался радостный крик, и когда они оба подняли глаза, то увидели людей, держащих транспаранты и выкрикивающих, "вместе навсегда", "желаю вам счастья" и так далее. Очевидно, это были поклонники Хэ Юнь Чэня и Руан Тана. Когда они увидели, что эти двое стоят перед ними, держась за руки, во плоти, они начали прыгать и подпрыгивать, как будто вдыхали какие-то стимуляторы. Это было похоже на то, как будто на сцене визжали стаи сурков.
Благодаря восторженному продвижению этих поклонников по всей Империи, многие люди теперь думали, что они очень хорошо подходят друг другу. Теперь, когда они сделали свою любовь достоянием общественности, поклонники были очень счастливы. Они принялись рассказывать друг другу хорошие новости. Это было похоже на радостное событие, очень похожее на празднование нового года. Они даже организовали этот масштабный прием, наводнив звёздную гавань.
Однако они всё ещё оставались очень хладнокровными и вежливыми. Они знали, что эти двое не любят хаотичных сцен, поэтому оставались на своих местах, оказывая очень слабое давление на сотрудников службы безопасности звёздной гавани.
Для таких хорошо воспитанных поклонников, хотя он и находил их выходки немного неловкими, Руан Тан всё же считал их милыми. Поэтому он помахал им рукой и улыбнулся: — Спасибо за благословение.
— Ах, ах, Тан, я люблю тебя! - некоторые люди в толпе кричали: — Не выходите замуж за Маршала Хэ, я буду угонять машины, чтобы обеспечить вас!
Прежде чем лицо Хэ Юнь Чэня успело похолодеть, этот обеспокоенный фанат был остановлен другими фанатами. — Не тяни меня, я действительно хочу выйти замуж, - запротестовала она, пытаясь вырваться...
Фанаты мрачно прикрыли ей рот рукой: — Нет, ты этого не сделаешь.
Руан Тан: — ...
Он не знал, смеяться ему или плакать. Он потянул несчастного на вид Хэ Юнь Чэня за руку, прошептав: — Всё в порядке. Они просто шутят.
Он Юнь Чэнь опустил глаза и посмотрел на него. Его холодные черты лица казались немного свирепыми, но Руан Тан знал, что этот парень чувствует себя обиженным. Он погладил себя по голове и улыбнулся.
Потом толпа снова зашумела, все улыбались и хихикали. Кто-то крикнул: — Поцелуй!
Другие немедленно последовали его примеру: — Поцелуй! Поцелуй! Поцелуй!
Глаза Хэ Юнь Чэня опустились и остановились на его губах.
Лицо Руан Тана внезапно вспыхнуло: — Эй, мы вышли на публику...
— ...
Не говоря ни слова, Хэ Юнь Чэнь начал расстёгивать свою военную куртку. Группа девушек на обочине возбуждённо присвистнула. Он взял своё пальто, поднял обе стороны воротника руками и посадил между ними Руан Тана. Затем он наклонился вперёд, закрыл пространство между ними и поцеловал горячие и влажные губы своего возлюбленного.
Их окружали свистки и радостные возгласы. Руан Тан даже не осмелился открыть глаза. Он только почувствовал, как губы Юнь Чэня покинули его собственные. Затем его потянуло за руку и он быстро побежал сквозь толпу.
Он прижал плащ к своей макушке. Они побежали против свирепого ветра и вместе с Хэ Юнь Чэнем сели в подвешенную машину и умчались прочь.
Конец
Хэ Юнь Чэнь и Руан Тан вернулись домой и получили тёплый и радушный приём от своих семей.
— Брат, брат, брат!!! - как ракета, Руан Юй бросился вниз по лестнице на своих коротких ногах, стремглав бросившись в объятия Руан Тана.
— Сяо Юй, старший брат так скучал по тебе. Ты скучал по своему старшему брату? - Руан Тан взял малыша на руки и крепко обнял.
— Да! Я так скучал по тебе!
— Сяо Юй такой хороший мальчик! - Руан Тан улыбнулся и поцеловал нежные щёки своего младшего брата. Поддерживая рукой попу Сяо Юя, он несколько раз приподнял ребёнка: — Сяо Юй. Кажется, ты стал слишком тяжёлым.
Маленький парень тут же захихикал: — Брат, я стал высоким!
Всего за один месяц Сяо Юй стал здоровее и бодрее. Его маленькие щёчки были пухлыми, и он даже стал выше ростом. Он больше не был похож на истощённого маленького ребёнка. Было видно, что семья Хэ очень хорошо о нём заботилась.
— Ты смотрел прямую трансляцию? - спросил Руан Тан.
— Да! Тётушка Ран смотрела её вместе со мной каждый день! Барбекю было о-о-очень вкусным! Брат, я хочу есть шашлык!
— Хорошо, брат сделает его для тебя.
По сравнению с радостным воссоединением двух братьев Руан, воссоединение семьи Хэ происходило совершенно иначе.
— Ах ты вонючка, что с тобой такое? - Ран Цзин схватила сына за ухо. — Даже не было достойного предложения! Ты говоришь, что женишься, значит, ты женишься? Клянусь, если бы у Руан Тана не было такого хорошего темперамента, ты бы остался холостяком на всю жизнь!
— Ты даже не посоветовался со своей семьёй о дате свадьбы! Как же так! Ты что, думал устроить шикарную свадьбу?! - Хэ Вэй Е ненавидел "железо" за то, что оно не стало "сталью". — Я хочу, чтобы ты знал, что все в семье Хэ всегда следовали обычаям!
В то время, когда он женился на Ран Цзин, он строго следовал древним обычаям. Он следовал всем правилам и выполнял все ритуалы — в отличие от этого испорченного мальчишки! У него не было ни кольца, ни церемонии, ничего! Он просто заявил об этом прямо, как будто это было так просто!
Возмутительно! Совершенно неуместно!
— Список гостей, твой наряд, место свадьбы, банкет - ничего не было приготовлено! - Хэ Юнь И тоже был очень раздражён: — Как ты думаешь, мы сможем подготовить для тебя свадьбу?!
Хэ Юнь Чэнь знал, что был неправ, и склонил голову, чтобы позволить своей семье ругать его.
И когда семья Хэ наконец дала выход своему гневу, они всё ещё устраивали все детали для свадьбы Хэ Юнь Чэня. Кто позволил этому парню быть таким беспринципным лидером? Он не желал заниматься этими делами, "сделанными напоказ". С их помощью они могли бы устроить Тану свадьбу настолько захватывающую и ошеломляющую, что все заткнулись бы.
— Хорошо, я сделала срочный заказ на два комплекта индивидуального церемониального костюма от главного дизайнера Ло Юнчэна. Я уже отправила ему данные о ваших виртуальных телах, и они должны быть доставлены завтра, - Ран Цзин вздохнула.
Хэ Вэй Е фыркнул: — Я договорился, чтобы ресторан «Роза» устроил свадебный банкет. Будут участвовать и четыре шеф-повара, поэтому они точно могут гарантировать качество банкета.
— Мне пришлось не спать всю ночь, чтобы составить список гостей! Когда придёт время, они установят круг вокруг ресторана, и мы сможем пригласить некоторых поклонников присоединиться к нам. Ты уже сказал много приятных и цветистых вещей, и не годится, чтобы они не присоединились, - Хэ Юнь И ворчал и жаловался, но в конце концов, он всё ещё не жалел усилий, чтобы сделать всё, что нужно было сделать.
— Спасибо, папа, мама, брат.
— Мы же семья, какая тут нужда в благодарностях!
— Ты приготовил кольца?! - хотя это был уже 8013 год, некоторые традиции всё же сохранились.
— Я заказал их через интернет, и завтра они будут у нас.
— Похоже, ты всё ещё сохранил здравый смысл!
Руан Тан слушал их разговоры со стороны и не мог сдержать лёгкой улыбки. На самом деле, именно он был тем, кто убедился, что небрежное предложение... разве это не он должен был понести наказание?
********
Свадьба была назначена на следующий день. Хэ Юнь Чэнь и Руан Тан встали рано утром и надели свои только что доставленные, сшитые на заказ костюмы.
Два костюма, чёрный и белый, идеально обрисовывали высокие и стройные фигуры двух парней. Шеи обоих костюмов были соответственно завязаны галстуком-бабочкой противоположных цветов. На подолах были вышиты имена этих двоих. Они действительно были тонко и тщательно сделаны.
Руан Тан и Хэ Юнь Чэнь стояли перед зеркалом. Их волосы были тщательно уложены, и они нанесли всего лишь капельку одеколона - лёгкий аромат соснового дерева, тёплый и мягкий.
Они посмотрели друг на друга в зеркало, а затем перевели взгляд на человека рядом с ними. Они улыбнулись друг другу, и это было редкое чувство нервозности.
Дверь комнаты была распахнута, и Хэ Юнь И, держа на руках Руан Юя, убеждал их: — Поторопитесь.
Сегодня Руан Юй тоже был одет по-особому. На нём был небольшой белый костюм и пара изящных кожаных туфель. Он тоже был похож на красивого юношу. Его будет сопровождать маленькая девочка, одна из родственников Ран Цзина, и вместе они будут их цветочницей и пажом.
Хэ Юнь Чэнь взял руку Руан Тана. Они ехали в подвешенном автомобиле в бюро по гражданским делам, чтобы зарегистрироваться.
Репортёры уже давно получили эту новость и окружили бюро по гражданским делам так плотно, что ни одна капля воды не смогла бы проникнуть внутрь. Процесс их регистрации был зафиксирован со всех сторон и стал главной новостью дня.
Затем они поспешили в ресторан «Роза». Ресторан «Роза» действительно был достоин называться самым роскошным пятизвёздочным рестораном в Империи. От внешнего до внутреннего убранства каждый дюйм излучал роскошь.
Все гости уже прибыли. Главный стол в первом ряду был особенно привлекателен. Кроме семьи Хэ, все сидевшие там занимали влиятельные посты в Империи, даже Император и Императрица присутствовали.
Вскоре официально началась свадьба. Сопровождаемые успокаивающей музыкой, две стройные фигуры ступили на красную ковровую дорожку в центре банкетного зала, все взгляды были сосредоточены на них двоих.
Они вышли на сцену, освещенные прожекторами. Чиновник встал перед ними и спросил: — Руан Тан, берёшь ли ты Хэ Юнь Чэня в мужья, чтобы любить и уважать его вечно и всегда?
— Да, - голос Руан Тана слегка дрожал. Это был первый раз, когда у него была такая громкая и публичная свадьба, и он не мог не нервничать.
— Хэ Юнь Чэнь, берёшь ли ты Руан Тана в мужья, чтобы любить и уважать его всегда и во веки веков? - спросил чиновник.
— Да, - торжественно ответил Хэ Юнь Чэнь.
— А теперь, пожалуйста, обменяйтесь кольцами.
Хэ Юнь Чэнь и Руан Тан посмотрели друг на друга, медленно надевая друг на друга кольцо, символизирующее их любовь и брак.
— Дело сделано! Теперь вы можете поцеловать друг друга.
Руан Тан и Хэ Юнь Чэнь, на глазах у всех, медленно обнялись и обменялись долгим поцелуем.
Вокруг раздавались восторженные аплодисменты, а их бесчисленные поклонники снаружи нескончаемо аплодировали.
Рука об руку они прошли сквозь годы брака и жили долго и счастливо.
Конец.
----
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